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505 A G%D,_GI%D) Q%S
: IN CVISITRATTA ]
DziSecreti appartenenti @ diuerfe M.-z_rerie_" } i
Ia quefto Secondo Libroincominciaro 3 e
rzatzare deil’acque , chefannobella la \
facciaaliedonne,per effer la parte. ’
pitinobile del corpo,e prima LS

del Jatte Verginale. '-

Perﬂw il latte Verginale , A
I-argirio d’oro lauato on, 2. aceto
forte cuero ftillaco I m. fimerta
il tutto in vna pignata noua ,&. » .
bollaper doi Miferere, dipoifi }
lewr dalioco, e i lafcirifchiarire, e come {a-

rd chiafo, pian piano, chenon s’intorbidi, fx i
coli,e conferui,come fidird doppo, /
Irem, i, Acquarofal.m:falgemma, & é

!

‘

,!

|

i

b7

{a! bianco . 1.mefcola aflieme in vn'ampok il
la di vetro,e lalciala cosi, e quando la vuof D
adoprare piglia fopra la palma della mana '
tanto del fapradetto aceto , quanto dell’ac=
quarofa col fale,e mefcola aflieme ,che fu~
bito dinentara bianco come latte € con eflm
lanatila faccia,e le mani, chele fard luftra,e
bella,& ne 11::1;1:1_1':1 ogni {porchezza , elenay
anco ¢liherpen.,
Acquaschefa hiancalafaccia.

_&,‘ACqua vita da ongere li. 16, infondid

¢ denero incenlo , maftici , mirra

i e T bely
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belzoino, gomma arabica dicialch, onc.a,
garofani,noce mofcate,pignolii,amandolie_s
delciydicialch onc. 3. mulchiodi Lenante
grani dodeci.2uertendo di piftare 0gni colg
auauri di metzerlo nell'acqua vica,e fi meita
1l tutto in vna boccia da ftillare col collo.
longo fi diftilli a bagno maria, finoatanto,
che fia vicito tutta la{oftanza:dipoi leuala,e.
{erbala in vafo divertro,elafciaripofare fino
che fij chiara,e quando la vuoi adoprare, la-
uatila faccia cen lifcia forte,dipoi afciutati,
¢ di nnouo bagnati con queft’acqua , elifcia
afeintgare da fe fteffa:quefacqualuftrales
faccia, € la mantiene morbida come butire,
& ¢ cofa da gran Signore. '

Vi'altra acgua perla faccia,

.73 Cqua vita l,10.me tilainvnaboccia

(") aggiongendouile infrafcritte cole_s,
ben pilte,cioé mollica di pane L. 1.gomima di
brugne Lm.litargirio d’argento onc 4.aman,
dole dolci onc. 4. lafcia il tuito in infufione_s.
per 8.giorni,edipoi diftitla per bagno maria
fino che fia v{cira tarea lafoftagza , e ferbaia
peril bilegno:queft’acquataluftra .c belias
lafacciacome valpecchio, el'viapa vnas
sSign.Marchele in Torino.

Per farewnlufirg bellifimo, chefa
" Gancalacarme . '
X.C\Vgodilinoni , echiara d'oui di éia-
2 {cheduno parti vguali ¢ sbatrili bene.

afie- .
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affieme,dipol metei il tareo deatro vn pigna-
tino vitrearo , meuendolo lopra li carboni
accell , rimenandoe cen vn baftancello di le-
gao fino, chefi fpeflifca come batiro , diput
lenalo dal fuoco,e quando lo viioi adoprare
lauati la faccia con acqua , nella quale fij
boifica femola, & alciuta ,che fard , vngeti
con detto liquore,che ti fard la pelle luftra,e
bianca.
Arqrache fabiancad lufiralsfaccia,

Be. Y *Iori di fania, fiori di @ambucco , fiori dw

lagua bouinadicidfch mani. 1. viLs
piccione p:cciolo fenza l'interiora, it fugo di
s limoncelli,lale biauco enc. 4.canfara onc.
cinque fransle matare [ 1.mewi ozai colae
in vna boccia 2 duitillare per bagno marias,
fino che e vlctaturta lafoitanza,e nel diftile
lato Jgginngi muichio Orient:le grani fei, @
mettiia ai Sole per vn mefe bia turata,madi
n: trerenladentro , chenon ffia al fereno, @
q-.z:;.ndn ta vuoi adoprare lavati prima [a fac=
cia, & alcivgala bene ; dipoibagna vna peas
zetta in det’acqua,e fregala leggiermentes
fopra la faccia, & afciugala, che vedraiviLs
luitra mirabile , &3ﬂultigliala peile, cla
jnantiene morbida , |

Per fare acqua di rsi;o pey lufirar la fania.’
». Vella quantita di talco,che fi chiama
: - geﬂ’o,ch’é vn paca verdiceio,grata,
lecon vna pelle di pelce cane,calginaloned
feguente mado,

: B $ol-




. Soifogiallo ben poluerizato. & hal'ty
vn crucielo grande, e fa {trato {opra col ok
fo,¢ talco,fino che ¢ pienn il cruciclo.auner-
vendo,che il talco fia in pin quantita difclfe
e che il primo. & vitin o ftrate fiadifolfo.di
poi luta 1 crucioio con lute di fapi¢za(feric-
to in quefto Sccondo Libro) elegaloberes
con filodirame ;e lalcialofeccare , e dipoi
dalli foce dicimento cuere-mettiic alla for.
nace de vetri per fei hore: dipei piftaildet-
1o talco,e feraccialo melto bene dipoi laua-

“}o conacqua czlda.fino atanto,che hdleua-

ta 2 (alfedine , buttando viaPacoua perde-
clinaticne.e fallo afciverare.e di pucuo tora
nalo al csueciole , epéra. heicrimetiilo
nellafornace di vetridipoi piglia lib, 1. del
detio talco calcinato, fal armeniaco onc, 2.
pifia ogni cofazfliicme , e fimerta denuro
vna keccia divetre meuendola al’himido,
lalciala flar rarto, chetvtto ff difoluiinace-
qua, ¢ foluto, che fard, colalo deftramerte
per inclinatione;che won s'intorl idi,perche
Pacqua,chefard diflopra é quelladel falar-
moniaco, € queila difotto € quella di talco,
bianca come fatte, & é mirabile per luftrar,¢

farbiancalafaccia:credo haver hauuto pik
didieciricette per quefta [ enedetaacqua,

manonhé mai ponuto rreuare il medo d’ab-
| rl'[gg,iare il talco,infine ch’va Fiamengo in
prefentia miaa Romalafece, che € queita,
che ho {critvo: I'ho poi trouara {crittain v
Libro.

d’fr;-_-
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Acqnaodorifera , chefa biancala *
faccinge lucida,

R O Va fre{che,quella quantita,che vuoi

falli cuocer in acqua, che fij ben to-
fti,mondali, e cauane il roffo, e conferua il
bianco,dipoi pigliadi detro bianco 1.2. me-
Je comm,onc.8.trement . Ln. {torace liquida
onc.1.pelzoino onc.2, acquarofal. 1. metti
il tucto in vna bocceia di vetro , e diftilla per
bagnomaria , enel’acqua . ch’vicird per
ogai l.meitici mulchio gra, 4. ¢ fallaftaral
Sole per dieci giotni , e [ara fatta quelt’ac-
qua i'viaua vna Sig. Marchefe , ¢ inolt’altre
Sig,cob bellifimo fucceflo, '

Vi'altr'acqua odorifera per la faccia.

B2 %Cqua rofa finiffima l.8.acquadipoz.

4 L zol.iz.mulchiodr.1: belzoino on,
vna,fidiltilli il tatto in bagno maria per ve=
tro,e come incominciano ad apparireifie
mi,non diftillare pid , e falla ftare al Sole in
valo di vetro ben turato per 15. giorni€
quello,cherefta in-fondo deilaboccia,met-
tiloin alera boccia pia grande infondendout
fopral.24, d’acquadipozzo . e falioftaral
Sale,e hauerai vo'acqua efquifita per lauar,
1S IIIANYL .

Acguaye ke falacarne polita,morbidaye

luffra come [pecchio ,

B Oi piccioni giouani cafaricci , €

D arafli pelali , ¢ leuali Pintcriori alus
me

T

an
T S et i

-
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me diroccaonc, 3. acqua vita li.2 belzoing
onc, 1. farina di grauo L. m. pifta ogni colas
dentro vamortaro,e me:ti in orinal di verra
col fuocapello, erecipiente , ediftilla per
cenere fin tanto,checo inciano ad appari-
re lifumi nel capelle, all’horaleuai] reci-
piente ferba queilo,che fara diftillato nellg
qualdiftillatione aggiongiui mulchio di Le-
uante dr.1.acqua roia fina,c di merangoli di
ciafch.onc lafciala cosi fino,che fi facei chia
ra,e quando la vuoi adoprare £3 lifciacon_s,
ceneére, ¢ femola, e con quelialavatila fac-
cia, & alciugati bene,poi bagnati con queft?
acqua {era,e mattina,che la carne diuentard
sibel 2, cheiard cofa di Rupoti , fenza viae
tanu folimari,& aitre porcherie

Modo di far un'acqns per confernar 18 fac¢iny
lycddiffima e gionenile
B2, VIn bianco potentel 15, miele coma
/ munel,2.ouafreflche n.10. doi pic-
Cioni cafaricct, che ancornop ha bino fai
te le pene , tunie le dete cofe piftale grofla-
mente:'ova con lafcorza:tuee ’altre cofe_s
piiterainel vino per 4. giorni , poi fi diftilli
per vetre canandone folo |, 2.enel diftillatg
ﬂggiongiui 0gito di tartaro non weppo forte
onc.2.¢onc.1.d’acquarofa,e 1, d’a cqua di
fiori di melangoli, ¢ gr. diecidi mufchio fo-
lutoin acqua rofa, di quefta lavatifera, e_s
mattina la faccia,e le mani, che vederai co-
famarauigliofa,¢ nen pid vifta , .
: ' : Va®
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Via'altra scqua per lafaccia,
B:. O Olimato onc. 1.canf.dr, 1. fi po'ueriziil
tuits (orulmente , e mettafiin (u 2o di
limoni rurifizace,acquarofa,acqua di nen,
fari di eocozza,edifiori di faue. diciafch, I,
].€ m.ﬁ merta il tutto in vafn di verra per
quindcci giornial Sole,8 fi vfi,perche € cas
f2amirabiledavedere , perchefala facgias
lufira,refla.ebella,
Altrasegus all'ififfs
7. ) Trra onc 2. incenfo,in=fiici di ciafc.
M oiac.m zedoaria, caneiia di evalch.
dr.3.canfdr.1.bianchidioual 1 sbi.oibene
I'sua, e piftail refto, e meicola affieme, c_s
me:ti Jentro il ventre di yna allina,aggion-
gendoui latte di capral. 3. e fidiftilli per ba-
gno:s’adopra come 'altra , & é cofa da gran
S gnore.percheimbianca,aliuftra,& immor
brailce la pelle,

Vii'altfacgua , che imbianca la faccia ze
lensle macchie de’mersiglions |

B, Cqnarofa, fugo di limeni di ciafch.
onc.8.falimaro dr.2 bianchi d’oua

n, 4. mefenla affieme, dopo merila al Sole_s

per 8.giorni,e lavati con effa: ma anverting

le dunne,chettte 'acque doue entra il {0«

limato confucceflione di tempo rugano la

pelle ;fanno [j dentineri , e fanno puzzar

fiato;peidle viino con dilcrettianc,e queita

bafti,

Ace

_--'-.___—‘L--n_“‘_ ,_"1:;1.-_

.
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S

. } 4 Af{'-‘h#;—er leware ognt [perche 14
el aelle mani .
‘} h {0 B, Ven dimeranzoli,o dilimoncellimet.
' tini dentro va poco difal bianco , e

con quefto lauati le mani(enza afcinttare,
_ poco doppo lanati con acqua chiara,che le,
s uara yiaogoi {porchezza .
1t 9 Vr'altroalloffefio ,
Yl B.. T Arina di amido, di iupini, li fafcioli,di
- rifo,di orzo poluere ditartaro,d’ire-
da,draganti di cialch. p. vguali, mefcola af-
: | fieme,& vlala quando ti Jaui [e mani, che le
fara polite,
Per fare (apopette mufchiate |
Be.C Apone Gaetaco guanto vuoi , tagliale
r in fette fotiili,e mettilo afeccarein.s
luego zriofo per 8. O diecigiomi , doppa
leggiermente riduciloin poiuere fetacciaty
e di effa pigliane li. cinqueireos Orientale
onc,z2.landali cetrini onc.1.e m.maccalepa
onc, z, farinadi amido onc. 3, fa del tuteo
poluere fetacciata . € melcola coliapene
nel mortaro,doppo aggiungeli ftorace liqni
da onc.m. oglio di{piccaodorata dr.2. nel
fine cimetterai mufco Orientaie gr, dieci
: diftemperato con qualche oglio odorato, ¢
A ne farai pelle,che faranno efquifite
4"

WM Pt’rﬁ!re v poino edorifero.
\ 5., ¥ Audanoanc.tre,ftorace in lacrimas
L onc.2.belzoino onc.1.garofoli, (an-

dali bianchi, e cetrini,rofe refle, legno alog

cipe-
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¢iperidi ma{ch o.m. {torace quuida,cc.'l._s
nuouz di ciafch.d: 2 e m,ambra,e mufchio
di-ciafch, fcr. 1. piftail tutto nel mortar odi
metallo col piftelo caido diferro, , € forma-
ne va pomo, forandolo in pit luoghi, accio
odori tene,& ¢ preziclo in tempo di Pelie.

Per fare paftizlia d 'Spsm; s
B. C Toraceinlacrima,belzoinoamandolas
ro diciafch.o. 3. Jc"no alog¢ on.1. em

garofoli,macis di ciafch, dr.2.laudano dr.3.
£3 di ozni cola poluere , e mettila r'u'*‘t“ o-
nein va poco di maluafia, & vnpocodiac-
qua di melangoli,doppo piglia la cucchiara
di otto: 1€, fud;lc*ruarch. [oﬂr.a;. stte cole, ¢
cosicaldene for narai p‘*ﬂzel i;tenendo fem
prela cuccn‘wa foprailfioco,e cost haune-
rallavera pa!:mun :.‘s“"'*n:l'.o ciaggiungo
quando loft o 10, gra, di mufc uod Eif)]uto
conacque dime .m:vi; 5 €riefce cﬁqumm.

Vi'altrapsfiizliapure pretiofs,

Torace calamita, beizoino, lezno aloé

di cialch. 1. carbone di felce o, 1. em.
garofoli,noce mofcatadiciafch.de.1, muf-
chio gr.6.03lio di {pica dr.2. cancl lladr.1.e
m. ft focino pafte!li nel mortaro con acqiis
rofa,efecbalaalii b 1t‘owm

?mj umo per Chicfe s ¢ camere di Signori
Ocimofcatedr. 2 mrofmdu.n .

canella dra, 1. € meza, ftorace bele
401~

&
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zoino dichaich, dra,1.acquarofa, edime.
langeli diciafched. quanto bafla , mufchia
gran, 4. € fimettail mitro in valo d bollirey
joprala bragia, ched pena. olla ;8 ¢ pre-
ticio, edi {oau.fiuno cdore,

Per far Pater noftri rz’ig.#r-r-_f}:!r' ViR

B Arot« li oncie tre , BrMmma arabita,

| carbon difaicedi cialched. rnc, 4,
piftd ogni cofadaper fe: dsppo ncorpora
ogui cofa nelwertaro di metallo cun pcqua
rofa fucendone palta alguante (hda,e rimes
palabene con le 12ani voic con cglio di gae
rc foli,elafciali alguanto alcigare e ne for-
meial b pater nofixl neile ftampe , ¢ farating
di tutia perfetione,

Per far aglio i Belyoino,di flovace s
At :’.’?J't.-'fﬁ..’iﬂ s ]
B:. I3 E'zcino, ¢ queile , che vuoifare_s s
A ) funne poluere, e mcttila con a ftor-
ta cucre pedi’orinal di yetro,e mestici altre
tantd arena ben afciuta , ¢ ‘osra nettci
ranv’acqua vita, che (oprananzi due dita,
ma viol effer fenza flemma, poi nierti i va-
foad difhillare nel’arena e chenel tondo ci
fia due ditarauer{e lopra 1l fupco,e chiudi
ben li vafi.che nonrefpirino fagli fuoco per
16, hore continue augumentandoil fucco
di 4.in4. hore , & vicird acqua , &oglio
qual feparerai, eferberai da per fe) € cosi
puoifare di uitee le gomume .
I»
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' Inaltromado .

Be Bﬂ [zoino poluerizzato 1. 2. mettilo ins

orinale col {uo capello,infondendo-
uidentroacquarofali.z, mettiadiftiliare »
nell’arena a fuocoleato , & vicird prima '
acqua,auzamentail fi rco a pocoa pocd , &
muta il recipiente, 8 vicira ['oglio, e crefce
il fuoco, e comem .tail colore all’hora € fi-
nita {a diftillatiene : quefto¢il veromodo
per fatdioglideile gomme per ditillatione,

Per far oglio di garofoli e di canells,
B ¢ Arofoli quanto bafta,sbruffalibene s
G con taitafia,e me:tiliin valo dive -
tro nel bagnomaria ben copetti per 3. gior-
ni, chefigoafianobene , all’hora leuali dal
hiono costcaldetei , e metriliin ftorta a di-
fti:lar, che vicird vn’oglio pretiofo , neilo
{*¢{lo modo fi puol fare della canella),
A far aglio i flori di mevanyeli,
B2. F[ori di meranzoli quaato vuoi infondi-
I in oglio frefce amandole dolci po-
fto 12 vna carafa di vetro , con ynpocodi
aiamedirocca, & vn paco d’ambra ;e meti
al $olardeante,e vi andrai rinzettendo nuout
fiori per va mefe,che fij ben copérto,doppo
colalo,ferbalo, che hauerd odare gratifimo
Palume ci fimetee , aceid Pogiio tion s'iraa-
cidilca. :
Per (ar oglio digarofoli.
g,;_OG'iudt amandole dolci frelco libre
yna mettilo in ampola d' vetrp
dOP.

S
P e
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doppio , emertici deatro garofoli pifii gl
famente o,2.chiudi bene il vafo,che nonre.
{piri, mettilo nel letame di cavallo, ¢ nelli
vinacci caldi per v mefle doppoleuals, ¢ s
colalo pian piano , € di niotto metiilo 2/ So-
le,per vamele,che fi purifichi, ¢ fard fatzo,

In altro modo ,

ge. ¢ Arofolil.x.piftali, efanne polucre,

G dopa pigliaamandele dolci monda
te l.3.piftale bene nel mortaro, dopo incore
poraui li detti garofoli pifti, € per ognil. di
dettamateria vi fi metee on, 1, di bucn vino
bianco,e filafcia co.1in majia per otto gior,
ni,dopd firipeftano bene, e fifcaldane den.
tro vna padella,o altro valo, che fcottino, &
non vi fi pefli foffrir deniro la mano , € fi
ftrincon altorchio fino , che € vicitatrra la
foftanza: invn’dlro modo fi fi per diftillas
tione,qual trouerai defcritto nel Terzo Lib,

Per faroglio di canella,

i}.:.c,“mfli&lib. 1, fi pifti {ottilmente , e
empiaftri con oglio di amandole_s
dolci,che venghi come voguento, e fifcaldi
vo pochetto,che fij tepidoe fi lalci cosi per
22.giorni continui ;dopo fifcaldi dentro va
valo, efifiringa altorchio , finchelaca.
nellareftiben afciura, el'oglio, {arddico-
lore, odore,efapore di canella: inaltro
modo fi fa diftillarione , qual trouerai nel
Terzo Libro ; quefti ogli fi poflono fare con

oglio

e
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opliodi ., «.. b.,ncnc & aflui migliore del
& r,;;mul.mnn {ole.ma lono foffiitichi , 8¢
culio farli perdiftiliatione
}’w ar mr:": dinoci wofcare magifirsle
B Q\,unof::taf.{\ mandole dolcimen-=
T\ l¢ diciafch. parti vguaali pitali aflie.
me ,& I,.lic:i:tl'asiplt.r.1r 0 5. giornidopd
fcaldalo bene,sbruffandoui va poco di vin_s
h;.‘mco,cﬂrmuh al torchio, &:vlctra slio
'prenofo e le amandole lofanno pm oz u.,c

piu penctrative,& non lileua odore

Per faroglio dé tutte lz forti difiorise altre
cofe afciute , come legni ,fioré ,
 frondi g altri,
B O”C"ﬁ’m , 0 femplice, r:nr"».'umcduar
¢ oglio,fipiila, efi m}bwu con 6glic
q’ Ailla i *L-AL‘GOICJ C"fl lalciaco si per 3. 0 IO
“Jlum. «dopo fi{calda come lopra.e fi firinge
al torchio,e {arg fatto: ma rancilcnno "JYL t0,

Pey fur Lacqua d’ Angioli per gran Signori,

»: Ty Ofcincarnate mondate, che cirelti il
feme giallo del mezo ch’é odorifero
11 , 4 garofoli rmc via canella, 00c.vna e
m l‘elzomn !"u racein lacrima, di ciafch.on,
lu.;:ma 1l ~'” L0, Cl‘)"‘lcuh-dd e -::omc IO~
fe,e diftillale a lento fuoco, cl.lcqm cneylcl

rd falia (tarc al Sol € e \.n mefe . 1'L::me J.

ch 13F2;Cd!10a11-ﬂ;:115 €: qi eft Lf‘u o1~

ﬂiﬁ]li& Chjﬂmgtaﬁlcqua {i 1o :(}, ,,1 ””'Z;'.- e
G le
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=1- b i flt'*l‘riﬂfff‘-ff-'}f tengono tanto gran conto,pét
AT i teauillimoodore che ha,
, .} why Per far v’ acqua od orifera,
Iy

| B A Cquarofadimerangoli, editribuli,
) : diciafch.l.2.mufcofino gr,"16, ga-
| rofani on. m, melcola aifieme, e diftilla per
4 bagno maria , € ’acqua ch’v(cira falla puri-
| ficare alSole, che (ard di foauiffimo odore,
& ¢coladagranSignore.

Per far foluere diveos odorat s,

B 1 Reos di leuante quanto vuoi,piftale lot

tiimente , dopé imbeuila con acquas
rofa fina,e ftendila fopra di vn feraccio;ins
tanto piglia ftorace calamita , belzoino d’-
ogr’van o.m.mufthio gra. 3, mettiin vn pi-
gattine con mezo bicchierod’acquarofa 2
bollire , emetiici foprailfetaccio con las
peluere,cuoprilo.che la detra poluere rice-
| na tuteo il fumo:e cosi verrd ad afcingarfi,e
i) {ard farta:e buona da dar'odore alli panni,

Poluere divisletraercellente
R.JRees Orientale bottonidirofe roffe_s,
_ ogni cofa poluerizata d’ogn’vno lib.1.
A fcorze dicedrofecche o 4 gazofoli fandali
b citrini, {pica Romanafecca, coriandoli di
! ‘ﬁ cia’ch.o,2.noci mofcate o, 1. magsiorana_s
j gei t' elecca ftorace cal.umira di cialch. on,
1.2m.belzoino on, 1. fi del tutto poluere_s
foitie, feracciala, eierbala in valo (ivetro

) beii turato,che ¢ ekjuifitiflima,
y Per
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Per farla peluere di Cipri,
&NI Vicoarbareo di noce, o di quertia,
chefijlotz:iflimon quanto vuoislaf,
falo pia volte inacqua commitine, ma ches
fij colto di Geaare, ¢ Fedraro, in tempo al-
ciuto, dopofalloalciugareal’ombra, ¢ di
nuouo mettilo amolle inacquatofa , ¢ per
vn’hora,e come € a(cintts piitalofortil ene
te fettaccialo,doppo ftendiio fopra il ferac-
cio ben coperts,che non refpiri,e profuma-
lo con i [egueate profamo,
Belzoine,ftorace calami:a,di cialtch, 0.3,
tim'a nadr. 1 lauanda,cio¢ ipig1 Romanas
dr.m, legnoaloe drav.2.pifta it tugto aroffa-
mente, ¢ fanne 4. parti, & vnalametterai
fotto il fetacic ad ab.brugaiare, e che il fera-
cio fempre ftij bea coperio, accid la polue-
rene riccuatuito ’sdore , e cosi farai dell’s
altre 3.doppo perogn’on, didert. poluere
ci metterai zibette or. 6. mulchio Orientale
gr.25.tuttoin foluere fottiiflima, efi con-
ferua in vafi di vetro turatiall’alciuto : e o
qucftalafaceua fare 12 SereniflimaDuchel-
fadiSaucia,& io ’hebbi da vna Damigeilais
con ie duefeguenti,

Altrapoluere di Cipri |
Be. JL pelo di quercia preparzto comefo-
pra, efaiifeguente profumo , aloé
belzoino, fterace calanita, di cialcheduno
caratidue, leano alo¢ carato vno,laudano
caratomezo, mufchio 5r;er1£ duc_,piﬁ.'i coil
G 2 L=
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i cofada per fe;, e profuma come fopra, dop-
i) | porrn'tjr.mcua poiucre belzono carata vno
| / ) miuiciio grani 4. zibetto gran: 2, conlernala
Vi al cheé perfertifima,
1 Vi'altra poluere ds Ciprigratiffims.

YW K. £ Ardamomo o,quattro ftorace fina o,

LA C due,incenlo malchio o,vna.e meza,

bottonifecchidiroferofle o.3.{andali citri-

nio.1.belzoino 0,3.garofoli 0,3, rofit d'oua

\ nettil,vna,e meza, mufco graai otto, canf.,

A dra, 2, polucrizi tutto da per fe doppo mef-

cola ¢ m:eteicila canfora disfutta col mufca

macinato,con va poco dizuccaro,e confer-

uala in vafo di vetro ben {errato,che ¢ deli-
catifima,erara,

Polucre odsriferaper panni,

5. 1) Ottoni nuoui di rofe {ecche I.vaa, 2a-
rofoli dra, 2, fioridi fpicadra, 1. fto-
race calamira o.meza, canélla finadra, me-
za,mufco grani 2. alo¢ , belzoina di cialch,
dra. meza pitail tutta fottilinente, € {erba-
lainvalodi vetro,
Perlenare macchiz d'oglio iz 0gni
Wit panno o feta,
4 Be. Iele crudol.meza,roffi doua frelchi |
$ o.2.(ale armoniacadra.s incorpo-
ra il tucro afli sme , e di quefta mithica merrd
| fonrale macchie, e lafcia cost va pezzo do-
po lauale con acqua frefca,e lafciz alcingas
i P
i
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1ialtromodo .
5. YY) Offidoua , imbratza bene con cffi
R tutea lamacchia , efoprafpargin
fal bianco, che caopra tutto il roffo d’ouo, €
lalcia feccare,doppo laua con acqua tepida
& andera via; manel pauonazzolileua al-
quanto il colore,
Iz altvo medo .
r:. #YAlcinaccio vecchio,piftalo,efetacia.
C [o doppo [caldalo bene . che feoti,
manon ablrugzi,doppo metti fopra la mac
chia va foglio di carta da cauterio, e fopra
dieffail calcinacio caldn , e fopra dei calci-
nacio va mattone caldo, e coti farai due, 0
tre volte danuite duele bande cheprefiole
leuara , purche jainacchia fia farca di frefco
perchenelle vecci¥ie quelto nonvale.

In altro moda ., per lex ar macchie doglio Aaa
pan %é df J-";:'.-‘;';-‘. pHre ;}gf}?;m fr;}-’( ne,

p.Y)Ane bianco venuto all’hora dal forno,
17 eche fia caldifiimo, apri la pagnotta
permezo , metting meza parte fopra delia
macchia, e che s'incontrino I'vna con l’altra
ef{eanitacon I'altre pagnotte , fino chefi
hanno fugato l’oglio , € queftonon lcua mai
il colore alla feta,ma civuole almeno 20, ©
3o.pagnotte.,
Per cauar macchie d’oglio di rafo,
evelluto,
Bg.SEmnf:l quante bafta , falla bollire_s
nel fvgo di bieta , ¢ con effo laua
U4 3 1a

gl
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o ¥ Jamcchia.chela o via falia ballire inyg
‘5 147 bicchiera d’acuua co moine, e leua cen ef
AW ! . 4 ¢ -
91038 lale macchie, € doppo con acqua frefcas,
h ch:andaranuo vie,& € prouaro.
1 ) Polucse, clielenale macchie dg 05 i
Lr f?;'?" 2.2 r:a i,
T4 ¥ :
Ay B Oq‘a digamJae di caltrato > falle calci-
_ nare,che fiano bianche dopu polue

rizale, Cfc.'* dm bene, della poluere cost
c.:IC‘u ata Imesteral i"m*r:z le macchie,e lalcia

ra: t:uso,che diventinera: depo fCOPCtE.l a
\':..:,rz f’z"rwdm altra | us calda, e tante_s
voite farai cosi finoch’andara wd dopo la-
ua conacquafreica, e laicia 1'\-“'H31’C, che
auctie € nfailib 116:,6 me "in{egng vna Mo-
naca diS.Benedetto a Ricti,

Iz altye mmedo per lear macchie da
ognipannoe feta
\ B X 7 Nateaca, e faila cuoccrerellacqm
B pura tan m,chci‘dnsﬁlccm tutta, €
con quel decntm ca': alauvale md(‘(,:rlﬁ p:u
velte doppo ;:1 lia {emola falla ballire nell’
acquacen efia laua ke macchie, & .mdranuo

{8 Via .
|
t '._'\: In altro modo .
‘ﬁ B, Glio di tarraro, bagnalamacchias
i } con effo doppo lauala bene con_e

acqua tepida,e poiconacguafrelca 3, o 4.
volte, ereftard netta com¢ £ mai ci fofle
{tato oglio .

Per
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Per lewar macehie d'oglio da fe2a bianco e
cr eniefina ehe non perdi il colove.
B. Cquavitada onzere, bagna la mac-
chiadatutte due le parti,doppo pi
giia vpa chiara d'ouo frefco, difteadila fo-
pra la macchia,poi mettila al Sole , ¢ failas
alciutare,dipoilauala conacqua frelca , ¢
{premi - enc lamacchia,facendone cost 1.6
3.volte, lamacchia, andara via:malte altre
ne s0,ma percae queite fon pia belle,e pro-
uate non faro pid lungo,
Per ridurre il color fmarito a egni panno
Bz. ¢ ce viua parti due,ceaere parii vna,
C nlcia partifei , mettiil tuteo in valo
dirame,e meicela beaec :nvn baftone,dop
po lafcia [chiarize ¢ con quella lifcia chiara
lanail panno, che tornerd nel preprig celge
Ics.
Per vendere il colove nevo ad vm
panzalauale,
B2 YL pacnonevolauato, & afciute poi pi-
glia frondi difichi,falle bollire nell’ac,
qua,& io detto decottarilaua il panno , che
{ard piu beilo,che prima.,
Per cauar pece refsna,cnaltre gomme
Aa egni panno,
Be. Gliao commune vecchio,ontabene_s
con efla le macchie,ma che fij tepi.
do oglio,e lafcialo cosi per 24,hore doppo
ftrofinalo bene con le mani,doppo laua con
acquacalda, e fapone, che anderi via ogni
cola.
G 4 Per
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Per lenay i acchic din chiofiro da
;‘:‘i;‘,’i}-"_j"-' J"'F 4.

B2, Cecto bianco,e forte,o diftillato,nue
Lroorina calda metti fopra la m.c-
chia firofinandola I'ene,doppo conacquas
calda. ¢ fapone laualatene , che andara via
ognimacchia’, nonfolamente d'irchioltro,
maancod’altri coloti,
Ferlewarogliodella cavta, libri
B g YAlceviua fottile mettilatra le carte_s
s douee Poglio,chelenari via,(e fofle
vecchio, riontacon altto cgliola carta, e
mett'cl a calce,che levara 'vno,e lMaltro I-
ifteflo fa oflo vi vitello ben’ablruggiato,

Perlessarle lettere dellscarta
[enzagnaltaria,

B A"Lume dirocca poluerizato ; impa-
ﬂ {tal~ con fugo di melangoli agri , 0
I'moncelli,e metti afeccareallaria, & a{ciu
ta, che fiafregacon effale letrcre leggier-
inente, che andaranno via fenza, che f1 gua-
fti la carta,
Perfarlaceradi Spagna,
B’.B 1Aﬁicio.1 cinapriodra, 3.ouerofcs
lavuoi d’altro colore , pigliarat
quello,cheti piace, prima diffoluili maftici
€ come é vn poco raffredato , cimeuaraiil
cinaprio, e fubite la gertarai fopravnmar-
"0 Vi1 peco caldo,onto d’oglj@ diamandole
dolci,e ne formarai bac, e
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Inaltro modo .

Be. g VArabebianco,difloluilo in acquavita

da ongere fopran fuoce , econee
liquefatto v eitici tanto cinaprio,che lo fac-
ciaroflo , delrefto fa come nellaltra fopra
{critta: Queltalafacenavn Droghieroins
Francia ,c nevendena gran qu.mma,perchc
iLlthO “che fi zunicina al lu n:€ accende per

Pacqua wraJéc io I’i1 Jparaldalm

Pey far ceraroffa,e verde daffampe .,
B! Era biancal. 1, oglio commune on. 1,
C tremencina,cinaprio di cialch, onc,

mezadiffoluila cera conloglio,e trementi,
na,come {oro I'quefatti,metticiil cinaprio,
¢ gerraianelle fiampe,e fe la vuoi verde, 1n
Incgo del cinaprio mettiei verderame dra.
6.¢iara fatta. P

/rcﬂm per inderareil ferro. _E‘f o3
B, Aanc Irocca 3:_)01’[!*71&{0, {alnitro

PPeen’vno o.meza,lale armeniaco
0.1 pifta il tutto{ottilmente,e fa bollirc ins
aceto bianco forte,in valo dirame,e comns
tal acqua bagua il ferro,& indora . @

Acquacoeindorail ferro,

B:. Cqua commune lib. tre , alumedi

% roccaonc.z, viutioleo Rom onc. 1.
verderamedra.i.fal gemma on.4.orpimen-
to oncCig v na bolla i1 tutto 2{lieme, € quans
do bollono mettini dentro tartaro di botte
fal commune d’ogn’vne oncie meza, bol
G 5 'I\I.
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v'aitro poco dappo leualo dal fuoco , e
qucll acqua dlpm”l st il ferro, d¢ epa (cals
“dalo al fuoco molto bene, e brunifcils ,

Per incauare :!f erro.,
B, CAlarmoniaco, verderame d’agn*vnn

S p;u'tl Ve Tllu. i lr ita Dene infie; m_ e di-
ftemperahi coa aceto forte, che h;cwm > 2Ce
qua,e ¢ lafcia cosi pertee giorni, dopo inc era
il fero forrilmente,e (cri it [‘oora. 1 céra, che
tocchi il fetro con hio fotile . quel, th i
va.m ¢ gereaci foprat fiqueito acero, & in
0 3. hore ha Llcrnnc: drf:-w 2ilo , che hai
lccitt )_.C”]llfki".‘l fifafopracoitein, & al'ru
armi , & ébelloda vedere mait! feguente &
pit fuciie.,

Via'altve mod. per incayare z‘;f‘-rm
B, Y Neerailferro,e feriui come | orra & in

detca incauatura metriciaceto foree, e
fopra 'aceto mettici [olimato polucrizato,
che cuopra,ein3. 0 4. hare hauerai I'inten-
to,& € affai facile dafare.

Temperadifervo duriffima,

R.CVeodiortica,ficle di boue,orina di put

S tojouero aceto foree,& vn poco difa.
le,& in effa miftura tempeca i terro ,che ta-
gliera I'altro fenza ghaftarfi punto, mal’ori-
na vuol effer di cinque gioroi,

Tenperadi acciaio , chetagliera il ferre come
fefa fep:e*néa
8. Y Lferro, 0 acciaio , d coleello, che firs,

I ¢ temperaloinacqua ftllaca di vermi
wcseitri , € di raffanidicialcheduno pagri

ygua-
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vguali, & fi cesi pet e vofre, & f{ari fatto,
Per intenerive il ferro,0 acciaio,
L ferro,o acciaio,infocalo,che non riar=
I da,e | ubzm (morzalo in {ugo dicicuta,
¢ cosi farai quattro volte: ffaracanton*oi .4
che vi fi potrd improatare col figillo {epra,
& ¢ prouato.
Per indurireilferro b acciaio
5. J L ferroinfocato morzalo in {ugo dini-
I geila,ouero di p:ilofc& laper 3.0 4.vol-
te,ciura dumﬂrno
Per mollificare Panorio comepafia.
Re. Vorio,mettilo dentro I’aceto {tiilato
= nevolte;ma meglio farai {e dentro
il detzo aceto vi farai bollire tre pozni d
2luia, & ineflo metterat lo anorin, lalcian-
dolo vn pezzo, che diuenierd, molle, & ¢
pra.l'.:m
per imd € ancar ogus imetallo,
B‘ Vi Tf}ri fr 315 iT"”J 2 & 17 eifu “1'10!'2'3 il
;,_.' mersilo wifuocato per fette w;ne,chc
vuor incambiare.e disentera bellifima ,
Pey imbiancar il yeme cen argento,
B ¢ ™\ Rira di puttoverg. € metlicidentro
U del fal e.mnyrm""mcan rame, e_s
{morzate ,dentro per re volte, e diventerd
biance comie argeato .
Tintura verde per colexive egnt ofio,
B¢ VN valo dirame , & vapocodi ver,
deramo , e mettil’oflo dentrocon
acero forte, che cuopra, doppo mmetti il vafp
ben turato , che non relpiri per quisdeci
G ¢ ”JQ{'\
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I 1 gio nelfterco di canallo, efara fatto, ey
ML non perdera il colore .
r“‘ ' In altro modo,
fin B, Ceto forte L.6.verderame polueriza,
i) to,limatura di ctione,di cialch on,
). ' g.ruta,pifta man.r. meicola i tttgin valo
vitreato , e mettici deitro 'olio , ecuopri
bene il vafo , chenon relpiri metrendolo
nella cancina al frefco per zo.giorni, che {2~
rafato,
v Per far negro ogre: off 0.
L p.J Itargirio,czlce viua ai cialch, li,meza
A, fatollirein acqua commune meticn
do ’ufic dentrofin , checomiuciaa bollir
maneggiando {empre con vid bacchetta , e
fubito,che aiza il bollo leualo dal fuoco,e_s
di contintio maneggia, fino che fia fredda I’
acqua,e ’offo fara nero.
Modo Ai treparare i corno dicersio fenia
avbruggiare.,
g &.PIgiialicornidicerizo tagliati va pal-
mo lunghi,e quadnofi itilla per tain-
borlano fi pongano dentro il capello alla
parte didentro , doue fi ricenono li {piriti
ch’ateendon da quello fi ftilla, ¢ ccsi queils

\ bl {piriti cafcinaranno il corno, fenzache per-
R daalcuna parte della fua cordialitd,e cosi fe
g \if lo metteraiquando filli fcorzonera, o ruta
'} capraria: o cardo {anto, {ard contra veleno,

¢ cordiale , fe quando flilli piantagine lard
aftringente, e cosiacquiftard ( oltra la vir,
) c1;che halquella diquellaherba, cheflilli,
£ ? hag s pers

~
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petche a bruggia folo al fuoco non cireita
adero.chela parte aftringente,perche la cor,
diale coniuma il fuoco.
Fer tingere anorio p alty’offo in
verde bello

B2. Cqua forte da partire mettici dentro

limatura dirame,o di ottonec quan,
o ne 1o diffoluere, & indetta acqua metti
I'offo,che vuoitingere , ma che fia prima la-

norato,e la {cialo dentro DEr vnanoue, e {a-

ra come fimeraldo.
Permoldificaresgn’offo come cera,

8. 7 Itriolo romano , {al commune dicia-

fched. parti vguali,piita bene il tut-
to,e m1eti inJambico 2 diftillare > ¢dentro
i.r:tu acqua,chediftillarda mertici Poffo,che
diueatard comecera.,
Per far Ebana contrafatto
.Y Egnodi buflo,o di ceiio,o di pero,che
quelti fono H migiiori,e mexrili in ac-
qua di alume al Sole, otiero vicino al fuoco,
ctu. Pacqua ftia calda , doppo habbi oglio
d’oliua, odifemed:lino,edentro mettici
vitriolo Romane quanto ynanece, & altre-
tanto folfo,e metti il tutto in vna p;mataj&'
in detto o’rhoia bollireillegno per va pez-
zo, everra bellocome fe fofle Ebano , 9
quanto pid bolle;tanto pinl vien bello,ma lo
fa pin fr: agile, € brugiaticcio , e bifogna ftar
auertito, che non bolla troppo, & inquefto
modo potraifar nere ¢ corone,crocette, &
altri [anori,

Ler

-——




) 133 I0R'S A X
L

1 Per fare il colove incarnato par tingere rele da
farrofe & altri fiori,

i B:. T lori di cartamo li, 1, mettilo a feccare
¥ a: $ole , 0 aifoino doppodaglivna_s
4 aminaccata nel mortare,ma che nen {itritt,
e mettilo in voa facchetta di cananaccio {o,
do.e fitto, e cufcilo, doppo laua bene in ac-
qua corrente,fino che 'acqua ne efchi chia.
1" ra,& non colorifca pilk, all'ora lenalodalla
L facchetra,emernilo inva bacile, 6 piatro, &
perogni |vi fi meflcolerai foda cnc 2.ches
fia ben abbruggiata.e « acinalacome farina
& fi lafcia ftar cosi per vn’ora:dopo firimet
te 1l eutto dentto la {zechetra,e vi {1 gettaio,
pra acqua tepida, mettendo {otro v bacile,
€ cc Si feguiteral a mettere,fin che l’>cqua s
non fi colorifca pity,¢ finito di colare vifime
fcoli dentro vn biccaierodifugo di melaa-
gali cauato di freflco,o di melangoli agri;ma
che fia ben purgato,eueradiacero {brilato &
mefcalerai ben con v baftegeelio pervir's
Aue Maria, e poi vimetterai dentrovna n.
canna d: cambra 0 altratela fina,glarivolire.
rai dencro Gno, che fij colerita, e dinenterd.
i comefangue,dopo fi eana,e filevadue vol-
R | te in acqua frefea ben chiara, e fe volete far
| le rofe bianche affondate in quefta lauatura
J Faltra tela,e (ubito alzatela fenza lafciarue-

latermare, chefara a propofito per detce_a

sole;doppo,che ladetta tela faraftara laua-
(a
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ta due valte, i ributca fopra fugs di hmoni
QURTO .C :-,.a 1{-! ilath,comz fopra, tanto, che
det ate.a fiatatea tucea dal detto [ugoe,pero
fi :"'r'eri ti{ugo fopra la tela poita ia vis
atino:dopo fi rilauerd yna volra fola,e fifa
ra alcingare allombra dopd fi tirerd fopras
il telaro,e vi fi dard 'amido ¢t m, alii €orpo
rali,e fi la(cierd alciuttare allombra & il ve
ro modo di colorir tele per je rofe incarnae
te, & io I’hd proudro a Torino, & aSezza,
&iar aleri ludgiicon beliflimo IL'LC‘.-HU'

U U LA..

A far il color verde per le frondz'.

R V Zrderame purgars,e per 1 li.di vees

deramefi pizli vaa m foglieta difu
go di limoni,e merangoli agri,ouero diace,
ro ftil a: ‘o, e fi merte in infufione per lo (pa-
tidizg. *wrh.,d appo fi fi vna colla gentile_s
dicirta pecora, 0 ¢arnici,e 1 mette 10 vn pie
gnattinn,e vi fi mette dentro fiori dirame,
ma poco accio non vcmh;troﬂpo acelo,
mac! 1e habbia ilcolor vcn chiaro,doppo
n piglialatela alquanco pin groffa di quella
deili fiori, e si diftende al telaro , econ viLs
pinel'o, vifidala ptimam. anolf-ngiermenre:
€ cosi fi lafcia afcintrare.e fe bifoznaffe lida
la fecondamano, ecome & afciuttabene i
ragliano le frondi , dopa i metre w infufios
ncn‘ mmaara ica,aguaifa , chereiticome
trementina, che ﬁll edopo dentro della
gomma vi metterai,nondellacola coloritag
ma
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ma ¢el colordel verderame, e filafcier fa
re vn colorino verde, dopo con vn penelle-
to fidardfoprale foglicad vnaadvna, e_s
quando fara afciuca vna parte fi voltaranno
e fi dara all’altra,e fe nonfi ben luftro Ja pri
112 mano,{c lidara lafeconda,cfarg farro,

] % Laa
Per fare Vi color veyde da miniare

R..X 7 Erderame poluerizato, litargirio d’
V oro,argento visodi cialched. parti
veuali,fi macinailmeo affieme {opra il par
id¢ fettilmente con orina di putto, € metti
in vna [ocgia nel letrame di cauallo per 20,
ciorni,dopd caualo ¢ rin acinalo,& hauerai
vi bellilfimo verde ,
Dor [ur vig'altvo verde .
a.DT quel coiorverde,che tu yuoi,o ver,
derame, o verde porro, &ineflo
moichia va paco d’indeco,che lo faraichia
ro,0 {curo,come tiz vuoi,
Per faril ffagno,che parera argento.
8. Tagno fondilo in vafo diferro , eper
ogui libra metii regolo d’antimonio
o,1.e meza [ chelo trouaraifcrittonel Ter-
zo Li! ro)é dra.z arfenicoroffo, e on.1.d’o=
glio commune,e rimenale con va baftone,e
iafcialotanto infufo, cheloglio mutto fi ab-
bruggi,dopo metti fopra vn pugno di [emo.
ladigrano,e lafciala abbruggiar e,e farafar.
t9,€ ne farai vafi, o0 quel che vuoi,e feil det.
to ftagno fard batwuto come argento,nen fi
senoicera differente da efie.
A~
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Acqua,che confuma, erodde il ferroin
érc'tfg"mo tempo .
ne, T\ [ quelii animalerti.che nafcono nelle
D pa.udi,chefono neri,e tondi,come
Vi *.1;":{101 a, & hannola coda,diftillali per
boccia,i’acqua, che ne vicird con u,rmla e
bagn -u,j(, ineflavna pcr.«‘ & involtandola
nui rro prefto lorodera, ¢ romperd come
era, & ¢ prouato in Milano ad vn Chimico.

- F g -
Percopfeynnre li ogliyche nonrancifchino,

r.yEr oonilL.d'oglio ,che vl conferuare

. 5 ‘rL' a due 5*1[*::'!1([1 fale. come vns
cece, edue i:nu sedirceca, & \.'rmxramu
lmato . meeola il tuteo con cglio s €] cita
bzrnonaria a boliitg ziguan «:m, G eola,e
metel Poglib per oite giorni 2 "' Scic, econ
{#rlizio i val c ben fu ralo , (r“ "“."i fara
Yar L-:'.J;{.'J:.«. € prcu-ro,

Yer farm sfcardini,

g: 2 Qinma arabica Diarca 0.0 €22 2Uge -
' T ro finoo.4. zmideen, 3. mufchio di
Liunie , perognioncia delle [opradene
cole oro1o.fanne.0 mefcardini,o altri lauo-
ri nefle ijwpe dopd indorali, che fard cofa
da prefentare a Prercipi,e gran Signori,per
ia foauira del gufto,& cdore.

A macinar ove per miniare
.. T Ogli d’oro "atwti , macinali tomns
F uattro "OCCIC di miele , e metti»

lo nch conduglred: mare ; ¢ quandoig
viol

.

o Abagariie E_,.,.,.'.'r.-ii—.;.&_.-—‘.,__-_: .
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vuoi adoprare diftemperalo cort acqua_s
gommata,e fari fateo .
Per fur lettere che pareranne 4 oro,

B. Ty Vrpurina,lauala con litcia, mefcolaui

vl poco i z:ft.econ acqua gommas
taja diftemperarai, (Criui, ¢ minia, che pa-
rerd ora naturale,

Altromodo per far lettere d'ore

Be. Rpimento fino o 1.criftallo macina-

toaitretanio , melcola affieme con
chiara d’ouo,e [crini, & minia, che fara bel-
I.flimo,nuero pigiia zaff, orpimento fogl:a-
todiciafch. p vguali , macina il tutto afiies
ne con fieie di capra,o diluccio pefce,che
¢ 2ffzimeglo , doppo meiti il nitto in vnas
bozzetradivetro Lot il leitame per alcuni
ciorni,€ dopa Icnz!a,e conferuala per il Li-
1ogno,che fa beili flime lcttere d’oro,e que-
fti colori li faceua a Torino va Pittore , che
fidimanda il Sig.Gio: Domenigo,& io ’aiu-
taia faili,& riefconq belli ,

Vero modo per far Inchioftro .
&.G Ommaarabica e.1.vitriolo 0.2.22lla

0.3.vinobiancal 2, em, fi pifta las
galla.& nfendilanel vino in voa pignatra,e
mettila a1 Sol€ per 10, giorni,maneggiando-
la ogar giorno due voite , poi falidare vn_s
boiio,celala,& nella colatura mertti il vitrio
lo pittacon la gomma d'slarza in vn poco
del topradgteovino,e di nuoue la rimeguiciag

i

ad
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al Sole pertre giornie fard fatto . Queto-¢
il modo di far I Inchisftro, ¢ di quanti fene
trona lerttinen le netrouara n ai 1l pitl per
ferro di quellz;rerfar che mai fi con geline
d’Ineerno o cd Efta te, metti v 1pucgui ac
qua vita & haverail'mtento,
Polu pr!fvf;;r Irzc:,mﬂ':o pesfers .u’“":m /
Re Sfa diperfic h:coni‘“;."d , ouerdi
bricaceli,o d’amandolea ~are mee
tili 2d abbruggiare bemffimo , dopd canali
dai fuaco , & in tanto pig! i1 rafa di pino,
me-tilainvna pignita & JJ“.I funeo dentro
c fopra raccoglitl fyino con vn'al: ra pignas
ta Oregamevitreato, & come (ard tnirl 2ab-
brug ﬁmm,raccrﬂh | perto fumo in vna car-
tapigliadi qu eﬂo fumo parte vna del car-
bon e ’u‘mxd per fcm,oalm ab rugiati,
(R u,;r:f:'.f vn'ait:a parte, Lu". itricio va ai
{:a parie, di 'Jt? :".!3: ritz3 nélia vadelis il

GHaltd €oN o -uoj dite pa-tidi gemma ara-
ticas t10v"rt1,(’fwnrr)' fia ben maci-
pata, ep .‘h'r.zpcritr:a 10 poi miclcola al-
fien 1¢,C con{ervalain ﬂ,CCOCia:*TCr}rgm\_J
ben ‘errata, equanto pri € vecchia , tanto
;) ur miglore Calll.itldo U vorai ado rare
dutem *c aD€ V0 poco con Vino,o aceto te-
pido {:iq.]f tto .

Viro mada mfar Lavernice della China
con laquale (i fannolanorirx-
Hﬁmi,f belli.
B. O Pirito di vino pulvolte rettificaro lib.
S 1,0ncie quattro, cammalacca finaje

pu-

o e il
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urac.z fandraccao. =. fi poluerizino -‘c; 3_'
rarnr ent e - .j.,_p pong ':“110 3 orinale \.
vetra con lo fpirizo di vino nel bagno maria
dlawuave,uohno 1 colino per p t‘ualm e
do; }pom hacinapriofino , macinalo fopra
po.a do Conmql‘a\ ita,che fiji ;1’:11:!1’.8 e
e mettiload alcinzare,doppo diftemperang
tanto,chel afopradetmvermce che fi pofi
dare col pennello, enedard due mani ciod
vna mano,e poilafcierai alciuttare, & vi da-
railafeconda,& afciura che fard brunirai il
lanoro prima con tela fottile,€ poicol dente
di ] ";‘po C\"Ih no con pelie didante gizl'a;
ina prima di dare quefta vernice foprail las

N
'- o

uoro ; Lhc vuoi fare darai la fe’mcnu. Ve,
nice.
B O”T'oﬁﬂrnjfm Jfandracao.s.1 pol
verizi,dop o fidiftempericon PPoglio di{pi=

20,€ CCS1 c“idofdrf Jopra :Hdmru, e quain-
do fara ben afcivtto fi dard a prima vern ¢
col cinaprio; mafeladcrtavernice javaol
farnera , incambiodel cinaprio m¢ tt"c: El
fumo dirala; fe color -*uuo,m cHrcuma;
bianca il bianco di %p..wnujxc di color di po
pora,alaccadigraa:fep patonazza, ltor-
nafole, e ccsicon derti Crnnra puoi dipinge-
rctavomn crederze, ferigni, cheinvero
non {i puo vedere la pit Lella cofa: e quefta
vernicenon teéme,ne acqua, ne fuoco,neal-
tra cofa, & ¢ luftra comevnfpeccblo' ma
vuol effer laworata di Eftate, in luogo,chies
pon ci ) poluere,

Lir
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Perfartamvernice aaoro

~
Il

K. Z Vccaro finol 1.gamma laca fina on. 1.

alo¢ {ucotrino dram.z. fi polucrizi il
tutto fe paratamente,doppo fi piglia ogiio dé
tremencina on.oteo, fi dittempera il tucto af-
fieme,e {i colli pex [eraccio, ¢ fi conferui per
li bifogni.

Pey far bianco di Spagna .
B O Tagno d’Inghilterrao,2.acquaforre da
partire o, 4.f diffoluino aflieme, € do-
o bura la mareria,in va cattino d’acqua fre.
fca.dipot fifeltri,e firadolci(ca,e dopd fial.
ciughi,efi conferui per li bifogaiiferue anco
per il volto.

Vernice per dare [oprale pitture
R O Glioditrementini 0,2, trémentina_s

di Venetia o.1,{andraccadr.meza. fi

difie nperiyo a lento fuoco, ¢ fi colino per li
bil~om,

Per far corali belliffime

B COrna di becco bianche , ralchiale

» benedaogni loedora , dopo lima-

le fottiimente , e falifcia force con cenere

difraflino, mertiin effalaralchiaturadelic

corna, melcola beae, e laffa 1n quelto mo-

do per quindeci giorni , dopd piglia cina-

prio finoin polucre quanto i dij bel colo-

re, diftemperaln con vn pocodi acqua |, ¢

meltolacen lifcia , € poicon le manifor-

ma li coralicon quella pafta , ouero quel-

1o,
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lo,che vuoi , e lalciali feccare, dopo polifci
col dente,che (aranno belliffimi ,

Perfarilcinaprio,

B Rgentov:uo , fo fo vergine d’ogni

vnop artt yguali,metti ogni cola in
vna pignatra wneam, e luttara al di funri, e
mettila foprailfornello a cul {copertoalen
to fuoco, laflando (coperta labocca dellas
pmnatm, fin che eicc1 f morturchinn, o
giallo , al’hora coprila col fuo coperchio, ¢
dagli fuoco maggiore ¢ fara fatto,

Per diffoluweve perle e Farle ovoffe Orientals,
2 o

yy.PEric mipute ¢henon fiji0 forare,quan
to vioi , mettiie a moilo nelfugo di
I'noni canato di frefco, overa aceto ftillato
3.volte.per 3. 011, Ie trouerzi disfattein
pi tanel hmlu;::ﬂ non foflero ben disfatte
mucagli il fugo,che preitofi disfazannn , &
in detta paita 111<.lc.o.u.u gomma dragante
disfatta,ranto,chelidia corpo. e di quellas
:,cfo-rherazp:.r’e diquella gmih zza,che s
tii vuoi facendo fare l¢ forme - 6 d’argento,
che {aranno meglio,e pii facile da fare,e di
deitipalta ncmp1 aile {tampe,e le coprirai
bene con vn budello di pch.e da ['carrha ele
metterai dentro vo pane bmnco ctudo qual
farai cuocer¢nel forno , come ’altro paae,
quando,e ben cotto,caua fuorile forme,e_s

vedife le perle fonobendure ; efe noF fol-
c-
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{erobendure ritegale con vn'altro badello
ben ftrette come priiny, e eimetiilc-ia va'al-
tro panc a cuocere,e faranno fatte .

Per dar il laftro alle fopraferitse perle,

B.  Tagno fino quanto wuoi , fandiio ¢ co-
S me e fufo metrici dentro tanto argene
to viuo di minieta, e non di piombo, quanto
pefalo ftagno,e formaue va paftelia, quale
10 vi tratro giiterai fopra vna pietra, & inda
rito, chefiafi poluerizi cun tanto (olimars
quantoeralo ftagno , dipoifi metta il tucto
in vaafcudella vitreata {otto terra in luogo
humido, e firifoluerd in acqua,la qual diftil,
lerai perboctiaalentofoco , &1 quzils,
che [tillard aggiungerai tanto alume di roc-
ca alg antoroflo,quanto ¢ [2 3,parte di det-
tvacqua,lafciandouela dilciogliere deptro,
dittitlafi poi per feltro |, & in quel’acquas
teraileperiey alfaadouele dentro per 12.ho
re,e quando ficauaranne tuori,{¢ non (aran,
no branche elvftre 2 tio modo, rimetrerai
voaltra velta dentro deil’acqua fino che ti
pidcerd , e(aranno farte:credo che mo'r
habbino prouato a far peije, ma pochi han
no faputodar il luftrosio te ho vedute Fare 5
in S, Spiritodal Sig. D, Hippolito Spetiale, 2
lefaceua tanto beile,naturali.chenon viera
O :chice,che le conofceffe,& il negotis con
fifte in fare queft’acqua per dargli il luflro .

Per
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I’tr raf.('w warls rm’;j;e}:ue tuito Pan; .8
. T I Bottonidirote quando fono gro 1h
che ftano per allarg garfi, ccmu i los
fera concoltello fenza tocear le frondi cons
le mani, lanotte metrile al fereno, ma che s
non cicalchi larugiada fopra,ela mattinas
mettiliin piedi, dentrovna pxr*n.rt anuoud
vitreara, ¢cuoprilabene, chewnonrelpiri,
fotterreraila pignatta in cantunanell’arcna
beneaflciura.
Perfare vnarofadi vari colori,
B2, V\a rela incarnata,che fia ben coloris
1tienila fopra il folfn mentre ab-
bruggia.chenericeuail fumo, e verra di vae
rij colori , & il fimile fannoli garofoli incar-
nati mayerdcnu ‘odore.
Per farbiancalafeta,
B, SO‘Lo:inlmr"‘;t:tr)i;c.:cmanlc cfopm
tieni Ja fera deftefa,che nericeuail fu
mo,e si fard bianca come neue.
f’rrf"’ ve,che il vino non vincntaforte.
¥ N pezzodilardofalato, !’._flocozL,
vifpago, emectti o dentro la botta
peril cocone, che tochi folamente la fuper-
ficie delvino , chenondiuentard maiagro,

Per lennare lamuffadal vino,
&.NEFPG i, fpartiliinquar.ro part: ele-
gali dentro vn fazoletto ; € metti li
dentro la botte per difopra, ma che non to-
chiil vino, e lalciali per v mele, che tirg-

ranno a fetutra [a mufia,& ¢ prouato,
Der
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Per far vino moftatlls _ﬁ:rr:hk Gelliffimao.
530 I [oridic .a"',.aﬁ:r r' NArE VDA

fiori di fumbuco puir ;.-‘1']
pitartima Cio€ coriandoil parte tee, i ."Lf_ifiﬂ
no ii coriandoli § fimetta il tutroin yn {3C-
fi* cto di teia,chepofl entrare peril
e lometteraidentroilyino,ch ;,;uz:e mezon
dellabortta,e "114‘“* erai per dieci giorai le-
o2to coniAlo, & in detto rempo non caneral
Z;H“”{?Jb”‘.o:n:‘(‘:wi‘ ]1 .-_3.3.'.'.1:;'_’; Viiings
{ca LIuJ;er;c:.f{mof’. O u: 10 qiid ":-"”-' tuzen

deuefono ffaro, & érivfcito L::..',u 110,

COCOig

L |
i

=

.T"rj ar ving ;f ocr ar ey lo j.-;u‘mf‘{ﬂ
k|

81, #~YAnella on.1.zenzero dram.fei, garof,
3rat iadi 1"-'"":1;;1.:)\ ;';';";{;1 nomo pepe

di og.’vino dr.2.macis.galanga, zedoaria,no

clm 1’){\,3?{,‘3"0(}{} Vo I’);Zult.‘u}."{« tl'f"I 1eriza
ltl.;r:u,eim.t.run':h;u..- in vino bianco o,
Mo mecauqu:::m“. :M.n,)..z.:a;“.*r-qu"*m
i‘lt.- do N'C,m.htuaL \]C'\L' }301 colalo pe ria
I‘Lﬁsn..d-d] 20Cract, rJuLL.u t\r C]L di &1 "‘1
.,m;ro)anu( Ldﬁ in valo divetro, fedi

Cﬂg ‘VI"’JF':-U 01_1; erai ]a mactina due dita

dm}l]qg n;qr,'{j ag: it EE)STIEHELHOJGHCILD
jC'L.n..nml 1‘11;.[,j 310 .

‘-1’

n )
Perf<? acefoforie,

B2 Ca analiroffi , & non matari, mo-
re \xrd cdiroul , Ia {eccare 11 tu-

> » efan ne poluere I
conaceroforte , Cf?.'_‘i';z':,lig'-:afﬁor{?, q:.ftu
J

-L_- {

Ol
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faraifeccare alSole, dipoi pigliail vino,e_y
fallo fcaldare,e mettici deniro quefte paiors
te,¢ fifard aceto foruflimo.

Rimedio contrale cimeci ,
Be. Sl ‘god’allentio,bolla con oglio d’olina,
& ongiiliuogo doue itanne le cimici,
ch’anderauno via , mavuol effer caldo I'0-
glio.
Berimpedive  che le formiche nn.vadino [opra
gl’ Alberi a mangiar i frurti,
Be. g M polle . umcplfi le con afifonaia, e
con elia onta vu ru mo atzorno il
picde dell’Alberone! Mefe di Marzo ,eles
formiche andetanno via:ne ho irea P c‘fpr:-
rienza alla Rocca antica in vo brugnover-
daccio,che lo radeuano twito,
Per leponture delle vefpi ¢o api.
B QTer *cn dibue , difie.iperalo con aceto,

O applicalo 0{1cmhr’114d: e {ugo dimal-

uaapp licato.,
Per il fertove del nafo.
Bz Racilciedicrol | cp'r‘,‘.traﬂo nellas
triaca,didtemperali cen vino,e tiras
lo dentro il nafo fera , e mat unf‘"’t‘ alcuni

giorni ti Icuau ogn ogni maledore,e quefto

€ prouat
Pﬂ‘ ar od:qrr il vind ad vna perfona,
B, \f\l polmone di pecora,, mertiloa (ec-
care alforno in vna pignatanuoua,
di ponﬁnzmepn uere,ediefla ne daraia bere
a quella perfona due,o tee volte col vino,eli
verrd tanto inodio , chene: uchel?polrd
€il=-
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fentire:ouero pigiia yn‘anzui'la viua,e foffo
cajanel vino, che vimuora dentro, €dallo
dabere,che fardloftzflo,

Per far wna pietra dafuoce, che con
bagnarla saccende |

B.. #Alce vty faluitro rafinato, rutia alel-

C {andrina fenza preparare,ccala ita
di quella,cherirra il ferro , di ogn“vno parti
vguali,cio€ parte vna {olfo vito , e canfora
dfogniivno parti 2. piftailwtio forrilmente
dalla tucia in poi,e metei it tutto in vna pez-
za di lino,e legala firettamente,poi heboi 2,
crocioli grandi,e mertici dentro quella pez-
za con le polueri , e fopralaltro crociolo
bocea con bocca,e legalibenecon filo dira-
me , ejuttale congziontare con il lutto difas
pienza.e mertili alla fernace,ieu: li crocioli,
¢ dentro troucrai la pietra, la quale bagnan-
dovn poto, o {putandoli fopra sfappiccierd
al folfarolo,& o lo fecia Rieti, e I*hebbeil
Cardinal Bagni , ch‘era Vefceuo di quellas
Citti,mavelfarla non fe li dia troppo foco,
alwimentenonriefce .

ey far vn luto di [apienza magiftrale,
B g Fliara dfouo sbattili beniffimo , che

5 dmentinoturte ichinma , e melco-
Jaci dentro 11 - atura diferro , & incorpora
bene dipoi habbi va pennello, econ efls da
fopralaboccia, ¢ ftorta diquella materia,
e la meiterai al fioco di fufione, ¢come ¢
H 2 ben

et

o
C 1
" - 't =
5 -

: -y
g ,...... o -{.\.,._ﬂ_#
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ben {ecca lenala,e dinyono lidarai Ialway
mano, ernmeteerai al nmco, cofi far: a1 per
tre,0 quattro volie , e i'vitima volra lal ciala
vn pezzo &b ueral vi luito tanto forte,che
parerd la bocciadi ferro 3 Cp{)tral d:.:;..-art..

quali; :
£ rdegiglioda min: ':z'i”
R Y Oglicdio ;g 1 pau mzn, cice del fin-
E"_'( - L L =
4 ¢ cncucrart uttoil bianco , € pi-

senee il twechino, macinale Er_h

]
{o,2ggiongendoui va poco di cal

i.\".,::‘!l :

‘I? il ront
-:;'.—'i' uu)r.mh ;.mmamﬁg u.,.-fn,-

F
£

1

re,e dipol metiiin vna pezza ditela,efore-
12 ‘ ' OID V"nl(uuut.am f" altrovalo \" ca
co,cm..1aniJrc..1u,.,uo.:: c.;f ¢ pian
pi arucalamlm.l zounelle clirig 1 E:-Ca:m
chigliedi mare, [« faraiafciutea .:{' Sole, ¢
{er ,r:I**.ui;:i 1ario Cl d:_‘:_';:”” Lol o '1 via po w..-i.

Y {fTuLfCii'r"inu:i"“"lf to,larg o 11 i IrO,C 10
con effo nel macinarlo ci mctterai quattro
fifa di zaffarano farai va verde , che parerd
indorato.

Perfare il color di fl.ﬂ.zr aulto .,
Toridi amaranti , chefi chiamano fiori
di vel E.Ln)}lufﬁn\i <linelvino bianco,e
miettici tanto fugo di lit *o i che caui fa tine
tra,e h*ememt,e ne rimetti de gl’aleri, ¢ 10
fine farai confumare | mlul mta.;u Sale, &
hai.erai va bel colore.

Perf,zre vnbell’azaro
. A Rgento viuo onc. due piombo , fal
A ;;ler.:r.i.acn,di cialched, oncie vna

Erita

EB2.
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rricra affieme,emetti al fuoen,comefe vaial,

f1 far cinaprio,¢ quando vedsrai vicireil fi-
m» azuro lenail vafo dal fuocey , e lafciz rafe
fredare,dipci rompiil vafo, e ritrouerai az-
ZUro pcri“CEIO ;
In altro ;e da,
P2 }‘ Rgento v uo parti 2. {olfo part
Y {2l

& |
v o4

M
1oniace p. 4. piftail :ucm,cf;
mztii dentro voa boccia ben lutzaza,d pizaa
ta vitreara fopra il fornelloaculo copc:‘io_.e
quando fi vedrd ufcire il fumo azzuro Teua il
ualo dal fuoco,e raffredato,che fia rompilo,
che trougrai azzuro come ¢ltra marino,

Per fare un turcsing bellifimo
g0 :mnofale , mettilo amollein orima
i [:€r vna notre,€ la mattina macinalo
nal porfilo, emetticiva pscodicalce viua
fecondo che lounoichizry,enondiftempes
rar con a;tr0, checonl’orina, ¢ quandolo
uuci adoprare,intorbidalo,e poi feriui,d di.
pingi, e [elo tuoi luftro mertici un pceodi
gomma arabica.
Per farvn'altro turchino,
B..C V2o di bache dimorteila benmatura,
m eeeici un poco di calcina uina, che
quefta caua il colore,colalo dentrouna pez-
zadilino, efallofeccare al’ombranelle_s
conchiglie. }
Per lanare li colori daminiare,
Be. Y 7N diquei colori , che unoilauire
(per efempioil cinaprio ) mefcos
H 3 lalg

R — cq-.-—"'}"_"""“‘f;_ W

il

Sy o

B e S
.
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lalo con 2CGUs commune,e daro,che hakhi
1 : tondo ¢nfi torbido, u“C:'f .".1[-.‘;‘0 L Color ta
10 alero HU 0,€ tanic VOILIC x_*n“ *1 10 Che
ti parera, € come l'acqua faca ench 1ara e,
cheilcolore haunerd datointindo, fltra -
acqna, & in fondo n ineraiilenlore bellifli-
mn & impalyabile,lo farai aleivgare al Sole
ma la purpurina i’ 1.1 ga conlalifcia,

Perfare vnvafo, ?:.-'?__g va,che parera
maiols. ‘;"::.*3.
B, (%Cn';redi oua ca'cnate, acgna di goms-
«Fild Jruo ca, (h al adio '.L.-,J.-i ¢ 1af Ll‘f.’ 4
quanto bafti per far paita,e con effq £a quel-
lo,che vueinella ftampa , efalla feccare al
Sole,efarg vna bellacofa dayvedere.

Per br .-m:rff argento Calici ¢ f*z'm;
B..T Ifcia forte facci bollire dentro va pu-
gno di alume dirceca,lcuane la {chiu
ma,& i efla lifcia I”?f..lpﬂddl'l laabeneli
calici d’argento , Oaltriy ﬂ"p"ru argento
con vna pezza foitile, & afciuzali bene spei
m(tnll al Sole per vn poco , che pareraano
i ui:la paglia di ff:{zz.a a ‘rbrtwn:am fregan
donc I'argento le luftra affai bene,

Per brunire Pottone e luftrarlo

CCIIE DIOHD _
B2. Iﬂm foree , e per ogni libra mettici
', alurediroccaonc. vaa . e fabolli-
re yn poco, e coneflalauali vafido r}r}onc,
CAE:



SECOND O. 1¢§
che fileninole nacchie,e poiafciuzalibene
¢ fregali con vaaterra gialla,che fi chiamas
tripoli,e dinenteranno luftei come oro.

Per daveil color d'ovo alllottone
B.C Ale armboniaco, macinalo nel mortaro
con lo iputs, chefjj cqmeiiqmdo vi-
greato,€ con queilo ongit. "tomt'q ne,dop
po mettilo [o pra li carboni accefi , che fi af-
ciuzhi b“?t,dlmr con vna pezza di lana fres
frafa beniffinn,che dinenterd comg oro,

Colladawetri cherefsfte all'acquas,

Be. Ernice,e calce viua,di cialched, parti

' vgaali,incorpora affieme, e faone_s
pifta,applica t”opra il vetro, doue € crepato,
lafcia {eccare, oueto pis r‘-a pece greca, pol-
uere di marn m e cera,di ciafch. pdm vguali,
fanne cerotrofoura il fuoco , cosical Ido ape
p;:-_,,au, alL G IullJJhL.

Perfarele torchie avento.
Be. ¢ Eranuoua,falnitro, canfora, folfo vi-
(/m di ciafch, parti vguali, fanne can-
dele,ouero torchie che giamnai per vento al-
cuno fi potranno {morzare,e queltefono me
gliods '1'0 nrdmlnt che fifanno, (e benci
\.-’J, r‘.‘ 11 4 l 4 B
Per fq:. tlinttodi fapienzaper le quiate
efSenzs -n.r\,vx__/,r.’r ile
Be. T A nafo-ulifli na , b:anchi d’ouas
I carta firaccia bagnata di ciafched,
H % quan-
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quanto i"’liu_, ],.,. 10201 cofa infieme , come

]-:.uu della quale iarteraile bocene uc'i'wwﬁ

cuindevuol circolare le quint'ef JL-&?f:,L Ohs
1] iy

f-}r.".h,hdjn nel Te ‘WI.‘-a‘.--.':.'J e ol vinetl

nonfono ! pon 1,1?6*_’.11:. (pirano,m: a‘}%:c:iac
fort:ffimo .
Secreto bel! : 1“:0 per cai 'cinnare 3l tartaro
”.r-'?. b ;r...r iro 3
Artaro di Bologna, falpitro raflinato,
dicialch. parti vguali poluzrizail
tuto, cn*u.mlm. licme dentro vina pignita
nlioua, cu\ fi) capace mettila fopra il fuoco
i carooni e;:f;m efi il mn itro,manegsias
con v bafiane fino, .che ¢ afciutto,dopo da-
glifuoco dentro,cheinva ) fubito i a abbrug-
”u.m, crtf‘f:‘a Calcinata iitartaro, e (enon
fofle ben “lancorimern wialiravolta il fal-
Biiro,e cosi fe vorai far ozlio di tartaro , o
metierai fopra vamarmo in cantinz ; € fi
coauertira in ozlio,
Per far pafta Lambra di foaniffimo odore,
B, (" Torace calamira o, 1.landano.o. 4.1reos
5 oricntale,belzoino di ciafch.o. 1.00¢H
molcaten. 4.muchio gr.6.ambra gr.4.f2 del
tu:to poluere fotule,e con comma drarrantc
infufa nell ‘acquarofa formane p:lﬂ;cluJ ela-
{ciali feccare , efara fimile alla paftiglia di
Spagna,

Il Fine del Secondo Libro,
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