Einleitung.

Da diezes Bueh nielit blos fiir ancehende Nahrungsmittelchemiker
bestimmt i=f. welche auf Hochschulen die nothige Unterweisung in den
Methoden und Hiilfsmitteln der Nahrungsmittelmikroskopie empfangen
sondern sich auch an diejenigen wendet, welche sich durch Privat-
studinm und zu Privatzwecken einigce Kenntnizs der Stroctur und der
Filschunzen der wichtiesten einschligicen Waaren verschaffen wollen,
an  diirften |'i||i:_'|' Bathsehlice tiber ||il‘ ]':[Ill'il'h!llrL'_' eines L'ill1;1l']|[‘f'ﬁ.
jedoch geniigenden Laboratoriums und iiber die in Betracht kommenden
Methoden der mikroskopischen Technik nicht ohne Nutzen sein.

Das wichtieste Instrument ist selbstverstiindlich das Mikroskop.
Foleende billicen und fiir unseren Zweck vollstindig zureichenden
Combinationen miagen empfohlen werden?):

Carl Zeiss . Optische Werkstitte, Jena. Stativ VII mit den
achromatisechen Objectiven B und D und den Huyghens'schen Ocularen
3 und 4: gewithnliche Cylinderblendung. Vergrisserungen 85 bis 420,
Preis 166 M. '

Ernst Leitz, Wetzlar. Stativ IIL, Objeetiv 3. 7. Oecular I, TIL
Vergrisserungen GO his © Preis 110 M. Es empfiehlt sich, ausser
erwiihnten noch Objectiv 5 (Preis 25 M.) zu nehmen,

W. & H. Seibert., Wetzlar.,  Stativ 7, mit Cylinderblendung
oder Blendseheibe, den Objectiven II und V und den Ocularen 1 und
3. Preis: 99 M, (Empfehlenswerth ist aunsserdem Objectiv 1V,
Preis 27 M.)
B. Winkel in Gittingen. Stativ 56, Objective 3 und 7, Oculare
2 und 5, Vergrdisserung von 90 bis 672. Mit cewohnlicher Cylinder-
blendune. Preis 142 AL
Klonne & Miiller, Berlin N'W.. Luisenstrasse 49, Stativ IX mit
eisernem Untergestell. Objectiv 8 und 7. Ocular 2 und 4. Vergrisserung
1 55 his 550, Preis 110 M. Oder Stativ XI mit den gleichen Ohjectiver
und Ocularen. Preis S0 M.,
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1 Objectiv fiir mittlere Vergrosserung ist allerdines sehr
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Beleuchtung pparate u. s, w. fiir die Untersuchunz der Nahrunes-
mittel enthehrlieh.
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4) Nadeln und Nadelhalter,

D) Eine feine Scheere.

6) Eine feine Stahlpineette.

Diese Gegenstinde sind in Handlungen chirurgischer Instrumente
wie sie in den meisten ori sseren Stidten vorhanden sind, bei Aneabe

des Zweckes (fiir mikroskopisehe Untersuchuns
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detaillirte Gebrauchsanweisung. trotz welcher man allerdings im Az
etwas (reduld haben muss, beigesehen ist.

Sehr niitzlich, jedoeh allenfalls entbehrlich, ist ein
apparat (Preis meist 30—50 M.) und eine tevolvervor
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beziehen.

Wer iiber Gas verfiiet, wird sich einen Kautschukschlauch. einen
Bunsen’'schen Brenner, Gestelle und Drahinetze verschaffen. In
Ermangelung des Gases kann eine Spirituslampe benutzt werden.

Die Reagentien sind am Schlusse dieser Einleitune tabellarisch
zusammengestellt,
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Einleitung,

kennen lernen, sondern auch die fiir die Nahrungsmittelforscher
nothwendige Anleitung in der Anwendung des Rasirmessers, in der
Herstellung von Priparaten, im Zeichnen u. s. w. finden.

Erst nach der Aneignung der nothwendigen Vorkenntnisse an
verschiedenartigen pflanzlichen Gegenstiinden wird die mikroskopische
Untersuchung von Nahrungs- und Genussmitteln mit Aussicht auf
Erfolg in Angriff genommen werden kinnen. Man beginne mit der
sorgliltigen Untersuchung der Stirkekirner einer Anzahl Mehl- und
und Stirkesorten des Handels, etwa derjenigen des Weizens, der
Kartoftel, der Bohne (oder Erbse), des Hafers, des Reis, des
Mais, der Tapioka, des westindisehen Arrowroot, des
ostindischen Arrowroot (oder des Ingwer), wo miglich auch
des echten, ostindischen Sago, und vergleiche mit dem eigenen
Befund und den eigenen Zeichnungen die im Abschnitt iiber die
H:I]|]|>i odukte und Stiirkearten gesebenen Beschreibuneen
und Abbildungen.

Man wird bei dieser ersten Untersuchung die Brauchbarkeit eines
Mikroskopes fiir die Nahrungsmitteluntersuchung kennen lernen. Solite
man nicht im Stande sein, Kerne und Schichten in den griisseren
sStirkekdrnern der Kartoffel, die Risse in der Mehrzahl der Stirke-
kirner der Bohne, des westindischen Arrowroot und des Mais, die
zusammengesetzte Struktur der Stiirkekdérner des Hafers und des Reis
zu erkennen, so wirde das Mikroskop unbrauchbar sein. Betont sei
jedoch, dass, falls es sich um ein neueres Mikroskop einer der oben
genannten Firmen handeln sollte, der Fehler nicht am Instrument,
sondern am Beobachter liegen wiirde, und letzterem ist dann ent-
schieden anzurathen, das Mikroskopiren aufzugeben.

Ist man mit der Untersuchung der einzelnen Stirkearten fertig,

so stelle man Mischungen derselben her und versuche, den Ursprung
Jedes einzelnen der grisseren Kirner zu bestimmen. Die schwierig-
sten  einschligigen Aunfgaben bietet die Unterscheidung der Stiirke-
kirner des Weizens und Roggens, des Hafers und Reis, der Bohne
und Erbse, des Mais und Buchweizens.
. Erst nach Erwerbung griindlicher Kenntnisse in der Unterscheidung
der Stirkearten wird man sich an einen, grossere technische Schwierig-
keiten bietenden Gegenstand wenden, z. B. an den Pfeffer. Man
untersuche der Reihe nach die mikroskopische Strultur des Pfeffer-
korns, diejenige selbsthergestellten schwarzen und weissen Pfeffer-
pulvers, die zur Fiilschung genannter Objecte verwandten Stoffe im
intakten und gepulverten Zustande, endlich selbstgemachte Misch-
ungen von Pfefferpulver mit den Fiilschungsmitteln. Sehliesslich
“'ili"! man ‘“_" Bestandtheile von Pfefferpulvern des Handels zu be-
stimmen suchen.

Die iibrigen Waaren kénnen in beliebiger Reihenfolge vorgenom-
men werden; die schwierigsten Aufgaben, wie die Untersuchung des
Kaffees und besonders diejenige der Mischungen von Roggen- und
Weizenmehl, wird man zuletzt zu lisen versuchen.
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