




















pucritia attefo 4 gli fludij , ho hauute cognitione di lettes
re Latine, Greche , Ebraiche , & di molte altre natios
ni. Et fopra tutto cffendomi per naturale inclinatione
dilettato delle coft della ilofofia , € de i fecreti del=
lanatura , fon andato v v 1 1. anni cercando il mondo
per baucr conofcenzadi perfone dotte dogni [orte /e
per certo moltt bei fecreti ho mqrus‘?..zf:', non folamente
da grandi huonaini per dottring , ¢5 da gran Signort, ma
ancere da poucre feminelle, da artigiani, da contadi=
ni, ¢7 daogni [ortedi perfone . Et treuolte [ono flato
in Leuante , ¢ molto ho cercato qr.':ﬁ tutte laltre pars
ti dcl mondo , potendo affermare per cofa certa , che
al pilungo non mi fon mai fermato in unaterra cinz
que tefi. Quefto mio fludio, ¢5 queflo mio defiderio
di fapere, cofile jcienze uniuerfalt, comei particolas
vi fecreti, oltre che erd naturale s me , come nella mag=
glor parte de gli huomint , che ciafcuno per iflinto del=
I natura defideradi [apere € [tato pol [empre in me
Jofteruto d'una uera ambitione , ¢ gloria uana, difa=
per'io quello che altvi non [apeffe , ¢ [empre fono fla=
to auarifsimo di uoler communicare alcuno de’ mici [e=
creti, ancord &i piw cart amict ch'io habbis bauuto , Bt
fempreiodicena, che e fecretifi fape[fero de ognune,
non [ chiamarebbono piu [ecrett, ma publici . Et poi
aucnito qie :ﬁ adietro , che ritrousndomi fo in Mis
lano, e ¢ffendo gid dierd diottanta duc anniey [ette
mefi, un poucro arteglano pating mal di pietra , ¢ erd
Jtato due giorni [enza orinare, g7 un chirugico che lo
medicaud , [apendo ch'io batea molti fecreti; ¢o fpetial=




meate quefto per la pictrd, mi uenne 4 vicercare chio
solefsi infegnarglielo , ouer darli della medicina per (3=
nar Linfermo , 1o uedendo che colui [i uolea ualere del=
le cofe d'altria beneficio e honor fuo, non uolfi dar=
glielo , ma diffi che conduce(fe me dall'tafermo , che io
glihaure: fatto il vimedio , fenza perd noler pagamen=
to alcuno, lltedico , o per uergognarfi ch'effo vicorre(=
Je all diuiodaltri, che forfe fi era uantato dhauer'effo
il fecreto , 0 per tioler guadagnare , ands fforgendo , ¢
or con una [cufa, ¢r or con un'altra,or con uno, ¢

or con uwaltro iratto, tire la cofa in lungo de glorni,

&7 poi finalmente i ut conduffe . Quandoio ur arri=
tal, tronail'infermo gid infine, ¢ con alzare in poco
gli occhi, ¢ smiirarmt compaflioneuolmente, paf3o a mis
ghor uita, fen »a baucr wi piu bifogno di quello,n

d'altro vimedio per la Jus [anita . OndeioreSai con
taiia compafiions , €7 con tanto d.
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REVERENDO DONNO
ALESSIO PIEMONTESE,

Nuouamente da Ini medefimo miglio-
rati & agginti ,
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QDI NE, ET SECRE P D' A
conferunar la gionentu , & ritavdar la nec-
chiexza , & mantencerla perfona [ein-
pre [ana,&r uigorofa,come nel pisk
bel fiore della [ua eia.

Et tutto quelto éritratto & partedilunghifsimo ftudio,
& dimoltifsime efperienze , che un grand’huomo ha
fatte in molt’anni , a beneficio d’una gran Signora.
D. G.D. A. Erin tali efperienze ha ritornato come
in etd di 36.0 38.anni, un uecchio , che gid era di fer-
ranta,& tutto canuto , & malifsimo complefsionaro,
& offefo da molte forti d’infirmita.

RivMieramente sha daba

uer [empre in animo, ¢o* dinanti d

SN g:mccba, C HE Niundgratia, et

niiun bene fideue fermamente fpe

{| rare, fe nd da Dio folo, nella gran

clementia, ¢ benignitd el quale,
e =l afiicurato,et come fatto certo dal=

lacofesentiadells gran fede [ua. quel gram Profeta grida
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ua,e gioitia d e [teffo, R enotabituy ficut Aquild iugens
tus medy Bt con la Stef) clementiayes bontd fua prolungd
tantanni lavita ad Ezecchia,er fece che Moife uiffe cen
to uenti gz tant’ annifenza che mai fe glimouc(Je un den
te, 0 fe gli appannaffe , né indeboliffe la uifta,né fentiffe
pur'un dolor di tes¥4.E gli adunque,come potentifimo ¢
benignifSimo creatore , &7 padre dell'uniuer o , hauendo
affegnato il termine della uita all'buomo, et lajciatolo poi
inmano del (o arbitrio,ertost hauendo date le uirti,e
le propricta alle coft,per lafciar ch'ancor'elle ordinariae
mente efJeguifcano i lor mowimentt,uicrie ad hauer lafcia
to ancor potere alle creature umane di conferuarfi’ fane
fino al detto termine,dall4 prouidentia fua [tatuwito in tnis
uerfale,o in particolare al uiner nostro. Mail noftro non
[apere impiegar le cofe [econdo la contencuolezzaloro
con lanostra natura,¢o co inoftri bifognio cafi occorren
ti,er cost il noflro uiuer difordinato ci fa le piti wolte uis
ser'thfermi.precipitar [ giouentit, ¢r abbresiar digran
lunga la uita, Hauendo adunque [crpre fermo il penfier
noftro in lui, ¢ colmi di dewotione, g7 di fede,dicendo noi
$tefSi in nome della bontd fua in infinita o noi Stefls, Longi
tudine dierumreplebo cum Et oftédam illi falutare med,
entrerenio come ficurt d ualerci,come infpirati da lui, del
la wirtis delle coft d folo beneficio noftro dalla clementifii
ma macstd fua create qui bafJo. Et uolendo io conmunt=
care & beneficio communealcune cofe,cosi inuefligate, et
ritrouate da me ftefJo per lunghe efperientie,come hatu=
te ultimamente da tin mio gyande amico,che fctte dnihi co
fludio cr concfpericnze ancor'efjo ha prouato di baucr
qucfto modo di conferuare,erveftituir la fanitd e b gio
uenti,
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uentiv y metterd primicramente il modo di. far'unliquore
miracolofamente conjeruatiuo, & veftaurativo del calor
naturale,co dell'umido radicale, nelle quat due cofe prin
cipalmente confifte la fanitd,il uigore, ¢ la witq de’ cors
pi umant.

Et il liquore & quefto.

1t mefe di Maggio l lear del Sole,con un piatto
catino di wetro,o inuetriato,gs netto , andrete cogliendo
della vugiada che fia caduta fopra il Rofmarino, fopra la
Boragine, ¢ altre evbe buone,fuor che la Saluia, per efs
fer cofa uerificata quella,che feriue il Boceacio. ¢ aliri,
che Jotto la Saluia fi fogliono raccorre alcuni animali ues
lenofi,che colfiato loro lainfettano, ¢ anelenano . Egle
¢ benuero,che fempre, che le frondi di effa fi lawino mols
to bene con acqua, o meglio con dceto, [iuengono 4 mons
dificare , ¢ dnettare di tal'c[Jalation trifta , [e pur Than
prefa.Malarugiada , che ut cade fopra, [eha da lei pis
gliata tal uelenofitd,non pud priuar|ene inwodo alcuno,
¢r per queflo fi lafcia di coglierla da dettd erbd, Quans
do adunque bauerete pigliatd tanta di dettarugiada, qud
ta ui par che bafti,baucrete i ordine apparecchiate , e5°
portate con ot tre carrafe , dellagrandezza che uorre-
te,una conzucchero,lalira conmanna, e la terzd con
mele.Et fia ciafcunad'e[fe pienadi dette cofe fino ad un
pochetto fopra il mezo,¢r il veflo delle carvafe rimanga
uoto.Et cosi allora empictele tutte di detta rugiada, ¢
ferrandole bene con cera bianca; ¢ poi con una pexza
di fopra , le conferuercée inno armario , 0 aliro luogo,
ouy fenza Sole , fin che bifogni adoperarle 5 come fi dira
&3 poco
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poco pii indti, Hauerzte pot fuco di pomi cotogtié quel
lo che gli fpetiali chiamano Misa citoniorum, ¢z haueres
te dello-Agarico buono in un'ampolletta , coft in pezzi,
nomin poluere , & copritelo di detto fuco o Miug di co=
togni,apunto come hauete fatto del ucchero,cr dell'al=
tre cofe nelle carrafe,er conferuatelo ben coperto. Da-
po farete fuco di tutte queSte cofz,difioridirofe roffe, 6
tncarnatesdicicoria,d endiuia,di fiumofterve, di buglofJ«,
dvboraginie,dimalua,di lupuli,¢ di foglie,erfiori di uio
le paonazze Et di tutti quefti fugbi pigliate ugual parte,
¢ inefcolate infieme, ¢ babbidte in una tazza di yetro
una 0 due libre, quanto uolete di Aloé epatico peftato,
€ Quanto pik ne fate,tanto ¢ meglios perche quest Aloé
cost intbenuto e preparato, come diremo, ¢ fanta medici
na famizicare da tener fempre in cafa, ¢ da pigliarne un
pochetto o alcunt pexzetti,o pilolette ogni fettimana una
tioltd 0 due lu fera quando andate al letto,che conferta il
eorpo da ogni putrefattioné,eda ogni ipnor tristo. Et ia
le dtuttii dolori delle giunture, ¢z al mal Francefe,come
fidira pisi baffo particolarmente. Pigliate adunque di det
to aloé buotio e frefeo,quellaquantita che wi piace , in
una tazz4 divetro,come e detto,0 in un piatto netto, ¢z
mettetelo fopra und fenefbra o altro luogo al Sole,esim=
beuctelo condeiti fught mefcolati infieme , dandoglicne
tanto per uolts,quanto bafti ad inumidirlo ¢ d farlo éo-
me [alfa fbeffeitta. Poicopritela tazza conun uelo’, o
con un panno di lirio neéto, 0 conuna cartasche [olamen=
te lo difenda dalla poluere, ¢ lafciatelo al Sole. Bt quan
do tiedrete, che fia quafi difeccato ; ritornateload imbe=
wer come prima , ¢ d lafciarlo al Sole ; ey questo fare=
te
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te tante uolte , fin cheglibabbiate fatto-bevere tantodé
detti fughi 4 pefo,quantoé lameta dieffo Aloé [olo,ciné
fe l'Aloe (ara libre due fatelt beuere -in it wolte tina li=
bra di detti fughi Poipiglierete linfrafcritte cofe, Turbit
oncia mexa, Cannella fina; Spico, A fJara;Squinantoy Car
pobal(amo, Xilebalfamo, Legno Aloé,Bdellio, 6 Mirra,
& Maftice,diciafcunaun'oncia,Z 4ﬁ‘ramc s meZaoncids
Et ogni cofu fia ben poluerizato,ermettete in una pignat
ta inuctriata ¢ netta,eo metteteni [opratanta dequa co
mune,che [opra audziun buon palmo, ¢z facetela bollire
d fuoco foaue per un'hora o piit, Poi colateld, ¢ con que
Jladecottione imbeuctte tl detto Aloé al Soledpoco d po
co,¢g-di uolta in uolta,come facefte dei fughi fopradettr,
Et farcte che la beua tutta,Poileuatelo dal Sole,e cafer
uatelo,che é cofa pretiofa d tener per cafa,come € detto,
cbe ufando di pigliarne alle uolte, matiene il corpo fano,
la teflanetta,buon colove,r uita uigorofu v profpera,
Et quefto poffono ufare i poucri,icr quei chend poffono
arriuare afar tutto quefto liquore , del qual parliamo in
qucfto capitolo,Seruate adiique quefto Aloéin featolette
di legno c6 molta diligéza, che apprefJo i dird quello che
ha da farfene co Ualtre cofe.Similméte baerete acqua i
te,1i6 molto finané di prima cotta odiftilatione,ma-diftil
lata due  tre volte al piti. Bt in diuer(e ampollette di ue
tro,qual piti grade, e qual pi piccola, mettevete tutte le
infrafcritte cofe,ciafcundin polucre fottilifima, di quelle
che fonio cofé da peftare,er [Oprad ciafcuna uervete met

tédo tata di detta acqua uite,che l'audaz fino dtre ditain
dette ampolle,facédo poi come fi dird appreffo,ezle cofe

Jongfte, Vivencia diperle fine ey minute, ben lauate due

A 3 otre
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ditre uoltecacqua chiara, poi afciutte erpofte in fico df
linoni o'dicetragolt o Ardct ben colato,et lafciaruele tre
giormi; Poi casi come fkanno co tutto quel fico,che ui é re
slato,meiterlenell ampolla, ¢ fopra metterui Lacqua ui
ta,che anani fino d tre dita , come é detto, Poi piglerete
un’oncia di corallirofi fini, e fareteli ffarein fico dili=
moni o Ardnci, come € detto delle perle in tutto ¢ per
tutto,er metteteli poi fumilmente nella loro ampolla con
Facquaita, e cosi in un'altra ampolla con dcquauita,
metterete once quattro di Vetriolo Romano , 0 Vnghes=
ro cotto , 0 bruciato in und pignatta all fuoco finche co=
minci d uenir rofigno,Poi haucrete fiorigrcime di Rof=
marino,fiori di Boragine,di BuglofJa,di Saluia, di Celido
nia,di )fJopo,di Scabiofa,di Ruta,d'Ipericon, o Perforas
ta,cs di fiore che chiamano dogni mcfe, ¢ altrilo chias
manio Primo fiore , ¢ ditutte quefie erbe ui metterete
ancord alcune frondi le pitt tenere. Et ogni cofa foppefte
rete grofJamente in un mortaro di pictra , 6 dilegno , ¢
tutte infieme metterete inuno o pia fiafchi o carrafe, fo=
praponendoui tata dcquda uitd,che foprauanzitre 6 quat
tro dita,come é detto dell'altre cofe, ¢ lafciatele cosi ben
coperte con cera 6 bambace,Poi habbiate oncia meza di
zafframe peflo fottilmente,cr mettctelo inuna ampolla
da per [econ acqua uita,come Ualtre tutte , e inun'als
trametterete once quattro ditividca,con la fila acqua uiz
td fopra,come lalive. Poihabbiate Cannella fina , oncia
#na, Garofoli , un quarto d'oncia, Legno Aloé un’oncia,
d Anifi onciauna,di [eme di Finocchio un'oncia , di [eme
&' Appio onciameza , di grani di Ginepro,, quattro 0 fei
once,di Ameos,mexd oncld,di feme ¢ fcorze di Cedro,
due
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due once di ciafcunoidi Mirra.oncia meza,di Stovace lis
quida,un quarto d'oncia,di Bengioi,oncia una,drSindas
Ii,oncia una di Mirabolani d'ogni forte tre once de ctafcss
na forte,di Pignuolimondi,tre once,di Ambragialla,cbe
gli fpetialt chtamano Carabe,due once, di radicedi Dit=
tamo bianco,ffefca 6 fecca; once treses fino d un'ottauo
d'oncid,0 quel manco che uolete di mufco. Et tutte quefte
cofe fieno ben pestate,er mefeolate tutte infieme,gsmeta
tetele in un fiafco 6 carrafa , & [opraponeteniacqua uis
ta', come haucte fattodellaltre cofe. O tutte
dette carrafe & fiafchi, 6 ampolle benifiimo fervate con
cera gy conbambace fopra ¢ carta pecord , terrete al
Sole tutto un giorno,con la fua notte al fereno; Bt lamat
tiria bauerete ungran fiafco (enza coperta , per poterui
seder dentro, & un gran carrafone di wetro ben groffo,¢o
si uervete ad una ad una votando tutte e dette ampolle,
cioé uotando [olamente Uacqu witd,che fla diopra, cosi
tinta come fara da quele cofe, ma che non uiuada niente
d:lle polueri,o materie del fondo. Etquando Thancrete
uotate tuttescosi le grandi come le piccole in un medefis
mo fiafco 6 carrafone,conte é detto, metterete effofiafco
6 carrafone da parte,oue non fia Sole R ‘cordandoui, che
le tre prime carrafe col zucchero, con la manna , ¢ col
mele nellarugiada,non hanno da flar mai al Sole, Mala

Jeiarfi fempre cost,fin che shaueranno d'adoperare , cos
me fi dird poco appre(Jo. Poi che bauercte uotate tutte le
acque uite,di tutte le ampolle, come ¢é detto , tornerete 4
metterne dell’altra in tutte,er bencoperte lafceretele ol
Sole,co al [éreno come prima , ¢ poi uotate tutte [opra
Falira che nctafte il dr anantinel fz‘qf o0 carrafonf',@' di
A 4 Boto
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nyiouo vietter [opralerobe nellampolla, dell aliva ace
quawitaer lafciarla al Sole ¢ al fereno , ¢ poi uotar=
lafopralaprima , come bauete fatto Ialtre due uolte,
Et cofi uenite mettendo acqua uita.nuoua ,fino d fette o
diece woltes O fin tanto che uediate cb’ella non ficolosi=
fee pits inmodo dlcuno, e che ha tolta tuttala JoStanza
delle:cofeoue € flata . ¥t pii toftoe buono dfarlo pits
uelte; ¢ metterui piii wolte I acqua uita,che manco,per-
che tutte quelle acque uite fibanno poi 4 far paffar uia
perbagno,comc fi divd pur'ora, onde tantoné paffamola
ta:; qianto pocd , & ol nop uenite d perder nicntedel=
la wirtii ¢ foflanza delle cofe , bauendola tutta catiata
bene.con detta dcqua vita, della quale bifogna, da prin=
cipio bauer falta provifione di quattro o fei fiafchi: Pi=
gherete adunque poitutte le dette acque uite, che has
ueteunite n.quelfiafco grande 6 carrafone , ¢ piglies
rete letre prime carrafe; col zucchero , eon la manng.,
ecol mele ;€5 ogni cofa mefcolerete bene infieme, &
quella dell Agarico, g once tre del fopradetto Aloé
preparato,, ¢ imbeunto , . ogni: cofa mettete in una
boccia grande , fatta di buon uetro , ¢~ groffo , che non
porti pericolo di romperfi nel maneggiarfi . Et femes
glio uolete afSicurarut , dapoi che haucrete cofi mefcos
late tutte infieme, fpartitele in pir bocce picciole, o re=
zane i Et faretcle paffave inpits uolte , 6 in un tempe
medefimo con pits fornelli , el paffar che fiba dafu=
reé queflo, Acconcerete le bocce in una caldara d'ac=
qua con paglia, o floppa deniro alla caldara, laquale
liiafoprail fornello, ¢s quefto fi chiamadifillar per baz
gno, ¢ cosi hawendo la boceiail fuo cappello, 6 lam-
bicco
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bicco di uetro , ¢ il fuo recipiente , oue fi vicetialacs
qua che diftilla, e impaftata » ¢ fermata molto ben le
congiunture del cappello, ¢ delrecipiente , che nonye=
fpiris darete fuoco al fornello, & farete bollir foauemens
telacaldara, ¢ cosi distillera fuori , ¢ pafferd nelre=
cipiente tuttal'dcqua uitd. chiarifima , come urs eriftals
lo. Laquale dcqud uitd ¢ buona ad ogni coja come I'al -
trd,anzié molto migliore,perche € paffata pilk uolte , ¢
pit affottighata, ¢ [pirituale, ¢ principalmente ¢ buo=
nadpigliar per bocea, che ferba pur'ancor’effa parte del
la wirti,, che ha prefadaquelle cofe , fopra lequali clla é
flatas Sapete adunques che di tuttaquella robba ;che &
in detta boccia, 0 pit bocee d diftillare , diftillino fuori
delle cinque partile quattro,0 letre . Etil reflorimans
ganelfoudo di effe bocce. Poi farete rifreddare il fors
nello , e la caldara , ¢ catieretene la boccia di ciafcus

nd., ¢ diffaccando i recipienti , e i cappelli, ferberete:

Lacquauita de i recipienti in unfiafco, 6 piit , da [e ftefJa
per [eruirfene, come poco di fopras'e dettos Et quet liz
quori coloriti , &7 carchi, che [on yimafine’ fondrdelie

bocce;metterete tutti infiemes[e Ubauete fatto in piti bges .

ce, 0 in pin uolte , g terreteloin fialco diuetro groffo,
copertodi paglia,d d altro,folamicnte nel fondo per li pe=

vicoli del vomperfises nel collo , ¢5* con alcune centure -

per lungo, ¢ il refto fiasfencfirato,cr fcoperto il uetro,
come quei daliacque odorifereper poter weder quel che

i é dentrosgs fia beniflimo fervato con cera, potfoprad.

quella con b‘.-nr;b;-trr_.c-;'_po: concarta pecord groffa, &
doppia,perciic non refpiri;ertenctelo in armarios 0 al=
tro
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tro luogo ferrato. ¢ lontano dal Sole, &~ da ogni caldo!
Et queflo pretiofifiimo et nobiliuno lignore non by pari
nelleuirts fue che ulando di pigliarlo ognifettimana wna
o duc uolte, quanta flariz in un cocchiaro, conferus L4 fa
nitdlibera, ¢ fana ogni mala coplefione del corpo uma
1o, conferua, ez rinforza, e reftitutfee il calor natuyqle,
© Pumido radicale,es mantien fempre 14 perfonauigo-
rofa dicorpo,ditefla,er dj mente, colorita in wifo, con fia
to foaue,er odorofo, ¢ glouene,er robufta, onde non fi
potrebbono apprezzare, o fimare non che pagarele uiy
ti flie , né confeguentemente fhiegar l'obligo,che fi deye
alla gran bontd di Dip s che babbiadata cos; miracolofa
sirti'alle cofe dg Ini Create, &5 poi aperto lo mente d §
[ferui fuoi di conofcerle s e metterle in opera d beneficio
delle fue creatuye,

L modo di piglisylo ¢ quefto. 1l uerno fi pus pigliar
folo,é in un Poco di brodo di uitello, di castrato, di piccio
14,0 pollafiyi, iy Maluagia,uin Greco,0 altro buon uing
bianco.Lafate, iy acqua di BuglofJa,0 in detti brodi,oue
fieno bollite, ¢ cotte boragine bugloff, lattuca, cicoria,
er mdfuia,:uﬂe,d alcune deffe. Bt dogni tempo € ofti=

mo ilpigliarne un cocchizro in mezo bicchiero di latte di

Donnache babbia futto,6 che nutrifcafiglivolo mafehio,
oueroin latte dj

capra. La quantitd, ¢ il numero delle
uolte sha da regolar con le perfone, ¢ coi tempi,che ad
un uecchio debole, o5 53 ad 1na perjons flata inferma,
ad un tifico, confumato f¢ ne pud dar piri per volta,e
pit [beffo,che ad tno dimigliore etd, e di miglior com
plefonc, & difbofition di corpo , ¢ in ciafenno fi pus

darne
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darne pith,e piit fpe(fo il uerno,che la flate, Ricordatts
do,che per non trotd rfi tuttii flori, ¢ tutte Lerbe,er ala
tre cofe in un tempo , delto liquore non fi pud fare tutto
in una uolrasma cominciando la printd, o fecondd fettima
nadi Maggio . uiuuole almeno tutto il mefe di Setters
bre, 6 d Ottobre feguente dfinirlo. Bt fi deue di uolta in
uoltascr di tempo in tempo uenir pigliando quello,che fi
puo baucre,er inetterlo wielld fika carrafs [eparata,o con
Valtre cofe,fecondo che ua fola,0 accompagtiata,nel mo=
do che fi é detto di fopra , ¢ cosi uenir pigliando tutte le
cofe d i tempische fi poffono baere . Et poi che fibate-
ranto tutte,finir difarlo,come e detto.

E 1 chinon poteffe ancord baucr tutte le fopradette
cofe, & gli ne mancaffe alcuna,potra far con quelle, che
ba,che in ogni modo non refter di cffere di grande,ez in
comparabile uirti. Md pero ¢ meglio d’hauerle tutte,
perche fon cofe;che fi poffonio hauere , ¢ non fono perd
cofe digrande [pefds

E 7 per olerlo hauer poi di tutta perfettione , non
gli manca fe non di fare una uera,es fifica diffolutione di
oro fino,e quando fi piglia , mefcolar due parti di detto
liguore ¢ una della diffolution dell'oro,¢» noi piti baffo
metteremo alcun modo da far tal diffolutione d'oro buo=
no,¢r uero,Benche il fupremo, ¢7 pik perfetto nodo di
farlo,il qual noi babbiamo acquiftato con lo Pudio,er con
Cofferuanza di tutta l'ctd noRre,con moltifiime uolie, &
in-diueri modische Lhabbiamo fatto per ridurlo d fomme
perfettione,effendo cofa, che malamente fi puo infegnar
con la feritiura fenzs uederfifare , or per quaiche altro
degna rifpetto,non fi metterd quefta wolta in quefto olus
#ice
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mic. M4 plir,com'e detto,ne metteremo lctino buono, ¢

uero,er dimolta importanza , né forfe hauuto con certa
efberienza damolti fins qui,

A difloluer’oro in liquor potabile,d
bocea per confernar la giouent
fe folo,come mefcolato col fopra
ogniinfirmita

aufavea pigliar per
, & la fanitd | cosida
derro liquore Etfana
incarabile in fette gorni al piulungo.

Hanutaxe fucodilimoni,una carrafs piena, ¢r
mettetelo 4 fcaldare un poco,tanto che fHia, come in prin
cipio o difpofitione dinoleybollive . alloralenatelo tid,
¢ colatelotre ¢ quativo olte per una pezzadilino .
Poi fatelo diftillare per linguette di feltro , ¢5 habbiate
due libre dimele crudo, e mettetelo in ung pignatta net
taal fuoco , &z con effo mefcolate il detto Jisco di limon,
& dggiungeteul meza libra di [d commune da mangia
re,bianco ¢ netto,¢o fottilifimamente pefto,co ben me
Jeolando ogni cofa facete bolliy plan piano.fin che il me=
le fia tutto (chiwmato, Dapot pigliate quello che refta nel

la pignatta,co mettetelo ddihillare, prima con foaue fuo

co, poi crefcendolo,¢s in ultimo dandolo grandifiimo,E¢
conte ogni coa fia fredda, apprite la boccia,erleuate I'ac
qua del recipiente,cs mettetelq in fiafco,molto ben ferra
ta la bocea che non refpiri,poi rompete la boccia,er pis
gliate quelle fecce che ui fono reSate in fondo, ¢z mette=
tele inuna pignatta [eoperta, ma lutatclaintorno accio=
che refifta alfuoéo , e quélla pignatta mandate in una
fornace di wetrari,o di boccalari,6 di mattoni, o di calci=
na,es fate che flia d gran fuoco per due o tre giorni, Poi
pigliate quellamateria,cr macinatels Jottilifima, ez pex

fatela,




P R I M O, 13
fatelé, e [e fard una libra, aggiungeteui once quattrodi
mantd,¢s due once di ucchero candio 5 ¢ fe non é und
libra,mettete manco manna ez manco Rlcchero, gouers
nandouicon la proportione , 6 mifura di quattr’once di
manna,e5 due di ucchero per libra di dette fecce calci
nate Et mettete in una boccta di buon uctro ¢ ben lutds
t0,&5" fopra ui mettete tutta l'acqua,che di fopra confey=
uasle tiel fiafco , aggiungendoui tanta dacquia di witd finia,
che fia dmifura per due uolte detta acqua prima,er acs
coctate la boceia fopra il fornello,col fuo cappello o lam
bicco,er col recipiente,benifiimo ferrate ¢ impaftate le
giunture , ¢ fate diftillave dfuoco foauifimo , perche la
materia diftilla uolentieri,es come non diftilla pit,crefee
te il fuoco, tanto che difhilli ogni cofa che puo diftillare.
Et quefta acqua ¢ quella boccialafciate cosi flare come
flatino, fenza leuarie,né muouerle dalfornello inmodo al
ciio,furt che Lbauete d'adoperave, Poi pogliate foglid'o
ro finifiinto,che fia oro di uentiquattro carrati,es bene
affinato per cemento, con Antimonio,erqueftifoglid’
ro fietio 4 pefo quanti uolete , econdo la quantitd che ne
wolete fare,cr in una tazza di uetro macinateli con mes
le,6 con Giulebbe rofato , 6 uiolato , come Ji macina per
miniare 6 per [criucre, Di che nel quinto libro di quefto
uolume not metteremo diftefamente tutti i modi. Et come
fard ben macinato, 7 lewato uia il mele con dequa calda
(conte in tal luogo fi infegnerd)pigliatelo ; ¢ mettetelo
in uno orinale diuetro da diftillare, Et allora cauate uia
¢ diftaccate il [opradetto recipiente della boccid che las
Jetafte nel fornello , ¢r mettete dell'acqua. in una boc-
cta con collo lungo , er ben [erratacon cerabianca, er
mettete
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mettete [oprail detto oro nellorinale tanta di dettadcs
qua , che tenga fino 4 cingue dita di fpatio in detto oris
nale. Etmettetegli il cappello 0 lambicco , col medefis
mo recipiente di prima , ¢ bene impastate le giunture,
farete afuoco temperato diftillar uiadi fopra d quell'oro
tutta detta acqua,manon crefcete il fisoco in fine, ¢ ion
ui curate cke nion fi difecchi ogni cofa,ez che Foro riman
g4 alquanto umido,Poi Raccate il recipiente ¢ il lambic
co,tutto infieme,cioé diftaccate ¢ leuate folamente il cap
pello 6 lambicco di opra dell'orinale, e non lo diftacca=
te dal recipiente,né moucte quell'acqua in modo aleuno,
M habbiate un'altro con uoi,che mentre uoi alzate il det
to cappello dall'orinale,melta fopra dquell'oro dell'altra
acqud che [erbaste nella fopra detta boccia fervata con ce
ya bianca, ¢ mettetene pur da rinque dita in dettooring
le,¢r fubito ritornateli deftramente il fuo cappello,crim
paftate le giunture come prima, e fate distillar con fuo=
cotemperato come prima , ¢ cosi poivialzerete il caps
pello dall oro,gr aggiungerete dell altra acqua della boc
cia con cera bianca, ¢r diftillerete fopra Laltrd come pri
tha,fins che babbiate pofta tutta detta acqua , ¢ dishillata
fopra quell'oro. Vltimamente uotate detto oo di quello
ortnale in una boccia un poco grandetta,cr fopra gli met
tete tutta quell acqua,che in piii uolte gli haucte diftillas
tadi fopra,come é detto nel precedente capitolo, ¢ met
tete il cappello alla boccia,zril fuo recipiente da diftilla=
ve,er facete che il detto bagno ftia caldo , ma non bolla,
per quindici giorni,0 uentiin modo che la boccia non dix
fhilli.Poi facete bollire,et diftillar uia tutto quello che pu)

diftillare,e nel fondo della boccia ui refterd oro diffolu
to
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to in ligor preciofifimo, Al qual ferbate in uafo diuctro
ben coperto. Et uolendo piu offottigliarlo,potreste, fenzs
leuarlo della detta bocciaritornarli [opra ladetta dcqud,
&7 farla diftillar di nuouo, fenza pero teneria pus che nots
s 0la,come facefle prima,na farla bollive 5 far diftillar
fe guitamente,Et cosi potrefte ritornaruela,crridiftillar-
La quante pii tolte uolete,c quanto pitt, tanto meglio,
Et basierete un uero,fifico,cs perfettiffimo oro potabile,
1 quale ufato d pigliar per bocca una o due uolte il mefe,
dafefolo,o col predetto liquore pofto nel precedente ca
pitolo;uale 4 conferuar la gz'ourm:l,ej; la famitd,er 4 fa=
mare ognt oftinata ¢r incurabile infirmutd . pochifiim
giorni.Et 4 molt altre cofe uale per altri effetti,come per
fe fefii pofiono imaginarfi ¢ comprendere i giudiciofi
inueftigatori delle ricchexze della natura,

Q v s 1o wmedefino puntalmente i tutto e per
tutto [i potrebbe far dell argento battuto in fogli, eo fas
rebbe ancor’ella acqua d'argenta,o argento patabile , ¢
di marasuigliofa uirtii, fe ben non tanto come quella dels
foro. Et io ho ueduto,gid cinque anni fono , uno ingle=

fe,che baueau n'dcqua d'argento, ﬁtra ﬁ)rji’ peral

" e uia,cffendo molte le uie della natura,che

gondsicono ad un medefimofine , ¢
con ¢ffa il detto Inglefe faceq
molti come miracoli in
fanare infirmita

grauifiime
de’

corpi uimds
n .

Potione,
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Pocione,o beuida da ufare inluogo di fciroppi, & di me
dicina , a chi habifogno di purgarfi, & uale ad ogni
comple(sione, & ad ogni erd. Et e fenza gu;u'dia L& e
ne puo pigliar ficuramente quanti giorai fi uuole,che
fini che truoua uimori peceanti,& marerie trifte,le put
ga,& manda uia. Ec poi non muoue,& non purga pib,
& non fa dannoalcuno, & nale al mal francefe, & ad
ogni mala difpefirione dello ftomaco,& della efta. Et
¢ buona 4 pigliarfi ancor dalle perfone fane, due uol-
te Panno almeno, per purgation®ordinaria,cioé;la Pei-
maucra,& il Sercembre.

P16 ria v Maluaer fatela bollive in acqua,tan
to che fia quafi disfatta tutta. Poicolatels , & habbiate
Sena,er[corza di legno d'India,che chiamato Legtio ﬁm
to,an,onc.vij.che fieno [ottilifimamente peflicr paffats
per [étaccio,Sale armoniaco,due dramme fratanto haue
vete pofia la detta decottione dimaludal fuoco con meza
libradimele,z fia la decottione fino 4 due carrafe ordi=
ndrie,eraggiungeteui meza libra di Tdrtaro di botte ¢

facetela bollir foauemente per meza hora, [chiumando
bene il mele,Poi colatela,er cost calda ev bollente ueni=
telabuttando 4 poco d poco inuna pignatta doue fieno
le [opradette polucri di Sena,Legno [anto,es Sale armto
nidgco, ¢ mentre la buttate uenite fempre vimendndo con
#ina mefcola di legno o con un baftone » E [ubito coprite
poila pignatta con un coperchio apparecchiato prima,
che ferrier figilli beneses impaftatelo intorno alle giun
ture , che per modo aleuno non poffa refbirare ;s ¢ cosi
mcttetela alfuoco per lo [patio di due pater noftri cynon
pi. Poi leuatela dal fuoco.cvauolgetela in un cauezzds
le di piuma fealdato al fuoco , 6 in un maftello o barile di
[emol4,
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femola,pur fatta calda,é con panni caldi,che Stia bene fin
fata,cr cost lafciatela per dicce o dodici hore. Potapri=
tela,g colatela per [etaccio o [lamigna,o canetiaccio raz
ro,Poi habbiate fra tanto apparccchiato una meza car-
".if ¢ di uino bfznm ¢ dentros m[’um fino d tre o quattro
ence di Reubarbaro,in pezzi,¢r che fia [bato cost ininfu=
faone per uno o due giorni,er qucl wino metierete poi con
tutta la deita decottione delle cofe fopradettescosi colata,

Et 4l agpiungerete un'oncia di Aloe epatico preparato,
coitie di fopra € detto,o almeno cote lo uendono gli fpe=
tialt,che lo chiamane Aloé loto,con [ucodirofé , 6 come
fifia,ez metteteuclo ben poluerizato , ¢ mexa onciadi
cafSia. Et tutta quefla compofitione ferbate mﬁafm 6in
pignatta ben copertasil modo di pigliarlo e che lamatti=
nd all alba fe nie pigli un mezo bicchiero,o pm,{'cnndo i
bifogni,es le per| mc,r'-*fafaldr to,er poi flia un poco
iy letto,er dorma e puo,¢o po! fe uuol leuarfi ¢ andar
per cafa,0 fuori alle fue faccende pud farlo d fuo piace=
re.Ma lo ftare in cafaé fempre pi ficuro,gs principals
snente per It bifogni del wmouimcnito del corpo, & [e
fic puo pigliar cinque , (ette,noue, o undici mattine.che i
moltt not poffono fur danno . Eté [alutifera ¢z pretiofa
beuanda al corpo HHaNO , €5 chi. ufa quefta, non ba bifo
gno d'altre pu g ttioni 6 medicine,

Faclifsimo & oti

no timedioa fanare

. s
':'."ll cruda forte
Iomimne,

. ' Loasd ;
di mal F -_[-.\luu'“nt :P;(m

tuale eni forte di dolor di glunture,& in
gni !llt'_1_1.'-L']!{'f|.l,\1(_'U..‘-}‘.J umano.

Prouvuave trelibre dimele crudo,ctuna libyd di
B fico
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fuco derbadetta Primofiore, o fior d'ogni mefe,che é una
erbanotifima che fi mangiain infalata, ¢5 ba la foglis
!argbend,c;'grr [Ja,0 po. pof;; e d'un color uerde chia-
ro Uﬁﬂ frore giallo , e in formadi campanella,ilqual
fiove par che fitruouid "ogHi tempo,e per que $tolo chia
mano fior d’ogni mefe, 6 Primofiore , come ¢é detto , ¢
Diofcoride la chunu Scorpiuron, cioé codd di Scorpio=
nesper la fomiglianza che hanno ¢ fiori fuoi con la cada
di detto animale,quando on ferrati, Diquesta adungue
piglierete unda libra di fico,cauandolo ancor del fiore, [&
Uhauete,ftnon,dell'erba fola.Et babbiate legno d'India,0
k'gno fdnto,raf;’ ato, 0 tagliato minuto,meza libra,¢s fd:
telo bollire in acqua commune, per un buon pexzo,¢7 poi
colatelo,Et mettete il fopradetto mele , ¢ fuco didetta
erbain una pignatta , .xggme:gmdum tre once di Aloé
epatico, preparato,come di ;obms 4 mf egnato,ouero co=
me louendono gli fpetiali,che lo chiamano loto,é lauato,
g7 imbeunto,con [uco dirofe,e7 fia ben p:jhm,(;r Jopra
wimettete tanto did tta acqua,one ha bollito il ft’gno,che
atanzi quattro o fei ditanella pignatta , aggiungendou
due once daceto fquilliticoscs fate bollive foauemete per
mezd hora,o pitis[chiumando molto bene il meleserquan
do ¢ mjmc de ffr. llive,aggiungetenijtre,o due once di can
nella fina, fottilifs mumfmcprﬂ ser lafciatela cosi ancos
rd un r‘orh tto al fuoco, Pot catiatela,cr ferbatela, ¢ di
quefi .(F‘"’i{..l’['.!'d mtatting un bichicro,che fid calda,al far
del glorno,¢5 poi che I'paucte prefaymasticate un pochet
to di melo cotoptio,o una forba o un poco d'agrefta, odi
pome graniate agre, o qualch'alera cofi Shittica, ‘e aftrin
gente s ¢ Slate poi in letto fin che ui piace, ciceé dormite

Uit
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un pezzo,Poi e ui piacenlzaleui,cr .1'1}:1’.(.‘(')‘?:1)1‘5,(7 fa
o oftra faccendas \Benche,come di fopra s°e detto,
. in letto,o in cafie, empre utile d chi fi medicina,
rifpetto. Et pigliate quefta potione un di si , er
un di nosoucro [ il male non € molto fiero, pigliatelo due
uolte la [ ttimana,¢r uedrete miracoloft operatione s ne
bifogna altro pigliar di legno.ne altra cofa al mondo,che
qicr;i.z fol1basla per tutte,er€ prouata in molte perfone,
miolte uolte,

A fanare una carnofitd di dentro alla uerga dell’huo-
mo,fe ben folle uecchia di molto tempo.

Prc riare feccedimele diftillato oueronon ba
uendo tai fecce, pigltate il mele, ¢z mettetelo in una pi=
gnatta ad abructare , g7 poi pigliate quelle fecce negre,
7 mettetele in un'altva pignatta,o in una padella di fer=
ro,nella fornace de’uetrari,o de'boccalari a calcinare per
tre;o quattro giorni d buon fuoco,es baucrete und mate=
riz gialla,come oro,Laquale ¢ ottima ad ufar fopra d'o=
gni piagd,che confuma la carne ir:ﬁ:gmond_rﬁu, ¢ fal=
da poi la buona, e non fa dolore. Onde é molto migliore
da adoperare per le piaghe, che il precipitato , che coms
munemente ufanod Chirurgici.Di questa poluere pigli=
te un'oncia,di flercodi cane due once , di tartaro di uino
bianco meza ottava d’oncia,0 meza dramma, di zucche=
ro fino,uwottauo di allume dirocca bruciato umaltro ot=
tauo,¢o altrettanta tutia, Et ogni cofa fia beniffimo pes
ftato,cr macinato,er paffato per fetaccio firetto. Poi bab
biate frondi di oliue uerdi,¢r fatele peftave in un morta=

= ro
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ro di pietrd,bagnandole con unpoco diuino bianco,erco
me fono Len pefte,premetele altoreolo, o fra due taglies
ri,e7 raccogliete quel fuco , ¢ aggiungeteui altrcttanto
Juco di piantagine,¢s mettctelo in und pignatting al fuo
co, e~ ueniteui buttando 4 poco d poco le dette polueri,
Jempre mefeolando,¢s ultimamente aggiungeteui un po
co di cera uerde,e7 un pochetto di mel rofato, ¢o fatelo
uenir come un unguiento liquido, s ferbatelo, ch'é pre=
tiofo 4 confimar carnofita nluoghi delicati,oue non bifo
gni cofa forte,che faccia dolore,fi come il membro irile,
¢r il nafo,erc,Et quando uolete adoperarlo alla carnofi
t della uerga, o del membro virile | habbiate prima uno
[ehizzatoro di quelli de gonfiare i balloni da glocare,e’
empitelo di uino bianco,oue fian bollite rofe fecche,e fo
glie di piantagine,mefcolandout un poco di latte di don=
na,fe ne potete hauere,fe non di capra, e con quel sino
procurate di lauar con quel gonfiatoro la uerga molto be
tie dal canto di dentro,eopoi habbiate una candeletta lun
ga di cera,ditanta groffexza,che poffa entrar'alla uerga
¢ nella punta,o pié dieffa, metterete dellunguento fo=
pradetto,er faretela un poco calda,o tenera al fuoco,per
che non fi [pexzi, 5 mettetela dentro alla uerga,facendo
che uada puit dentro,che fia pofibile tal che truoui l4 car
nofitd, ¢ ui lafe ¢t l'unguento,¢r lafciatenela un poco,Poi
cauatela,cr cofi fate mattina, ¢ [era, Skando in letto col

uentrein (ufo quando mettete,crtenete la cande=
la con detto unguento,Et ucdrete effettorq
ro, che in pochifiimigiorni fard fa=
to perfettamente fenza pe-

ricolo alcuno .
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A fanare ogni rifcaldatione,& mala difpofitione del feca
to.Et con quefto fecreto fi fon fanati di quelli,che per

tal cagione haveanoil uifo come leprofo, & le gamb

offe, & le mani tutte infocate, & {cabrofe per entro.

PIiGLIATE f,irl}‘m d’'orzo,0 amito d‘orzo,cbcﬁm
pre (ene troua dgli fpetiali , ¢ mettetels d bollive in
acqud comiilne per meza hora,Poi colatela , ¢ mette=
tela in un'altra pignatta nttoud,o nettd, ¢ con r}]?r met=
tete un poco di Malua,di Cicoria,di Lupuli, di Endiuia,
e di Boragine , ¢ facetele bollire,tanto che fieno tutte
disfatte,aggiungendoui oncta una di Sandali, ¢ poi cos
latels,es habbiate in una pezza di lino rara, tanta caflia
effratta, cioe polpe di cafiia , quanta Raria dentro a due
noct, gz metre quell acqua e calda infondeteni quella pex
%4 con dettd cafSiaspoi con le dita andate premendo effa
pexzd , & caflia, tanto che la fua [oslanza pafi tutt4 in
quellacqua,Poi metteteui Zucchero , o penmitt quanti ui
piace.Et di questa beuanda , laquale é di fapore gratifiia
mo,pigliate un di si,ez uno no,un bicchicretto la mattia
nd in letto,colcandoui poi per un pezzo Jopra lo floma=
co,cio€ col petto in giufo,cs* dormiteui (¢ potete 5 poiles
yateul,er ﬁmrre quel che ui pare,co in pochifum glor-
nt [arete [anifiimo,Ma quefto fiuuol fare la flate , nonil
uerno, Et chi baycffe lo Stomaco ﬁ'e:.’do,purripoi fopra
il petto una pexza dirofaio, o [carlato, o di [cay=
lattino , ungendofi ancora alle yolte con un
poco doglio per lo flomaco debile,
come fi infegnerd pin difot=
te d farlo perfetto,

A 3 A fas
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A {anare le emorroidi,® marauvelle in una not-
te,Secreto 1:olto raro,& bellifsimo.

Hass1aTe frondi serdi in Sambuco , ¢ fattele
bollive in acqua.tanto che fienio come disfatte , g7 allora
habbiate una pcxza di pantio roffo , ¢ fia larga quanto
una pianta di mano,o poco pin , ¢ [tendeteucla fopra l4
pianta Ste[Js della mano, e fate che linfermo fhia in let=
to col petto in giufo, ¢r fepraponete alle Emorroidle
dette foglie,cosi calde,come le cauate della caldara;has
uendout prima buttato [opra un poco d oglio d'oliua. Poi
fr 4 tanto pigliate dell'altre [opra un’altra pezza, ¢ leua
te la prima,¢o mettete quclta, ¢ cosi uenite mutando di
continuo di uolta in uolta, facendolo [e non tutta l« not=
te,almeno quanto pili potete,es lafciate che linfermo fra
tanto dorma d fuo pidcere, €7 lo uedrete, che la mattung

)

fara (ano, ez netto,some fe non baueffe hauuto mai malc,

Vnguento nobilea feottature di fuoco,
che fana , & non lafcia fegno.

PrcriaTe duechiare duoto, dueonce di tutid
Aleffandrina, due once di calcina uina lavata dnoue ac=
quc,¢r un'oncia di cera nuoua,con tanto olio rofato qud
to bafta, 7 fate unguento,cr ufacclo a v bifogni,

A chinon tiene il cibo , & al fbuerchio uomito , &

alla debilita grande dello ftomaco rimedio

raro , & perfetto, & prouaro.

PrcLiaTE ccrd rcﬁf: libre due, ¢ babbiate una
fcodella d'oglio d oliue,erpigliate pexzi d' Alabafiro,cr
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."r;focatrli bpra le brace , ¢ pigliateli con le molle , g5
[imorZateli in detto oglio,er cosi fmorzateucli tre o quat
tro tiolte, poi canate Ifuori‘.c; peftateli [ottilmente,erme
fcolate queft alabafiro con la cera fopradetta,escon quel
Loglio oue lo finorzafte,mettete ogni cofa 4 diftillare per
;m.;;ioru lutata dfrf’t‘u coperto , @ dando tatito fuoco

che pafSiuta tutto loglio ¢ cio che puo paffare, € fers

,eido aggl ngrr 1do s-’ﬁbO d mezd oncld dimirra in pof‘
uere. Poi quando uolete adoperarlo,pigliatenc in und pas
dclletta dirame,o di ferro,o in una frefJovetta di terra ue
triata, ¢ habbiate alcune cime,es foglic di affentio,ona
feenfo,erba amara, g5 mettetele dentro aquelloglio , e
fatelo bollive un pexzeto,o [offriger dentro. Poi pigliates
lo casi caldo, 7 ungeteui con cffo dal pettenecchio, o pet
tinale,infin’alla gola.er quq‘fn fate sz'n in letto, ]:rfa
rete uno Some :rof rte ¢ perfetto,Et nel mangiare,ufa-
te del Rofmarino piw che potete , crudo, ¢ cotto, €5 it
ogni modo,tenendone ancora nel fiafco del uino che be-
ucte, Bt imilmente ufate di pigliare della i fraferittadc=
qud uite che € miracolofa

R y juale fu guarita una Donna di trentafei an
ni che per fa i 1 Sole,o peraltra cofa s'ha
nea onalfl er due anni &
mezo nor ibito che hauea
man ro,1
& 1 I
xr P allis " y

Janto Agoftinio,per fona dottifimd, et
che eti rari !ch Hfar questi rimedij,

i fu fana,¢r uenne rotmla g7 bella

Pri.
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Primieramente haued un fornietto fatto d pofta , conie
quello del pane, s lo facea [caldar con Rofinarino, abrs
clandolo dentro,come fi fa delle legne nel forno del pan.
Et in quel fornetto facea cuocere aleuni pani piecolini,et
alcune focaccette, ey quelle fole,c7 non altro, fitces man
giar alla Donna per otto,o dicce giorni, ¢’ la jfm‘;r be=
tiex wino biarico piccolo, ¢z [enza acqua,es mangiar cibi
gentili,e con cannella,cs zucchero , ¢ ogni mattina le
facea pigliar'un dito in un bicchicro della infrafcritta ac=
qud,cioe,acqud wite,meza carrafa , ¢ denfro ui mettewa
la feorza gialla d'un mezo cetrangolo, o narancio giallo,
@ fatta in pexzi,fiori di R ofmarino,un pugno, cannella
fina,unoncia,zafframe,un quarto di drama, bengioi, una
drammd,es un poco dimufco. Etla facealanar tutts,0
farfi bagnare in decottione di Rofinarino , ¢r altre brbe
odorifere,unavolta la [ettimana, e ogni fera ungerfi tu
to il petto col fopradetto oglio diffillato,ez bollitoui I'af=
Jentio dentro. Et fopra tutto lu f1ced leuar tavdo l4 matti=
na,es tenerfi lanotte un guancialetto allo flomaco, ¢ al
cune uolte le facea mangrar confettione di diambra. Et in
dicefette giorni fu tornata cosi bella, ¢ [ana come eva pri
ma,nion bauendo i medict in tanto tempo potuto fm‘s 0=
fa,che Ihanc(fe giouato per fanarla,

(neolart.

P16 L1aTx farinadigrano di frumento , che fi f4
tl pane,er pigliate folomente il fore di effa farina,cana=
to per un fetaccio di [eta frettifino,cr fia tanta, qran=
ta ftaria fopratre fcudi d'oro, e mettetela inun bic
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ro,¢7* fopra ui mettete tauld dcqua di poxZ0; 0 difonte,
quanta badhi 4 diftemperarld,come latte,&r fattela betes
re,o ingollare al f.mcmﬂo,cbc i crederd,che fialatte, &
cosi lafciatelo, @ uedrete nell andar del corpo, che mian
derd fuorii wermi tutti morti,che ¢ fecreto molto bello,

Secondo rimedio 2 1 uermi.

ProriaTe unCetrangolo,o Naranicio , ¢ fateli
un buco di Jé;uxyg__r.a;df come un giulio,o uno [cudo, &7
per effo premete fuori i fuco, ¢ faceteuitina foffa, cice
wotatelo pilk di mezo, & in quel uoto mettete oglio lauri=
o, uco di ruta, ¢y [co di afJentio tiviacd, ¢ farina di lu
pini, ez ficete bollir cosi per un pezzetto,Pol uotatelo in
una [codella,es con qusl liquore ungete Pombelico,il cuo
re,le tempie, le narict,er leftremitade poifi¢ uedrete
marauigliofa opcr.ztitm-.

i uermi,& principalmente per

ocontraluc
i che fon titoj acofi,che

rebbono cofa alcuna per boceal.
}

Terzo rimedi
quet put 1
non pi

rcoli,o ftor

I ams IATE dequanita buona ¢ con eff lauate
bene,o !a;?j:_quj il F\(HC . lo jr!C?’.’-.;c'C d[ !fznrmﬂo, pOI
fpolucrizatelo joprd di poluere ciirrd foctelifSima, ¢ fx

cetelo flar col petto in jufo per un pexzo , & cosi
con le dita bagnate in dettd dacqua Hita , €

polucre di mirra uenitelt toccando le
narici delnafo,gruedrete che
nell'andar delcorpo,an
drd tutti i ermi
mortly
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A fanare i putti del mal della Luna, cio¢ quando trema-
no, & tra
po de' f
due te

teuolte gli ammazza

nel cor
a molte volte un verme con
e, & gli fa cosi tremare, & mol

. 1 5 k. |
o.ilqual male niene perch

ProriarT

allombra,er peft:

li teneri della Feruld, ¢ feccateli
 ben fortilifiimi €7 paffateli per fes
taccio. Poi pigliate di quefta poluere, un quario d'encid,
Yadice di Gentiana,eo radice di Brionia lunga,di ciafcuna
un quarto d'oncta, Mirra,un’ottano d'oncia, ¢ ogni cofa

fia ben poluerizata, ¢ mettetelo inuno [codellino , o0 in
una featoletta,o doue ul piace,es con una goccia d'acqua
bagnatelo,¢r pigliatcne con due dita, ¢ con cffe bagna=
tele lubra,gr labocca de I putto, e facete cost tre,o quat
tro uelte,er uedrete quando andcrd del corpo,che uian=
derd detto serme morto Et quefta cfpericntia s'¢ ueduta
molte uolte, ez alcun: puttt che fi fono morti dital male
per non efferui fatti rimedifbuont, fono Stati aperti.erhan
no troato loro qucl uerme attdccato al cuore . Et 4 que=
fto s¥efJo faranno ancor buonirimedij pofti poco di [opra
per li uermi,

A mal

co,nobilisfimo & raro rimedio.

PicrraTe erba camedreos, ¢ coglictela delme
fe di M:rg‘g!'o,c;‘:.'r 1do ¢ in fiore, e [eccatela all ombra,es

fatene poluere, Poi quando olete adoprarla pigliate un

e

roffo d’outo,0 diie,c7 fbatteteni un cocchiaro di detta pol
tere,eg cuocetelo, ¢ datelo 4 mangiare allo inferimo

quefto fate per otto glorni,matting,c fera, ¢ aftengafi
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dal uino,dal coito,da legumi,da infalate,da carni groffe,
¢ da ogni cofa trifta. Et € fecreto molto nobile,ei buono,

nare ogni canche-

> antiche.

Z o LT o0, pefto fottilmente,co mettiin boccia ditie
tro impaftato conoglio commune che uenga come una pa
fta, e diftilate per boceia di uctro, gz quel’oglio che di=
fhilla mettete in una carrafa,cr auanzi i’ alla metd di det
ta m'r.rﬂ: tota, ¢ empitcla d acqua di piontagine, ¢ di
fuco di cardo [anto, e fatelo cost bollire un pochetto.
Poi latiate la plaga con acqua Hita,0 con uino bianco , g7
metteteni di questo oglio , che in pochifimi giorni fanerd
perfettamente,

A cauar ueleno d'una ferita farta céferro attofsicato.
Piortate Affaferida,erGalbano,ana,oncia ung
€7 mettete d mollo in aceto per und notte. Poi mettete fo
prail fuoco, fin che fi liquefaccia,o diffolua.Poi mfﬁrc‘h
pezza di lino. g me[colatela con once due di unguen
to Diabafilicon,es mettete [oprala ferita, chetiva d fe,0

pel
L
[

A morh d'animali uelenof; d'ogni forte.
Sveito chelaperfonafi fente mor[4,0 piti prefto
che fia pofiibile, pigli rami di fichiwerdi , ¢ facciaui cas

acre
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dere diquel latte , tre o quatiro wolte,o fin che bifogna,
& il medefimo fals femenza della fenape mefcolata con
dcelo,

A cauar [aetce,o aler ferri delle ferite.

PicL1ATE fuco di Valeriana , ez ineffo inting®
una tafta,cr mettilanells ferita, ¢rfopra metteteut di det
ta erba pefla,er legateui und fafcia fopra, (bc‘f.?:.rﬁ:hfui,
@ tirerd 4 fe il ferro,cr poi fanerd la ferita,o plaga,

A gran roffe di purrint.

Prsuta 1 e [ucodipetrofemolo,cy poluere diciz
mino,¢o* lutte di Donna, ¢z mefcolate infieme, ¢ datelo
dbeucre al fanciullino Et fatel quefts untione , fementd
di lino, ¢ fieno greco,¢ facete bollire in acqua commus
ne,poi premete quella fostanza,eo mefcolate con butiro,
¢ ungetene il petto, facendolo caldo

A chihaue cunra borea in tefta, 6 fofle cadu-
to,& hauefle ammaccara, & gonfiaca la tefla.
Proirave fal damangiare, oncia ina, mele ertis
do,once tre, cimino, altrettanto,termentina, once due, ina
corporate ogni co'4 al fuoco,er poi flendetela fopra una
pexzd,er mettetelo caldo fopra il futoco,e5 :f{ﬁ‘hﬁcrd,@“
fanerd perfettifimamente,

Rimedio| erfettifsimo A chi foffe fordo.
Pr1criavE Mentd,Saluia,Pulegio, Rofmarino,
Iffopo, Artemifia, Mentaftro, Calamento, Cx.»r;mmﬂz,.\_l il
lefolio,
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Fefolio,erba di fan Gioudsini, A fcenzo, Abrotano, Centat
vea,un pugno di cizfcuna, ¢ fatele bollive con uin bian=
€0,¢T L"m'o in und P!gﬁﬁf:!nftfd,e’;‘” fat’,cbcﬁzh me=
td erbe, ¢ il refto uino,¢zfate che bolla fin che ealil1 ter
%4 D.{rrC,POI  fate fare dallo [petiale qurjfc oglio, Pigliate
oglio antiquo,once due,oglio di porri,¢s-d’amandole on
cla und,fiico diruta ana oncia meza,maluagia, onciauna
e meza,poi pigliate una ampofii,rbe- habbia il collo lun
g0,¢7 fate bollir'd fuoco lento,tanto che ﬁrno quafi confu
mati lidetti (uchi,¢r maluagia, poileuatels miﬁ(cro et
metteteut dentro quefte cofe polucrizate’ “cioé fpiconars
do;coloquintida,castoreo,maftice, ana grani uno ¢ me-
%0, turate bene la detta ampolla,che non isfiati niente,
7 ponetelain una pignatta picna d'acqua,er fatela bole
live per fpatio di tre hore,poi leuatelaia dal fuoco,couo
tate il detto liquore in un fiafchetto,0 piatto,co mettete-
lo al Sole,gs lafciateglilo tanto che disenti chiaro, poi co
latelo per pexza [ottile, e premete bene la [oftantia,da=
poi pigliate grani uno ¢ mezo di mufco, ¢ incorporate
bene col detto oglio,menando deftramente con una fpatu
[a,accloche s'incorpori bene cioe mettete il mufco inuno
fcodellinosesd poco 4 poco incorporate col detto oglio in
corporato,es mefcolate tutto mfieme , poi [erbate i una
ampolla ben turata con carta pecora, ¢ cera,, Pol piglia
te la pignatta con le fopradette erbe,es mettetela al fuoz
co,¢7* [caldatela bene, ¢ pigliate un'ombuto di ferro [t
gnato,¢s quando andate 4 dormire;col detto ombuto co=
gnn'rr!r f”'gri atta,che [l ben calda,con la bo((ahrg»r e
con lo [ottile pigliate il fzmw nellorecchia per [patio di
mez hora,&r come bavcte pigliato il fumo, fealdate tl fa=
praactio
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pradetto oglio,co- fate che [ia tepido, ¢ mcttetene nels
Vorecchia due o tre gocce, g7 stroppate l'orecchia cobam
bace mufcata,co andate adormire . Aucrtite bene, che
quando fate l« detta profumigatione , habbiate delle faue
Jecche,e maflicatele in bocea , &5 rompetele co denti,
poi jl!:um!f'lc'r-ru:.r:.o' gucfto fi fa,accioche I porri dell'o
recchia saprano.Et con la gratia di Dio in pochi di farai
Janato,s'é pofiibile che per medicina poffa fanar, 1,ezmol
ti fe ne fonio [anati in queto modo , ¢ fe in quefto modo
non [i rifancra,non li fate pin altro rimedio. Et non guar
date che nell'orecehia ui uengano alcuni bucinament I,che
uiuerranno , [eguite pur la medicing, che w'bo detto jche
con la gratiadi Dio uedrete miracoli,che fe foffe flato tré
anni fordo udird , pur che non fia nato fordo , ¢ fateli
ufar pilole ,\che li purghinola tefta,, ¢ ufare 4 mangiar
buoni cibi.

A guarireuna donna.che hauelle la ma-
tre fuori della natura .

ProLIATE undpictrd uina, che fia flata fotto ter
ya,¢o che non babbia wifto acre per molti giorni, ¢ met
tetela in un cruciolo coperto, o mettctelo inun, gran ﬁm
cose dapoi che fard ben calda,mettetela in un mastello,
@ fpruzzatela daccto,er fure che la donna [Hia di fopra,
che fi faccia profumo,c- quefto fia la [era tardi,cr fatela
colcare in letto, poi babbiate ruta,¢cauate il [uco,crfa=
te unabdllotta di bambace , ¢ attaccatell un filoyche fi
poffaattaccare alle cofcie,ct la detta ballotta bagnate col
fitco della ruta,er mettetelialla bocea della matre,che [u
bito lamatre pigliera la ballotta,co tireralla dentro 5 c{:‘
£)]d
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effa fitirerdal loco fuo,pero fiate accorti d far buona lie
gatura alla ballotta,che non rimanga den'ro. Dapot fate
la untione per ungere le veni ,pigliate pan porcivio ¢ yui=
ta,and, s pest Sarele benminute,e3 habbiste un pignatio,

mettetelo d bollire con oglio antiquo,tanio che calt un
terzo,pot riffeddatelo ¢ fruccatelo tanto,che gl cauia=
tela J’Eujtamu,@" pot rimettetelo in un'alivo § gnatto nuo
uo,¢g mettetegli un poco di m-_:r:a;:):r..r,hu;-'.;‘ caldando=
lo tanto che s'incorpori bene,con laquale ungete le reni,
¢ pol mettete ff‘lp’t:'f"'ff-rj-\”‘[.ﬂp 1 che fid calda , g7 infa=
[clate come smh"l o i fanciulli Auueriite che la Dona
:k‘.lJf‘.!r{'”I;t!;OLU-’lf- rentin j

g col capo baffc

¢ cons le natiche alte. Et farete ¢ uc feras:
tra no,es :J:rfm te tre uolte,e [ard liverata .

fuo mangiar cofe calde,come i‘JfL-’IL:flf'}j’;‘.:fil.'?i e , con [prtie,
g7 altre cofe tali, Et fenza dubbio [ard liberata fe ben fof
fe mal di trenta anni,

A far uenire & moltiplicare il larte alle donne.

occhi,er f:.f:u'bah-
4donna 4 pafto , ¢
suerd latte affai, co
] truo,0 corfo ording
rio delle donne,quefta ¢ medicing molto buona.

Preriate frondiuerdidi

an I.Uf I h-!

necchie 0

Pre Ll rE j"-‘)’(’""-'l"rfﬁf nf'&.,‘ 0 AYmcho, €49° dce=
[ f fate un de 'lhii.’d’ morn DWHV“J i
md,
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ma,due o quattro dita largo. Dapoi habbiate oglio di Ey
forbio,parti due,oglio uiolato,parte una,& nefcolatein=
Jfieme, ¢-coneffo ungete l4 gomma,hauendo’a prims ben
lateata con uino negro caldo. Poiche Uhauerete unta con
detto oglio di Euforbio, metteteui fopra alcune pezze di
ﬁf:o,rmgmdolc co in poco di butiro, &7 cost lafciatele tre
o quattro hore,0 quanto ui parc, Poi fcoprite la gomita,
& uedete s'é ucficata,fenon,torndte, drimetteredi det=
to og?r'o,!a:mrdo!a con yino come prima;cr lafciatelaper
altre tre,o quattro,o feihore, ¢ la trouerete uefiicata.
Foratels o rompetela con un ferro,o lafciatelaromper da
fe ;’h‘[ﬁ.?oi curateld con unguenti faldatint,erfard fama.

i Francefealtro rimedio .

Alle vomme de

Lyt legommeconuinocomeédetio, e fas
teui il difenfiuo tntorno. Pol habbiate unguento atirco,par
ti tre,folimato benifSimo trito,parte unda. M efcolate il foli
mato con lunguento , ¢ fopra poni alla gomtnia in ufta
pezza,ct l4fctalo per un giorno , o quanto pit potete , et
trovcrete la gomma confiimata , et la carne dagguagliata
et bella,che par cofd miracolofa , ef e non lo fd la prima
siolta,tornatelo d far la econdd,o L4 terza, e pur le gom
me foffer antiche ct dure , Pol quando non ui tolete met=
ter pitt detto unguento,cioé quando L4 gomma fara rifolu
ta tutta, metteteut ind peza con butiro lauato in uino,ct
farete fano in tutto.Et [appidte che quellounguento con
quel folimato tira 4Je tuta Faquofitd s et umoritrifti che
fono intutto quel braccio,o gamba dote lo mettete fopra
Ie gomie,o dtra carne trifta. Ondenon folamente [ana
quel loco oue fi porie,ma puirga tutto il mebro dallamala

difpofitione
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difpofitione che é in efJo,er per quefio fe ne fa acquami
rabile da fanar Larogna,come fi metterd pin di fotto, ¢z
cosi [aneria ogni alivomale che poffa riceucr medicing
efieriore,perche,come edetto,tira fuori tutta Paquo, ru
¢ unior trifto,che é i tutto il membro oue [7 pone. Et fi
yede che mettendolo,come ¢ detto,fopragomme, 6 altra
piaga coti care trift4, bagna notabilmente tutta la pez.-
x4 che glifld fopra g le fafee,cs ancora cola per il mé
bro intorno d quel male,dellacqua, che dettamedicina ti
rad tal luogo,come 4 bocea cue truouiufcita, oy é fecre
tomelto degho s da farui gran co fe s chi fapprd appli=
carlo fecondo le opportunitd.

A chi hauefle riceuuto borta o percufsione con legno , &
pietca,0 alera cofa tale,rimedio facilifsimo & per-
fetto , fe ben ancor ui fofle fatea ferica.

E =32 Taffo Barbaffo pelofo,¢r peflatela,cr fate=
ne [iico,e7 fe é ferita,che buttaffe fangue,afciugatela,er
netiatela bene,lanandola con uinio bianco ,0 cot dacqtia,et
poi metteteui del detto fuco,co fopra mettete quell'crba
cost peftata dallaquale bavete cauato il  fisco, ¢z legatela
bene con unafafcia,er lafciatela cosi per tutto il giorno,
7 uedrete effetto miracolofo.

Acqua dafanare ogni forte di ferita in pochifsime hore.
Et ¢ cofa che ciafcuno ne doueriatene
tain cafa fra per li bifogni occorrenti, eflen~
do di poca fpefa, & faciled farfi, & di fan
tifsima & miracolofa nirtir.

r fempre fat

Haes1ate unalibradiceragiallanuond,o quan
taolcte,cr fateladisfare,o fondere al fuoco in una pie
C ghatid
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ghattaneltd,, e cost [quagliata , o fufa buttatelain ung
[codella,0 pignatta one fia dentro maluagia, b uin greco,
0 dlfro nin biznco buonos¢y dapoi canatela da dettotii=
no,es tcrn_.xrrr:',:',.;';'Efo--n i liquefar di nuouo,ez di ntoto
tornatela d gittar nel del

ﬁir(’,{f 4 rig'trare in L,‘ ¢ ¢
timamente prendete ledetta cera, €5 meth
re al fuoco,er mefcolateui un pughod
tilmente. incorporandolibene {
in una fforta di uetre lutata tutta
facete diftillare, prima con fuoco lent:
re,dapoi crefcendo d poco a poco,ey inf
ﬁwcu.r;r [oprd tutto auucrit nda, che |
lo dell4 forta colr nte fieno be
che il recipiente fi ;
freddo il fornello, ¢
del recipiente.et mettetelatin un |
la benifimo [errata con cera, e di [t
incerata,che in m
[4 tenete in luogo,ose [1a caldo d

r

fa.Perche ha parti molto [ottili, cb

™

1do_ poi fard ben
3

uostra acqid

di uetro,tenctido=
1 una pexzd
are , e non
10c0,0 fHu=
namente fua

AlCUO H

[

fiifcono,o euaporano,cy [ ne uolan fuort,
Q vEsTO liqs mirdcolofo pér

ogti forte di ferit z,.faf;-; andola con effo, ez legandout fo=
pra ua pezza,che ui f1abagnats Et framolte efpericn=
tie che [e ne fon uifte. fic una in un feruitore dell Wnftrife
fimo Signor Lionello Pio da Carpi in Venetia Farino
M b X t v it 1 ilqualferuitoreeffendolicds
duto un pugnale con la punta [oprail collo del piede,
ehe ¢ Iuogo molto pericolojo,nion fece fenon metteriiidi
quest acqiia,
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puef¥ acqud, che mnjo c‘n’ ent 1! YoM wu q\ 1 Q:f_mos
re [e e tronaua fai zHarito S

in ;.‘.L.--.W,rh.‘.-‘zl \ L
dncord i irabilme ¢ ritiramento diney
si,c5 d molt alire n-:,:cr.l. ) Pac=

quc 16 liquore [ard (;‘{hj utto ,0 [e fard diftillato un'aliva
¢ Ho , che met-
"zbii:izrntc

ne mi‘f.!f!i

con effo altri liquori,6 polueridi cofe che ueglic

etrar nelld carne, & vimaner i » cost per

ye. in Gmoc-* i Laty

std Ipericon, JCunerba,che lastate di ufnf‘nt',nJl,LL, &
fa fiori giallicome le uicl gia ..,n,.:cw}of lie it mi=
nite E; pitt fbe(Je. La pianta fa pit vrami con molte foglic
picciole ¢ minute su per il {uo fufto;ilquale é rofSigno,et

oglie foro F{.:',f.’ delld r.;rrru che qu:fivdtﬂaruf.!, md

’f./
piai fottili di corpo, ez pit 'J>'.rr1c:')1'cru,:5 di uerde pit chia
vo. Et chr guarda dette foglie incontra all'aere le uede
gutte vipict a’um..m, p-‘wg 0 buchi, Onde com=
€ '% munc=
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wnenlente per Fitaliada tai buchi o forila chiamans

Pexrorara, ¢ altrilachiamano erba di [anGio
tdini,ancor che molte altre erbe per [italia cosi i chias
mano . Et queflo,credo,per cffere elle in perfettione in
quel wefe , del quale fi celebra la feSla di quel benedetto
Janto,er per effer nel foleftitio fiueggono tali erbe bas
uer grandifSimo uigore nella uirtd lovo Di quefla erbafi
truoudtio pitk forti, < lo chiamano Maggiore, ¢ Minos
re , ma tutte fono bucne ez perfette per far quefto oglio
Jantifiimo,er non fi pud ervar nel prender qual fi woglia
diloro,oluna e Laltrainfieme, P 1cr1as 1 dadin=
que del mefe di Maggio,o ancora di Giugro la detta ex=
baaudntiche [iafiorita, ¢ peftafi in mortaro di marmo
tictto, o di legtio con peftatoro di legno , & cosi peftafi
mette itt unt fiafeo 6 orinal di uctro,ez fopraui fimette td
to ino bianco,che la cuopra tutta., ¢ poi ui fi aggiunge
tanto olio d'oliua buono,che tengalo fpatio di due dit in
altezza, ¢ cosi [ilaffa ben [errato Dapoiil giorno di
Jan Giouannife fi puc  fe non in alivo giorno di quell fet
timana cioe tra xx.¢zxxx.di detto mefe,la matting dapoi
leuato il Sole fi f1 coglicre di detta exba cd tutti i fuoi fio
risgr feparando le cime ¢ ifiori da una parte , fifa pe=
Jtar molto bene quell crba con tuttii fuoi fusti, bauendola
prima taglistaminuta col coltello , €5 cauatala del mors
taro i fantio allora peflar nel medefimo quelle cime ¢
queifiori che ferbafte da parte,e [i foppeftano cosi fola
mente un poco,Et poi fi mefcolano conls dettacrbalos
ro,primapeftata, Ma auvertafi,che i fiori banno da efJer
tanti 4 pefo,che uenga ad effere quattro payti di fiori,dr
i fola,0 una ¢ meza d'erba, eontandosi qurﬂ’aftr;,
che
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che del e di Maggio,o li giorni auanti metteste nele
Porinale,o nel fiafco,col tino ¢z con Lolio d'oliua. Efcost
mefcolate ogni cof infieme, e mettete infiafco, o orind
le,0 pighatea inuetriata con quel medefimo nino ¢ oglio
di prima,e aggiungendout dell altrouino e oglio,tan-
to che ogni cofa nenga coperta come Saua prim,@'msi
ben [errata ¢ coperta la bocea,mettetelo al Sole.Dapoi
indi & dodrct , oquindici giorni o pifi, quando detta erba
haurafattodl feme,cbe fia ben finito di fare, facctene cos
glierels matting dapoi il leuar del Sole ¢ facetelo ben
peflare,er mefcolatelo con la fopradetta erba ey fioriset
1on mettendo pitt uino,ma folamente olio . Et detto feme
fia i pefo le quarta parte,o laterxa di quanto han pefato
tutta la detta erbags fiori in tutte leuolte, ¢ Tolio fia
tanto che fopra auanzi 4 tutta la materiaun gran palmo,
o ancor due,Bt allora mettete al fitoco tina caldara
qtéd;con fieno o paglia dentro,o floppa. Etdent
caldara accomodate quel fiafco o orinale che ftianellacs
qua , ¢ non porti pericolo diromperfi legandolo 0 aps
poggiandolo i modo,che il bollir dell acquia ion lo sbata
ta ¢ lo facciarompere.Et queflo modo di mettere oring
le 0 boccia in caldara d'acqua, chiamano i filofofi moder=
ni,bagno Mariaser fi adopra cosi per dishillar col lambic
co,come per far putrefare,o euaporareso diffoluere, fe=
condo i bifogni ¢ le intentioni di chile adopra. Di che [i
dird da noi 4 lungo nella feconda parte , oue fitratterd d
pieno de i modidel distillare. Ora quefa caldara cosi aca
concia con quel fiafeo,o boccia,0 orinale, con quella erba
¢ fiori dentro fi faccia bollive per due,o0 tre , ouer quat-
tro hore,fecondo la quantit dellaroba, tanto che il uino
c 3
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fia sfumato ¢ tporato uld tutto ola maggior parte,ils
che fi conofce crid tind goccld cop
un l-u:\‘?_-nr,v roco, che fe no o gridd ol
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chepin o menodi cingue o [eilbre favan dettaerbaey
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banno da mctter dentro fon queste,cioé .clr;,
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namente, ¢ tut
1ale con la de

te [i mettatio tn detto figfco,0 boccia,e
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o per noftro ordine,

I, primaba tante ¢ piii uirti: quante il tevo balfas
o, Vale ad ognidoglia fredda dentro , 0 fuoridel corpo
umano. Alla [ciatica, ¢ alla gotta fredda, ungendouelo
caldo, Alla febre quartana,terzana, ez continua,ungendo
la [chiena con rﬂb che [ia caldosubora inanzi che tens
g lafebre Sana miracolofamente i dolori colici , ungens
done caldo il petto e lo [tomaco, e ancora mettendone
un pochetto ne i crifleri con Paltre cofe,, fecondo che fié
detto al capitolo di fanar detta colica, Vngendone il pete
tignone fa orinare.Se la donna ba creatira mortd in cors
po,bexendo da tre fino it quattro dramme di detto olio,
la fard mandar fuoricosi morta. Vale ad ogni dolor di

petto gz diftomaco,  E 1 principalmente alla pefle é
cofa mivacolofifSima,ungendo con effo la fchiend s dan=
done d benere due dramme, o6 due ¢ mezd con buon ui=
no bianco. Ma unol darfi auanti che pafino feihore das
poi che fi fard manifeftato il male, Et ancoraungefi con
effoil loco proprio delmale. P x» le ferite € cofa che
tion ba pare , ungendolo caldo , ¢’ [ana ognl plagd tices
chia g7 nucua,¢r ognirottura o percufione o Et
infinite altre fono le uirti fue , fecondo che
ogni per[ona prudéte potrd giornals
anente uchire efperimentando
da fefteffo, Et opra
titto uale allo b
fimo delle
feri

te, &y dogn'al=

ira forte.
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A far'olio di cane roflocol quale, oltre 2 infinite ale
fue uirti,io fanai un frate difanto Onofrio che un-
dici anni haveua hauuto il braccio finiftro fec
cato come un legno, che la Natura non
gli mandaua nudrimento.

H ans1ate un caneroffodipelo, e non fia teca
chio,¢o facetelo flar tre glornt fenzxa mangiare. Dapoi
con una corda al collo firangolatelo,ez cosi morto lafcia
telo un quarto d'hora. Bt tra tanto habbiate al fuoco una
caldara d'olio che bolla, ¢ metteteut dentro detto cane,0
intero,0 fatto in pezzi che nom importa,pur che ui fia tut
tocoi peli,erogni fud cofa. Et cosi fatelo bollir tanto che
fia tutto molto ben disfatto,tenendo la caldara copertd.
Et in tanto babbiate fino d ottanita , 0 cento [corpiont , et
metteteliinun bacile dirame, 0 dottone foprail fuoco d

[eottarfiche cosi fi arrabbianio fieramente,et allora met=
teteli nclla detta caldard conlolio, s col cane,¢s mettes
teui ancovd und buona [codella di lumbrici, 6 uermivofii
di terra ben lauati,cz aggiungeteui un gran manipolo 6
pugno di erba Ipericon,et wio di Altea,6 Maluauifco, et
unodi erba Ebuliyche ¢ come il Sambuco, et una oncia di
Zafframe, Etognicofa facete bolliveinficme tanto che
tutta la cayne del cane fia disfaita, et perche wi anderia
troppo olio , poicie nelia caldarala prima uolta mettere
due parti U commune , et una d olio et bifognando
1 ud » finiche fia disfatto , come €
ifreddare,ct poi pigltate quelle ers
le wia,premendo prima miolto be
imang: tuttala foftanzd lore. Das
poi cogliete Jolamente quello cheflaradi jopra , cioe I'os

Lo,
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nelrato tel braccio, Etin cinquantafei giorni fi comincio
d ueder manifestame he le tiene tornatano d dar nis
trimento al membro. Etinunoue altri glornt [eg
braccio fu riempitodicarne come altro, & rimdfc con
li noftro Signore 1ddio , cosi fano , come fe non ui

10, Il detto pretiofo

r freddo,er anc

ey IMeZ0, M

@7 cosi per li

di qucfto olio o un
fHerul, Bl
fopra ui

Chi

D XVvIIL
tn Piero da
fte di Corfalidi
o fut percoffo da un colpo di
‘acclo,bauendo tlmede

dliro + Et il mediconolettd

bombarda,che glt
mo colpo feri

{0 con qu
1

lofeci
) [ette,
vienze ne
Etmolte ne

o,¢5 mibhan

KO ne poridid con aicun 1)
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potete banerne,ct fia tanto che fia p :r la metd di tuttoil
reflo,cioé di tutto Ualtro olio et grafjo. Et cosi non hauen
dol'erba Altea,o Maluauifco,ui fi ptio mettere fino dme
4 libra di unguento Dialtea, che [c ne trioua Jemprea
gli fpetiali Et quando mettete a bollire il cane nella cal=
dara,é buono a metterui infino a tre tarteruche, o teftugi
i che in Bologna,et in altriluoghi dicono Bifce fcudellas
re, et fienodi terra,non d'acqua, et cosi é perfeitifsimo que
fto olio & unguente per le podagre. k" un mio conofcente,
che era di etd di trentafette anmt, cominetandoli auenir le
doglie delle podagre ai piedict alle ginocchua , et ancor
alle maniet facendoligran dolove,io gli feciufar diques
fho olio,ungendofene un pochetto con effo, che foffe tepis
do,nel luogo del dolor proprio. Et di fopra ct d'intorno lo
facena ungere col medefimo olio , maui mefc olaua due
partidi oliorofato , una di olio uiolato , et due didetto di
cane,et diceua che ne fentina mirabilifimo giouantento.

Eteffendoli quelle doglic uenute quattro wolte in diuerfi
tempi,et hanendofi unto tre uolte con queftoclio come e
detto,non i vitornarcrio mai pitt, per tre anni che effo et
io flemmo in una terrd,che fzf inRomda. L'anno m b
x 1111, etquelmioamicofi chiamaua Diego Portus
ghefe,che era [ollecitatore et abitaua « Monte Giordano,
Dapotio mi partij da Roma,et andai a Venctia, et poiin

L esante,et nion ho wiai piit intefo nuotia di lut fe fia
uino, 0 morto,che benedetto fia [empre.do-
ue fitriioud , perche sieramente erg
perfona wolto uirtuofa, ct di
Bucniftima uita .

A fsﬂ"ﬂ
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A F"C‘“" unguentc ), pitt pretiofo di quanti fin qui fe ne

fue i .LJ.Oll'J![lﬁ[lltc co
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fenza d edici,come " l]r aca .o almeno clafcuno

in pat fe nedeueria ten
& maf: mr “'m,d\c fe ne puo
Lo “"l L 1"LLJ‘.‘(L.!7“' ll'“'] ITC

fempre in cafa fatro,
Juantitd, & quan-

PRIMIERAMENTE pfg!fat(’ aliovofatosolio tio
lato,olio di Netufar,o Ninfea,olio di Spico,olio di Cofto
olio szf'n olio di Noci mofcate,olio di fiori di Gelfo~

Bt fieno tanto delluno quanto dell'alt ro,cioé una lis
| ciafeuno,Et Folio delle noci mofcate, etdells cane
oeffetto fifa con far bollir Tuna et Laltra
inolio communc di oliug,, Bt cosi medefina=

ment u;-zrrtc*.-,;tu o ladecottione del xilobalfamo,del car

pobaljame,dellegno Aloc,
14 Goiit

iz

& Mirra,deflo Incetfo, del
1 di .ua:;,xtal\?_{,.,IJ:':c’,:': dei Garofoli, Etdi
ti olif di fpetie ne baSta ancora 4 meiter folamete per
di ciafcuno de gli zf.rl cige librame [
ancora lolio della Canfora,maqu
nion uuol bollire,ma fi [calda folamente 'olio- doliua
to bene inuna pigndtting et poi uifi meite Folio fuono
lontano dalfioco,etfi czuprc fubito , perche L1 Canfora !
¢ tanto fottile et [pirituale,che fe ne woleria fuori [fubito,
Anzi fe [imird poi nel coperchio et dintorno allabocea
-;wl pign attinosui i truoud la Canforache é falita et attac
;r non potendo ufcir fuor, Et di gurf'o oliodi Canfo
rafiha dametter t.trfro)chrfdfumm“nfc dragione dime
Zaoncig di Canford} per ogni due o tre libre di tuttd 14 f
qudntlfr‘ d

ia me

¥e
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Idara babbiatlfuo

L Et cost niets

i fre [erpistre bifeestre affi
y tre botte,diece tarantole,ciy
quanta fc ;
re,mettédouchit
yolta,metteteni
gingernid - glt altri,femy
do ben coperta la caldara datelr fuoco leggiero p cinque
o [eidi  otinui,ct [ariabene che la calddra foffe in un fory
nello come Glli da fare 1l falmitro, 6 come §lli che adopras
nop [aponi,0 p far leRidin Venetia etin altri L‘mgbr’. D4
pot per uno o duc altri di uenite facendo il fuoco un poe
maggiore, tato che ggli antmalt uelenioft fi uégano d dif
far tuttiin gll'olio,nel quale [1ria aticor bene di bauer nit[
Jo un boceale di uino bianco. Dapoi canate la ca daraddl
fitoco,ct catiatene fuori queglianin li,premédogli molto
bene t un canelidecio Fagnatoin uino.E pot habbiateolio
d'Ipericon 0 Perforatasfatto come di fopra ¢ detto,erfid
tanto quanto ¢ la metd ditutto il detto olio giddettod'ani
mali uelenofi,¢rla terza parie Folio di cane roffo,ct me-
Jcolate tutto infic me,agaitngendoui fioridi C elidonid, ct
fiort d'Ipericon & Perforata,quddo ¢t tépo da poterne b
tiere,
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alla yolta di detta Lund (ard fano intutto con la gratiadi
Diotanto [¢ le [orofole fieno rotte,quanto [ane , t tanto
fe fieno mafchie quanto femine, Et uale il detto olio mirg
colofamente contra ogni forte di ueleno,ungendone intor
1o al cuore,fe il uelenio € prefo per boceaset fe € morfodi
animalsielenofo, ferita con fervo auclenato,fi deue mols
to ben premer tutto quel fanguaccio,et ungere il logo et
dintorno con detto olio. Vale ad ogni fortedi doglia fred
da,et aquafi quante infirmitd puo baver un corpo umano
oue i poffie dar rimedio di [uori,

Alla febbre quartana;rimedio uerifsime, &
prouatifsimo molte uolte,

In primafarcte che lo infermo una meza bora audn
ti che [ia per uenirlila febre.fi metta i letto ben copere
to , et babbid un bracier di fuoco d'ananti , et pigli in un
bicchieri di uin Greco 6 di Maluagia,tanta polueredi Af
farabacd,quanta ftaria due olte fopraun giulio d'argen
to,0 uno fcudo doro et il uino fia caldo,o tepido, et cuos
prafimolio bene,bauendo fcaldatorl letto con lo fcalda-
letto.E# cosi fuderd molto,ct quanto pirs li furd certevi=
golutioni di flomaco,tanto ¢ migliore,ct fegno che la cof4
faccia buorio effetto,Et uengafi lo infermo con fouaglie,
6 [ciugatori dilino afciugando molto bene quel fudore,ct
fupporti piit cbe puo.Et finita di paffar 1a febre e usiole
Sare in letto fHa, [e non fi puo lenare 4 fuo piacere,et ma
giare,ct far quel che uuole.Dapoihabbiate Saluia,Rutd,
et burfa paftoris,tanto dell'una quanto dellaltra,ct pefia
tele molto bene, et fpruzzatele, 0 irroratele , 0 bagnattle
con dceto bianco forte , et mcttctene fopra i polfi delle
braccia
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PRIMIERAMENTE ‘.,i'.rfa-‘.‘.:fr uno fcu lodi oro,0

uno ancllo fenza pietra,o alivo pezzo diovo, ¢ infocato

- f{‘f;i({,(,L, con t-fr [cottate | porti mol lio bene,
7 chi nion ha oro lo fa runﬁrro oiicro con 1 carben di
fuoco.Dapoi 1 1 lafcia ftar costunpoco.c fi ungono, o la
watio con lejeia forte. Et cosi fifafuno e uolte, & tutte
i un giorno,0 in diucrfi giornty Poi fi piglia Rafmo da
wangiare, el fiagrofJo , &7 wifi fa dentro unafoffo piis
D grande
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grande che fipuo ; caucndonela fira tafta,che .t fipoffs
yimeitere gz farne coperchio d destafoffa. Laqual foffu
fiempie di fal commume du sttangiare, fritato [oitihmerite,
Dapoi fi cuopre col pexzo [0, & fi imette tutto. in kg
feodella,e cosi filafeia unanotte , & 4 matting troues
vete,che nell [codella [ard difcefaacqua dal deto Rafas
no,che fard l'acquadel fale, conla wirty, del Rafano, ez
queftaacqua adoprate & bagnaruti porri molte olted
giorno,cs* tencndoui fopra una banbace,0 pezzabagnas
tain effa,eo in uno,0 due giorni fi ucdran tutti i porri fec
chi,c caduti,oncro fuctlia-tivarli uia , ¢z cos’ tirati uia
potete ungeve il luogo conunguento aurco , ouero lavar
conla medefima acqua s & non [itrisouail migliore , ne
pist bello,ne piit facile,e uero fecreto, 6 vimedio per tal
cofasche quefto. S & mon bauete il Rafano groffo,potes
te far detta acqua con radici piccole,6 commmuiche fima
giano con infalata,tagliandole in fette fottili, ¢z larghe,
@ facendo un folaro di cfic in una fcodell4,cr pot uro di
fale,Poi ' alira divadict,cr un'altro di [ale, g le ultine
diradict,er troucrete l’-.ch:u,rem'é detto. Bt q.“f[‘ﬁ.'l dac-
qua wale ancora mirabilmente alla fordexza, [i conte i di
vd al fiio luogo piendmente,

Alla puntura,é maldi cofta tihedio Gntifsimd & faci-
lifsimo,colquale oltre 2 moltifsime efpertenze chele
ne [bn fatee,fu fandto un fabro,che gia havea ferratii
deniti. & non hauea dotmito duenotti, & hauea quab
firauoltigli occhi, & miracolofamente fand in due
giorni.

Proit a1 5o dinmelo Appio. cioe,di quelle porte,
chie fi migngianoyche forio gialle e odorifcre, Bt o pos

; ' tende
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tendo baner di quelle,pigliate un melo, & ponio di quelli,
che chiantano mele Rofe, 0 qualaliro-potete bauere di
quelli,che fi mangidno,cr dalla parte del fiore; 0 del pics
ciublo,cioé da unodei capt fuol,faceteliuna taske inmes
%o per lungo,cakandone i Paninta di dentro, @ facene
doui utia foffa;che non pafsi dall'altra pavte Et inqueluo
to mettete lre,0 quattro grani di Tncenfomafchio,che als
¢ramente fidice Olibano,@r ¢© prite il detto porto cott la

it flefJi tafta, 0 pezzo,che ne batete catiatos cosi mette=
telo d cuocere fotto le cencri, €& fotto le brace chenen fi
bruici yma fi cuoea perfettamente taitto, che uengatenerif
fimo,¢ come liquido. allord cauatelo, go tagliate lo.in
quattro particost con tatto Incenfo,che uiedentro, &
datelo 4 migiare alfinferiioche quafi jubito li. fardrorn
pereer [putar la postema,gr fanar del tutto, Bt il fabro
fopradetto hauied ferrati gidi denti, & bifogno aprirglili
cott 1 cocchiaro d'ottone, g’ con i coltello,er fe gl po
fein bocea,al meglio che fu pofiibile,gs in meno dimez4
Bora [t viuoltd col petto (ulafponda delletto, & fputo
i quantitd di marcid,della pofiemache eraroltd. Poifi
addormentd, s dormi pit dinioue hore. Roi fi fueglio e
domando da mangidre,er fu fano, A gloriadi nofiro-Sis
gnore lddio benedetto.

Altro fecreto, rimedioallo fteflo mal di punto.

¥ ans1are diquellafarind cheold; ¢ fiattace
<4 d'intorno & imolini,che in alcuni lnoght chiamano fa=
vina wolatile,gr nelregno di Napolila chiamano polli=

ue,Et impaftatela con aequai ftene wnd focdcceta us
- D 2 poco
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poco piii grande duno feudo d'oro,l gual focaccetta fia
rete cuocere o friggere inund lucerng di ferro , o inung
cocchiareit |

»di [eorpioni,er

cost caldaar opratllo

co d{ e i r ruio i lente f maic
J

te umaltra,ch

antone habbigs

1 frigga cont lo jie[Jo olio, di fcorpioni, ¢

cuatela e tortiga
teladfrig gere orifealdar
mettetele quell'altra calda,co cosi le
tendolaltra fareee fino d dicce 6 aui
teche la postema fi romperd,s l4 [puter:
rd-conla gratia di Dio,

fopra il male
Funa, grmets
e, e uedre

M ok [

JHOTLET jalies

Altrobellifiimo rimedio al medefimo mal di punea.

APRITE perimexo un pan bianco o7 frefcoyes
dalla parte dellamollica ungetelo di buona tiraca, l'ung
parte ¢ Laltea,Poi [caldatelo berie al fuoco , ¢ meticte
lunaparte fopralatettadone ¢ il male , ¢r Laltra parte
mettete dietro alle fpalle per mezo 6 all'incontro dirittas
metite all alira parte che havete pofta dauanti, tanto che
ftieno cosi 4 fronte I'una parte con {altrq., che e il corpo
mon wi fuffe m mezo,il pane i weniffe d ferrar.come flaua
qudndo eva intero , ¢ cos! fafciateuclo opra molto bene
chre non fi [maia,0 non cafchi fufo ¢ giufoses cosi lafcia
telo tuttedl di o L notte,o fin tanto,che la poflema firom
pay e molte uolte fi ¢ uedutd'che I'barotta in una o'due
hore,o0 maneo, Et poi leuate iail pane,er-lo infermo ata
tenda a fputare,es « mondificare il petto,es dorma , g
maigiselie con lo aiuto di Dio benedeito fard toflo fario,

Altro
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Alcro rimedio al med

v dente di poreo cinghiale , ¢ el male. € dalls
parte n’c)nadm buioimo,i \:»(!wnf are il dente drittos et
fa‘ [ male e dal lato manco pig! liate tl dente manco,. Md
;  ueduto per efpericnza che questo non umporta,
o daldritto,o dul manco che ﬁr og#i forte: dita
&::m;i Quefto mrm;f rafchia con un coltello
ind taola fictta, o fopra und carta, ez fi pigliatan
ella rJ,cf’:.‘.'u"nt quanta [tar J'fcp‘” due ginlijdi

1,0 fopra due ;'c’... d'oro,¢r telaa beuere all'tn
) inidn poco di acqua .2’. (,A_s, di acqua peitorale,
brodo di ceci rof 1 uin brdco, un poco acqud-~
' -j-*-j= ¢ fempre trouato rimedio o oltiio ¢ s::"r,rcolof'o,
che thitti fe ne (on fanati per grd bontd di Dio benedetto,

L“"..'

dx wuliy atint

it l[ dico

€ila pui H?lnn 1le ¢ b

c)& mondificail petto mirabilmente.

Ravtca diMaluaw/
to Bene di fuori,crdi dentro dall
come legio cbe ba inmezo Ny f‘f‘

) 0 A"*".fﬁi‘ mondatels mol
rza,ecrdaquel duro
e latelaminutd , 5 fa-
tela p"flz: molto bene, ene meza libra,ermeta
teteld in una gran pign .z!miwi:}rwn lz infraferitte co
fe,Melrofito, ez [c non,mele crudo, libra mexa.orzo mon
do,libra una ¢z meza,iuiube, o giuggiole , onee quattro,
fichi fecchionce tre,uud paffa fenza acini,ouero uuacom
mune,cotta al forno come fi fa per tutto,once treserba fea
biofa con le fue radiche ben nette libre due, tre mele o po
me Appie,o rofe,o come le potete banere,tagliate in pezs
2 .3

4l
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i miinidtijolibiano o incenfomafchio,once und,erfe potea
te basier cardo funto werde o fecco wetteruenc 1 pugnet
to,er opni cofa far bollir tanto, che ogni cofa fia disfats
td, Ddpoi colatela premendo un poco quella [oftanza del
{e erbe ¢o dellorzo.cs datene abere allo infermo cosig
pasto,come fuor di pufto,er la fera auanti che dorma, ¢
quanta piine beue,tanto ¢ meglio,beuendola cosi a poco
a poco perche non defcenda cosi precipitofameite 4 baf=
Jo.Et quefla dequafipud ufar cosi facendo glialtririme
dij [opra detti,come non ufandoli,perche per e fold moi
difica il petto,maturd,ey vompe la poftema, ¢ ufila anz
cora wio o duc giorni dapoiche la poftema érottaper fi
i di nettare ¢ mondificar beneil petto ¢ lo stomaco,
g [anare intutto,

L & detta dequasale ancor mirabilmente alla toffe
uecchid ev niona,cy ad ogniafma o flrettura di petio,et
ad ognialivo uitio dello flomaco, :

Et quefta dequa mifu data con aleun’alive bellifli=
me cofe in Bologna, Tanno m » x 11114 ddl Signor
Girolamo Rufcelli,con laquale effo quell'anno medefino
bauendo bautito il detto mal di punta,fi fano ire brenifSimo
tempo [enza canarfi [angus,ne ufarc altro rimedio almd
do,[e non quefta acqua fold,

Adognimal di bocea,del palato, & della gola,
rimedio molto uero,& perfertifsimo.

Er o no1 dioliuaer peftatele con dequadi pian-
tagine,poi premetele,r casiatene quel fuco che potete.
Et quelto folo ho ufato o , & fatto ufare per ogni gl di
boceayche fi é fempre trouato per cofa, wiracolofa . M
q.’!aﬁdc
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auindo pive il male foffe grande nella gol4,onel palato,
g7 vi foffe carne triftase andaffe mangiandofl tuttauta,
¢ corrodendofi igliardi quefto {uco di foglic
di olixe,cosi cat 2 bicchieri, Acgua rofa,altret
0,0 mar voncid,polpadi caflias qan=
to una fdud, A bruciato,die once, Tartare
di nitosche ) greppola, unottdtio d'ons

cia,zicchero, 4 oncid,acqua di piantagi
ne Ui olicia, dc difinme , ove ffeno bollite
radichedi Malt e minute, un bicchicri, ¢r
; s 6 O e
0g f.cojafurb ,;crcc_c.?ri Iqu.ﬂ. prﬂ d2
tio didue pate e.Poi lafciar rifreddare,

o 1 uolte il aior I
¢reoneffag fpeffe nolte il giorno,che
€ cofadella 1ar lamigliore,es alcune
golte anco sto molto grdude , uiho
atto aggin neia di pevderames E.7
quefta aequ. lmente 4 [anar.carolidel
membro,e 1 ighone, €7 ad ogii altra
forte di piaga,

Ad ogni pi di gamba uecchio &
nuouo, fofle tutea fco

e, A raflc
peErte 0 4i10l10.

anst1aTE erbd Agri::zcnfz,ci:cémﬂ' chiamas
¢4, 25 conofcinta per tutto, & mettetela d bollire in wino
biatico,banendola prima [oppeflata alquanto,'cr infieme
con ¢fJamettete altrettante foglie di oltuaspur cost foppe
[F4te urt poco, ¢ uit poco dirofe fecche s €7 farcf: molto
ben bollire per diie Miferere, Bt o quel witio fauate mol
to bene ke gamba nelld piaga,¢ d'itorno, Bt thuino qud
D 4 do










g RYITMI O 33
auindo pire il male foffe grande nella gol4,é nel palato,
¢ ti foffe carne trifta, o andaffe mangiandofi tttauids
o corrodendofi,bo fatto pighiavdi quefio fuco di foglic
di oliue, cosi canato,uninezo bice hieriy Acquarofa,altre
tanto,o manco.mel rofato un'oncia,polpadi caflidy quane
to wnia fud; Al divocea,bruciato,due onice, Tartaro
di ninosche chizmano rafina,6 greppold, un'ottdtio d'ons=
cia,zucchero fino, 0 groffo,mezd oncid,dequa di piantagi
ne un onciaacqua dl pozzo,d di fiute , oue fieno bollite
yadiche di Maluanifcho tagliate minute, un bicchieri, ¢
ognt cofa far bollire un pochetto,cioé che bolla per fpas
tio didue pater noffri foaucmente.Poi lafciar vl freddare,
¢rconeffagargariza rfi la gol fbeffe nolte il gz'orno,chc
¢ cofadellaguale non J1 pHo trouar lamigliore, e alcune
uolte ancora quando il male ¢ ffato molto grdnde , uibo
fatto aggiungere utia qartd dloncia di pevderame, E.T
quefla acquanale ancord mirabilmente d fanar.carolidel
membro,cr male intorno 4l pettignone, ¢ ad ognt altrd
forte di piaga,

Ad agni pi > 2ltro male di zamba uecchio o
1 [en

11 453 1A TE erba Agrimoniache é cosi chiamas
(citt4 per tutto, ¢ mettetels d bollire in uino
ndola priva foppeftata alquanto, &> infieme
dtrettante fogliedi olma,pur cosi foppe

oilire per die Miferere, Et ¢o quel wino lawate mol
fo bene l4 g utiba nella Piagaer dlifitorno, E t il wino'qud
D 4 do



56 Yo YieB 11RO
do lauate fiatepido. Dapoi babbiate la infrafcritta polues
re,cioe,

Ariftalosia lunga s &7 tondasm

Mg '!.L .

Mirrd.

Sangue di Drago,
Aloet patico.
Tutids

Zucca. 0 cocozrd bruciats,

Via.oncia diciafcund,

trto di oncia di efd
It .‘.:rr.".:r:',(_‘_;-‘ mel=
d i\’f‘” ale;cs "-'P'Ji piglate di quelle erbe cos
el tino, g melletcucle di fopra,ey legate
¢ fajciatele con una fa'cia, e cosi lu {.uulc p,, che
mualc . Uehe [1deu far due uolte 1l giorno, o .11:::crio
ogni. diitia tioltd, Et uedrete not abile,er utilifimo effcts
td,che in pochifimi giorm fara fano,

Mushid, ¢ bolo armenosana un qu
[ mrolto benpestare

ele
"'J

? ! L 5
A ginocchia creto molto bello &.;a=

IU._l']!L‘

ra. & laumidezza, & [a

na perfectamente ¢ poca {pefi, & poca fatica.

PIGLIATE L-'rmp:ﬂr dfcmr,_ﬁ' ne potrh‘ f}an(rr',
Je ton una pelle di Camozza , 6 una di Capretto , o und
Monfonina bianca,che tutte fon byone yes tagliatene un
pezzoquanto un pabmo,o pil di Ltr bezza, & uno.als
trettanto,o un poco puy di lunghezza, Et inuna pignate
ta al fioco metcete d fondere,o di Cfarc le rrfﬁufr.mw 0
[escioe R agia di Pino,libre due.Galbano ; once cingue,
M.:,f.cr onciauna, Mufco, Ambra, ¢ Zibetto ana car,
cinque,6 quanto ut piace, Et [oppestato il maftice in una
cartd.
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cdvtd, Pol mettete la ragia, ey il ga ban

d fot o lentl) quanao t ’
f } iy - | R
{ [Eice,r guardalc cae non Ji oV Uch, g
g e st W e b g gl pren
late molto bene mjieme con wi legno, 7% qudn

14 » r— ] .
telo cost caido f-rr.‘.‘".,fn‘\‘rc pei

habbiate porct

a3 mezo dito,er lette dl Sana

totio,che fono di
vt diclmict gro
beritho , 0 pardiglio, ¢ fi trouano per ttto iotto le
ctre inluo shi umidi Pightate di offt fino & dicc
dicl¢r p.,lr.r-.ch in Ui mortaro-con un poco di affongrede
poreo, Etdi ¢ffe facete una untione [opra dctio emplaz
firo/Et (0.\‘.:__{;'.!!.'?.'.'[' qt lla pelle al j’:a’{)f(:‘s‘_‘_;" metterela job
toilginocchio,o [otto la polpe dellagamba , & fofctate=
ucld che !t’,l'fr:fc rima,c7 e nella gamba [t :

I
teli;perche cmpi f:u i attdccd

gli animali prccolt,es largbis

] ot
s €on molti L pleal, & [ON0 Gl o

(4] L'JI[‘.'F:

Et cos E‘)J"{',:!L'fu due
trotiate che 4 carne hab=

alcti ompetele,eo fatene ufcir uid
{ ;w: e f ugatele. Po'..wu' con ¢ v’fltom'c» ole
AZran ild, ;;' fi \" fie di oltua, e rolc o plan=
ugate ancors il de !:o empld
7 rifcaldatelo a’f"oco erri
2. E L cos! fate ogntire,0 quattro Uim;,f r
iedrete , che lo emplafiro haue rd tirate
¢7 lewatene il rofJore, e g
£, T J';. ut fard piag goucr=

a e detto,erquefto € mo

1 et o

do bei

tle
i

51 ¢, & prouato
moltifsime uolte



imedio uerifsimo, & molte tolte protiate
do,cosiin lralia,
a, in Polonia, in

2, & in Leuante.

e farcte far linfrafcrittd con
7 metteteloin ung pighat
¢ bicchiert dacqua al fuoco leggiero,tanto che
balla foaucmente, uenga d leuar [ufo la fpumia.Laquds
Be rimonete tutta contina cocchiard, Etdapoi hauerete
radice di Acoro,che é erbanotifima,gzin Regno la chig
mano [patella,che f1le foglie come il giglio azurro ;md
piii lunghe fecondo i luoght oue nafce,e benche fia dubs
bio f¢ quefto Acoro, che communemente ufano le [petica
vie fiz il ucro Acoro de gli antichi, questo non importa iy
quefto cafo , ¢ per queflo effetto [i bada pigharedetts
erba,che oggi communcmente chiamano Acoro , come.¢
detto,Et pigliandone la radice fia la farcte nettare,erld
wdre, ¢ taglisre in pexzi,eo peftar molto bene, Et pia
gligtene unalibra per le dette tre libre di mele,ermetie-
teitelo d poco d poco denitro d ctocere , rimenando molto
bene di contino, e facetelo cost ctiocere per una groffs
Bora, Poiin ultimo ui mettete una oncia di cannclla fina is
palucre fottilifiina, Peileuatelo dal fuoco,, € confertiqs
telain alberelli,o niella medefima pignattd, Et diquesls
conferua Linfermo. pigli finoa cingue cocchiaia fera
quando td ¢ drmire , ¢ altrettanto,o pii, la mattingal
far del giorno Et #fi dimangiarne atanti pafto,erdoppo
pafto ia,tanto é meglio s EL fe ¢ di
attina, s la feraa pigliarlocl
2 quefto tenga [empre jopra la
naticd,
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fatica , ¢ioé fopra l'offo doucé la [eiatica , lo empiastio
pur'ora postonella precedente yicetta,di ragta, galbaro,
maStice, porcellette;¢rc.Etin capo di dicce giortt, leutlo
dalla natica;er pdgalo fotto la rofeia per akridiece gior
i Poi ultimamente lo lewl, e nettl,er vinuout e niettd=
lo fotto la polpa dellagamba per altri ‘diece giorni | che
fempre uerrdo ucflicandoil luogo,o tirando i ginfo L=
quofitd,¢s’ alenare il dolove;er il male;gza fanare intit

to,che € fecreto molto ravo,¢r molto utile; & pochifiint
lo fanno, cheper certola ‘I’ci:ricaé un male ; che par che
finquli medici antichi,e modermi non i habbiano fapus
to trouar vimediocerto,

E 1 fepure dmalefoffeinvecchiato¢r oftinato,agz

tferittt rimedij,cioe farete alcunevolte

giungercte gltinft
fare allo infermo quejtt criftiers, Malua,Mercorela,Fia
nocchi werdi,o [eechi, Affentio evba,in Latino bfinthiie,
Routa,c Zhccd [aluatica grattata,tutte :fgua! pdrtedpe
fo. £t ogni cofa fate bollire in deqta comntune i due p
gt di ferola,tanto che lacqua cali la teyza pavee. Poi la=
[ciatelarifreddare,¢ vipoata che [ara pigliate diquells
decottione und [endellacr meza,mele fpuntato, tre coca
¢hiiri, olio di Camomilla,cr olio divilts,ana once waer
wmeva , & mefeolite ogni cofa, & facciafine tn criftierd
allo infermo a digtuno uoltandofi poi  glacer fopra il la

to delld [Ciatica. Bt di fi adue giormt facciane un'altro,
Dili atre giorni un'altro,poinn‘altrodi li & quattro, &'
cost continifino a un tefe. E v effendo anco il male
cost duro,che non gitavifca i ttto per lifopradettirime
dif,che fono percerto ntiracolofi y potrd seiir piglidndo
U infraferitte pilole,ogni tre giviin, poé ognt quattyo, poi
bgns
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ognicingue,fino a f¢i,o fette uolte, Et lepilole non suios
siono il corpo,né fono d’aletnd guardis, fe non che nen bis
ﬂ" tid Mangiar cofe f fe.n

e, né legumi, né beuere
vE£ i jono trouatimolti che [t fon [a
.r:)-'-“-'"'-:{.. 0 , portand ulg;of rd.ex

I-’ cceda -'\_ 1 2dn

li r»m t anni neh

f 14 g
}.HL. . =

m;.f:;r:,.uq-';;:cp:-r effere effi ecchii mai., e il sale ine
sccchiato molro.fu bi oguoufar le pilole ¢ i crifficys, er

{?-’ Ef 1mo de & primi che uso [olsa
- y,batea ft'-.r"fr‘J delld fciatic
! ngommato,o incallito,cz'con
qmgmnq-r; &no i fettanta gioyni prr,e:..mm, e, 09 l'of
foriterto a fio lur-go comte prima.Ma & ticvo,che-mi difs
Je,che fra tanto,cke wso g qucllo empiaftro , & conferud,
una monaca gli infegno n’\ offo pi f’!v iffe,un di si, g5, uno
no.per g m'nrc wolte,tata fermentina lauata con dcqud
diboragine,quanta [aria e,erche effo f..t,:r[cjm
4 divmi nientesper tantz toglia che baueq di gudrire,co
me fece per gratia di Dio, fempre luudato,

marauigliofa oper atione, & uirtl contra
ne quelle chefi fono pro=
el precedente capitole,

; ‘nh winoyi,di c:ﬂ,mzro,m'o;cmpu o, Um.-
cmima, e viformatele con (iico di rofe eﬁtc:
] feftamalla tique pilole : ¢5°in pr:r;c:pm
it male ¢ grde fp' liatio ogni quattro § giorni
atutte cingue, Poi andando il male indeclinatios
ne,
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ne, e ne pigliano altre tante ogni cinque glorni, poi ogni .
fetsogni [ettesem ogni oiro.ﬁr: che bifogna,fempre piglia

lole L4 mattinaauantii Igiorno,o all albd. . Et tando D""

teno fei o fette bore amangiare, ¢ not fono-di gua

1eonono il corpo, w'ba.cqrr.f nonbesier 4o ifft

acqua,ne mangia rj ami,ne legumi;ne cipolle o co

tali (come :I.j(pu as’e detto ) fe tl male éuccchio

TABBIATE dequd di f\f:?.f"“'

ta vofa,un bicchiert , Acqua di fiori di Cet s
Niaranct,un mezo bicchieri o manco. Et e .“'f’-‘:u'*t'
'

L

e in uta plgnatta nettd,o in una ¢ arrafuda chocere
tteteut dentro un'oncid di [olimato, cice d'a
mato btanco odiquelloche.uendono ording
r tutte le (betierie , Et flamolto ben polueri=
-mettetelo .4.‘;,: oco & bollir pianifiimamente per
trto d:bora.Poi allontanatelo m}'f\um & quando
(ard freddolenatelo,zrmettetelo inuna carrafetta o ams
polla ¢ la [era lanateui condetta dequa tutie le braccid,

ognilnogo oue baucte l rogna, Bt lafeistel aafciugay
da e fte 'fr ¢ costintramettcte i glortia fr-gm_nh fenza
lanarul aliraméte Ettl terzo di bzum!i et il quarto no, t
o3 laprima e I feconda tirerd fuori tutta Loy ogna che b
offcdentro alcorpo,er laterzals dife cmcr.k tutts, oo

laffera
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lfferd [4 perfona nettiftima dentro & fitoric B per quo=
flocfferto non i puo tromar cofd pits nobile,n piis figho=
vile, o b faciledl afctando ogni foree diuritione fetida,
+ o di bagni, 0 di ¢ofé pigliate per boccd, che communeen
te ufano quafitucit. Bt quicfta acqua inthiaticd la carne,zg
yedendof: che tira fuiort la malignita de gii: bumort falfio
wtridt; che fonodentro al corpo;0.trd pelieer pelie, i
puo credere cbe uale[Je anco al mal Brancefesalle Podas
1tig di chi Pia

gresr 4 wmolte altre cofefecondo la pJ’N-.‘J'..
Ja.Mafmanente cheil deito folimato ¢ cofd’ perfettifia
Wid O rara 4 mangiar carne trifts, ctf'.zn,:r pmg.:?e incu

yabili,come [i drd pit di fotio.

o inimolte pet

ne ?'.\';'.“

rrifsimo.

wano. Et intucei s’¢ troua

Pa1s 1A e B, perche quaft fempre col do
for del fianco par che uadd unito il inale dellawenéllad
dellspietrase 4 difficultd dellorinare s & cofas tilifima
diufar di continuo qucfti due ottimi preferuatiui’y che fos
cilmente puo farliciafcuno di ogni grado gy codition che
Lo & il tencrfi [empie i caja delle avinte , 0,mans
dole delloffa delle perfiche, & auantiche déauola fi co-
wiitici & mangiar cofa alcuna,, mangiar fino deinguie o [ei
dieffe mandole ymondatey 0 no,mdngiandole col fale ¢
col pane,che oltre alla uirtts grande che hanno di prefers
wdr dal mal del fianco, ono ancord ottimovimedioconitra
il wino 4 far che non intbiiachi ¢ tion percuotd molto la
sefta 0 non fu cciamale;&” fannobuonouppetito, & gios

yano molto al petto ¢ allo [Lomaco,C chi I'ufanon pas
tifce



PR I'M O 63
fifce mai mal di uermi nel corpo fiio, L aliro prefer Hatis
sio ¢ di ufare [pefJo di mangiare in infalats,in minesire,in

torte,in ﬁtttcﬂa,@'m ogmaﬁxm [Perba Artemifia, Aue
sertédo che in molti luoght d'ltalia & jr.orr pigliario p;-r
Artem afia(er Arcimefe la dicono angor nel Regrojl'er
ba matricaria,che é di fapore Q‘MJI’G,UE’NI: quellsc 'ﬂ.‘
io ho detto che fladopriq: ;a’:j opra. yucfta _."r,:-'ril..:
aeun'erbache ; Lt foglia u[luw"ﬁ"’J“J" pc‘
o, pm m:g.: au.‘m c! it 5 0 p.n ¢ ‘del ”;UQ lie
fue,e ,’mr:ﬁf);o in mezo che ;otw(.'mnc,f*f“ ¢ di color
sierde fcuretto difoprd,es bianchiccio di Jotto. EX findlme
teéque llache i"*rrffitop riconofce per c canapo [aliat 1co
¢rin alcuni lwoghi rof'mr:o la (1a f’ﬁ'fnz;bfra e d ma
giare d i cardellini . Et in molti aléri I*eoghhm.‘.i Mano
rrba dt [an Giottanni ¢ f"' ne cingono i contadini ¢ le
donne,perche crefce lr‘o-.o«rmho,o in lunghtzzd, &
Venetid , ¢ maltnlucgbz di ,o;:mr‘rd:.thmc 10 erba
di fanta Mariz,eze molto cono[ciuta de cidf fcuno.E ano
b qualt nefJun faporesct mettédola in boced cost o tida ¢k
A.,eu:carldab non amarexa , e ah. * ceﬁz triste, anziun
fapor ;‘m tofto che tira al dolce,0 all infipido che 4 ftrime
ti qiuh coms guello della malud, Onide é buotia 1n intfd'a=
totsins 1maitee ’frc ¢ in ogni modo 4 mangiare,e ol pote=
dote hauer fempre della uerde,fi puo tener d ells fecca, o
in-poluere;0 farne [acqua dj ¢ in tuttitmodi , 0
werde, 6 fecoas 0.in dogu: ',f‘mr.{';r F.: ¢ cofa funtifiima
ad afar:dt m.:.'lg!'xrn*.‘ i continio gy quanta pl ',c {artto mie
f'o f.l’)t'(‘i”‘t‘ al br" uare dal I‘tna;hurg:c}o dells
“”‘ llaerp! fetrd,e [ 44l corpo Himatio,
Quido poi-aleune fitroya dhauer tal male o dolordi
flanco
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g bk T R Y e o] 'y gy F eyt ;
fiance ptial cagione fi f1a B cofa ortmna Lofareicrifteni
no negro, [ 'fi puo

T N o o i PR :
banere |e noh Diaico.e t Jia frejco,0 ne moile fucco,0biaz

o prifelpd ENERIE gl JEeuSteren g

d'amifi,

telo boliwe in uino bid: 0 agguin

Ui poco d'olio di Camemilid.er tn {
part,conun pugnetio ai femola, e |
inlivine pe
promel auelle call

= ] J
qiclc f.;r e un crij
fibile. ¢ tengalo quanto pui

2 g
tfsinio.

; Miferere o pitt;canarla poidal fucco , ¢

fatizarcfinelu
‘.':'u_r:.f'{ czldo ehe fia poj
o,che lo trouerd perfets

& prouato molte

+ ORNCO »

11 fucod lle granclla del Berberi, quando fonoben
roffe ¢ mature,cr di rj__fn prendete un mezo bicchierio
Jnanco.cs metteteut dentro tanto corallo n.m; pof:crr;'z-.;
to [oitilmente,quanto flaria fopra due feudi d crey & da=
tclo a beuere al patiente,

Alro perfertifsima rimedio al medefimo . &achinon
:

4o

puo orinate per pietra o renella, che fe ben fofled
tre o quartro glorni fenza orinare , & ftefle alla mor=
-2 meza hora: & in diece o dodici g

-

te,Jo fac fi
nirompe ognl gran pieira.

H A 5514 TE polucre lottilifimadi Virga Awred,
@7 metietene ut coechiaro fin 4o ouo frefco cofto da-be=
re,¢7 facetelo beucre allo infermo la matting adigiuno,
$lando poi almenoquatiyc hore cos! ¢ igiuno., ¢ lo fard
ovinare inmeza hova,e7 je fi continua di darglicne fino ¢
diccip
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dieci o dodici giorni,comeé detto faramiracolo, [amcitte

crtf'artmmhp...: a feniza pafiione afcuna , & quefio ¢
[eereto moltoyaro,

o

Altro rimedio perterrifsimo alla pierra, & alla renclia.

n2a di wiole paon XC 5 cio? di

affe in terra,delle quali f: fa Uolio tio

-',' % tene tna libra [emenza di Lapy , €0

teuttt fuotricet,la x"'-:.} crba L ut‘b('.\ ¢ notifsima 4 cia’c
Ho.eo° a -fr!!,g! L puttt pigliano iricei 5 che fon

mdi cone tna nocchia, 0 manco, ev 11 trag

: 0 fopra
Lie e r':?,_ O adde :J a1t

mradini €7 dagit al e Erdi
qiie orio ben fattt prglatene ting .‘E‘-."A!, er
i ben feecare al fofno > pere che fono dirifSimi 4

Lo if [eine che hanno dentro.

e o , ¢ ftrangolatelo con wia
Rt uumﬂ" W3 mietictcio pot
(3 casl .'?].‘ ro 0 fatto @ P_--\"-'r m alcunt wafi,cone

o tegani,

e

telome!to bene abbriciar nel forno,che toe

n ! re tirto,cost ['offa come
1] Helare
R - t H & o
ofl ¢l | R COLaEt F{:fi\'."
to coi re weri fopradecee, Fogite darbore di
snercia fecche '-;'.f.rrfr.';.:..--{;-,;.. auatiro. Evba [af

ihrd meg4,Gry i lauro , ofice cinquic,
¢ amolio ben polueriz. :
igt rt'f;pcuwn darete d J.r patife

M;- aria Jopra uno [cudo,d beuere in

die,banta guan=
#irio bianco,¢s diafi
E la




I+

O, C?.‘f’ Q" IJP“‘(
la

‘e manco,¢r

[pefjoyer fecondo ls qualitd e

Jettiianaatl
ri dicampt,fate
miolio frefs

me

triata, oo u

€ acor perfe

1 il 'uvq- |
41O 1a8anacy

AR T

win bianco, o

teno tante, ¢f
RRCLRNEYE 0

vodi melrofato,che l'uno ¢ Ualiro feruoncal fapor
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ancors alla utilicd della cofaE poi metteteni della fobra
deita poluere [\;nuu precedente caprtolo
4 ifio (cido,¢r datela 4 biuere al patiey;
che dvmulticht fié

ora che banno u::.x

uedrete [-[u o weramente mirabile ,

ware non b tardato meza
i pexetidi pictra,c
iclyd comie und hoce hia O" Octitd , L-' “continua 2
!JIJ nﬂjlf.ata E[uh” ?f [
pightare per dod ci gioral , coe mediei b bayzan |
ind

per morto,&r louole K
wce buttartanta pictra ;:':;;,n:f certo ey
ec.-, ¢ lo Jacendtio orinaryo>
le per raccoglicrs |
d mattindg , percic o

e 1611 groffo ot

prlitita da 1 -
dofi fortenclca
1 F P il

0. Laeerd q.'-.'
i u C’llf“ e

prid farli fempre dinueno , cheil wino m
doppo i due gl v:n' puRs tanto, che non i
bdY &y

E
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#vchi fputafangue per-hauer rotta la uena nel pettos

Pigria 1 $ercodiSorzi,erfallo in poluere,cr
fia tanto quanto ftaria fopraun carlno,eg metiilo in me
%o bicchiero di fico di ptantagine con un poco di z/ceas
ro,0 penniti.Et dallo d beuere Iz matting 4 digiuno, ¢ la
fera quatido anderai ddormire,es in pochifiime uolte co
tinkando,fard [ano.

A itifici cofz prouarifsima, & facile.

Proviate erbachiamata Farfarella, o Farfarag
¢ incorporatacon lavdo di poreo battuto , g7 uno ol
frefeo, & cocilo infieme come una friftata,e5-dallo 4 ma
gi.m' per nove mattine continye, ¢7 ucdrete Lﬁ'}zm nr
bile, Et uale ancor per ingraffare una perfona magras

1mbi di rex

i, & ogniiltra

o110,

-Adoglia di fianco dil

wlta chensiie 2
doglia,che pafierd ui

Picriate Sorace liguida, tre quarti di oncids
graffodi cappone,o gallina,graffo dioca § & di andtra,
ana dramme cingue,olio rofato,dramme quattro,cera rof
[a,dramme due,e meza,butiro,dramma mez 4, liguefa i
grafii, e olio, & butiro,¢r colali,er mecola bene. Po
aggiungili la florace ¢ Sendi fopra un_ panno di lino,
7 metti fopraladoglia caldo,¢s fanerd preflifimo,

A chi puzza il hato.

Prerrats foglie diRofmarino,¢r fiorifetie pos
tete haucre , &' facete bollire i win biango con win poco
di Mirrd,
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di Mirra,di Cannella, e Bengiot ; ¢ defto-uino torrete
fpeffo in bocca,cr ¢ cofd mirabile.

A chi fofle morficato da can rabbiofo.&alla
a aa can

{maniache nienealle perlones

? tGLIATE i crn‘f del Cardo frfff”‘fv '\Cﬁ"ﬁ'ff‘dd
felo allombra,cr frrrtrnc polucre , della quale darete i
Htio .‘wmo‘ff'rurn quanto 3 faria dentro dmeza feorxa
H'ﬂi{ > € tre lfo!tc iaru gu,mro ‘& e cofd prouds=

A leuarla carne trifta.che nafce nel nafo,
{ecreto.molto raro,& bello.

P 16114 1 £ porrische fierio nati, ¢ non trapians

t, o fnwtmc firco,¢5* con un poco di cerd uerde face=
tene und untione, g7 metteteut un poco di poal luere [othl f
ima di tartaro dibotte , ¢ di quella untione mettete nel
effo,co uedrete effetto mirabile.

infle caduto da alvo, & temefle hauerfi
rotta O crepato di dentro.

P 16 11axe unmezobicchiero di olio di Qliud,er
metteteli dentro tanta polucre di ﬁmnm di Raflurtio,
auanto [taria dentro d ez a fcorza dinoce , ¢r daiclo d
beuere al al patiente und 0 duie wolte, Bt faria bene che fubt
to caduto,o pm prrﬁo fFr'f ﬂ pofibile , [i facefle cauar
(angue, ¢ poi beuere ld detta bewanda, ¢ chi nori pote[’
¢ beucre lo alio,potriapigliaridetta polncre conning, 1l
Nafbu tio ¢ quellaerba che fi mangia infilata, che com-=

B2 mune =
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#n: ementefi chiama Agrettiy, ¢ nonpotmda banerei|
edi Agretto, davetelile poluere di Mefite ; che
stiffimie,er inufo af‘**":‘i’.". 4 *"“H gl ”uu.m, crfe
difiort fopra L carne lacafzatior 2 bauerd fatco botts, ¢

livido & ammaceato,faretela untare con f‘f")‘r’! ato, ¢ o
pra limettetepoluere di-foglie di Mortelle , ¢ di Roje

fecche e fancra perfeitamente.
A leferofole,rimedio bellifsimo, & facile,

Prouriats erba Farfara ben p ffata,conleficra
[, er mefr ;z’z con farina di feme di lino , ¢ graffo di

-contafchio. ¢r fate tmpiaftro, Um:'rtc!r fopradue

il giore,e tutte le Scrofole Yiﬁ;[wrm'-o per fu
dore. Et guando faranno fanate, lanate rﬂb illuogo cont
wiris caldo per diece o quindici giorni ¢ ¢ coj&prouam,

Altro rimedioal medefimo.

HirnraTe tefticoll di candlo, e metteteliin

na piusictta copert4 fra le brace a‘mi-v;;:fs.nfz fanto
clze [i-ne poffi far poluere,er di detta poluere daretel
il ,.'.; -"-—‘d.n'41 ! .-i f""'t re i tino i"f --'ln'fJ;t'fr xxt {E” r=

A fapere fe una Do ana i potrd ingrani-

da re,

PicriaTs
dcijud calda, ¢ datelod beye a tz Dt
Jwatnanbagno caldo,ez je le pi ‘g}u‘-.‘r.»nsm deloriieluen
ire,
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tevfi ingrauidare , ¢ [e nots 5 non iiie

C{! E v'l’ lib
..,E:“..\.'r

L siten Bt asen
on uino blanico, Ddp

D.mn colatelo, v |
:H’O.u.t,uﬁ‘ 11 In'"" JJH fco C‘}‘ d

ino n "I'“"" i

ind di orzo , c-; beuer ut

fi1 qud mf\'o I.z er..e pietid iy m.!:—
ey ulia z_*f:,‘..* und, ¢ per i ine all'zltro crefce
4 Litid 5 €10 n e due volte la Luna uenge aeffere
he [arannio in tutto quarai .'!ci'l’ul;‘ic
10y

lefimo pin facilmente ,

Proware Camomillafecca,er fanne polucre,
| ¢ pigliatene un cocchiarola inat -
E 4 ting,
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it s ¢ titto L fera,mettendolo in boeea., g lafctandoly
correredafe fiefJo,per fino che fard gHarito,cr ufi buoy

di wita,come di jopr4 £ detto,

Al medefimo,cofa prounta, & vera

¢ fidfee fotlo s

PicriaTe Polipodio,d: qtiello ck:
caflagne Je ne potete hatere,fe won pigliate dellaltro.¢»
facetchic poluere,¢r datene in uino , o cenmele dite tolts
il giorno quanto [Laria [opra tirto [<ido,0 pin, per tentin
olorno confinuo,cominciande 4 Luna mancante; & f dcen

o

do buon regimento di uiid,

A farrornare, &1
furd leuato il eozz0.0 ¢

Preiva Ty bottoné calicettidi rof, che veflap
fopra livofari,come pater nostei in formadi ouo-col Jes
wie dentro; & lume di rocca, Balau@i,ana, ¢ fa bollire iy
dceto bianco,tanto che calil4 metd, Poi mettiui. Sorinides
co pefto, che [ia quanto lametd di una di dette cofc , &
torna 4 bollive tanto che fi confumi quafi titto lo aceto,
g con quello che reflaungercte lapelle , & tornerdal
luogo fuo.

{I}a fquinantia che niencalla cola remedii fantif¥imil

ProiiaTE acqua di Scabiofalibraund, Acqid
uita once una,Mefcola ¢ metti fopra il miale, ¢ Gudris
yd in bre hore

P Lra vy Rondinigr feccateliin fornoerfe
cetene
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cetene poluere e mettetelainbocea jbpr.i it male ﬁ:E
Pg_,."_?;&;j;‘ uon wefeolatela con mel relato gy conun po
co di furna dt amiio 5 ¢ et ttetelain bocea s & lafciate
[eorrere da per fe.c uedrete effetto mirabilifimo.

! medefimo.

P61t clio di Vetriolo Romano , er metles
tene due 0 ire goces in uin bigneo, ¢ con qnclfogdrga‘

ird,

2 —.:J,"L'p

[trofole, ottimo rimed jo,

iacca,0 Ceruffa,once quatiro benif=
ci:.- di oliud,once otto, ¢ mettete infieme
,u [ethore,[empre mefcolando,et qua
‘a!w..) hnif*z:o Diftendinic un po
o fopran cio,0 di t{!f e metti f'v'!m
il mate,es |
fimo,[énonle

pig 11.Lm pt. bocea.

anstaTe unagalinaer uecidetels, e po!f.r-
fe fi b z.nﬂ' da cuccere pey idnoiqe

v rom

tela acconcia

allire (1t e granp ignatta, o in und caldas
o bolla, che 'of=
[J1 piglieres

re.eo j..ah lak

ra con

lat J1eno

te.er care tin peco nel forno, :1m|'j:wro
chefife e,0 bruciate. Et po

f‘w’f':i’ e luere .—-,"0’.{ !ﬁ':h-‘ hita Eu

Sifamo,
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Sifario,che rﬂlﬂtr;m cft ‘xI.ahv j"aa e Gitlrg

fJ'u..I’

ua , tanto che fia niolto ben
leito olio tngere le ferofole;
' 'Im"t‘;z di canape, e lofciars

ticlocosttre, lrumﬂa':'-“f'[,r;
fzSont oh [. r;sri,"faf-:r- i
¥i on re Iddio benicdetto.

. e, Iz quale ha molti(si

mie viltu,ficome fi ¢ 3

15}
(i'
G [iltcp sR aitics
¥ino.l li A lloro, Pu=
legic 1 it Samibuco,and oncid

Khid,




Ficht feg
cl. pity 6c—-

(fd tato e

olte per

“iutrm,f....""", ! T e cola tutte

P T P ) holcid
..h{ﬂ{( H.\‘. & oLCld
Licrrai

to :'!f..!’u.

1ieale non e biona [en
 panno,ne lentigine, ne
[t I quit sdici di non itada 14
‘tlce ‘F:, &r qric foe

.,"..'.'J'I“

voi 14
ftid Siltaye r[ nio ”,.La:o, o d.‘;;"ff:'n' { prima un'ac=
Lt ;}»mr_,s.:;;- e wiolto edoriferd, lagtiale viccuerat c"'
i .‘r_,‘r:.'-'”f”f"nc illeinbicco corineia & miare
¢ '.-lf"'{r' ein modo di acqua plotitana, muld |

TIVICERI 1-4’-!1.!;([’(.1.:’. fifi e wedral Lelr
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x4 dequa,che hard colore di fangue;laquale vicewt daper
fe tn sna ampolla ben [errata con terra , g ghardala 58l
come genmma preti Jfi.che ba moltifime uirtn, ¢r-lemag
giori , ¢ puit bl che fieno fopralaterra lequalt fon
queste.

La prima é,che [e e£ti un poco [opra und feris
ta fi-cfeanon bifogna alira medicina.

La [econdaé;che uale ad ogni ferita antica., al Cans
cherosalla Lupa,alnolime tangere , 7 adogn alfromal
nafcente,bagnandole ogni tre di 0 ognidue di una wolid,
che in quindtci,0 uenti giorni [ard fauo

Laterza &,che (¢ alcuno haver 4 carbone,0 antrdee,0
ampolle di fanto Antonio,o di Santo Stefano,i6.altro wal
pejtilentiale,lauandola con detta acqua Ji mortificherdin
fratermine dunhora,

La quarta ¢ ad ogni infirmitd 5 0 maldi occhiols pur
che Pocchio non fie perduto o 0 crepato, che mettendone
una goccia lg matting , ¢r una la firali Janerd perfetta-
mente.in quindict glovni.Et benche pungd alquanto 0 fi
faccia fentir nellacchio , nicntedinm:no quel.dolor paffa
preflo,¢r non pus far necumento,o danao alcusio,

Laguinta , che.fe alcuno ba picira anelle veni 50 nelld
tefSice, benan oerie, 0.4ha ¢ i con - pocodi
tin bianco,0 brodo di cect vofi,cr in pachiflive tolte [4
rd ltherat mente, _

Lafe ! [enar Je Emoryoidi-6 Miarauelle, lauans
dofenie cot ef]+ opni giornouna ol

La fetivna,al maldi matre,d malrone,er ad ﬁg:lide:
lor colico ben-midone uncocchiaro con brodo ."'."gd-’;’!'ri.f,c'a
di cauoli, ¢ jubtto funa.

L'ottaua
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L'ottaud, bagnandone i nevui vitratti, (degnati, & Lidu
viti,lawandofi con questa lifana , ¢r gli ftende th pockifii=
o tempo.
Lanona , d [anar ogni lippitudine d'occhi » & ognt
lagrima , mettendoucne una goccia la matting d digiuue
1o .

La decima,ad ognl rogha,tigne, e altrt mali fum

Lauandene alcune wolte il lnogo con ¢fjo.
Laundecima e, cbe mettendone tna gcccia nellorecs
chiit le'feva,0 la mattina, fana ogni dolcre, & nfirmitd di

¥
§§ d0HCYI CNE Nalcono in

it di deriml cen
arici del nafo,
ey ;r)[_ e

s Ad-0gnt
S 1147 vy
‘ 5 e N de

worf el

corpo s titd acs
Vait ad
itd fredda s 1.[¢.Lr4rrfmm:f dice r'f:.muz
{"" fl,ut, mJ'Iv mitd, 0 per au“'a‘r..m\ A
cor J: uar Fumido r,uaczfr,c, tl calor Hatif=
rdle, e wantetier la giouenti, e la
fanita & ita linga dell o
o dchi co't debitimo

di faprd-dfarle,
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Per fanare un'pa ecieto molteraro , 8 perfett
! i} ceruello,ca

i v_‘.?_', 1GIHEC.
i far quattro crifties
Fitio fid crifticro femplis
ro.oliocha

1 dil wiolz cone

to. ¢

i
!
!

i colto, € me

yete Staie
lettoics Evneod
edifiate,ld]
non &/

{,t'i.,‘_'—'
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sica.della [aluis , ¢ dellamaggiorana, & defla mentd,
g ardandolo da cole |!.:1;e ¢ agre,&r da b gime , ¢ cle

polle,cr aglt, ¢ cofe tali ¢ brzu utio blarico adacquas
to, s fm"mu.:, di partare odort,¢s afcoliar ;m,‘sbx,rt
j}cﬂ'o[mgw chutio che gh parli jaldumente, ¢ gledia
buoni ricordt di fkar fauto , ¢ lo viprinds ds lle p.“

(iII.IHLOILi[ o le dice , g7 principa i gueflo nal
molto Lauttorted d'alcuna bella donng, che gratametite
ntfca d uiucy

gli vicordi tutio qu: fto,che fi é decto,Lant
[auio,che per certonon poca forza tarno & qmrrarg.’t
umori , ¢ il ccrucllo i ricordi bu ,J‘u de checon
effi fi raffrena uno adivaio,uno s J'ul\ to,un commtoffo, et
Jolleuato pey odio per uergogna,per fi E‘ rbia , per inuis
du,o per altre tat p ..f}fu.':!,(r,r, Hoh jono pere IL non prin=
cipij,cr gradi di pazzia , chi pi, & eh anco,fecondo
che pi,0 meno fignoreggtatio chi ne pattjecs

Pilole di maftro Michele Scoto , lequali fanario il dolor
direfta uecchio,& nuouno,purgan u11bc ebro,fchia
rifcono la uifta Jfanno bwm 1 memieria , fanno
buon colore ‘el uifo, & oa mol-
te infirmirta del corpo humano.

1i cocoxzt [alide
erapnelidi
dfframe feros
ool .-oj 1 ben

A ro® lauato,feropolitre, yadice
tica l'llr..x.’u.' il 4l ogni (br.L.A yrial
&mro &7 rofe,di Clajcuno meza d
pulo uno,mirra [cropulo mezo, Mejc

trito,inficme , ¢s fm pilole con Juca

ngfmtcr:e tre 0 quartro quando andate d
dormire , ognt tre 0 quallro giors,
nt ung wolta .

it catioil, &

Amd
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* Amal di capicelli ditette,0 zinne,o poppe delle
Lﬁll\"f_’.dlffﬂ"u & prou: atifsimo rimedio.

Dve rofdi dotd frefche,due denari di cera ntiotid,
yn poco d'olio ropm 7 un pocheito di tutia preparata
indoquayoadis facete ogni cofa al fuoco inun.pi ignatti=
no r.t;o,c;‘ come ' freddo,Stendetelo fopra una pexds
¢ mettetelo foprail male. Maprind latatele convino
biarico oue fian bollite foglie di rofe foglie di piantagine,
"}zcd(-fmncrd:,oj cehe Pot ajciugatele, ¢ meta
foprala detta pexza col detto unguento , ¢ Janea
ranno preftiimo,

A far matt

A1 pre fto & nenirea ¢: apo qn uu mL O nan
chia,gioe ognimal nte ,che
gno di maturarfif, & di ,k}mpu 1
che uégono alle cofcie, & fopr 11cm:1m—
melle delle Donne, & altre talis

hia,

, Ccome

Prouia e mollicadipane,uud paffs, 0 it fee
,ben pchaxa butiro,affogna di porco, | f-:' ator
oo latte diw .1rca,c7dogmcof1far.tc coie 4o
to,e7 caldo lo foprapotrete al male, aggiungen=
un 4‘0 odiz ‘j‘}an.c,e_, i quella parte oue olete
c.‘u fi faccia il LdFOOM bccu,m;trrtc;up,mnporod:
zafframe.in polcre,pol 'opr.zpoﬂcfr detto unguento, ¢g
cost alla [era,mutandolo fera ¢ mattina, & preflo ucrs
ia {H««t,p;onpnra;u.kmcuratrlo conoliaro(ato, ¢
roffod oua per un gwnzo poi con ungmm at=
tratiivi fe uedete che i fismarcia o cofe
triste. Poilcon unguentod ‘Alog,¢odi
tutiayerd aliri tali che faldino.

(=]
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A rifoluered fa
ne;o pannoc

FHBEILRT O
Ii'{'J & tornare indietro un ténco=

5 ha caroche

121n

uada inantl, & clic uenga a capo.

PIGLIATE 4N r'r‘*zr:gcfc o nargticio , ¢ P{}’grn':
telo per mezoto habbiate un peco di floppa ¢ mettetes
lain una [codells, ¢ orinaten: fopra, e fubito leuateldet
[fpremetela con le mani, ez buttateni un pocodi fal davivan
giare pefto fottilmente , ¢ cost caldo' mettetel fopra il
male,ez pot [opra quella floppu mcticte quelhezo cetri
golo,er legateuelo che non cafchi , ¢ mutatelo mattina,
¢ fera, & i poche siolte fard tornato indietro y & fpan
rito uia.

Empiaftro aureo fopra le ferive, di mirabile uirti.

Pigliate pm‘: grecd,o colo fc.m'f ¢ zolfo,¢7 incenfo bian
co,tanto dell uno quanto dell'altro,es fieno benifiimo pe=
ﬂm,i_}'chu..‘n. con ci‘:am;. ouo, ¢ conf quefta miftys
cmorte |t fae

igete la fe=

opraponcics

7

p?'.:. 2:!0‘0 con .(..Jj.k,lfu g fane
quc s‘?ofc;.. batea un chi .ng"

lo wolex infegnare ad alcuno,

toferito ¢ffo mq:"dJorm , pe rf-rrfwnc.li'
compagno lo faceffe per lui,cioe per la fus ferite, che crd

foprala ntano,

Secrero nenuio L'I'.-u a,& prouatifsime:
per molee eofe al corno umano .

LE f‘.m.o [anta, che gIcm;i chigmane Contra iette-
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o idngiato, fana ogni dolor di tefta, fa buona udita, €
buona memoria,fana la uertigine,conforta il cerucllo, fa
buona uifta, non folo mangiandolo , ma ancora ungendo
gli oechi col fuco, o mettendoui della poluere , o dellace
quay purifica lo flomaco , & la gola,lu flegma., faLucio
appetito,allargail petto,confuma il catarro,fand il dolor
diucntres 1luinodella fua decottionc, ¢ Lacqua difecca
i cattiui wmorimangiata,fana la milza, lapietra,, & fae
cendone criftiert con orina, fan ogie ucnk fita, poficina,
¢ peflilentia bewendo del fuco,o poluere fubito che fifen
te il male,es mettendo della fua bambace bianca quando
ba fatto il fiore, fopra tna piaga che non f1a mortale o ta
glio, o ferita, lo fana in tre giorni , fenza dolore oticed-
mento, “F buon fidto ; mafticata fua buone gengive , &
buoni denti; fana il mal di marre,allegra  core, ¢y faccn=
donc criffteri con.orina di figliuolo,, co me detto , fana il
sl caduco, ogni'mal di fianco,beuuto con wirio biatico cal
do ogri febre'con acqua cal/a per quattro hore indti che
tieriga la febve ¢ coprendofi bene che fudi, ¢ [e-cadeffe
il Bildelio,ctrocile con wino,es lauail budelio, uale coritra
woro di [erpi,cr ogni ueleno,

enor L

Alla tofle uécchia o nuoua, ottimo &
ficurifsimo rimedio .

Pigliate Zolfo peflo fottilifimamente . & mettetent
meza oncia inuno oo frefco cottoda betiere , ¢ me=
colatelo molto bene , ¢ aggilingetent tanto Bengiol,
quanto € un cece pefto cost groffamente , & beuctelo It

i adtini & digiie ¢ cost walivone bewete la [eva quin
F 2 da
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do andate & dormive, ¢ in due O tre iolte [ard [an,Et fe
latoffe foffe molto necchia et maligna,ufatelo alcuni gior
ni pit,

Conferua nobilifsima per latofle , & per ogni ftrettura
-0, & fa ottima uo,

v€ 11 LOIto.

o b 1
al I\L!E"J mondined loitoma

BT 1
bellilsimo col

€Ey (¢

P1ci1aTs radiche di Maluanifco, e mondatee
le,co tagliatele minn ¢ - molto bene nel
mortaro di pictra. Dapoi ste una gran pighatta ;0
tin caldar.a che tenga fino a fei o fette carrafe,cr empiz
teladiacqu fentro ui mettete a boilive | infrafcritte
c-a;’c,L:'q;!;rz.u:b legno dolce, che uolgarmente diconore
golitia,erba iffopo,ucrde o fecca, aluiasrofinarinoscardo
[anto,fichi fecchi,uua paffa.amito d'orzo, cuero farina di
orzo. Ditutie quefic cofe ficrio a diforettione, g cosi 4
occhio tanto dell una conte dell'altrd, poi ni mettete ancos
v un pugno di cicorea con tutte le fue radiche . Et ogtii
cola infienie favéte bollire in detta caldara piena d acqua
5 bollario mrhora,o und ¢ meza. Poi leuateladal fuos
co,¢ come & tanto rifreddata che fi pud fofferir conma
nospigliate tutte quclle cofe che ui fono dentro,crmettes
tele inun cancuaccio netto,gy premetele molto bene, che
tutta la foftanzarcfiiin quell acqua oue hanbollito. Pi-
gliate poi detta acquayes metictela nella medefima cals
dara ey metteteyt fino ¢ due o tre libre di detta radicadi
Maluauifco pestata,come di [opra € detto , ¢r tornatela
abollire per tre bore o pui.Potleyatela dal fuoco,e cos
Late diicer'efJ premendo volto bene le iradiche , perche
tutta
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butta 1 foSkanzarefti nell acqua, ¢ (¢ ncord foff tanto
bollito che !e dette radiche foffero disfatte tutte,nd dcca=
derid colarla altramente, Pigliate poi qwﬂt decottione,
¢ metteteld in una pignatta al fuoco, con altrettanto me
le.oun Pofo r.'n:zco,cfrffcctf bollive infieme jo:.fuemcr:
te,co [chivmando il mele fin c'sztjd,mme eeosi fates
lo bollire un grandifiimo pezzo,¢ in ultvno aggiunge=
teui fino a un'oncia,o quanta uolete di cannella, et un quar
to d'oncia,o pitt di bengiol peflato , e un poco di yufco,
¢ leuatela fubito dal fuococoprendolache non vefbirt,
maflimamente (e ui bauete pofto mufco,che [e ne anderia
tutio uia con quei fumi. Ouero il mufio wettetenelo pot
quando la cofa é tepida Et bauerete una conferud figno=
vile,er nobilifSima da ufar tutto il werno cosi lafera qtan
do andate al letto,come la matting,come ancora dapoi de
finare, e finalmente ad ognihora , chenon pud effer ntai
fe ton utile,cr la fera ¢ la matting fiunol pigliar caldet
ta,pigliandone duc o tre cocchiari, o pitk per nolta ; ¢5'é
cofa che ciafcuno deueria ufarla di continuio, ¢ buuerne
Jempre in cafa, Etchila uclc-ﬂ'c pr’f'eﬂ:}']'fc o
aggis azgrrn: po!wrr di zucchera,o pm-aw,c; ehi la auo
le pivrara ¢ in benanda,aggiungaui dell: zpr.’sr decots
tione che fi fece delle erbenella caldara, Eté [rrrreo da

tener molto cavo , che quafi é impofSibile che chi
ufa di queflo il uerno , poffabauer nétoffe,
ne catarro , ne altro male, intendens
doui fempre la, gratia di No=
firo Signore 1ddio bes
niedetto
P3 Belliftimo

& A
g PO
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Bellifsimo & piaceuole fecrero da fanarla tofle con”
ungerf le piante deipiedi, cofa ueril-
fima, & molro facile .

P16 1T k. due otre tefte d'aglio, ¢ mondatel,
& fateli peflar melto bene,r poi aggiungeteui affogna
di porco, e di nuowo peflateli bene infiere < Poi la fcre
quando fi uuole andare a dormire,fcalzateni , &7 mettete
le piante de’ piedi incontro al fuoco,erungetewt dette pid
te con ladetta mifiura d aglio,¢r d'affogna, Ettenendo
fempre cosit piedi al fuoco che quaft ui [cottiate,0 quans
10 puii caldo potete [offrire,ungendo cosi per n pezzets
to,Poi calzatewi gli fcarpini di tela caldi,erandate a dot
tnire,¢v in letto futew: ungere un poco l (chiena con det
tauntione. Et intre fere [arete guarito marauigliofamen
te dcogni gran tofJe.Et [e fratanto uolete ufare, abeies
ve d pajto;oinacquare il uino con la fopradetta prime des
cottione delle erbe,o altra acqud pettorale, nonyi fard e
son utile allo flomaco ¢ alla tefta,co aiuterd 4 rimoties
ye tanto meglio i4 (offe., €5 ogni altra mala difpofitione
del corpo noftro, 5 14

-arne tiilta cte
a medi=
Hsumo,

&c.

T,

P16 1 1A T oncedre ditrementing dtaba’y ¥ina
- £

inesboi con acquadirofc; o di-piantagis

o0 1 onaia g meza diokio ¥ojato;

ne, e un voffo
¢ mefco reofzinfiene, craggiungetent Bezo
ottano donciadi foltmato,benifiimo me(colatoinfieme, et
Jreudetelo fopra una pexzayet metteiels fopral maléiE
perche

e
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perchetira un pochetto,facete queflo difenfiuo, oliorofa
fo p.fru due,aceto parte meza, bolo armeno 4 poco d di
Jerettione. Mefcolate , @ con ¢ffo ungete intorno al male
fuattro o el dita 0 pm Etteneteil n_“vm'o dotte ¢ilma
le uicino al fuoco , che nom laftia , che mentre fimangia
quell cdrnaccia,fentiaie dolor notabile.Poi che eftato fo
prd, e ha m.mgu*o)m?::c?t Hiting pexTdcon butiro, ¢
lafciatenclo tuttoun diyer yedrete r.'f?»*c marauigliofo,

Contra ogni'grandifiima Pefte, &
moltenolte prouato .

Piglis una cipolla,eo tagliala per trauerfo.¢v falle un
bucoper pezzo. e empiq! iei buchi di tiride: fjr*'u .'_',-_ps:
ponila cipoll s infieme , come prima [taus , !
pezrabianca dilino ba gmlamzc rHo , ¢ p ni g
pollit ottole cenert tanto fin cbc}i.x b. 1 cotta,es poi cd=
::.ff[zﬁmm,e'j“ [premi bene ladetta cipolla,¢s fanme tutto
u ;.aco & danne un cocchiaro a bevere allo ammalato,es
bito migliorerd,cy’ [anerd fenzafallo.

Prefumo ottimo contra Pefte .
Prorras1 Maflice,Cipreffo
e[ Lanro
Rofmarino
Saluia
Rofe Tuite qu
Sambtico  inficmemis

G .
Ginepro e, ¢ fr profumo alls
uta camerd,

L sy o P x o -
e, 0il te jopra’l 1€ JCCE=

Ambracatte - Pece
No: Rdj.i

Mortella - F 4 Contra
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Contra la pefte,ottimo rimedio?

L1 granelli del lauroquando fono maturi,d i qualif
detie lenar il fico fcorzo negro. Poi li deuete peftar conun
poco di fale,gs farne poluere. Et quando Lbuomo fi fente
ferito dalla pefte,cr ba la febre calda, pigliuna cocchias
va della detta poluere,grmetti un poco diaceto adacqud
to in umo bicehieri e [calda un poco, €7 dagli a beucre,
¢ coprilo molto bene,es lafJalo dormire affai, 7 fude=
vd aff, ¢ [avd guarito. Ta e lafebre uien con freddo,
in loco dellaceto metti del uino , ¢ tutto il refto fa utfue
pra;Expertum in multis.

Quandoalcuno fi ammalafledi pefte.

Prorias1 Ditano bianco, tormentilla , coralli
bianchi, Gentiana, Boloarmeno,terra figillata, acqua d’ex
diuia,acqua di foglie di ruta,acqua rofata , aceto bianco,
acquta de [eabinella(altri chiamano feabiofa,) Et qudrido
wicne il cafo infra quattro bove fi faccia quefto,togli delle
fopradette cofe , che fieno tutte polucrizate clzjcund dd
pir fe.co metterle inun bicchicro,o altro uafo, che tutte
fia wina prefa a difcrettione,ma che auanzi un poco di ace
(Paltre cofe » ¢ piglia lo infermo , &7 fi che fian
e fopradette cofe &5 uada al letto ben coperto che
fudi,er Jara guarito,

to

Contra pefte riparatione mirabile.

Prorrast Dittamo bianco, Aflrologia rotonds,
CarlinayBerbena , Gentland, Zedoaria, corno di Ceriio,
and
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ana once due,pestale un poco,¢s un manipolo di ruita.c5
pialiun| ul‘ca che tegnd ;rc'mnfoj et inghiftare di uino
dmm‘..'m che tu puot troyare Bt e mn.:u le [opradet
te cofe dfm.o,u laffa fare , 7 quiando il tempo dE
o piglia un mezo bicchiero del fo m.—*m o

0"*.: mattina ind mzi che efca dt ca ,.: rt:.’”l no,maacl pt=

ng primd una noce;¢r o ficoses dite, OUEK Lie |
dirutd, ¢ faccta ogni imatting ¢ [ard [teuro p L?’zl'{ul dr.

e, quarti tno,er mezo, gral

GEN'pejia once

Picyria olioc
fuoco,effendo in uajo,m
q. *rrro“L."farnir'!;arcr_cn:
miune once qUaitro,es 1
[opra 4 1410 berie [i
leualo dal fitoco, g5 fondi di fopra tin poco & 4ceto, & sta

lIurml,q e non ti uada alla faccia. Et di queflo empia=
ﬂ: o,prima piglialo,es > diftendilo fopra tinid pez zzd dilino
grande quanto ¢ tutto il male , & per raczo [id uri bico
piccol lo,che occlipi tanto quanto e un torncle per niczo;
e7 faun u;nfr-»rfr,;!w.em ungt fottilmente con unguert
to mortificatiuo,cr mettilo fopra a quello buco dc“zp;zﬁ
firo, twf un dltro empiaftro fenza btico, dellamedefima
grandezzas il m{ul fcora pone rJIfUPr.zq.,‘,?;; accloche
il mortificatino $Ha in mezo di quelli due' empiafiri, &
ponilo per uentiquattr'bore fopra i itia ale, pot viita folas
inente {.T”i'!r.U di mezo mmt;meum et pourfouu [tia an=
cord uentiquattr ‘hore, & inorno fin che ut ftalo unpu-
[tro fpeffo ungi confongtads porcoio 0. [alatd, ofer di 2

tionce tre, Cerd cotit=
Ii al fucco finche

tenda f,dmr :,,g‘_,‘a he | ara :1*(0

lhl%
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lina per addolcire,cr farafi permezo duro s ¢ intorng
st cerchia marcido bianco che wcird., Dapoile quarans
totto hore le uato che fia lo empiaftro., pont di fopra und
pexxa untacon fongia di porco non]aiara ¢ tfcird , g
tcarne| "orhr‘c team do di uno pomicello, ¢z li
iedica con unguentos otier
] -mm crefce la carne, poni
¢ xxciisj o Punguento [opras

Rimedio alla pefte.

glia uma cima di Rutd, un fpico d'aglio , ouer mezo;
i noce, un grano di | 'm', t}'luangr.::'w digiuno,
m, it f"'?'f“"ﬂ*' 10,per fino a un mefe , ¢ bifogna
tta € blond ancord 4 kermises € pa

jﬁ-:'u () pmmra.

Vn'altro ottimo rimedios

iglia una libra di acqud di uita,una libra df acqua di
Jm‘hﬂ} una ltbra di acqua c*ip!.m!ugm:‘,c,’q.'(.fm. rd
vai ufar,cioé un di si,eo Laltro no,che fi torrd in capo'di
dite glornt,tanto di #na quanto de ['altra , e che di tutte
ne fiain un gotto un buon dito,e beuile, né temerai di pi
gliar pefte.Et tal acqua e ancor buonaper fifiole , ¢r per
piaghe,cr € proyata,

Ricetta contra Pefte ueriftima.

Togli un gotto » ¢ teffo fino alla terza parte melti
Tirlacafina ; ¢ un terzo dequadipita ;e Laltro'terzo
acqua.dun putto verglne e [:z;.n g dneorpor infieme,
@ darane allo infermo tre mattine 4 digiuio s wno gotto

per
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per oghi mattina, Et fu protato nellatnclits Cittadi Ve
netia 1504 per Mattio calegaroyche [bassdd [anta Sofids

& prouol lo fopradfe,&rd 4 fua ntogliere..
Rimedio ottimo congrala Peftes

O VANDO !;prr{buzf fente afferrata , pigliine
continente una prefa di Tiriac adellami glwrc che [i pof=
{a bauere et quado lhard ing hiottita pigline in mano qua
to [aria und caf f-oru, gmetia [opra Lz nafcenza j "cgddo
molto [J:‘;;" con la ¢ detta Tirizca dintorno al male, ¢ pok

inconitiiente habbiun colombinosotcy pipione, et partn’o
cost o eom lé penne,et titto per mezoset sitetti b metd
pr:s‘fa uminuchh fi raffreddifoprala nafeenza; fin che
o Lmvumroﬂ} et
pc: le mi.;m.r eruederal,c o cnioornournrd un'aca
qua ucrde, hqmle titto ueneno, che eradentrodelland
Jeenzayet poico lo empiadro infrafcritto redurai land
feéza d capoer f.:ru“.zc Lo empiaftro¢ §fto.Piglia aj;m:
giadi porco fanza [ale d luc parti,e dierba det rz.z:f'i hid
4!&::1’4 cnum.cgmﬂcﬂ,: ¢ pelta benee po ni fulanafecza

Contra 4 pe IC Cri.‘.ﬂ'l.().f‘ uol t¢ prouata,

P 1o w14 maflici once due,euforbio onciaund,fpico
niardo once cinque, et fnne poluere , et danne allinfermo
14 anni diece in gin urio [¢ Jui‘D” ddanni diece fino d uen
timeza dram.e da annt uetl in fufo'uine dram, Dapol pi
gliaun’erba,che fi chiama f.nmf‘r.m cingue foglie,e uale
incrocidrio, poi uoltale (1 in uia balla, attorno una pexza
di fuo,t £ mcmu nell4 cetiere calda perqiativo miferere
pot
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poi cosi calda tirauia la pexza, ¢ taglia quella ballydy
foglicincroce’,\¢r mettila dowe hauerai la doglia fibita
cejjerd,

Rimedio contra pefte prouato moltifsime uolte.

Piglia al tempo del fofpetto della pefie,treicime di Ry
ta, ¢ ndg noce,¢s uno ﬁco | ecco,er maugz’a!a.

Al medefimo.

Piglia fterco dibuomo da diece fino ¢ dodici anni , e
nion aliramente, o ﬁ:l.’of eccares¢y ﬁ:nrzc poluere.ex det
ta polucre fi uuoloperar in quefto modo. Al pitt due coca
chiari in un bicchier di wino bianco, ¢ diftempera detta
poluere,er guarda ad ognimiodo, che dapoi che ba il ma
lenon pafi fei hore, ¢ piii preflo fard migliore, e di que
fie fi fon vificin piit perfone molte efperientie,ma aggius
geteli un poco di mufco,

Al medefimo.

Pigliauna cipolla bianca,di quelle che fi mangiano,
& fanne [uco,ex mele, ¢riaceto , ¢ fucodivuta, ¢rdi
milicfoglic ana,eo mefcola , ¢ dagliene al patiente due
terzidiun gotto,es fia caldo , e fia datoinfra feihore,
et ftianel lctto ben coperto i che fudi,erc,Et € cofaefpe
rimentata,cs perfettifiimg 4d ogn'uno,

A tempo di fofpecto di peite.

Piglia Pulegif con Zuccaro refato, ¢ fa lettuario,, e
ufane



#fane al terpo [ofpetto quanto é una caftagna 4 digiuno,
prouata da moli,

Cont ra pefle probatifsimo rimedio,

Piglia le noci qiando [on frefche cioé giouant,es buo
tie per confettar una quantita , ¢ mettile indceto , per
| otto,poileuale de Laceto, ¢ ammaccale , e cost
fatte fenzalaceto mettile in una boceia, ¢rdiffillane Fac
qudsde laqual danne due dita in un bicchiero, per parecs
chi disgr dapoi che gli Vharai dato fullo coprir bene el
letto,c € uera,

2

Contra pefte fecreto perfectifsimo,

Piglia oncia una di Aloe epatico,mez’ oncia di Miryqs
mez’oncia di Zafrano,es polucrizainfieme, e [etaccia
lo Aloe, ¢z la Mirra,poifa poluere de lo Zaftana , g5*
ftempera conuino bianco odorifero,che fia inmodo di fal

J:r_.pc';i metii gff‘l qut‘ﬂ? P°I“fri:C9‘" i?Ii‘J’f.'OId > & ﬁ‘ btj-fog"m
metti piit wino tanto,che pofi fare il paftello.Et Je lo uos
tre , per ogni oncia aggiungete mex onciqdi
¢ mez'ottaua di canford,

il Signore Ottauiano , che me[Jer Francefco de
erti;tolcuaire ottauidelle dette pilole fenzyediga

I 1 itio buono , 7 daita all'a ppes

o,che fi potetta,crpoiil faceuamettere nel
letto,co copriualo bene, ¢ cost erq 115::‘-.:{'0,9:::4 per [is
dorem expellebat illud uencnum,

Alla pefte fecreto ottimo.

Froxr dinociyet feccali all ombrayet poi quando le
tioch
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woci [oro nel tempo che fi fogliono confettare, pigliatene]
crtagliatele minute,cloé in pezzetti et mettetele in aceto

orte per tre giorni. Dapoi cayale, ¢ mefcolale cot deiti
fiori,et fallé diftillar p Limbicco di uetro,o di terra uetria
ta. ¥t qucﬂ'.-;{q:a;z conferua caramctite Et quando alctino
fi fente animalato dt pe $le , dategliene'piti presio che fia
po_Jé’:.‘/t!e,dnc once ermeza, 6 fre,che gli enacuerd il male
per il corfo del uentre,o p uomito,ouero crefeendo la po=
Seina,laquale poftema romperete co trottoryf che fiinfe
gnano in qucfio me de fimo libro,¢7 fard fano prestifiimo,

Ad ammazzareil
alrra polten

')HI:._"!]‘:(\‘E) ]‘:il‘l:gnin]i.l, &.Ogtli
ra, & e facilisimo rimedio.

S a1 damdngiare,fottilmente peftato,er [etacciato,
¢ incorporatelo coti un roffe d’ono,crmettetelo fopra il
carbonchio , ¢ fiate certifiimo che con la gratia di Do
uori tutto tlueleno dells Pefte, g7 iti bre
ItifSime uolte proudatd,

tira.d [e,cice.in
ye Jard [ano,cr quefiaé cof

Alle petecchie,ottimo rimedio .

Rrvrontico frefcoradiced gramigha,radi
ce di tormentilla, Dittamo bidnco,and once die " fid
ogni.cofaben peflo.crin ina carrafa 6 fiafco [oprapon
teni acquia di pozzoe,0 difiume,o di fontand, a tiostra di-
[erettione, 7 fia piii tefto miolta che pocd,cioe tanto che
[opr'auanzi fino d mezo palo o pitl, ¢ fatele bollire fin
che cali b terza parte,dfitoco foatte ¢ chiaro, & [enzd
fuimo, Dapoi colatelo,che fara in color come uirio. Et fc¥=
ua in tafo disietro, Ef qando bi ognd darete all'inferino
sin bicchieri la matting, &> tino la feva due hore anianti tcx

iy
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na,¢* fia bens caldo, ¢ dapoi cuoprafi molto bene che fu=
di. Et quando uerrantio le petecchic fuori , disenterd cos
e le profo,e5 [ard fano.

ita di pefte rimedio
perfettifsimo.
P 16 114 Gentiang Zedoaria,yadici di tormentilla,
ced! ‘L,S'cz;m',: i 708, Dittano bianico,cortio di cer=
1ato, perle bianche,Bolo armeno, Ariflologia roto
oNce i, canford oncid texd., éccaro once die
itte quefte cofc{' afcritte [t unol fare polucre ,\1.1
Sina,et f inol pigliar p wolta una dramma, co acqua di
Enditia,0 di Acetof4¢r uuo ff]‘:{'ﬂu{f qudtly dt una
ﬁ:’nr'*ﬁ, acque, et uogliono effer m: feolate infic
flaac qud o 4:1(5‘}1 puh rrf,;.mfd!u:..c,,qf» ita un J noce,
et la tiricca mwhjﬁn finiBima,e quefta medicina [i uuol
c“ﬂn allinfermo innanzi che p:rﬁl dodicibore dal princi=
pza della [uairfirmitd, perche opera piu ficuramente , €5°
fele cltc’m;pa;r* predetto fpatio,benche no  operi st for
temente,nondim -r:of!'“o batier buona fperdza, Ma nos
fermio e edic td garzone,, [e g{:m te ¢
74 con mexa oncia di una delle predette ac
qn antitd di tiriaca. Bt qucfla potion nion € [cluti
un torcimento,ne da aleuna moleftia, ma é fo=
rammazzaril ueleno , Se foffe alctino che balic[fe
bout o,oucr mangiato ucleno , quefta & und preciofifSima
medicing, Ancora uale contral .‘f'rr- "::r, A
tra cofd , che [¢ c’pu Sibile che Vinfermo [i
1 .um' e piglila fopradettamedicin !fl:'“ Ifare,
i fe 110 .’ff;‘f'rrrr.ﬂmpl’:c lo dapoi. Et nota che [1 nwol'ti
rar i fanguc dg quel lsto che i [ente percoffo.

Al
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A far balle contra pelte.
Piglia Laudeni mez’oncia , Storacis caldmite orieid
yna, Diatubra oftauio 1zez0, Dianufchio ottalo 111620, ¢d
ford grati due,Garcfaltla 1etd di mezo ottaso,noce my
featamexo ottano,Macis imexootiaio rofe darmajchme
it [aropi'o,Cannella oftauomezo » Spico. nardo lametd
dimezo oltavo , Mtfchio grani otfo, Zibetto graniotto,
Violctio fino mezo ottauo,Legro Aloe grani quattyo,Ca
laio ay omatico quanto una faua. Ambrafing grani qud
tro, Mirra quantouna faua,et pefta prima il laudano con
lo pefton caldo molto bene, pet pefla Storace calamitadd
per je.et tuite le dette alire coje fideticnio peftare dapa
Je,poiiefeclar ognicofa infieme, peftando col peftoncd
do,aggtungendo tuttauia quando ficrace liquida, et quap

do dcquarola, tanto che le detie compafitioni fieno ben
incorporateset poifale balle.,

V.nguento mortificatiuo per Pefte, & & cola prouzta,

Pigliz 4cqua di {aponari,ciot capitello, once it
et fallo bollir tarto che torni conie ungucnto, pot gl
Legiio di [alice ouer faue, et falio bructare'che i fcet
carbone, et fimorzalo in aceto,poi afeiugalo inembviaimil
10 bene,cbe [i poffa peflare et criuellare,Men di calce e
ua a difcrettione,et mefcola inficme con quellacquadife
ponie,et piglia diquella polucre difaue bruciate quanto
bafta, 1tcmmeza oneiads fongia di porconon falatd, &
mefcola ogni cof infinte,itein cantavelle drammsines
xa,ptftd et fi poluere fottilifima , et poimefeola infieme
et fasnguento,il qual f¢ foffe durctio un poco ;aggiungi

un poc
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i poco di micle , perche non uvol effer duro pot L
r cost in un uafo ben ferrato , fi fard aleuno olic

iclination.,

e o} b sai T
no contra pefte, & contra uelenc.

che puot hauere,fe non, p

il s ls
Ol (opralecoherica

. . % T it vl 1o 1y
0 fre gloviil » 1Ad duanticoe le meti

Prcrrarvs Aloe [';’J-'I'!’uhdf.’."ift‘ teino 5 Cah

LS ¢



find, &

)

Mamon
[




PR T MO,
smoliye glialtri panni del |




o8 L1 W "R.AI0
Etfuviabonedfar cosi con due o tre pin galline ; (ubito
'.-r-u.,fur-rm...:,».'f. tirano .J"P"‘au szn leno del male;
Roimig: téladettar -‘

ﬂ. ¢ Frabantodi rt_ 'y
r-r:;'u].‘z folpre &7 que If: ek
! Jrf“'. » '”i'f"'tl of
giut!f'fr che “"rt !t rar h)'d pri fio
oftinata ¢
I( "ECI';" e ilj; oIl ¢
lenofinijea duferr

Ut UL

o @rnon [4h 3L
- PO

1, accieene i ae

dal ctiore,

oy trifin
comineiait d piii fuc

tevicenon

] :‘l
ndell aere,
esbe purgata’ ¢ quetls

. Et pmn
efifaa ftrﬂ il If?ir
citere tre once cﬁcﬂ}
e i 1 matting mg rare
fito-che | 130 pilt; ¢ ihes
undi shier o 1o, chy ne il dorph
{ubricoser netho nelle nie communiyer. chiton puofarl
col zurcherorofato,pigh ihTartaro ¢ peflile; e’ dr's_ﬁ:c
clale

1
bradizuccheroro




P R I'M 1
eialo'in brododi carne, 0 dieduali e rum'mw’muér*:c
che fi disfaccia-tutto que elloche pwu. !w‘H. lo dafct pofus
Fe i POCo,€ ¢ ol woti tigil brodo defivamente inun gl=
tra {r_m{;fh gz biutti m« uelid terracciagi e 3 e
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dggitngendouiduc oncedimele. fiiumato pey ogni li=
bradi Hft:o;wcc}. o7 un p“;om:,: bero 4 mojtra diferet
tionay ¢ poco di canmelain '!u sere.e7 fute bollive un
p»rr" tosRol conferuatelos e ufucelo d pigliarne inanzi
p ifto cr dmang rnna.;rp.qf o per [alfa o fapore, come €
detto,che egrand J”nonmwn' td p:- Jeruar ccntra
. e d"xla Ye;cOMe @ caccls ware if
ouore.dapoiched prefo, Et eutthfSima ruj:x daujardicon
n::za.n,(.fu'ba ofpetto.di ucleno,

Qrtimo & rarifsimo fm- to delle noci uer-
I

Lu‘“‘-."'- Fpo Uil NG .«

e deifrutid dell
8 eottenere.cy fatele pestare 0 animdccare costiin _horo
nelahorkaro di pictra con peflatoro dilegnosey _f1:z' f1cts
tetele inuno orinal di uetro coi}m lamibicco da diftill4=
re;cafatene acqua con fuoco foaue, chenon pigli;di fus
o avficcio,e5* que Wacqua rivicticte in ﬂ 1fcodiue
tro ben copcrto,mrtt-_nim!! per un fidfco dueffa,un'oncia
dizucchere finoses cost ferbatela caramente,

Queefla acqie piglandone oghi nattine due dit<in
unbicchieri;mefcolandout un *::)cbcr*o dising bianco, o
tatita boluere di Tartaro mHo ciod rafing, o greppold
diboifi;quanta faria fopra uno fcw.(,rm‘ rognridrobifia

'}

Li shefe di Maggto pig

lenoct e

1 Un ch,,L lid rr‘;‘.‘f“ e Inttecehiaia comd
nelle pr H refche g pib leggiere [anain %, 0
11y €5 & AIICOT &. He d pigliarne 14 fera quando

Lt fedi qsfta dequea fenzad Tartaro s ma. cort un
pocodi tinn 10 biattco come édettos fi benevinn pochetio
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ture di effs pignattacol fuio copcrcbro ¢rcome fieno fees
che,circondatela di carboni , e fateli accendere dandole
[mcodﬂwm ¢ di fopra pr}' aue o tre hore Jecondo lg
grandexza della pignatta,c7 la quantitd del legro che s
é dentro ¢z in ultimo datele fuoco un pochetic grand
che facciz f, rtuttala foft u.zaac!dcrfr'*f no;, ¢ I'
j'fr te pot rifreddare. in tutto ognicofa, g7 [pignereil
fhoco nu(:.ILaIld.('[nCl" le dette pignatte dr.t' etite
dquw{ la di fotto non uuntmf re né cenere,né alted
bruitezza,¢s in effatrouerete un liguore 5 cb qlued
qz‘.av ‘olio dr!auro!rgnr r:f.,,,,‘,ﬂ Hquale ferbiie
caramente fr;p.}cbftm di uetro ben coperto , @; atando
uolcte ufarlo per il fopradetio L'f'gr;t) miektetena iy
bicchieri,er a quattro parti dicffo mettete wa phiste dj
dcqua diidole paowazze , ¢ con rj]an‘aﬂ;:: il uolto , che
uedrete cffeito mirabile,

amente enfiati 1 piedi percamil
noricorfi o per altra cagione.

Prérta flevcods bourodfu::‘rmﬁ‘cjco,e’f nettis
nna pignaita con buon yino, ¢ fallo boilite ganto che
€5 cofi caldo legatelo fopra il luogo, gr fine
12f1 lq prima uolta,che to glie tl dolore,cyleia
Cenfiagione Ltfe;w [orte il doloresandafs
fein un'aliro lrfogo 5 ektiul pur del
stedefino empiastro, ¢ (¢ ue
anderd ancor’efJo pres
\ fhifiumo
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wangiar meneSlre fatte con dette due prime crbe, rme la

u,¢7 da confolida che fard una complefione 1
vobifla in pochifiimo tempo,
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tore,¢5* la fanitd,
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REVERENDO DONNO
ALESSIO PIEMONTESE,

A far olio Imperial
& li’”'l'll“ mani,
nel

1
vt e Ambracanc, chedl
bizmano Ambra baleng,

adopra ne L profumi, g5 tdg liates
la minuta pity che polete , ol
nlexd oncid , e otto once
c.rUMirL.::n graffac goms
tiofa.co fia medcfimamente tagliata minuba,crm ctfetee
lain una carrafi con due libve d acqua vofa, ¢ due alte
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libre doglio dirofe damafchine fino ¢ feigarofoliam
mdecati groffumente , €F ina otalia doncia di canmella
ﬁrm,@“ ferratela ca‘rrafd con cerd,” pol cot nd pexxd
difopra, & mcttetels fotto il lctame caldo pey otto gior
s Poi l4 cavate , ¢ woltatelain una pignattd uetriata,
g7 faretela boli foauemente per due hore . Poi leatela
24l fuoco , ¢ lalciatcla riffeddare  Et poi con cucehiaro
ko & d'ors, & con un pexzo dil biechicyi andreteri

cogliendotutto L'oglio che € natalo di fopra. Et [t rbatcs

{o in ampollette,o0 naferel dinetro, aggiungendout? :!4'|)m.
duarto wolete , ¢ tenctelo al fole per alcunt

he ['ampolla fia benifiimo oppilata con cera
fiRis

orni, ma ¢

o carta pecora che non rifiatt. Et [ard liquor i

- odoyare. e per confortar ancora il ceruello,es,
»OF ()

ve 4l

utvefuttione dellacre daufarein tempo de
fte . Et Pambra ¢ 14 florace con Lalire cofe,che rimas=
fevo nella pignatta one le bollifte, fon buone d far pomis 0
palle odorifere da tener trai panni,0 portare it 194N05¢5
F2r corone,e avdere in cameva per far profume. Et o
e detto oglio 6 liquore conminore [pefd , potete
farlo fenza il mufeo, & fenzd Pambra y 0 metteruene
matico; che nerrda coftar pochifuno.

4 butre|
g J

1a pet fe

il T my o . -t £ 1 - £ 4 -
A 3en,che ufano 1 profumien che
o & fignorile, qualicor {pefa,
8t fxima fatrione nel profumare §

gn’alira cofa oues's

vevio che i profumieri de'tempi noffvi chids
¢ 10 alcune amandole o tocelle; che Latini
Linano Myrobalanon, et gl Arabi chiama=

chie {ighioranza de medict’ di certiannid
H dietro,
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Terza acqua odorifera.

St piglia dequa di rofe dmu(cbmc libre fei , ity
#taluatico sn bicchiero, foglie di rofe daniafchine ;ujch
hbre tre, jio J:a’il*mri.{e fiori di [bico tutte uerdi , any
ghe quatiro, fiori dimatre filug, frori digelfomino, fio

di oliuell; ana libra una, ¢ mexa, flovi di naratci fecchy
once ire, {corze di crtro;fcc..*e dramitte quattro, garos
fm.d.m. iid, ¢F mezd, citiainomo,ireos cletto, fiorac
igiotand fcropoli due, noci mofcate feropoll
utre le dette ¢ fpetic primamente fi poluerizand
€7 insina carrafa ben rinchiufa per dicce giu}’r" contini
ogni cofd L}‘u.z. Jiriponc . Pofcia per bagno ul!?’“ fi
diftillano, ¢r all xc.i.u, che fe nie cana s'agguunge mk o,
&7 atibra,ana feropolo uno, s mezo, ¢ [itiencal Sols,

) €7 in luogo mons do fi conferud.

Acqua quarta odoriferae

Garorotul fottilmente polucrizati dramme due,
polucre di fandali citrini , ¢ macalep ana [cropols
uno in diece libre d'dcquarofa damafchina , acqua di fols
ﬁ.m:uh libre quattro , acqua di lauanda ibrauns 3 e par
glorni quattro fi Lafciano cosi infieme . D:pu nella came
pana fidi 51' icmo ar‘uat'c dcc‘=u aggintigendouile nfrd
Alsii€y -Z' oe ”Ia ool
] ’ng ol , {Eﬂ";c{ aq’qm: td and dr
uo peril bagno Mari f[r' irlla '

Frett { e
it f
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Acqua quinta odorifera.

L 18 = 5 qudttro d'dcqudrofs 4 damafching, deqtia di
fauandd, arm'ﬂw-arco,m once :r.,hcc adifi r*rzfrm
m,acq.mdg oY d t%’ angoli, 0 naranct, acqua di idi
lih‘?‘{"‘]"xi ’." oridi J"’f omini 5 @"‘ magalordia lik
tanto delluna quanto dell altra, be ;wrcr florace cal
and dw‘-r‘*:m"x, nifco [cropolo mezoscorpogar J"‘ cb'u
2 in boccia ben [errata per giorat] ’f: 1com
0i per bagio laria Lacqua fi distilla e wp
yafo dinetro per [be stio di due fettimane [i tiene @l Sole 5
g7 poi al bifogno fi conferua

Acqu afeftaodorifera.

Ji vofinarino uerdi libre due, ambra [cropo
ve di dcqud ’"r’;' in u4fo ben atturato

git 1$lare . Poi per bagno Maria 'dcqid

I, ¢ i wafo di sictro ben ferrato [i [erud.

Acqua fettima odorifera.

P1G1IAST dequs lanfu libre quattro , dequa rofs
dama[china libre due ; €On MEZ0 fcrn;aod: ambracane
in ung ampolla di uctro infic wc" efcolando ogni cof4 ot=
timaente fi richinde , & per [patio dun mefeintero i
laffa stare al Sole , p pot [i wrl’crx:t.

Acqua ottana odorifera,

Qv ar vno libredi acqua rofa damafching , con
fei once:di acquadilawanda, fiort digelfomini libre tre »
cots uno [cropolo dimufeo fio,¢5icome di fopra é detto,

H 3 wnwfe
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n udfo di uetro ben coperto per diece
:'i 1910 Marid ,f: pone ,

] g -~ X ! - 1 147 o | e
i ido QIJ‘(/ISL‘.. + EI e di iy AviLsimg

“u i1 nona (\

7 & diparancl, ¢z di cetvl terdi and onely

ho, & Lacqua,chie fe ne canid

L = fogliedellerofé damafchine libre due , tidcalcp

!
tranmr :M;;zwi,h metd di un ¢
ffm Primapefi

I

et f)t‘r" L'LJ;\ LJ.rh
epera ’L‘,O.’::.‘
L

rlalI{'LL:sta:r,.
[E} t
per diece giorni, ¢5* cost poi per b
Et jzm.u per due [ettimane al Sole,

vo

cdla

di naranci molro pretiofos

 Ben wons
iace, L"Fm:

Picrrasi
:,rz»fm'

y
wale

tte lametd di .--.{f’*"’u{u 3 ente fiefe,
poé coniuwaltra parte di detti fiovi fi vicoproio, ¢ in'fia
mil
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¥ 3 BRYD
Oglio di Bengioi molto nobile?

| ¢ poluerizato once fet i oglia
di tartavo,er acauiarofa ania libra inds per un giornoin

11%

1

luer 144, & poidcannd chiufaper lambicco

(i [ gotierna,

meorafi faloglio di fos
crdce Icf (;.E.?.';;.I.'-'EE. ldce, J1 mette
i dcqlid rofa per due,o tre giorni, Dapot nel fopradetto
modo, che il bengioi fi lambicca, Et primamente ne efce
dequ, e poi loglio,ilquale é eccellentifSimio, et pretiofo,
Oglio di mirra,che tiene la carne morbida,
& paftofa, & lafa luftra, & naga.

Provr1a TE oldcottadire , & tagliatele per mes
20,25 [e ne cauano irofit. Dapoi [i emplonio di mairrd fotd
tilmente polucrizata, ¢ in luogo untido fivipongono dos
tie d poco d poco lamirra fi diffolue in oglio. 1lquale rion
folantente yede il uolto,o altro luogo molle,tig letia ogni
Jegno diferita .

Aol

- T F444 % 14
mca _[u.‘:-’J' ({3,

Modo di fare che li oglidi qualunque
forte non rancifcano mai.

PioLiAs 1 perciafcunalibradiogliodue grand
Iz di fale,¢o una dilimatura dirameser allumediroccs,
ang quanta’é la quantitd del fales Etogni cofainfiemed
quello oglio che fi wolenelk bagio Murgyalguanto - fi fa
bollive, E t dapoi fi cola, e per otto giorniintegy i filafs
a4l Sole, ¢ pot [i gouerna, fenxa teimeres che per.alom
tempo fi vancifea,o putiefactiamats
Pigliaf



SECONDOG;
Poluere di Irios.
Proriast Irioscletto qtunro ui_ piace ,e7 jc,tf:!-
mente pefio con acquarofs ben S'imb hette, poifi flende fae
pra un fetaccio coperto,Pol pigliate [forace calapus 'f.b
3 f...Ju. ‘JG[-L te, ¢ in mezo bicchie
dono Uro ds

119

tto f{r'r*:o ben coa
ron .11!!3’ tcia fifs
ulene d pl=

!r,': ¢

u"sr .:'-'--"'r' Bl ehe ¢ pni-

2% 113
..,Jlm-:'

Poluere di Violetta .

P16 r.14s 1 Irios bottoni divo "i',rm.r 1 bra tina,fcor
li cetro [recnesonce quatiro,garofoil, _I’:;::_izilcuﬂm,ld
: 14 once due,noci mofcate on
torace calamitd,diia one.unds,
1oiol eletto once [¢l, €7 f)éﬂl
ite p" uet ':,-*t (2 ]E‘f.:r"{ td, e-j‘tj.-.;m.
i di uetro bene atiurata , decioche

< '}1"! Je!

] sere hian e arrhebrind
YOIUEre D1ANCA pel facchettint,

e w1 eitint il duarto & uwonicid , boluere ai
[etto, e Irios .'{“; oncid una in acqua rofa

apol j pigha allume [ca
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afi con qtieflo
nd once due, Tis
atia mnz mexa d legno Aloe,
r’{' fta aroffamente,
la c, }1 diutc

7
-‘1’.:,];} che tutta Frx cor ajl-rr’;.' s

n, &tanto Ji
s uolte 5 ctoé fin che fieno bru
‘i,t?off.’frcdidv'r"‘i.‘\"(I- 1. Al

> f‘ilr e p’ 0 dltro dotie fono

clale !;‘(!ff
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bob bal

e liatida onc

i bofJuhauere,
S11068 1904
s yna, Jeano aloe drdimime
g
)«.-.}‘”.Jj_-.l s OnCid
oluere vidute;ag
di Cipri, @ u pos
} imbene con acquarold, &
al Sole', mejcolandolo m,fo

£ _-:;:‘,';}u 0cdcce [L—J &) ficon

oo~
y

4ttc dcl

lel Macalep:

| Macaleppe firichiede in
brda $¢ detto, infegneremp

m 1
ils g [ tl masalep,
ch : [ dimandang,Bt
con dedia Yo ortaio tanto fipe
fano,cheu Lin :::zﬁ:scbc:‘rmo di

€ pero

tre @ £
ce ""I. 1143

>luere di zibetto ortima.

Z veca R o candio quanto uuai;el et in mortdro
di bronzo,
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dibronzo ;¢ \,.xbuu,cy ts]]fmzmn!" toche
thiol c;'},:m. polucre; ¢ mettilain modo che fHia tys
rata, s ferba,

Poluere Magiftrale per

R o s & di Dain jro cipéFiale (Y*. drini, fandalicitriz
atid omee df‘.. , Iriosmezoncia 1,r.'_= ,:' e, Calamo

(1

to meo, Mufec i»'\f,g, iz g:’ﬂ
-

v | T 0T £ 2
;r.;rﬂ!. 7 \E;b 4 bene, ¢ f¢
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¢ wina di crba quercid,cioe pt‘;’:) di qu

(il g fe , et fai

> €7 quando hat logro ttto H proj
e po !m re, f‘. quale [e unoi fare atutts per
i enola did "tr.fpu’f' e profumata; 7 mes
fte cofe , Benglot carratomino); Mo
\.‘upr.am due p.m da per fe fottilnien
la on:r: g7 fid cttima;et incorpo
id pigt

JE0 MCC;"PC}'J,

)_. 31k

uanito dell dltra a pe
. Clperba ¢ig € ollimdy
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ot

lero modo petfertifsimas

[c0 ¢ feccalo al fole,0 al forno,
ilo bagna bene con acqy qu,
f {o al J.uu 3 CF
> € Puyltima
1appiccato
tto, et ol

of 5 |
dr SEL F"':'-{:";

imbalcona j:L. 0 118401,
.r;zc:’d: vandi mettile
docheri

poco,tanto

111105€ qléan
]

-(—“r,w”

5 Y P P
e.cf [afclale al |

L1l uafo con
. vl
rola to=

vizati [ott ':::z'..'.w,fr di que=
J"'( f'u.;dn-

'I f::JJ che tion. i |

. Poi flends dette
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tin bacino d'ottone, 0 nr{r aﬂ;r me ch— fi ;ruro q!f.-
caldifitmo et cuoprilc f
fs poluere,¢s [erba in u”-‘;‘-(-[-.
¥e a panni ‘I:m,r'; lani,o d:';.r{f--‘,,. {“.“L' rofe cost afeiit
te prima che tie fc‘f! {:(.-,’sz'n' €7 nietlliein f-.:ccf‘;!'t:.'ffodr
lino fottile,z tienlo fra efSi panni nelle caffe,

Poluere odorifera.

R os & roffe ¢ imbalconate, ¢ amm.fcml-: tiel noy
taro come ne bauefe ativar fugo , poi le ponial fole cals
difimo, gz bagnale con acqua rcﬁu ifcata, ¢ bagna e
mcm"!.r by frmr*' po' nrm poi luere ¢ ‘Wr]um..h o pol
ucre di Cipri come le altre difoprd , ¢ ferbain ampolly

(_\7|1L dil _‘h,].
BEw G101 quanto utiof, 7 mcttt in boccetta ben iy
b i’-]’h n‘) |J‘-' 14 J Itto nf E\.»ul’ p 1 (Y' J i’ffr. U 1\1—.."5:\,“
ni,¢cr colalo ¢ ferua in ampolla che € ottimo di tuttt,

Poluere bonifsima, & odorifera,datenere ad-
doflo,& nelle cafle.

Ros ® fecche allord, once quatordici, Garofoll fis
dramme duc, [cme di fpico dramma una jrcruce oncid e
zd,cannella fina dramma meza,pefla ¢ [erba in ampok
la ben turata o Bt #ipuoi ancora 4qpumg¢'r" 3H:U.ujm|
grant due . Legno Aloe drdmhid mezd,

ralle contra la pefte, & rendono odere 2 ogni cofi.

Stora cE partetnd, Laudaio parte wna  Garos

fu’: !
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foli parte meza,canfora d diferettione,manco che dinef~
fino dellaltre cofe affi,Spico nardo,es noci mofcate,dé
tutte fa pafta con acqua rofastiellaquale fia diffoluto Dra
ganti ¢ Gommd arabica , ez rimenala o7 battila molto
bene, ¢ quando [tabene fa palle, & tienle in mano ¢
fiutale.

Liquor reale.

Mvsco, Ambrdcane,Zibetto and grani quatiro,
pesa inficme, ¢ incorpora con un poco d'olio di mando
le dolei,e fa liquore, & [erba in uafo d'anorio turdto,ct
ufafi come il Zibetto,

Sapon liquido Napolitano .

Ranwno fortecondue parti di cenere di cerro, e
un4 di calcing uina, ¢ fallo tanto forte che tenga louo
frefco fra due acque cioe a galle , & togliotto boccali di
qucfto ranno,che fia ben caldo , &5 un boccale di fetio di
Ceriia colato ¢ netto,gr mefcola ¢r poni al fuoco , ma
guarda che non bolla,poi metti ogni cofa in un Wafo gram
de, ¢y bene intictriato,er habbia il fondo largo,¢s meitia
10 al Sole la Sate, g7 ogni di mefcolalo per quatiro ocine
gite uolte con tin ba Yone, ¢z lafcialo il di al Sole.¢rla ot
te al [creno pur che non pioua, & fa cosi per otto giorni
@ favd fatto, ¢ lafcialo affodare a tuo modo,che fia pur
meno come pafta , € quanio piti¢ tiecchio tanto e
iglia poi di questo quanto uoiyer mettilo in
tafo inu .7 rimenalo bene con lamazza , ¢ but=
taui [opra acqua rofarinfcata findsquanta wioi, ¢ tienlo

i c.; Sole




n3 LT BURS O

al Sole per otto giorni;er vimenalo come foprd é detts,
¢ fe )’,;ri)d‘_g’ !-'rnf",ll_".o‘. g Eilf‘{.'.'gi _‘“‘f"ﬁl iﬂ;u , tdnlo che j;
8¢ jodonc molle, e empu buffoletti d tuo modo,

A fare detto {apone mufcato.

Mvseco fino r.;;‘-!.'f'—"aff!ro.:'__;‘-._;}:}ﬁ;rfe.-'n:-f'r;.fc {'r: 1o
taro di bronzo,cy pot i butta adoffo acqud s
calda, &7 rimena infiene | ¢ pot
bai il [apone, ¢7 rumenala
poco,poi empi i buffolctti

icnlo cosi i
tdilo :..C-v.U.

Mofcard erfertifsimi.

Dracaw 1 molliinacquarofs, tanto c.';. n:'o
mollt , e bianchi , ¢ adducili come pafta, ¢ ol e pig
quanto una nocciold;er peftanel mortaro dibronzo
bultaui alquanto di po ':snrt’ di zucchero buon
mufeofino vifolutoin xfgu-zrcf 1, ¥ 0 MCR0,CF Higfcos
1a,¢7 Jele unoi migliori metti mpm::.' tfeose pli
vo,pot mettiut tanta M.ms polucrizat
praun quattrino, ¢y rimefcola bene, poi
o'.'}‘".-'r."" di A mido poluerizata,maep
f ben triti ditua difcrettione, & buttali d peco a poco, id
to che f,r:c.“ 4 ol

g 1
R
Giu




ica once cingue, Zucchero firto once
nido oce tré;Mufco fino per ogni oncid de fe
i dicee , che [aranno it tutto grani cento

Stilletti perfetti da nectare identi .

di coralliyofSi once q:t:t!ro,dé Maiolica
bbie oncid und, di Porlce onicld Uid di Gd
14 tinadi Cannella draminia nd,di Md -~
14 una, Perle macinate oncid mezd , [dngue di
Drdgo onicid und, Mufco fino grani tre,pefte benees Je=
acciate,poi le mefcola infieme,poi le incorpora cos drd-
ti molli i dcqua rofa,er fa pafta, ¢ fa flilletti,creon
quefta fiegai dentirche i fa bellifimier b conferud,

[4f

Olio di Bengioi odorifero.

B 1ot libraundpefto fottilmente’s & mettilo
ity st boceia cortae lavga,in modo che uifi poffamet
¢y La mano,poi uimettilibre duc di dequa rofds€s Mes
fola bene, poili mette il fuo cappellod uelro,legato con
perzesimpafate le giunture,e dali fuoco lentifsimo,td
i fia tutta fuori ; & quefta deqa fié quella
wlato difopra;poi ua crefcendoil fuoco
snto checominevauenir Lolto , & comte
#1 tiedischie wien fuori muta i vecipientesche fia netto,poi
(oco ordndiRino, dccioche tutt Folio uenga fuori

Ardtitto s werrd fioNund ertd: gomia 4
le ¢ ottiig d ferbare;Crquanae 1o
1 2 lefst

For ch
oche
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lefi fare un acqua odoviferas pigliduna carafs d'dequg
di pozzo pura,¢y mettiud un poco di detta gorma, erfie
odorifera. ma vime[colala bene,er [e la uuoi mtigliore t
gli acquarofa,¢5 non di poxzo, Et in quefto modo pos
trai fare clio di Storace Calamita,

Olio di Storacecalamira,

8o ac s Calamita,quanta ol e metti in bot
cid largacon dcqa rqp‘a,quaum uuol,ernd fervarle girn
ture yma fa che il cappello Sia un pocoSiorto , acciochs
poffa pigliar fiato,es non mutar fuoco, ma mantienlo fex
condo uedi che fabifogno , ¢ quando uiene {olio mutail
recipiente,dalle poi foco grande, ey caua Lolio , ¢ ferbd
ehe é perfetto,

A far olio di Laudanoa

Lavoano fino,er purgato, ¢ fi come facefl
del Berigioiier [e lo uuoi in altro modo ficasi, Pigliail
Laudano gutanto unol,er tritalo,cs mettiloin pignattadi
vame bagnato, e buttaui libra unadi dcquarofa.y e lia
bra meza d'olio di mandole dolci , e cuopri: la pignatta
0 copeychio,che fuggelli bene., €7 ferra con pezze
9 lafcia feceare,poi la metti 4 fuoco lentoche
1o duc,0 tre hore,poilaleu, e lafciu fred
Ia ;"c:wpri s potcatalo leggermente s ¢
,¢5" dccioche [t conferut meglio,, mettiud
we divocca ayfo, ouero d'ambracane , ¢p
quansolimictit i ampolls wettiutlo chiaro pui che puoi,
Cfri porfzitisono. ;

Olio




SE COND O, 131

Oliodinocimofcates

Q_YANTE NcUhoLT ammdceale bene nel mortas
yo,poi le metti in boccia larga , e buttaui [opra un poco
di dequa uite,che [lan titte ben bagnate,lafciale fiare due
otre di,uoltandole qualche uoléa (ottofopra, & fachela
detta boccia fia ben ferrata, poi buteaui fu dell acqua o=
[, tnto che auanzi due,o tre dita,fopra lc noct, ¢5° met=
tiuiil cappello fopra , ez ferra bene , ¢ dishilla primaa
fuoco lento,tanto che tutta Lacqua fia ufcita , poi mutail
recipicnte,cs ia crefcendofuoco,tanto che cauilolioer
quando uediche fia prefJo al fine dalli fuoco grandifsmo,
7 ferba inampolid,

M

Inaltro modos

N o c1 mofcate libra und,ammiccale bene,cr mets

tiin pignatta nuouatnustriata, ¢z buttaui fopramaluge
gia,0 altro buon uino,che fiano ben coperte, e che il uis
110 ablanzi abnanco due dita, ¢ mettini dncord almanco li
bre dite di butiro frefeo , ¢ mefcola ogni cof4, poi ferrd
ben la pignaita alcaldoin qualche finferta ,0 dltvo loco
Zaldo,per quattro,o cinque giorn pot falla bollire [opra
Li cenere calda,d lento fiwoco,tanto che il uino fia ben con
fiimtato , pok colala per tela nuoua , 7 filla, inanziche fi
Feddi ', poimetti Polio in ampolla di uetro al Sole , pen
diialche di,tanto che faccta un certorefiduo groffo nel fon
do, pot colalo un'alira noltd, ¢ mettiin unallra ampols
I, ¢7 ferba.

Sapone ettimo,& petfetro didiuerfe cofe «
A'ry vy uE adling, ciof cenere difod, ofola parte
i 3 tre
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ve,calce titd parte una , vanno forte, che tetige Totiog
galla,tre boccal

i B ,,.;r una diolio corsmitie, e ie
[eolainfieme pcmiﬂe'r t denitro una chiara d'u w0 Bl "
battuta, tt:moj sodellino d f 1 di Amido,er
di uctriolo Rom.io poluerizato bene, s mefcols di cona
tinuo per hoie lre, pr,t n'r-r'"nv,u ':-vrzf;- di, e fard
fatto,cata lo pol ¢ taglialo in pezzi,erla [eialo dfcingde
re, al uento, (_J ' Hon al zG.L'P[ v dite "'t.'l?.." rT:D jf'

to (“‘c’! queflo ujajmigr gu.urdou Iamhftﬂx cheé fi
no,¢ fa b, li capelli,

Sapone col Zibetto.

Preria detto [zpotie quanto uuoz,:‘f“f*c’"fx
fato al Sole con dequd rofd pe ro'ulcbc poco, ¢ b
ui poluere di Zibe :LO:,C;' mefcol 4 bene , ¢ dnicord
metti del Mufco [ard meglioche il mufco fitp;m
perato con dequa rofd.

i1 1ind

Saponcen diuet fioliod ri, & perfettis

[‘--f—'r al Sole in dequd ros
joco d'olio di Bengiol,
';f ,c li olij flanod dis
4 quantita del fapotte,

D1 detto [apone, che fid
'f»t,h r('F‘. 1 ettl
o altvo che fic

ferettione,per

—

Coannr
S2pPon CoO

'I cal detio
i ogni fortedi

Roses
[apanic;comedi fc

fuari,

Sapon bianco gdori
s Fin tieceRin e . 1. 1
€, Pl ueceinio cive protnanereer

r

4

|
4

Sarox




f britceioli

rzi ’o'“\ 3¢

[4: fia dl
4, ¢ .Jr:‘mf.: 0B

rido oncis

ediece libre di

8apone ottimo.

MY5.Co folutoindcquarolafin grani fei, Zibeke

Lo In pc

ne, u:

‘int, Storde PH
tanza. Peflale co
7 ¢ faito, Etfe
0 1 dequa roif':.
‘bora bene ogii
nbra, s é co~
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Profume damalthine.
M v's c o fino grani quattro,zibetto grani due , ame
bracane , 2ucearo fino ana grani qattro , Bengiot grani
#ino, Storace calamita gra f].', granitre , legno alof grani
uL,p[ju ]Otf.’!’rwhfr e mettl infieme in padeluzzanel
profumicre e {opra butta acqua rofa, che sha due dity
fopra,o 4cc‘rulmfx 7 fa fuoco lento , che non bolls , ¢y
quando ¢ confumata Lacqua, agg:ung:drﬂ altra, e cosl
di mano in mano,er € perfetta,

Profume continuo damafchino «

Storacs calamitd once quattro,Bengiol once fe
Laudano,legno Aloé,Cinamomo ana oncia una, Sperma
baletie uwottauo,Mufco [cropoli quattro,Garofoli urmots
kao,dcquarofa onice otto , foppesta , ¢ metti in profus
micre,

Pomara finifsima.

Pow I appijé altri che habbiano odore, niimero [ca
dici,o uznti,et modale, et partiin qumf etin ogmp.:-‘tc
ficca quattro,o [2i garofoli,co* metti in piatto uetridto,cd
tanta acqua rofd che cropra,poi ciopri con taglicre, odl
tro netto, ¢ laffa per un giorno, poi buttd ogni cofa inp
gnatta nioua uetriata , con quattro hibre di fognaccio di
porco ro]baimico frefco, Ub Lo ; ek nettalo bene'ds
came,trpfllr et taglia minutamente, et batti'con m?fef-
lﬂfﬂo et 'f.a fHoco lent 0,CI7E no "‘f"t ar| M‘J f‘O! colalo EO
p.rrmaf”’,'o et colandolo, r:ch cafchiin'ca tinéla, dote fia
Acqua frefca, et cofi purgail graffo per tre o quatiro :fr.
taneridolo
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fenendolo in deto udfoc mutandoli bacqua fpeffe uolte
il diche quanto pin L muti,meglio fi purga, pot togli det
fohrdoﬂr le dette mele;e acquarofa m[:r'm ; €7 cana

gr zﬂb deluafo, & Fso!; o bene,er dggzrmg: un poco di
Spico ndrdo, T once tre dtgzrofm'l 5 €7 ting di cann 1ellds
C¢“ '1"“‘"?’0\1’_:.1..’44!! citrini,und di bengiof, &5 nadi
tutte q!cr.fuf ctie ammidcea, ¢y inets
4 fottile aufo di borfa, @ fa che fliano al=
tto I gv,u .f?iLLn" dccio ;wrzf fpargano per il
o,poi L f ‘wfufc' *uocoimto lungi H;;!.I.:fzz:mmt o
manzi utt matone,es lafcia bollir pian piano,per
, [¢i hore, tanto che [4cqua roﬁtﬁarrdm in fu=
uo.dlche fi proia, e teetido un bastonce Im Ul pgr.m‘
fino ,nf,n lo,¢7* caualo ;:. adel fuos
co,27° {e abbrucia, [cn zere n:".’!;rr,é; {, [¢ nion, la=
feta ancora [bar ,I.'r‘,} che ha confumata , vime 'co!.mdolct
he wolta che s & co,ﬁ:’?.:fibld:“f-
i ' e [elopi=
tto di cera blan=
cola,er rf-"aﬁrug:
] ime [colandola qualche ols
frtoco ¢ lafcia tojdr" cr uti quarto
cf'h ord, ..m‘x, ¢ ribalderie grofe tadano al fondo,pot
pidn. piano ! la cola con due pezze line [ottilt mucuc, et fifw
fese: cola fopra un ud| {0 uetriato, nrrm.u, ficho due I-m

{4 put laca

delle & acqua rofa, ez non prenter la [eecta fopica tal tajo,
m.tm:zi.rn. perche fard alqu: rmou;.. , €7 lafcta ,H’:’i.r
coft fino allamatting,poi qusndo € (oda , partila i quat=
tro parti, e metti inoried tonda inueiriat4 7 con un ba
Hcm o pestello vimensa forke , & 4ggungldequa rofd

N mufeate
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und cf? 2cedro d'una cotta,gr peftalo bene,er disflloin
albvo uino , g mettilo ;bpm al colatoro nel qualbai mefs
fé Paliro uino,con le fpetieric ¢ canalo, ¢z rimettilo fia
!t Jtanto che torni chiaro cone prima., e menalo alcune
iolte cosinel colatoro,es queflo ¢ per farne un flafco,et
fe fie wuiot piii, torrai tanto pisi delle cofe, e [e lo utol per
vtto,lega tin poco dimufeo fino,in tna pexzetta alla pun
olatoro,che la gocciola ut pafli fopra , e piglierd
il mufco benifiinmo,

A farguancialetri di rofe profumati.

Procra bottonidirofevoffe,i quali ficho fpiccath

cioé netti dal picciolo,er ]:‘cc-'"( allombra, [opra unatas

siola,oucro

qu

o di lnio, poi bagna detti bottont con des

drofd

124
diCib-o, IIIQt’E‘LI(I 140

wfco xijoluto s
. I
re,& ambra, e u,hrbé perfctiione c‘J, [iunoische

1abbld F(.
Juo er fe:o':
betti [t metht
L ”L ..lr 4 ulﬁ f: 4 | d .i.’{f‘f;‘.
'_ e x' ,nﬁiu...(’, g7 i per le eicit=
i
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ve [i babbia miftura fatta dimufco,ambra,ex zibetto , g
antodo d'incerare [i uadafregando per tutte le cuctture,
s quefto fi fa per atturareibuchi, che fi fanno nel cucia
re. Po:'ﬁ fhiette [ opre dette cuciture tring d'oro, o di fefdy
o di quel che [i uiole, €7 quefti [ono { migliori che [i faca
clano, es” coriie ho a’ctto qrr.mto piit m.xﬁr ambra,e aloé
ut [ mctte,tanto mrgim;umrmo Volendo farli di manco
fpe |J fi pigitano i bottoni, comf e dc‘z‘to,pn‘p ratinelme
'irJ imo mado, ¢ th feam Wbio del lmufco,er dell'ambra, pi=
glia poluere di g;rafo.r,c:zrm:ﬂ,;,.n i05,¢5" it poco di nids
cis, e tenga il e 'drﬁmo modo & profunare i bottont,came
difoprae : detto

Lume odorifero.«
C A'N Fo ® & oncid una, incenfo once due , f« poliee
ve, &5 f4 palla conun pocodi cerd , ¢ mctti in unp tajo
conaequs rofa,er accendi con candela, ch f;m {ume bel
lo,¢5* molto odorifero.

Ceom i Mufto, Zibetto,& Ambracane.

Pi1G11A s 1unddranmmdes mexd diottisa gime
li porfido, con oglio.di gl lfomi

0 [olo,e da=

._:mi con ¢ ndacing,tanto che baf
doui rofe tfchine, Bengior anaoncia] 'r‘z:
M4 1N €T MER 4,87 ogn rr'f poluerizata, ¢
pexa, o cott i s qur ‘gl,, g

[ .1'.':' Iu'_”..‘ ;

feriiain un

165 drant=
Jr,,u'h r

Ty
W
.
§

'_‘- ng!

. fico




o % BCR) O

fumoda cat nere,;m ‘\JIL.,_LL\).

Nl IR L L Rl g L q
116G 1L rdce (..ef-uu{.ur.;:u"ru:_, (thf.oﬂlbl',

It [2lce [ottiline

24 v
Holitepiorite
polucrizate,

f;lr.?b: Mf!‘.

rone Napolitan

G ra sso dicerio,o uaced,o :”f{ flo '-. Udne , 0 Cda
EEL U |
to.cy (ﬂlT 1941 ¢ LEO g ‘rn) r?.uf

uretto,libra 'h a,¢* me

f:a‘-,.s:' cioe midestra di f
lp fered'tu Jdtfc“frgc
¢ mefeolalo ct,rml M
qua, g,dz qfuﬂdﬂ sedi LI'.'LJ 1
sictti altretanta leflia.cloe macfira,della feconda, e toy
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te tiolte che cominci 4 colare di fotto, perche r

1iiti che diftilli, Poi pigliat
latura,ez una di feuo [qu

8¢ colato , €7 mettetelo inunac

7 rimenatelo o
to il ranno, s

'
Sy ia
berfettifstnios

ofumo in Lucerna.

Lecwo Aloe,qudrtounobengiol oncld

' %d, miifco [cropulo tio ,
¢ b 1 1 T

oche bafli; ¢

/ v 3 K TELEE

4 oncla
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equa rofa con de
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ma & conpocz L)

f it fieno grandi, &
euetto per le cuctture, poj
 rofa due,o tre uolte, premendoli betis

Poi habbiacqua rofa parti due; degia di fiori di mortelly
parte una,mifte infieme. et aggiungendo acqua lanfa pare
ti due , lauali tante wolte , che non fentano niente lodore
del corame, poi mettili i un piatto, et lafJaueli coperti ca
dettadoqua, ¢ fholucrizzaticon polucre di Cipropa
uno,o de glornt, poi cauali,cr premili un poco,&7 eks
tili 4 [ciugave all ombra appefi, ¢ conte fon mezt 4fctid
ti,date loro il [euetto in questo modo, Mettete in o fcoe
dellino quanto feuetto ui pare,con un poco doglio di gels
mino,che non fid uecchio ¢ fatelo disfare al fuoco, pol
ungete con efJo li guanti molto berte dal canto dentro fre
gandoli bene fra le mani, ¢ [caldandoli alfuoco, fan che
i pare che'l feuetto fia ben penetrato , pot laffatcli Star
i pexxospot habblate un panno,cr fregatelt bene, accio
che il fenetio penetrimeglio, ¢ fi ammorbidifcano  pi
[irall, et drizxzalt,¢o lafJali cofi pey uno giorno, et come
ti parcraniio widi, slargali,co gonfializet lafciali fio cht
t1 parcranmo niezo afciutti . Habbi poi buon profunio da
bruciare,cs falll flar fopra quel fumo , che ftiano apert,
¢r penctri dentro doue [i mette lamano , ¢ cofi faraitre
wolte il giorno per fino a ucnti giornt,ogni nolta intmiday
doli can un poco di dequd profumdtd , & inuoltandoli un
fizzoletro bianco, Pot babbi mufco, 5 ambra quata o,
& mcttili tn [Pudelia di ftagno 6 olio di gelfontini,o behe
giol,
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gioi,0 4ltro , ¢ con un poco d'acqua profumata fali ben
disfare al fuoco,poicon un pennello untali bene.di fuort,
¢ non dentro.poi unta le cufittre conzibetio, poi li et
tifrarofc ben fecche.per quale he giorno, poi li metti per
tre , 0 quattro giori frd due matarazzi , & [avammo 44
Impevatort.

Seuetto bellifsimo per profumar guanti, & per
unget le mani.

V ino bianco libre tre, fewo di beceo , 0 caftrato, 0
capretto libvauna, fa bollive infieme in pignatta ben coa
ria [oprale brace a fuoco lento, poi leualo, ¢ fallo ris
ddare, g7 pot mettilo in un piatto con acqua chiara,er

lo bé cinque,o fei uolte,poi lafJalo pure in dequd chit
ra per unanotee . Dapoi habbi acqua rofs libra una,uino
bianico libre due,con cffo fa bollire il graffo foprale bras
ce,clre ion pigli fumo a fuoco lento, per fin che fi confiims
lametd . Dapot habbirape dolei.cr falle cuocere fotto le

enert,che ficno ben cotte g5 non bruciate g per ognili
bra che baverai digraffo, piglia libra meza del bianco di
dentro di dette vape ¢ con acquarofale farai bollire ine
fieme per una mexahora,poi falla paffarc per fettaccio,
¢ mettilo in un mortaro con olio di gelfomini, o di cetr,
adi lio,0 un fondo dt bicchicri bagnato in acquarofa,et
it cft farai la forma di detto [euetto , aggiungendout pris
yid onice lre di biacca polucrizatabene per ogni libra di
feuo, ard coj& ﬂ-ﬂ;a;’.’-’:‘,

(.‘5".-:-1 diRo

iori perfertifsimo.

a mondo ¢z pifto,c7 fa firan

jori, o rofe.finie a otto piorui,poi haba
i biun
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bi un [acchetto ditela bagnato in acqua dirofe , o fiari,ef
mettiui dentro il detto [emeses legalo, et metti al toychip
& trarvai olio pretiofo,ev [erualo ben [arrato,

Olio di Garefoli molto nobile.

A & v or s mondecol coltello.er frexzate , ¢y
wettile a molle tn acqua vofx,concia in questo modo, Hab
bi garofoli ammaccati,es mettili  mol lle m acquarofd,e
Eafcmu,’bf‘z che pigli I« uirta de i garofoli,, ben coperto
sl uafo,cyin detta acqua metti poi a molle :'a amandole o
pradetie, e lafciaucle fin che fieno ben pregre di detia'qe
gua;poi huz!e,U[aﬂﬂ ben jeccm .z!.mt pui dt rioto
leimpregna diguella me defima acqua, & rifeeca bepe,
comme prima,e coft farat;‘.fr.o 4 cinqueso fei volte r‘ar“ le
wietterai fotto al torchio,e ne cam rai l'olio'e [erucrailotn
uafoben netto ¢ bene atturato che é perfeito. £t aﬁpa
traifare Lolio di ymufco,di ambra,d: bengioi florace cdlge
mita aloé,cannella,macis,et noci mufcate, Et potrai aico
componerli infieme uariamente,e porus dell'acqia u.a,

A fare un profume perfettifsimo , & degnd' @ agiriehn
Ptincipe per profumar camerejueftsti, eoliri;évh
lenzuolidiletto, & ognialea colps

Ha e p1aTs fcorze di cedro fecche s:fi‘o;;?;",-‘.-t.ﬁ.“
non potendo bayerle di c"a’:o h-ah stele di lir J
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i profume, pigliate di detti pexzi quanti tolete,cr unge
teli con zibetto da ogni parte,cr poi metteteli fopra alcu
ni carboni di bydcia,inmezo alla camera, o in un cantotse
come ui place, €& venderd uno odore per tutta la ftanza,
foauiRimo, ¢ pretiofo,Et uolendolo far pitt nobilepotre
te con detto zibeito mefcolare mufco, ¢ ambra auosird
difcretione . Etuolendolo far ton minore fpefa , ¢ che
pur [ard perfetto,babbiate dcqud ro[a, dcqua di naranci,
¢ qual'altra nolete odorifera, ¢ ancord olio di gelfomi
s1i,di garofoli,0 altro tale,tutti a woftra difcrettione.ex 0
Ri Semperate [orace calamita,ey un poco di legro aloé
fe ne hatiete, fe non, fate fenzd , & dggiungetenizibetto
dianto wolete,c5* fate un liquore foeffo come f[alfa,es° con

To ungete dette feorZe di cetro,o navanci, ¢y mettete o

¢f

pra le brace,chie [ard cofa molto nobile,et dura il doppio
chie inoft faria abruciandofi detti odori per [ [oli [tnzale

¢\ Leguali oltre che fanno piu durare il prefimo,co
tto, rendono ancor la miSlurd,¢r la compofitionie
) pitt perfetta.
1 profime wolendo profumar panni,o drappi,o al=
¢ra cofa fi fuin gueflomodo . Simettono quei panni, ¢
qliclie.cofe che uolete,dentro ¢ una cafJd, chenon fia sbik
ciata,o sfeffasorottdonde ne-poffaufeirel fumo,e [i fpar
tono i panpi dallund,e dall altra parte dell caffs, lafcian
do i 1ockhetta in mezo da mettere una'padelletts o coc
chigra, 8 dltvd cof con fuioco et o dette fcorze dafare il
profunie;etfi actonctatto ancora di dett? pim,o ultro fot
£o al copeychio geils c iff . Ef pol ui [imette déroin e
Eito'co f.':'w" COE €D fu.‘ﬁ'c?‘l‘-'.‘.f' Frrafilscafs
devitutto il profiafie,efiffa dapoborape®
K & z0

—~

!

T Y
2o ilaeiio 4

ase lafehafta
ye lafetafia
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%o ad apriv la eafJa,voi firiuoltano detti panni,aceid che
fi profumino dotie non fon profumati, ¢ rimettefi dingg
#io dellaliro profume.co f3i conte privid, et hausete ting
cofatanto fignorile, cf’:a,snfpotri.t dir pu': s quelly
caffavefta profionatd ancor'clla, che [empre che ui metfe
te panni sengono odoriferi , Bt iolendo ancora potetein
detta caffafar profumare alcune cancfirelle da teneryj
poiipanni,es altre cofe come cufinctti , ¢ facchettinidi
rofe.che fprcﬁ')m"o ancor’efli di fuori, et poi tenendols
nella caffarendon fempre odorifero,ct foanifiimo cio che
wifi pﬂrh :

Ballotte per leuar macchie di olio, & di graflo,

P 1o ¥ a1 e fapondi purgo;oucro [apon molle, e
incor pora cort cenere di uite [etacciatd fottilmente, e tr
ta.tanto dell'uno quanto dell'alivo , poi metti nclle dette
polueri_alume di rocca bruciata, e taffo di botte ben
poluerizato,cr oghi cofai mcorpom infieme ¢ fanne bdl
fotte, poi adopera alle macchie.

A far pafta per far pater noftri fini , & odoriferss

Pieriaze libraunder meza d; texra niera polie
vizata fottilmepte,¢y pigliate once quatfro di dragantie
mcttili a molle pell acquarofatanto che copradsitaters
¥, inun mortaro con detti draganti,ct pefta ben per fpas
tio di mez'horg , comonce tre di vdori, chic fona qut jotie
feritticioo, Pigliate oncia una di forace calamits,cr one
clameza di gavofoli, g7 oncig meza dioldano , ¢ o
ticxa di cinantoma, ¢ oncia mexa di fandali citring, g5
polueriza tutto fottilmente,ez mefcola infieme con.la (]
{ts compofta difopra., pok ¢aita fuori defmortaro ladeftd
pasts,
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pafba et vimenala per mano per [patio dimex horaet f4s
ré fatta,c potrai fare i tuoi pater noftré;

Viilikimo ; & maltocomodo fecreto per leuar fubito
ogni fortedimacchia d'ogni drappo finoo
non fino ,che fia.

Prourate fal da mangiave beniflimo trito , &
fapon negro ¢ mefcolatelonolto bene infieme;e conef=
fo ungete lemacchia,e lafciatela feccareet come ¢ fecca
lanateloma con lefiia dolce, poi co dcqud chiard tepiday
¢ fard andato uiabenifimo.

Adeuare lolio 2l fipori commuitie duro, che ¢ il modo di
purgarlo,& leuargli il fetore, & cosi purgaro refta{oa
ue,& arroad opérarhi in ogrimiftura,a farne palle pro
fumate,a metterlo in alberelli con liquoriche lo ten-

gano liquido per adoprarea lauar le mani &c. Ec ¢

miodo ¢he nfinoin Soria, onde poi qui da noi fichia=
ve Damafchino femplice, eflendoni poi il Da

o compofto con gli odori come f& n¢ pofto

P16 T4t ¥ widedderanetts , o fidgrande fes
cotido ks grantitd del fapone che wolete” acconctare , &
mictietela fopra il tre piediafuoco foauifimo di' carboni

enifimo dccefi che nonfdeciano alcim fumo , ¢ in' cffa
calildra habbiate il [apone diro tagliato 4 pezeti , 074~
fehiato col'coltello, o grattato , & con legno wenite fem=
prévitenatdolo in dettd caldara , anuertendo che il cale
ds del fitoeo fia quafi agui/adi Soleyet tiederete che quel
Japore tiertafuimando,c fardun fumo fetido ; et difpian
ctuole, che'"é quello ¢he koi procurate dicacciar uis dd
) S
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que l ﬁ.pom,ca" cosi pm con ctlfcrctwm potete Uehlr cfes
feendo un pocod,aom fun che il japone fifonda . Benche
fenza cve[cerlo fi fonderia per 2 continuatione del calos
ré,Lafciatelo fondere,¢ ueniteui gettando dentro-a pos
co a poco dellacqua di pozzo,0 qual'altra dequa fiadels
le comuni c?'r'ji adoprano a bere , @ 4 cocinare , ¢rdj
quefta acqua mettetenc » & lajciate cost bollive
pezzo . + Poi laft clate i dare ; e5 troucreteil fapon.:
tutto uenuto di fopra , il quale ricoglierete con una cocs
chigra di legno, udafr Yo b,rc:.::,; » & mettetelo in quelle
farme che uolete,cioé q”m‘n o tonde,er con quelle figus
re g7 difeghic che i uolete. Bt fard fapone bianco & pur-
gato da ogni fetore come il perfetto danafchino [empli-
ce. Ma [e gl wolete dare qualche odore, mettete th quels
Tacqua a bollive della Maggiorana,del bafilico, dclla gan
rofanaria . dellerofe , g7 d'altre evbe tali odorifere , gos
tiernandoui con la difcretione in metterne pin , e meti,
(econdo che fentirete la pmm‘u dell'odore , che rended
vanno i quell'acqua,otie farino bollite, Bd atimertite,che
[eui nzr:rrf'te tali erbe , bifogna che uoi facciate bolitr bde
gut con'effe in una caldara o pignatta appdrtatamete feq
zd il {apone, ¢y poi colarla, et metterla nella caid.zr.r,cm:
¢ il [apone, perche le erbe altramente fi intrigherizho col
fdpone , e non fene potrebbono feparare. Et dapoiche
fara colata Pacqua, potrete per ogni cento libre di fapos
fie, inettere una oncid fola e ticnte pii di cn:ﬁ:m,miciﬂ
mandola in un mortaro con g LJHr.f‘L oliouolete , g poi
Lauando il mortavo deito con lefsia dolee e buttandolq
Jopra le dettaacqua , che dard un foanifiimo odore al fas
pone , &7 cofi fe uolete i potete metter acqua rofa, e,
Y ; : di fiori
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diffori dinaranci, ¢ altre cofe tali 4 pideer noftro fecon
doche lo uolete m"‘homn’,lm avuertendo fempre in que -
fhiodori dimetterne cos! pochiyche tion i facciano corio=
feere notabilmente;mache uenga a co“mnpcra, lamiftu
yitche non lafci conofeerein aleun modo ‘allodore , che
(pone ,perrhcq'wﬁa forte di faponi datafchi
o effere cosi fenza-dlcuno odove niotabile, quafi
aie nel gufto del mangiare’, che non ¢ d'alcutio
notabile,er conofciuto fapore.

¢ macchie di pannidioro,oidi feca ,0 di lana ;o di
lino,o ciambelloto,& d'ogn’alira cofa tale.

PrerraTe ipied dauantid'un caflrato, ¢r bru=
.; F." molto bene , ¢ [erua quella polucre , & quando
1= il bifogno di adoperarla a uoler lewar la macchid,
ndi il drappo [oprad una tavola , ¢ bagnalo unpo
0.¢con deq: t chiara,dowé la macchia,cr mettini fos
uella pnn:"rc dioffa bruciate , che fi fottilifSima,
care al fole , poiribagna, € rifecca pii tol=
sente lanalo con dcqua chiara,, ¢z fhruccania
e, ¢ oghi cofa, ¢ ulcird la macchia , &5
imdser bella,
fimo fi potrafare con fel di boue , ma cons
cor dcqid caldd,

Etil
een pot lasia)
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Secreto bellifsimo perconfccra Cerri,& ognialtro frot
to,in fciropo, cofa molro {i "m,“:h.

Tcitats § Cedriyo'celtrafs
golt,o altri frutti, cor tagliateliin
pexZi, conte Ui piace’s ¢ ihons
dateli di dentro dal molle, e po
netellia bollire i dcqris’ fiefea,
per mez'hera, piso meno, tay
che fitntencri Ic: m' B R
1dsguella acqurcalds,
'f" c} (’T [a ”’ doli u.‘>.’f"" }L:.J a If"
al fuoco .'r; acquea frefcawintatay ey

fateli

che a uoi place ' Poi tivateli frora

& gittatels i et
ra ') PE.‘ ritortate
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ﬂfrh[cd'fircm tal dcqua & lento filoco s ma duucriifci
the non bolla,né che Tacqua fia molto calda,na clze e putt=
gaun poco,es int al modo farete pier otto gioini cotind,
jc.nd.m.io!: cosi nell'acquis fa matting , & la ferametierli
tiell’ aquxﬁt;c.z mutata. Alcuninon [ealdano z' 'rqu:k
non uia wolta il di,per non intenerive troppoa il cedro,ma
gli mutano lacqua frefea la fera,accio che Vamaritudine
della feorzain tutto fi diparta,laqual amarezza leuata,pi
gfmtf‘ del zticchero ouero del mele chi arificato ¢ prepa
rato,come fi dird dlfor*o Bt buttateli dentro ilcedro , e
il mele frefco,cr prima fia afciuttoil cedrodell dequd, et
! tierno guarda che non fi geli,lafciandolo per duie & tre
bcv in loco coniodo, e "jhtef!dfm tutta tnd notte in
tegra, g cosi poi per n glorio & tind notte It lafcerdi
tiel mele, Boi tornate 4 bollive il mele o zucchero , da per
fr,;unz.: il cedro,per fpatio di mexhora.o poco anco,d
lento fuoco ¢ vifreddato bene tornalimfic n:fr col cedroy
&r cos;ﬁ;mpzrme mattine,per fringer bene ilmele 4
futa perfettione,fecondo che ¢ nece[favio . Et adopratido
mele e nonzuccherofi puo chis vificare ber due uolte,
é5 colarlo per ,I'It.s‘??(?-‘MU :condo che fi cofiuing 4 .’ arte,
¢ cottie uedrete nel fine il inodo che uiinfegne

che habbiate perfettamente tutto tlmodo df far tal'ape-
ra, ez cosicaldo¢ grchiarificato lo bafferai per flamegnd,
e loxitorncrai infierie m'rrdro-m. ¢r-fo farat bollire
ah'mr)’m to per ,I’I atio d'tn quarto & bora, Poilenatelo

dal fuoco & laffarelo co»cog_m [uolta-infieme.a ripofare

r

per up discr uidniotte . L4 feguente inatting l
cora bollire infleme pex :m'z'hmxt.g;cr.ﬂj.. ce H 40 Mak
nc.acciashe | ntele,9 xucchero fi acconciselcedro per=
f ettas
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fettamenteerconfifte Larte in bollive queflo fciroppoina
fieme col cedro, g5 anche lo fciroppo da [¢, perche china
lo f}t‘c,‘.u fxc Imente pigliail ﬁmm,e;f di bruciato,et
chibenlo' (4 ridurre,e cornorau!e,e} ignorile, Ef cod
fipudacdoiciare ogni altro fFutto , cioé ;cr]:cbcmﬂure
con Fanimd dentro,es con le [corze, e limoni ¢ naran:
chypomti,nociin cyba,[picoli di noci, lattughe bm tiette daf
Fefeorzaer ’rrecc-jv fmu!rq:.alun!'cﬁ Nano nel o4
pradeito viedo,md pm g7 meno fecondo il bifogno, ¢ fes
condolanatura de’ frutti, Et cosi farete [empre cofa buod
R tn tutta perfettione,gr durabile

il mele, 6 il Zuechero,
cogni alerofrutto.,

Py ot 1A perognidicee libre dimele il chiaro'di
dodici oua frefehse, les L«gh la fehiuma sbattendoli bene c
un legno in [¢i b cchieri d'acqua frefca. Poi mettili infies
me.colmele,cr fa bollire con fuoco temperato,in unaéey

: rto dhora,o pacomanco , poi fubito leng
1zndolo molto bene, & cosi caldo pafe
ignd;¢5 fard pin bello,ernetto per Lopes
e.Et cos) acconcia,piglia per ogni feill
edri,dodici i::"f!e,t‘tcosi il zucchero fi prepars
o sirodo medzfinto chc‘f fatto del mele;ma uolen
tar cos Ruccheroi I cedro , bifogna farli queste
i4yche:d fei libre di cedro p;I mctterete folo none
(schero, et { aranno ben confettati,ex gli ferberaitup
o fi fa, perche il mele faaffai pin fchiys
pero bifogna mettere il terzo pits delme
tatordine; e farete fempreoperabellifimg,
A cons

I»u"‘ f"'a‘ IJJE..H"

iu e Ro¥rele

GBLirnel
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A'confersar perfichesl modo di-Spagna

Pioruax s perliche groffe,er belle, eximondas
fele,cr tag npr“i + lecondo che lc. mondate,
flendctcle :i Sole, fopra una tauold accomodate,c netic,
per due di uoltandole [empre ferd g7 matting, ¢z costcal
de Iﬂinfw:dcrm-nr.fgmhbuc di zucchero bene firetio.co
me di ]'Cbi““‘dfh‘t,,c; tivandole fuori le metterete al Som
le.e risoltandole fpeffo,tanto che fienio ben fecche.  Poi,
vitornatele ticl num bbe,gzal Sole,tanto che facciano ung
bella [corz4,0 crosta d woftro modo, per tre, ouer quatiro
wolte, ¢z poi le ferberete in [catole per Linuernata , che €
cofaimolto fignorile.

Afar.corognata allafoggia di ValentiaJaqual coltuma=
no anco 1 Genouel, & {ifa in pizze,c f:"'z;h dure.

PG L1 = pomi cotogni, oo mondatell, ¥ catide
tene Tatime, g poneteli lﬁrocc abollive in acqnd frefca
tanto che: fi :zbr:{f:o.Po' pa ',;4 eli per :'I (etaceid netio,fion
yimanendo!i fe nonla pura;cr fpe(Jz. Bt per-ogniotta [i=
bre di questali me ‘f"‘“ tre dizucchero bello,¢s fino,et
babbiate una cazza flagnata éo rfpuffo g0, €7 mefcoe
latc li cotogne cobancehiero. Fatela bollire - fuoco lento,
& diccontuinorinslgete con una [patola larga dtlegno,
tntochie ffacotta E£ rolendo conofeere quando furd cot
taymiraic qiango _.'E al
inperfciiionelenle
feogpeflatelo cons

p'm,(,“ lg::.,

@
i

fpatols.
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Patol.Et uolendola con fpetic,pancteni cannclla,garofy
It noci mufcate, ¢ Zenxero quanto i pidee,| facendobola
lire tl muf co dentro adun poco d'aceto . Pothabbiate ung
mefcala,zr fopra d'und tauola , doue ui fia fetacciatodel
guicchero uimetterete fopra diquefta cotognata , e con
un cerchio di featol. 1,facendone fcmccm( 6 ptz::c-,d el
Ia g ndexza,che ui pare,r mekietele al Sole , tanto che
fi afcingbio.cr qr;.tr:do [ararnno ripofate infleme, vivols
getele jotto opramnol lto fpeffo, facendoli fempre iI]oLra
di zucchero [e nm;to,atjcno o d:jc;:r.: « EEtantocog
ke riolgerete nel zucebero , € feccateleal Sole s fin ehe
baueranno bella crofta biancadizucchero 4 uoftro niode,
Et per cotognats non ci é migliore,e pik foane, e’ cors
diale. Bt 4 queflomodo p:.’rl acconciare,perfiche,; pm‘,(f
altve forti di frutti,or ¢ cofa cccellentifSimada-ogni gral
fignore.
Acconfertar melenzane al modo di'Genoti # Zues
chere, chefon frutti chianiattin Lombar=
dia pomi difdeguolis, |
P x.0k Eax & alifrustiche nomlienomiaturizesfies
no grofSi conte toct,ecostintert con i {uoi piccinolitify
rete bollivein apqia frefeds tanto ehe dbtoccar diventing
tenerinella feorza,crbabblate preparato tl zuiccherapi
wificatoseome di fopra.€ defto,gr feolabizer afciutidall ac
g limetieresein detto ginlebbe,o Rucchero) dafciomli
et wenti giornis poi gli cutiereie fuoriser stringerete ik
il pucchero,feconde Earteconte difopra; Bt livitorneres
tedentro,l: ciadoli per quattro distanto che livanately
o i catiati; {obo confetti in perfettione. Conferig
egliin albare m,rbf Jonofoatico buoniy

Afar
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A fat-una pafta di zucchero, conlaquale fipuo formare
d'ogniforte (urlutta, & che gentilezza wi ace,con le
f..\ forme,come fariano piatii,{cudelle, u]d ;
ri,& altre cofe fimili,con le forme , & p“-. {eruire una
tauola , che nelfme i porra dar drdenti dentro nei
pi: msﬁ‘_ aleri wafi fimili; & mangiatlijcofa che fard di
g Jl]u‘; h):I.IhJ 4 Fconuitati,

P 161 1A TE gommddraganti,quanta uipidee ,¢s
mecttetela dwolloin acquavofi, tanto che fiamollificatds
Poi pigliatene quanto € una faua , per ogni qiatiro once

zueehero,¢ fuco di limoni,quanto puo ftare inun gu=
feio dinoci,es un poco di chiara d'ouo, g piglierai pris
it la gowmsma, s dintenerai tanto in un mortaro di mars
rﬂoBunco oitcro di bronzoscol peftone,che firiduca , con

e 1((}'1‘.0‘!.1.1“[‘(‘1 ~g0mr1q‘tl {tico con l ebiarainfieme,
ittcorpoyurido il ixito molto bene. Poi piglia quatir'once
ben dimenato,fino,¢r blanco,¢s conpolucre
'.—Juoapoco.z poco , tanto che fi-appigli
p.ir-u Poi tirala fuori delmortaro , ¢
talla dimen: ::'W_J. rala pnhrre dtzt’ccmm come la f:
yinra;tanto'che fidvidutta in pasta molle, aceioche la pofii
impront ,;e,\, ,fu: snare dtuo pidcere, Etrmr ;u F:;f:f
1 ! 1 la cannel 4mjw fuil
; ‘ﬁ‘"F coit la detta pasty andrrete |
do quello cor:z:g....ur,fm di fepra é detto. Con'tal gen
filexzd Lmoe (eruty in tanolanon mettendott dentr
caldesor p iba 1] canuito fi pud mangiave y O fraceaffar
f’.—-f!!',d.’.‘[l)l‘.."’f;fc 175 ;,., ogni cofe peie »h ! .c\‘f
dilicatifima,er foare ol gufio, pa e volete farcofup i
figno'mile, farete un picno dimandolo peStite
ac qa rofa nel miodo;cise i fanno i marzd i e metie-

] 1, I s
al Zucchero
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te tal piend fi4 due pafte dital uafo,0 frutto,o alivd cofy,
che l place,

Afar compofta di melloni, 6 poponi
doleiymoluo per fertta.

Picria-quells quantitd,che unoi. de’ me Honi g
piglialé un poco mal miaturt,maa fa che fieno buot,et fane
ne tante fette quante che [ono [egnate nelnicllone et o
dale bene dalls feorza col coltello, ¢ cost getberai ulaly
feorzadi foprasgs poi mettile dmolle i buon'aceto , o
lfJle ftar dentro per diece gioriii, - poi cauale fuorai
quello accto,¢r piglia dell’altro aceto,c mettile per dfe
tri diece giorni amolle; ¢ mefcolale ogni giorno, e pij

al teiipo cauale fliord o mettile inuna toudglic groffy

7 afciugale bene [iropicciandole & poi
per angiothio , ¢ Wia notte, ¢ ot mettile
mcle, ¢y cosi dagli ognt glornio un boz 7
giornil, ey laffale cottinuanente ftave in quel mele, ey
che ogriiuolta bellano un poco,perche basta che leymgl
bolloreddiferetiione,dapoi piglia le dette fette,¢r mets
{einqual forie di uafo che o,z piglia le [pecicrie s
gualifonoqucfic.

Rigfia poluere &t garofoli.di zenzeuero,erdi nocipy
feateser del cinamomo , @7 funne petie., g7 metting fou
lero difetta , e un difpeticrie, poi babbi del imgle fiio
biaisascr metilo fopradl detto uafo,cr [ardfutto.

A {37 eli nicllons,ouct peponidola, & perfetifsimi,

o i deqna,

f4
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fa che Jolo il zuccare fi disfaceia, ¢ poi piglia :
tadel mellone,co sfendila un poco dalla banda dote na=
fee,¢r mettile nell dequa zuccherata,er aggiungil un po
co di acqua rofa,et lafcia $tare le dette femente per !—leo.c
tio di E'.‘c,o:(cr quattro hore et poi cauale fuor, et tiedea
rai che coine [aranno afciutte dette [emente fi ferrerana
noset p: nt. '.’c,sr quellt melloni che nafeeranno fafanno
tanto buoni,che fard per ognigran Sighore.Et fe poi oy
vai dargliél [spore del W'Jjéo mettict it detts acqud an=

¢OF un poco di misfeo,et di cannella fitn] ma; et h.:ucraé
tliie “n,:[:z(*'t b 'f'unoh:utlco:' Jimilmente prot | farccon
fefemente di cocomeri.

A F.‘i-? ledtorzedinatanc

sucsodbtempodellaan

di Mage

PAEL ra ' Te feorze de naranci oroff tag
2RO oudr [Bi grartt, et fAﬂL e aimo
"¢ nell e, ouer dite giorni pii et natico, et f1

.f:s tiando’ fono fiate d ntolle d fo f"icr
' cientéla [carza dFacreyet f*m penety

.;,:\.{_._'.,t Hlora J.zrﬂ, ata £ nollt' d ,ﬂ.\‘}:.._ tA.eE1on
} '-a"“fm.\!.!‘;mﬁ*n’ 4 wolle v
C‘f:."cf.! taleffetio divifpieder, comho det |
&l for'uni by nfx,rpmfrn' pieize ehe fleno ben feint
FE et Pol mettila in iz caldara oner th tiia ;!
FEAmto Yacle chic enobra Limetd dides:
” IMENO, 012 H Pd C,r;f;z bullire an poco,

dalfuoco , accio che ]

f"n.q.

. ';,:.‘pgf I.-
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: perquattro g:o"m in detto mele, g
¢ dettrnaranct nel detto mele, perche
fo tantomele che [!Jat[f:t 19 cupfru, et

o :.!.._ detie |~ercdﬂl
metielt 4 e che ti par che
cilole ,..I.m.t& llire per itn credo,et poi lenaltdgl
in un fufb et metiici delle fpecie miglioni
jere,cicé xengeuero,garofolt,cammella, et e
1 cmd ete fu!.x, et e cold Jrllauf » Etnota che il mele che

auanza € buono 4 oler conciar de gli alirt naranci , Oler
alire {.’0,':,

A conciar le noci confetrate .

Y16 L1a primale r:oc:;‘:ncc}r con la feorzd, :'.f

attro buchi,ouer piit , et mettile & molle
adici,et pitt, et meno , et curale fols

le bollir nel sele,come hai fatto i [oprd
:-'-"»Jfr;..f_.f le bollire gHattyo tiolte 'MI
t pill, Ei flotd un il 'r'-Icc,"mpre
stungerui dell'aliro, *rnf"c rwn}u
@/t come feftt in. wranci con buone L,Jrc:r
ochi garofolt,perche fanio amaro,

\ concidrla zucca, 0 cocozra.

t brofiale in acqua bollente , cioé it quefly
iye Lucqua,ct pot buttals foprd le xucche, o
: . ; fT cost
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£ cost per fowe mattine, ¢ aunertifet che innanz,che i
{l’lﬂul mondi gif feorzt fottilmente et lei uquﬂo
yiiorbido che ui & dentro.Et poifalli cuocere in unacalde
ya tanta che baft oneflamente,non dico troppo coite.ma
che fieno [alde, ¢ pot metterale d feine n-j pra fing tauo
{a ail’ un*bra per due giorni,er ol fraun drappo uaafcin
ganido & peo A pez 2%0,¢7 farai come fefti a i naranci,

A conciar pere mofcatelle .

L3 pere'mofcatelle fifanbollir nel mele und woléa,
g7 conciale con [petic nelmelc . Et autier tifci , che tutte
guefte anf‘f'cw mﬁ!'cror;;"rcﬂ;m di [pecie, i:uno:l
sicdio dello Sfomaco,cr € molto utile,

A conciar le marafche.

P1c 114 lemarafche,cr favale ar per un giorno
al Sole,et rp- cauane ke "‘HO dd una perund , ct pol vitora
nale al Sole per tre giorniyet pniﬁ.ﬁf ciocere comcf.tcc
fti i natunclmafarale star el mele quindici gtorni, crfza
rale ftar al "Wo tre giornistanto che fifcald , accio che
non faccid 1‘1 muffeet poi fbruccale bene, et mettile nel me
le con le _,lp»t“ R

E'v tifite q:'-ﬁrconfcttim;‘paj}hndﬂrar solti anni,
mabifognacrefeere thmaeleyct farle bollire un poco.

L Afar
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| A farmoftacciuoli Napolitani, nobilifsimi per ognj

gran Principe,che fono foanifsimi al gufto,ca
fortano lo ftomaco, e fanno ottimo Hato,

Zuccaro fino libre tre,
Fior di farina librefei,

Cannella once tre.

Noci mufcate Ana,in tutto oncia mezd,
Zenxeuere, ma del pepe fia pin che de
Pepe, le alire tre cofe.

Mele bianco crudo fenz4 [pumarlo onee tre.

Fa s primauncerchio della farina, poi inmez
mettete il Zuccaro,et poi buttate [opra detto Luccaro |ix
bra una di dcqua rofa mufcata,et menate molto bene coy
le manisfino che il Tuccaro fia impalpabile, Poi allors
mettete le [petie [opradette , et poi il mele , et mefcolate
tolto bene con le mani, Poi intricate ancor la farind, leus
do di eff farina per infarinare tl teflo ete. Et conte fari
impastato bene,tagliate con le mani v moftacciucli pefu
doli che fieno ditre cnce 'uno in.civca, poi fateli amody
uoftro in forma di pefce,et lauorateli col pettinc. Poifat:
[caldare il forno, et mettetcli in tefto di rane , 0 di terrd,
facendoli il fuolo di farina ben groffetto,et cocetelt afors
10 aperto,facendo fempre fuoco dauna banda. dellaboe
cayet toccateli fpefJo per uedere fe fono cottiset fe fifpiss
cano bene,et Ji tengono forte fra le dita, et potete ancor
cuocerliin tefto dirame coperto al fuuoco, eoms fi cligees
tio [e torte,pot catatellet indoratelts

ILFINEDEL TERZO LIERO,

I[‘-L‘
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DE SECRETI DEL
REVERENDO DONNO
ALESSIO PIEMONTESK,

LIBRO QVARTO:

Bequa bdorifera, & pretiofifsima per il uifo,con laquale
fi pofiono far fazzolerri da afcingare il uolto,che fan-
fo 12 carne bianchif3ima, & colorita , & quanto pill fi
frega,tanto pill uien bello, & durano fei mefi, & ¢ cofa
efperimenrara, & &da Regine,

Lt vue dirocedlaudto,cr bris
ciato libra una , maluagia garba
due carrafe , palta diborace once
[ei,draganti bidchi libra unda,gom
ma arabica once tre, metiete ogni
cofain molle nella maluagia pev
due di naturali,ben ferrato che nd
efbiri,mefcolandout due boccali di latte di capra, poi pi
glia once nose di [olimato. , & mettilo 4 calcinare in pi=
graita tion cottasben [ervato in fornace . “Et libre due di
L 2 biacca
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bidcca \le[Jandring fpiombata t'quefio rodo i*mri'.a
conchisre duouoinund pexzayerfalla bollive inly

dofee ;-; vfin che caliilterzo; “m*] olatuticquefizeo:
fe infieinz, Poi abbimele crudo,es » bianco libre dusjfers
wehtind ;-.:’:,ﬂ.v' i lateats L.’*.“: tre, .:crmﬂ:l‘a.mm

Lasr

s
1N

Ly

ouer diuin | e il m:u,ru. Hicta cot
netta ogni ccf.t:. ne i s 'catiio per fei b
taui dentro fino d cinquanta lzmache fenza §
cate,es piglia oncia una di canford, & ha
ben graffa pelata,er faniie pezzetti fenzil
jaranct iette da la [corza,e « “-an oo
dict lintont mona I fucadie
g re lumachette,cr fid coi ine una bf‘;t poi piali
cingue oua frefche, ¢ cuocile dure ,p-m ndo pr
bianco col quale incorpora camnellagiice fct
candio,¢s compont oghi co;nhjrewz‘r orinale fz::bz-
ghio, ¢ laprima acquavcrra bianca , feconds pirbtas
edila terza bianchiff: 1.*4,Fat'rufccg lidapey '5,:9‘ nelE
lapoi I:p, -ima con Laltima,er di owo le yettifica,erfon
wa che € buona;manon come ‘., uella dimezo u‘{ e nin
biliiina fopra ogn'altra cofa del mondo, ¢ d
il uifo.
E 1. olendo fzrciﬂ.‘tz\ leiti, come & 'detto di fop
habbiste :ﬁ:‘:cfrm dmodo woffro, g tion,
waolto [ottili ¢ mettetelt in sm pratio,co fopn

7

aptyity |
o :.‘..".-: md
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di detta dequatanto che li coprase lafciatelicosi [
ve. Poi appiccateliin modo: che lucqud c coli fopra !
fin iateli afciugare, Potdi nucuori:
teli per (i hore,e fate afciugare come prima,cr cost f4
tele 1o & fette uolte,cr hausrete una cofa che yexamer
te non ha pari peram tale effetto,

10 piatto,c lafe

A faracqua che fa le carnicoloriiea ¢ chil’ha palide,

1chi , ¢ falli imbeccdre per
vl oo biltta uia L fes

, pot micttili 4 lambiccar con

mwnm; -h,‘ ," 'f'"“m" rino,trecento

fo funio battuto. "”,x.zudr..fr”Cc.,Loi" olid

:rfr« buffctto bianco che fia [tat
o giF 1ina bibra di med Tolla di't
, d dt porco, ¢y tutte q:-:f.';.,—:’j.; alfe
arddcqua perfettifiind,

Acqudoteima per fare be Madieradi

uct l"iU aent icit nque annlt.

Pz 14 die picdidi itello,er cuocili in libre dieciof
todiaequa corrente,fanto che caliLa metd,poi metti dena
tro gHd L d ;” rfag’u, f !‘Lf CUOCEYE 5 COI LMK !?“(‘-{"’1;-1‘.:{‘
f ' fia frat 4 molle nicl latte, e due li=
bre dibintiro frefeo,er diece rh,u dinoua frefco,contuk
ta f.:fr.'o):f.t.urc‘..,r;“ metti ogni cofa a lambiccare, ¢ ne i

Lacquia chenfbivimetti dentroyn pocodicanfora,crals

lume Zucedrinoy ¢ umr -t.f:mﬁ?ixo!foprrcic’;fg,a;:_rrr

3
fersift

j 3 Acqua
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Acqua per farbellifiimo il nifo,& ogn’altra pares,;

P1o r1a borace bianco,once due, alluste di roced,
once und,cafora,dramme due,allume di pitima,once uy,
allume [cagliola,once una , ¢ diogni cof fu poluere 4y
per [e,Poi incorpora.oghi cof infieme , ¢ ponile in uy
carmfa grande,c empila di acqua di fonte , ¢r [errdy
bene con una pexza di lino.Poi metti al fuoco per ducky
re,poi che U'harai cauata dal fuoco ¢ che fard rifredday
mettildin un'altra carrafa, e pighia due chiare d'onoj
quel di;cr fbattile bene con un poco d'agreflo infieme,
mettila nelld carrafa dellacqua , e laffala flare ol o
per uensi giorni, ¢ € cofa peyfeitifina,

Acqua per far la pelle bianca, & leua
la bruciatura del Sole.

Piorua mezdcarrafsddcqua piouiand,crempl
la di fuco d'agrefia, e fu bollire tanto che cali la metdy)
mentre che bolle empila di fuco di limoni, Poi che ha bl
lito,cauala dal fuoco,¢r* poniui dentro quattro chiare do
uifrefchi,erfbattuti,ma falla vifreddare, auanti che i by
tidentro detts chiara,e> adoperate d i bifogni.

Alcrazequa per far bella diecd di quindici annie

P 1o 1a folfo nito omcid una, incenfo bianco clets
to,once due,Mirraonee due,Ambrd find,dramme feicr
fapoluere di ciafcuna vofada per.fe. . Pot mefcoly infies
e con snalibra d acqua rofasEt poni a diftillare; exfer
batl acqua in una. aipolla-ben [ervata ; & quando udis

. - _ dormive
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dormire lauaticon effa , & laffa cosi ; poila mattina l4a
uati con dcqua di poxRosche fia tepida, &y rimarralacar
ishu:},?rmd‘

A far acqua facile per ogni douna.

P 1 G 1ta lachisradiotto ouc frefche , e fbattile,
tanto che [i contertano in acqua chiara Poi colala,crhab
biate poi allume [cagliols,borace,canfora,allume zucche
yina,ana oncla yna,aceto once otto , mcqu:: di ﬁsr di f 1thdy

once due,erfa che dette bomrr:f iano fottilmente peste.

Poi metti tutto in una carrafa grande di uetro, che [tia gl
S""’ coperta per quindici di , e yiuolgila due o tre uolte
il di,er lafciz 1!4 ripofare.Poi mettila in un altra carrafs,
¢ quando uuoi lauati con cffi , ¢ lafciate ripofar cost
per un pexzoer fregate con una pexza di [carlato, Et
la Donna che fi laua il ifo con detta acqua, ft fufe ben
uccchia di anni [tﬂ}md,h fardin poco fpatio ditempo la
pelle del uolto,che parrd una giouanc di quindict anniy

A far uno belletto luftro,per ogni oran Signoras
& (=) & (=4

Pr1eci1a tnlimone grande,crtaglialo un poconels
14 ciimta, pof catta fuoriun poco delmolle (o, qudto é ung
noce, ¢y empilo di Zucchero candio,con quattro o fei fos
3 i doro,zy tornaui [opra quella cima,che prima haneui
leuata uia, zo con un’aco cucilo, tanto che fliz attaccato,
Poimettilo nelle brace che Sia dritto in p:rdf,c, fecon=
do che bolle unltalo fpeffo;t.mto che cominei d fudare per
1, ¢ quandolo uorrat adoperire,
pont ui dite inquello biuco che era cucitoset fregate il uol
to con una uw{&ﬁ:nf e fard cofabuona ¢ perfettd,
L 4 Acds

1n pexzo.Pot eattalo
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A cauartiale panne del uoltos
Piplia favina dil.'rep!n,",ﬁ'fe dicapry _f?':';'m,.ﬁ(fo dilimg
nt,allume - JEFIno, &5 mco";‘u:z inficme amodo diny
g fento, poitng ﬂ" hﬁ:m dotte fonio le panine,¢7 gudrir;,

E ; S1E it
Adacconciar ] acquadi uigna,cioé le lagrime delle vite,

Piglia fior di‘tietro oncist una,alluhe Xucchering, one
ce duesallume diroced,oncic una,borace,onice die; canfy
yd,once und, pol fo,.i,.‘rr.: .armf 1d .1:;:1 adi wgrm,ct el
tile dette cofe perun mefe al Sole,et fara fatta,

Modo bellifsimo per dareil luftro
ad ogni acqua lambiccata,

Piglia delle Pigne serdi et picciole, et mondale [otilk
mente,et tagliale invotelle | lequali farai flar o mollefre
di continuinel latte di wac c,t,mu.rarrdolu Hatte uta. ol
il di,et [¢ foffe latte di capra [aria migliore.in capo dilre
di.lo metterai a lambiccare,con le infraferitte polueri Bi
glia poluere di uetro,once tiij.pezzi di corallirofSi ; ofige
dug,zucchero candio,once ilif mf.me di rocca,oncid ing,
st gento ino,oncid I}f!..,u mezd, ilqual mortificherdi con
fa!ma,acd ci oue frefche rotte col g1 c{uo,l&uu [oattutein
[ieme,once quéatiro di teymcting lasata dnoue aeditespor
cellette bianche marine,lequali uendono & profumierisans
ce due, uache m-«.;:.:wnz Jm'z: [eorza 5 et nonpotendo
bauerne, pigliale con la fcorza,peftando ognii cof4, Et pe
ﬁ'rar'm:tz-é"s::; e cofedda per fe, rrr:-.-;cc:n.f*"nf ictme. Poi
Jardi uno firato di dette nel lambiceo ; et uno Sratodelle
polueriy
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polueri, poi ter di termentingspoi le lumachetist [opral ‘al
tto,fi che fia pieno il lambicco. Poigittali fopra una cara
rafadibuon uine bianco, ¢ poigl daraiil fuoco tempe=
rato,e cofi caueraila difiata acqua, ferbandola t fiafca
di uetro,la quale ¢ perfettifiima , per far bignca crdufira
la carne,¢ per leuar uia le crefpe della faccid, & € con
fa protald,

A far acqua di Melloni bianchi, pex far bella earnatura

Pt 6i1a Mellonibianchier fottilméte netéati dal
U Jeorza,cr poi tagliali in pexzi grofiiun dito, lafciana
doli ognicofa in'meo. Poi piglia Iz infrafcritte cofe,quat
tronce d*allime zucchering,un’oncia di argéto uito,mor
tificato,un'oricid di allime di rocca abruciata,once duie dé
porcellette,libra una di termentind lavata , ¢ dodicioud
frefche pefle contutte le feorze,limoni bianchi tagliati
pezai quanto uiol,¢o Tucchero ottce quatiro; €0 und.car
rafadilattedi caprases un'alira di tin bianco Poi etipia
¥ai il lambicco di dette cofe fucendo,firato fopra firatonel
medefimo antedetto; de le fopradette dcque 4 Poidarail
futoco lento y @ ferberailacqua in fiafco di uetro per lga
warla faceis rdoperabelliffima , e cofamolto eca
cellente: 1l o fi fadell'acque dell angurie & fi fa
délle civie de i rouisde i fiovi di-cfi roui, ¢ fiori difase,
e di maludses fiori dilambrufea,er daltre cofe taliy e
wervdbelifiima.

A far acqua perfeccadi zucche;o ‘f'.'am??_': domefti-

eile [

cheda mangiare,0

P16 rdadexucche, et mondale dalla fcorzd; poitas

gliale in fette tondesagg ingendoli fei onee di alume Zue
chering,
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cherina,yoncia di allume di pivwna, e un folda di miveg
mexa hibra di termenting lawata , € quaitro oua frefche
battute infieme, feil umrt:‘:g’m Lin fette, hi=
tace, g7 und carrafa di uin bianco . Poi
neeeffaric,¢z mefcola ."rﬁ-’ e, facendn
zucchero,pot delle polueri, pet fe luma=
o foprail wno,i limonise gli oui, poi gli dardi il fuo
co temperalo.o ne cauera l'acquas laqual ferba in fu-
feo dipetro .-JJ',., per otto, o.qul indici giorni, che ¢ ma|
io o b"' (og!! L."z.h}am di zucche marine di uom rtpo

tenendols
le, nuoua bellifsima.

PiloLia qud stirona frefche , e mic ttile per ottod
-rc..f .'c.;) 5umlf mo, dunu th uengano tenes

Imp lelu OLto giote

| bianco, imrr:c"o o in seano, rr’;c 1o f1roms
r-‘ Pei ponilo in una [codella diterrainuetriata, g pla
glia fei dinat i: terienting, che fia ben lauata, ¢ bian-
cd diriart tre di zucchero candio, frf dinaridi pafla diby
lume di roced, di ciafcunadis
. co;ﬁ,:',:::o bé poluerizate, Pol piglia quar
argeito uino,mortificato con [alind , o fuco dilis
maitl,quia stir'once d'oglio di tartaro, & tind cipoﬂ.t digia
glio b anc 0,laqual farai cupcere in uitto blanco, poi lapaf
cral ,ur.-.-‘:.«..r:: ,poi mefcolerai ogni cofa coglirofido
il incorporande, ¢ sbattendo ogni cofa mfrmc col fuco
fue litoni.Poi la fera quando anderai alletto,ne mefte
14, 'l collo, e jwlpettodi tal compoﬁuo-
linedefimo la matting , ¢ lafciando ajcige
fjo; ¢ ognisoltache la uorral adoperars,

[fempre
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fempre laefeolevat infieme 5 er auviertifce di rion tirar
14 nia tnnanzi al tempo; perche guafteria troppo le pel=
le,ma bifogna lafciarla'cosi per otto glorni, ¢~ fe ti pas
reffe che bruciaffe,cr che tivaffe la pelle ;non 1d vifto=
wieve,lafciala far Poperation fiua, per liotto di; '¢s comta
piti terrai qucflo modo in leuarla uia , Piglis delld femos
i a,malua, madre di wiole pavonazze, fcorze di fauda; mol
lica di pante, ¢7 mele cruudo in bona quantitd, Te qual cos
fetulefardi bollire infieme , tanto che Vacqua uengamol
defina a tocearls; e cosi bollente la tiev(erat inun bocca
fe;crlo metterai fopra un banco , accoche tu pofii fure
fufa-aluolto flando con la faccia [opra quel fumo, tenen
do bene ftufato intorno al capo,¢r- il petto , ¢ datie ¢ tdl
ipafiatiira , (Fando cost , tanto che (udi molto bene nel
siolto, ffando [erapre con L faccia fopra quel fumo, tenen
do bene flufato. Bt incominciando a fudar favat pigliae
reun poco di detta doqua ¢ la faral colare,er dentrol
metterai unamollica di pane, e~ finito che harai di fiida=
re,pighd di ’.I.'!f‘-JE.I miollica , ¢o con defbrezza anderdat fre
gando per tutto doue & la impaftatura , perche la pelle ri
e molto [ottile, perd bijogha fregar defiramente, &
tietto che fard il wolto da detta impaflaiura [ubito landti

ddcqua frefedic pot afciugati, ¢r iabbi preparata q_r:ql
che acqita biccuta. on ¢t fieno cn}c[or:t,rt

t il wolto quatiro,o fei nolte , ¢ ¢ per
qualche lato delimpafbatura , fres
gheraital loco cott i fopradetta mollica , oricro con tna
vint tal acqua ldbiceata e cosi uedrai
iella prima pelle rugida ¢ groffaet
Hifiima, e mofle. Onde bifogna aucr=
tire

«on iI"

pexzadi lino b
i 2

efferfi mutata tutt

rimarrauns pelle be
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tire per otto gioyni feguentt,di non andar o l'dere [eopera
1, He dccofl: -r:f :f' fuoco, non per.altro [e non che Eﬂ;.‘ndg
a lape sche non fi abruciaffe,o guaftaffecr

he,once quattro , femenzg
(0 , del qual oglio unges
fera,cr [morzerafdi tal fuperflio

ma, da far bellifs
1{s1mo tenipo,&c,
¢libra di Talco sfogliato fottile,gr
mortayo di bronzo , dandali fopra un peca
rebe fi poffa peftare,oneromg
(ccioli di fiume in facchetti di lino;fregan
Dapoi habbiate due hibre di falnitr
abruciato.c metterclo in pignattaftrato fopra firatagdl
Talco,2y mettete in fornello di riucrbero per gf:arrro dis
gete altrettanto [«lnitro, come pru g.tor
llo di rurrfzrro per quattro gc»‘r;::com“ pr
e+ Dapoi diffoluete ogni. cofain
. : te pfrf tro, o gueflo fate !.uo che
Hatnitro ,'4 M‘M}ubm Daﬂom:cmgz:uh‘mco i les
telo in tnd pezza di lino,o di lang a modo di una palla,
le Tutate molto bene, ¢ babbiate una 4 pignattagran
i tartaro crudo , pefiato groffamente , exip
watta fotterrerai la detta pah tanfo
2 dal tartaro Et q;m}hpfgrmi‘umd-
tete d fiioco diriscrbero per quindici hore,0 uenti, cheil
fartaro

dolotra Tém
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gartavo yevrd bidnco e trotierete l talco in mezo ,fy la
pexza [ard bruciata, Alloramacinate il talco, ¢ rifolue=
telo in acqua uite,poi cattate l”.{cgf:f per decanta
afciugate il Talco,cr mettete avifolucre dll ::'s:rd';,.y-v ri
foluerafiin acquacome latte , ¢ é preciofaal fopradet=
o ['; etto,

Proiyaxe onicc gud tro di folintat
teloin un mortaro d ,1en ‘:j;:jl‘.'.‘;c.': ad unama
no.Et gttt inato habbtate Argentouis
che fia un to; cia del [olimato , ¢7 metict

ttelo ftare cosi c‘:‘cg:or.’il,o.\z

ranuoud co altro aceto blan
e un pexxetts , Dapot cauate [ z:g

- mietistclo in una [cudella, e babbid

Pl f'ff: ahfxr el ccnmr'n ars

té eoril fapradetiofe
nno,or C"‘"; L"ﬂ”ﬂ"-‘it
t6 @ utia mano,che di

o, idcinatido i
€Yo, ’";f i
d biatico come 14 ne
{W‘ [iqte det Jua conirn cr, 4 ,u bo?t’“fi'. 3 €9
detto nortavo,che fid caldo ancer’éffo,¢r Fimena
ne infieme.Pot lafciate {:\';.m',cr euacuate I'acqiia
ligeitia,laqital acqua € perfettifiima per larog
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tornatile fopraalir'acqua bollita, e lauate come pring)
€7 tiotate Futcqtia,e cosifarete quattro , o cirique tolée
Dapot pigliate fino adodict o quindici perle,ct uno o dus
carlini d'ore macinato, olcro d'argento anch'eglimdcing
to,un poco di cdfora,et un poco di borace, et ancora un po
co di talco calcinato,le w'haucte, ¢ macinate ogni cofain
Wovt1ro 4 tina matio,¢r lafciatelo cosi per quarantd glop
nial Sole,e al fexeno rimenddolo ogni giorno ta mez'hy
vd,Jempre ¢ und mano . Bt paffatt li quaranta gioyni pis
gliercte qilattr'oua frefche, ¢~ micttetele a [ealdare al fug
€0;¢7" quando [aranio un' poco calde rompetelé, e cauy
tene quel latte che fanno, ¢ mettetelo iy detto mortaro,e
mdcinatelo bene inficme, e mentre farete quefto, ancorg
la infrafcritta acqua,cice pigliate limoncelli maturt, e
mondatene quella prima feorza gialla,er tagliatelia fots
te foitilt,e dodict ona frefche sbattendo it voffo ;& il bidn
<0,¢ 14 feorzd ogni cofainfieme, ¢ agg ungerete dié oy
ce diterimcntiva, e meticte tutto a lambiccare a fuocoley
10, ¢ eallutenc circd unda carvafa d'acquid , ¢ con'quefld
acqua’ flemperate la [opradetta argentata nel sortaro,
pot mcttetels in un'ampolla, e ferbatela inloeo frefcoben
Jerrata, ey [ara cofa da Regind. Bt quando ld nolete ufiga
vehabbiate prima ben netta la fuccia, dipot fimetee detta
argentatd diferetatetite, e lafciate afciugare da fe Sofe
Jo,¢r wolendo potrd davfz difoprail roffo, con la"pezzets
tadi Letante,o voffodi foedelettidi Valentiao in deqiid,
come piu di fotto fé ne infegnerannod piu perfett.
Perdare il lultro, & colore fopra la.detea argentata.
Pact ra 1 & dodicirofsi d'otta frefche,nate quel gior
#0,¢5. coft crndi sOarettelibene | & sikteli 2 1. mbiceare
eon
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b fitoco foatie,mettendo un poco di rufeo all bocea del
lambico, ¢ in detta acqua bagnerete un poco di bomba=
ceseg ungete la facciadipoi che farete afciuttd, & lafcia
te afciugare da f¢ fleffacr € cofamolto buonde

A far untione dauifo.

P 1 G114 oncetre diteladi agnellograJo, e metti
la nell acqua frefea,e mutalo ogna di cinguanta tiolte, fis
10 [ei,oueroofto di, dapoi taglia la dettarete minutamen
te,dapot la metti in un pentolin inuctriato picno di acca
to bianco, ¢z chiaro, e i drarama di canfora pefla, &
fabollive infieme pey [patio didue pater nojirt, € due
atie marie , dapoi cola il detto grafJo con detia cofd con
una pezzadipanto di lino bianco,pol lajclarajy lave
il graffo,crfirappis
fondo foffe alcuna bruttyr
due di olio dj fartaro, g i
loin fu icarbor
laponi cofi rap
notte,poi metil i ackl
uusido oncia #na di ok
[cola.inficme,eT 421k
Hezd,poi pisttl ogni cofa.in id pentola
ga 5o mettilaal fuosolent '
mefcolinosinfinoche
to,cr posto che Lhai in fu
¢ col uerziiio ch'e. meglio b yerzin chictto,

idn bery
wimioo Py

unodt , T

155 S ha v ol din ssabn £
o ra; ,-T;fu'; [T aiqUaito fil

‘e ben luuata, o5 poipejid, €c
li bigeca banata cHclaiid .

(el riata o=

mpre re

fadelroffo conla grand,

_ o
O per i

Afirun

it
P 16 L 14 fandalirofii pft

4

[ottilmete,ct acetof ric
(!‘.“T' 14t
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diftillato due tolte, poi metti di detti fandali dentro quels
la quantitd che ti pare,¢s fa bollire fottilimente, ¢ mett
in poco di allume di rocca pefto dentro,che ui fara unrof
tif3ime, ¢ f¢ uolete che fappia da buono,mettete
o di mufco dentro,oncro xibetto, ouero altro odo-
ye che ui piaccia che [ard ottinio, o buonos

sello il uifo,

Pic11a fune,co fafuolt,er cecl, ¢ fanie poluere,
¢ diftempera con acquatepida,cr chiara douo, e lalie
di afind,¢r meitila a [cccare , ¢ pol difiemperd con des
qua,con la qual lanati la faccia , €& ti fard beila , [piendis
da,gr netkd,

A far bello il uifo in un'altre modo,

Prcuia flovid: fauafrefea , ¢o di quelli fadeqliad
lambicco,aggiunzendoii un pochifimo di Canfora, ¢
con quella ui lauate.

A far bella faccia ,

P1cia flor direfmarine, ¢ fllo bollir con uine
bianco, ¢ di queflo lauati il uifo molto bene et ancora be
wine,ti fard bellyfino il wifo,e buon fiato,

A far anday uia le panne & far bella Ja pelle,’

Picrra unpocodiallume dirocea, ¢ tritaldmis
nuta , dapoi torrai una chidra di ouo,che Jianafciutoallo
rd, ¢ cofi caldo mettila al fuoco inuna pignata uetriata
con Jlume di reccasew lalctalo tanto che tu nedi che bap
bia leyato il boglio,cr micfcolando fempre conun lognets
to,
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to, e dettamedicina uenird durases di quella ungete e
acciamolto bene per due,ouer tre giortit , ¢ farai bella
pelle,gr € efperimentato,

A far acqua che imbianchifce il uolto.

Pioira Letargiriod argento tritato foldi due,es*
metti in und carrafa,co aceto bianco fortifiimo, ¢ fa bol
liy tanto che call tre dita,e> poi lafcia pofare,¢z dapoi I
caua,er cola, e fernd. Ancora latte,cs [tco di Haratici,e
mefcold con olio di tarkaro , ¢ incorpora ogni cofd , &
operd,

A far bel vifo in un*altromodo .

Prorra feledilepore,digallo,digalling, ¢ di an
ouilla,er diftempera con mele,co mettilo in un uafo dira
e coft distemperato ¢r firoppalo bene ¢ dapot quefto
angiti la faccia , ¢ guarda che non ne andaffe niente ue
oli occhi,che te thcenderia, ¢ faria males

A lentigini del uolro.
Prerra lucerte uerdiuiue,cs falle bollire in olio,
fino d tanto che calila terza parte,e poi colalo, e aggiun
gidellacera bianca,e fz ungacnto,cr ungete il nolto con

quello [peffe uolte.

A far andar uia la uolatica del volto, & in quella
parte della perfona doue fufle.

P16 1 14 radice diromice,¢r lavalabene ¢ dapoi
vadila,es fanne fettoline fottili, e mettilo a molle in acea
to biatico,¢7 forte,¢o lafciatelo Sar due di, ¢ due notti,
M &
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& dapol frega la tiolatica tre,ouer quattro tiolte tldi et
Lanotte con quelle fettoline, e lafeia far quelie fettoline
divomice d’ogni bora 4 molle nel detto aceto, et gidrira,

I

A far andar uia li pedicelli,

PiGLrA mcm}o e lardo di porco mafchio , &7
bollire rr‘j*rm in una pignatta inuetriata,et fa ungticnd,
¢ ungete ¢ pedicelli oue fono,

\..'1;1:]
& fa le mani biancluf
mirabilmentea

tei dal Sole.
Picria fuco di limonise methiii un poco fal coa

e, g conquefto lanate le manizet lafciaafciugare

poco da p;rjc‘,c poi lauati le mani;¢r mut. al che lelerd
ogiii macchia che hauerai [i le mani e € cotra ke rogiia

=)

Lil"‘ "J".]I tintura , 8 ma

& far un’acqua che man
il R o e

delle maniagli arreg

is1me

uelli che

0110 €O

A farun‘acqua chefa la carne bellifsima & confers
unala come balfamo pretiofo,

Hasnia e uncoruodinido, felo. potete ;
re;, fenon pxgiurr!o quanto pir, giouene pote
quaranta giornt non g ':[um‘r’ mangiqrealtro
oo cottiduri Poi uccidetelo,cr pelatelo,et fatelo in pez
i,¢r babbiate foglie di mortella,ezin wno cring sledtues
tro mettete un [vlaro didette foglic , Poi un Jolara del
carne,o pexzi di detto coruoPol [pargeteyt jopr:
ve ditalco pefiato con olio di amandole dolct,¢
polucre mettetinenea a uostrd aﬁm:orxr &5 m molta e
fa datino,E bt ni ananzano pexzi del corig. fatenoun'gia
Yo folare,e pa ‘..,un’z.‘.c: tella, £ pok talgo arniow,
El




Q VvV ARTO,
Et Povinale ol effer largo,er baﬂb Et ultimamente bue
tateni fopra fre o quattro onze diolio di mirrafattonell'o
tia,come in quefto libro sinfegna,E porm (”Lf[’li(‘.lppf!
fo;0 labicco j’i&o all'orinale,e fervate bé le giunture cheno
vifiati,c cofi col uo recipiente d.mhpnmaﬁwco lentifSi=
o per quattro o cingue bore , che quelle cofe fiuengano
dad Juwhcr J€ conte corvompere trd loro. Poi senite cre
fcendo il fuoco,cr facete diftillare ogni cofa, dando in ulté
1o un grandifsimo fuoco per un'hora Et cofi poilafciate
viffeddare Et trouerete nel vecipiente Facqua dift illata
J:-Jfl‘ff’.fz‘r:‘ fe 1l fuoco fard flato affai, fard alquanto gialla, o
roffa.Piglic ‘!ffd ¢ mettetela in una bocciagrande [e condo
la quantitd di cfJ acqua,e o cffa mettete fiori diro/mari
1o meza libra,ct acqua ita un mezo b.unmo,n micttédo
il cappello alla boccta col fliovecipicnte, et ben fervatele
\:"\'H“w (‘f!r‘U‘L vidiftillar di nuotio mettena o nel ?LCIPMI
}._,(Jafb,fr ca del lambicco una pexzeta rard, oue fua h'-
gatorandoladi bengioi,cioe bengioi bianco pell
2 carte s Bi quando fa;.f: difti!
nd s o buafﬁmu. Conferuatela
€0 cerd, € c0 pexzd incerat
al Sole nein luogo caldo Et g4
e pretiofifiima che nio ha par uzfului
do'nelle vt | 1f., Emu c‘ror,ﬂm: 4 carne.\lmo
do'diifarla é ghicflo , che p’i miteramente la donie (ﬁ bab=
Bz laiiato molto bened ""‘;.,"w od "uzg

Nivt o
i’t‘}p.

un dcqua no
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Poifi alzi 4 pidcer futo,e cofi potra fare ogui otto, et ogni
quindici giorni,o ancord ogri mefe, ¢ ogni due mefiung
Wolt4 , Et fr4 tanto ufaredltre acque buone, come difior
di faua, di zucche di melloni,di fraflinella , diradice digi
gli bianchi,diradice di [erpentaria, & altre tali, pur che
non adopri ne folirato,ne biaccd per modo alcunio. Bt ue
drete effetto mivabile corne fi fara la carne bellifSima nas
turalmente , ¢ la confererd molto tempo giouen'Ring,
& frefed, ¢ uaghifiina,

Acquanobilifsima da ufar per lauare il uolco,il collo, &
il perto,la quale & gentile da ufacfi, e fe ne puofar qug
titd,che quanco pin fta farta,tanto ¢ migliore,e lapug
ufare ogni Donna d’ogni grado,che fala carne bellif
ma, & non oftende identi,8 non par che la Donna fi
imbellertata,o lifciata,ma che cosi fia di fua natusa,

Picvia e ducpiccionigrafi, due libre dicame
diuitello, fementa digirafole,che chiamano cataputia,et
fono conte fafuoli, ¢ fieno mondati dalla [corza loro,ans
ce tre,pignuoli mondi,amandole dolci, amandele aniarg

vadice di gigli bianchi,er paonazzi, faue votte, ¢ o

de, fele di boue,yadice di dragontea,o ferpentaria,yadie

di fraflinells, un limoncello mondato dalla fcorz gialls,

@ tagliato in pezzi, lamollicad'un pan bianco bagnaig

in latte's gomma draganti rimollii inwits, armoniscogn

gomma,rimollitoin acelo . Et fieno quefte cofea dijqes
tione,agginngendoui fioridi rouftico,o-ligustre, ¢ pehas
ucte,er fatedishillare « fuoco foaue, ¢ meticte uad pezs
etta con mifeo,gr con bengioi bianco all 1 hoecadel hun
bicco Tt ferbate poi quell acquain uafo- di uetro bencos
prrio,che é pretiofirda ufare.continamente, cbe [ bely

S Ifimd
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liRima cdrne , ¢ naturale ¢ non fa danio ne ad deut,
ne adaitro.

A far un roffo nobilifsimo peril nifo, che é natura le, &
duta molti giorni firl uifo,che fempre uien pin
uago & piu bello.

P 16 114 T E oudcotte dure ¢ pigliatene folo dl
bianco, ¢ al bianco di uenticingque oua mettete Un bicchie
vo di latte di fico,zr non potendo hascr tal latte, pigliate
ficoncelli piccolinon maturi, ¢ tagliateliin pezxi, et e
[colate condette oud.Et faccte diftillare . Et poi pigliate
qiell acqua, laquale per fe Steffafabianca la carne . Md
uolendone fare il roffo , mettete per und carrafa didetta
acqua;due once dallume di piuma in poluere, ¢ usame
2t ofteid digrana datingere fcarlatto, & due onge dicre
vie|esda tinger fete cremefine,e tutto fiain unacarrafss
& baecin;o fiafco, ¢ quefla carrafaofiafco ben ferrato,
chénd'vefpiri;mettete tn letame, 0 in unia caldarad'acqus
Beh ¢ flda,nia che non bolla, per otto giorni » Pot cauates
[4,¢5 colitela, premendo molto bene tuttala foftanza di
gt colori Bt piglierete quell:acqua cosi tint,et aggim
goteii altretanfo allime,er grana,es cremefe; conte pri
ma, @rtervetelaper aliriotto giorniin caldo,come pri=
vis7. ot colateldcome prima, & dinuowo laterzauoltd
dggrungeteni allime,grand,e cremiefe,go i poco di gom
g arabicd, ciobaund tarvafadi acqua, meza oncla i
vyomma. & vitenendola in caldo per otto gioryheome dife
pri leuatela poiia,er colatela e ferbatela, che ¢ il piss
bello, e il pitt 1zgo volfoschefi poffadefiderare, o fide
vie dar {opra il uifo con una pexxetta di fcarlatto,o0 dira=

o cremifno,fregando alqwamto, tanto la carne fivifealdi,
M3 wil
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e il voffo penetribene, Et potete aggiungerui odori cgs
nie i piace. E£ non wolendo mictter la carra fa,0 boccignel
letame,onells caldara d‘achc.—r conte difoprae derto,pote
te farla fiarc a fuoco lento  che bolla plattifiinto per
tutto un giorto,o pitises poi colarla, " far tutto come d;
[opra fi conticae,

-1l uifo & piu facilea

a lnefa

PG ra e dueonce dicolladi pefce ben chiar,

& mettetela in molle in uino bianco,per cinguc o [eigion
nische fia ben remol] ika,pot habbiate uerzino buono, et dj
buon colore rafchiato [ottilmente, o ta gliato in pexzett,
¢ mettcielo a molle in acqua di pozzo,tanto che Lacqus
Jopr'auanz pin di un palmo ¢ mezo, et mettete la dettq
colladi pefce con queflo uerzino o acqud, metteke 4 bol
lirca fuaco lento, et uenite con un pezzo di carta proym
doul colore disolia in uolta , fiti:che lo uedete amodo o
firo.Et auantiche lo leuiate dal fuoco metteteni 4 una e
rafadi detto colore,un’onciz di allume di yocea crudo,z
i;spui:.‘a.*'r,:j tanty TOMIng arablca quanta tre o c}!mttra
[s;fr.,';i po lenatelo dal fuoco, e ferbatelo ben coperto,
tlto bello ¢ utile. L v Donne poucre ufanosdi

e-tl uerzino folo in itio 0 i1 acqua,dandolimm to
co dallumedirocca, ¢ digomma , e g oiungendo ate

qua,o0 wino,erballendofin che It prouadel colore:flaa
lor modo.

14.4iN0.0 mea
ndola perung
yationt fandas
iace if colore,
Bellerto
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Belletto fopraognaltro.

T a1.c 0 macinato,e Stagno futto in poluere, col pes
ficllo dilegno,e lanato,e mefcolateli infieme: er metteteli
inuafofparjo,cioé in piatto o tegame coperto co altropiat
to, tir fornace dibocealari,o dimattoni,o di uetro,o dnco=
rain forneflo,per tre o quuttro giorni . Dipoi cal alo, ¢
i';r.': bigichifSimo come neue rffpct {o macina fottilifiimo

tcqua dificoncelli,o di latte di fico,0 conaceto diftil
0,0 comdequd di picciont 5 o dialtra tal cofa,dcuta e
Hi f.?‘ a4

co
la

Al mede(imos

$AL N 17 05 con Talco calcinato bruciato [opr le
brace; ¢ ftagno in ‘mlunrf , ¢ col corno diterradi piﬂ
grattenuetriato E elenga ;,r punta in acqud , ne cdueral
bivit,come s'infeanerd pin di fotto,¢r diffemperalo,o
sluilo,come ‘i:,!op} 4,0 con dcqua tite, &7° dceto diftilla
o ihfiéie 5 ancora con acqud forte , lanandolo poi ‘da
git fpirite.

; Afareicapelli biondi, come fili d'oro.

P i £ BAITE " fe0rze,0 pexzi, ¢ ritagli trifti di Reu
barbaros e metteteli a molle in wino bianco, o'in lefsia
chiara, grconefJa dapoi che banete lauata la tefta, bas
gnateniicapellicon und [pongu 0 ¢0 und pez et a(cm
gateal f;ofo oul fole , & cosidi niouo bagnate, e"t:z]cm
guteserquanto pi lo farete, tato pisuerranno belli, ¢
non fa offefa alcuna alla te f‘:,

la'qualeol-

Afas Jefsiidaufae petlavar Bmpre 1a tefk:
] T'IJCL e ||l) f,\][r"k“
nnghi & biondi, & bell

P La-tor & ¥ & defsta nd molto forte,futta rrdmrumca
M 4 te
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te come le donne fanno la lovo lefiia per 4 tefta,e nung
caldars che bastialanar diece wolte,metterete Pinfrafo
te cofe, cioé fcorze di diece naranci o cetrangoli dokiJ;
nie bauete: [Cnon forrf, fcorze dicetro qudte ne potetely
uere;e7 fleno uerdio fecche che nondmporta. Fiorl dig
momilla, frondidi lauro;un pugne di capel tenere e fa
grimonia, un 1nezo pugno, paglis d'orzotagliata in pezs
=, due,o tre pugnilupini fecchi una nieza feodella, fiem
greco tina [codella,tartaro di uino,calcinato o crudo , .
bramezafiori di genestra,due o tre [codelle, €5 di quefy
¢ fenipre bene d'bauernc in cafa fecchi per tale efféit,
che fono molto al propofito . Bt tutte quefte cofe miettet
it utt 12fo grande con la detta leflia, ¢r lajciatela fempre
<oft; ¢ uenitene pigliando per adoperare quando Holss
te,¢r- quefta lefSta quanto piti fta fatta, ¢ quanto pi i
tiecchia tanto ¢ migliore, e quelle cofe che wi mettefe dége
tro,baftanio per cinque o fei mefi,¢ pitt, ¢ poi poteten
nouarle a ptacer nostro. Et quando canate lalefSid didets
toa[o per adoperarla, cavatela nettamente' ¢he no'uiig
daito di quelle matcrie, Bt quido lamettete a fealdan piy
Lauarui,ui potete mettere wh poco di 'mirrd , g7 un poco
di cannella,che la fard perfettiSinea per fanitd dellatefly,
o per lancfia,er per labellezzade'i capelli

Lefsia da ufarfi alauar la tefta,chi defidera dihia-

uere i capelh negei.

Pic r1aTe lefiizordinariae fatenibollireunpu
gno di foglie dibict, ire o quattro pugni di foglieds fals
#ia , terdi o [ecche,co mirraa nosira diferétione,eomfos
glic di lauro, ¢ aleune foglic o feorze dinogly Mdmitier
tite,che quando ufate a lanariii o qiefle lefite dhe hamo

' it
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irti, di tingere i capelli biondi,o negri,uoind i freghia
te nolto il wolto,es il collo con efft, perehenon lo tinge/
[e negro,o giallo. Benehe nen cosi tingono la carne come
i capelli.Et poi finito che bauerete dibuttar la lefSta fo=
pra la tefta.lauateui ikuolto con lefiia chiara,cr femplis
ce,0 cott dcqua chidra,0 con uino bianco,

Olio da ufare a ungerfi capelli ad ogni hora,che li man-
tiene biondi,lunghi, & luftri come oro brunito.

HA®s 1A TE undcarrafadolio di fifamo,fcne po
tete hauere,cr fe n3 ,pigliate olio d'oliue ben mature che
nion fia uerdaccio,ma giallo,¢z chiaro, ¢ meitcteut ona
ce fre di fiori di ginestre [ecchi,¢s mondati dal pedicino,
& picciuolo uerde, e da quell'anima bianchiccia che han
no dentro, fieno pefli cosi groffamente , & mettetcui
dncord tin'oncia di quel giaﬂo che fta inmezo atgigh
bianchi,eg un quarto doncia 4i curcitma, ¢ meza cftas
ua donciadi zafframe ¢6 un poco di cannelba,di bengiot,
7. di mufco,qr di xibetto (e ue ne uokete, che tutti [erio
no per farlo odorifero,zr aiutare il colare, & onfortar
la tefla Et tutte qucfte cole fieno infieme nella dettacare
yafa,0 fiafco doue él'olio,cs tenetelo al Sole. thitéd laft4
te che potrete uenirne pigliando di wolta in uolta.in una
ampolletta per adopr.ure,cy quanto pin [t , tanto é ntes
g i0. Et potete poi uenirut aggiungendo delt aliro olio, fo
pradetie coleaiella carrafa,onel fiafco,che per molii an
nt fona buone. © pur potrete uenlviil €as afle uolte rino=
wando Linaterialt, fecondo che tedrcte effer bifogno, Et
qm*ffr: olin [r ula ;;,r;_;{r;;rh con r‘."j‘-) :flt‘e':ii'f'.‘.“,“pr.'.‘mut.ﬂ
dofile Donng akSole,oticro naettendcfi dapoi fopralate

fta
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pannicello caldetto, ¢ lafciartielo cosi. [enzd eals
carlo 4' sente,  EE e cofd molto rava,es da (‘gm gran
, che per tale effetto non fi puo trokar cojania

Antimonio libra meza,tarfar

e, [alnitro u:::c' n

l:.';;'”?: 7 pe) (ba jott
gfi.-!ft 1, ¢ cost Yotd metl
dola di brac

| J,c-;

.rd- ord con g e idl
Hiro le :’ tte poluen,
fi finifca. i brucias

(i1 buttata tutt

per.grade
elapi
ine foeacclagrof
7 [odamache
tello , 0 conals
pitk parti defiras
ctto, ¢ 1 troues

n:o cr': tos
’:o.fepar-

ndano
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mano Regolo d' Antimonio ilguale nelle opeyationi me=
z‘xﬂécc ferue amolte cofe,come fi divd pii fottoin quefto
olume, Quefto Regolo adingue, o queftigranelli, &
pc,‘_zn i conte argento gid detti,non [ertiono in quefto of
fﬂ'*o del fare i capellibiondi,pero ferbatelo da parte,Et
pigliate t r-r‘.d il refto di quelle fecce, & :::::rr.. negre;et

giallicce che-erano cost nelfondo, come d'intorno alla pi

5]

nm;:,;(-:;.', to(perche s'tnumidifcono preftifimo)pefia
’ J
] Jm nie,c7 ad ogni libra di r’]' agglunges=
riolo rubificato , corme s'infegnerd 4 fuo
J
iciie mettete in \ﬁm che non fia trops
atele , tanto che uengatio conte und

f O}J}’L s € siem
Jdlfa, aggin *,Ptm’f“z due once d'oliodi rﬂfrorlﬂm ene

Baucte, fe non,

flfs cosi efi
¥ mpre Et qua

HohdWE

metteteui olio d'oliua o Et queflo liquore o
ate i alberelll, 0 in pignatta, rbc du

and rw. cte adoprarla,hab-

]

- *p.nimsi.;m( do ilucsiro
o lawata [cniza :h g arui altramente,
zil'f“f fopradetto liguore che ferbafte
natta,er fia caldo. Bt cos! ikt 0
geteltinun ;unm caldo, ¢ mettcteni afe
re per un pexzetto. Poi con leflia cal '( 1 lauate uia dettd

orido che 'I’ 1a, & pol

untione,adoprando il [apone Jec
,,u._: o un po=

a0 afciyts
> Bfultiigas
1oftro olfo’, o con dlic di

th’«r.fﬁ c.sl‘.'cffi che 1o

fifpezs
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fi H,wzzmo,e)' li ﬁxmﬁrr. Et tenendo qrrrﬂomodoegm
quindici giorni, o ogni mefe,o come ui parrd che b!]ogn,-)
h uerete i capelli belliftimi s come fili d'oro purifime,
Ricordando {clan.mrc che inogni cofa bifogna chel,
porfotie ufino ladiferettione , ¢ pe rie Erime solte chy
'j.umn und cofa,uadano con d.s!gmg,come per c[fempis
in queftache hora € detta , comen che la donnababbg
confideratione alla Jua leflia che non fia molto forte 't
poi con i‘u.nti;fnciaqn‘z?e éfbv'.-‘m‘f.z dnicor’ella, non tienif
Je L:j} exzare alquanto i capelli, Et cosi cofr*t'mr la qii
titd che nie mette,et quanto temipo te la tiene [opraaus
ti che la laui uid,¢r certe altre cofe ta'l. Et poi fecond
che con la efperienzauede riufcir Leffetto , cosi regolar]
del tutto,chein nitna cofa fi puo dar regola tarito’ certy,
chenon tii rimanga loco alla diligentia, ¢ dlla difersiiy
we ¢ giudicio di chiladopra.

Vutioneda lenareipelidi qualunque locos

LA, chiaraditre oua frefche,battutamolto beneiCd
cina iilid ofce otto,or pimeto oncid Und,o0gnicofd [id el
to ben poluerizata,er mefcolate le polueri con la chiars,
¢z pot aggiungeteni un poco di lefiia,tanto che ne faccise
te.un liquor come falfa fpeffa,cr conun penneliooidlire,
ungete con tale unguento il Irmga oue forio i peliche i
lete canar uia , e lafctatelo cost per un quarto dhoran
poro pit: Potlauate locon acqua calda, &1 pelieadera
notuttl; Bt fe plrnomcade([ero tornate ad unger dinios
noseovalafciar perun pexzo,cs poi landte comeé prid,
@ caderanno fenzadubbioalcuno. Et poivngete illoco
depilato,
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depilato,cott olio rofato,o iolato, che refterd la pelle bel
liflima,cr fenza alcun lefione,

Olio oliquore dafarcadere i peli,chedi pud tenet
fatto quanto tempo {1 uuole, & ¢ comodifsimo
da ufaread ogni occafione.

Pr1cr1aT1e foddonciaund,calcing uitia once die
cesorpimento once otto, ¢z fa poluere fottilifuma oo met
ti i pignatta contanta lefSia dolee ¢ chiara, che auanzi
fopraun p:mm @7 fa bollire m;'bom,zjm: lafcia pofa=
Ye per uentig u;mo! are. Poi colateld &P igliatene onee
tre,¢r aggiungeteus oncia una d'olio d'olina, s fate bol=
lire inflemz,tanto che tutta Lacqua fia andata wia Wche fi
conofce gittandone con un legnetto , una goccia foprail
fuoco,er[e non grida ¢ fatto,gr ferbatelo per libifogni,
aggiungendoui mifco,0 zibetto fe louolete odovifero Bt
quando uolete fur cadere i peli,lanateli prima molto bes
ne condequa cal la,er poiungete con detfo olio ;¢ la-
[elate cosi per un poco,Poi laudtelo uid con acqua calds
che j-peliqnderamo tuttinia - Et poi ungete illuogo con
olio rofate.0 uiolato.

Anuertimentointornoal cauarde Mﬂ’i

PRI 12w AME N T E auertite ched peli ft uoglion
[fempre far cadere a Lund maticante ;' Bt € nughmv farli
cader.con unguenti o 02l che cauarli con le mollette, per
che.d caarli wicoe @ far wiolenza alla cartie, & amuoue
ve il fangu 1 cosia slirgare i portio buchi crdr i pr=
ligfcono, e afarlinafcere piiegrofii.cr dinala manies
¥dy Et-in tuttii mods-¢ benedi unger poi fubito il luoge
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conogli freddiscome il vofatocr il uiolato, Auertitefis

milmente, che molte uolte gliumguenti con orpimentoly

feiano la pelle abruciaticcia,, e queslo uiene per effere

mal fatti;troppo forti,g temutitroppo , ¢ pofti [oprag
: erprima bagnato il fiogo con acqua cds

¢li con olio,dapoi che Jon cauati , come

¢ dettodifopra.

Per far mr i peli non rinafcano « Et per c¢hi ha ca-
rodif 1: nafcere mollicini, & fottili,
come peima fanugine .

C o' molta fatica i trou. rqurﬂo rimedio cheipel
hon vinafeano pin, Et la cagione € che molti uolendofy
qmﬂo compongono alcune untioni freddifime o fecchif
fime ccccj:.:':f.:z:mf' e con effe ungono per m poco'dy
fatio il luogo, et o non fanno profitto alcuno per Lt potey
za dellanatura nel fave il fuo corfo, g7 mandar fuoripe
{e uie fue le fuper fluitd del corpo,o infieme col pelo ,er
cots Lt fua vadice,bruciano la pelle, ¢ 1a lafciano fegnss
ta,Per € da fapere,che primicyamente il catarli @ Ling
wdncante,come € detto, ¢ unger fubito il tiogo con olig
vofato,o tiolfo,fi che fempre i pelitiengano dritiafeer
piti debolipitt mollicini,cr pin Jotkili, ¢r* ognisioltatirs
dano ik a ¥iyafceres P £ v uoler poi che norritafeds
1o uferete quefitrimedij, che fono i migliory che poffino
farfiscome per i f"mr efpericnze;fatte di'qudfiiGuat ot
fri [e ne 1yo »r.:m‘,jr & uednto chiavamente, Pigliate offi'di
oliue abriiciate ,cor::_r difavie [ecche, femetza di Ttfguis

¥10, fitargirioa’

oroo'd argenfo Scorze di tellifie* briicids
o quanto dell aliro,Etorpimeritoly

mez4

te,opplo,tanto o
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miezd pavte d'ano d'efii,crognt cofa ben poluerizata met
tete in tanto olio d’olina o rofato'; che Lolio fopr awanzi
quattro ofeidita et mettete a bollire d!ﬁwm fempre iz
menando,per due o tre hore,Pot lafciatelo rifreddure ¢
inclinate o cauate deftramente detto olio,ez ferbatelo;ag
giungendout laquarta parte di fuco di Celtdonia Et qud
do faranno fatti cadere i peli habbiate una pezZetta b.z-
gnata in detto olio, il quale fia un
teld foprail lnogo depilato

:;C‘F Y Ebtd Poi la mat

te g:det

1 J||‘

§ S

fmea fei be-niottl Bt f1aa Luna mated
fo.Etfe

N s
anno,ior i

CEM 4‘{ e primaer ariy Ar‘l“l"" -‘f"-w.':.‘t

fo

Fitorncyanni

Lasid s el - 31
€7 bor cericIn pocnysime toite fion

Drd conie rf

CVTiae ,;..'fu 3

o

f
#am ]
fanaoddt

B e
Cl 0Ll

Wil -'l{u‘t &Lm }.

o fi ;,; ‘ ’:u;:.l!fou: & B

PETZE-L

: ..l-l L'F.-L'.’-'i;' deE;




190 INHE BTWMTNO

facendo fopra diefJe pexze una copertadi. dettd. miflus
va,come fi mette Lompiafira. Et lafetate pot rifreddare,
@ ferbatele una fopra laltra cost aperte, perche il pie-
garle faria cepar lamistura, lagual wmiftuya uoleffer
di forte,che quando ¢ fredda yimanga dura . Bt quando
wolcte adopraria fate cost, La fera quando andate 4 dors
mire lakateri ol uifo o il collo con dequa tepida,molio bey
fregendolo con una pexza,0 con le mani. Poi afcilgetes
lo, ¢ habbiate una di dette pezze impiaftrate o incerds
te,et futele rolto ben calde al fiuoco , che quella msturg
senga lignidayet cosi fubito attaccaicla foprail wifo,0do
ue yolete lenare i peluzziet calcateuela bene , et lafcigs
tels cost tutta la notte. Poi [4 mattina fiol jr‘aﬁ] allo fpeca
chio , 0 una uofira ferva , o altri pighando daus capody
detta pexza uenga alzandola , et tirandola uis o pocoy
poco con de Frexza o ot bauerd lenatt uia tutti ipelugy
del nifo,et lefcista una belliRima pelle . Etfe pur uivis
maneffe qualche poco di detta mifhura foprala carne,lia
watels tila con acqua calda et femola, fregando con g
przza , che andeyd tiia del thtto. Pot lanate il 4iifo con
dcqud tiita o con uin bianco, o qualchie acqua lambiced:

ta,che nots fi forte, ma fia o dimellont , o di Ziice
che,o dialtre cofe tali , et ufate poid pigcer
woftro Paltre uosire acqueo liquori
&b uifo , chescosi Ibauerete
[eripre,come tino [pecs
chio bellif-
ﬁmo *

Secreto
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in Signore Mote,
|

shilotto le

1e non ui

mo,1 leufanoleor

rcc:f:ia!uzm:rpfuﬂm:'I:(-'rr-} ; o anello,0 al
trd cofd taleser lo tengono }z:'I;”r-!;.r-o 2 #enga vof
fo.¢7 infocato , ma che non fi fonda , ¢ pigliandolo con
wd tenaglia cosi infocato,lo tanno menando foprail luo
go oue pen uegliono che nafcatio r;,; l,¢ poi fubifo uns
go;mcono!foro,ﬁﬁ-o,é.':::JJ.;_J E' :::':.: uentiquattro
boresornane afare il niedefimo ugliy, BEcostin
quri;’urnor:ur' :z:v-m-a}[’rgmmu’ Etfet
tia 1k ngfeonosli | -wt:c:d T con ' ungueito, o.conalty

wdemente occnl
fo,¢7 caro,¢s
non lho uo

allrt, e
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del fattor del tutto,che con tanta [apienza,dmore,¢rbon
td,ba data la uirti nelle cofe da lui create,

A farpezzettadi Levante cheufanole
Donne per colorize il uolro.

PicLraTE cimaturadigrana, ¢ fatela bollive

in acqua,oue fia bollita calcing uina , ¢ bollita che fard
per un buon pexzo,colatela. Della qual colatuya pig iate
un boccale,co ui metterete once due di uerzino tagliato
Jottile,o rafchiato, e un'oncia d'allume di roced , o dls
trettanto yerderame, e un quarto d’oncia di gomima arg
bica.Et quando baucrd bollito una meza bora , habbare
le uoftve pexze ditela uecchia,grandio piccole, [¢condo
che le uolete,e5 mettetele dentro atal decottione , 0 cos
lor roffo.Et coprendo la pignatta,lalafcerete rifreddss
re,e- [tar cosi per tutto un giorno.Poi cauatele flort, ct
lafciatele feccare all'ombra,¢z confertatele in [catole o
canestre,tra cofe odorifere. Et adopratele a i bifogni che
£ pcrfcﬂ‘d.

Altrapezzettadi Lenante;buona & perfecta.

A cava uite una carrafa; grand un.quavic.d
uerzino mezaoncia . Armoniqco i gosui
oncia;mettete ogni cofa nell carrafa.con ldc: _
ferratela o copritela molto bene che non pofjarefbirare,
@ la carvafafisuotatutto il collo , g5 e

i
ol a fuoc
tentifimo,che bolla foatifSimamente s 0 ancarametistels
al Solc per due o tre gioriii. Pou colutela,co mettete le
przze ditelauccchie, f:fcf'g.':a'c:;r.’r ng
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fopra ¢ detto.Et [e quado colate quellacquanita ui par
che il colore non fia ben carcodi roffo 4 modo ucftro,po
tete tornarui dell altra grand,cs werzino. Etancord [em
pre in luogo della grana ¢ del uerzino,, ¢ buento d'ado=
prar la Lacca della grand,¢* del uerzino , lequali Jiinfe~
gnano di fare in qucflo medefimo noftro uolume.

A tingere Ja barba,o i capellibianchi,
& farli negri, & bellifsimi.

Prcria gallette di Leudnte,o altre buote, er fae
terte frigere nell olio,tanto che non fieno bruciate,¢r dd=
poi peftatele bene,¢r paffate per lo fctaccio. Pol piglid
ferretto di Spagna,er peftalo,er fannie poluere ben fot
tile,er dapoi piglia una pignattella di leflid;crmetti [cor
ze di pomigranati,cr [corze di noci, e di pigne,suirrd,
¢ foglie di [aluia quanto ui piace,¢s bollite infieme,che
tornt per terxo,¢r banno da effere parti due di galle, &
una di ferretto,cr diftemperale molto bene infiente , €5
incorporale,tanto che il nero ti contenti, ¢ ne puot tinge
ve la bavbao Tcapelli,in quefto modo. Lauatilatefla; 0
14 barbaycon leflia,che non fia troppo forte , che ti poffa
fiav il 5 cost calda che fard labarba,o capeli li unte
i con L detéa impaftaturd, ma aucrtifci che la imbast-
va bifognd effer tepida, accio che penetrt bene, lafciateld
cost il péxz0,Poi lauatela uid conlefiia dolee,er poi con
#edtia cdldd Etvimarrd negra bellifiima la barbay 01 cd
pelli che Batievai finth;ernon rofica, né fa fpexzare i pelt
) capellijne faoffeficaleuna allatefia.

N 2 polucere
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Poluere no'\ilif'\im*
per fermarlifacii b
& no fi Pun trou
grandifsimal

L a ¢ cA digrand,ey non potendo baucr lacea, pi.
gliate ld grana §E:j}],cbcfd buona,partidicce » Puiz,y
focaccia d'orZo bruciato che fia corie cdr Ex,. e prti e
te. Lro“:m oe pammv Bomice f:n 154)
ce,e7 [morZata it uin bianco, o 'n; ceto,p
w4 di fangue di drago.parti re, Allim
ta P:Hu qi eatiro. Mele bructato in unia rUl
Uetiga primid negro,gs pol gl qu, parti tre,¢r qic)!
trete far delle fecce che veftano quando fi diftilla il me,
metietidole poi i und pignatta nel fm:u de’uetrast, g
delle pignatte,0 mattoni per uno,o due giorni ... Carbo
dilegno diRofiarino,parti tre,cannclls fina, parti dic,
bengioisparte tind. Bolo armceito oricntale partinous,
Tartaro di ting bianco,parti due, Alabaftro,parte un,
Perle minute,pdrti quattro, Ambre gialle parti cingue,
CorallirofSi, partidodici. Rafchiatura d'ancrio pari
due. Pottii cotogni picciolisauanti che fieno fatti, cioe qug
do forio grofSiscorme noct,o0 poco piu,parti fet , ¢z meglio
Jone quei che riiitangon poi [i: Farbore, che mon [on yie
tiabuono . Et faceteli bruciar nel fuoco, chediueniing
carbone Mdltice,parti otto. Tuitte lefopr: ,-ff-.'fi"r cofe fiea
no mdcinate fottilifSime yer paffate per fetaceio, foitile;
aggiungendoyi un poco di mufco. “Jicvr faglid'oro,ct
dargento,c ferbatela infeatola ben copertiebeéprea
r!'n;’.f‘__ls’f.w_f;r:u" quando soletedifarlo i faperete priayel
tobenlsbocoa comaiqua, ¢ con win'; ¢ paicoldioss
ccn




ifsima per neerare i dentiy,
siue, & fav buon fato.

101 j1q cesl -.'c..em.,ur,.m i f._‘ 0f {« JIL’J 'q ’Gh » 0
& i 1grata alla fvocf:t,
le,crcher =:r1¥:.w

to parie und ,

- tie baucte, p;r!l
1eme i ':r"*w ncn:hqu rigk-
; oll [opradetta poluere da nettaye identt, chee
polta nel precedente capitolo,fantd, che uenga cone tng
1,c7 mettete la detta pigh .ncmtfus
cott t pochetto di bracia i un
0c0,¢7 fatela bollir panifiinas
-um’ l4 per tanto [patio,, che
piii. Etpoi'cuate! 4d;!fmca
agiungerit fo ﬂuic;o,;;mufm fecondo che

At ey Lo 13 Albtre] §
Conjerg e J1 dtigccili it
per (:'.-‘:'t'.‘é‘u
part al mghdo

Ricordiintorno al far Je polueri, & conferue per denti.

Volendole fir pitvnobil; ebe fia pofitbile ﬁpiglfmo
de e fopr. et cofe Jqiante piii fi puo, onon le potendo
Fmrrwrrr, piglia folamente ele pil irobiliscorne fono , L4

N 3 grand
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grana,le perle,i coralli,lambre gialle , e il legno aloe,
7 il boloarmeno,ma ueramente il carbone del pan d'op.
%o,¢ tutte lalive cofe ui fono utilifiime, tuttania chiby.
ucffe a darle a Signori grandi , o Principe che amaffe4i
wederla dinaghifSimo colore , g7 ancor di faper che cofy
ui entri,potrebbe farglicla,come ¢ detto , di quelle poch,
cofe fole,con fogli d'oro,e5 mufco. Chi poi uolefJe allie
contro farladi minore (befa,cr multiplicarla in quintie
td,puooltre a tutte le fopradette cofe pofte nel capitoly
della polucre,aggiungerui poluere di mattoni, polueres;
marmo,[corze di gambari,o granchi bructate, ¢ i pos
co di fal bianco,Et ancord le fecce che rimangotio fiel fg
Vacqua forte commune da partir Loro dall'argento ,fon
cofa molto buond,o fole,0 dccompagtate,cs cosi [ivien:
ad bauer gran quantita di robba,es* bonifSima,co conps
ca [pefa. Bt uolendone far conferua con poca [pefacrpo
ca fatica,piglifi del mele crudo, o rofato , ¢ mefeolatel
dllor'allora con detta polucre,¢s- col dito, o cor nd pey
Zetta di kino fregare i dentt,eo poi lauarfi ben la Jocey,
che rimarranno belliffimi er quefto € bene a fare ogriote

toglornialmeno, ¢ € cof4 dignififma per ogni perfony
Poluere bianchilsima , & perfertifsima per neteare
identi, & quefta e pin graca agran Si-

gaori, che alcuna delPalere,

Primicramente é da fanerewn bello-,"er notabilifim
fecreto,che per nettare, far bianchiffimy i dentiy ¢ pive
fettifSima la pomice folama che fia di quella pomice fisg,
& bianchifSima,con laqualed calzolari imbidcano le iy
pe di corame bianco,¢r fia macinata fortilifimamenteet
coneff fregate i dentische i netta,crne leua ognt tarkes
ra
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yodifo foprae grlifa bianchifimi,come [ uede, che le pomi

ce s adopra apolive Oﬂ:&,l?iiﬂilljydlfrf cofe tali s Et ho
uee

it alcunt amici miei, pvrfom- [aute,erdimolto giudia
cio,che daano a Signori folaméte “eﬂxdetta,,ourrr la
quale quando ¢ ﬂ,‘cr“ruu,‘nc“c;re che cofa fia, dan=
Hole un pochetto d'odore col tenerla in lmﬁtrcbrrto tra
il m: '-’-« se Lambra,che piglia ancor’ella tale odore e quei
orilatencuano per polucre di gradifima importdza
uedendone cost bello effetto ne Ilmoprdrh Tuttauia tios
lendo fare una poluere bidca piti nobile, et ancora pith uté
¢ per lidenti,gyper le gingiuesbabbiate perle minute,pe
JHate 8re) wiéte,0 dncord costintere, ¢ micttetele in und
Jeodella,o bicchiero largo,erbabbiate [uco di limoni,o di
Haranclo ngoli,il qual fuco fia colato p pexzadili
no fpefla .::' 1,0 fette uolte,et mettetelo fopra dette
perletanto,che auanzitre,o quatiro dita,¢s uedrete che
f, 4 ;aco” atio comi neierd,come a bollire,¢7cosi corrite
cehiero ¢G carta,o pexza ey lafciatelo due,tre, quat
al, g7 trouerete poj che le dette perle fardno tutte
reojumate i detto fitco e [ardno uenute in una
Suma pin.che neue ;aua baticranno’ difopra
ccla,che e del detto (uco, Habbiate allora
acqua di pozzo chiarifSima,o acqus di lentifeo diftillata,e
ttetelz [opra a detta pafta,che auanzi due,o tre dita,e

€0 tind E ctta os;mnrn di cocchiaro d'argéto, o.¢5 un
anetto vimenate ben detta pafba 3 quel acqua Poi
_--uf.!‘.«..br. (areserinclinatewal acqhid, ey {rmﬂqprﬁ;
fJé veflataaleuna giallezza, rilauatela dintono , come
primapoi copritelaed una carta,crlafciateld feccare da
fefteffaso al Soie. - Pigliate poi di quedte pafta, o poluere

N 4 bianca,

ol . oy
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bianca,partitre della pomice bianchifinia, come ¢ detto,
prtiqieartroide Wamandoladi bengiot bidchifima, part
die dr allume'divocta ben bruciato"parte wna di corgll
Branehi,parie und, e d'andvio bigichifimioparte meziydi
a,.a,ia,.,m bianchifiimo, pavte meza, eo- cost fate benifin
yrdciitar fopraaritio, o i taxga d'argento) dgginnge
douiancor foeli darg siite tr ifft;er !' tuereteuna pole
tier ¢ branehiflimd;et nobiliidima peyfave i denti come nea
e, 0 ccmc‘pr:’.f Etuolendo potete r‘n-- adnconfernd coj
feiroppo di cedrd;omel vofato,o comie ui pidee.

B ' fialchdo far tal poluere di color voRiflimo ; ados
prate folamentelalacca di grana,con pochi coralll vof)
perche miacinandoli uengono bianchicel , con un pocodj
boloarmeno, ¢ con un poco di fangue di drago it lagris
Wit Et macinandout fogli d'oro.

ES™ atuite qicfie po t.rrifp';*ldarEor’orcbﬂw...
tr,f non che nella bianca no fi me feola myfeo, né mﬂbra,
fiéaltro,perche toglie I bianchezza, ma fimette in'fae
chetti fra my/Co ¢eraltri odovigeome di fopra é detto,

Acqua diftillaca pretiofifsima pet. far bianchii
denti, & confernarli mirabilmente.

D ELL A primd dequd del mele: diftillato , aqude
& bianca , pigliate librauna , ¢ metteteld in wid boceig
cott oncia una di fal bianico da mangiare:, libra wezis di
allie di rocea cruda,oncia una difalnitro, libramezadi

qtia di frondi di lentifco,once due dimaftice e diie die

md zceto blarco in un E.'..c«mro.r:-f altrettanto tin biana
¢o, ‘Et ogni cofa mettete d diftillave dfitoco foatiifiinme,
chenon prg ol f{r ne,ne 6?‘1’”{4”(‘»"0 continuando'ladic
fillatione d poco 4 poco,erictiendont almeno uenti hos
- red
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jutta,o farle diftillar per bagno s che é pm:

] rr*mod« #i hz;.-f‘: 2 umida
acqua, ched ijr
e dl cm"'u’ r;rmr'” ho

Yed ,"".“: lai
feurd s
dd poiere y
chetto di po ';-:':,

(3:‘;1—-s-l‘rr

alcaldoy -'mrzrfrrmnn;.!r_,mnzn nlx ginging:¢ e
dagrate fqbo*‘a"i'fc'q:u Et cofi ferbatelas comz cofd
(2 i bt .-.‘ »

prc tiofifSimas ¢ degna d'ogni gran Regit

do primaben Lw.xrmr bocea , ¢ afciugatii denit con Lo
vaglinolo,o pexza ditelabianca,cr porcon unoftecco, 0
paletting di lentifco,o altro,bagnato in detta doqua,0 con
t ;frn\z i*db"f la, toceare , ¢ fregare rfr;pocb i
bito fentirete a l..ugua ¢ confortaretl deis
te.eo farl ':"-‘;m,s:’;‘ ell mnvo Etchib apiu card Udc=
15107 e Lt tla cant 1;:3 s if !':‘-Pc.n‘m:‘c

; e tantd pam
'n.—’.;-.,. re, e Jard nobilifiz

i intorno al micenerfi
fani, & cosiil fiato
che chinon ufa n‘ihmrﬁmn’*o&rn la bog
amangiato, hauera fempre tdent :gm.!f.
1do., che.chi dorme con 1 boce
'\-f-mp:-: il fiato triftiffimo , U
bruttiBumidegtizil terzo é,che r'r“nm;.'rnr-rﬁ lidenti bel
10, 1) fisto butono quanda fi.5% in letto, g che fi.vifue
glia cosi uerfo il giorno debbiala perjona ;purg\;rji mol=
to
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fo bene il petto,c5 lagola,con [putar wid tutto quells che
la notte .c:,h){ fJe raccolto , tlche gioua ancor allo Somqe
co,z7 afla testa, Bt poi cofi caldo, comne [i truoua il fiato,
ishaticre una pexza di telao [ciugatore,o un lem
o.et-con cffofregarfi molto umcl dentiden
iy chie neddenie a levar ula qm.' Ha fumofitd de
ellapiallozza,che uifi e ragunata la notte, che
:wbx.,.{tfa i detitimarcijce le gengive,e gors
Et questa é cofa dimolta imiportanzd aify

erfiinoperd p‘rt,.h (7(“0.

raltin € bene maflicar bendra i dentialy

feruave 1 dentiche

e, nectar=

e 1o unmezo bicchier.acqua dilentifco ; erdi
1o dltrettanto,mirra,maftice, boloarmeno.; lactis
ngye di drago,allume dirocca bruciato s ana'ons
cla pnid,cannella fina onciu meza , dcqud di. pozxo so.di
fiiie 5 0 u‘fﬁ;;::sr:z tre bwb.m, mefcola ogni cofd ins
[ieme . @ fate bollive a foauiffimo ﬁ:cco » dggiungendos

oz libra a:md{' ¢ fchiumandolo., e un:pocoli
te ha bollito un quarto d'hora leuatelsdal
ela I’:f’ afco nettamente, ¢ con questa ufi
befJo » &7 ad ognihore che uiternige
r\.;rr come dapol, &7 tenetela w pas
erita atcora :’mjf S fadin bito

1060 »n‘(

Af-;r
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A far oni liquore facilmente , & con poca (pefa,da ufar di
CUI'Irli\H.O l'rl !'IT'U!TL"ILi IEI“T‘|~ 13 carne ! I
fcia,morbida, & luftra.

P16 ra Tk dequa di poxzo,odiciternaio di fon=
bans,cs fatela diftillare; ¢ poi che fard diftillata,mettes
teui dentro per ogni carmf ¢ commune di detta acqua,ons=
cia una di mirva in polucre,le [corzedi qd.zr'ro old crid=
de,un mezo cocchiaro di gomma di ginepro, cioéuernice
da ferittori,eo lamollica d'un mezo pan frefco,che fia fla
to una notte ammolle in latte di capra, e tutte quefte co
fe mettete avidiftillar dinuovo . Pigliate poi queftacqua
ultimamente cost diftillata , g5 babbiate ua pignatting
tioud, w4 [laghata con effer tenuta in acqua qualche ho=

rd,e7 inc ;..:mm te della pomata quanta uolete , ¢ chi
tion ha pomata mettaui grafjo af.cmwt*o odigdllina,o
dagnello,o di uitella, ¢ [e ;:w'mar.on dccade [e ot
metterla nella vignatta,cofi com'ella la, ma [e fono altri
grafli *'rc?n- colarli una , o due wolte per un canctiaccio
_{9;.7, a tnd feodella d'dequa chiara, che uengano netti, &
belli, em? mettzteli foprala cenere calda in detta pignat
Miuoco foase , ¢ come fono disfatti ueniteut
bgfm .AL, 4 poco 4 poco dells fopradetta acqud diftillata,
fintatoehe po fjh conofecre,che quado fardno fuori del
fuocoyet rcn 1di retino liguidi, come un'olio fpeffo, o come
ununeutoben liquido,o comens falfayMa p"rch{' le ¢
que no w fielce 'Jmn col gre :fst,arfm':wr [ omfr uegcno
n.'fc praicomiefa aneora | Polio per far che det tadeqtia ves
fli ineorporata co quella pomata,o ¢o q'w grali couiene
inofla ate r‘ mn’uf ) tartaro calginato, o fale dlea
li de’ uetrari oborncr‘ che cos} quei [ali magiaue i grafi,
o
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g li fanno reftare incorporati con L'acqua, fion effendo
pero ella -:."c;?p M Du;.;’h qﬁd?if!h:ph portionata, cos
e qui poco attanti bo detto. € g;_‘
to,fiba
!‘,O],..'L-’ 11

Fd.,con be

CONUTn

ore f;r-

A
stdneo;eioe 11 ma

co di s?::‘-*" adilctoliii

cord 't
eolata che

1 #
C;0 0 gt

i

ilio di igel

A leuario

P 16 LT W e mived, et fafelain hofur"rr rroh‘r'! Rita
¢ sbatteteld in ting [codella con un’otio frefeo, ¢ con
pocoddtapta uita . Bt mettctel laadisti ’rn p fr.'f:'rfui{
uetro, ¢ pigliate quellacqua, ¢ mefeolatela con altrets
tanto L4 lil quale fi fa di litargirio bollito in 4=
ceto dishdlato, ¢ colato di olio di tartaro mefcolati infies
m.,wo uengono come tn latte, et con quefto mefcolately
(cqua di mirrd, e conferuatela in fiafchettoe
ro, Et guando uolete adoperarla, latatou
o molto bene con acqua, one per qualche hos
tta-amolie "r{'ﬁ.fﬁ'ﬂh;"i di frimentoso d'orzoche
0,¢ con qucfld tale um-mdlf{‘:zn..: fregateuimal
i uifo con una pezxa ﬂlff(‘fmﬂ dipatiiio roffo, che
cingateni con uro [citgatoro blanco
tteui con Laltra aequa dimirea, ¢ dilatte
ra é detto o U‘EIJ C'].t cosi ,t'!“"'d.‘w'm
matting,er [era , e 4 tedrete maranis

cos. )' dale
Seratione,
Acqua
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Acqua rarada farbellifsime le mani, & il uifo.

P 1611 T fogliedigigli bianchi Jer diftillate in
#a[o di uetroyo. di pioinbo cotfuoco foauifSimo ; poi hab=
biate [andali bianchi,ez: lawateli molto beniesesr metteteli
d i1g ‘cmdt-traacqzu,cy‘ laftiateugli fin che fienoben
goiiftati . Dapoi per ognionicia didetta dcqis metieleon
cia meza,0 tre quarti di maflice benlauato, ¢r poi afciut
u-,rjp ;*:!U,U og i cof mefcolata 'nfﬂ‘"ﬂ meitete d
diftull ar per bagtio , conmettere all4 bocea del lambiceo
tn poco di nmujco Je la uolete oa’ortﬁr‘ e haicrete Hdca

Protrare butiro , @ affogna diporco, ¢ met
tc‘.;r:r ;rm.:cyr

icite mjuoi ndoi un poco diternicna
! nolto bene a noue acr}{: o -'xr:'éfrrai
per ogn tre once di detta miftura , unr.
¢ tn'pochetta diall '-:v‘ e di rocea brucia
fieme og';m‘.f.! / "':quJ b
tica,Cr ??;-'a:;icrc.. pratllusgo,cs
ueete la'arne buond, Pot fe Wl pare, zu,,.,..u me pra-
detto liguore di mirra ¢ th. te Uerging , che non wire=
$lerd di defiderarui.

ﬁ' otio frefco,
l-.r, inelco
rd ¢

d'lina '-‘:;{,z alle=

FLURINEB'DEL Q- VARTO L1IBRO.




DI” LLRETE DEL

REVERENDO DONNO
ALESSIO PIEMONTESE,

w

BEIRR.0.0.VdNTO.
Azurro oltramarino perfettifsimo.

RiMrERAMENTE habbifi
brauna di Lapis lazuli , che fi
mdarmoreo ¢ colorito dffai diks
zurro,con alcurie tiene'd'oro; ¢
uerde, ¢ farai quefta proia. Pis
gliate un pezZetto, ¢ poniio fou
pra carboni uisi,e foffia comie
Na per un'hora,poi lenalo ¢ l4fJalo ﬁrddarr g tocealo,
¢ [e fi disfa come terra,non uale ,md [e é forte & tione
il colore d'azurro,¢ ottimo,Di queflo piglia libra nd,es
fanne pezzeti piccolini,cr metterai quellia fioco di fufi
ne per una groﬂ& hora, ﬁ'mprc' fofpando, &7 fatto Qe
fto babbi buor’'aceto distillato, in un uafo,et i effo <ftih:
gui destt pezzetiiy ¢y lafciali afewgare g habbiVaoqus

infrajeriiia,
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infraferitta . Pigliauna pignatella inuetriatd , &5 mettin
dentro due quartucci di acqua chiard,e un [oldo dimele
crudo, e bianco,¢r fallo bollire , ¢ [chiwmalo bene, fin
d,, tion fa pivs [chiuma,poi luffa freddare, ¢ piglia quan

o tina nioce di fangue didrago macinato ]otrdt[smzo o
."Irmpmio d poco a poce con detta dcqud, ¢ come € ftem
perato, colalo per pezza bianca,in uafo uctriato, ¢ nota
che Pacquanon wol'effere troppo roffa,ne iroppo chiara,

it mediocre, cioé pauonazzo chiaro , accioche l'aztirro
pigli color mot’.tto,D.zpo; macina fottilmente il detto Laz
pis cosi calcinato , ¢5° macinalo con detta acqua , come fi
inacina il cinabrio, per un'hora conttnua,o pit, pol lorico
gli in uafo di uetro,o uetriato, fparfo ¢r largo, ¢r lajcta=
lo afciugar'all'ombra , ¢5° non per niente al fole , perc he
perderebbe il colore , & cottie € ben afciutto , riducilo in
poluere [ottilifsima, ¢ [erbain p:z:‘: di lino fiffs, &
nektd,b to. D Lwl}\-mmuc’fo p4) flillo, Piglia once
due a-r.zj d m o bianca, onc.duc di pece grecd,onc.due
di maftice,one.due d'olio di lino,onc. duc di te :mcmr. on
cedue di cer itate le cofe da tritare |
lacera !'.i";. bd, ctin p!’*”"” 1 NUOLS
;sf‘ 1 fatto, € i conofce quddo ¢ fut
3 _g.f!.uo cm:

£ mdoiie flr!.‘sc'(pﬂr; dequd fredda, el
e mani bagnate , ¢ Jc ton fi attacca al 4
10, allora col :G.H uafo an!i\JduCTH;..-;'.‘.,
x4 lafchetta, o fix caldo, perche Jh.x.’u non fi
¢olarc,Et :.j-, (lo nell'acqua tato,che fifa
v caualo, ¢ laflalo afciugare et ¢ ;'mr

14 4 =
i"-e."ﬂ coniap

‘"4 i q-vﬁu rodo ¢

1
/)
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¢ poniloal fiuoco , &5 quando cermincia a6 b Rm e fa
(trepitosa Iu..u:pu;.:cn.rcr-:: d'alio dimand
&5 lalciallo boliire per due J\‘Li‘fLru », e 'um:‘}. tempo
apparecchiala tua po?mn-* del Lapis , ¢ tno fia cong
0 icello upp-iru.u gto, ¢ m c:. o w“!m i Lgm arls
no , 75 uotaa paco 4 poco nel uafo fopraia |
Lapis, & quello del [)_n‘fmirflm non cefSi di vinsenare,pey
fivebe fia butta il pafiillo bene incorporato con la poligs
re del Lapis, &7 incorporato che fard, lafcialo freddars,
¢ tingil :.rm con olto di oliia , ¢ piglialo dettopg
Jtillo, ¢ impaflalo bene palpitando per le matiy accio fig
bene incor porato,dapoi lo f.; amodo di paie 5 ¢ mettily
0 ueiriato, ¢ ferbalo per diece giorni almeno,
i Ji cauare ! azurro, 4 d prm..mj;z.‘ diees
nere diife, & u..wo 1l fuocopie
no di detia lefSia,er fiat e{ i ¢ gli pofittes
neve le mani dentro, fenza lefione,er piglhia il paltillo,er
mettilo in un uafo zmrt.a:o ¢ methini di dettd ch*!t'a cdls
wnto pare dte, ccu! Hiani ua yim .nnu.o detly
paftiflo,non forzane uo pev fin che viedevai ufciy ﬁm.“:fu
EZUITO,CY f*'ml..ormfcchf né tfcito ¢ R0, yiolta defig
Iefia con lo azurro in un tafo uctriato, de’ uc.im..f:.g
utiot hauer quantitd,es torna adiviro dell’alira aLJle..{a:
a.’...f,\_, 4 come r,-rr.hu Umum'l':? un'altro uafo,¢r ot
farat fin che non ui [id piu niente di azurro. Et nold che
J'una libra di Lapis , quandoee fino , no on fi perde fe o
ung oncla, ¢ (e ne ha in tutto once ti dict , cloe ofice cine
' eJ,(j’f'! e fve dell'ulti
r icfd, Umes

[e qim ire,

JI‘r (a0 He

Lm

| fino, e once tre del m
= almeno due feu

titto Paztir
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yo uedi bene quello che fiequalerd infietie g metti tutto
inun loco,et fa tre jorti,coe ¢ detto, pot laualt bene con
la lefsia chiara,cg netia , ponendoli dun uafo in un'altro
per fins che fieno in fuo colore,er priui della foxzura del
paflillo,cs come ti pare ben netto,meitt afciugare all om
bra in una camerd,g come € afciutto , babbi un bicchicy
dacqua uita fina,et mettii a molle un poco di terzino fis
nosey* con Quell dcqua witd afpergi lo azurro , & laftialo
afciugare ; ¢ fa queflo per tre di , fin che tutto l'azurro
Jia participe di tal liquore, e [ard colortio , &7 finifSimo,
@ ogniuna forte da per [e [erueraine i [acchetti di camo
feio ben cucitizeo ligatt,

A far lacca fina di grana.

P 1.6 114 libyidi cimatura di [carlatto fina, cr poni

L4 in und pignatta nuoua piena di lefiia non troppo forte,
@7 falla ben bollire,che laleflia pigh il colove,ct futto que
flo babbi un facchetto aguzzo in fondo et largo in boced,
tel cjual pori detta cimatura. et lefSia con un uafofoito, £t
premi bene il Jacchetio talméte che efca tuttala Joftantia
et tutto il colore , et laua la cimatura s il facco , tuttiin
qucllo uzfo doue ¢ il colore,e fela cimaturati parefJe che
l:.zufﬂ? piudel colore , bollila con altva lefia ¢7 fa come
prima,dipot poni 4 fuoco tutta la lefis coloruta che fi fcal
dise guarda no bolla, &7 babbiapparecchiato un pignatto
tietto cddcqua netia al fuoco,et come € calda,er tu l pos
i one, v, & allune di rocea in polucre,ct conte fi disfa bab
bi apparecchiato un facco come il pramo., oucro il privio
netto,e come il colore € caldo, leualo dlfﬁi-;;:;- ¢ buttaut
dentro I allume,et ogni cofa buttanel f4cco ponendoli fots
b0 1ii wafo uetriato, ct guarda fc il colore uiene fuorirof=
(8 )0
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fo et allora babbi acqua calda apparecchiata et butta ne)
facco,et buttani ancoratutta quella che colane ls coneg,
@ tante tiolte la butterainel [acco quella che cola nelly
conca,per fin che nd efca piu roffa ma chiara come lefis,
@[colammrrqiacqm il colore refberd nel facco,il quale
difpiccherai con una paletta di legno ponendolo al fondy
del facco et fallo tutto in una maffao in tauolette, o comg
ti piace,e ponila fopra un canale novo e netto ad afcinge
re allombra o all aere;e nd al fole;e fard perfetiifuny,
A tingere offa in coloruerde.

Ha 3 5141 Eung pighnatta d'acqua chiara, emette
teut dentro un buon pezzo groffo di calcing uikd + Bt lgs
Jeiatela cost un giorno. Pot Laltro giorno mefcolatelabes
conutilegno,e lafciateld ripofare.Poi ¢ mexo glorno o
wmenatela un'altra uolta,eo la fera unaltra uolta, Dapo;
lamattina colatelanettamente,¢s” [erbatela, wtantohd
biate le offa che uclete tingere,e ﬁrtt‘!e bollire molto bene
it altra acqua commune , oue fia disfatto alluwme diroc
pischene puo disfare. Et quadobaueranno bollitoin ¢f:
Jabuon pezzo,cauatele fuorises lafeiatele fecoare. Boiny
deteleben difopra,et mettetele in detta dequa di caleig,
mettendous del uerde rame, Et fatele bollers in e {Jamalio
bene. Poi cauatele et afciugatele, e faretele laworare amo
douoflro,che faranobellifiime. Et inluogo delladettsqe
quadicalcing, potete adoprar oring:, che fa il medsfine
effesto.

Alrro modo di tingere ofla, o anorio , che par-
ranno:fmiraldi.

P16 L 14 dequa forte da pariirese Jatele mangiare
diffelucre tanto raric o ottone;qudtoric puo W.ﬂmr &

i
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i efla iﬂf‘t[’f‘h‘k‘ le offa che uolete tingere, hasuendole pris

ma fatte latiorare d maioch;rr in manichi di coltello, di

cey Et cos ifJ;ruj’ruC

le dentro per una notte, ¢ [aranno come un nero [mm;[a
do di colore,Et [ein !.;.gu di rame,o ctfone , Frcts nella

a.rt,r acqud ¢ r;T luere argento, fard tanto migliore,

call cac’_::‘:.:r{ figure.o ciochen

azurre,& d’aleri colori che ui piace.

Priserauss e loffafieno alluminate  cioe

tell acqua dello allume , come difopra é detto, &

babbiate Lacqua di calee uiua, olmm 1, conte pur s'é det=

¢0,¢tine UJ dcqua 0 oring mettete uer Nuo o rubia,o azur

yo,0chealtro color uolete,e fateni poi boll .rioﬂfwfinj
yosehateretele i q.tc c::ur che i placerd.

i color che vo-
1:eznamc L'D

¢ tavole

1Mo e

to e quello che

lo tengonotan A #te] ]u nafconde

all ”( o.

T & matting abao‘:"wuﬂ piglia del letame frefco,
che ha fatto tlcasallo lanotte, p.uia-u;do_ﬁ il pive umido co
vttt la paglia et ognicofd, Et i mette (opra alcum legni
iktraner(uts alii,acedciandoui un catino di otto, Lfrvfco
glie quello che cola-da tal letame EE [¢ tn una matiing nu
e butivete abastaza, potete p:glur lalaltra.claltra g
£o' i pidce Et pot colatela molio bene , et metiels uid
tro per ogni boccale di tal'acqua, tanto allume diroces,
to ¢ i [ana,et altrettanta gomma arabica,Et in cff
'n.p rate quet colori che uolete, facendone dinerfi
wafifeuoléte ‘tz:}:.i’“.r‘rf Pol meitetent denty o*r‘!:‘f_l di
legname a miodo wofiro , ¢ teneteli al fole o alfuoco,
Q-2 &y

ji




210 Lilv"B R7Q

@ uenite di uolta in wolta cauddo fuori di quei pezzi, ey
mettendoli da parte,et lafciandoui gli altri , che come pi
ui fLino piu mutano il colore,Et in quefta manicraicryet
te ad bauer gran quantitd di colori diuer i, pin chiari, piy
carchi,ez d'ogni [orte,dd accomodaruene, ¢ feruiryene
fecondo che ui tornerdin taglio nelle cofe a che uorrete
adoprarli. Et favan tinti dentyo et fiiori,ne vaai per acquy
ne per altro perderanno tal colore,

fatto tanto bello che fa nes

» DENIG CNC

A far Ebeno contra

ogna

O G~ [ortedilegne fi puo ting
no jmai duri e fpefii.come il buffo ¢
gliori,ct uengon piw luftri. Et pin di tutti uien perfettifis
mo il legiio del Celfo,0 Moro arbore, cosi il blance,come
il negro. Benche il negro € molto migliore. F ‘
que detto legno, ¢o° per tre glornt facctelo slareal

naturales

Jono mis

acqua d allume o lontano dal fuoco , tatoche |
caldetta, Poi babbiate olio d'oling o di ftme di
tete i unia pignatta d'olio tanto uetriolo Romaiio g
euna nocella;es alivettanto folfo , & i detto.olio farcte
bollir p un pezzo il J
to piuﬁ pa‘,’}: fiderare s Auertendofolo i.;;.'-;iu, che
quaito pin bolie, pin uicn negro . Ma il troppo ballicelo
fa poibructaticcio,e fragile. Perd bifogna [lar diligente

nell'uno o5 nell altro.

A tingere pelli in.colore.azusro;

PRIMIERAMENTE l{.‘lgr!cld p:f."v,t’ lauateld be
niffine,cr pai forcetcla. Dapoi hubbiate grani di. Ebulio
£t

grant di Sambiicco ¢ cosetali con asquia ydose iz disfaita

r

detto legno,che terrd bellSuna giun

gl di rocea, @i quefta acqua tiata dateic 4iana
to




O VIRN = O 1Y
no .1[(1 H'ﬂc ‘"h cu v(fc 1 1r poi d.z*r*offf'r eun *!ir.l

Ee.u cle L.mz dediid con un cnlra.o d«xr.:l.w:" 1
wo datele un'altramano d'uno de i fopradetti colori , &
mcttetela ad afciugare o fard azurrabellifiuma.

f e r di Rubia,
Vw6 e e 1 pelle lauatela o toreetela,come difos
m’ tela,Poi datele acqu, doue fia bollito tartd=
#ola di t4'n bianco, e [al comuie, g7 torcetelds
' : iodi gamberibructate,
&7 fatene -, la qual cencre diftemperate con Pacqua
detrzdel .:‘.:;vo J;Je Ctﬁ g.:'eb ne pev tutt alapel
fr,,“{"' laratela con acqtidt chiszrae :orcr:_fr ¢ babbds
e 17 viubid flemperata con acqua di tartaro, et fregate ben
per tutto,ro tornate adar de Al4 cenere [opradetta ;€ 4
i torcela o cost fate tre uolte, Bt ultimo latg=
rcetela, o datele und mano di- erxino ; fenon

ne i.':f'\ﬁc,(tn.
fiha daimpaftar co arvizrﬁnv:eftboﬁrto
cacqua fiatepida quado impafti larubid;
per finnd otte . Pol butta fopra dettarubia
mte di Feceia,o allume Catina , flemperata
:rg‘e 4+ Bt ancord piu lor di cimaturadigra
cdttat n:mth{u lainlefia s Et fard moltob Ltu'

tol ds dat e}

JBce i fobha.
' (O _':‘{‘;"’;'f f‘f‘("f £,0T
[4. Poih. fv'r't{r’pwsfh‘lo
3 chie ol fid, i divanclld fine
yolume qrv;'fnh dichiaveranmio tutte Palireicofe
Q3 neceffarie,
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necefJarie,1quali grani o pomelli fienic ben maturi; ét niop
teteli in acqua chiara, tanto che I’rmm fopravazi undis
to, Bt metteteni allunie dirocea;e f le dar folamenteyy
bollore, Poicolatelain un catinose tpigliate | la pelie et pie
gatela per mezo > etfregatelamolto ben per tt
ba .fnm,iicri.zg'.‘-nrm#o;h ;
nella pignatta.Poi fregatela con poluere dallume crido
Dapot babbiate cenere di flerco di pecora brue :.::c.r,l'f&x
peratelacol fopradetio colore, che colefte nel catiro , o
fregate bemper tutto. Poi di nucto prva*z.’q con gl
granclli. £t laydte la con acqua chiara,er mettetela a [ciy
sare fenzatoreerla, Et ulf namente datele due manidel
detto colore. Bt fardin pcr ettione

dd tng
[on reslai

13‘*9 tlal

Alrro modo di tineer pr_‘f';- in uerde.

La ptiu} a unta ¢ lanata bene,e torta,e diftefd, coe
me difopra.Poi babbiate i pomelli di f
ei peftatell, rerrizb: n bollir con 1 d'allume divocs
ca,Etdic :j Uz fino a due trani. Poj
afciugatcla Bt d;z!rff poiuna amano di glallo fatto o.di fbin
Ceruing cotia 0 deqila et al [l ne, ek n poco ufﬂ‘f]ns
me.ef fara un ucrde mof.u bello,

H cerutno ?.‘.’;t .’,m,

Atinger dette pelli werdi in altro modo:

Prc't 1 aTe lapelle untase lanata,c diftef:
Ia ¢6 color fatto rLﬁ in certino,conte difof
aiutt poco di cener
to. Poi [attatcla, et af?
dico cotto,ct allume
n‘rtmgi.;

L= fcorzee

Hanegrd s ek con c”"f ‘egate msIo

ben
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benla pcI le,tanto che uenga paonazza. Poi metteteni (04
pra poluere di Indico, Pﬁ‘cgs*f bene,et lawatela, e mette=
tels ¢ ciugare,et alliftiarela. Et ancora flemperate Indi=
co.con :4.!;:’?_:5:@'{:-.1.‘6 dapol cr.,-:: f.sr,l):'i!ejard lauata, tinge
tela con cfjo, et favd azurra bellifsina,

A tidger pelliro
Lavatelapelle mo!m&x e, ro:!a mettete in gal=
la, o7 lafciatetiela per due bore, Poi torcetela cj'd.zrde
manodi color di fcotano,il qual fia cotto con acqud &5 dl
E:m:r di -‘\-'u"'f 7 poi poftoui uerderame a difcretione,
of datele ::':‘ﬂm i diwerzino, ccﬂo[ofm:erlfe co lefia.
F notate che fetingete pelli camofeiate, cocete lo [cotan
wo con leflia dolce, 7 chiava,

-

Altro modo a tinger pellinerdi,

Prcuta T granidifanbuco Ben maturi,er eosi i
grani diBbuli , & quellidello fbin cerino . Tutli pef i
mmfmrmc ¢ aggiungeteli allume divocca a uoftra di=
ferettione;ma che pintosio fiamolto che poco, ¢ habbia
te leRia et metteteui dentro i detti granidi fbin ceruino, e
fat [ufqrf tin bollo . Poi ui metti quel ﬂcu"b. sograni di
'{-[,143,‘,.;, di [ambucco,¢z fateli dare un bollore, et J'cu.:trfo
dal fuaco,er lufciatelo freddare,Et conquei pomelli sfre
gate la pelle. Poi gittateut [opracencre difterco di pecon
ra,er fregate bene Pol datele Lacqua colorata, cioe quel
la, 00 Miti i detit granelli, Etcauateli Lacqua con
coltcllo daviuerfo , & fate afcugare  Et c-pmbljognz
darle pin colore, dategliene a pennello o Et fe ancora ui
wiettefic dellindico a bollive , faria tanto meglio,

0 4 A tin-
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A tinger cordouaniin coloruerde , cosi conciin
gialla,come in foglia .

P1c LraTe il cordotiano,es con La pomice politely
bene,go ungetelo d'olto Poi lauatelo molto bene, Poi pia
glate onc.una digalla pefla,o duc, et metteteld in dequg
calda, e lafctateuela per un'hora , Poi colatela per pex,
%4,¢7 in tal' dcqua mettete il cordonano, fregddouelo bey
con le mant, ¢ lafctatelo cosi per un'hora, Poi cauatelo,s
torcetelo, ¢y flendetelo . Poi habbidte granio pomellidi
fpin cerutno, colti del mefe di Luglio quando fono verd,
7 feceateli,cr pc-ﬁ:ﬂrﬁ [ottilmente, ¢o mettete oncedue
di allume di rocea per pelle,in poluere,me[colato codets
ta poluere de’ gr.mrﬂt,u“ habbiate acq"* bollente, e gilty
teld fopra dette polucri,cs lafciateld rr,r: eddare . Dapol
buttate di quell'acqua,con tutte le pomelle fopra [ pelle
¢ frega con la pianta della mano molto bene.. Dapoifi
pera ceniere di fierco di capra , con detta dcgua de 1 poe
melli,e co efSa frega la pelle molto bene <5Lp"ant4df!!¢
mano, Poi lauatela,er catatele 'acqud col | coltello, e ftm

14 ste pot altri pomelli di fhin certiino ', mg
it @ cost interi li fu bollive in dequ,
eed e lafciatele un poco bollire, Dis
lare , ¢ pialiate dr detti pomellieot

[ Fi;z’f!’* dellamano, &
ra con qiellacquauera
i ela , er leudtele
“una mano didettadcqid
g frﬂ,. o ,r.m{ Herde
crefbateld, e felduolete
bollire i porelli con ldle
bure,

cidfel , o

)

P[‘.’(.th'-i’, qiando mﬁtn.». @
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lune , metteteui un poco d'indico fottilifimamente ma=

cinato, Etnota che quando flem
qud delle pomelle,come édetto !"a:.-:i:r:.....;‘. effe

A tinger pelli terdi,con fori di giglt azurri.

Picuiats ifioridigighazurri, che fieno fres
Jehi,er pestatelimoito bene.Poi habbiate porelli di [pin
ceruino,fecchiyey pestateli,cr con efst pejtate infieme al
lume dirocca 4 uoftra difcrettione,¢ il molto non fadan
10, Poi aggiungeteui un poco d'acqua di pozzo,micfcolan
do ogni cofa co i fopradetti gigli pesh . Et ferbate quefto
colore in tafo netfo, Fra tanto habbiate la pelle untd , &
lauats ut [ipra g datele i pomelli di fpin ceruino con 14
poluere,come s'¢ detto di tutte [altre.Et lanatela, e ca=
udtele Lacdiia col coltello, ey mettetela ad afciugare. Po
datele inamano didetto colore che [erbafte , ¢ fateld
afcitt mdola ¢z increfbandola [econdo Varte,of
fard scia,

A tinoer ofla in colot tur

OGNI
no de

1ore d'ogn altro, Pigli
tslo lauorare , ¢ polive come
ire in acqua d'allume di roccd,
»»0.Poi lafciatele [eccare, ¢y habbias
¢ ffemperatelo. con ficro di capra,
o dirame 0 d'ottonie’, e copritelo,

a

-

e mettetelo [otto il letame per quindici o uenti giorii,
Poi canatele.che faranno be ikime . Etcon orinad buos

mio, fa il medefimo che col fiera di caprd,
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E v _per farle roffe,mettete cinabrio,o terxing,o lac
ca,in [yogo di uerde yame , ¢ mettetelo in uafo dilegno

o di uetro.non dirame ne d oftone,

(]

(]

re fetole di fcopette; O per farn
qual’alera cofa ui piaces

PrRisvricsaMmENTE lauatele [etole molto betie,
Pot habbiate acqus doue }:.c ‘bollito allume di roccd &7
¢ffx metti dette u’Ic’c > ldf fr.;.fncfn che piglino un po
chetto di color gialliccio, D.‘; so1 habbi Rubta da tintori
molto ben md A-’I-Zl'-ﬁ'.c‘;"hsff ila in aceto, ¢ metti uhdedl
dara d'acqua chiara Joprail fitoco, ¢ mettini detta Rus
bit con Laceto.ercome comincia a bollire mettiui detitro
le fetole,¢r lafctaucle bollire u nporhrrfo Poi leua lacl
d.:rx dal fuoco,¢r cost con tutte le | fetole dentro lafcigle
vifreddare, Poi cana le [etole , g [aranitio colorate bels
lifime,

A ti:ge:-";ulcm color giallo, & mﬂ
uerde, & azurro,& u"ltnn lori,

L av vz, ¢ falle bollive in allume,cone di fopra.
i habbi fcotano,er zafframe [e le ol gialle, indico,d
fuco di pomelli di fa mbuco,0 d'ebuliodi flori digt
Ghojc le unoi az’trreﬂ.ffrdﬂr‘rm"jo ¢ utioi
uerdi, v cost mettendoueli dentro,
gr protanda i colori [e ui pidc
ciono , potrete hauerle
di diuerfi co=

lori .
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A far porporina,che ¢ colere col q

inineer

d'oro

MetrFTE alfitocod fondere wna libr
finno, ¢z quando cj:tj; tiratelo indictro,cr m
otto,0 ancor diece di argento uiuo,¢s Yimenate molt
ne,che farete come una pa}f:{. Poi ;;.,af :

ndte, ¢ incorporateli tutti infieme con det
gamd di slapno , e d'argento uitio, €5 macinateli molto
bene rrr;rrmc inun mortaro,o altro iafo di legno,o dijpica
tramd non di bronzo. Etpoibabbiate una boccia di ues
tro,¢r metteteui dentro tutta detta robba,ey 14 boccia fia
lutata,o incretata,tanto che il luto fi pite alto uno 0 due
dita , che non € L dettarobba dentro alla boccid, lagual
boccia inettete foprail fornello , ¢ datele fucco lentifiis
mo da principto,poi crefcetelo un pochetio,ercosi man=
tenetelo,tenendo un baftoncello dentre alla boecia perri
tar la u.»;.'u'a 1 didentro alcune uolte , @ quando tes
drete che fard color gt '”J , letuate il fitoco , @7 lafciatela
ved dare » ¢ bauercte la porporina bellifiima in color di
oro,Ebfi macina poi con lefSia,¢s- lanafi conoving, o le[-

] grgendond un poco di zafframe , ¢ hru:p"ﬂms
cquagommata,come s'hauerd il | modo piti pay

L“;Lc,qs':,.{;“o puf a baffe.

A farlacca diverzino.,

due fecchildi !rfs't': fortifima,e mettini den
fi1,¢5 tanto bols
la cimatura fi dufJolua in acqua , diffoluta che fard

gettala

1di cimaturs di qual lorte fi ]
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gettals in uafo di legno,6 pietra, fubito gittandoli 4 poco
a poco libra una d’, c{!u:::r dirocca , ben mefcolando con
Hna ju stoladi legno,co [} ndo dentro due [ecchi d'q
qua frefea -"-qu.r p.:\ro:_l-oi netti in [acchetto , & luf i
uevat il corpo , tlgual metterat in un uaiodt
éetro, dapol ekt ing ‘-.5.-f di uerzino r:glmto con lefiig
scioe un [eechio, ¢y tanto boglia che cali un dit,
0 4 colare inun facchetto, o la colatura yimets
£0,c0M lta oncla di gomma arabica in poluere,
lt che cali mezo dito,er getta fopra il eorpy
fn ninefeolando con la fpatola di legno,dapol mettiinfa
chetio ¢ lafeiala colar bene,¢o la pafta del uerzinorss
mane nel fachetto, lagual faraiin ballotte , [eccandole dls
lombra,cr fard perfette.

T

€olare, g

A far tanola bianca per ferinere con ftil d'otrone ; come
tlibreterda conto che uengono d*Alemagna,,

P16 e geffocernutocr paffatoper fetaccio gy
d’r'sf illo con colla di ceruo o di altro carniceio’s e dapot
ch'é gfciuttoradila cherefti lifeia, ¢ di nuotio tornd'y
darle d geffo come prima, ez radils come prima;es dllos
ra-habbi btacta fottilifiima macinata, ¢ etacciats, ordi=
Jienipera conoliodi lino cotto ¢z con quefi4 mifturains
geral butba la tatiola, ¢ laf crmfm,f. tugare all'otibra per
cliigrie; Pffér rii, allora babbiun paniia’; €7 bagnalot

dequt, € con cffo allifeia ba detta tanold r[ff’na‘o

primail panno fpremuto,et lafciala cosi per
quindict, o uentigiorni fin che fis
afciutta, e adopera,, co#
e fak 4
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Der far rofletta.

Pier1a onciaunadi brdfile,cr minuzzalo fottile,
¢7 babbi un quarto dibidcea , ¢ tin quarto di allyme di
rocca, ¢ me|cola tutto tnfieme ¢ fia ben macinato, e
buttali fopra orina che ls cuoprd, s lafcialo per tre gior
i, me/colandolo tre o quattro uolte il giornio,dapoi cola=
lo per pannodilino , g7 mettilo in una_pignattanon.ue=
Eridta,0 in ortaro di pictra buanca , ¢ lafcialo feccare
in liogo dote non fia ne Sole,né aeve,dapot radi quel fio
e ¢ ferudlo , ¢ quando lo uoi adoperare per feriuere
fiftemperalo con dcqud gommatd,

o

A far'le pelli,o coramid’oro,che i rengono
peripalliere, & aleri lanori,

Ovri1o a'f .:.»;9,,:!;:»:75- uernice, pece gluf and lie
> i polucre oncia mexa, bolli I'olio <ol
une.eg-conde altre cofe,in pigne ".‘L, uetriatd fm tan

ando i mettl dentro und peniua digalling , ca=
tabruciata Allora fi {ubito leua dal [
‘ccchiata tind libra d'aleé ek

iZata,er wienlo .fm.z

tco buo=

)
ndo acnfroe d boco

R— |

“P"LO;H""“ s &7 ;1,.. ird-

mente.che i
fuceofinchefis
[ftramente;fei -
[ Jf,ar.iw leualadal
cold ;*:r‘“mo. vl

i tornalo ~’ 0o, cf bollir de=
fo, L 09 come tiedi che f‘,‘ betie n
1oco, e lafcia un pocoripofs
tro mafo douela usoi confiruare, o
060 ( :'I Z.lh, darse’ tu meiteral di r}u:‘f
aden ro ai gigli,fard molto meglio ¢

PZ!'}

e fH




218 LB R
picbello. E 1 uolendo far li corami indor ati, [i pigliga
che wolcte, ¢ con chiard d'ouo , o cong u.'imq
“tatio con for‘i id' 1?5:::.9 oancordi [t T4~
rono cos: bellidi | j:.u o, come udrULn:

T4 uernice c-‘c
ibito di color d'oro _’:ts;,... Falc,f;
¥ a..u.rparffc m.:?‘ ugm con ¢

1 feta cremelina.

" Primicramerite tagliste [apon duro,o rafchiatelo mis
nutamente. JJ’;‘:‘Z,;w rm,.ui': 14 commine, ¢ habbigs
te la toftya feta inun [acchetto di tela.o canet u...m;!:
torara, ¢ muunh in detta caldara, oue e guell acqug,

(ol ‘pOi".,f’J facete bollir per meza hora s rimsnandols
ﬂ)[’b cbc'i on fi attac cI,I,D,:pm catigtela s o Lanatelain
acqua [alfa poiin :_qudukc ,Lcl Fuifu ate pc‘rog;
libra defcta,una libra o pitvdi allume di vocea disfattain
dcqua cost fredda; s ,,,.crt:. che fia acqua affidtscr mettes
teutdentro la ftta fenigaltro jaccb b0, ¢ fenzssmetterly

alfuoco lafciatenela per-otto hores Dapoicayatelserls
mrvr’.z in acqua dolce, poi i dequa falfa s & di-uouotn
dcqua dolce,¢ non la fate afciugare, ma cosi molle mets
tetela nel caldaro col cremefe, preparato fra banto in que
$lo modo,cioe,

P1c LA re-il Cremefe ben peflo, i [etaccidto,er
bada f[]’»*:r tré once per ognt libra di feta che uolet tine
gere,o [e lduolete *m carica di' colove, ymettete once ofiat
tro,cr metietelo d bolivin tantracgui, che Lifetamfha

o, 9}!!‘

ditd,

P

Jommer a6 coprrta, &7 i laetia
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dit4,0 pitk,che non importa,gr per ogni libra di effo Cre
mefe mettete tre once di galletta d'Istria ben poluerizas
ta. Etinluogo didettagalla potete mettere oncia ne4
fenico cristallino per libra che fa pit bel colore,ma ¢
pericolofu per li fumi g per ogni rifpetto oue pote[Je c
der tal acqua. Bt quando uuol leuare il bollove, metteteui
1itro ld feta preparata,come difopra ¢ detto, e lafcia
21 bollir per um qitarco d’bora, Dapot caudtela e fas
la afciugare all ombra, e fard bellifiima.

te
te
A fare uerzino bellifsimo in quattro colorie

PrGLEaTE Kergino,e concidteloin acqurchits
v quella quantitd che wolete, tiro che cali piivdel terzo
otaiso che'| colore i contenti;cioé che fiabearofjo. Poi
partite gueflo colovcinquattro parti,cruolendo fare und
parte vofiiouon ui metiete niente , che flabene tl eolore
da perife,

E 1 udlendo fare Palira parte paonazza y metiete

un pocoddcqud dicalei o bditete §1oR4%I0 be
o, &5 nott che tluerzy Volcmlo

farutoliioy - fedia L Yolendo

)‘.tr morellometteteui dell'allume di fee
A far roflo di Verzino in altromodas

P16 ria unboccale ddcqua,cr mettici quanto fof
Je unanace di calce uiud ey laffa Siave unanotie , & poi
piglia tanto uerzino rafchiato, che fia per metd del ualo,
doye il uuoi far bollire,gz poni quella acqua incalcindta
cr fia colati i laffalo Sare amolle quatty'dore, &7 b
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fﬂfa bollive,tanto che torni per metd,poi chind il udfo do
ue € bollito, ¢ china pian plano,¢rcalidne il colore inun
uajo netto, €7 potmettict tanto allume di roced, quanto
fia tn cece, che fia ben macinato,mettendolo quando € cal
do , 5. 7" (h('i oe J‘fh" "IJ..IF’L’ C!"CU‘ uuol, ¢ ithtﬂdO
adoperdre pe rlrr uere;pontli tn poco a.a.q 4 gomma-
M ¢z uolendo far * paonazzo,meitionice ire ol lefsid,0 p!u
0 Manco,in un cornetto,cr favd paonazzo finifiu

A fare azurro oltra marino,fet nza lapis lazul.

P1c via oncidunadiargento c wr’:uro,m:; dce
qud forte, fale armtonidaco erai'f"‘—': ¢ mezd s e mefcol
be [Jao chiarific ave o
poco, e poi uedi f¢ Taceto ,:"r..'ptraﬁ"r_' le dette cofe,castalo
uia, ¢ quello che refta,il mettevatin una boccla inuetrig
tiardd che tton [piri, ¢ SHa per uenticingue giors
i Pazzurvo oltra marino bellifsuto:

contdeeto buono infieme , e la

44

unerde per {criuere & miniare,

sto fino, & ne potrai pingere
nnello,& fcrivere,

i d'cro battuti,erquattro gocce di me
Laboi wigttilo nel corneito diyetro,
are  difiemperalo con dogid

PilGr1a

)
le.eo macina

Aliro
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Altro modos

Picria quantifog huuotdcn,od areento battu
t

to, ¢ diftendili it tazxadinetra , che fia benlifcia,
o hauerete flefo

& f:.,‘ gata cOM dcqiid ( chiara s O gHal
Foro o argentoscan il dito dt Mez0 dclia wano il macines
rete. bagnandott qualche uoltail dito,¢non pigliar trop
po cainpo, rncn,frccuaoﬂ uo ingegno ti infegnerd , tal
che fia bene,cr [ottilmctite ma cinato,aggi iungendo [enis
pre dell acqua,pur [erapre macinando acc!(‘fbrﬁ disicm
pribene il detto oro,¢s quando b1 parerd che fia bene, et
[ottilumente macinato,empila tazzd d'acquia frefea, e
wefcolabene, ¢y I+fcialo flare per ;’}*atmd;mw hord, &
pot colanial'a 1eqid, erti m.mm.a{fvm{u un ciclo d'oro,
erlo puoi lafciar feccare 4 tuo placere,es quando louor
raijadoperare, fiempralo con acqua gommnata, c; querti=
fcidi tenerlo ben coperto,che non [i tmbratti, € que gjlo
£ bellifimo nedo,

Inalere modo cioe con porporina .

Preria f.,)‘g“- rin f,df quelli che u 10 colort,
; come 5'e ififegnata poco di foprd ,¢r la

wetteral in ina feudeBa con orina,oucr lefia, e lianaa

,.-.J'

cinerai con il dito de la mano a poco d pocc

Gare
y
I

-

i'.a fcodella doring,otero di [cfa,crle U.-,.-‘.- an

= L yitorneral 4

CLHAYE {ﬂu
7 { ‘L
Lefsla fanto {..t ti conitenit, C‘ﬁt‘: -m,e_; fott

cittdta, e 14 favat tante uolte,che la ultima acqua, oucro

oring efta chmra,comc la mettete, ¢ celata , glincttes
rete un poco di Xafframe,con dequagommata la tempe
P :
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| Yarete,¢r’ con off potvai [criuere,0 m;;.-iw' 0 mwprqg
giare,che in ognimodo ¢ buona ¢r perfittifima

A fare fifa per mettere oro brunico.

Picirra geffo fino quanto und toce > boloarmeno
quarito una ﬁm: Aloé cpatico quanto m-.-f'u-.z_.(;- un tey
X0 piut,¢r zuechero candio quanto una
Jeparati daper [e,aggiungendo uno fopra Faltro, all
o meitiu un poco di zibetto,o di mele,

Per mettere oro,& ¢ femplice fifa,

Prcria geffofino;Alo fpzrfcob oavimeho,and
molto bene macinati,con chiara d'ouo f7 uuﬂm, pol cox
lali con una pzw:,u quando fofJe troppo forte, tempes
rala conacqua frefca.

Altri modi a mettere oro.

Prcr1a dequa bengontmata , €5 con
pom[oro g € perfetto in carta per i1
le,eo cost pnu[.n' cott chiara C]I.{,u ;oe'.:;c;“ con |
te difichi,er ¢ cofa buona,

A far colore d’ogni metallo .
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A mettere oro 1n campo Nero.
Prcrta del f.rmm della ltcerna , e f.t il cant=
po,& di fc 3 sonmatd.

=
o
<
-
=]
—
>
-
[~
ba)
o
B
&
(=}
S

gre oro in marmo,o in ?i'iT.fC-:il -

A m

pPircuta boloarmeno , ¢ olio dinoci , ¢ macing

infieme » ¢ quando uorrai mettcre Foro foprd la dettd
fifa,fu che non fia troppo umidd,né troppo feccd.

A fcrivereoro fenzaoro .

P 1o 1lA ofcisund diorpimento , g oncid unddi
erifkallo fino,eo macina fottibmente ciafcuno da per [e,et
e [cola poi con chiara d'ouo,er feriut,

AL ¥

A Tar !L:'."\:“_'L’ a'at ',:"_‘['1'.(: fenza RZ'S(‘[’.-EO.

P 1611 A flagno,oncid und,argento tiitio,once due,
¢ ponia fondere tnfieme,¢s mdctneral con dequd gomms
imatd, € feriut.

¢ lettere nerdis

Pior 1a laruta,er caudne il fitco, e werderdine,
¢ zafframe, ¢ macina infieme, ¢ feriui con dequa gom
matd.
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Facon dccf.'e:zgo:ﬂ:m!'d quando l4 yorrai Jdoh"".m‘ o
feriut, ¢ quando [ar ufr.m imbratta tuitalac ;r...a..»:
chiofiro, cr“('u"‘a';' rrai che fia il campo & afcintto
}JLJ;'].,I "egd con und pezze :f'z!::w!se'n:-,o” Ietemre
cb€=.== fatte col Latte del fico, (& wandarantio; e rima
ranquclle lettere bian »:.':',cr':f;’(. carta [ard br.ﬂm pers
che qwl latte ha guardato , che non ,f:t‘ 4 tingere con
Iucrw ro.Etilm 10 ol | far con r{f [ f,mroff‘ i
perato conacqua, @ feriyendo con rﬂ[:r-*q; #iido ¢
co,imbrattandos tutta la carta d'inchicfiro ,'come € detto
di fopra. Poi quando € afciutto,frega quelle lettere'dirof
fodotto con un pu d' 10,0 coliello, ¢ ar:d:'r:..:zo uia, o lia
fm‘.‘r.-' 0lo fpatio bianco,c hatterete le lettere, o:' dqc-
gtio bianco in campo nero,g fardno bianche bellifSie;

A far nerde buonoda feriuere, & miniare;, & diping

P16 1Ya 15 §luerderame, ”‘“[o,o condceto illqs
Jeercte dis e,¢5° quando fard ben disfatto il colercte'd
un panno [ottile s ¢ bene ! macinerete fuil f:;n‘ﬁucu‘-n
sicqlid chiare,e7 nel macinare ci ponerete ti poco_di e
le,z lafcerctelo bene afciugare,¢r la ferail tornereted
macinar condeqia goimmatd, ¢ [ard perfetto,

Ad acconciar Pazurro

Lo axurro fi macing colr':f:,cow-’ il ucrderame,
#a non bifogsa purgarlo aliramente Uj« s m,,cr.; con
m..-u.u’cf’o!u.f:;ht ocmzanpu«z .n,;: 01 ,azgoms

Yl CI°

Ad
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Ad acco el cinabrio;per{eriuere,
g miniare, & dipinigere,

229

inabrio foprail porfido molto bene con
dacqua chia fonte;er Jmmtbm Hid .:)I.Ii'OfI} [ciatelo
feccare, e poi mcttctelo us un cornetto, o inun bicchieri,
ma :;;-!: "1;"?.:.‘!"7 io Linuerno,co melteteli fopra ori=
ieme , pot bafciatelo fino alla fera,
che il cinabrio andrd in uradu ;“1‘3:s.wc|£lmna ('y‘f.tfc
conme printd, ¢ lafciatelo fino all !ir'I g, oo cosi mutd
te L'orina fino aquatiro ocmmmé orniyche [ard benifSia
g4fo. poi babbiate chiara douo benifiimo battuta
comun legno [ecco,che F.: in acqua corrente ¢ cliaraet
opra circa un buon

Tato behe I"' me

Macindic tic

¢ lopra il cinabrio che aud
citiabrio poco,c fier

oce,0 ork ,,u con ut' mw ¢rlda
c;.-:.aL,w,L, facete :,,r;cétd ori=
i,che leuerd tutto il tuffo al cina=
i metteteui alira chicra,crmefcola
cosi che| ard perfettiflimo,e tenetelo
- che lo adoperate, lonitefcolerete be
; ..;'; la chidra d’on --”'mwo
non f: corron pﬁ‘,

mictt

ke oo
GIEO,CE

¢
‘l': !1( Yidto PJ"I

primali davai uha paff
[ottilmente fopra il zendado,ace
dente, I)‘.rpmprnau : {
> uerderame and, ¢ tritali jom!m fite cost afciutti fos

L prd

sta dicolladi peradmeno
joche non trapafSiil mor
‘"rr?: poloariieno,
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pra il porfido;pot limettt inund pignattellainuetriats, et
g el

on dernice liguida,in wiodo che lo po

t1o modo, con un poco

Altron

ente ‘:‘i!' imettere oro 1

thra tna.termentin

. 211
Vernice liquida,|

4, olio di linofs,
dna oncia tind,eg mefcola ogni cofamolio bene infieme,
. Atiertendo di cuocerlo tanto che non [iant

e fard fal
i neé troppo liquido,

troppe [be/

A metrere oro fopra delle carte dei libri.

uanto und noce, Ztcchero edie

Pigliate boloarmeno
dio quanto
feccc

td,cs tornate a v

=0

me perjettamentey
to ben bath
.Pol babbig

by A
0 G

fa : rliato d
ben rafchiato,eo politoin detti tagliicr flringete

dolo fiar par

fo molz
e
ehue

A}

a 0ro.0 d argchta tagligtl inpe

poco at vambdce if:'jér'(.‘-?
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afecco b Hw':rro con un dente di cane.
¢ uostro modo , che [ard

te;er pol che |

tampateio coi fer

te lachiara d’ouo
1,fenza me
ero non faputo da moltl.

otio , cost come ld cauate dalle
do , ¢ metteteui fo=

’;: orotie di fre per cento

di detta r lafciateld cos orni,o tientiquate

fra Bt Ve 1%4 Y0 ;"-\rf:,
- | tela cosi per otto g

! I It etelain 'm.m

’ fi d I

mn

i tre ,gonmd drabicd pars
: e ogni cofd d ol
i Poi macinatele bene, et

clo,ch’e ottimo,
Aliro mordente perfettifsimo,al medefimo effetto.
p. 14 I"‘“”'JE qc IL-’?E".”:".I-. E-ﬂ‘?;"??l d d!{,{..'.

e in aceto Fr te m- un dicf ung
ind
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fofianzacet feni p 'rrﬂe troppo liguis
.!‘."'Ch’[‘f rm
. le‘in'wafo di netro , o'diterrg
Et quanido nolete indorar co Ifbor;‘
» merdente fopra il lhogo , che wolete
g fHJc'I huu!ud.:‘wocn,nfm.;
dolo molto bene,che uenp frr."; o,ct fottile, eknon rien-
plaglmtaglipic 'u del lattoro. Pot lafcidtelo cosi quay
to vt pare Et qatiao UL | re't foelid'oro, anea
kit fcbr: tto mordenite con la bocea, "I"‘,""."_IC.'.! [oprd
del | fato Hoftro :::!rrc eteuil pezzide !cq:dﬂ
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molto bene tutte
do,o vavo,tornateloabollive un poco pin t

gaa modo 1o/
ade

inwetriatd

indorare,dat

Foro d"t(}fh'!JL"-.”i'LLuL». geiizd , et calcandonelifos
pr-_u.s‘r amente col pennello, o‘ul:pmou.'b.mzbace. El
werrd indorato di tutts perfettione.

PIrGLriaTe ‘:--"'d'oro al pefo d'uno feudojoqua
o neuolete,et mettstelial fuoco in un crucinolo piecoloy
et netto,etin urz‘.-r’*ro cricinolo mettete tanto argento Uia
o, quanto pefano qudattro foudi d’oro , et qreffo argens
to wino niettete pur dl fitoco,ma di lontano > che tonfdca
cia fe tton [ealdarfi s et how tanto cbc‘;:m!, ¢t fe e wadd
Hid, F!‘.’fogau".ﬂcm..zrc‘r.'fcurr:!’..o che rion fifon
danoi Jf eno itcini al farfi roh, ‘n-cwr:!r Allors catia
telidal fuoco,et pigliste il derto eruciolo ; con "*“pf‘rfs
totinocaldo et viucr fitelo fopra- quesiode i foglidels
lnro,
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Foro , o [ubito con unle wnc*torr'”"r" e, € i ,Lozt-
te molto bene infieme perlofpatiodi
dun Pater noftro.cs” ccf: uutaw ogi cof
d'tequa chiara. Etb -'fer-'rrr'rrrh"b
e delloro ,ma il color delloro [ard fina
?J’FI[ uedr %u!:?‘c“'l.t"fr'o.Ftrw bats
' ;c;u:rm.r:eﬂwf
ndsche é parol ;L*:r.:.’l,:,“’ N, id
dnide h.:!:?l‘c.hd’hd per corrott
" 'fj Amialgama fipotris fare ancore
qu.uIﬂo r)‘.:r‘-.!.ﬁ.‘.‘c_-; la limatura delloro
witio, per gt ?"v_;:-rﬁw.r il porfido, o inarmostantoche
fienomolt o bene amalgamati,o mefcolati,c cogiunti in=
[ o macinarliconun p poco d'accto forteso
' ;f"**"ﬂ;(r pil fnum ¢r incorporar
nd due, o tre wolte condcquac ‘nn‘d.
) .’F)'.’F"(T LI' id “"'rlf O[\‘f",{!d
¢ bafJatela per una pexzd dilino
ento uio, 0 ans
amo(cio,o d'agnello 6:}:?1
b 1-1,(; efca 'Juropa
) ’ﬂ“’u e qie! lo,che wi vimane nela
fate 2 wmud‘*wo e
ito-¢ Lametd ditutéadetta
et [‘S'f macinato primadet
'1“‘ ift4, o cosi

l | I o
oli-alchi

4
i

T I-’E oy e

fuocost -
to fis-di rc’u-
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w tund [codelld,¢r lauatelo co acqua chiara fan

]

i in color d'ora bellifSi
1 il ". T

o beftatelo fra

ira

{ (I'_'(F_'a’.{ Hike

nteroy k

» &7 col pennello inwernicherete con
efia
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effa il uoftro lauoro mdordto,che aerrd lufto ¢ be 1fis
ti0,¢7* fi afciuga quafi [ubito,e dura pot molti fecoll,

E 1 uole actnidre argento nel medefmmc :J:-_rdo,f:t
cete intutto, ¢ fertutto de i foglt ne baue
te fatto di quelli deli'cro,fe 13 ch di zolfo.mette

E¢ pot tolendoli uernicare, furete
nettendo la mandols del bengiof,
t.per mezot pezzi del bégiol,

e altramente, E 1 la detta
uite:fenza altva cofa ¢ otti

to, o non dia

J y
allegno ai noa
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Jeodella, e lafciatele pofare,es poi colerete tia lacqua,
€7 di nuouo tornateni 4 meit rr.*! ra acqud chiara, et cal

3

r a latiar di nuono, ek cof
giulebbe fia nw-mr.!v. & enel

f,ovz;u iente dolee, Poilafeiat '.)j are , ¢ come
J/T'd_j{\f{‘ '?if“f’:{f\) muna tazzetia di vetro netta, e t-

p,a &

rate lontatto dal fuoco un poco rfr cenere calda , tanto che

a‘k.U ccid jcopplar u;a‘.zZL"'I & cos I tetieteneld

to,che Loroji [caldimolto bene, e ritornii n fio buion co
lore;Pot tempratela con acqua gommata, c;n.dut,..‘ lo,

lifSimo.

ehe fara!
A far liquore da far color doro fenza oto.

P1cr1ayk [Hco di fori di zafframe , quando fono
fopra la pianta,es non potetidotic bauere pigliate
il zafframe fecco, U/,;ruvcpe!:urc Jottilifiima , e dca
compagnatelo con altretianto orpimeito aureo, ct luflro,
('n";' a di qucllo fogliato, g7 non di m:cif:m:!o L €7 con
un jm di capra,o uu-:caop }c‘,cm. é me glio, limacine
yete niolio bee infieme +Ef poimettetelt in boceetta fotto

i alcunt glorni, Poi cauatela, ¢y confernately,
od; pd gendo con queflo liguore o hauerete

108 #

.!.L.m. pe

"su..u-nfcnu;rﬂ &d.w" orarferro, le.

LELi ll([U,L.\_\" m al {ra cols

oy
£

Vi nlolv o' sato'guel glorno, ¢o rovipetclo da 1m caa
PO, canatene (Hitto Hol.mro dapot habbiate due parti
d'argento uino, ¢ tna partedi j«c arinoniaco netto , ¢

[6:1
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fottilifimamente macinato , ¢ di g eftedue cofe mettete
fopr.. Ivoffo del dvtro ouo,che uie vimafo nella fud feors
4,¢7 cost fate che fia pieno di dette cofe , ¢o* ‘con unle=
,gu,rm r:"[(ol.tf" molto bene. Dapoi coprite la detta feoy
4 col pexxo [uo chene leuafle quando larompefte,e con
cera [erratelo ielto bene, che non ui poffaentrar-dentro
cofa alcuna,ne ﬁ":rr poffaufcir qucllo che ui é dentro , ¢*
e t;;;c.c ,mm Hetame di canallo caldo,acconciandone=
lo-che Sl dritto,c colrotto difopra. Et habbiate i al=
i}'.i&.'-:f.-:.-:ff*};’:l uo, ¢ fatene un cappelicto fopra det
tarotiura di effo cuo, e pmcnmucis ﬂ’z !cscmm er laz
Jei ! " Henti,o !ac‘i!d-,l'f:q_nf olorn 1.1
e‘u., iort, €7 ¢ un liquor core oro b ) pert
e 4 L.’mo fopra qual fi ucglia cofa.
ro,o [heffo, p,trctc fadcinarlo rj.ur

‘el calias

~

PrciriaTe
gialle,er mond
peftateie bene .f.-
.JJLJf.L olf

d=nibro 3 (‘,7‘

crio bert ne [0,

fr’.’ itelo can
pene infieme , Bt
in‘una boceettao ampolla, ¢5 -’-. vrat ol

J
luogo umido,come in un
&

tetele
s C7 micttetela in

ntina o gl
Jeiateuela per.otto o diece giorni, A
a‘f;’s:um,:*f}ctm.comg.rzy!cra; {Joche fara cor’m do
rogolto bello,
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o, o tintada fcrivere in

tutta perfetione.

buona , ¢7° rompeteld in treo
Joppeftatela cosi groffamente,et
dt ferro,con i boco d'olio,e fate
poco,ct di f‘fﬂ ite poiunalibra,
o mettebela tn ting wetrtata, &7 Iog-r.r utyets
tete utn bianco,tato c:':-a' ,"f:p" andziun bf.'or.' palmo o pis,
Poi b bra di gomma arabica , ben peftatd,
e mettetelacon deitonino {, galla,er dw W mettiui on
ce otto diis lo ben peflatoemefeola t’u‘ e ogni cofa,e
itigiornt , rimefcolando ;ﬂ.;jpr_]b che
tre.un pochetto fe i par che 1whab
lo,che [ara perfetto. Et [opra quelle
ono nella pignattd ; potete mctter nuoto
e Ui t‘rr'n,pot leuarlo uig ¢ colarloer
di nuono Joprale niedcfime fece aggiungere altvo uinoe
bolliree col diate che il uino che
ui mettete no [itinga piuy e queftiuini mefeolate tuttiine
[fiene,e poi agg &H]:flﬁ!g!f1.bLHWP'FENEWHﬂOnHNm
f c'n fu che £ la principio,etenete al fole e bollite,

migliorche il prrmo Et co5i pos
1 pre, onde qudto piw uerrcte facen
icrete buono,et con manco fpefa. Et felina
f ﬂc troppo ’77 Mo rf c o corr LﬁE mettetent un
o > foffe troppo

poleie:. Pot fale
bia bifognosct colat
fece che yim
uino,e fai

e.ecofi f.rmumm 1

o
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Buona. 1l uetriuolo uuol'e/Jer di buon colore celcfte di d
tro. Bt la gomnta utol'effer di color chiaro, e fragiie,cioe
che peflandola wada in polucre , ¢ non fi att

Prerrarroffadi p('rﬁ-: he co t!

f s
/ v




O
i cojd, facete caderquel
1o di carids 0 ‘cma!:

! cainjar d;tm
o ﬂw’
fLitato pis

h.N[q:!

240 : 08
dardere l4r ,:-ﬁLt adlo ¢
funio defir

Cd

g"rcrm‘ una pa
dette diopra, i
Icr‘t.:fe....,.(u:: f
!:cm‘n’ vop

(s
i

biio. Et da poterlo portar per te
(3 b fed indd s o |
1.{]’}1‘ i J'rl haticte fichi J,r;."J cie tici jis

un poco di de lucre 5 et fubito uerrd neg

A fare inchiof

td, & prefti
ferco.Er per fare ar

Prcuiace di quellatinta, che atanzad rcfwo,
che tingano corami ;br whatreie solta per po f
prezzo,et pigliate poi fele di feppie,o fecce pe fc',a.rr‘n:
defimamente uerrd a costarut quafiniente, c:p: incipalz
ftente ;’.: terre L.( tia.c Yeic i

invene .'L“ir4

cantre di
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giando il pefce , potete [erbar da parteil fiele diuolta in
solta Mefcolate pot detti fielidi [eppic , conladettatin=
tadicoramicri , che [enxaltro [ard unchioftro molto pera
fetto . Et uolendolo ancor migliovare , metteteui delld
fopradetta polucre,, dicarboni, diuetriolo , & di galla,
7 gomma + Et quefto inchioftro fard ancor’ottimoa
fampare constampe di rame , aggiungendoui un. poco
di uernice,¢z un poco d'olio dilino , dimodo che ucngd
correnteinfe fieffo da poter penctrar nelle feffure o intan
gli dellaftampa , e che fia poi tenace , da tenerfi fopra
la carta fenza fpargerfi, o diffonderfi inlargo , ¢ far la
Ietterabaofa,

L'incutosTro poida fampar lettere ,fi fadi
folo fumo diragia, come difopra sédetto, e fi flemperd
conuerniceliquida , ¢ fi cttoce un poce , facendo pis lia
quido ¢ pis duro fecondo il bifogno , ¢l uerno bijos
gnia pin liquido ¢ la ftate piwduro, ¢ fempre i pus
duro fa pin bellaleticra , piunegra, pin netta, & piu
fustra » Main qualunque modo uuol benifsimo me(com
lato (empre , Et per farlo liquido , cone € detto fi meta
te pis oliodi fewe di lino o ancor dinoce nella ucrnice,
ver farlo duro fi mette manco olio, ¢r pin fumo , e fi
cuoce piu . Bt uolendo fare inchioftro roffo,fi pighan lo
co del fimo il cinabrio perfettifiimamente macinato,e per
farlo werde s il ucrde rantc 5 per f.:'rfo azurro{ come cer—
¢i anni « dictro ufzuano( [ipiglia azurro d'Alemagna, o
ancora di quefli fmalti di uctro che fifanno al prefente in
Venetia , Facendo poinel reflo in tutto ¢y pér tutto com
me del negro s'é detto,

Q

Aﬁm
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A fare inchioftro tanto bianco, che fcrivendo con eflo fo
pra la carta, € tanto piu bianco d'efla, che [i legge be-
nifsimo,& ¢ cofa molto bella.

Picr1aTe [corzedoud frefche,et ben lauate che
fieno bianchifiime,g facctele macinar fopra il porfido, o
foprail marmo che fia nettifimo , e macinatele macinar
fopra il mavmo che fia nettifiimo , ¢ macinatele con acs
qua chiarifiima, che [ieno perfettamente macinate, Dapoi
mettetele in una [codellanetta, ¢ !uj,..( e dar la polucre
“]’fﬂﬂ'd@ U pol uolate Hi.i !.I q 4 u[)“n]:.tnit, T }..h;,&’
dfciugar la pnimrc da e StcfJ, 0 al Sole. Et bauerctc un
bianco che non ha pare , ne gli fi puo mettere a paragone
la biacca ne altro bianco del mddo [e [ard fatta nettamen=
te,¢r bene, ¢ [erbatelo con diligenza . Et quando tolete
wfarlo,habbiate armoniaco in gomma, ¢z lauatelo, ora-
fehtatelo bene dauna certa pellacciagialla che badifo-
pra , ¢ mettetelo poi a molle in aceto diftdllato pn' und
notte,e7 lo trouercte la mattina disfatto , € qucllaceto
sentto bianc hifiimo piu che latte , Colatelo per ung pez=

a netta, ¢ con un poco di qucflo liquor.bianc opun;;r;
te ladetta poluere -i:' lle feorze d’oua, g ferivete,o dipin
gete con effo bauerete bianco [opra bianco bellifimo . Et
una grai Gentildonna dttalia non ufa altro bianco per
il wifo Juo,er la mantiene bellifiima,che no par che fimet
ta cofa alcuna, ¢ non faniun danno alla pelle ne a.i dens
ti,nead altra ccﬁ: come fanno i folimatt,le biacche, et mol
te altrecofe tali, che con troppo danno loro ufano molte
Donne per impiaftrarfi o Ma quefto bianco di forze d
oud che pur oras’é detta , bifogna che fi fappia ben fare
peruole rlo ufare al uifo,che fia raro, ¢ quaﬁﬁ-nz; cors

po,
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po,¢s° che fi faccia penctrar perche duri. Nel che ciafcus
o puo affottigliare, ¢ adoprar lingegno fuio . Ma fopra
tutto wolendola ufare p il wifo, couicn mefcolarui la terzad
parte ditalco calcinato, come Sinfegnerd nel [eguéte Lib.
A fare una poluere da lenar Pinchioftro cadu i

bri, o lettere,e fcricrura di ogni carta babacina, € b1
ca,cheé fecreto moltotaro & urilifsimo alle occafionts
: HABBIATE bf,g(;(g’o gcr“{]:[,ﬁ}rfffi'j?:'l?l'.tml'ﬂff ma
cinata g7 impaftatela con latte di fico, ¢ lafciateld poi fec
care,e di ntiouo rimacinatela,e impaflatela,ct lafciatela,
feccar cote prima, ¢ cosi farete fino a fctte uoltes E Jer
batela cosi in polucre,ct quado uolete adoperarlap lenar
smacchie o lettere difopra la carta,habbiate una pexxa dé
linc bagnata in acqua, e poi premeteld, ¢ flendetela fopra
il luogo che uolete, ez lafciatenela un pochetto, tanto che
quells carta,et quello inchioftro fi inumidifca bene, poile
natels uig,e fopra lamacchia,o [crittura che uolete leuas
ve,mettete di detta poluere di biacca,et lafciatela cosi per
ind tiotte. Poi la mattina babbiate unda pc:fza di limo netta
ek afcintta,et ¢G effa andate deflraméte fcotendo nid dettd
poluere, e ui rimarrd lacarta bianchifiima da poterui ferd
sier come prima,e meglio,e fe pure alla prima uoita no fof
fe andata uia a modo uofiro tornate a farla un'altra,et 1o
bauerete che defiderarui E [e la carta fofJé molto fottiles
et il cosi bagnarla,e nettarla 'baucffe lafciata troppo de=
bile;habbiate un pochetto di colla carauielld , o ceriond,
cioé colla di carniccio che comuneméte fi adoperaad ins
collar legni,cr altre cofe tali, ¢ disfacetela al fuoco cot
tata acqua chiara,che clla fia pochifitmo uifcofa, pe he f3

rid color ””'f’;m'ﬂfgfgno é:;“quédo ¢ cosi _F.l:‘t.t 5 metief A
)

- 1id
y X 114 ]




244 LT BE RO

un pochifimo di poluere di bidcca,0 ancor di farina ¢ buo
na,¢s fate con bel modo,che non habbiane corpo , ne cos
lor fe non biarico,er di questa date [oprala carta,che fas
v leffetto perfettamente,

A fareuna fu‘tc dl uernice da dar fopn l! carta coc. ; i

e.h.unc.a conte fa 1%

L & uernice,, cFu- communcmente sfano gli fevittori
per [criuer Libri in cartadi capretto,o incarta bambacis
nareale o mezand , € gomma di ginepro fatta in poluere,
Et di guefta ancor :ff; la wcrtiice liquida, facendo bollia
re detta gomma in olio dilino . Et gl [erittort njano dets
t uertiice in poluere, perche fusmr [inchioftro che no

fifberde dalle bande, e non fa la lettera bauiofa , ma lu fa
tieniv lifcia e netta. Ore per fare ting pol’t ere,che faceid

il medefimo q,f.;!o @7 fia bella,di minore b ela. ¢ fenza
puzza, pigliate [corze d'ota , qucﬂd quantitd che uolete,
Et nettatele dalle pellicole di dentro , ¢7 cost groffamens
te ammaccate mettetele in una pignatta , che duri al fuos
€0.E copritela col fuo coperchio, e meitetelain una for
nace di uetrari,o di pignatte,o di mattoni,o di calcina g7
bafciateucla tanto,chie dette [corze ficno benifSimo calcing
te,cloé uenute tutte in una polucre bianchifima,come cal
eina di marmo.Et qucfta i chiama calce d'oua. Paffatela
per [etaccio,¢r ferbateld. Et quando uolete adoprarla,git
tatene un poco fopra la carta oue uolete feriuere .7 con
un pic di lepore, o cott un poco di carta,odi pexzabianca

ucnitels
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do !J!f tuttala carta, €51
PQ' _'—:' teie, che Ir {
ccr!:.'-z.:-zr, (& .\,l... el
{ecco, {::fo:'.:rrf'u: rwrm-f 4 r\,--:m

parera che fia fcritea {fenz

ProrLraTE pletra paragone, o7 facetelamacinay
to bene, poi b f‘ll.a.. artaro di .Jfrj:),c:'?cﬁJ calcinato
)€ p gu:*cmro di effo tartaro,qudto [aria ung pic
diffoluetelo in una buona J.o_.‘iha cqud
:-;!1,&rcm'luj'w':f eimiperate gie el
rddel | ﬂ'“.r“m'c facer -."‘n. come fino tha
- 1 likro, o la carta che uoletes
mchiostro ordinario
e r‘m're-: leuar uia s
duro, ¢ anddas
a [opra tutto il | ecm,o;c!r-m‘ 04
_ v:xfa’q uale bauet ca‘ zato, [e wandes
raulatutio,er non parrd che fia [fato rigato mai, €7 que
#o ¢ un bellifimo e molto raro oo utile fecreto.

A fare azurro bellifsimo {enza Lapis lazuli

Piwriazz [alearmonigco,er disfacetene quana

Qs #
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to und noce it i carrafa d'acqua di pozzo, la quale per
due o tre giorni fia Slata fopra della calcina iua,, & poi
colata,er pofta col detto fale armoniaco, &5 cost lafciates
li per uuanotte » Pol metteteut tanta limatura d'ottene
quato [arcbbe pienamea Jeorza di noce,e lafciatela per
tre o quattro grornise bauerete in dequd axurra NMeltetes
1 potin un bacil d'ottone ouero in altra cofa divdme,0 dn
cord inuna [codclla,es habbiate calcina tiiua ben [etaccid
ta,libra meza, uerde vame buono, & naturale, che 1o fid
falfificato con fali con fartaroso con alire cofe tali.ilchefi
congfce dal teder che non tiri niente al blanco,¢r che1d
fiain pezzi come picire,ma fia werde aceefo, € chetocs
canidolo i disfaccia in polucre fottilifima, € uada a per
cuotere ilnajo , er di g::tﬂo ey derante mettete con
[opradetta calcina uitd altra meza libra,o noue once che
¢ meglio , ¢ aggiungendoui once tre di [ale armoniaco
netto,et ogni cofa fia benifiino macinato prima chelene
feoliate infieme, Pet mefeolatele, ¢ uenitele imbeuendo
@ poco « poco , con la ‘J'E;pr.:ﬁ;‘ff.i dcqua agurrd; & tenia
te beniRimo macinandos ¢ cost datele tantadcqua che
Heniga come una falfa fpeffetta , & yenite tuttdnta maci=
nando molto bene, ¢ uedrete bellifima cofa,che cosi d
cinando in quello inflante dauantt a gli occhi woftri die
uenterdazurro bellifinto . Wya auuertite bene , che felo
solete perfetto g che quande ¢ fecco non uengd uers
daecio,er bianchiccio, bifognabauer lunga patientiain
mdoinarlo lungamente , ¢ fpefJo+ Poi metterlo innafo
di rame ben coperio, 5 _{F-}:df.':r‘fo inletame per un nefes
o pi,y poi teneteloin facchetttt dt corame,¢r in luogo
fiefco,che fard belliinio,er molto nobile,
: A fare
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A fare un uerde come uno fimiraldo bellifsimo.
P1cLi1a e oliodoliua,odilino ben chiaro, cf tick

telo inuna pignatta al ﬁmm::]f::H{r bene ¢ per tind
."%hn: ettete N"”;".Oi'l"!»{{'!«fu}r't dt

fe .’-'rf no, ¢ beni [?wm maci

"’Ir nerder.
' ‘rta in quell'olio  ¢r co=

o t4i ftia tueto

prited pignitta,et Teviatela dal fuoco, e cost lafcia

tels por otfo o diece giorni !J(-":J}?."cvf' 'ffO e .f_fﬂp?:-_:
g

s'ehe Jard come un uevo [mivaldo e mentre lo macia

5 o ] H i s
nate inetteni un pocnetto dl ¢ '['-’"" 1 dt r.:ﬂ:;;j( fie batiete,

0, che clache pit ngerete con rf.Tc'J par=
fraldo nero.

PH,I‘[»\J

r :I' )‘””'.'h 0ce

do hl‘:i la ftia )':'_
Jole , cioé o .'u!,-".-.-‘:o delle c.
oli, ¢ [ia ben colato ¢ purificato , & mettetelo a bols
llre con aceto bianco , che fia tanto dell'uno quanto dels
Laltro,e per ogui libra a pefo di detto fugo &5 aceto infie
me, mdttete oticia una di allume diyocca ben pefta,¢r fam
te bollir cosi un buon pe Poi mettetent dentro imars
nis¢or gl alabasiri, gz E"J.Lu o un'altro pexzo , ¢ uenite
mirande i colore,perche quanto piu bolle,piu niene [cus
ro, g7 [e non potete mettere tlmarmo o Lalabaflro dentro

Q 4  abolliv

]

1l pro | f.r}' conunod rﬁl
50 con rj.'.‘{‘,m de i gis

’y

“




248 L<1" 8 RV O

a bollir come ¢ detto, fate di fealdarlo cosi dovie L4, al me

glio che potete, e fiate ol uafo del detto colore in un fo

cone che bolla, ¢ col pennello o coiuna pexzauenitelo
ando cosi bollente fopra efSt lauoridi marmi; o d'alebys

i, uerranuo belliflimi,

farne pezzere da conferuare per iy
: nogliono adoperare,metrédo det.

ein ;11_:‘;;‘..:.;'-1[ uale imilmente a tig.
ger carte da coprir libri,d2 miniate, & da dipingercin
ogni cofa,& ¢ cofa molto bella,& rara.

Afaracquan

PicrraTE Acctobianco fortifSimo , ¢ metteteui
Juco diruta,ucrde rame,gomma arabica,et allume di roe
cd,¢7 lafctate cosi per due o tre giornt . Poimettetenitn
pochetto di zafframe in poluere , ez [e ¢ di flate teneteli
al fole qualche giorno, fe é diuerno tenetele fino ameza
hora a fuoco lento, e poi colatelo e [erbatelo, che & un
liguor uerde fottilifSimo [ens alcun corpo es*molto nago,
& potete ufarlo cosl in acqua, ¢ fe lo uolete in pexzete
infondeteuile pezze, come difopra s'¢ detto dell alire
pezze per tal cffetto,

A fare oricello ¢ colore cheadoprano per tingetej
drappi di paonaz

zo hn

PriMrenane ~ 1o pigliate lerbada far oricels
lo,la quale erba uicne di Leuante , ¢ & ne triona quafi
per tutte le cittd groffe,eo é fatta lunghetta oo fottile co
me capelliofilato , ¢5 nettatela bene dd aleune pietre,
0 alire bruttezze che fiiole hauer per dentro, paffandos
laper
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laper criuello o fetaesio di corde largo . Di quefbserbs
cost netta pigliate una libra, o mettetela in un nastellers
10 di legno, - [pruzzatela o bagnatela conun poco dos
vina,Poi habbiate [ale armoniaco,falgemma, e [alnitro,
di ciafcuno due once, g5 fieno in poluere fottilifiima , €5
Buttatela fopradetta erba,¢s rimenatela molto bene, g0
cost lafciatela per otto giorni s rimenandold ogni giorno
due uolte molto bene,Poi datele 4n poco itk d'orind, tan

€0 che L'erba tic fis tutts bagnata, manon che TorinaTas

wanzi foprd. ¢ lafciateld otto altri giorni, vimenandola
due wolte il di come prina.Poi habbiate cenere abbruca
ciata o calcinata . di quella che adopratio i tintori, per li
lor coloriygs fia ben fetacciatayes per ognilibra della fo
pradetta erbasogliono effere due libre , ¢ otto once di
quefia cenere,c mefcolate molto bene infieme, Poi ubito
datele una libra o meza dorina,laquale per alcuni gior
ni fiafbatariferbata in una pignatta o altroudfo, & cosi
rimenale molto bene,c lafciatele cosi per altriottogior
ni,rimenando fempre due wolte il giorno, Poi datele ale
¢retaitd ovind come prima , cioé alire duc libve ¢ otto
once,o dute libre ¢ meza g5 lafciate per feio [ette altri
giorni che in tutto uerrd ad effere [tata intorno ad un me
fe;tencndola fempre vimendta duc wolte il giorno come
s'e detto, In ultimo per ogni libra d'erba le darete un quar
to d'oncia d arfen co,benrimenando, ¢ dili a due gior-
nis0 tre uedrete di [opra una certa come [chiuma di mol=
ti bellifiimi colori,ls qual cogliete diligentemente con un
cocchiaro,¢r viferbatela da per [c inuafo di uetro nettas
mente,che éil fiore dell'oricello , ¢ ¢ nobilifinto colore
per miniare [eriuere,dipingere, ¢ fiorire. Poititto ij irr
O
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cioé l'erba,lovina, ez la cenere fono l'oricello bell ifoi =
q f:‘}'?‘.ﬂio Ltintort, lafciatelo cost [z mepre.in quel
[igui ;,L;fl adopera Lerina , ¢ tutta,
.L' Jecco [i ferba cos ‘mp nni, E perche no
frcorrempa fiando nel maftello, fe gl wiene og ni quindis
ct glorni.dando tn poco d’ arfenico,che conferua, d d il lus
ftro &7 lomantiene bellifSimo,

E & 5 5 3, ancora queflooricello di uerzino. M ques
F.,L fistico e falfo,ez le tinture fatte con ¢f] Jo; non.dy
rdono di colore . Md d GF?"I:‘. to f.ﬂllo con
mifinio , ¢ fi chiama paonazzo digrans

libre di T.wmo ogrrppoid 0
ragta di boite,gr [' diutnio grande,cioé di Romania,o di
Greco,o lagucrra,o aI rotale,¢r [ ron,dcgmm:
no niegro ¢ biond, Ma quella che e dit glior nino failco
ore.¢s piu perfetto, Pigliatene adunque cento
libre come ¢ c‘ tto. -'“'f be J:rmmo po’i(m..\iu,g’,‘ff:dcs
teteli in un maft etto di legno,oin altro us
creta cott 4,e7 !::mec libre quattro di ceneridi[o
e ¢ quella cenere che uiene di Spagna,e d'As
quale adoprano coloro che fanno il [apane,
ro che fanno il uetro, ¢ ,’c: trisoua i ogni tere
¥4,0 clttd gr ;T»!,L altramente l4 chiama Alunie Cating,
&7 qucfl ¢ fia benifSimo fetacciata , & mefeolateld
col fopi rtaro. Pot habbiate orina d’buomo, e
]u}m, ripojata per cingue o fci giorni, €7 con effa bds
gneral
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grerdi imolto bene le deite polueri , ¢ Lﬁ'ﬂctaw’ pofare
,mo all'aliro grovna ey urdznf’elij ambiar di colore,°
chi faccia un color bruno, e fegio che bz m iQurg ¢ bio=
na, e che il coloreuierr .IJ.’L.L)I):L - Ma (& faceffe co=
for gialligtio fmorto ; é {--nro che la mifture
na per rifpetio che il Tariaro é fiato di uino debile. Das
poi mefcolatelo due uolt cr’ giorno. ¢z wedrete che il tera
:o?aorno comificerd aroffeggidre,¢r cos st andatcld me=
feolando fino ad otto giorni , ¢z flate beric autiertito pd’
strdcrfg tando comincia «d imboccolarfi,e5 « fare alcua
ne ballotte, Lequali piglicrete ¢ aprisele, ¢ [e uedrea=
e dentro bruneggiare a wodo diuiola , ¢ allora datele
10 ¢ otto carrafe di ovina,me[colandolo wolto bene, &
”" capo f' J!' =0 QIL‘PP!: !t,‘.'.l‘" H?ijf(. { ..'1{..{4 e .I’lC [: 1€y et
, @ [erbate=

+
113
£,
L

M} a4 F’H
st niotate , che alcune uolte per non effere ladetia
_f:c..m come s°¢ detto,o per altra cagione
e,cr daruolta, Allora per vimediarut,
tofto cfar e ne dccorgete, cauatelo fuori delmastello , ¢o
flendetelo fottile fopra le Stuore , & cos! lafciatelo per
quattro,o fei giorni fbruffandolo con orina. Poiloritor=
mdte nel nm‘fu':v fio,¢5° per ogni cento libre di Tartaro,
dareteli un [ecchio d'orina , ¢ il ferxo giorno [ard fatto,
7" lo potrete adoperdare . Ma notate, chc tutti guelli oria
celli;che ricesono cosi qualch fmf 1o, fi toglion a.".:);‘-t‘-
rar ficfchi, I g

di far quefto bel
fiderato fin qu

benm

'f. fue! ¥l

to :s:.-';  C7 € tolto.de

D k’_
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A fubliniare argento uino, cioé a fare 1l folimato coms
miune de ierie , che s’adopran dagli Ore-
fici,da gl Alchimifti dalle Donne, &
in molee cofe di medicina.

€

Avs1are unalibra dargens
to utuo, g7 mettetelo in un cating
di legno con un poco d'dceto, g di
falmitro, g7 col peftone di legnolo
anderete molto ben macinando cr
mortificando, Poi piglierete librg
2 meza di (4l commune da 1Angida
re,¢r otice qitattro di [alnt ,F,c;;'frnouwt'fobfr;pcﬁicl
metteteli fopra detto argento nivo in quiel catino, macis
nandolo suolto bene infieme,¢s aggiungeteui libre due di
allurge
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allume divocca bruciato,incorporando bene ogni cofa, cf
cosi mettete tutto in una boceia , laqual fia litats un dito
pii alto che lamateria, &’ quf-{m boccia mettete in.un for
nello,che habbiala fua pignatia con cenere [etacciata,er
acconciate la bocciadentro a quefta pignatia, poi mettes
te il cappello,o lambicco alla boccid, ¢ il recipicnie,co
e fi fain ogni diftiflatione , ¢ da pri incipio date fuoco
lento fin che diftilli fuori tutta la wimdita , T qual raccos
g!.ac,@ conferuate,che ¢ buona a molte cofe,¢s princi-
p.z :’mrrjmw d marf’ﬂcdr dell'altro argento uitio per
far dell altro folimato,Et poi che ucdrete c!:c non diftdl ¢
piti,lenate uia il cappello e il vecipiente, @ ferrate mol
to ben la boceadella boceia con pexra che entri dentyo,
¢ contin'altra pezza impaflata con favina, calcing , &
doqud,ferratela 'r’ar(:;'mnjoprn detto primo turagho
chebiete pofto,¢7 cost crefecte iiﬁwca continuandolo
tanto,che urgglate che il mercurio,0 argento uiko fia fo
[inato bianco,cioé che fia montato (opr.. .zﬁ.a,o* bab
{v:.:f tta come ':un;ﬂc,:::u ‘n.mc.::j*m..z E;[ fo uolete
far falir pit alto, cioé che [aglia alle ponde , ¢ al colio
della boccla e faccia corie una campand, babbmw un fo
glio di cdrta,¢s anolge telo intorno alla boccid, cioé a tut
to *Icorpﬂ che [ia foprail fornello e crefcete pot pitt el
fuow che que ;foc:rccm montey: iapow d poco,gr's dt=
¢accherd alle {ponde della boccia, e fard come una came
pana di [olimato bianchiflinio , &7 lafciate poi rifreddaz
reiPot lenatels dal fuoco,eo nettatela ben di ﬁw: 1, pere
cne rm;:pmuohz non wada alcuna brittexza col folti fum,
er cosirompeteld alpwco,c;r‘d!ﬁxcatcl (bmn 1t0,gUar
dandout da 1 fumi, Et in qucfto modo ne potete fare ff; un4
occla
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boccia pani di ¢ento,er ducento libre ; ¢ qudnto tiolete,

ﬁ,—{mn-.io_;impr'v L2 proportione della quantita delle cofe,
(econdo il pefo che di foprafie poflo. Quelle fecce che

“veftanone i fondi d= le bocee fi poffono pestare,y diffols
sierle in acqua bollente, ¢ poi colarla,es farla bollire,er
difeccar tutta,che uirefierdinfondo unfale , che farddi
materia del [alnitro,del al commune , ¢ dell allume che
ui mettefte , o7 quefto fale é buono ad adoperar- per far
dell'altro folimato nuotio,con nuotio argento uio, e dee
¢8,oitero in luogo d'aceto ufar la fopradetta acqua che di
fhilla nella fublimatione. Et cost lo farete perfettifimo,c
con pitt uantaggio che fia pofiibile.

E ' iotate,che quefto folimato cosi fatto con allume
divocea ¢ miglior per le Donne,fe pur uogliotio ufar fos
lirtito netuolto loro , che io le configlierei fempre che fe
ne'dftenc(fero , e pits toflo wfaffero alcuna delle acque
gentili che [i fou pofte danoi ne t precedentt libri dique
fliuoluni Per gli Orefici,eo per gli Alchimifti,¢r ancos
vit per molte cofe di medicina,¢ meglio a metter uetrio
16 crudo in luogo dell allume bruciato , ma quefto, perle
Dornne ¢ tristifSimo , ¢ per quefto felo truouano aticor
piti dannofo , perche la maggior parte diquei che fanna
induftris, ¢ arte di folimatt lo fanno con uetriuolo, si per
che ¢ di manco fpefd,si ancora perche ¢ neceffario, ¢ it
fe a pilt cofe,che quefta con I'allume par che non fia qudfi
{e non ter le Donne. Sotto ancord alcuni trifi che con are
gento witio mettono drfenico criftalling a follimare infie=
me,¢o quefta é cofa che pur troppo gente lafa,onde non

éférion cof4 Jantd, 5 wtile lo amiontr cialcuno "a ghars
darfeiie,perche certo perpochifimto ghiadagno fi fanto
degni
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degni deffer bruciati uii che oltre che Hmffr wolte fi ue=
de che con tali folimati [i enfiano iuifialle Donne com
mnz;wrrr,poﬁﬁ:!o ancorq "i(" LIF-,.;C occorren 4 di med (4
cm.t s?roprr" are o ammazzare le pr-rf’-'-:.nc-,

Jopradetto olimato| IJ“"J;"‘('.IU:»:'I o con tetrl
lo ]1 46 rifollim. n‘drmw'to facilmente, - ]
brad L[To [olimato mettere mezalibra di fal commune
bianco,o d allume bruciato,o di calcin. winia, ¢ mctterlo
m—fizw»c.f.:ju imar come prima , che follimerd molto
pii presto, e mrrcpmb llo , er Lo,s)‘: puo }w quante
uolte fi uwole,ch’ogni uolta uerrd pid bello, Gli Alchimie
JH per precetto di Geber,di fan Tomafo , ¢ d'altri Eilo=
foft s'affaticano a follimarlo moltifime uolte per olerlo
fffare,c m'[b:io di quelli che lbanno [ollimate cento,cs*
ducento uolte, ¢ in ultimo non han fatto nulla. £t qucflo
auiene s pevche oft fempre nelle loro (ollimationt ban: 10
poste lcfcc»t cioé il fale,o Lallume ozu,‘rmoi !
detto,er effendo naturd del fuoce dififfar le co,’r Hola
quel [olimato quanto p:;ljiéucrtw'o Jolimando al fuoco
pufi eyenuto fiffando di uoltain uolea, Ma quella parte
che [i € uenut =,ff::;.1‘a e urntita femprereftando mefco=
lata con deite fecce,gr cosi perdendofi. Onde quet che lo
faceano,non confiderando le cagioni et imodi come fi con
uiene,fi trouauano a poc J a paco mancato il lor jolimas
to, ¢ per aucntura credeano piti tofto che foffe uolato
#ia,0 confumato dal fuoco,che rimafo tra le fecce , donde
:ronfpw mat feparare per alcund uid,

Volendo dunque Filofoficamente procedere  fiffare
il [olimato. B "Q‘H,'rf”h-""‘i(mrf olimarlo fino atrco
quattro uolic col fal commune 5 o con Lallume bruciat
0 ulcm.i,




146 1, & "B 50
| . . . .
o calcind,o talco,come ¢ detto , che in queflo modo uiene
a mondificarfi da ogni trrrr}fr\d?:: impurasche fizin ffo,
¢r da quella foucrchia simiditd eftranea, dellaguale abon
d, Dellaterrefireitd i mondifica, perche laterranon fol
limamavimane nel fondo della boccia, attaccata con le
wece,cioé col fale,con [allume,o col uetriolo che cinteta
teteche tn quefio [ﬁ'j'.'{i"'.i‘ﬁ ri?f'ai‘zzanoﬁ'_rcr,.pfrcf:e reflqs
ioin forido come I feccia del uino o dell'olio. Della aquo
fité o foucrchia nmidita fua fi wiene a privar con tai |ollis
thdtioni in due modi.
Lo, prrche con :}nrifo aceto o acqua diftillata , con

liquale ot limbeucte come ¢ detto di jopra;uie
porave ¢ diftiflar uia ancor lumiidita o acquofitd dette,
di'effo argento wivo, L'alto,perclie con le molte [ollimd
tioni fi iene in effo ad intyomettere lanatura igned, ¢7'd
decocerfi,lequaidue cofe fono parti principals della fifs
fione. Anzi fono le parti fole , che fanno la perfettafifiios
¢, [ecoitdo che a baftang4 Jono aggiunte a quello chetio
gliamo fiffare. ¢ altro é Ueffere una cofa fiffa in qgueslo
propofito del qual parliamo,che Ueffer tanto decottd, &
batter fatta tanta compagnid col fuoco,che non fugga pis
o tion fi confumi da cfJo.Perd dapoi che thaucrcte follia
miato tre o quattro uolte,che [ard mondificato dallaterre
Jiveitd ¢ acquofitd fouerchia,come € detto,uoi lo tornes
Yete a [ollimar da f¢ jolo,fenza alcuna di dette fecce , ¢
tante wolte lo follimerete , che tutto i vivanga fiffo nel
fondo della boccia , ¢ per qual fi uoglia gran fuoco non
fugga,conon fidiminuifca. NMa :foicl:doiof.zr pi. preflo
¢ piis facilmente,terrete quefia fienrifiima e filofofica
uia,cioc , che g.w-,u:a'u Fhaucrete folimmato le primetre o
quattro,

{;5"'?)5_‘
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qudttro,o0 pirt uolte,lo piglicrete , ¢ i dgpiungerete [4
Quarta parte di argento finoealcinato , come fi infegnerd
piik di fotto,cz* mefcolandolimolto bene infieme, li mette
rete d follimare 5 e poi che fard follimato , mefcolcrete
quello che ¢ montato,con quello che é rimajo nel fondo,ct
rimacinerete,cs* tornerete a [ollimare, ¢ cosi farcte tan
te Holte. fin che non ne afcenda piti niente , ma tutto efti
in fondo. fiffo contra.ogni grande cfprefion di fuoco, Et
cosi [ard perfettobianchifimo,mondifSimo fufibile,crpe
netrante.Et chine uolefJe far quantitd,ernon poteffe met
tey tanto argento fino,quanta fariala quarta parte , pos
trd far cosiycioé,dapoi che fard follimato le prime treo
quattro uolte con le fecce,come € detto [erbarlo da para
teser pigliarne (olamente wis poco,cioé, tanto che fizons
faccia con la quarta parte d'argento che uolete o potete
porre,come per effempio,fe non haucte [e non inez4 ona
cig d‘argmta,pig‘.ﬂte due once del detto follinato,e me
feolatel infieme, ¢ [ollimate tante uolte,ut fupra,che tut
torimanga in fondo mT 0,e7 bauerete dd duc once o man
co di follimato fiffo,perche il fuoco col diffeccarlo ¢ de~
cocerlone uiene a fininutr qualche parte , oltra che [ents
prencllzboceia es nel macinarlo fe ne perde, Piglicrete
poi quefte due once fiffe,o quante [ard , ¢ piglicrete tre
uolte pitt,del detto primo follimato non fifJo,che [erbafte;
€7 mefcolate infieme,es follimate tante wolte,come di o
pra;che tuttorimanga iffo. Poi uolendone pit,piglate di
nuouo altre tre parti piii che non ¢ tutto questo , di quel
primo, & follimate ¢ fiffate, Etcosi ne farete quanto
worrete , ¢ queflo modo € migliore, che 4 farlo tutto in
tina wolta ; perche cosi fi uiene 4 far pit solie di uolatile
R fifo,
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filfo.co dififfo uolatile,che ¢ quello che piti comanda
Filojofi,er ¢ cost uiene a farfipus fufibile, pik penetra
e di m.x; gior wirtu, Bt in q um operatione confifte
to il fecrero ¢ il gran magift: vio de i Filofefi,er princ
palmente di Geber,che tutta la (uan naggiore operafaco
quefta uia di follimare ¢z fiffarc pittwolte , ¢
occtiltala cofa,laquale [1 deue follimare,ehe ¢ffo per oca
clltarla‘come fempre .-aﬁ:'rn:a;{ glt indegmi I.fhranu
argento tiko,ma intende altra cofa,fe ben in ¢ J eito quels
la fic]a cofa mofira che non ﬁ:. pero [e non argento uiko,
wa codotto dalla natura a p.n prr*z!to grado,si cone per
r‘fﬂ'mpzo a pafla e farinama non nel primo effer fuol, ¢
e condotta dal piftore a pit alta naturd,¢s piis uicind al=
la perfettione.Et quefto dono di questa cosi alta [cienza,
rion fia chi [peri dal faper [uo,ma dalla [ola gratia di Dio
genicdettoilquale,come dicono per una bocca, tutti i mis

liori Filofoft,cut uult largitur ¢ fubtrabit,

joldmente

A far cinabrio, & farnc pani di cento, & ducento libre,o
quanto grandi uolece,come quei che uengono di
Alemagna. llche finquinon ealcuno che
fappia fare in Iralia.

Tutti quei che fi dilettano di fecrett,er principalmen

te delle cofe metallice, fanno fare il cinabrio , ma pero i
poca quantitd d una o due libre alla uolta, e non pit. In
Alemagna, ¢ ancora in aleunt luoghi di Francia [onodl
cune cafate , lequali hanno il modo difarlo in quel pani
grofSiche mandano a uendere in ltalia, ¢ per tuttotl 1o
do.Et ancor’cfii tra loro lo tengono per fecreto,er nonlo
lafctano fparger tra molti, Volendo adunque ot conimu
sicarc ancor gucfto [ecreto(che pero cofifte in poca }as
a)
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fa)a beneficio del mondo ¢ a glovia di Dio, metteremo
qui breaemente il modo di farlon quella quantitd che cid
jeuno fard a grado. Pigliate argento witio parti noue,
zolfo citrino parti due, benche alcunt mettono ‘partt fre
dizolfo, dnoue di avgento wutnc,, altri quattro, o7 altri
mettono tanto delluno quanto dell altro, ez in effetto per
dipingere, ilzolfo affai non fadanno , anxt uiene dipits
dccefo colore , maperle altre cofe € bene chenon fieno
piit di tre o quattro once di zolfo per libva di argento ui=
sio, Metiete i zolfo in una frefforalarga, o in tna pighat-
¢ 4 fondere a fuoco lento,¢z quando € ben fufo , pigliate
Fargento uito in una pexza nells man manca, & uentte=
lo premendo a poco a poco dentro a detto zoffo, bayen-
dolo primatirato indictro dal fitoco, €5 con un legno we=
nite fempre mefcolando bene, accio che I'argento uino fi
incorpori colzolfo, Et cosi vimenate fin che fia freddo,
uenendolo con detto legno a diftaccar dalla ﬁ'r_[fora,o te=
game, ¢g hauercte una miftura negraccia che nen parrd
pitt ne zo!fo , né argentouino . Peflateld, & mdcinateld
fottilifimamente, ¢ paffatela per Jetaccio, ¢ di quefta
polucre farete quella q:unu'f.i che uorrete , ¢ mettetes
lain una gran pignatta, o freffora. Et uolendo fareil
cinabrio , bauerete una boccid di uctro tanto grande
quanto ui piace , pur che larobba che ui metfcrete dens
tro rior em pia [¢ tion il quartodi ¢[fa boccid, ¢r batene
dolamolto ben lttata con luto fatto di creta, e cima=
tura , che chiamano Lutum [apientie , come [i infegne=
vd pit bafJo 4 farlo perfetto , co effendo bene alctuts
to , ¢r [ecco , Ul metterete dentro tantd della fopra
detta polucre , che erpia un quarto folo della boceia
R 12 0 M4Nco,
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o manco , ¢ cosi fenxa fervar la-bocca dieffa boceit,
la metterete fopraun fornello bengrande , fe la robba €
affai, e davetele [otto fuoco leggiero per due o tre bore,
F,;[.JI ucrrete erefeendo Hﬁmco.Ma auuertite che per pos
terne far gran quantitd, conuien wentr di wolta in uolt ag
giungendo dell2 detia poluere ﬁmdo pur la bocciq cosi
Joprail fuocoa follim :‘c Pero uaugfu primteramente
bauer éc 1dto i baftone che entri fino al fmido di
detta bocely T dianzi fo ;vu}um )mur della bocca pm di
un palmo, e hd abbia un bottone del detto luto [apientie,
che flando effo baftone cost pofto dentyo alla boccia uens
gail detto batone a ferrar la bocca dicffa, ¢ alzandofi
il baftone fi uenga ad alzare ancora il bottone , ¢5° apriv
IdbDCL‘J{""HbUCCM Ubﬁ)gu.tdncm 4 }um, adattato
#no ombuto,come quellida imbottar uino,o clio, ilgual
ombuto SHa fempre col beceo fuio dentro alla bocca dell4
boccia,erche il detio baftone pafSi per mezo a detio oim=
buto , 5 cosi il bottone uenga a [errar Iafirmo di LJ”u
ombuto infieme con la bocca della boccia. Et cosi fband:
le cofe adattate , uoi terrete ladetta polucre appre[fo al
fuoco,drc:ocbc fiacalda,perche mettendola freddajopra
Lt calds nella boccia uerriaa rifreddare , ¢ tmpedir la
ﬁwb:nmonc del cinabrio.Et cosi qu:r;do la prima poirf
re,che mettefle la prima wolta,fard [tata finoa cinque bo
re al fuoco,che [ard [ublimata tutta,0 parie, uoi alzercte
un poco il baftoncello,che [ta dentro allaboccia, s uerre
te ad aprir labocea con alzarfi quelbottone, che la [erra
ua,e7 con ung mefcola ui metterete di quellaliva poluere
cbrm.d: in caldo appre jua!ﬁ:oco,n.u:munm ne uia,o
duccocchiare ¢ pot lafciate calare il baftone col bottos
ne

o
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ne 4 fervar 14 boccia,come prima,Et fappiate che il deta
to baftone in quella boccianon fitien .wa"v-q ﬁ- ton per
che la poluere,che € nel fondo u 1

taccheria intorno al collo.o firetto d
ferrevia,che nonui patr efte uenire agg
vollt,conte e detto,e
f it \-fv B

uere.co fare

a parte conquel baf?
lere,cr cttoc crf tes rubificarfipri
£ "'fnfam [fponde de lla boceia. Pet
tenido.dellcltra,come ¢ detto,uiene a calar nel fondo,
otando oiii cold calda, c“:‘,gindo calda micor\ﬂ},
grin pL -2 quiantitd uicne 4 follimare,cs cuocerfi, e U=
) ET .:J...lt..r';rﬁ fqtr.r 1 prino . Etcost
endo polucre calds, &
oco nel grado |, Juo,uervete d farnie q:::!f;t
> batierete pani grofifimi di bellif
hatieranio [olamente wun buco i
i e ¢ Jtatoil baftone. Et polin
aggiunger poluere,r lenare il ba=
-llwmfe > [eguire il fuoco,che quellul=
werd ancor’ella,er ﬂrrmzfo*dmridf
io. Bt auuertite che il molio fitoconon
gli fa danno,cioe il fuoco lungo, g contintate, anziglié
utile,er neceffario e per mancamento di fuoco il cina=
briovefieria,o negro,o malroffo,et poco duro,o fodo nel=
R a3 la
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la [uamafJ, perd auncrtafi bene ¢ dargliil fuoco abas
ftanza. Et cosi aunertite ancora diuenire alcune uolte
mouendo,cr alzando, ¢ abbaffando quel baftone di ol=
ta in uolta, accioche non ui fi attacchi intorno del cinabrio
¢ uenga d fevrar la bocea della boceiasche non poffa poi
nictteruifi della polucre,come € dettos Et queflo € il ue=
yo.¢r perfettifiono modo di fare il cinabrio in pani grofii
quanto uolcte,che come € detto [in qui rion fi ¢ faputo fas
rein Italia. Et potcte ancor farlo in boccionidi cretd
da pignatte ben lutati , ¢ di buona tervada duraredl
fuoco.

A raffinare,& rifare la Boraces

L a Borace dagliantichi fi chiamaua Crifocolla, €
eranaturale , ¢ artificiale, come fcriue Plinio , Diofcos
vide, g7 altri, g7 Ladoprauanc in-alcune cofe dimedicis
na, ¢ per faldare i lauori d'oro, come [ufatto ancoriogs
gi.  Perche la natura fud f1é. di far fondere preste s er
Jeorrere la faldatura. Vafiancoradai noftri per vidura
ve in corpo, cioé fondere infieme la limatura dell'oro, &
dellargento , ¢ in ogni cofa, oue biogni presta, o faci-
le fufione fi adopra utilmente. <Oltra che Ladopranio ans
cor molto le Donne per farfi belle ; perche imbiancd s &
affottiglia, ¢z mondifica lapelle ; ¢ tion ¢ uelenofa ;0
nociua aidenti, ¢ alla carnatura. » N'batieano glidas
tichidicolor uerde, che aitempinoftrinon fitroua s er
non fi fa fare, & 1’babbismo della bianchiflima; ¢ dele
la negraccia, ¢ questa forfe fi potriadire,che tirafJe als
lauerde de gli antichi s La bianca € in pexzetti lunghi

con
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cot alcuni nertii, o uene in lungo , tanto fimile allallume
di roccd, cbe molti ui s'ingannano | o w'ingannano altri,
Etmettendofi fopra il fuoco bolle,er li gonfia puntalniers
te come Uallume, e rintan poi Bianchifiima , fpongiofa ,
7 frangibile con le dita, come Uallume diroeca brucias
to. Conofcefidalle perfone pratiche , in tre cofe lallua
mic dalla borace . Laprima, che Pallume poflo in'bocs
ca fi fa [rntir difapore acro, ¢ affringente , ld oueil bo=
vace nion e dintun [apore al mondo, [e non d'un certo fas
pore addorniito, ¢ m,‘rpu"o che ¢ mezo traquello del=
Polio, er quel (‘{!(’”(YO dellatte, Onde quei che Ho=
gliono ngannar .err T hf are la bnmccmrr p:g Iq=

1o 1 pexettidellalume diveeea erudo , @ lotcngonoin
olio & amand ole, i ficro , 0 ancora in Imu’, €7 ul [otio
di quet che w ncttono del mele, o del zuechere per teme
prar con la dolcexza lovo, Pacerbitd dellallume’, e als
sfatitio le dette cofe ccl fuoco, ¢ pot lo mettono'in
[uogo freddo afare in ghiaccinoli,o ts;-th, g uiagglina
goio falnttro, fodd, o (.JL alealt | tartaro , allume d:ﬁ'c:
cla, ¢7 si fatte colfe, ¢ fanno bene alcune pictre,o lapils
{1, che fi vaffomigliano alquanto alla borace, ma fono difs
ferenti primicramente nellaforma, perche laborace nie
rae fempre di forma ’rm,"brfrd ¢ tlapilli, oue cntrial=
lume, non uengon mal fe non quadri Et oltre acid fono
differenti nella (econda cofa; che di foprafié toccata, o
¢ gueftd,  Che Lallume dapoi che é bruciato vesta inmols
ta maffz, o quantita, che occupa priiucgo , che sion faa
ced primia guando era crudo, mail borace tero refta po=
chifiimo , ¢ quesloe gran [egno a conofcerlo. ‘La ters i
24, piik importante, e pik ficuva prova fua fi é quefta, !
R 4 che
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che quella, o::rfa dllume non f'u’da inmodo alcuio , ¢s*

non f):.' 1 cosi bene come il bovdee!,'¢x ho detto non fq,,_
de cos) bene,perehe oue fid _{.:m.fro._l"..!ramh , €7 tartd=
vo,favd pur fondere in qualehe parte, pevche tutte dette
cofe autano la fuflone de i metalli. 1L falnitro , quando ue
ne fidin qudnt itd iotabile fi [t‘!(’ﬂhf_‘hful" | (isbito al fuoco,

p:rrf'f’ﬁ;ilb llir molto acquofo,et [pruzza,o sfauilla at=

torno [cintillette di fuioco, Altri con dette mif furc diffolu=

te péfl uolte in fiero,o in latte,0 in dacqua, ¢ congelate in
lapilii, fatno alcune pictre,ma fono fempre falfe di [apos
re,troppo luftre di colore,er putrnppo uiolenti ne Ifon,
dcrucudfcm’or"mﬁnﬁ d faldar layori d'oro, o d'argens
to fottili fanno fondere il lanoro, ¢z tutto infieme , Douie
entrazucchero lafcia fempre Lovo o 'argentomacchia
to.Si funno bene alcune miSture,che (eruono perfettamen
te all'intentione di [aldare,¢o di fondere, [c ben di forma,
¢ difapore fon differenti dalla borace, tni‘ltL(I’\’.T.EI noi
metteremo alcune poco pitt baffo.

Ona per uenire al Borace uero de i tempinofted,di-
co che anot fi portano alcuni bav:hprm' ditn certo graf
fo,rxrro ripieno per entrod li certe pictre piccole; ¢ que=
fa chiamano Pafta di Bovace. Et fin'quifi portaua fola=
mente dalle bande &’ Aleffandria , oue fi doved fareanco
anticamente . Ondegli ferittori Arabi dntichiy cheban=
no feritto delle cofe de i mettalli , chiamano 4 Borace',
Nitro Aleffandrino. Dacerti pocht anni'inqua-hacos
minciato 4 portarfi detta pafta ancor dalle partidvPonen

>, 0 perauenturd dppors
smen 15 ondeeffendorgliannt a dié=
tro ridotto in Vakia'd grai-penuriay talrchesfi uendes
Ud
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ud almeno tno (cudo Lonciadel rifatto in pietre, o
li,ora da due anni, in qua e yennto in tanta quantil d dd
Ponentesche [ida per uno fcudo,e mezo,0 anicor per uno
feudo e per meno la libra, 1 modo con che in quelle par
ti,onde uien quefta pafba la fanno, ¢ uesio. Ne lle minere
dell'oro, e deliargento,cojancor del rate tr
guasla quale,come io ho ueduto,c* fattone cfperienzd » é
pcr}'&'jifﬂ:z attifima, e perfettifiima a (aldare, &5 a fon
dere , ¢ nell Alemagna altaio fo oue € Hnd oran tend di
queftatalacqua che 1 paefani non la conojcano. piglian
dunque coloro quell acqua, con quel fangace io, che le [ta
di fotto,er dintorno,gs la mettono a bollire fino & un cer
to termine,er L colano,gs lafciandola poi ftave fi conges
1 in dlcwni lapilliso pietre,a punto,come fail | dlnitro, E
percbe tenendole cosi non dureriano,c [i disfarebboro 4
poco a peco,cr ancord per migliorarla,¢” come confets
tarla,e nodviyle nella madre (ua, piglian poi quelle fecce,
che fono veftate dital acquayes fango, & ul aggiungono
(Jo di porco,o d'altro animalees: uantio a quet luo
ghi delle minierescr fanno una fofJa grande , & in fondo
smettono i {olar diquells paftaccia , o graffo , & poi
fopra mettano un'altro folaro di quelle pietre . Poi
un'aliro di graffo,es yn'altro di pietre, ¢’ cost lo fanno al
to dudnto noationo,es Lultimo folaro € del graffo, o dels

65
lapil=
i

1ol
aeLgrd
=}

 lafetano allo [coperto aleunt mefi,Bens
tutto quefto nelle lor cafein terrd,

0 in ftedcct Bt

' 1 I g gt
fuori ino-conle pale di detta pafta con tutte le pies
tre.e l2 mettono in barili,o anco in botti.E quefla € quels
lache wien da noi,ct la chianiiano pafa di borace, Man=
dauano

o poi la uogliono uendere o mandar
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datiano attcord,er mandanoda dette par.:, otte fif4, dcla
la borace,o mmf i fuori di detta pafta cosi rrﬁuu oraffis
il , nome niol diclamo . Erda trenta annt a dietyo niolto
pu uetiiua di detto rifatto, ¢ r.zj’frmm che dellx pajias
Pereio pafta in Italianoti [1 fapea udoprare , ne rim
farne,o iarne le pietre, onde ncn;‘i adoperaua quafi
Je ud . alesne difhillationt; che ufanc fe donne per lor bel
lettt.Poi f1 comineio 4 [aper rifare, e uno in Venctia, ¢
poitna Donng achi rjfu Linfegno s ci banno guadagnata
gran quantit.di foudi, et per molto tempo fu fecreto [clo
tra loro,e molto defiderato da niolti, Vitimamente fi € ue
muto pur mayifeftando ancor quefto . Et hora in Venetia
ﬁ)no pur alcuni che lo [anno, Ma € ben uero , che ancor di
quei che lo fanno,uno lo fameglio che Laltro, & forfe po
chilbannoin quella perfettione di farlo facilmente , con
yantaggto di non perder dellavobba, ¢ ditrarne tutto
quello che fi puo , e far perfetto,, come qmﬁo cheord
Hot in pmn no pe rﬁn‘dn:mtc. In prmr:: dun 1que s
da auuertive di pigliar detta pafta,che nd fiz rancida,
cheleffer ranc H.zfxftgr'o ch'ella fia di molti anniyet per
anﬁﬂ ic puw,‘n r.aj1 ninuzate , & ﬂwrdim,o mdcate.
vrq.h}m non importa pero molto, ¢ pits importa d'an
darle palpando per entro con le dita, et ueder che fia ben
piena , ¢ abondante di pretre , perche effendo il mondo
quafi tutto intento al guadagno, Uagl inganni, coloro
che It -"L‘;.'ro ufano dimetter poche e pieire entroil grafs
fos per far p:rerc.’u, 7 oltre a'clo co!cro yche la comi=
prano p: r vizzenderla,uannio con le mani cauando di quels
le pietre piu che poffono , pero conuien , come. ¢ detto,
sforzarfi chela diligenza inca,o almeno fcuopra-lafrau
de.
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de. Bt finalmente per uoler uenire avaffinar, ovifar dete
tabordace da tal pafta,come é detto,terrete queflauia.

PiroLia T & acquatepida, mexo fecchio per ogn

diece libre di pafta, ¢ mettete Facqua in un catino'di
terra, 5 metteteni la detta pafla, ¢ disfatela molto
bene con lemant , come fi fa il leuatoro del parie , & coa
late molto bene detta acqua per un fetaccio’; ¢ piglide
te quelle pietre, che reftano fopra del jetaccio, cioé quels
le che fono groffe , come una nocella , o conte und fatidy
¢ mettetele in wn catino , ¢ fopra metteteliolio dioli=
ue , come Jefuffe una infalata yes Lolio fia bianco, &
non bauendo del buono , pigliate del commune , €5 mets
tetelo al Sole , eo purgatelobene , ¢r con ¢ffo ungerete
le dette pietre , me[colando bene con le mani , pot mettes
tele inun facchetto , ¢r-mefcolate bene , come fi fanno §
eonfetti, poi mettetela nelle buffole , ¢ ferbatela , che
quefta ¢ la miglior borace , che poffa bauere 5 ¢ fe
per forte detta pastanon fi disfaceffe , &5 non finettafs
ero bene dal grafJo con l'acqua femplice , come € detto,
allora habbiate per ogni [ecchio d'acqua nina libra difas
pomnegro; 0 diece onice, ¢ disfacetelo bene in detta ac=
quis 5 ‘che costella fi fara potente a diffolucre dettapas
#d, ¢ chi nowbauc(Je [apon negro | patrebbe metterui
del bianco , ouero calcing wind , ¢ oring 4 d:jcrcl‘tfoﬂe.
e poi colarls s ¢ con <ffs tepida disfar poi la paitd,
comg € detto,

E 1 awolerlarifave , ¢ multiplicare , farcte costs
Rigliate quella aequa, che é paffata per il fetaccio , &
mettotela inung caldara afioco lento, ¢ contintiate fem
pre quel grado di fuoco ¢ wenite [puman do ¢d und cax
Z4
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24 diferro,er quello fporco che fard nel fondo , buttare )
telo con I fua [chiuma,ma ausertifci che bollendo no a=
da difopra.gr quefto farcte fin che fard cotto, 1lche i co=
tofcerd mettendone [opra L ungbia,es noncorrendo fard
) prouare [opra la carta,come fi fan

coito, ¢ dnicora i
no glt [ciroppis¢s ferefta, [ard cottc, oucro bagnate uno
fbago indetta ac qrr,:';' mettetelo infrale dita, er tirate
un capo d'effo, e [e lo fentite rufpido, {1: dcotto . Allora
catierete dal fuoco la c:rfd ird, J copr!‘ eld con un copers
chio fatto a quell'effetto,accio nd ui poffa entrae cofa fpor
cd dc’fluu,r_;fa. J fct l4 caldara nell rfmmhr caleandola
bene atorno e .oﬂmr dola bene con pantit,o con [chiaut
ne fopra,c a torno,talmente che [ia bC?If‘ﬂu 4ta . Bt fiz
milmente l« potrete [epelir nel letame caldo e lafciates
lo cosi per otto,o dicce giorni. Pot difcopritela,che ui tro
uerete fopra un'unto,o crofta,il qual leuerete uia, et lo po
nerete da parte , ¢ pol trotcrete in dettd caldara,, come
gbiaccr'o lii quali cauerete , e ponerete inunaltrocatis
10,¢° lauateli con acqud frefca, et metteteli fopra und ta
uola ad afciugare allombra. E t quelle pietresche refla
yon la primavoltd fopra del [ettaccio, mefcolate co que=
fle dltre,er pigliate allume di feccia, che fia bianco, ma
non di quello che [itiene per moftra,che poco uale, g pi-
gliatene libre quattro in tre [ecchid acqua,et once otto di
Jalnitro,ponédolaafuoco lento, ¢ facetela bollire,et [pu
matela come facesle Laltra, & prouate fopral. unghia, 0
fopra lu carta [e € cotta,come prima. Poi leuatele dal fuo
co,¢r lafciatele far refidentia, ¢ come fard ben chiara,
pigliatene un [cechio,cr mezo 5 ¢ metteteld inunaltrs
caldara netta al fuoco , ¢z quando sollenar il bollore,
metletei s




Metteteui dentro la detta crosta,che fia diece libre,es fam
cetelo bollir come prima hauete fatto L'aliro, ¢ ponctela
[opra lunghia,o carta per prouare [¢ e cotto.Poi ponicte=
lain unms fjf“fiojft fopra poneteli due baftont in croce cd
quattro [paghi,alli quali attaccherete un poco di piombo,
accid $tano bene Sefi,er che non tocchi il fondo a quat=
tro dita, ¢ queflo accioche ut fi poff attaccare la boras
ce,er poilo [epelivete,come h.wm fattolaliro, & ques
fto non fimette nel facco , cioé nella busta, ma ungerete
quello che é attaceato a gli fpaghi con una perina 'cr lal
tro che é nel catino,ungetelo come fi fie una m].t’a td , C5°
fia tlchiaro che caucrat,groffo come nocelle,o fauc,¢ lal
tro minuto meitete con l'acque che fono rim :f g7 mette
te al fuoco,dandoli [ cotta, Cj*f.:cma‘o coime € detio difo
pra,ez cofi farat fin tanto che Facque [aranno conucriite
tutte in borace,che mai non butterat uia nicnte,

E 1 [applate che prima q'tando d:tf—'r la pafla nels
Id’(qf’i t F!‘_i‘CC‘m'[ e dettoin "'“m:tpzo mettetent ’}I{Jf’ﬂ
to uro actno di cece a’r coagulo,o guaglio di lepore, et fus
rd coagulare tutte Laltre partidella borace.

fodo bellifsimodi fare ac quafo"r facilmente, &
miglior che Palera.

PIGLIATE aﬂumc di vocea, ¢ uetriolo.o falnitro,
o tutti tre infieme and ey fictio calcinati,er bentriti, &
fe la unoi piu forte fa che il [alnitro fia per [¢ [olo quanto
Pallume, ¢ il uetriolo infieme g metti in boccia ben luz
tata , o nel recipiente mett due once d'acqua di pozzo
per libra di dettimateriali ez ilvecipiente fHa i acqua
frefea, ¢ dijopra rzmtio [empre bagnato con acqua,
cioe
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¢loé con pezze bagnate et non lo lafciar mai [tccare, per

che uriifce nmaeglio git fbiriti con Lacqua lovo , ¢ mon fi

dttaccano al recipiente . Poi babbiate la boccia benifSimo

Intata, ¢ dcconiclite la boccid in terra pendente, ¢ fen=

z4 cappello unitela col recipicnte, lutando ben le glontus

ye con farina, ¢ chiara d'ona, e acconciate, che il fuo=

co non pafit al recipiente , '¢s° da principio mettete un po

¢o di carbont accefi al fondo della boceia tanto che lamas
teridfi disfaccia et pafii quella prima furia, poi cuopri
thittd 1a boceia di carboni,et fia ben alto il fuoco,che fia or
dinato un mivro dimattont,che fenga imrbamgroﬁi L
moltt fopra l4 boccid , ¢ f questo buon fuoco per tre ; 0
quattro bore,o [ei', & fard fatta . Lafciate poirifreddare
oghi cofu,ct cauate Lacqud,che € perfettifiima et ferbate
la in uafo di uetro ben atturdto con cerd,

La uera e perfeerifsima pratica di gitear medaglie, & ogni
aleré lavoro dirileuo baflo,cosiin bronze, come iR
oro 5 argento , rame,piombo, flagno, &
ncor di criftallo, di uetro,

& dimarmo.

PRIMIEKAMENTE codicne bauer [empre in of
dine le terre da formaru dentro quel lasioro che wolcte
buttare. Et perche fe ne fanno di piu forti, et ciafcuno [a=
dopra,come la pito hanere,0 come la [4 fare, toi ne mette
remo quialcune, le piu perfette di tutte , et ne metteremo
di piu orti , accio che non potendo alle uolte bauere o far
Tunafi poffs hauere,o far Laltra Et aunertendo che tutte
g;:r';‘f..- che quf metreremo, fi r‘qﬂ?’:m ufar cia/ctitia da pey

J¢ Jola,o mefcolata Vina con Ualtra,o tutte ihfieme, che in

Cgill
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ognimodo fon buone. L a bontd ct perfettione di ciafcu
naterra da gittarui dentrometalli fufi confifte in queste
cofe,cioé che prmap.:fm' ntefieno fottilifime et come i
palpabili, perche i difegni uégano impronti nettifSimi. La
Jeconda,che riceuano bene i metalli,et nots crepino, o fala
tinv in crofte y et che [i confacciano bene con le macltra
che le faccid rimaner dure,et tenaci quando fon fecche. L4
terza,che durino« molt f,;fom.accto che hauendo da
buttar molte medaglie, 0 altri pexzi d'ung forte medefis
ma,non bi ,oqr.arqaremn agr: tiolta di nuouo. rted;jxo
per f,cﬁ:‘p r.mettallidolct,come il piombo , et lo ftagno
ogni terr4 medioereimente buonda [erua, pur che Iz. _:r*:a
lSuna, ¢ bengouernata con la macfira, come fidird di
Jotto,

Terra prima da gicearui dentro 1 metalli fuft

Pl

Gu1ave Smeriglio di quello che sado p‘”b”l’
brunir le fpadeses larmature, rr:ru.w::i;r fottilifSunc
con infocarlo,c '{:sm'f.ivm;’f (otto, et impajtai
uctelo con la macstra,come pur fi dira di fotto , et adspra
telocheé terra _"-.’Jﬁ".:‘.’j)..'?!.i , et dura amolte | fo;,:ls ¢
ben gouernata,et guanto piu s'adopra piv uten b,mru, ri=
tornandold fempre a macinare , et rimbeuer poi con l4
[ua maeftra,

Terra Seconda.

P & z 2.1 di quei conconi fattidi terra di Vil cn.h.:,
di Treguada , 1 quali adoprano i uetrarinelle lor fornac
4 tencrid
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a tenerut dentro fufo il uctro, et ¢ potete piglizr folamen
fufon. ¢ le parti dJ!m*’zo in giufo, fard tanto mes
glio, leuandone uta il uetroche gli $ta dmtorno , f¢ non
pigliateli come potete . Et babbtate cruciuoli da Orefict
nuoui, ¢ fpezzateli, et fia tanto & pefo di quefti cruci oli
quanto de t pexzi di detti conconi, ¢ oghi ccjx , infieme
pe §tate nel mortaro di bronzo. Poi fateli macinar [wl por
i come [i macinano i colort, et facendold [ot
liRim. col vicuocerla, ct infocarla al fuoco , come fi dird
di | rrtu firbatela in [acchetti di camofcio , o in fcatole di
I._g.'ro,brr. imo [errate , che per lamolta fua fottilexza
ron [e ne woli in acre.

Tetra terra.

“Scorze ditelline di mare,0 di cappe,et fcorzed'o
ua,ct pestatele infieme, et macin; [h le cott acqua,e iinfo-
cdtele,ct macinate pis uolte, come hauete fatto dell alfre,
7 [erbate cot diligenza che rzouﬁ‘ ne uoli.,

Terra quarta,

L1y a 1 VrA diferro,o feaglia,o luna e altra fie
1o pure fenza terra o altra bruttexza, et metteteld in una
celatadi ferro,e in pignatta che duri al fuoco, €7 imbeue
tela daceto forte, ¢~ tenetela al firoco per otto hore , Poi
tornatela ad imbeuere con aceto,infocatels, €7 5 rimdcinds
te,¢7 rinfrefcatele piu uolte,come di tutte l'altre,er fera
bate in facchettidi camocio,o [catole ben coperte,

Terra quinta.

Pow1cE inpexzies infocatela, ¢ fmorzatela in
aceto,
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aceto,er auefto fate fino aquatiro wolte . Poi habbiate
feaglia di ferro macinatd, ¢ di quefla fieno partidue, &
della pomice parte tna ¢ mefcolate infieme,infocdte,co
rimacinate pis uolte,¢s [erbate come L'altre.

Terra fefta, & perfectifsima.

O s s A dicaftrato,er (¢ le pigliate tutte dell4 testa,
faranno tanto migliori, [e non,piglierete d'ogrit parte,E
fatele bruciar fopra le brace,o inund fornace che uengas
no calcinate bianchifiime,¢r peflatele bene , & pafJatele
per fetdccio, Poimettete dett polucre in una celata o pa
della diferro , o altroue foprail fitoco tra le brace che fi
infochi molto bene, ¢ quando ¢ beniffimo infocata,butta=
teui dentroun buon pugno di feuo , ¢ ueniterimenando
con un fervo inmodo che il [euo [i bruci tutto con dettd
poluere,Et cos lafciatela poiin tal fioco per altrameza
hord, Poi canatela,macinatel, vinfocatela , rimbeuetela,
¢ rimacinatela piu uoltz,come Laltre,che Ihabbiate fote
tilifina,eo fard perfettd,c dura a molte fufioni.

Terra fectima.

O ssa di Scppiepefce, ¢ fatele calcinar bianchifii
e,z fate in tutto ¢ per tutto come di quelle del cafira=
to,cr ferbate ut fupra.

E = finalmente [e e fatino di tevra Tripoli, di cenere
di uiti,di paglia, ¢ di carta bruciata , di fierco di catallo
fecco @ bruciato,di mattoni pefti,di boloo terra roffa,et
d'altre cofe tali,chr yeftino al foco fenza foriderfiscr che
riceuano glimpronti ¢z § metalli,¢r non crepino o nen fi
Jereftino come € detto,

s Modo
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Modo Belli

. ' 1
LOTTIINSIME, & come impalpabili.

i

Hass taTe quellaterr

tra uolete, o7 dapol che Phaycte ma
p.t}'ﬁi.t per [etaceio mettetel
dncord It una pig
ﬁ z-‘x}‘f»:.)(.::f molto bene,e7 cc
¢ tornatela a yimac
dceto, Poid
con dcqua o aceto ¢ Hon mat
dcmqu:'olf;!m‘u.v A1) ;-u‘::‘.'iru mettetelain un catia
to di creta tnuetriato U g_rr itele 'upr;: tantd dcg '
ra, che lauanzi fin
netto intorbidatels
fhatio di una Aue
T ‘fTM in un'alfr
E""HJHI !l brimo ¢

Ci.u...»‘ ds 0 celald, 0

pra il fuoco,tatoche
yatela dal fuoco,

Lind , €ON dc tt':f.I 0 con

e o] | PP
rimdacinateld ,_|'- mpre

Et cosi J,u:-;,'.'.xc

Ste laprima, e {
dacque haterete uotato uia ttitta ly parte piy (ottily didet

taterray Etfe alcuna parte piu gro 0
cdtino , tornatela a macinare , ¢o-. meti ol =
tra. Et difeccate poi quell’acque, cioe lafciate dare i

do la poluere , ¢ uotate uia 'acqua, o; lt, & fas
te feccan bene quella poluere che é rimal: , €5
dmh poz :MJF Hond H'.f.{i‘f=H:r!b.:fj'].:r.‘.“.' ' 0

OAUETCLE Lilld

nodt cf‘t,u mpm. E

L gy
10 d
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ben fervate le congiunture,¢ bene incollate perche no f¢
e woli wid;che € quafi cosi fottile come Lacre.

A far la macftra per bagnare o inumidir dettecerre
da formarui.oimprontaral dentro.

Pxx far che le dette terve habbiano neruo,et che for
mate ¢ fecche che fieno,fi tengano infieme ¢ non ritors
nino in poluere , fi fa queftacqua, che chiamano Mdes
fra, uoce forfe alterata damensiruo , che non [o cone
s'han tolto i filofoft da certi anni adietro a chiamare alcus
e acqe,che feruono ad alcuni bifognicome quefto + Et
per che tanto intendano efii per menfirio, quanto ol per
Mez0,cioe mezano , o cofa che fia mezo aritenere, 4 dif=
foluere,o a far qualchaltra opzration tale, Sipiglia adun
que ful commune da mangiare , ¢ fi auolge inuna pex=
Zd di lino bagnatd in dcqua oin altro, ¢ cosi auolia It
mette innexo a i carboni dccefi in und fucina , o altroue
e gli poffa dar futoco grdde, oue rofimet
onattina ben lutata ; & fof -
do forte coi santic (e glt da fuoco per uwhorase poi
fi lafeia freddare,er chinon puo farlo co’ mantici,mettas
lo iy texo a i carboni aceeft, ¢ cuopralo ben d'ogni ina
torio, poi freddato lo pefli, e mettalo inuna pignaits ben
fetriata, e [opra gf: metta taitd deqlid , che auanzida

i sttendols al fiioco , @ rimenando

!
0L

che con mantic

i crictiiolo,o i una

-

qliatiro dita,o'[el,
1 faaisfar thlto £.’),'-;1Ec.:"o"j1 Iajuiﬁ'i'-uvﬂ e,0 Jr' o
ltro fino  due wolte . Etquefia fi ado=

% per fel
wraidire ¢ far tenace le terre , come ji aird dt

(o

icr
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Fx s's 1 ancorMacflracon chiara d'oud battutd co
un -baslon di fico;tahto che diuenti tutta fchiuna oo :/, ila
_[Puhofm per unnotte; eblama attinafic (4
che [i troua di fotto abale fchiuma, Et coneffa fii
Jee laterradaformare; et par che quefta fia alq
gliore perche fa laterra pivtenace, “':H' forma piu net
tamente, g7 non fi attacca all impronto, Onde alcuni ag-
giungono un poco di questacqua dichiara d'ouo all'aleea
macfiradi .dcju;lr.mittd, e al’fr: wi mettono umpoco di
dequa gormmatd con gomma arabica ; adoprando tnogni
cofail giudicio ¢ l'efperientia.

I glie r*

.

i u.‘

neo

A fareil luto fapientie perfertifsimo.

Pre 1 1aTE cretd da pignatte , ¢ fia migliore che
potete hauere , perche in un luogo (e ne troua demighor
che tiell altro,cioé che dura piw al fuoco , come i ttalia é
quella della quale fanno le pignatte in Padoua, & cost in
Afumgnde q;uj;ptrf:'n}s.m.x in ogi parte . OF fe'con
quelle pignatte , con le quali cocinano, fi p("r[b)u.,n
der metalli come ne i crucitioli, Habbiate adund! f
glior che potete , v maflimamente fe il luto ba da ferutr
per cofa che babbiz &’bauer lungo ¢ gr.mdiwu.sj‘hmo
fenon mghateid come potete, Bt [e ne truons della cene
riccid coie la cormmune, fe ne truona della bianchifiima,
come é quella che fanno in alcuni luoght del Vicentirio,
che ¢ quafi come pani di gefJo , & la chiamano Fioretto
di Schio, che in Venetia Fadopranoi boccalari per dare
il bianco fotto alld uctriatura delle [codelle ¢ daltre cos
fetali .. Et[enetruoua erfro.‘F}, come inPuglia fe ne
triciua moltifSimae lachiamano boloygr e e diquella flefla
che
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Moetiaii uendono per bolo armeno. Bt in Venes
tiawadoprano tina tale per dare dyoffo e gli aftrichi del=
n 11 caleina,co i mattom ¢ col cinabrio, dando
wva Loliodi lino . Queftarofficé lapiugraffaet
1 di tutte,onde crepa piu uolentierial fuoco,

(; tempru conalire cofz, et perche tutte peccano di
achipilic chi manco , per quefto a tutte fids
agnieer temperatura di cofe magre o Pigliando
adunquedella commine, cioe di color di cencre, ptrchc‘ﬁ
trttond piu communemente ¢ € manco graffa, la compor
rete in queflo modo. Di detta cret partiquatiro,di cinid
tura di panmi parte una, di cenere di bucatd,o d’altra,par
te meza flerco di catiallo o d afino [ecco, parte tnd. Etfe
lawolete piw per[etio aggiungeteui un poco di mattoni pe
fli) erfeaglizdiferro . Bt tutte le polucri fieno benifSimo
pelbatecr fetacciatescioé lacreta, lacenere loftercos i
tiatboniieola(caglia, ex mefcolate bene infieme, ¢y mets
tete futerrafacendone un folaro, et fopraui ucnite gittan
do lacimaturas pocoa poco,inmodo che uéga a fiar per
sutio igualmente piu che [i pofJs. Poi uenitele dando Lace
quaerrimenando molto bene prima con un baftone , poi
con ld palaser quando [ard impaftato a mado wostro,met
tetelo fopraun banco groffo,o fopraun murello,cr habs
biate un palo.o uergon di ferro,o und accetta, o ltra cofa
tale ¢ uenite battendo il detto luto molto bene rimendana
dolo,ez tenendolo fempre battuto , ¢ quefto quanto pi
fi i pius é migliore il luto. Et cosi fard un luto perf teifie
mo da luttar bocee,da formarvi cofe groffe , come fidird
di fotto,da far fornelli,crda ogni cofa,Md chilo uuol far
con manco fatica , uimette folamente la creta, la cims

S 3 tura,

che aleunt
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tura ; ¢ 1o Sterco , conum pocodicenere , g altrinon
ui mettono [tercoyaltrinon. uimetton r;'nm:'r-m,,f.:'ron:-
da che lo ,I}s.na'oj ire , o'che woglion ufar fatica , e dili=
gENZA, 0 anforjcmnrm | bifogno- dell intent w:. perche
lo faniso.

Pew lutarlebocchedelle bocee che nonrefpirino al
fuoco, é buono quejto fleffo luto: fopradetto , tuttauia ui
aggiungono due partidi calcina utud,cs chiard d'ovo,e*
€ poi cosi fictira, core :!m'.froﬁr[k, 7 pin , di non la=
Jear refpivare. Ogni forte di luto fi uuol mantenere umi=
doichilha da ufar [J’irrr.'n'nma e ne unol tener f&mp-c
preparato,Ma o bifogna tenerlo troppo acquofo,che nd
ferue poi in aleun modo che bene ftia, ne meno conuien la
feiarlo fcccare . Perche come una yoltd € indurito , non
fh:c:mw:‘-..."‘wc che bene fHa , ¢ fe ui mettete ace
qua, lo nien 'mmozrpocod voco difopra ; ¢ fari'o
crmc Jalfa, 7 dentro viman pur duro , e dandolipoi
moltadcqua. figuafta affatto . Pero quar ndo: pur. fi fec=
ca,mrmj eripeflar dinuono , e cost arimpaftario con
dacqua d poco 4 poco . ¢ 4 vimenarlo fin che ftia be=
ne , ¢r in quefta parte del luto nonrefla chedifiderar
pinoltre,

HOou

Cofecheco ipparecchiate , & in

te del gitto.

uien tene
dine per I'a

Percur gliftrumenti , ¢ i'tezi fon quei.che
fanno riufcir Varte d hrrﬁr*mwc dalle ‘mani del buo-
1o ar , pev quefto s accid che quando’ i truoua in
punto'per ,m ! fio gitto y non s'habbia da patir difagio,
o dans
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) ditio per mancamento delle cofe nr'r-*{"zr e, e Eca
£ (arpr onifto delle in Jr. ;',_".: itte cofe che i ,uno nes

o

primaadungue tl car !vn?!r." fia di legno forte,es*
e wcikoli fieno di buond
>, g 1 hertiniy o pardiglhi di
oliort cb-: i neric, ne i bians
zo di cartone da far ucnto leg-
ora la faccia del cruciuolo fcos
foni . Vna cania bucata per [of=
e di dentro al cruciuolo , che cosi fi fa
e co'i manticetti » Vi fcr"o d uncino
ni del cruciolo , 7 eost lemolletti=
0,0 Sretioro di legno da Sringerui

{ me 5 er G ette nel
. Dueo pin tavolette di
legno fodo ,0 ancor di

ey t (I.’Ju’ fe

rmarese per sioltarle,e
vexze dilana, prrrh:—fenrﬂo

Vi mpff}( tto,¢7 una riga prr p.zrrfrr @
raighetti,o sfatatori ez cdnali, onde badd
etlmetailo, Vnd f' orbiettd , cloé un f:‘r':‘oﬁth‘o a4

flrare d M

e che taglt die bande, come fon qmrr’- L.fph. aneglin
dord delle cornicijla g uale f{ orbict
tahadz fi ar detti sflatatort, e canali nelle flaf=

S 4 [e

p nebtaret cana
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fette dapoi che fari formatoil lauoro, ¢ non banendold,
potrdfarficol coltello piu diligentemente che fia pofiia
bile . Bt cost baueretein ordine un poco d'olio ¢ ditera
mentind,in una [codellz,con un poco di carta , 0 bambace
filato, 0 pezzd | ‘tiela dentro, ¢ accenderla, et
con ¢ffa a ¢ forme poi che [aranno afciutte, ace
cioche il metallo corra megito, Bt perche alle uolte tal fis
mo ingreffa , e viempiei caui , o lnoght bafSt dellauoro
ormato, eonutene hawer'ancora unpie di lepore per le-
sare il fuperfluo,er ancora per raccaglier la poltiere che
cadefJe nel formare, ¢ per altri bifogni tali. Et poi haue=
re una brislitora,o [copetta difil di ottone, ¢ una di feto
le,come quelle da pettini, per brufchiare , o bruftire , &
polire il lauoro auanti che lo formiate,perche uenganet
to,¢o cosi ancor dapoi che € fatto il uoftro lauoro gittato
di nuoto,per polirlo,et acconciarlo come fi conuiene;

nic
Mg ar

11 modo che i deue tenere nel formare.

Privreramen 1E piglcrete lauoftramedas
glia,o aliro lauoro, che uogliate gittare , ¢ mettetcloin
uind [codella con aceto forte , fale, ¢ paglia bruciats, &5
con le mani fregherete benifSimo che uengan ben nettey
e adoprando ancord la brufchia, ¢ la [etola. Poi | clac=
quatele in acqua frefca,er con pezza bianca benifiimo le
dfcingherete , Mettete poi foprd una tauolsdilegno du=
ro, odirame ben lifcia la meta delle flaffette, cioe la
feming , Bt la parte dimezo , cioé con quella che [i con=
giunge poi con laliva, [ha woltain gifo fopra Iz tas
siola,e dentro di effamettete [oprala tauols le medaglie,
o che altro uolcte formare,che fia bennetto , come € deta
10,
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to0,4ccomodandola fe fard unafola,che iz adivittalined
del ghetto, e piivbaffonelafiaffetta che potete , perche
babbia lungo'il ghetto, e metallo affais Et ¢ffendo p it i
una,anderete aceomodando dalle. bande della flaffettd,
¢ lafcerete luogo nel mexo per fur'il ghetto,0 canale per
introdurui dentrodlmetallo e fe [avantio plidi due,atia
wertivete diion far chericewano il metallo l'una dall ala
tra,ma d ciafcunta favete il fuo canaletto, che dal ghelto,0
canal dimezoue lo-porti.Poi piglicrete d'tina delle det=
te terre,ben fottili.er ben fetaceiate con fetaccio Jirettifi
moses ben calcata la porrete in- un catino , o piatto affad
grande, perche nel mancggiarlanon fene butti fuoris &
con l'acqua dellamaestra la inumidite 4 poco apoca, e
Jeolandols benifSimo con le mani , ¢ fraeffe fregandold,
¢ tantagliene darete,che ftringendoldin pugno,fitenga
inficmeauncrtendo che bo detto inumidirla, non bagnars
1, perche non bifogna che firingendolain pugno ui bagni
Lt mano , né [i tengano come pafta , ma folo tanto 0 poco
piik,come fa la farina dfciutta, ¢ che cosi Slretta in pugno
fraccando (opra con un dito [i rompa in pezzi. Et qucfid
cosi condottametteyete con deflrezza foprala medaglia
elle flaffette,cr con le polpe defle dita, ¢ poicon lama
notie Landerete benifSimo a’[ﬁ'tt.ﬂrdo,c" fraccando,tion i
lafciando rincrefcere Laffaticaruici un poco per calcarld
bene,con metterui [opra laltra taolctta, ¢ coit ambe le
Mani, go-.con tutta la perfond calcando Joprd quanto pi
potete.Poi con un ferro tagliente,c difilo bea diritto,co
wna riga,beniflimo lo pareggerete 5 deftramente lcuando
quella terra che auanza fopra la flaffetta.Et cosi ponen=

doui fopra und delle pezze di lana, gz poiba tanoletta pis
14,
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e mani piglicrete ambedue le tauolette fota
,¢7 tenendole flrette, uolterete con defirezza
e [ottofopra,ct leuata la tavol
edaglie per rifpetto del rileuof

o ) Lal Radiid 1.1
atterrda,coe oijognga col pie aeu

Juedrete [e per

¥
[Je entrato qual
lepore leuarid

Jiramen nte, Po mc,rnlmﬁuaur.:p:f edellastaffetta a
te della ?'ch(}nh sterrd, calcandola be

?lﬂ)urf\';u e primd,cy colferro pareggiarla , Poi conlg
el ferro daun canto [olleucrete alquanto la meza
tta di fopra,cr con mano la lewerete Jufobellamens
te.er con diligenza cauarcte le -‘?j-"-f'?,rjh'.' , toccandole ale
quanfo d'ir wunhp.,.;rq d'una ﬁ:rf*}r, incafo
che nd filafciaffes ottofopraquel
la parte delld JAn cut ncu-;;pr.‘r.-v: eranori
{1 lafctaffer _
nta d'un coltello , tanto che pur
etta filafcino , ¢ [e uedrete cl e a uofiro
timpi .v,-..zm,pﬁrrfr: rimetterlo al luogo lo4
7y pot mettendo da tutte due le bande le
ringerle nf'l torcoletto, Poi finals
ferro facete i fuoi ghet
1gano gifii,erco
1d ;r__lfé'iug are,uoltandoie
A 1-'0:'.: con {o

> qncoran

namentee

ment

f compart

t c;“n'm.;_,;m e pezze
esflringercte !a- alguanto nel torcolet
to,co fra tanto apparccchiato, ¢ ﬁ.:;'b ilme
tallo(uiche effendo argente; o ranie bianco fi conofce col
ueder .3
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tiederlo nel crticiolo luftro ¢ chiaro , ¢ “¢ffendo flagno
col metterui dentro tind pictra,o un poco dicartd, ¢ che
labructygitteretele,che werranno benifiimo , (enza altro
dinto 4[q-r--- fcorrere,fe non che allo ftagnio , come é fufo,
buttercte dentro un poco , cioe un uentefimo di tuttdld
quantitd di [olimato, ¢ un’ottaua di- Antimonio,, che oks
tre al farlo ben correre,lindurifcono, ¢ fanno fonante.

Po fredde le ft hf‘ tte,cattarete le me rfrcf" con diligenzd
7 wo!endo gittar de fle altretornate a juffumig
mc,oft.;ﬁ‘t tte,¢r* Stringete, & gittate , come di fopra jer*
fate tante unlte,quanto ui bifogna,¢z fe poi uedete chele
ﬁ.iﬁ}fff tion fieno ftracche, s sogliate ferbar quelle fora
e per altre olte, potrete ferbarle in luogo dfciutto , che
[eruiranno pot benifsimo, Vitimamente aufh.s terra didet
teiftuffette,cauata,cr petata , ¢ fet dectat far aﬁ'mpre
wagliore per adoperare.Le medaglie cost glrr.m firicuo
conopot, e flﬂr?,gononel bianchit nento , fe non fono di
flagno s¢5 ancora a tutte fi puc d.zrsr'mcrbm,ccmc di
tutto fidird q mff fotto,

non ut i

(e t

1odie

e , &
chenon fi }‘-ml.l.-m Fitoccaren

HAasBIATE hmra’dol"fchf‘ nolete G'“f*"‘(‘ ¢ ben
netta, e lanata,er afciutta,come .f e dettodi fr:h Nopli
gendoliacon un poco d'olio banerete potn ordine la cres
ta acconcia inquefto modo,cioe. Pigla o fapientie
che fi ¢ infegnatoa fare di fopra, ¢ feccatelo molto bes
ne
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al Sole,0 al fuoco,poi peflatelo fotalifimamente s & fea
tacciatelo per fetaccio fbrettiflimo, ez poicon acqua faces
telo liquido,es* conun pennello da dipmtorigrande , das
vete una mano di quiefla creta o luto cofiliquido fopra und
delic bandedella medaglia,laqual medagita flia fopra di
un tagliero,oduna tatioletta, Et data questa primamano
di quefto luto cosi liquido, 4 lafcerete feccare alquanto,
Poi ne le darete ywaltra mano del mede[imo luto, mapite
duro,er costle darete poi laterxa,e5* quarta,o quante ut
parrd che fiagrofJo a baftanza Pot che fard fecca uoltate
la tattoletta con ogni cof« col fotto difopra,crtingete con
oliolaltra parte che refta da formarfiungendo ancora l4
cretafteffache le la d'intorno,accio che quando poi uor=
retetagliarle per mezoa traticr (0,0 aprirla per-cauarne
bemedagliafi ftacchi,co s apra-piik facilmente; perche Lo
lio non lafcia attaccar 4 creta Ouero fopra detto luto 50
cretarchefbi dintorno alla medaglia cosi meza formatd,
potetefpolucrizar carbon peflo,che fimilmente nonlafcid
ditatear bun lato con [ alivo.Poi col pennello tenite dans
dounia-mano di luto liquido fopra detta altra parte delld
wedaglia e cosi feccata quella, datele Laltra mano dipiié
duro,poi la terza,erld quarta,fecondo che doolete grof
fo,come facefte alla prima facciata che formafte. Etcosi
lafeiate ben [eccare, Maauantiche fifecco; andate col
coltellointorno le comiffure dell'na parte con Faltra per
trauerfoscioé dotie [poluerizafte il carbones perche non fi
attaccaffe, ¢ cosi col coltello andate destramente facs
cando, ¢ riaprendo luna parte dall altraintorno inforno
inmodo che il coltello uada d toccar la medaglia per tas
gliointorno intorno , & cosi ls[ciate feccare' ; @ come ¢
Jecco
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feccoandate deftramente mettendo il coltello in quelle
commiffure d'mtorno, s alzando 4 poco d poco una par=
te di detto luto o creta,tanto che fi leui uia, ¢ lafci lame
daglia (coperta. ‘Allora piglate altva parte oue fard
reftata detra medaglia gz woltandola col fotto di foprd an
date diligentemente battendo dictro al fondo del luto per
far che lamedaglia cafchi fuora, ¢r fe tion,aiutatela con
L punta del coltellojtanto che la cauiate. Poi pigliate Lus
na parte ¢y Lalira di dette crete o luti cosi formatt,er fas
ceteui i boccami donde pofiate gittare it metallo fufo . Et
i canali o sfiatatori dalle bande, Poi ricongiungetele ins
fieme, ¢z legatele conun fil di ferro , ¢ mettetele drie
cnocere in un fornello,oucro al fbcchr delly cucing 5 co=
prendo’e molto bend carboni accefi, e lafciandoucli con
Jutar fopra. Etancor [¢ ui pare,le potete ricocere pris
yid che le congiungiate infieme,cioé l'una feparata dail'al
tra, gz poi che jono cosi ricotte, congiungerle inficme, &t
legarle con un fildi fervo o con uno fpago, e acconclars
Ie tra due tanolette, 0 in un toreoletto, 0. tra due mattonly
colboccame in [i/o , ¢z buttarui poi jopra il me tallo fu=

fo,¢7 comte fon fredde apritele, ¢ bauerete tl uof irogits
to molto bello.f¢ fard ftato fatto con diligenza Bt fc € las
woro-d'argento,potrete dargliil bianchimenio che feguis
ra qui di fotto.  Se ¢ di flagno, non fe gli da bian
to,ma il uccchiofe ¢ d'ovo, fi colorifce col ucrde rattte &
orina.Ma inuero fe ¢ laworo d’argento o d'oro, non ecofd
dagittarfi inqucfte forme dicreta,manclle [}
di [opra s'é pofto il modos

P& & formare inquesta cretao luto, dellsquale s ¢
detto in quefto capitolo , fi puo fare ancorain aliro moco

v

pii
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pilt facile, cioé ingegnarfi d'bauer Limpronto che uolete
}urm tre;il qua Mia J.uto di cerd; con tin poco di termenti=
na mefcole u.t coti ¢ffd, Et [of 3r:quri‘.1 cerd uenir dando
il luto o'la crets una manio fopra Laltva;come di jopra s e
defio,¢s po! fargliil boccame dr.jopr.z,c; metter detld
forma umj | fuaco,col boccame all ingiufo,che tut=
talacerafen { benifSino. Poi gittateul dentro
il wostro metallo o fempre nelgittare che
le forme fieno calde,cost in gt ftadi creta, come nelle fiaf
fette,e in ogni altro odo che /i faceffe.

A far bt
uoril
comie ritornar nuoui i lanori d'a

ni,& con ello ancora i ;».m:.:

Picria e leuoftre medaglic,o altrolauoro nuo=
cchio che uogliate rinouare @
e a ricuocere , woltando & rino ltando
v bertino '
.‘Zl*f“(? ¢ brif
efto bianchiy ra-“,'m ,:\rq:u falfa dimaa

Y [3 fna
! [:L‘.'-_‘.'.J!LJ—-

p)fft- mettete
¥e,0 .:’q'.f 3 COMMUNE 5 r‘_-:_i:;u:‘cf.i u E‘(!ﬁ) con un pugne
di fal iare. Bt metteteui dentro Tartaro diuine
bianco,e ¢ dirocca crudo , ¢ facete bollire in pis
Et feil lauoro e dirame imbiancas
to conme fiftiche,aggiungeteut linfrafcritte cofe,
cloé.unmarce \o aun giulio d'argento b.: tuto fottilifi=

' ‘argento quanto pef urm *‘:a’ te mone

onatta ben
g
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col flio coperchio bucato inmezo, ¢ [ep: ;
ghatta in mezo alle brace aceefe,che ui $tia fino alcollo,
7 cosi lafciate p
porati ula. ot l4
;O-

pii

mento,per un'ottdl

or

141

eniro. Poiriuer|

uerfate lacqua eril |
[artaro ¢ alfre cofe che favanno restate nella pignattd,
jregarete molto bene il lauoro, € poi lauatelo con acqua
frefca e afciugatelo.

aroro,Et del

A indorar ferro con acquas

nectete once duc di allume divocca, un'oncla at

e, freonce

#etriolo Reomano,kn denaro a pejo di uerde

di falge ad orplmento, g7 {4
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Fa bollive opni cofa in pigndtta nuoua per 1 gran pexs
20,9 [¢ Polio di ino non baftafJe a copriric tuttc,aggiun
giui dell'altro , & poi con quefia mtiftura dipingt, o [criug
Joprail fervo ilquale fis pruna perfettamente imbrunitos
@7 [aranno di color d'oro.

Ad indorar ferro con fogli d’oro, & con acqua , & ancos
con oro .'1“1:11"..:;1!“;“(! con argento uiuo, come
gl Orebici indorano Pargento.

Vetriolo Ronano onicia una, allume diroced , otice
due,fale armoniaco,oncia una, ogni cofa fia benifSimo pol
uerizata. ¢y metti a bollire inacqud communes Poi habbi
il ferro ben brunito,cr netto, ¢ bagnalo con detta cqua
fregandouelamolto bene,poi i nietti [opra ifogli d'oro,
¢ fa aftingare al fuoco,ey imbrunifcilo poicon la pietra
efiiatite come fi fa ¢ fard belliflimo,

E 1 uolendo indorare ad anmfgama,cicé co oro.amal
gamato con argento uio,come gli Orefict indoran Lars
gento,aggiungete in detta dcqua una dramiia i tcrdera
e, ¢ mezaoncia di folimato , e fateli bollire infieme,
poi fate bollire il ferro in detta acqa, & [e é tanto gran=
de che non pofJa metterfi dentro atalacqua, fate bollir
Facqua,co con effa fregate beneil ferro ez fi auninerd
per viceuer Lamalgama dell argento uino, ¢ delloro
Laquale amalgama fi ¢ infegnata « far i fopra nelquins
to libro,al capitolo delmacinar T'oro, Etdapoi che has
uerete auiato il ferro,es datogli fopra loro cosi amals
gamato,0 macinato con I'argento i , faretelo sfumare
al fuoco con la lucerna, o col Zolfo,come ufano commurics
tctite gli Orefict,o pil tostocon la cera,, come ufano in
Alemagna,
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Alemagna,che é moito migliore , ¢ ioi ne infegnereno
di fatto il modo per fettifmo, ¢ miglior di quello , che fi
faccia in Alemagna,ne in altro luogo fin qits

5D or 5 Iar=
2I'C 11 IErTo 1IN color di rame, o €osl ancoralar
ento per indorar o 3 che moltra molto

piu bello, & dura molto piu.

E cosa certifims che Poro dato foprd il ferro
bianico,o [opralargento non comparifce cosi bene, core
foprailrame,cy ogni poce che cominct aﬁ:oprifﬁ, ocon
fumarfi fiuede fubito il bianco del ferro , o dellargento,
ma (opratl color voffo non apparifce tantoil fuo confus
maiento. Anzi alcuni molto pratichi,eo gl'udfcioﬁ foglio
no [oprail legno,o altro luogo tale dave unafifa, omors
dente non roffo,come tutti glindoratori ufano,mda giallo,
¢ atireo,che f¢ ben lovo utene poi a difcoprirfi alquans
tosnom apparijce cosi chiaramente,come fopra il roffo,cs*
miolto put poi fopra il bianco , ¢ quefto medefimo favia
bene [opra il ferro,cr [opralargento. Ma per laftiar'bo
o, dico che per uoler dare il color divame al fera
argento per indorarlo,fi faccia in questo modo,
te uerderame,uetriolo Tedefco, ¢ fale armoniaco
a diferettione,ma piu del uetriolo,che dell'altre cofe , &
miettetele molto ben poluerizate in acctofort:ﬁimo a bol
live per meza hora, Poi lenatela dal fuoco,e fubito,metre
¢ cofi bolléte,mettetcuiil oftro ferro,che ttolete colorare
in rame, ¢ coprite ben la pignatta col fuo coperchio , &
con panntyche non refpiri,elafciatela cosi rifreddare,er
il ferro hanerd prefo il color dirame bellifimo , e cos?
lo potete indorar con argento uiko , come fe foffe rame
T Hero,
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uero,e € bellifimo, ¢ utile fecreto

Acqua,o rinta da metter fotto 1 diamanti ueri, o
contrafatti,cioé tirati di zaffiro bian-
co,come {1 dira di fotto,

PicriaTe fumo dicandelsraccolto nel fond

tin bacile,gr impastatelo con un poco d'o’;o (,‘. majli
¢ quicfta mifturamettete otto il diamante nell'anello oue
lolegate,

ce,

rizaffiri bianchiin diam

Atir

=]

Q v EsTo fecretoé faputotrai g!-“a‘:’.Ji equ af
tutki ufano unmodo, il q';.:! pero é buono,
bauer pnﬁa il detto modo , che ef§i ufano ,
un ..h:c nolto migliore. Ef1 adungue
e ‘;{ nion f14 molto carico di colo
ermeftonoal hc e in un criciolo della lima
yo,0 ancor delioro,anxit pt thuf .mi,zi::::e ra del uu»uj
credendo che per effer di pi ualuta,fi g ancor p ‘
to per tat o b »I\“" Ma P‘ Y cerio (! uella del L]

migliore. Quefta limatura cfi

1 aane Aot divrettir v v
{Lcon dctte imaiure aLjerro,

0 aAovYo,




g B8 O 29T
0,che fia tanto finalto quanta linatird, e pot fipia
f.i.'f'.m.‘: poco di altro di detto fmalto scioé fialto [olo, oue
I"J'J" 1 i :.mw erfi ':'md co faliua,o [puto; et it quel

i ¢ fifa tolto bene afciug:
i ferro jot tile g7 ri P-F‘ “)
) da poterlo pigliare,et

Ff.\_. flur

elo in quell
g ik i
pezxe

10 Jl [l ur,J per uh zeito, [t
: 1;

.r:a_m:-v_’ per niente ton

J(.M..,(C Tu ¢
. Poi cattatelo fuor ,.;;' uedete fe ui contentd il co
11 i 2 aa

hauerete belliflino,

Ad inoroflare i balafei foreili, per legare in anelli.
£ ’ &

S & baucfle balafci fottili come cartd, ceonciateli del
I grande wlete, ¢ babbiate un pexzo di crifta
lo fino,tinto in color di balafcio,erhabblate un "c:m’
Joduma Jlice,co foprala punta d'un ;5:7:9 0 dm' olte
lo [caldatelo un poco al fuoco,[ubito gitte
grima bianca,lujlra come tna p :Lr,:; con gt
maincolld letto balafcio [
I*gr:f;-; Litice ;3.:, g] non ;'“z o
putj .IL.S
che fara bell

. S L T PIRE 4 L3
ppie di Rubini,& S meraldi,

anno 1n .\5.... Lo

HABBIATE lgffgn z,f(u.zf.x...! maftice , comte
poco audtis’e detto,e [e wolcte ;.n.,,r valdijtingctela co

werderame macinato 4 olio , aggiungendout un po.h
g A ds
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di cerd fe ui par che bifogni,o ancora Semperandolo con
acqru fe ui par troppo fpe[Jo.
r [euolete far rubini,favcte cosi, Habbiate gom=
md ur.;bzca,a.’lxa)nv:z:cchz“rmo > € allime dirocca cru=
do, g7 fateli bollire in acqua comune cbe ficno tanto del=
Vuno g:".'.-.f.*.'rudc'lt"'frro. Poi mettete indetta acqua uer=
zirio tagliato fotrilifSmo, ez fateuclo bollir dentro aggiun
gendowi o lume catino,gr quanto pin i mettete di quefto
allume,puc utene fenro. Dopo babbiate il mastice , cioe
la lagrima fopradetta,co tingetela con detto color roffo,
Eth -;’ biate due pexi dicriffallo acconci allayuota , el
modo, ¢ nella grandezxa che livolete,crquello di fopr
[ia pin jotitle. che quello di fotto, g7 [mnoa punto , cotite
Lungbia col dito,benif$imo aggiuftati daognibanda. Poi
mettcte quello di fotto [opra palettina,o piaftra di fer
vo fopra alcuni carbont difitoco , perche detto criftallo fi
uenga a [caldare. Et allora andatelo toccando di fopra <o
ladetta ‘agrimatinta,laqualterrete foprala punta d'un
bastonz« arcte che fi4 calda ancorefJu,perche [cor
va biberamenteser come uedrete di baner pojlo di tal co-
love a bajlanza fopra quel pezzo,habbiate laltro pezzo
pit fottile.che uady fopra,es fia caldo ancor’ r}To es et
teteuclo foprd,che quella lagrima cosi tinta uiene ad in=
¢ cffendo Iuﬂra,o trafparente ton facorpo,et
da ogni parte,Pot fateit legare 4 odo uosiro,
rettendo la foglia rofJa a ivubini, ¢ uerde a gl fmeral=
di,come qui poco pits di fotto s'infegnerd il modo perfet
tifiinio dz far dette foglie,cosi per quefle,, ¢ altre pictre
arl :ﬁuqtc,come per le fine.

R
0,87

n
coliar

o

-

Afa
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gioie,come Smeraldi;Rubini, Zaf

Iu. te, lequali non fzranno dop-
}”L 20 C -

tucre d'un pezzo
dentro, & fuori be

PigL1aTk piombo bruciato da boccalari, once
tre, e metteteul (opratanta :cqruff')e auanl uno,o aue
dita.¢g rimenate col dito, € lajctate ahrjmi.io ¢ poi
uotate qucll'acqua,¢r quefta ferue per bagnarui didens
tro la pignattina tnyctriata doue s ha da mettere tutta la
madteria,perche non le lafcia attaccare alla pignatta. Doz
pohabbiate alire tre oncie di minio af:mtfo ¢ mefcold=
to con detto piombo,cs con ef$ un’oncia di criftallo calci
nato,o meglio di calcidonio, ¢ concarrati quatiordict, 0
Jediei al pindi [caglia dirame, ¢ tutto fia ben macinato,
¢s benmefcolato infieme, e mettete indetta pignatting
che fia intonicata di dentro con detta lauatura di piombo
bruciato,es copritela,, ¢ mettete in fornace di uetrari
per tre o quattro giornt,o in fornello 4 uento per un gior
no,cr haserai una maffa bellifiima , la quale fate lawora=
re .:! torno 4 uoffro modo , chein Venctia Ji paga treo
quattro f foldi al piii per pietra , ¢ potrebbe aucor.:fora
marfi in u!.rafomm di creta con fogliami , o figure, o al=
tro. Et per far pietre gm![f,mr:ufe rugine, o feagliadi
ferro,Per far rubini,mettete cinabrio.Et inqueftode ico
lori , guidateui fecondo gli ordint , che fimetteranno qui
fotto in quef¥altrimodi.

A fare Smeraldi, & altre pietre pretiofe.

Pirerlars [alalcalicr diffoluctelo in acquaes
y diftiflate




O
atelo, ez diffoluctelo dintos

¢ ol r » @7 poi fatene polucre

T (acete ’om*cm ire, ¢ ;J‘:’ P

o z! er iftallo p“"ﬁ trato

L

oncid n"..:,c!'-c fbia prima
potm f.‘:uc gf”nc tre po
£ I € ;I’Ha(} Nuouo, :;'l.{ﬂ
tate bene,eo copritelo chenon ¢} iri; & fia lutato pey
iregior ni , €7 qanto pi i1, tanto é -r:fgho dccio Jia bene
afetutto, et mettetelo dentro la foruace doue fi far s.xnw ¢
chicri per uentigua ttro bore, Poi togliete la compofitio=
ne,¢* laorifi come fifanno le pietre] fine, &7 t.:m.ru al
paragone. Et [e tole = yubini, mettete cin z! rio in f'&“gc, o di
uerderame,es feuolete % mV: mc:u.e lapislazul, c—r!f'
uolete giacinti,mettete coralli,come di fopra 5 in luogo di
urrdmmr.

A caleinareil t
le fopradette mifture delle pietre pretiofe

prGuraTE Tartarocalcindto unoncia,er diffols
uetelo in und [codella chiara,cr Jalr lo e poi pigliate
ﬁF”?"{’ucI criftallo,o del calcidonio, ¢ in vnd cocehidrd
di uro,o[oﬁmmz“.pd tta metteteli ad infocar molto be
ne, ¢ infocati che fono,fiorateliin detta acqua m quel
’JI odﬂf:tu“ cost poi cauateli,c tornateli a vinfe
o*”-: de Y0 ‘fowr_f eell’dcana, ‘"J‘["I’,;u"J."[‘f‘C‘ﬁHG

cinati, w,,'a ..,;,p":mncm‘.m oftilifi J::r, ¢ impalpas
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metteteli nelle uoftre mifture fopra dette. Ricor=
folo,che uolendo fare [imcralds, peftiate le uoftre
taro di ‘m:,‘o 1 f:si‘mdof r rubinio altre,
inn wortaro di ferro , ¢ guardateut dal bronzo
inognimodo,

Acqua per indurir le derte pietre.

Prrcus tutte queflepictre cost fatte artificiofd=
nente, [oglionoeffer r;.n::a]‘1r;g bili, ¢ per niun modo
non a’*.i;i’r..} onon riceuono la lima, uolendole indurire
fifain nrh;m modo, vigliate pexzetti di calamita:, &
calcinatela puntalmente,come baucte fatto dricrﬂ,u’lo 0
del calcidonio, voimacinatela fottilifima , o metteteld
H'rumdo @7 anderd in acqid. P rb‘mﬂ poi quefta acqua,
e mr]]}mv aftate uctriolo Tedefco,0 Romatio,o Ve
ro, cosm,ado fenzarubificarlo, c;f te tina peftalis
uida,0 pilv toflo und [alfa s ¢r mattetels a Jljtluai‘ per
¢ia on g v!ucorto,opercmua s0 per [lorta , ¢ con
acqua che diftillerd, m'p.:jh'cfzrm:d'or'fo,f;.: el
do pa tfta, 7 non [alfa,cr con quella pafta coprite la vos
Fa. a,.,a,r.m’rp: frcf:ruromm.jﬂpvr o le pictre ,”r‘ﬁ-
dapo che [arannio lauorate, 7 acconcie allaruota, greost
w.'u,f'f.:n Umpzri: miettetele nel forno de Ip:” qiiatis
do ui fimette.il pane ¢r col pane le cauate . Et [roprite
E‘.J.('M'L’,' 5*.(5’1‘1 ¢ hauerete le voftre gioie indurite dil4
natura delle iere onaturali. Etfe ul pare, potcte ritor=
nare adimpaflarle o coprir dinotio con le detta pafia,
¢ ineticrle al forno come prima , ¢ now hanerete che
defiderards

T A cals
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A cal¢inar Pargento fino.

2906

EssEN DO s T guilpoco adantientrato in [oggets
to di calcinatione,fcguirenso di metter la calcinatione del
Largento,¢r poi del Talco,che di foprafi fon promrr
Per (.Ivtm,ﬂ"f argenta fono pitt modi, tuttauia noine met
teremo tre i mighori.i :mutciargm!o fino , battuto fot=
tilmente, g tagliato m pezzi come giulij,o grofii,o pivo
mieno,che non importa. €t babbiate un cruciolo, o una
pignatting , ¢ nel fondo ﬁm tins [olaro di {.n! comitne da
mangiare,non preparato,né bianco, ma cosi ccmr}z fien=
de,o fi cania delle faline. Et fia ben fottilmente pefto, Poi
Jopra meticte un folaro di d¢ trrld:mncop iaftrette dar=
gento,poi opra aquelle mettete uraliro folaro d:f.:h'
Poi un'altro di piaftrelle , e cost mettete fin che haucte
argento , facendo che Pultimo folaro fadi fale , ¢ ben
groffo, cioé che fia fale affai di fopra Et poi meltete una
carta, ¢ lutate bene rr'crum!oj ofrpfb‘.'utfifl-,c,f.rffi 1=
douiun buco quanto una penna d'oca in mezo al coper=
chio, ¢r come [ardben fEcco, mettetelo interraal focos
laro della cocina , er attorno metteceli carboni aceefl,
€ poi copritel omrm di carbont , ¢ lalctatenelo arder
Jopratutto , in maio che wenga ad bauer fuoco almes
#o tre o quattro | bore. Pot fu:i*u oghi cofi , ;1*'-r tetl
, & pi Jfr.u ad tina ad una (.' pidfirelle del=

i:iO, ey nett itele d: 1.]ﬂ[L Ei fe T"Un’a.- LI;C,';E‘-‘-
1o Hente tanto frangibilt, che con le dita [t fminu iz
e crofladi pane , € fatto 3 (cuou,rm atele ¢ coa
mentar con altvo fale nuono, facendo firato fopra Sras
to come prima, ¢ mettendo al fuoco, come prima.
Ef
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Et ineffetto per uolerlo ben calcinato fi uorria cosi ce=
mentare almeno tre uolte,0 ancor pit, Poi pesiatele fotti
Ii, @ con acqua caldain una vodeila lauate quella polie
re,gr lafciatela dare in fondo. Pot uotate Lacqua con de
flrexza,che nion buttiate la polucre dell argeuto, ouero di
fhllate per lenguette di feltro,che € piu ficuro, Et tornas
te poi a mettere aitra acqua calda,e5 ¢ yotarla, o feltrar
la cotne prind, ¢ cost fate fin che al guflo dell’acqua ui
facciatecerto.cheil [ale ¢ andato tutto uid . Bt bauercte
Largento oitimamente calcinato,¢s calato di pefo, mari
Jiretto di corpo, ¢z difeccato, e uenuto di natura in par
tefifls;cr wicing alloro,et ferue a molte cofe,d chi faado
prarlo. Etil medcfimo fi fa con talco in luogo difal cos
mune , ma non accade lauarlo pot con dequd calda altras=
mente, ¢ fono di quellische o col fale, o col talco tornas
no a.cementarlo , ¢ a calcinarlo dodici o quindici uolte,
@ pit, per batierlo pu fiffo,er piu atto 4 tingerﬁ . Fafsi
aricora confonder Pargentonel eruciolo , ¢ ad oghiotta
cla di argento ucnir buitando una libra.o piu di zolfo pe
fto,ct dandoglizlo a poco a poco,che quefto modo lo con
[ pin che il falene il talco , ma ineffetto lo famolto
niigliore,er tanto piw pai [e il zolfo folle fiffo,o purgata
con capitellio cofe tali . Et tutto questo fia pofto per un
modo folo di caleinario,et uerremo a mettey glialtri due,
che difopra fi fon propofti,
Secondo medo di calcinar 'argento
P1ot1ATe acquaforteda partire , fatta di falniz
tro , e allume , come s'¢ infegnato difopra , e pigliate
argéto fino,ilqual fialaminato,o battuto.in foglio,o fatto
in pexzetti [ottili,oin granelliyet fia Vargento parte und,
lacqua
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liraboccia pi orande , 0 uno orinale,o an=
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te, che fard perfettamente calcinato,
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tiye il medefimo [i fi con piafirelle i flagno . Et anco=
vafi fonde buona quantitd di rame , ¢ come € fufoui fi
butta dentro i pexzi groffettidel Talco, &7 in poco [pa=
tio ¢ calcinato belliflimo,ma guafta molto il rame , ¢ ne
confioma o difperde , ¢ fa danno affai,onide non € cbi 10
glia ufar queslo modo.

Modo d'indorarferro,tame & 2
che quello &’ Alemagna, & di
mente . Et quel lauoro cne

quefta uia , par poit

nto, molto piu bello,

zo d'oro malsicio.

PRIMIFRAMENTE J"c bauete
fo, of;‘rro s € bene didargliil color dirante , 1 come non
inolto, difoprafi é detto . Dapoi pigliate oro battuto in
ﬁ;giz{-j attaigamatelo con argento uitto, coie it difo=
pra [i ¢ detto. Et mettete detta am od
letta, ¢ fopr ]

tanto che 1l detto fuco foprauanziun dito, & s

 FRE Ry
aigamaini

1
jcodeis

y
tatcocomirl ajinls

cost al Sole o tn una fenefira , [enza Sole, o fopra
cornice , 0 doue ui piace , tenendola coperta coi i
rd,p_;'c:’?:‘ tioti Wentri polucre. Et cosi potete la
[tar quanto wolete,anzt quanto pi fla tanto € meglio. Et
di qut‘ﬂo oro coft preparato potete ten
ne quanto uolete,¢s quando baucte da ¢ perin=
dorare, babbiate le cofe che uolete mdorare, e fran ben

1ordi=

0,05 con
dfjﬁﬂ'!!!ﬁ,ﬁ‘fgdﬁdoio bene , ¢ calcandolo per tutto. Et
Je nion wolete,0 non potete tutto que[to modo [opradctio,
facetelo indorare,o indoratelo al modo comsine che ufa
no
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amato , M4 autittando

r.og! or¢ fu.,r:u:’c’r" oro aial
il latioro con dcgq i 4 forte come efSi) fanino . Et pol Spfmb
te uial argento rt"w nel modo che communemente wfano
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‘f:"-'-”f[l ttl acelt i ;..uh A o {'nr*['i
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lare per raccoglicre i tceto che e {m*»m poi a molte coft,
Et pi é‘v te q= :';': Jluere che é veStatain fa: do, el ag=
giungeter parte di uetriolo Tedefco et altret
.vofrzrnod[ 'p 191 f, ¢ Uta megda ottal zrtrjxfe armo
i ‘a,, con 1 poch: Rimo di zolfo, & babbiate ceranuos
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20, ¢ con unt pennello uenitelo tutto coprendo bene con
detta cera coft miflurata, e come ¢ ben coperta,fate uno
firatodi carboni bene decefi, g in mexo ut mettete detto
lauoro cofi incerato, ¢z lafciate arder tutta et sfumar uig
lacera, e Wirimarrd il Lasoro indorato, che parrd ut
pezzo d'oro puro. Et potrete poi polirlo con la bruflito
vadi filidirame , ¢ dcqud frefea,0 imbrynirlo , fecon=
do che ui piacerd,
a2 cameini
-ine fof 1
v porcellette maritie, ben trite, ¢ meti€

tele in (uco dilimont, fiq'a:u‘f;z diftillato per feltro cin=

cioe da impt

rontare o for=

a pIeEre d'aniile

0 Jiatanto , coe Jopr
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icchicro o in und Jcoc
licci giornt, Pol
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un granello di malkice , ¢5 ficcatelo nells punta d'un col=
tello o d'un legno, s [caldatelo al froco, che geiterd fuo=
vi un liquore come una lagrita , € <o gucllo menire €
cofi caldo trccllate la uofira fighring fopra quello che ut
piace , facende cbe trinerfo di effa figurina, ¢ cosi s
pretradifotio , Jieno calde mentre Vincollate , perche ale
tramente non § attaccheriano bene,

E 1 rolendo in detta paframetter colori, potete meta
teructie a pracer ucftro dapot che Ibatcrete cauata del
fuco di lmont , mactnando con ¢ffaquel color che nole=
te.con la chiaradecll'on - ¢~ che 1 colort uen=
gano ad effere impalpsbilmente [ottiliSimi, prrcbc' altra=
mente la pafts non refterta buond, ne foda . Et chi faprd
effercitarfi con que fla pafta fard cofe bellifSime,non Jola
mente pur Camiet, o altre pretre da anelli,ma per ogni al
tra forte d: fizure costdivilcuo,come di cako,

onwolro

) (0 Sy o 0 Bl -




DICHIARATIONE D! ALCVNI

Vocaboliyiqualinon fono cosi comunis
Ows v ro,équeliftrumento, firetto di [otto , &
largo difopra,che s adopra per imbottar uino, o per met
tere olio ¢ altve cofe in uafi con la bocca fhrettd, Inalcu
i luoghi d'italia lo chigmano Imbottatoro.in Venetia,et
in alcuni aliviluoghi lo dicono Piria.

Rannio,€ parola Fiorétina,c di tutta Tofcana,e e quel
wiedefinto che Lefia in quafi ogni altro luogo d'tealia,er
Lefia dicono ancora i Tofcana, Oend rimarro di au=
uertire, che Lefias'ha da proferir cd la penultima fillas
ba lunpa come filofofia,e no brieue come fuluiafi come la
profertfce il nolgo in Venetia g in qualche altro luogo,
che cosi dicédo Liflia come Liuia, uicne a farfi uoce brut
tiffima,e coiratutto quello che s'ufa per tutto il vimanete
d1taliz, Aunertivemo ancord, che in Venetiap Lifiains
tédono quello ftcfJo che altroue fi dice il bucato,o la bucd
taet nel Regnio dicono la colata,che & guando le donne 14
wano i panmii,con metterliin aaftelli o aliriuafiser fopra
gittarui poi la Lefia bollente , ¢ india molte hore fare
ufcir fuori detta Lefiia per il buco di detti maftellio altri
udfi,dal qual atto di colar uia la LefSi per quel buco , 1
Tofcant ladicono bucata,¢r quet del Regno,colatd, toct
che ambedue le [i conmengono, piu che il dirla Lefia. Per
cioche lefia ¢ folamente |'acqua oue fia bollita cenere,s
puo [eruir cosi d laware i panni,come 4 lauar latofla,i pie
di et ogni altra cofa » Onde quinel Venctiano quandole
donne dicono,io sioglio far LifSts, intendono riftrettamen
te toler far bucata,ma pey certoi far Lefia,é il far bols
lir la cencre con acqua per farne qual [i uoglia eruitio
L4 coitie



erd non latido tal modo didare ,-erfm
}

cole ¢ detto.Et pe
proprietd 10 forma dipouere :"E“H-!'i'.'?h' yira

come e quali
corre tal uoce ¢ tale effercitio,c suomini nelle ferik
ture one occorrefJe, et coftnel parlarne con aliviche con
] a9 ¥ s34 M i

dette feis "’“”LJ” o doue conuernffe wfar didwlo per

farfiintendere fe ne afterranno.

Capitello, prendeno al ficato che
Ranno o le jf!-:, md errano . Percioche (.' apttelio proprio
fifa d acqua,eo di cenere forte come di fodaso altre tali,
e con calcina iisa » COME € GUeko di che "u.ih. bone.
Neogni Lefsia,come ¢ quiclla da 1 panni, o dalla tefts i
dird Capitelio

And,0ail. vparofa cbruj o iMedici ¢ gli Spelias
li,¢z tanto uale quanto 4 dire,di ciafcuna,fi come dicena
do, Pigliate, cannella,garofoli , zucchero, noci mofcate,
andoncle due; Tanto ual come [e mcc,JL di ciaf (cuna di
dette cofe pigliate due oncie,

Scro poi lo; Manipolo,c7 Dramnta, [on parole che efz
fendo quafi pure latine , [on comuni ¢ note in ognt luo=
gocosid F'italia,come d ‘altroue,che per tutto fi dicano el
loftjﬁ;i 00.C

Crucioli,fono quei
triangolo,che u}.‘..r..) ghor
li. Et Correggiuol
di qud dalla Tof
no quet fiiofof :
cofe mettallice,che I enche Fe
fhus gli dice ﬂ.h‘m:f Maprio et redo che cosi gle
diceffero, perche a tempiioro rdou.uiqa con quattro
bocche Jing

(<

.’ ,;'
ROdO al croce.
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-"F;fﬂ -»',.‘f{“u di molto tempos 1

A [anar ognirifcaldatione , & md tlad qaf itione del fe=
g.tto 2L
A [anare le emorroidi,o marouelle,in tnd notie. 22

Vngucntonobile 4 (cottatura di fuoco. 22
A chinon tiene il cibo,¢ dl fouerchio uomito,er all4 de
bilitd grande L‘rm;hm‘ce ipaedio raro, 22
Rimedio rnf”u le fuguaritay 4 Dond di trentafei ans
ni , che “fr}x fila bion a'w-. Sole , 0 per altra cauf
s'hauea guafto lo flomdco, in nmodo , che per ur 'z';:

€ MEZ0 NON erd an Lﬂ' mr'r-o . et fubito

ucd Ir.u 1ato uomita

la,cr jccc-.zr:c-mr;r.r; , 23
Airw'r”zidfzu zfrr.':;’ m 24

A [anare i puttidal lellt luna, cioe quando treinario,
¢ tramortifcono, 26
A mal
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A mal eaduco nobiliffimo ¢o* raro rimedio, 16
& far'olio di [olfo da [anar’ogni cancro, & fislola,ct fc
rite antiche, 2
A cauar ueleno dund feritafatta con ferro aztoﬁzmw,
27
A morfi danimali uelenofi d'ogni forte, 2
A cauar [aette o altri fervi dalle ferite. 2
A gran to[fe i puttini, 2
A chi bauefJe riceuuta botta in tefla, 2
Rimedio perfettifiimo a cbi fofJe fordo. 2
A guarire una donna che haue[Je la matre fuori dellanae

turd, 30
A faruenive ¢ mu f:ipr’imrc il latte alle donue, 31
Alte gomme delmal Francefe uecchie o nuoue, 31

'!:1': eraieefe altro riv fiedioy
ceuuto bolta, o percofSicne con legno

{H 4.0 ..:1".t¢[er1e, 33
Acqua da [anar ogni ferita in pochifSime hore, 33
Ajd?f olio &’ Hipericon, o Perforata , il qual in Venetia

e i alcunt altri I'wg'ucbunuroo 1o ro[}ﬁ. 35
A farolio dicane ruj]b. 41

A [are ununguento pm pretiofo di quantt (¢ ne tronino

Jmm d ..zrmdo,u le fue wirti fono infinite, 45
Alla febre quartana rigedio uerifimo. 48
A [dnare 1 porri [ecreto belliimo, 49
Alla puntura,o mal di cofta,rimedij fantifimi, 50
Acqua pettorale da ufarfi di contintio 4 beuere dd chi ba

il mal della punta, 53

Ad ognimal di bocca,del palato, 7 della gol yimedio

moito
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molto uero g5 perfettifiimo, 54
Ad ogni pisga , 0 altro male di gambe , uecchio, o nuos
1o, 55
A ginocchia ¢g gambe enfiate fecreto molto bello, 56
Alls [ciatica rimedio uerifSimo., 58
Pillole di marauigliofs operatione ¢ uirtu contrala fcia
tica. 60
Acqtia da [anare in cinque giorni al piu lungo , ogni gra
rogna coft dentro come fuori. 61

A mal difianco [ecreti ¢ vimedij provatiin molti. 62

Perfettiffimi rimedij 4 chinon puo orinare per pictra o
renella. 64

A chifputa [angue per hauer rottals uena nel petto,
68

A i tifici cofa prouatifiima e facile, 68
A doglia di fianco,di lumbi,di reni,eo ogn'alira doglia,
che paferauia fubito. 68
A chipuzza il fiato, c3
A chifoffe morficato da can rabbiofo,cy all4 finania che
uicne alle perfone. 69
A leuare la carne trifta che nafce nel nafo fecreto molto
raro ¢ bello. 69
A chi foffe caduto da alto, e temefJe efferfi vottoo cres
pato di dentro, 69
Rimedij bellifiimi ¢ facili alle ferofole. 70
A [apere [e una donna fi potrd ingrauidare. 70
A leuare il gozxo della golain cinquanta giorni al pin
lungo,cofa molto vara, 71
vitt facile rimedio al medefime, 71

Yo Al
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nedefinto cofd prouatd & uerd. 72
!3\ far tornare ¢ ritirar la pelle dapoi che [ard leuato il
g0TZ0+ 7%
Alla (quinantia che uiene, alla gola rimedij fantifSime,
All u:'f,rr""frm‘f’ij 7:
Acquacelefhia e,la q’u’{ ba mote uirte. ~4.
Per fanar tin pazzo [cereto molfo yar ';3
pillole di madtro Michele Scotto,, le q'im fanano il ¢

lor ditefla uecchio¢r nuotto , purgano -I rr..mu,
jc..-f.u Lv..'u la '\"'1,) anno I.'“a ¢ mem
bucn colore nel uifo , ¢ uagliono a molte
del eorpo bumd ,ro.
A mal di capitetlidi tette, 0""-' 1e , 0 poppe delle donne,
ottimo ¢ f". uat if$imo rimedio, 81
A far maturar prefio ¢ uen ire d capo n tericotc,0 pan
nocchia,ctoe ogni nial nafeente ,che habbia bi [ogno di
maturarfi,es a;:._u..mf. 81
A rifoluere o fare (parire ¢ tornar indietro un tencone
0 pantiocchia in principio , a chi non ba caro che uada

innanzi;es che tenga d capo. 32
Empiafiro aureo per le ferite di mivabil uirti. 82
Secreto tenuto d'India,es proudtifiimo per molte cofe al

corpo bumano. 82
Aq’zm,.. t Lc-hf o ttioua ficurifimo rimedio. 82

ma per la toffe,eo perog

ni firetturd di

54
eto da fanar latoffe con
p r‘d' cu,.:irwtt. 4 @7 facile. 86
A J-e,fnﬂ'

f,‘: f. _:m..-.; de’p
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A [aaar.optil piagauccchid, oue fia carnetrifta crefcive
] f.: pefte. 87
o fecreto delle noctuerd: per lo cor=

J

1

103
freddato , ¢ chi foffe indebolis
arc qn donne , rimedio niolto fingu=
104
teffe il wifo infocato ez pienodi
j e, per difetto dell4 mah di=
fbcfitione delfegato,et del sk mco. 105

A chi haueffe firanaracnte cafiati i picdi per caminare ; 0
haron 1,0 per allra cagione. 106

o per T??Juf,'n nid , o per qual fivo=

107
reo, 4,0 ammdccata mdno,o altro nicms
trd, o altrd cofa tale che non foffe
imedlo commodo e ottinto. 108
onereacioe al fluffo del feme, coft nelle done co=
ne gli b Ar:zrm,chrc quando le perfone [i difcos
lano da fe fle[Je non uolendo,rimedio molto eccellens
te. 108
Liquore fantifimo , che [anda ogni ferita in due giorni,
¢ ancord conferud la carne a pare del balfamo na-
turale, 108
Alle off mareic ¢ corrotte et alla carne infiftolita, che
i ai




TAVOLA

aimedici fono come mali difperati, & fenza fimes

dio fecreto eccellente Jopra ogn altro,

108

LIBRO SECONDDO

A =4 = olio imperiale da profumar i capelli & la
barla, ¢ ungerfile mani , & anchora i guanti o

110

A far lolio di Ben che #fano i profumicri
Dieci forti di acque odorifere.

Olio di naranci molto pretiofo,

Olio di gelfomini ¢ garofoli,

Olio di noce mufcate perfettifiimo.

Olio di bengioi molto nobile,

Olio di [forace eccellentifiimo.

111
1n2
116
117
117
118
118

Olio di mirra ,che tiene la carne morbida ¢ paflofa,e

lafaluftra,e5 taga.
Che Lolio non rancifca,
voluere d'Irios.
rolucre di nioletta.
Polucre biancha per [acchettini,
A far poluere di Cipri.
Sapon bianco mufcato,
Altro [apon bianco odorifero.
A far [aponetto mufcato alla damd[chind.
A catiare il latte del macalep.
Polucre dizibetto oftima,
Poluere magiftrale perfetid,
Poluere bianca odoriferds

118
118
119
19
119
120
121
12t
122
122
22
123
123
Polucre
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Poluereroffd. 123
Poluere negrd. 123
Poluere di Cipro perfettifima, 14
poluere odorifera ¢z perfetia per tency nelle caffes 125
poluere odoriferd. 126
Oglio di bengiot. 126
Polucre odorifera datenere adoffoer nellecaffe. 126

Palle contra la pefte che rendonoodore a ogi of4s
126

Liquor reale, ny
Sapon liquido Napolitanos 122
A fare [apon mufcato. 128
Mofeardini perfettifSimi, 128
Mofcardinireali, 129
Stilletti perfetti da nettar i dentt, 129
ogli di bengioi odorifero, 129
Oglio di ftorace calamitd. 13Q
A far oglio di laudano, 130
Ogliodi noci mofcates 131
Sapone ottimo ¢ pexfetto di diuerfe cofes 134
Sapone col zibetto. 132
Sapon bianco odorifero alla damafchina, 132
Profuno damafchino, 134
Profumo continuo damafchino. 134
pomata finifiimd, 134
IppocrafJo perfetto. 137
A far guancialetti di rofe profumatiy 138
Lume odorifero, 139

Compofitiotie di mufco,xibetto,¢> ambracane, 139
Pro-
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tere moltosperfetto, 140

=
Profumo d4

14.0
” .'j_f.)
141
‘ 4 141
davifors 4.1 peafing o 1 FIrp.
Orifer! a4 projumar i€ cdimerd. TAT
Conctadi guanis belliffimaser con poca fpefa; 142
Seuetto nobilifiinio per profamar guants, 43
Ogli dirofe ez fiori perfctiifimo, 143

Oglio di garofoli m 4
A far un profume , 4
Ballotte per leuar siacchie d'sglio ¢ di oraffo, 146

/ far p‘.;-‘.rw,.’:’r-:ﬁ.‘:zUo::‘urt}cri. 14

. rte di macchia, 147>

A lettar Poglio a! fapon comune, 147

A cauar macchie di panni d'oro ez di fetd, 149
LIBRO TERZO,

Secrevo bellifiino per confettar cetri, g ogh'ala

tro frutto,in firoppo,cofa molto fignorile, 150

Modo re ¢ preparare ihmele , o il zucchero,

er confettay i cedri, ¢ ogr'altro frutto. 152

onfettar p-'r}:{ta- al modo di Spagnid, 153

A far cotognata alla fogzia di Valentia, 153

A confettar melenzane al modo di Genoua in Ztcche=
¢ [on frutti chtamat in Lombardia Powi difde=

g ;1 154
A far una pafta di zuechero, con l4 quale fi puo formas
re
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yeogni (orte di frutti,¢r che g gentilezza r;pmce con
Ie mﬁm!r:, corm («H o pratti, fcodelle tondi,bic=
chicri , ¢ altre cofe fimili, per [eruire auna tawo=
la, tal che nelfin ﬁ dotrd f‘d'fuf denti ne i platti ¢s*
altri uafi fimili;eamgiarli, che farddi gran fpaffoa

i contitatl. 155
A far compofta di melloni molto pe rfettd, 156
Afar ?’I'nﬂom dolci ¢ perfetti. 156
A far le feorze di naranxi confette, 157
A conciar le noci confettate, 153
A conciar la Zuccd. 158
A conciar pere mofcatelle. 159
A conciar le marafche. 159

160

A far moftacciuoli Na

LIBRO Q VARTO,

Acoya odorife

161
A far acqua che fale
163
Acqua per fa { 163
Aitr’acq:ug,.. fe perfona di etd di quindici dn=
18 164
A far dequafs 65
A far un bell Signord, ~ 165
A caar uid 165

‘E‘L({;fgcon:f,zr._',-;,. q di iznd , gice le Iﬁg?‘!‘.’?if delle uiti.

166
Acqua
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Adqua perfe -rrr}‘?f'f:'::, 166
A far acqua di melloni per far bella carnatura, 16>
A far acqua di zucche,0 cocozze domeftiche da niangia

"f:,-- delle j.d uatiche, 167
Intpafiatura del nolto,lx quale SeMeRdola otto giorni,mue

tala pr le, ¢ la rinuoua belhfSima. 163
A cinhau(J= di natura il uolto troppo roffo. 170
ver far mju.z di talco perfettifiima,da far bella carne, ¢

,m conferuarld lungo tempo, 170
rer far'argentata,che fala faccia bianca, roffa, & lncens

te. 171
ver dare il luftro ¢ color fopra la detta argentata, 172
A far untione da vifo. 173
A far H‘A...}l()P[}‘!CI-IfO 173
A far bello il uifo 174
A far be H.If.fcct fs 174
A fir andar uia le panne,er fqr bella 14 pelle, 174
A far acqua che imbi ,:'mzr;cc il wolto, 175
A for beluifo insm' aliro modo, 175
Alleflentigint del uolto, 175
A far andar uia la uolatica. 175
A far andar ia li pedicell. 176
A ffrz—m'acqz'.t che mand4 uia ogni tintura , ¢z mdacchia

dalle mani a gli artigiani, 176
A far un'acqua che fa 4 carne bell Hifina. 176
Acquanobiliima da ufar per lanare il uolto, il collo, ¢z

il petto, 1 78

A far un roffo nobilifiimo per lo uifo.
Altro roffo molto bello per lo wifo , ¢r

& pinfacile a farf
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¢y con mdnco fpefd, 180
Belletto [opraognialtro, 18 ¢
A far i capelli biondi came fili d'oro. 181

A far lefia da ufar perlayar femprelatesta,la quale ol=
tre che conﬁartd il ceruello, oo da memoria, [z i capellt

lunghi,¢o biond:,¢ belliffimi. 181
Lefiada lawar latefla a chi defidera baucy i capellines
eri, 182

Oglio da ufare aungerfii capelliad ognhora,che l man
tiene biondi, f'fr]g?"',c’}" Iufbricome oro vn.wfo 1835
Modo bellifimo da farfi i capelli bionds facilim

fenzaftar al S‘.\f ; 184
Vatione da leuare i pelida qualunque luogo, 186
Liguore da far cadere peli, 13>
Aucrtimentointorno al cauar de i peli. 3;’
ver far che § peli non rinafcano,o per farlinafcere moll=

cini gy [ottili,come prima lanucine. 88
A [ar pezzada letiar i peluzzi dal sifo,dal collo,er f..l-

" le mani, 189

Secreto rarifSimo,il quale ufanole gran Signore More,
'{‘f

per far che le lor figliuole non b.:Lbr o peli; fotto le
braccia,oinaltra parte che alor pidccia chetniciiui
fieno pel, 191
Duc forte di pexzette di Leuante per colorire il uolto,
192
A tingere la barba o i capelli bianchi,¢o farli negribela

lifsimi. 193
cf'far["*c:fcth;?um per nettar i denti, 194

A [ar conferua pretiofifima per nettar i denti, confortar
le
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[ggmgfﬂ:j,(;" far L""t'."s.'j"; :to. 19§

Ricordi rtorno al far le polucri ¢ conferue per liden=

i, 195
Poluere bianchifiina ¢ perfcliflima per nettarei den=
ti, 196

Acqua distillata per far bianchii denties conferuarli.
193
Tre tmpos

P p—
acntt

%imi awcrtimenti intorno al mantenerfii
2umi ¢ [ani,g cofiil fiato. 199
d lawarfi la - confermdr i denti che
fi dimenano e per faldare le gingine,neltarle,e in=
cdrnarle ¢ fono [calzate. 200
Liguore damantener fempre la carne lt]aig,:?;orbfn‘a, e

Lujtra. 201

A lenar ogni macchia dal uifo, 202
Acqua da far be ilifSime le mani €'l uifo. 201
A lesar i fegnivimafi per mal Franceft , 0 dltromal na=
Jeente, 201

LIBRO QVINTO.

Azvrro olramarino perfettifiinio, 204,
i grands 207

A far laccs finad
A r:’r;grr‘o,{fx in color ucrde, 208
Aliro modo di tinger'o[Ja o aucrio,che parranno fimeral=

di. 208

A n’r;‘g‘.’-r‘cm roffe,azurre, e d'altri colort, 209
Secreto bellifimo per tinger legno d'oghitcolore. 209

4
A far Ebeno confrajatto che fa uergogna al naturas
le.




le.

A tinger pelliin color azurro. 210
A tinger pelltin color dirubid. 211
Atinger prﬂf uerdi. | b iy
Altro modo ditinger pelli azurre bellifiime. 212,
A tinger pfz’f-’ rf,r’“ : 213
Altroniodo a tinger Pe{:; yerdi, 213

A tinger cordouani in color ucrde,cofiin galla, come i

foglia, 214.
A tinger pelliuerdi con fiori di gigli azurri, 215
A tinger'offa in color turchino,es in color roffo.. 215
A tinger fetole di feopctte,o per farne altracofa. 216
A tinger [etole in color gi allo,ucrde,azurro, ¢ alfri co=

lort 216
A far porporina,che é colove col quale fifs colord'oro
per dipingere e per [crivere, 217
A far lacca diuerzino, 217
A far tavola_ bianca per [criuere con [tildi ottonce
218
per far roffettd, 219
A far le pellio corami d'oro,che [itengono per fpallicre,
¢ altri laviort, 219

A tinger la [eta cr .
A far uerzino bel
A farroffodi uerxing in
A far azurro oltramarino |
A far uerde per [crivcre ¢ winiare,
A macinar orofino,che con queilo potrai pingere col pen
nello ¢r [eridere.
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A far fifa per mettcy oro brunito, 226
A far colore dogni metalloy 226
A metter’ovo in campo nero, 217
A metter'oro in marmo o in t4lold, 227
A [eriuer'oro [enz oro. 227
A far lettere dargento [eng argento. 227
A far lettere ucrdi. 227

4

A far lettere bianche in campo nero,
A far uerde,buono da [ triuere,¢r miniare,co dipingere.
228

Ad acconciar l'azurro. 228

Acconciar il ciiabrio, per [riuere,crominiare, ¢ dipine
gere, 22

Mordente per metter'oro fopra zendado, o la J}o mar=
itio. : 229

Altro mordente per metteve oro inmetallo o ferro.
230

A metter oro fopra le carte de i Libri, 230

A mantetter taito tempo quanto yolete la chiara d'uoto
per dcconciar cinabrio, ¢ altri colovi,fenza metterui

arfenico,che é fecreto nonfaputo damoltt. 231
A far mordente per florire, 231
¥1odo belliflimo da far'oro o drgento mdcinato,facilmen=
te, g7 che uenga di perfettiffino colore, 233,
A fare ucrnice belltfima g7 rara,per inuernicar oro, ¢
ograltro laioro,con colori, o fenzd, 234
A macinar’oro ¢z argento facilmente , fecondo il niodo
comune,che ufano i macflri migliort, 235
A far liquore da far color d'oro fenzoro, 236

Aliro
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Altro liguore da ﬁrz.enrc,c;da indorar ferro,legto, tiee

tro,¢7 offo. 236
AltrobelliSino liquore dd far color d'oro con poca fpefa
¢ facilmente. 237

A far inchioftro da [criuere in futtd pcrfenwnr 23
Modo bellifimo da far'inchioftro portatile ,in poluere
afciuitta,tal che quando uolete feriucre , potete fiema
pr.lr a con un poco diwino , ¢ [ubito fi potrd adopes
e,¢s [ard perfetto. 239
A j',-r n._! ioflro da fcriuere , che ne farete gran quantis
td, ex preftifiens, ¢r con pochifiima J.”.- a,er fard
perfetto, Et per far ancorainchioflro da flampare .

240

A far inchioflro tanto biapco , che [criuendo con effo fo=
pra le carta,é tanto pitt bianco d'cffa, che filegge be=

Rimo,cr € cofamolto bella, 242

A far una polucre da leuar linchioftro caduto Jopraili=
brio leitere, 243

r { '

forte di uernice da dar [oprals cayta , oue gle
{ adoprano la uernice ordinaria loro,es” qm;*.t
..af.{m irior ;r efa ;Ii‘ﬁ be :'x.., t'uf buona , e non

puzZain mo do alecuno,come /J altra, 244
A far inchioflro darigar libri,o carta, per poterui [crine=
iopo che bauerete [eritto potrete mandar uic
-hioftro dalle ::'?’:re,g*; rimarralalettera , che

A far tina

S.:‘.

e

ol

¥ i

parerd che fia feritt ‘f,.””zi rigd. 245
A [ar azurro bellifiimo [enza lapislazul. 245
A far un tcrde come uno fineraldo bellifimo. 247

A tinger marmi ¢z alabastriin colore azurro, o paonaza
X z0.
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200

: ra Largen

moftra piubello , ¢

on faranno doppie, o
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A calcinar Pargento fino in tre modi, 198
calcinar il talco in un fubito. 299

Medo d'indorar ferro,rame,ey* argento,molto pitt bello,
che quello &' Alemagna, e di Francia.

A sﬁnrz.ar uta largento uinio della indoraturd,zs colorire
Foro perfettamente, che parra unamaff tutta d'oro,
202

A far paia da camaini,cioé da improntare o fortnar fi=
gurine fopra pictre danelli.

Dichiaratione di alcuni uocabuli.




~

Tutti fono quaderni eccetto ™ X,
che fono Duerni.
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