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CCCXIIL VINU

le {fuc des raifins ciré pat expreflion, & enfu

¢ ".‘i_r_f;- ':1"'1 la

& bien meur,

LES PREPARATIONS SONT

DIFFERENTES SUIVANT SES i..'\mri.- R

Dans I'Anatomic du Vin, on y trouve fix parcies, La pre:
micte ¢ft une effence tres- fu
i de Vie 5 ef
B¢ foardique , V-_\nr_". |
C\.:L_ te ; Ciel ae :.\\‘.'.ll'-ﬂl‘-;!l-Li.ll.l:_', Clll‘ Philof
ztheré compofé de feu & d'eau, & le baume volati
queur Car holi Lafeconde pdrtie, cft uneean infipide , co-
picufe & cori la croifiéme eft un efprit fumeus
elt fien autrre chofe que e ﬂl volarile du Vin , le p:u-- arofl
Jui monte en forme de fumée; la quatriéme eft une huile, graf-
; CJ'1¢'E\1--\1{¢ & combuftible qui ‘."u trouve cn perite quanti L.J
""*1“1 1i¢me eft un fel corrofif qui fe rire de [a tére motte ; 1a
fixidme & du:‘r:;-.r-; elt une terre limoneufe & inurile,

La Premiere frrr-'.? ration du vin , eff
0K .r'(f.rmr;--h ce i Fin

irtn;;np'..ihlls «

'..I;IJ"-'L'L"?I'_.']E

ce |{' ‘:'-| i1

{prie de §

,"Jr;fu.-f de ¢in , U'ean de Vie ;.

Diftilez du Vin vigoureux dans un alembic jafqu'a ce que la
, CC QUE YOUs connoitrez au
ctifiez enfuice vorre diftilation au lu"'] :\l.':l’::‘lul'\-“.'.z',L
tion de la moirié , du 1'-==:r"‘ du quarc afin qu'il n

I'.'\.'.lL pd I.l!:_' {Dl':

de 1:1 egme, La 'u.t fication {e fera micux fi on couvre l'otifi

de |a cucurbice avec du p pitc en trois ou en qiatre , ou

¢ un drap un peu épais ; car pat ce mo ien il ne | 1
P .Ecrl-:-k flill‘.,_fp':tim;_!iﬁ.‘;. la pa _aque ‘ufe rete mbant _
curbire, 51 on {e {ert d'une cucurbite Lluu' r ¢ol ou d'un  {ce=-

pier fin
prer fi

S

ques-1uns bou-

- 1
moicn i

rit pafie {eul & 'cau demeure;
mais cetre mechode n'eft pas 4 fuivre, 4 can e "hutle com-

tde YVin. On

|._1., e€n 'l aliant une « ""n_'l"- 1‘1L. qu
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1. Efpritde Vin tres- fubil,

lettez endigeltion du Vin vigourcux durant quaroze joq,
au fumier heval , ou 4 une autre chaleur legere, dii,.
enfuite le tour dans un balon, & le reétifiez jufqua ce qulilg,
vend 4 la derpiere fubcilicé. B2, Prenez deux livres de cer,
prit, que vous mélerez avec fix livres de nouveau ‘»’ir-.?l_i-,\.,:.'
diftilercz le touta la retoree pour
el |

n'en recirer que deux [iyp,

utez 4 cesdeux livres , fix aucres livies de nouveau Vin, &

ftilez le rour, & reirerez cerre operation jufqu’a fept fois oy y),
pour n'en retirex tolijours que deux livres d’efprit de Vin, [V
efpric fera fi fubtil & £ |
ne tombera pe

ger qu'en le verfant gourre a goutr,
nt a terre; mais il fe diflipera encierement en I'si
Voicz Tenizel. Glunckrath. fier B

L'efprit de Vin eft chaud & de
ible , il ref

gHin liv.y.ch.a.
atif , peoetrant, 1In
ifte dla corruprion , fait revenir les apopledt
iques 5 il refour exterieurement les twmeurs
& {cotbutiqnes, il empéche la coa
ang caillé,
Quelques.uns croient que lefprit de Vin circulé & difi
pluficurs fois jufqu'a ce qu'il parvienne 4 la confiftence d'hy;

ques 4
o ;
ulation du 'f.:.::._.__!j dans leg g

tuftons , & il refour |

le, ettle Sircularum de Paracelfe ; mais mal a ptopos. D'ayp
mettent digerer 'efprit de Vin avec fon propre fel , & le fonrs.
gerer & diftiler jufqu’a ce que le fel monte avec Vefprir, & §
apellent cela le Circulatum majus de Libayt , alt Traiié da fegd,
la narure, Mais ils {e trompent & trompent les aucres,

3. Efprit de vinalcalifs.

B, Prenez du Vin vigouteux d’Efpagne ou d'Hongrie, 4
rezen efprit & Je Phicg.:nu que yous feparerez 'un d’avee |y
tre, calcinez les féces & tircz-cn le fel avec le phlegme, g
vous purifierez par la criftalifation, difolvez ce {el dans Uefy:
& vous aurez wnefprir de vim alcalifé, :

4. Efprit de Vin Tartarife, on anigé par le Tartre,

Be, Efpric de Vin Ib. i), Tartre blanc » crud , pur , & prof
ficrement pilé, %.j. diftilez le tour au bain de Sifire de |

00
It few , de maniere qu’il n'en forte qu’une p.
tr¢ e quatre pulfarions. ceffez quand lephls.

cC, d pLt

nencera 4 foreir, finon il faudra le rectifier.

St on veut cec efpric plus fubtll , on ajodrera une dragme ¢,
T areee fur deux livres , puis on le diftilera comme auparavan,
ues Tenezel. Pour connoitre fi les c'i'lJai._
aut xcgntdci au gouttieres de "alembic, ¢y
plus 1len paroir, plusil monte d'efprits. L'huile
a {111‘1..\.:,;.-:1':. la fin de la diftilati
res , fuivane Ja qualicé du Yin , eft Ieputée pourt [a v

Taripa & X
*'-—.Jy-'i. ¥ il

L'}L.I 1 1€ Trouve.

tion au nombre dec
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Efprit de vin Tartaro-alealife.

On re&ifie V'efpric ¢i deflus fur le méme Tartre en le coho-
bant 4 la rerorte & jettant le phlegme de chaque cohobation,
fur la fin omn iﬁuuﬂm. le fen & I’ Lf,‘;'t de \fm eft Tarzaro- -:lh
califé, senamere.

6. Efpret d vin Tart t]‘FJ’E on 'ean phi .I'af:l.ar ique.

Calcinez le Tarere qui eft refté aprés loperation précedente

ou du Tarcre nouve 3LL, jufqu'd ce qu'il foir devenu verd ou
blen. Verfez deflus lefpric de Yin 'i".nml.fl: ou Tarraro-alealis
{¢, diftilez le tour & }:uuﬂu le feu {fur la fin. Tenezel. Aurre=
INENE,

B, Du fcl de Tartre calciné ju qu i ce qu'il foic devenu blen
Ex tirez cnl'eflence en le metranc u-r erer .vLc de I’ ..l"put de
Vin LiLll ait un E'Lu de phluglm. pour 1.11’\3‘.::\.1 les {els , diftilez ]'.'
tout 4 un fen ul..-.t 1€ 5 que yous 1rés en augmentant ]uﬁ.‘u L
tres-grande vmlg.n... Cée efprit de Vin cft le 'I.l‘L'l.“.CLIL qu'on
:,‘--\l-|§_ trouyer pour L]Eu..‘l.lI': ].LS vertus & les Teintures de tous
les purgatifs en géner al , & pour conferyer les faculrez des me-,
taux , des ve getaux , & dca animaux,

C’eft un be au {fecrer dans la P'ﬂuquc contre Pl_uf.,_d]_g mala.
dies , {ur ront dans les affeétions Tarrareufes,ou le {fel fixe t,m-
tec de cottion L'U(L;EHJIIC b:.iucmlp de vens , comme le fc'.f_u‘.:u-,-}lz-.
mal hypocondriaque , I'afthine , la cachexie , les obftruttions
du foie & des aucres vifceres 3 bea avec 'cilence de fafran , il
procurc le fommeil. Cét prnt bien Pr:.'-:lrlta: eft la rofée dn fa-
poier Amppibie ma.";ra‘f;s_ai'c', qui ferc a preparer la i;lmpc de vie
de Burgrayius , & le mouvyement petpecucl 4’ Hargman, Voiez {eg
facultez infinies dans Levinsas , Evonimnus 5 Gefberus, Libayins.
Ce mém riv circul€ fpagyriquement, devient un balime odo-
rant dela couleur d'un L{ arboucle , de meme que le fang 4 for-
ce de circuler, L" le coeur s'exalte enun E.f[.u,L‘ balfami hlLiL 3 ,34,
prend la patare d'efprit animal. La prife de cerre ellfence el
Lrois ou quatre goutes qui {ufifent puur faire reluire & écla-

1

I
B e

ter la chaleur nacurelle & la famime vitale, Si on ¥y ajoite un peu
d’eflence de {afran , cér efpric procurera un doux fommeil & ré-
tablira les membres ;1-..591.1;5.

7. Eiprie de vin M-crocofmigue on animé par le [el wolartile
R ¢ #rine
tres fubtil , & de fel com=
wn d'urine tres-depuré , mertez le tone -'..rxl.l ble dans un liey
froid , puis vous le mettrez en dig:ftion 2 un feu lent au bair
Marie . dans une l!:!L:u-.- ou matras feellé hermeriquement da.
trente | ¢ autant de nuits. Le touc {e con-
» liqueur que vous rectificrez une fois ou deux ay

:-\L.\. ”
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bain Marie, Beguin {iv.3. ch. 2. Hertman dans [a 'rqnqu San.
in Cée cfprit fere de menftru€ pour i
prisinterieurcment il leve les obltructions des vif.
. ;z:;',i:]_u-j exrericarcment, il ap

B .'5 de P "_'.'f?"r;-'_nf_

. DE bon efprit de Vin, & de I'efprit de
chacun Z, iij. diftilez Ic rouc a ['alembic ,
comme t‘.ra."ilr i‘J': un E\(f_r'.'g c}_l: yous

pour faire tout pafler c:-l'-"u ble, reiterez vorre
q.l i trois fois , enfuire faices circuler le rout dans un
rencontre durant un mois ; & vous aurez un clpr It a
fon odeur & flf,n” ;

nerc dans

ife la douleur.,

q . Gluinte:
l)l_. Vin v mullhll:. blanc cu ren 1g¢
au h.lln_ Mat e, en le rectifiant jufqu'a ce qu'i

du feu , ce qui arrivera & ld ﬂn-ul me reftific

»
darfs un vai ,1, au de renconrre bicn .'.|r(' avec un lut fa i
ftic , de chaux vive & m blanc d'cenf , & le laiflez en cireyls
tion au bain de vapeur durant un mois. Au bour duquel tomy

a & s'il 2 une {faveur & unc
eflence eft faite, Sinon ¢
w bain de Vapeur , jufqu'i ¢

vailf

ouvrez un peu l
mervellleufe ; vo
votre vaiffean , & le
gue yous atez les ii:_;m‘_f. ci-deffus. On en +icht
moien du {el propre, C’eft un beaume tres- cfficace
pre pour corroborer notre batime natarel , un
contre la pefte t’lu,':.i gueric en fix heures , twmu qu'on en
ne douze gourtes au commencement pour fai {11 r. La
dofe , faic pafler I'aceés Epi ILL'I: ique , & fait fw“u d'a
tus more, [l faic des operarions miraculeufes , i on ¢n dong
jufqu’d une cuillierée,

10. Operarion Vegerable communiquée par Samuél Ca"rf]

Cuhf;buz du Vinaigre t{ ftilé {ur du fel de Tarere l' peu qu
-’-'u.:\. auffi acide qu’il croit auparayant, & unthc.w‘L de tc m [
i inaigre 3, vj. de Iefpzic de Vin, {ept
fors I.'C'L_E'.t'l;" {ur du {el artre ",; . LJ:.JE:'{:?. le tour en dipe
ftion durant un mois au feu de lampe y jufgu'a ce que le corps
ait repris fon ame, Verfez y enfuite la méme quantité bl
Etherée. Et lai -her le tout durant une <1'I.|1.-’111r; de
jours. Ces imbibitions faices , donnez un fen cgal, & il s
vera un fel cres blane , quelques impuretés terreftres ruﬁau: at
fond. Remetrez ce {el {ublimé dans une autre phiole fcellée her-
rn-_--_nq rement , & faites digerer & cuire le rout an feun del
pe 'qu_ ace ‘lI.L il {oit parvenu 4 une blanchear e tfaite, apres
-"l'.llJ; vous imbiberez vOtre maciere fize de {on _lr_.[EL Etherée

ez defle
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{on ame , en reiterant ces perat '

1
|

ie i]-IlJ:.l,'[I LI la q].lj_l". lL'.U.’I J,'L',!

o ¢

lle aic aquis une
rougent de feu , alors c’elt un remede {_;Iw.,. 1in,

A 1o flere de Vin 3 o Prerre e

Il [

B. Bon Vin d'Efpagne ou d'Hongric gque vous lairez cor-
rompre dans du fumier de Cheval durant ¢ ~.J 1aTante . jours a qua-
rante nuits , aprds quol diftilez le tour au bain Maric , 1’}1[.”;

fortira le p'ulu ., puis 'huile que vous fr 1_:\1.“.“[_;11 cg~

merez 'efpric. Vous metrrez I'huile E}Lll"r te aucre ;u,}Lu:s , &
quarante nuics pL:LiILLl d s Iu fumierde Cheval, & vous ladi-
fl.|; A "\-"('J'LZS [crirercz des I'LC' 5 P.JJ.' |L mi j‘l|]']_¢]'L {;[u }\| 'I:la-h “_nb

ion, lefel le p lus volatile, & vous pull ferez [ un &
autre conj rn][mt\,n:,l.u'.’an*[ ALT ; Lnu ienez le de fon fel
-.’: ricueux , puss le laiffez en digeftion 5 ajoficcz y enfin I'huile
2 laiflez le tout en u|gx{f1\,n jufgqu’a ce que vous “alez une pou-
dre rouge. llc.u 1e5g 1'-m ou quelques gouties de ce magiite
e, fi vous lf.. h:m' z, liqnide , com 'uuu.-.lu ot toures le 5,;Ju111
tez du Vin, 4 une .11-_1u;1: cntiere d'eau.

12. Menflrug de Bifile yaieniin 5 eau temperée , lemperatun,
extra&ivum vulgo.

B2, Efpriv de Vin tres-fubtil , metrez le en di geftion avecde
Vefprit de fel commun , puis le :I ftilez 3 Palembic pat trois fois
pour bien reiinir le tour, par ce moien, l&fl- i de {e] }\.u for
acrimonie & deyient -':>L11. 11 diflout I'or,non pas radicale: nenc;
mais il en tire la Temwure, Voicz B 2afile palentsn touchanc I'Or,
& la recherche de la grande pierre des Anciens , & Senwers dans
fes Inflitugs, Autreimenot,

B. Dctres-bonefpritde Vin, que vous cohoberez jufgn
‘{Ln.lf fois fur.du fel commun , afin qu'il en rn\, Peflence:qua

e {el {era bien LILI}HL‘L’J"L de I'effence de I'efpric de Vin, verfez
cflus autant d'efprit de fel commun , puis redtificz & digercz I
rour. Autrement

Tentzs:lms prend de I'efpr a
{el de Tarcre PIIJ.‘IIU'.?JJ!:"L ,r'.lL[ ace ;]u il f[i.l}'\
aLnJ:-l;_rs.', Laiflant le rour en dige n dans un gmatras
a une chalenr I*JUCEL‘ 5 aprés quer il diftile le tout.

13, Selde Tarire des Vhi ro( phies.

Bt. Du: fel de cendres de farment, mertez le au feu de
bere durant trois heures pour le blacchir , diflc
dans de I'ean, philtrez la liquenr pour la fepater «
puis faites la coaguler, & vousaurezun fel de
phique. Voiez Temrzel, rouchant I'or potable,

14. Cendres gravelées.

Brulez la téte morte qui refte aprés la diftilation de Ja lic dg
Yin , & faites ea une ledlive, '

B e

le Vinbien re@ifié

lez lc \_".:1.;

5

e Dl




?gr. L'[wT’E r.l’\r"]‘u'ix_n:

; * Le vin eft le {uc  du raifin député -,f
exalté par la fermentation. Les {ucs par expr effion ds
tous les veoetaux ; ont cela de commun avec le v

* ~ 1 =1 +
1'1'-_'!".]1< iont propres a fermenter 3 P-;['..',.m[ Q'i-‘JJ 1L |e

y fait non {enlement une '\1;1"_1[;011 des p&rzi;s h
i w:.l-.‘l\_r! 3 ék- oI 1m 1[’..r|.|l._'\:, L' nne ui ]-t om tres Ln.'l,"u,_ -‘;I_-:‘

1Lf.lr ics nviL.nlL\ 3 I als c derniercs deviennent ep

core volatiles & penetrantes en s’e xaltant tofijour

. plus en plus entre elles ; par le miniftere du mouye.
i ment inteftin, Et c’eft de cetre exaltarion que :.Cp-:-h_
la vertu , que le Vin § ollede de conforter & de corr.
® borer, Ce qul p.un en ce qu’on pourroit boire y
muid de mouft 5 {ans s’enyvrer; au lieu qu'on p
[cauroit boire un verre de bon Vin {ans le fentir §
apercevoir fa force. Il tient de la fermenration |;
\ “:TEiI}mcc inebriative 4 par le moien dequoi les pi

ties 1p111[ weufes atant été delivrées de leurs entraves,
& exaltées, penctrent, ;;:.:m nt & lient facilement g
f"ﬂr;rc Ce qu 11 eft vrai de dire non feulement ¢
fuc du raifin ; mais encore des fucs de [':u-u.n;a y 42
poires , de framboifle , de coins , & en ;;f."[lfrsl ]
{ucs de tous les autres fruits. Pfu_'acu[l'?- app{-”-;;
juftice le Vin , le fang de la terve s & le F*f)

tanx » 3 caufe de fes grandes vertus, L-‘ V  fourni
dans la diftilation un efprit ardent nommé \-'-.ll:;_') ire
lm'nt ean de vie 5 3 caule quil conforte puilfamu
les L[-u]rw vitaux s ¢ /:I'V"H , le nomme Or porable
‘»fmmhh > parce qu il vaut m ux que "or potabls
méme. L’cau de vie diftilée A alembic an bain Mz
rie , eft compoice dc beaucoup de fel volatile hui.
leux delaié par le phlegme ; mais elle n’eft pas fans
acide fubril & volatile qui la rend }‘-.iLh' forte & plus
vigoureufe quele Vin. A raifon de cet acide I'eau d
vie {e coa trulc facilement avec le {el volatile armo-
niac,d’autant que celui-ci étant un fel urineux tres-pu

ablorbe I’acide volarile {ubtid de l'_!-l-: it de Vinre
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&ifié & en fe coagulant enfemble , ils coagulent les
autres parties de I’can de vie par une loi de [uite, Si
au contraire on méle du fel volatile armoniac avec de
la terre folide de Tartre , & aiant humeété le tout on
le diftile dans une rerorte avec un recipient ot il y aic
de Pelprit de Vin, il fortira une liqueur volatile {pis
ricueufe & tres-penetrante qui fe refoutr dans Pefpric
de vin , & devient un remede tres-puilfant & tres-
agreable. On a cofitume de reétifier Peflprit de Vin
fur la téte morte du vitriol , de laquelle on peut tirer
un efprit de Vin nouvean. L’efprit de Vin ainfi re-
ctifé eft compolé de [el volatile huileux , & d’un peu
d’acide & [e nomme par.ni les artiftes alcobol de Vin.
Pour connoitre s’il eft bien reétifié , on en jette une
cuillierée en I'air, & il n’en doit pas tomber une
goutte a ferre , tout (e di[ﬁpp: en forme de nuage.
Ou bien on rrempe un linge dans i’;—fﬂprit de Vin , &
on y met le feu , & quand lefprit de Vin eft brilé le
linge {e doit trouver {ec , & fans aucune humidicé,
Enfin on petrit de la poudre a2 Canon avec Iefpric de
Vin , on y metle feu, & s’il refte quelque humidité
2 laplace, c’eft figne qu'il y refte du phlegme, fi-
non il eft {uffiamment reétifié. La diftilation de
Pefprit de Vin , fe fait au bain de Sable ou au bain
Marie , & outre ces deux manieres, il y en a une
troifieme qu’on apelle diftilation phi[o!ﬁhphiqnc > qui
elt ;%"(-.a:};uﬂ-r un Tonneau 1'c;1a;uI[ de Vin, au grand
fioid en hyver , car le Vin [e géle aux cotés du Ton-
ncau , & Delprit e ramafle an miliew , qui eft ce
qu’on apelle efprit de Vin philofophique. P-J'.l}' 2.
voir plus pur , on y ajoiite du fel de Tartre qui ab-
{forbe tout le pl-:glnc- , & laiffe monter i"':ip"EE feul,
On fait defTecher enfuite le fel de Tartre , puis on le
eméle de nouveau , reiterant Ioperation julqu’a ce
qu’il foit fuffilamment rectifié, Dans tourtes ces ex-

iractions , efprit de Vin enleve quelque portion du
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de Tartre , & pluson le diftile de fois fur ce {¢]
olus il en eft empreint, Cér .1 it de Vin gu’on apel.

M
¥ , » - 1_
.—,r:-,-,.'c s CIE 1Un

,—
-
—
Ty

iTr

5 .1

pour extraire les vertus des veoeraux, Le menfteu
ra cncore plus cfficace , {1 on diftile Uelpric
la'la lia  s®aras PAERM . S 4 bive i alens
de la lie s parce E‘lll ctant anime E--L pius aclip

lacile , il penetre

l'lmnr m.ku- lcs vegeraux ,

{e charge l] 1s facilement de leurs vertus elfentielles
On tire encore un :Ip;‘.:'r de Vin L;cﬁ-]"!l-_u:i.".-i

u ‘v'j.|.::uz',', verle fur du Tartr
U )
!
Al

en difti I...r la dilTolution 2 une chaleur legere d.
Q rant a ..J'.I{-"'_"li_ du Vin ,ll elt cou Il‘k“"-i .'i;_' deux P
Pune eft piritucule volarile ardente , aurre {i
acide.Le ‘\ in a raifon de la premiere p.u't!;, refait

joiiit , & rend nos ..1.-111':"-;5 agiles , pourvii qu’on ne |
donne pas en trop grande quantité, c’elt un reftaurat

prﬂ?:nr pour ceux qui {ont dbfleH,:\' lalez du coml
moureux, jufqu’a n’en ium.r r plus; car le '\."'_iz"- _
Pwm thlLlulllu ¢ d’abor .,}1‘11 iculierement , fi on y
délaie un jaune d’ceuf frais, & quelques l.'_J.L.,Ju d’An
bre. L’odeur feule du Vin fait revenir de la lipo ln.
mie & de la -I':;cjf ¢ LeVinn t{"}_:a‘ moins convena

ble par fa partie acide , lumm qu’on n'en l\ ive pa
plus que I'eftomac en } t digerer & volatilifer , car |

onén E'ﬂmll 1 fiﬂi-l":\ 5 J; J.'J‘LL Lll'L ] Lilt'\_}':uf.'.: aVEC ]I}j] dCl-
a'i[cf, il ‘engendrera des tranchées dans les an ftins,de
effervefcences dans la maffe du 1111 r, des douleurs cor.
rofives dans les parties membraneules & nerveufes , |3
goutte & plufieurs maladies (em Ludb;.-a.f‘.'a refte,le Viy
pris avec moderation ne fait jamaismal , & on peut le
pttmcnk aux fidvreux mémes , pou 1rvi que {on acide
Pmﬁn_ ctre domté par le levain de Peftomac » & chan-
g¢ en volarile Salé. Le Vin refifte }.'_t..h mment au v
11111 , & on [cait par experience 71 un verre de Vi

le matin eftun L'u_i[‘m p srélervatif contre la mu ‘» 0«
yez Pwillis[ur la pefte, Lc Vin bi pur,gucrit méme les
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douleurs & les rougeurs des yeux , témoin Hippocr,
Aphorifin.; 1.(e6l 6.5 Aphorifi.46 fett.7. Borellus obf.,

77 .cent.2. fait mention de trois hommes de qualité af-
fligés depuis long-tems,de grandes douleurs anx yeux
avec rougeur , a quoi rous les remedes éroient inuti-
les , lefquels furent gueris par la boiffon du Vin pur.
De méme die fes cfprit.s tres-acides de Vitriol de nitre
& de {el, deviennent doux par les digeftions, & circu-
lations qu’ils font avec Pefprit de Vin , les fucs acides
de notre corps font pareillement corriges & adoucis pat
le méme clprit de Vin pris interieurement, L’L'ﬁ*i'ft de
Vin elt tres-efficace, extericurement pour refloudre les
coagulations & corriger 'acide, & il eft par cette rai-
fon i}n:ciﬁqnu contre Verefipele & contre les autres in-
flammations qui vitrtncnz de L"O:ltuhr_n'{ s parce qu’il
diffout les Ecchymofes , & redonne au Irang la fluidicé
qu’il avoit perdue, L‘:.‘iiu'it de Vin défend de corru-
ption les matieres qu’on y met infufer , & il guerit les
ulceres fordides,cacoéthiques & malins en les baffinane
d’efprit de Vin (eul, on dans quoi on a mis infufer de
Palo€s, de la myrrhe, & d’autres drogues femblables,
il agit en corrigeant ['acide I,}'.IFl‘CElC}fELJQf}]'f[ de Vin
camphré fe fait en diffolvant du camphre dans de Pef-
prit de Vin reétific , & en diftilant la diffolution qui
donne un remede tres vigoureux & tres penetrant a
prendre intericurement dans la pefte; & 3 apliquer ex-
tericurement contre la Gangréne , le {phacele & la
goutte, L’efprit de Vin Tartarifé fe prépare par lex«
traction de I’efprit de Vin {ur le {el de Tartre , com-
me 1l eft décrit dans Sefyoder. L’elprit de Vin alcalifé
n'eft rien autre chefe que de Pefprit de Vin reétifié
fur du Sel de Tartre qui eft un alcali fixe, L’:iﬂprir_ de
Vin joint a Pelprit volatile d’urine , eft & menftrué
général qui fert A tirer la Teinture de ot , ou i faire
For pnrtahh:.’[)ﬁ‘.n'rﬁ que ’or ait €té anparavant diffout
tadicalement par un menftrué fpecifique 5 fgavoir fi
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ce menltru€ exifte. Voiez Hartman dans un erir of

™ | ~ ~ - . . ‘ l-..l
il {ontient e I} seit de Vin s uni au [el volatile uri;

pour fJer'.!a contre Dethardin Apotiquaire de Stety

3 "
On l u.}] ' Wi -l:._;.l,':"L'1‘Ll"'1]L E '-""r.f rJI(‘ Vin H’! "(l’.f, ;r.u"f:'rp
L’ Jl','ﬂn :‘]-'_' Vin joint avec le Mercure d’une cert aina
preparation , devient un menftrué Phlph a dilloudr

r.(}l . Et on croit que c'elt I’ Azoth de Parde \..J-L, ou f3

liqueur Alk *-'Jl.‘ de V. r;:r"-;."';f-‘:,-f-'f On tire du Tartre , dy
nitre & de l-. (prit de Vin diftilés enfemble 2 la reto
te , un L.f",[:.m Lar;mn;l::f {11'-_;-}151_511\411’.' , & d’une gra
de vertu dans les l |

matlx |'_‘I;;_' ﬁ'l_tE!ti'.:!_';" s 1€ Mal 1}.}']\-'-]'{‘-}:'..
driaque & le {corbut. L’elprit de Vin microc uli“’q .
fert a tirer la Teinture d'" I’Or. & la Teinture du May
"1L1 [‘ (] pec cifi que contre les affections de la matrice §

e la rate. On peut tirer une [emture a
’x lars , cn mettant infufer dans du mouft d

']{_.L‘l[]\-n._ [:!
i 1;1 l[lﬂdil.g
d’acier , en verfant P’infufion par inclination , lotf
quelle eft (uffilamn tem ,Jm“.::'_* des atomes du Mag
Puis la faifant év i‘” er julqu’a la confiftence de mig
ﬂu bien on en fair 1'.-}'[";1c'tiun avec de l’n-'_}‘l*t.;;
Vin., ou quelque autre efprit vegeta I apropri¢c. L
'ﬂc.w operation {e p }.u. faire avec le fuc de pommy
e rainette , pour les affeCtions mélancoliques &
ondriaques.
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