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Bon allerhand Brandiwein,

N.I. Den Spiritus, oder Brandivein aug allen
Krdutetn ju madyen.
Qaﬁfmm RBermuth , ober anderd Kraut , wag man will , af am
L Scatten driicEnen, aber micht Dure twerden, e muf deg Krauts
viel, und eine groffe Menge fepn, aufein Simer, ober mebe, das
laB Flein hacken, und jerftoffen, in ein Gidyenes Bak gethan, warm Wafs
fer, Davin guvor 2. Hand voll guten frifchen Dopffen , auch eine Hand
voll Sauetteig, guvor in ZWaffer gerfricoen , gefotten fepn toorden, alfo
Daf e8 werbe wie ein Mueh, es foll aber dag Vaf nicht u poll gefirllie
werden, alfo, daf der dritte Theil nody leer bleibe , daf foll oben 1wohl
vermad)t werden, mit einem Decel oder Boben, in deffen ONitte doch
ein £och) fepe, damit man taglichdie Materi wobl unteveinandet rifren
moge mit eimem langen Stecfen , und Fanman allwegen fiber das Loch,
einen Spunt legen, darffit es nicht hare jufchlagen, damit edetas fuffe
abe, [af es alfo in einer Stuben 3. ober 4. Iachen lang verjabren,
18 Die Materi fauer roorden, fdhier wie ein Effig, algdann in einer Ve-
fica biftillict, wann eg anfangt gar todfferig su gehen , algdannfolle man
aufboren, difi, fo herfiber gangen, mug gum anderten mahl heriber ge:
trieben werden,fo hat man den Spiricum, oder Brandioein aus Den Krau,
tern, Nota, wann die Srduter am volfommenten feon, fo preffe ein
Quantitdt, pon welden Krdutern du wilft, den Safit heraus, thue hers
nach von dem Kraut, und Sauerteig, ober Hopffen, tvag judem Safft
vermijchen , und laf 14. Tdg im Feller ftehen , dody daf umgerdibee
fird, Yoann es faurlecht, fo brenn esaus, daun wieder herfiber getricben,
foift es nodh beffer.

N, 2, Yus Wurgeln ,und allerley BVeeren Brant-
‘ _foetn su Diftilliven. .

(3 Leicher Geftalt mit den Wurken , gleichevic mitden Kedutern, ift
¢8 3u procediven nemlid), dafi , wann fie nodh frifeh , doch cin
enig welcE und teucken roerden, Flem jechackt, alsdann in wats

men Waffer mit Hopffen nud Sauerteig sugericht, jahren lafien , die
Beer , alg Cronabet beer follen jupor in einem Moefer obl gerquetfche
werden bann IBaffer dariiber gefchuttinein Cichenes Vak, Daf wie ein
bunnes Mueff werde dann follmanes jabren laffen, vas Vaf oben mit
e Boden ol bedeckt , darffa nicht gufchlagen, riibt o8 alle Tagmit ein
Steden um, an denfelben muf unten e rund Solt fepn wie ein ils,eh
er,
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ler , bann im jdhren die Cronabethbeer Wber fich fieigen , alfo darmit
unter fich su drucfen, vann fie verjdbren , fo gehen die Weer nicht mehe
tber fich, vockches ein Jeidyen ift Der vollFommenen Werjdhrung, und
toird die Mareri fauer feyn , voie ein Effig , Das Vab aber muf foldyer Jeit
an ein varmen Ovt ftehen , fo faulen die Beex Defto balder , und vor
fich felbft ohne Sauerung, Fanman aber die INateri nicht an einem mwars
men Ort baben, fomup manfoldhen eine &Saure geben, mit 4. Seidel
guten €ffig, und ein Maf Biergermb, in srocen Cimer der INateri von
Beern , und Waffer gefchirte , wobl unteveinander gerubtt, alfo jahree
e8 ehen toie Die ander, dann Diftillic ed voie ein Brandwoein , gibt exfilis
chen gimlichy Oel, das foll man. rectiticiten, ten Brantwwein Fan man
auch sum andernmabl heruber siehen,  AWill man aber das Oel allein
mad}cnirp nimme man Eein Salg noch Wcinftein, fondern nur den Saus
erteig allem,

N. 3. DenPomerangen - Brantivein sumachen.
gﬁ 2An nimmt Pomeranen Sddller, und fhneid fie gar fubtil aus,
,3? Da man nichts voetfjes davan ﬁ:eh;zt, unbd fehneid eg langlecht, voie

7 ¢in Kraut, legs in e Glag, gie darauf enen farcEen Brands
toein, und [af an Der Sonnen alfo fiehen, fo ofit du Schaller haft, Fanft
fie hineintegen, damit ev Frdfftig und ftavek werde von den Sdhdllern,
und wann man nacher die D empfindet, fo nekt man ein doppeltes
Tuchl, ober gebdhtes Hrod davein, fo grofi, Daf es Den MNagen bedeckt,
auf ein Glatl voarm gemacht , und labledyt auf den Magen gelegt, iff
febe gut , audy vor die ftavcte Leut, wannfie fid) fehr brechen, gibt man
thien 1, oder 2. Edffel voll ein, nachdeme die Lerfon ift, s ift Esftiich
por Dag Brechen, womit vielen gebolfen worden , wann anderft das
Brechen nicht von der Salliff, - Probatum,

N. 4. Cin guter Purgicr-oder Larier-Vrantivein,
A Smumerftlich 6. £oth Jalappa, 2. Lorh praeparive Wieinflein - Puly
g ver, 16, Loth ucfer-Candl, und von einer Citronen die Schdller,
_thu e in ein ONaf guten Brantwein, laf s ander Sonnen, im
AWinter auf dem Ofen ftehen, und riglees offt untereinander, fo iff es
fectig. Londiefem Purgier, Brantroein muf manauf einmadl 2, Lifes
voll, uachdem die Vatur ift, eingeben.

N.5.  €in guten Stofolis su machen.

S:"Eﬁ"d)mmm 1. £oth Jimmet, Gevotirs- Nagel Anif jedes 1. Quine
tel; gevichneid eg ; binbe (olehes in ein faubers TUD!; nimm 1, Dfund

ucker
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Sucker , gief Davauf ein Seidel frifches Brunnen s Waffer, ober Rofens
AWaffer, das PincFerl darju , und ein Maf weiffen Weintdger - Brands
toein, [aB wobl vermadhter Gber Nacht fiehen , Dann [af durch ein Fliefs
Papier lauffen, und i die Slafer gum Behalt; oder man Fan dasg Ges
wire nehmen, und in Brandrein paiten, hernach den Jucker mit dem
QABaffer tiber einem gitienden Kobl- Feuer sexgehen laffen, und mit vem
Brandrein vermifcht y darnady dureh das Papier lauffen, und jum Ge:
braud verrabren.  IBanneinem Menfden der Magen roche thut, odet
LWinters » Jeit veifen thut, der foll von diefem NRofolis ein renig trincfen,
er ervodrmet und fiarcfet den Mdgen.

N. 6. Pomeranzen = Rofolis,

Fmm 25, fliffe Pomerangen , 186 die Schllen davon, und fdhneid
ed fauber qus, Doch nicht yu viel , fchneid es langlecht, leg ed in ein
Slafiy giep ein INaf Ded beften Wdein » :Brandroein daran , laf rooh!

vermadt 8. Tag fiehen, hernach brenng fauber qus, durd) ¢in gldfernen
$Brenngeug , unterdeffen aber, teil bie Schaller im Brandroein paigen ,
I6f dag Siffefte von Den Pomerangen fauberaus, thue die Kern und
Dduti darvon, und preffourd) ein Tuch gar wobl aus, nimm einPfund
Sucker gief ein Seidl frifdh Waffer davauf, fiedihnbif er fich foint, giek
Den qusgedructten Pomerangen + Safft darein , fied ¢8 tieder bif
ficdys fpint , Diefen Safft hebe auf, bif der Branbdroein von den Potmes
rangen abgejogen , mifth e unter Den Julep, und butters in einer
Slafdhen voobl ab, fo ift e8 fertig, (o offt man cinen darvon nimmt, buts
teet man ibn quf , wer dann ein Drucfen von vielen Effen empfindet,
und Blahungen hat, der nehme einen guten Edifel voll, 1t auch vor ein
erfalten Magen, Wind und Sand, aud) vor die Eolica, laxivt die Sall,
und ift berdabre.

N.7.  ecept Des Steind-Brandiveins.
tilid) muf man nehmen des beften Brandroein 6. oder 7. Maf,
foldhen in ein weited Effig:Slaf , fo einen langen Halfi hat , gieffen
famt Den nachfolgenden Stucken: FNemlich eine simliche Quans

titdt Hinbeer, aud) von den gemeinen {hvargen W3ald - Kiefehen, fo

tothe Stingel haben, toelche am erften in¢inem fteinern SNarfer mit den

Kernen miffen gerfnir{dyt werden ;3 Stem Suven: Kirichen achr Loth,

Sundl:Rebens Rldtter 4. Loth, Rofmarin 3. Yoth, ‘Bibernell . Steins

brech:-Snghole-Calmufi: Wurken , jedes 8. Loth , folches alleg, roann ed

moglidy ift su beFommen, frifch genommen , Elein ge: (hnitten,, Jittroer

B urien 8. Loth, teutfchen Kummel, PererfileRettichs Saamen ]c%ea;.
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Loth diefe Saarnen in einemINBrfer ettwas jerfioffen,, frifche Eronabetl
beer anderthalb Seidl audh jerquetfcht, abernur aroblecht , folches muf
man mit dem Braudwein roohl vermadhiter 5. Monat an Der Sonneny
oDer toie e Die Oelegenbeit gibt, paigen (Bffen, allein mug man es alle
Wochen 2. mabl wobl untereinander rubren, auch dag Slag nidht fo
voll angieffent, damit eg Raum jum Sdren hat, auch alle Monat yag
von ‘Braudwein, nady Difcrecion daczu fillen, hernad) in Balneo Marig
nach Apothecter IManier ausbrennen, man muf ihn 2, mabl abgiehen,
und im MNay ifE die Jeit, den Anfangju machen.

Der Gebrauch.

£ bald man Scymerten am Stein oder Grief empfindet, fol der

ftarcEefte Mann nicht mebr alg 2. £8fel voll, ein Leibss Perfobn

aber nue 1. nehtmen , und alfo fort nad) diferetion der Natur

braudbea, verurfacht algbald cinen fiffen Schlaff) und erlediget von
Schmergen s wie e8 [hon an vielen ift probiert worden.

N. 8. DBrandwein Hor den Sand und Steiir,

Renne ein BVrandwein aus Htfchepstfchen o thue ihn in ein Slaf,
% und fielle ihn an die Sonnen, und wann die Srobeer redyt seitigy
fepu, fo leg fo viel Erdbeer in ben Brandwein, dagf das Glag balb
voll roerde, lafi3. Tag fiehen, druck ¢ddann durd cin Tudh ftarct aus,
thue toieder frifche Srobeer Davein , und mit difem fo lang procedire, mweil
Die Erdbeer wdbren, ift ein treflicher Brandwein, 1o man Schmergen
empfindet, bag man fich darmit {hmierenlaffe, und aud) etliche Tropfe
fel Darvor einnehme.

N. 9. Anif - Brandivein,
Smin ein halb Pfund Anig, foldyen fauber vom Staub aereinigef,
‘z und grobledht gerfioffen, inein Slaf gefchiitt, und drep Halbe gus

ten *Brandrwein darangoffen, 3. odet 4. Tagan einem marmen
Orth feben laffen,, und alle Tag untereinander geribrt, darnach alles
jufammien 1N ein Hrenn / RKeffel gefchiittet, und 2, %‘icrt! guten Sutten;
berger oDct einen andern gutey alten Wein darsu gofien, Fabl ausbrennt,
fo lang ev ihdnFlat herdiber geisst, ift febyr ftarct und gut , fo bald er trih
Fommet muf manihn abfonderlich aufheben, den flarcfen Brandroeins
gieft manin ein grofies Glqf sufammen, darnady nimmeman 3. Hands
boll “Brunnref foldyen fauber gewafdhen , und in einem Miefer ein
wenig gerftofien und in den ftarcken é‘jranbt’orin binein gefehtt unters
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ginander geriibre, und ein IBeil ftehen laffen, fo beFomme er eine fchdne
grine Farb, und voann man Eeinen Brunnfref haben Fan,fo ift dad arine
Genidhl« Kraut eben fo gut, darnach nimm drey Viertl Prund Jucker
gief den triiben WNad) 2 Brandwein davauf, und [af ¢ auf einer Glut
sergehen, und gief sum andern ‘Brandwein indas Slaf, und wohluns
fereinander gerabre, darnad laftman e8 durdh ein Flieg Papier lauffeu,
bafi er {chon Flar wird; tver aber gern den Brandroein gar (md will has
ben, ev ift fonftaaxftavet, fo Fan man ficher den Sucker mit einem halben
Seidl TRaffer annesen, und den Nach Brandwein auch dargu, fo wicd ez
gar annchmlich und gut.

N. 10. AbWIfCD - Brandivein.

An nehthe ein MNafBrandroein,den fehlechreffen fo man haben Fan,
4. Gauffen voll weiffe Lilien Bidtl, 2. Sauffen voll weiffe Bols
nens:Bluhe, 4. Sauffen voeiffe Rofen - Bldtter , ein Hand voll
QBeifroursiel, man mug aber obgedadyte Stuck alle fauber pusen, daf
nicht8 Srunes, nody Gelbes, noch) Sdywarfes darbey bleibt , voneiner
Rundfemmel die Schmollen, dicfes alled jufammen in ein weite gldferne
lafchen gethan , audy ein £otly weiffen Jucker- Eandl dargu, und 4. I3 0s
et an der Sonnen fiehen tq]if}en, fepbe hernadh den Brandwein herab,
und [aff ibn durdh ein [liefi - Papier lauffen, bif aans Flar herab gelet ,
thue hernady obbemefben Brandivein wieder in ein gldferne Slafchen,
und leg weiffe frifdye Lilien » Blatl, und Weifrours! roieder hinein, bey
einem gleichen jedes . Hand voll, neben emer 2rbes grof Gaffer, 2.
foth weiffen Poref, ein Birchl gutes Gold, laf hernadh diefen Brands
voein an Der Sonnen fteben, und braud) ibn.

N 11.€emonien-oder Pomeransen Brandivein.
g’zf‘jmm auf 2. Ma Brandroein oder Malvafier von 3, Duget fes

e

monien oder Pomeransen die Schaller, fauber ausgefchnitten ,
und Elein gefthnitten , und in einen Brandroein gethan, alfo 14,
Tag fleben und paiken laffen, hernach ausaebrennt , und in ein Glaf aes
than un[? Davein gefchuct einen gelduterten Jucfer, nachdem man es [if
aben voull.
h NB. uf cin SNaf audgebrent obgemeldten Brandrein brauchet
man ¢ PfunbFucker, den muffman gimlich dick (dutern, und den Brands
wein daran fdylitten, und davnach in einet faubern Leintoand auswinden,
DAmIE e fein lauter WIED, %
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