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Vo allerhand Gebrafencs,

221. 2in geftilicen Capaun 3u braten.

n foll ben Capaun gum Braten einfalgen, darnach die Teber nebs
€ men, je meby je beffer, gebeocklet fhnetden , und ein flein gehactten
Qrviffel in Capaun s Geiften riften, audy ein roctenes Brod fein Flein brocklet
gefchaitten ,und Ropmaria, Peterfil, SNajoran, Preffer dargu thun, und
alled in Capaun fallen, mit gejottenen Sneden, Auftern oder Kiften,
auch cinen gebratenen Sdlbernen Wiern Elein hacken, gerd|ies Brod Dave
unter sifchen, und damit fillen.
222. Gebratene Huerbaner,
2?!11 dett uerhanen ein wenig fieden in_einem Keffel, fpick ibn, laf ihn
allgewach braten , beftecE ihn mit Nageln und Bimmet : und mach
Darnach ¢in Hrubdaruber nad) Belieben,
223, 110 gemeines junel braten, Daf es fchmecFeivie
e Rebbun.
g\}‘jmm ¢in Hun , gieh ihr ein Effig in Hald, hangd auf ,unbd laf versas
L peln, tupffe, wafdy mit IBein aus, grolich tool innen und aufjer mit
Defier und Nageln, fets ein Nachtin Keller, alsdann fiects anund brate
es, traiffs mitheffen Schmals: darnad) mache ein Briblein Dariiber von
SNalpafic , unddas Blut von einer Hennen, thue es in einDHdfen, ribhrd
wol bif ertvarmet, und geroiies mit Smber, Pleffer, Nageln und Juder.
224, Gefilive Letcben.
g‘\i‘s‘mm Spec und Majoran, hacts unter einanbder, fal§, leg die B!
gl ineinlaues TWaffer , aisdann fills Damit , und brats.
225. Gembe: Schlagel braren.
%rmm den Scbldgel, hdute ibnfauber, Flopffibn twol, baf et miieh toird,
fale ihw, und fpicke ibn toot , ftecEeibn an, und bratibn: und wann e¢
gebraten ift, fo nimm 3, oder 4, gute 2Uepfiel fchneide fie Eleim, roftes im
Sichmalt, nimm ein Biecting Mandel, fdhneide fie Flein, thue fiedaruns
ter, toie aud) Weinbeer! und Kofinen, giel faffen Leindaran, grours (8
nach deinem Gefallen : nimm aud ein meniﬁ getiben ‘Brod davan, gilbeed,
and laf e8 fieden , giep darnad) foldye Brih iber ben gebratenen Schylegel.
226, BebrsHunet 3u bracem.
%ﬁiatbﬂs Hun legs in ein Schiffel, decke ju, nimm Reinfal oder SNal-
vafiec, oder fonfien cinen auten TWein, was duhaben Eanft, ein wes
nig Holver » Effig, ein fauren Pomerangen, druct Den Safft davein, man
fan ein toenig Roferts oder Spict:TBaffer davein gieffen, fo-riedht 8 fhon
darnach » thue Trifanet Davan, o mis einander fieden ) gieh aber Dad ges
braten Hurk, 237, Ein
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227. 1Ein Spanfau 3u bracen.
X Freit 8 ju, und {a's ed in einer DNultern, ftectd an ben Spief, und
brich ihm Den Rucken, Dag ed mcht Frum werde, thusjum Geyer,
fchmiers mit Spect, {onfi toirDs bclﬁﬁgt, brats gefchwind.

228, Rleine Vogetein susurichren.
m- mm Bigelein, fo viel du wilt, toft fie im Schmalfs, und madh ein

Brah dartber, nimm 1. oder 2. Jwwiffel , fchneids tein Flein geriivfFele,

und rift fie qudh im Sdymals, gick Wein daran, und ein wenig Effig,
thue Pfeffer und Saffran daran , nimm die Bdgel, thue fie auch darzn
in die Pfannen , laf fieden , guckerd auch, daf bifelt wird, und richts iy
e Schufjel. :

239. Rleine Vdgeln in Saffe 3u bracen,
gegmm einen Sypect , fchneide ibnwisfilidhe, laGihn aus, thue die Grds
bern darvon, und treiff algdann die ‘Bigel damut.
230. fHliner mit .m‘mbem aefulle. 4
g‘e-ﬁmmmeid}e Semmelfchmollen inein gure obere fifje Milch, fiof Mans
del Flein, nimm die &emmel davunter, etliche Eyrdotter und Rofens
Waffer, suckers und falk ed ein roenig, fiils alsdann in die Hinel und bratg.
221, Andere mit Reebfen uno iandein,
spuee die Hiinel fauber ,‘untugre:ﬁ'ﬂ,l}atf Kreblen Scyroeiffel Flein , jevs
ftof SMandeln, und ein wenig gerveichte Eemmel, vibrs unter einane
der miv Eprdotter ab, sucfers und grolirk e8, fill die Hinetvamit, falk
unbd brats: wann du wilft, Fanft audh ein iffes Suppel dariiber machen.
232, Gebracener Lapann mit frifcben Lemoni gefiille.
spu ge ein guten Capaun , untergreiff ihn woie ein Hinel, nimm frifche Les
moni, {dyelledag Gelbedavon, {chneid den Lemoni Flein, fill ihn in die
Haut, brat ihnfeinim Safft, wann e gebraten, mach cin gutes Sippe|
dariber.
233. YDie man einfeiften {qﬂam} "Itlu Auftern cdet Sardellen
fullen foll.
gpu@,e ben Capauner fauber , nimm das_Syngetveid , famt SNagen unp
A Keopff becaus, full Aaftern, frifchen Butter, Mufcatblihe, Ndgery
in dem Sropff und Baudh, fpdbl ihn wobf su , fals und brat ihn fhay
braun, thue in ein Schisffel Lemon-Safjt, Auttern und frifhen Butgep 3
fets auf e SIitl) laf e weil fieden, leg Den Eapauner parauf , sier ihn
mit Lemoni 2 Spdltl, du Eanii fie auch mit Sardellenalfo fiillen.
;;4,b{£;or:ﬁlgnlbsvogﬁclr5u {tt)lﬂzﬂ.
vifde Cronabeth « gel, gerrerp fie mebt, unterarciffa wie bi
91“}5%&.{ fiof Maudel mit Nofen + TBaffer groblecht , s 1 Epe
daran, gucfers unbd rihrs untereinander, fall Dis Vdgel damit, brats ,
wady ein Siipyel von Semonis Safft daruber. 235,
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23¢. YOie man aus cinem Lapaun enen Safban machen foll.
6{‘;eb Sronabethbeer in ftavcten Effigy lag abublen , uad giep e enet
lebenbigen Capauner ein, beutel ihn fo langbi er todt ift. bind ihm
ben Dalfi ju, und lap ihn iiber Nacht hencben , rupffibn truckener, thuedas
Sngeroeid heraus , wifdh ihn mit einen faubern Tudy aus , pais ihn in fies
denten Effig, thueden Cffig, Peffer, tdgel und Sronabethbeer, giep die
€Rai§ Drep oder viermabl Dariiber . fpick ihn mit Speck, Ndgert und Jims
wet, fiect ibn an Spiel, und fpeil thn roie ein Fahan, wang erein wenig |
fiberteticbert, begieB ihn mit fener eigenen Suppen, lab
236 Schnepffen su braces. a6y
g:tupffnie@dmcpf[en teucfen , gieh ihnen die Haut von Lopff, flof ihnen
ben Sdnabel mitten durch den Leib, {pickfie, und frecfefie an Spiehy | FAE
baf er beym SchencEel ein, und beym Fligel wieder ausgehe, brat fie, leg e
1. oDer 2. Schnitten gerdfte Semmel n die BratsPfannen, bamir das Abs |
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tropffen dec Schnecfen davauf falle , obder audy von den hindern Theil 6y
die Schnitten binden, wilft du , fo Fanft qud) ein Suppen dardber madyen s
mit Teinbeerl s Safft) und etroad Serolies, in diefer Suppen laf Das 5
SBrod ein ©ud thun, undridt die Shnepfren darauf, gib Lemoni dargy. ODe
23-. fEin jndian 38 braten, daf er (cbén weiff und marb fey. alle
%th et alt ift, und fauber gepusst , (af ihniber Nadyt in Sals Wafe 'u’éi'é
fecligen , voafch ihn wieder fauber aug, und falg ibn, thuewohl Mas
joran und Pfeffec darein , und brate ihn langfam und {dhén im Safft. £
LB. gMan foll in alle Hiner , Sdnf und Capauner jedergeit Majovan -
fecten, fo fchmecken fie fchdn. gE
237. R:b;lgqm;{;umt,gaﬁ@amn 3u bracen.
ga?ld)bem dag Gageroeid heraus, picts mit Flein Spect, den Neboumd |
Hafel: Hinern muft du den Kopffund etliche Federn in Fiigeln lafs §D
fen, Damit man den Bogel an Fedeen ecfenne, toann du willt, Lanft die |
Hafels Hitnel mit Auitecn fllen. eine
239. ‘Ein Lammernen : Gaafen 3u braten. | i
ef-fbntin einem £ampel den Eeib mit Den vordern Sufirn hintveq , wie anm
mang mit einen Haafen ju madyen pfiege fprck ibnmit PlemenSpeck, | lege
brat ihn, und mady ein Sardellen: Suppen darunter, und
230, Bebratener Rech:Schlegel. liber
ewicf in bick mit Fleinem Speck, brate ihn, und begief ihn flats mit Wie
heiffen Butter und Effia . du Fanft thn auch mir einer Sarbellenfups badh
| pen geben, du Fanft ihn aud) etliche Tag im Falten Effig paigen, fpicken fen,
: braten , und ein Suppen von Mildyram , und der Suppen aus Der
Bvats Plannen dariiber madyen. m

241, ¢ |
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241. _ndiamicbe Hindel 3u braten,

@1bind fic gans tiver die *Bruft , mit braiten Schnitten Sypeck , und

[af fie alfo langfam braten.

242. Gebratener S§agban.
Aiben Theil gefpictt , und halben Theil mit Sypeck verbunden , ges
braten, und rarm gegeben mit den Federn in den Flugeln.
243. Stuffada 3u machen auf YO&Mifch. )
Rﬂiuﬁ' vin Sungenbraten , paise ihn mit halb TWein und Efig, Kinm ,

@ ronabethen und Rofmarin, fp:cfe ihn mit dicken Speck tber quer, ,

laBibn etliche Sud thun, bernach flect ihn an ein Syief, begich ibn mit
der Paif, ehe du ihn ibft, beftrahe ihn mit femonfchdller.
244. tTiandel-Rren tiber gebratcne Ganf und Lunqmbraten.

Ghrosll Nandel, und ftop Elein , nimm roeniger Keen alg Mandel,

riihrs unter einander , thue Jucfer Davunter, laf fieden, rwann du
¢¢ wilft ancichten, fchittd uber Dad Sebrattene, :

NB. 3u dent Gebrarenenift gebrauchlich, dafman jederseis
Salat gebe , welchen ein jeglicher nach feinen Belicben gemifche
oder allein geben Ean , bey vornebmen Oreen gibe man auch von
allerband Y04l (chen Seicheen, Lemoni, Cirevoni; Pomerangen, [0
mit Granacs Aepffel s Recner vegulice, auch allcrband Salpen,
wie jedet woull,

253 (BRREBESVEEESESST229BERD) 2
Bon allerhand Krapifen und Badmwerdy,

245. Ylandel« Rrapfien 3u machen.*

9)‘21:1 foll SRandel auf ag Heineft bereiten, unbd rooh! suckern, unb von
vo’§ stoey oder drey Ept Die Klar nehmen, nachdem man vill madht, mit
einem frifchen« oder Simmet » Waffer roobl Fochen, und unter die Nandel
riihren, darnach foll man mit den Eprdottern und fdydnen Mebl ein Taigl
anmachen , und gimlich gocfern, und ein VIatl ausroa'gen, die Fill darquf
legen, und mit einem MRavel fein lange Strikel, die eined Jinders lang,
und eined gwerchen ingers dick feyn, abrddeln , und das Abgerddelte
tiber fich Fehren, und an den Oerrern mit Eyrflar fein gufammen bicken
tie ein Ringel, und in einer Dorten s Plannen badben 5 toanng halb ges
bachen feyn , einen Eprdotter mit frifhen Waffee und Jucker abjdlas

gen, und darmit beftreichen, und folgentd badven.

246, Andere tMandel-Rrapfien in Schmalg gebachen,

g]aﬂtn fol bie SMandel auf dad Fieineft bereiten ) und um 1. Pfenning
Sy
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