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Bieres von Kohlengiure und die Bestimmung des spez.
Gewichts bei jeder Bieruntersunchung nitig.

Zur Entfernung der Kohlensiure bringt man das Bier
in einen nur bis zur Hilfte damit anzufiillenden Kolben und
schiittelt. sobald das Bier Zimmertemperatur angenommen hat,
solanee kriftie, bis bei wiederholfem Schiitteln des mif der
Hand versehlossenen Kolbens kein Druek mehr wahrmehmbar
ist. Hieranf filtriert man das Bier durch ein trockenes Falten-
filter.

Die Bestimmung des spez. Gew
halsigen, am Halse mit Skala
der grossen Westphal'schen Wage (mit Reiter fiir die 4. De-
zimale) bei 15" C,

2. Bestimmung des Extraktes. (Extraktrestes.)

75 cc Bier, deren Gewicht aunf der Wage zuvor genau
fostoestellt ist, werden in einem Schiilchen oder Becherg
auf der Asbestplatte unter Vermeidung des Kochens
eingedampft und nach dem Erkalten genan auf das 1
liche Gewicht gebracht.

Von der sorgfiltic gemischten Fliissigkeit wird (wie bei 1
das spez Gewicht genommen und aus der Windisch'schen
Tabelle zur Ermittelung des Zuckergehaltes wilsseriger Zucker-
losuneen bei 15° die Extraktmenge entnommen. (5. Tabelle
pag. 150.) ;

(Bei der vorgeschriebenen Entgeistung ist die Temperatar
g0 zu reculieren, dass Ausscheidungen von Extraktbestandteilen
vermieden werden.)

3. Bestimmung des Alkohols.

Der Alkohol wird dorch Destillation des Bieres bestimmt.
Als Vorlage bedient man sich dabei des langhalsicen, am Halse
mit Skala versehenen Pyknometers fiir etwa 50 ce. Der
Rauminhalt ist fiir jeden Grad der Skala genau kalibriert.

Von 75 ce Bier wird soviel in dieses Pyknometer iiber-
destilliert. dass das Destillat in dem Halse ungefiihr in die
Mitte der Skala reicht, dann wird anf 15° temperiert, gewos
und fiir das spez. Gewicht aus der Tafel zur Ermittelung
des Alkoholgehaltes von Alkoholwassermischungen aus dem
spez. Gewicht von Windisch der Alkoholgehalt in Gewichis-
prozenten entnommen. (Siehe Tabelle pag. 149.)

Bezeichnet man mit D das Gewicht des alkoholischen De-
stillates, mit d dessen Alkoholgehalt in Gewichisprozenten,
mit & das spez. Gewicht des Bieres, so ist fiir 75 cc Bier der
Alkoholgehalt in Gewichtsprozenten

D d
A= =T =
() . 5

4. Urspringlicher Extrakteehalt der Wiirze.

Anniihernd wird dieser erhalten durch Verdoppelung der
eefundenen Gewichtsprozente Alkohol (A) mnd Addiernng zum
gefundenen Extraktgehalt (E) des Bieres. Da dieses Ver-
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fahren nicht genau ist, soll der Extraktgehalt der urspriing-
lichen Wiirze E! aus der Formel

100 (E - 2.0660 A) il

B! ( I : I

1”1]—:- vbi (il

i

berechnet werden.
(Zieht man von dem Werte
0.3 %, bei 13 9%,izen
R . o 12
1 . e B .
g0 erhilt man fiir den Stammwiirzegehalt E! fast die- {
selben Werte, wie die aus obiger Formel berechneten.)
5. Vergirung i

nach Holzner

Man bezeichnet V) die von 100
(rewichtsteil urspl ktes durch Hefe (ol

verzorene HLxtrax

entkohlensiinerten und ent
nach dem wvon Wein fiir 1
imnehmen. Man bringt 50 ce B U

lanschale

ernitzt Ka-

1 T
nes Verd

und alt lischung gen:
Kupferoxydul wird, wie pag. 97
1. 8. w. und als Kupfer gewogen. Das Kupfer wird nach

v
ender Tabelle anf Maltose umeerechnet. (Die gefundene

Maltosetabelle nach Wein.

Kupfer Maltose Kupter Maltose .“_
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Maltosemeneoe wird stets zn hoeh sein, da aunch die Dextrine
etwas reduzieren.

7. Dextrinbestimmung.

Man ciebt zu B0 ec des anfs Fiinffache verdiinnten Bieres
(s. 0.) 16 ce Salzsiiure (1,125 spez. Gew.) und erhitzt 5 Stun-
den lane im siedenden Wasserbad am Riickflusskiihler, um das
Dextrin zu invertieren. Die Fliissigkeit wird mit :
tronlance nentraliziert und aut 250 oder 300 co aunfge
In dieser Fliissickeit bestimmt man nach Alliin die Des
(vegl. pag. 97).

Von der gefundenen Dextrosemenge ist die de
denen Maltose entsprechende Menge Dextrose (M ltose X
“0f10 Dextrose) in Abzug zu bringen; der Rest giebt mit
(0,925 multipliziert das Dextrin.

8, Stickstoffhestimmung nach Kjeldahl.

Man riebt 20—25 ce Bier in einen eca. 180 co 1a
ihltem Kaliglase mit nicht zu

']
0
)

3

1 " 1
|.-,|,i,._l!\_..‘]:l.'|! ans guL ge

I
Halse. versetzt mit 1—2 Tropfen konz. Sehwefelsé

dampft ein. Zunm Riickstande giebt man 20 ce reiner konz.
Schwefelsinre, setzt 0,7 g Quecksilberoxyd zu und mischi
durch Umschiitteln. Die Oeffnung des Kilbeher it
einer lose aufsitzenden, mit Stiel versehenen Gl
und dasselbe anf einem passenden Stativ in
erst gelinde, spiter bis zum Sieden der Sehwefel
Anfangs tritt unter Aufblihen Verkohlung,
Bildung von schwefliger Siinre ein. Die Erhitzung
fortzusetzen, dass die Flissigkeit klar und I
ist. (Daunert etwa 3—4 Stunden.)

Der Stickstoff istnunals Ammoniak, = T. mit (o
gilber zn amidartigen Korpern verbunden,

es Kilbchens in eine

wird

Wasser nacl
betragenden Fliissigheit 80 ce N
Gew.. 25 ¢e Sechwefelkaliun
lepuratom im Liter) und einige Kbrnchen geraspel
and  destilliert sofort das Ammoniak in eine Vor

cien it

15—20ce Normalschwefelgsiure i nter Weise g
Man titriert, wenn eca. 120 ce der Fliissi iihergerangen
sind, mit Normallanece zuriick nnd len er

haltenen Daten das Ammoniak, resp. den Stickst

9. Siunrebestimmung.

20 ec Bier werden mit ? 1 titries
Verwendung von Lackmus als Die Siur ' n

CC Normala Bier angegeben
100, ,\\'\I'll'i'

30-—50 e Bier werden in einer Platinschale eingedampit

und

Phosphorsédure.
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50100 ce Bier werden unter Zusatz von etwas Baryt-
wasser eingedampft und eingeiischert. Liizen der Asche in
Salpetersiure und Destimmung der Phosphorsinre nach der

1 1

Molybdinmethode. i

Yo 1.7 13 a0 15 ay r il ; Af N x x &

12, Sehweflige Siure (Zusatz von Monocaleinm- {

pan L
sulfit). il
200 ec Bier werden nach dem Zusatz von etwas Phos- |
phorsiure im Kohlensiurestrom in eine Jodjodkalinmli- LI
sunge enthalten Vorl bis aunf /s abdestilliert. Das noch
durch Jod eefi Destillat wird mit Salzsiiure angesiinert, !
erwirmt und die aus der schwefligen Séure entstandene 41

Sehwefelginre mit Chlorbaryum quantitativ bestimmt. !
{3 Nachweis von Salicylsiure. S £
100 ce Bier werden nach FRoese mit 5 ce verdiinnter e
Sehwefelsiure versetzt und mit dem gleichen Volom Aether- l
Petrolither (1:1) ausgeschiittelt. Die Aether-Petroliither
schicht wird in ein trockenes Kilbchen filtriert, der grisste I
Teil der Aethermischung abdestilliert, der moch heisse Riick- f
stand unter Umschwenken mit 2 L ee Wasser versetzt und et
verdiinnter Eisenchloridlisung znge- BRNANL |
behufs Entfernung der gebildeten, in Pe- )‘
bsten Eisenoxydhopfenharzver-

einige Troplen
fiiet. Man
troliitthe
bindung du

Salicylsd

L L

pin ancefenchtetes Filter; bei Anwesenheit von e

ist das Filtrat violett gefirbt.

rsiinre und Boraten.

14, Nachweis von Bo

Der Nachweis der Borsiure erfolet nach Brand m dem Y
whssericen Auszuse des zuvor mit verdimnter Kalilange bis

zur alkalischen Reaktion versetzten, eingedampften und ver-
k as.  Die aus mindestens 100 ce durch Auslaungen

J\"ill,:.l"‘l Il

der Kohle erhaltene alkalische Flissigkeit wird in einer Platin-

schale auf 1 ce eingeengt, mit verdiinnter Salzsiure iiber- Fit &
gittiet. ein Streifen frisch bereitetes Curcumapapier hinein LR
reben und auf dem Wasserbade eingedampit.
15, Siissstoffe. th
{ B00 ce Bier werden nach Spaeth zur Bindung der bitter BT

schmeckenden Hopfenbestandteile mit einigen Krystallen Kupfer-
nitrat eingedampft, mit orobem Sand und einigen CC. Phos

phorsinre versetzt und mit Aether-Petrolither (1:1) {
anscezocen, Der mit wenig verdinnter Lisnng von Natrium-
carbonat aufcenommene Riickstand lisst noch 0,001 9, Sac- :
charin am Geschmack erkennen. Der Nachweis kann in fol-
eender Weise ert n: i |
2. Trocknen und Schmelz mit Salpeter; Prifung auf
Qoehwefelsiure. Kann aunch nach Hilger zur qua ntitativen ;
Bestimmung benutzt werden. X
b. Schmelzen mit Aeftznatron; Priifung aunf Salicyl- :
siure. Nur bei Abwesenheit von Salicylsinre und Tan i
nin verwendbar.) [

Erhitzen des L.'|'||'i\'_'ai:t1:-_1ll"~' mit Resorein und Schwe-

s
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fel

dure; man erhilt eine im durchfallenden Lichte ritliche
rkeit, die im anffallenden Lichte grin fluoeresciert.
2. 500 ec Bier werden unter Zusatz von Bleicarhonat
eingeengt und der mit Sand vermengte Riickstand wiederholt
mit Alkohol von 909, ausgezogen. Die alkoholischen Flissie-
keiten dampft man zur Trockne und behandelt den Riickstand
mit Aether, worauf filtriert wird. Der Riickst fast
reines Dulecin (= Phenetolearbamid) sein, das sich an seinem
gitssen (Geschmack erkennen und durch folegende Reaktionen
nachweisen lisst.

a. Nach Berlinerblauw erhitzt m;:
stand mit Phenol und etwas konz. |
Zusatz einiger Tropfen Wasser lisst man erkalten und iiber
schichtet die braunrote Flissigkeit im Reagensglas mit Am-
moniak oder Soda: bei Anwesenheit von Dulein bildet sich
eine blaune Zone.
b. Zur Prifung nach Jorissen benutzt man eine Losung
von 1—2 g frisch gefilltem Queeksilberoxyd in Salpeter-
giure, der Natronlaunge zngesetzt wird, his
Niederschlag sich nicht mehr ranz list. Die Fl eit v
auf 15 ec verdiinnt und nach dem Absitzen filtriert. Das ex-
trahierte Dulein (s 0.) wird in 5 ce Wasser suspendiert, mit

ol

ciwelie

ire. Nach

* entstehende

2—4 Tropten des Heagens versetzt und das Glaschen 5—10
Minuten in siedendes Wasser wobel *hwach vio-
lette Fiarbung eintritt. Auf Zusatz einer M

Bleisuperoxyd entsteht prachtvoll
(Bei 0,01 g Dulcin noch sehr deutliche, bei 0.001 2
Reaktion.)

16. Neuntralisation des Bieres mit Soda oder
Bicarbonat.

Nach Spaeth werden 500 ce Bier mit 100 ce Amn
versetzt und nach 4—>5 Stunden von dem die an Kalk und
Magnesia gebundene Phosphorsiure enthaltenden Nieder-
schlage abfiltriert.

a. Zweimal je 60 ce des Filtrates | 50 ec Bier) werden
eingedampft, verascht und in der Asche die Phosphorsiure
nach der Molybdidnmethode bestimmt.

b. 250 cec des ammoniakalischen Filtrates versstzt
gur Ausfillung der Phosphorsiure mit
telt tiichtiz und filtriert nach 5—6 Stunden. 200 ec des
trates dampft man zuor Entfernung des Ammoniaks anf ea
30—40 cc ein, verdiinnt nach dem Erkalten wieder auf 200 ce,
oiebt einipe Tropfen Essigsiiure zn und leitet Schwefel
wasserstoff ein. Man entfernt den iiberschiissicen Schwefel-
wasserstoff durch einen Luftstrom und filtriert vom Schwefel-
blei ab, 150 ¢c dampft man in einer Platinschale ein und ver
ascht. Die vollkommen weisse Asche wird in anfoe-
nommen und der Alkaligehalt titrimetriseh bestimmt.

¢. Unter der Annahme, dass simtliche an Kali gebundene

ek
101113 K

25 c¢ Bleiessig,




jure als primires Phosphat im Bier enthalten
h ans der gefundenen Phosphorsiure und dem
alicehalt der Zusatz des Neutralisationsmittels be-
rechnen. Da 0.01 der getundenen Phosphorsiure (P=0%) = 0,014
KHIPO* — 1.4 cc Yo Siure entaprechen, hat man nur die ge-
fundene Phosphorsiure mit 1,4 zn multiplizieren, wm die fiir
die normale Bierasche erforderliche Menge '/i0 Siure zu er-
halten. Der hrverbrauch entspricht dem zugesetzten
Neutralizsationsmittel und wird, da fast ausschliesslich N a-

Lt

trinumbicarbonat in Betracht kommt, anf dieses be rechnet:
1 co 0.00837 g NaHCO3,

Die gefundene Menge

Neutralisationsmittel entspricht der
ist meist zn niedrig

gerinesten zugesetzten

dranntwein: Priifung auf Fuselgehalt.

1 als hekannt vorauszusetzenden Bestimmung
iittelonz der Alkoholstirke
beim Trinkbranntwein die Be-

a |i'."-u.
hiefiir eeeebene Verfahren beruht aunf der
des Chloroforms fiir Alkohol und seine
speziell Amylalkohol. Schiittelt man
orm mit wisserizem Aethylalkohol, so ist die Volum-
des Chloroforms eine geringere, als wenn man es mif
ericem  Alkohol, der noch Amylalkohol enthilt, durch-
elt Aus der Volmmzunahme ldsst sich der ,'\]lll\!;J]i;:'rhl.-l-.
; l alt eines Branmtweins bestimmen.
n  erforderliche o .~'-"-)l."-'a'."f(-!-rr":-'i']|l' Schitttel -
apparat (Abbildomg wvgl Technisch-chemische Analyse
T 1 hei 60 em Lédnee ca. 180 e¢c Inhalt. Der unten
1 schmolzene {'l'\'!'ml‘.u-:' fasst his zum ersten Teil-
strich der (duierten Rihre 20 ce: er dient zor Aufnahme des
Chloroforms. Die nun nach oben folgende enge Rihre fasst
n 20—26 cc so geteilt, dass je 2 benachbarte
von 0,05 cc begrenzen; sie stehen je

Z

11ekd

.*-]r':

6 cec und 1st vo
Teilstriche ein Volom
1.4 mm aunseinander, so dass 0,01 ce noch genan abgelesen
werden kann. Der obere Teil des Apparates (kugelftrmig)
mit eingeschliffenem Stipsel zu ver-

fasst ea. 150 cc und ist

SCULIeSSEeN.

Um nun zunicehst den eigentlichen Versuch vorzubereiten,
stellt man sich ans bestem, reinstem Feinsprit genau 30-
volumprozentigen Alkohol her Die erforderliche Ver
diinmune bt si ans beigerebener Tabelle, Seite 166.

e ni i Bestimmungen des spez. Gew. geschehen mit-

telat des Pyknometers. Haben mehrere Bestimmuneen das
iocht zu 0.06564 ergeben, so wird der Schiittelapparat

spez. ewlcl
{) [I-

anthilt. und bis zum Teilstrich 20 mit entwissertem, destillier-

in einen (ilascylinder eingesenkt, der Wasser von genau

g
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