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stand 1 Stunde lang im Wassertrockenschrank getrocknet.
3. Bestimmung des Salzgehaltes.

5—10 ¢ Butter werden getrocknet, unter Filtration durch
ein trockenes Filter von bekanntem Aschengehalt mit Alkohol
nnd Asther die Hauptmenge des Fettes entfernt und der Riick
stand samt Filter eingedschert: die Asche wird mit Wasser
anseelanet, das Filtrat anf ein bestimmtes Volum gebracht und
in einem cemessenen Teile desselben das Chlor mit /1o Nor-
malsilberni
Chlornatrinm umzurechnen,

4. Priifung auf fremde Fette.

Die Butter wird geschmolzen und das geschmolzene Fett
durch ein trockenes Filter abfiltriert (vgl. pag. 127): es bleibt
Eiweiss ete. anf dem Filter zuriick. Das klare Fett kann damn
nach den verschiedenen fiir Fette angegebenen Methoden
Pruit werden (vel. Pag. 12% ff.): die sicherste :.-,’I'I':l'_'|||_'.-.!_-_' ist .I]il_'
Bestimmung der Reicheri-Meissi'schen Zahl (pag. 128),
die jedenfalls durchzufithren ist.
nung der Ranzigkeit (des Siuregrades).

1\,_1 hei Feti pag. 130. .

6. Beurteilung der Butter.

Gute Butter soll nicht mehr als 15%0 Nichtfett ent-
halten: bei iiber 209, Nichtfett ist die Butter nicht mehr
marktfihie. Der Kochsalzgehalt soll 3—5% ¢ nicht iiber
steiren. Der Siuregrad feiner Bufter hilt sich unter 5Y.

e j'lr'-' ."e"l"-H_'.r'.’-_]f-' ."\.":-r-."l'hl_' _Jp{.:l |I| |_\" he J'I:'.'.i.ii‘l' '{'.\".-I‘-\I'hl'“
2H—32 140 Normalkali; Butter mit 24—26 ist verdiichtig: ist
die Zahl mnoch niedricer, so ist Verfilschung mit fremden
Fetten anzunehmen. Menge und Art des fremden Fettes lassen
gich indes daraus micht genan entnehmen.

5 |:I'\\'|

n

Schweinefett.

Unter Schweinefett (Adeps sunillus) versteht das
v reneibuch das ans dem frischen ungesalzenen, gewaschenen
Yellerewebe des Netzes und der Nierenumhiillung des gesunden
Qehweines aunseeschmolzene, gewaschene und vom Wasser be-
freite Fett. Wiihrend das vom M etz ger hergestellte Schweine-
fett zam erissten Teil aus dem Nieren- und Darmfett gewonnen
wird. verwendet man in Fabriken das Gesamtfett des
Schweines. Das Schweinefett wird vielfach verfilscht; die Ver-
filsechune besteht meist in der Beimengung fremder Fette
md Oele (Baumwollgamendl, Palmkern-, Kokos-, Erdnuss-,
Sesamél, Rinds- und Hammeltalg ete.).

Zum Nachweise einer Verfilschung ist das Fett, wie friither
erwithnt (pag. 127 ff.) zu priifen, besonders sind durchzufiihren :

1. Die Bestimmung der Kdifistorfer'schen Zahl, wvgl.

at titriert. Die wverbrauchten CC. sind auf
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2. Die Bestimmung der Hibl'schen Jodzahl, wvgl.
pag. 1d1.
Die Verseifung nach Katistorfer lisst Palmkerntl und
Kokostl erkennen (hohe Verseifungs-Zahl), fiir Banmwoll
auch Erdnuss- und Sesamiil die

samendl, dann
dzahlen charalkteris
zahl. (Um die Verfilschung zu verdecken, werden indessen

und Pflanzenile gleichzeitiz

tisch. Talezusatz erniedrigt die

LI 1|| [

Die Kiltstorfer'sche Ziahl betriet fiir

Sehweinefett 198
|

5}

] 1 % 1= T O &4
Palmkernl b
e =3 QLT S TEls]

Kokosol 256—268.4.

Die Hiibl's

Schweinefett Nierenfett 45—62.
Schweinefett ?*']H'i"i bis G4.
Banmwollsamendl 102—111.
Erdnussol 97—103.

: N &
Sesamiol 103 112,

s Arzneibnch eigens Nierenfett verlang

t, ist die

rielleicht

Da das
Jodzahl 62 zu Grunde zu legen; ,Speck® wiirde si
durch die hithere Jodzahl zun erkennen geben.

Unterstiitzt werden kann der Nachweis
ionen:

Baunmwoll-

sameniils dorch die folgenden He
3. Beccehi’sche Reaktion, modifiziert von Heliner.
Erforderliche Lisung: 1 ¢ Silbernitrat wird in 40 g
Aether und 200 ¢ Alkohol egeltst nnd mi ]

gehr schwach angesiuel 17

alpetersiure

af i

I aie '_ilill' man
Heezn 10ce filtriertem Fett, schiiftelt und erhitzt /4 Stunde
im Wasserbad. Reines Schweinefett bleibt unverdndert: bei
Gegenwart von Baumwollsamendél tritt meist nnter Silber
Abscheidung Schwirzung ein.

g il-"I'IJJ-"I'II".in'.H"E]I' ].‘.L".'I:-\.-':-l-l'].

1 ¢ filtrierten Fettes lost man in 5¢e Chloroform
!

im Reagenseylinder, setzt 2 cc Phosphormolybdénsinre
(vgl. pag. 14) und einige Tropfen Salpetersiiure zu und sehiittelt
enwart von Baumwollsamenil tritt

kriifftic um. Bei Ge
smaracderiine Firbung ein und scheidet sich die Mischm
nach einieen Minuten in eine untere wasserhelle i
griine Schicht, die nach Uebersittignng mit Amn
wird. (Weil anch durch andere Stoffe hervi
Reaktion nur als willkommene Bestitigung ai
zu betrachten.)
5, Halphen'sche Reaktion.

izk blan

Fernien st die

Beweise

Gleiche Volumen von filtriertem Fett, Amylalkohol

nnd Schwefelkohlenstoff, der 1% Schwefel gelist ent-

hiilt. werden im siedenden Kochsalzbade 10—15 Minunten er
hitzt. Bei Gegenwart von Baumwollsamenil entsteht je
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nach der Meng
cnhd 2l r
cht gleich ¢

Male nnter w
" rr syl o

o eine orangerote bis rote Firbune, Tritt
10 Farbung ein, so wiederholt man das Erhitzen
dqterem Zusatz von etwas Schwefelkoh-

. s l-bi 1
i L-L'.\I‘Inill }

6. Anforderungen und Reaktionen des Arznei-
buches.
alz ist weiss, weich, gleichmissic, wvon
sehwachem eivenartizem, nicht ranzicem Gernch: es schmilzt
i i Fliissizkeit, welche bei einer bis
'-II.'_. i‘i

.Scehweinescl

bei 36—42Y Zu

zun 1 em dicken
Es ist also wei

rinde Gernchlosi

rkeit

il tes. dann Kla I it des geschmolzenen
Fettes festzustellen. Nichtfett, sowie Wasser diirfen nicht zu-
gpoen sein. Schmelzpunkt nach Benedilii 36—48. Erstarrunes-

- [} 1 - | . o 1 . . . H ¥
punkt 27—30: be h der Ausfihrung einer genanen

Bestimmung vgl. |
_“.\-I'."|;.||| ‘!l.I Sehwel ".i!II':I]IrJ‘ i'.l 10) e {‘|||“‘-|,|'=,!-=I. op
el ist und 1 Tropfen Phenolphtalainlist

Liisune., nach Zusatz von 0.2 ec

hin-

10 ce Weinge

1 T i “ 1 2h 6 Al » ratarht "y 113
anee und nach krifticem Schiitteln. rot geffirbt sein.

je Fettsiiuren vorhanden sein.

Es sollen sonach weniger i

Normals entsprechen. Vgl Bestimmung des

‘rades pag. -

cht man 2 Teile Schweineschmalz mit 3 T

und 2 Teilen Weingeist, biz sich die Mischun
I rabe von 50 Teilen Wasser

oeist eine klare oder nur schwach '-ln.-!!Ihl'-u'u.-h‘ Kliissizkeil

:_'I'_l!l']l."

Man nehme 10 ¢ Fett, 15 & Lange und 10 ¢ Weingeist.

Ks wird villige Verseifbarkeit (Abwesenheit von Mineralilen!)
verlangt.

Nen aufeenommen sind:

a. Bestimmung der Hiibl'schen Zahl. ,Zur Bestimmung
der Jodaufnahmefihiekeit 16st man etwa 1 ¢ Schweineschmalz
in einer mit Glasstiipsel zu verschliessenden Flasche in 15 ce
Chloroform. fi je 25 co weingeistize Jodlbsune und wein-
'.!'-Z'ii-'i‘l'.!i’ I.,L,'||.-.'!{~:ii]!!'l'l'z:]lal"[l“i_i\'.'l',]'_'_ -|I.||.'i.’.|.l ||]I|.] lli-|'.""l. 4 St ?l'[l
lane an einem vor direktem Tageslichte geschiitzten Orte si
Alsdann versetzt man sie mit 1.5 g Kalinmjodid ond 100 ce
Wasser und titriert mit Zehntel-Normal-Natriumthiosulfatlisung
bune. 100 T. Schweineschmalz sollen mnicht
mehr als 66 T. Jod aufnehmen.

tion. . Werden 5 g geschmolzenes

his zur E
weniger als 46 und nicht
b. Becchi'sche Rea !
fett in einem i,'g'nl.li\-l'l'l"I'I' mif einer Litsung von (.05 o
Silbernitrat in 2 o Aether, 10 Weingeist und 2 Tropfen ver-
diinnter Salpeter, ittelt, und wird die Mischung
15 Minuten lang in ywbad gestellt, so soll sie eine
braune oder schwarze Firbung nicht annehmen.®
Vel. oben!
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