Urganische Verbindungen unbekannter Constitution

Mit Alkalien behandelt geht das Pectin in Pectinsiure iber, die
durch Siduren als Gallerte ausg

fiillt wird und nach dem Trocknen eine
farblose, holzige, in Wasser unlisliche Masse darstellt.

Wird das Pectin lingere Zeit mit Siuren oder Alkalien gekocht,
go geht es in die in Wasser lasliche Mo tapect iu::'ilu'n:_, Gy Hyy 05, iiber,
die sauer schmeckt und aus alkalischen Kupferoxydanflésungen Kupfer-
oxydul reducirt. Durch fortgesetzte Behandlung mit iitzenden Alkalien
zerféllt sie 1n Ameilsensdiure und Protocatechusiure: EsHyp 07
= 6H;©&, + €;H;6, + H.0.

Parapectin, Metapectin, Pectosinsdure hat man verschiedene
Modificationen der oben namentlich aufrefithrten Stoffe genannt, sie sind
aber sehr unvollkommen charakterisirt.

Die Zusammensetzung aller Pectinstoffe ist noch nicht mit Sicher-
heit f¢
Stoffe Gemenge verschiedener Verbindungen waren.

pestellt, oder besser, es ist walrscheinlich, dass die analysirten

LZwelte Gruppe.

Glucoside.

Allgemeiner Charakter. Glucoside nennt man eine Gruppe orga-
nischer, im Pflanzenreiche sehr verbreiteter Verbindungen, deren gemein-

sames Band die Fi

enschaft ist, durch die Einwirkung von Siuren, von
Alkalien, oder von Fermenten, gewéhnlich unter Aufnahme von Wasser.

gich in Zucker und andere Stoffe zu spalten. Der bei diesen Spaltun-

gen auftretende Zucker ist hiinfig Traubenzuc

er, zuweilen ; zeigt er

emn abweichendes Verhalten gegen polarisirtes Licht und besitzt auch ein

vom Traubenzucker verschiedenes Reductionsyermiy

n  fir alkalische
Kupferoxydlésungen. Die bei der Spaltung der Glucoside neben Zucker
sich bildenden Verbindungen sind sehr verschiedener Natur, zuweilen

sind es Siuren, zuweilen indifferente, krystallisirte, oder harzartioe Stoffe,

meist aber gehoren sie zu den aromatischen Verbindunge:

1, Zi
welchen demmnach die Glucoside in sehr naher Bezichung stehen.
Die Glucoside sind zum Theil stickstofifreie, zum Theil stickstoffhal-

tige Verbindungen, deren Constitution noch nicht ot
L=} L L

nd erforscht ist,
meln fehlen daher
durchaus. HEinige davon sind jedenfalls zusammenwesctzte Aetherarten

um sie ins System einreihen zu kinnen; rationelle For

unbekannter mehratomiger Alkohole und anslog den Verbindungen,
welche man durch Behandlung von Mannit, Erythrit und gewissen
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Glucoside. Hh83

rarten mit organischen Siuren in héherer Temperatur in zu-
geschmolzenen Rébren auf ,h-l\-ml“-t],-\;-_-hr:n Were dargestellt hat. Von

in der Natur vorkommenden Glucosiden ist aber bisher

ntlichen

noch kein einziges kinstlich dargestellt.

Die hierher gehirigen Stoffe sind sehr zahlreich und vermehren sich

noch fortwiihrend, wir werden daher nur die wichtigeren derselben niher

ms Auge fassen.

Salicimn
Gy Hyg 9
Das Salicin, welches sich in der Rinde und den Bliittern der meisten salicin.
Weiden (Saliz-Arten), in einigen Pappelarten, in den Bliithenknospen

der Spiraca ulmaria und anderen Spiriien und vielleicht auch im Biber-
inzende Prismen von in-

ine, farblose, ;

geil (Castorewm) findet, stellt kl
tensiv bitterem Geschmacke dar, die bei 120" 0. schmelzen, in hoherer
r leicht, in kaltem schwer

l'emperatur sich mersetzen, in heissem Wasse
loslich si Auch in Alkohol ist das Salicin loslich, nicht aber in Aether.
Polarisationsebene nach links ab.

.

Seine wiisserige Losung lenkt die
Von concentrirter Schwefelsiure wird das Salicin mib charakteristisch
purpurrother Farbe gelost.
Unter der Binwirkung des in den Mandeln enthaltenen Fermentes
Speichelfermentes spaltet es gich in Saligenin und in Trau-

und ¢
be n# Lll.']irs‘:
65 H,456, + Hy0 = 6,16, + EH;50
Salicin Saligenin Traubenzucker
Beim Erwirmen mit verdiinnten Siuren, namentlich mit Schwefel-
es gich in Saliretin und Zucker:
€..Hig; = - ©.H;;
i Traubenzucker

Biure, p]}:nli-_"i

tersiiure wird das Salicin in Helicin (vgl w. ) wn

Durch verdiinnte Salpe
are yvon verschiedener Stirke behandelt und .

bergefithrt, Mit Salpete
bilden sich Nitrosalicylsiure, die damit isomere Anilotin-

ht,
siure: G;H;N©O;, endlich Tr initrophenol,

Durch schmelzendes Kali wird das S Salicin unter Wasserstoffentwicke-
‘1saures Kali verwandelt, bei der Destilla-

I|I||--' in fl'{'.'.]'-ui\l'll['l"-u l_illl] 'l]]{
tion iiber gebrannten Kalk lquL ¢s Phenol und salieylige Siiure;

chromsaures Kali und Schwe felsiare damit destallirt, "L]JL]] galic ¥ l'l”l‘

Sdure, -‘Um visensiure und Kohlensiure.
Aus allen diesen Reactionen ergiebt sich ein inniger Zusammenhang

des Salicins mit den aromatischen "«l']hll“l““g”"
Jas Salicin aus den Weidenrinden, indem parstellung.

Darstellung. Man erhilt
die wiasserige Lisung unter Zusatz von

mit Wasser auskocht,

man dieselben
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und zur Krystallisation verduns
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Glucoside.

etwas bitter. 1st in kochendem Wasser und in Alk

ich, unléslich in Aether, scl wer 170" C. und zersetzt sich in

héherer 1 emperatur.

wieder ein Glucosid und zwar Glucosid

Das Helicin

L Sdure.

A

namlich in galiceyvlire Siure und Traubenzucker:

Durch Emulsin und dureh verdiinnte Siuren und kalien spaltet

| H. O - 6. 1,05 | t'_|I::'

Siure, Kohlensiure

Dure

und Alkohel, wel

Helicoidin: Gyg iy Oy Bei der Behandlung ¢ Salicins mit

iure entsteht zuw Helicing eme

andere Yerbindung, Helicoidin, farblose Kry 1, die ber 1hrer

dureh Fermente und Siuren in Zucker, salicylige Siiure und

diegen er als

oder Salivetin zerfallen. Man kann «

npdunge von Salicin nmt Heliein betrachten:

Gy, 0

i Sulicin
Salicin. renin Chlor mehrer snbstitufions-
derivate . w b recheinen, dass sie, insofern
hre Mutiersubstanzen h Ferment verdinmts
gang analoger Weise gespalten werden. 5o liefert Chlorsalicin
Chlorsaligenin oder Ch aliretin, Chlorhelicin, Zuckex chlo
LUre.

L
Populus tremulw, neben Salicin. s bleibt bei der Darstellung des
Jpibus Lremylia, neben oallcll. i HELLY 4l LEY arsveliung oes

h in der Rinde ttern

Das Populin findet

1oe nund lisst sich daraus durch kohlensaures

Letzteren in der Mutt
Kaly

ren '\\'I!i! €8 gereil

ialls
rystallls

1.  Durch Umk

vieges . aus femen Nadeln bestehendes Pulver

148 stellt em

dar, welches einen kratzend siissen Geschmacl + schwer,

th II!||:: IL

aber in Alkohol und

Sduren durch Alkalien gefillt wird. DBei 100°C. verliert es

uren leicht I

stallwasser, schmilzt bei 1807 C. und wird in héherer Temperatw
Mit co
Das Populin enthilt die Elemente des Salicins und der Benzoésiiure
minug 1 Mol. W
In der That verwandelt es sich mit Barytwasser gekocht in Sa
¢in und Benzodésii

sentrirter Schwefelsiure firbt es sich wie Salicin purpurroth.

asger.
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Avbuti

enthalten 1/; oder 2 Mol Krystallwass

hEh Organmsche Verbindungen unbekannter Constitution.

€0 Hy; -} H8 = 6 H;0, |+ &;H,30;
Populin Benzo

ure .‘\;||i|-i||

Mit verdiinnten S#&uren behandelt, zerlegt es sich in Benzoésiure,
allisirten Zu-

stande als eine Verbindung von Benzoésiure, Saligenin und Zucker be-

Saliretin und Traubenzucker. Man kann es daher im kry

trachten:

s By = krystallisirtes

IIJ._.H-,_-_: Tranbenzucker
He dhin—=
H, g

L I'_’|| [ [zu: = 10

Behandelt man das ,'|_'n!||_|]-|1| mit 5“';|_|_}Jrli_-.q'.\ii||_|':-‘ B0 _l_l\'4'\||[. g 1n eine
dem Heliein analoge Verbindung, das Benzohelicin: €aHso O, iiber,
lljl.' ."i"lt auch dem Helicin dhnlich \'E:l'Jl.'"[iI und i kurzen I'l‘l‘.:i!nl.'ll l-\'.t'l'\."
stallisirt,

So wie das Helicin sich in salieylige Siiure und Zucker spaltet, so

gpaltet sich das Benzohelicin in Benzoés
Zucker:
Culu0s L TH6 = 680 + GHe, + 68

Benzohelicin Benzoésiure Salieylige Siure  Zucker

dure, salicylige Siure und

Duch Kochen mit Bittererde geht das Benzohelicin in Heliein und

Benzoésiiure iiber.

Durch chromsaures Kali und Schwefelsiure entsteht aus dem ['upuiiu
salieylige Siiure, beim Kochen mit Salpetersiiure liefert es Trinitrophenol
und Oxalsiure.

GaH8, + 2H: 6.

Dieses Glucosid 1st in den Blattern der Birentraube {.’11’11!-’-"‘#.‘- wed
wrsi) und im Kraute des Wintergriins (Pyrole wmbellata) enthalten und
wird aus ersteren durch Auskochen mit Wasger, Fillen des Filtrats mit
Bleiessig und Eindampfen der durch Schwefelwasserstoff von Blei befrei-
ten Losung gewonnen.

s stellt weisse, seideglinzende, in kochendem Wasser und Alkohol

leicht losliche Nadeln dar, die einen bitteren Geschmack besitzen. Sie

i, das sie beim Erhitzen auf 1009 C.

verlieren, Ihre Losung reducirt alkalische hn|niu'-r-;-n:_\':l|u.‘~'|1:1:‘t-1| nicht.
Sehr merkwiirdig ist die Spaltung des Arbutinsg durch Kmulsin und

verdiinnte Siuren, Unter der Einwirkung dieser Agentien zerfillt es

niimlich in Hydrochinon (s. dieses 8. 452) und Zucker:
CHi®, 4+ Hy® = EH; 0, 4 €;H;,0,

Arbutin Hydrochinon Zucker

Durch Behandlung des Arbuting mit starker Salpetersiure und Alko-
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Glucoside.

hol erhiilt man Dinitrearbutin: €. (N©.): 67, welches bei der Be-

handlung mit verdiannter Schwefelsiure in Dinitrohydrochinon:
G Hy (N Oa)p €9 und Zucker gich .~=|'-:L]1'|-i.
Arbutin und Hydrochinon erscheinen ihrer Zusammensetzung nach

dem Salicin und Saligenin homolog:

Arbutin €. H;; O Hydrochinon G Hg
Saliein &y Hys 64 .‘\':lli"__:vullu € He By

lellil!'ifir’.il'!_

Dieses Glucogid kommt in der W urzelrinde der .‘ll'|=il.‘|"1 Kirsch- und eutorias

Auskochen der Rinde

1

inume vor und wird daraus dure

anderer Obs

. )
]1;'_L||".|il\‘:}

mit Wasser, Umkrystallisiven und Entfiivbung der sich aus

|\|\,||.] it Thierkohle Fewonnen,

Das Phloridzin stellt weisse, seidenglinzende Nadeln dar, die emen

bitteren, hinterher siisslichen Geschmack besitzen. kg ist in kochen-
dem Was in Alkohol und Aether leicht léslich. Deim Erhitzen ver-

liert es zuerst sein Krystallwasser und zersetat gich in hoherer Tempe-

vatur. Mit cinigen Metalloxyden, wie Silberoxyd und Bleioxyd, verbindet

15 s1ch,

Beim Kochen mit verdiinnten Siuren wird es in Phleoretin und ze

Zucker zerlegt:
H;® = €;;H,,0; + E:H;20
Phloretin Zucker

Unter der Binwirkung des Sauerstoffs der atmosphiéirischen Luft
verwandelt sich eine mit Ammoniak versetzte Auflisung von Phloridzin

derart, dass die anfinglich farblose Liésung eine intengiv purpur-

rothe Firbung annimmt. In der Lésung ist ein stickstoffhaltiger amor- .3, w

pher Korper, das Phloridzein: €4 Hyy N4, enthalten, der durch Siu-

aus der Lésung mit rother Farbe gefiillt wird und in Ammoniak mit

0

wird er entfiirbt, firbt
er t‘u'”l. [”r-_‘:l..- -\l.l_"l'ﬁlill‘

Farbe laslich i1st. Durch Reductionsmitte

Zutritt von Sunerstoff :-|I:_'!I"I"|t Wi

h rewissen Chromogenen sehr iibmlich. Dhe Bildung des

hloridzeing versinnlicht nachstehende Formelgleichung:

- 2NH; + 30 = &,Hy

Phlo

zein
Phloretin: ©;;H;46;. Dicses Spaltungsproduct des Phloridzins
I

stellt weisse krystallinisc
in Alkohol dagegen leicht laglich sind.
Wird es mit Barythydrat oder einer anderen starken Base gekocht.
fiillt es in Phloretingiure und Phloroglucin:
6:H,;9: + H.8 = €,Hy 4+ €,H, 04
Phio dure  Phloroglu

B0 zg

s Bliattchen dar, die in Wasser und Aether schwer, spat
TR




Flitlyrin.

HES (heanmische Verbindungen unbekannter Constitution,

it webromte Substitntionsderivate: Tri- und Tetra

Broy ariehi

bromp

Coo Hop B4q.

Aus Quercitron (der Rinde von Quereuws lincloria), einem aus Nord-

amerika eingefithrten gelben Firbestoff, d:

:-iL'”[\:.« “Ellr_‘u.u".ll.
Das Quercitrin stellt kleine gelbe Krystalle dar, die in Wasser und

Aether wenig, in Alkohol dagegen leicht loslich sind. Es schmilzt bei

180" C. und zersetzt sich in héherer Temperatur.

Dureh Kochen mit verdiinnien Siuren spaltet es sich unter Wasser-

aufnahme in Quercetin und Zucker:
i

G Hyy©yy -+ Hy® €5t By = EgHpe©
xl:'

i‘||-..

in Querceti
Das Quercet Gy Hyp By, stellt 'r||i'|;:'u:;'i\ruj;'£:--.'||--, in Alkohol leicht
lishiche Nadeln dar. Behand

liefert es Phlo 'O g

It man es mit schmelzendem _\|.'iiﬂ|u|]i, 8O

nein | Protocatechusiure.

Yon weiteren stickstoffireien Glucosiden erwiihnen wir nachstehende:
ysculin: €4 He «, in der Rinde der Rosskastanie enthalten,

Aesculin: €y Hyy 045 ler Rinde der I

iche Nadeln

ren die Erscheinung der Fluorescenz in

tellt farblose, in kochendem Wasser und Alkohol leicht los

dar. Wisserige Lisungen ze
[El'illl".
Fermente und verdiinnte Siuren verwandeln es in Aesculetin und

Zucker:

ausgezeichnet

Gy Hoy O3 + 3 H. O = 6, H; 0, + 2(6:Hia0:)
gsenletin Zucker

Aesculin A
Das Aescul

dem Aesculin

in: by Hy Oy, stellt weisse, in den Liosungsverhiiltnissen
ichende Krystallblittchen dar. Semne Lésungen fluores-
ciren und 1':_'l.|11c'i1'|_'i1 HlIJ‘jL‘]'--Y}'t[:—il}Hl'-

Maclurin: €;;H;y 0y, ist in dem sogenanuten Gelbholze (von Ma-
clira tinctorie) enthalten v

stellt ein gelbliches, krystallimisches, in Was-
gliches Pulver dar. Bei der troekenen Destilla-
|

Ber, Alkohol und Aether i

tion hefert es Brenzeatechin. Eisenoxydulsalze fiirbt es sehwarzbhlau.
Beim Schmelzen mit Aetzkali spaltet es sich in Phloroglue¢in und Pro-
1usfaure:

1300y 4+ H: O -

Maclurin

{ By 4 6 H, 0y

atechusiiure

clucin Protoc
Phillyrin: €4;H;; 044 Findet sich in der Rinde won f’;'.l.-'."fl-u'a.n.r

lafifolia.  In heissem Wasser und Alkohol ldsliche Krystalle. Durch Fer-

nte und verdinnte Siiuren spaltet essich®in Phillygeninund Zucker:
EarHyy Oy + Ho® = €5, Hyy 6 4+ €,H,. 0,

1 1
Phillyrin Phillygenin Zucker
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Convolvulin: € M0, ein in
vulus Sehiedeanus) enthaltenes (ucosid. durch Weingeist daraus extra-
hirbar, stellt ein gelbliches, bei 150% sechmelzendes, bel hiherer Tempe-
in Wasser nin
Durch Fermente und verdimnte Siuren spaltet

1 Aether wenig losliches, in Alkohol

ratur sich zersetzen
I-t'":f'_;lt 1 ‘I'.'IJJ&'.‘ Hare {lLIT.
eg gich in Convolvinol und Zucker:

€ Hoo Oy 4+ 5Hy O = €13 Hy 05 + 3 (€aHia60)

Convoelvolin (onvolvinol Zucker

Convolvinol giebt mit Alkalien behandelt, die einbasische krystallisir-
inolsiiure, welche mit Salpetersiure
vielleicht damit identische lpnln!-:-nul':' hefert (v

oxydirt, die mil

bare Convolvul
I

Sebacinsiiure isomers,
3. 349). Fin dem Convolvulin ]u-!:ll-lu;_;-.-r Glocosid ist das
Jalappin: €3 H;006, im Rhizom von Conveleulus Orizaben-

n und sich beim Kochen mit Siuren in Jalappinol und

8is enthal

end

I/xuc'|\.l'1'
Zu den stickstofffreien Glucosziden
1 aus Cyclamen ewropacum, Cog Hyy ©40, Dap hnin,

en endlich:

Cyelami

‘.,, [[_.‘ H . DLLE J"J-i_,l.-!'-'a-'r' _”r'__"- Forn |||||i ”‘ -fJJ'I.'.I."a.--l' {3||1l1|ill. ':|| llt'l'l' “Ill!‘h-]

von Ononis spinosa, {'}ll‘f.':;_\'r|']ji'1.'|1| in dem Siissholz; ."::|tmt'.i|: m der Sei-

| eriinen

fenwarzel: Helleborin und Helleborein, in der schwarzen un
Niesswurzel und [J_lll_'-llf.I]]!'J. der wirksame Bestandtheil von Digitalis
Digitalin nach verschiedenen Methoden

purpurea, ein heftizes Gift.
be f

noch nicht erhalten zu sein, gehort aber jedenfalls zu den Glucosiden.

abweichende Eigenschaften, scheint villig rein iitberhaupt

3tet, Ze

Stickstoffhaltige Glucoside

CygHiy NBg

Q

Ist ein in vielen Solanumarten, z. B. den Beeren von Solanum ni- 8o

i '\}}HIl I).'tl’rl.'u.l.ﬁ'.l‘af‘ BOW1E in den ]'-u'illlt‘]] der Kartoffeln I']|l||;||1.4'i1i.'.‘~'_.

es Glucosid. Man erhilt es am

wie obige Formel lehrt, stickstoffha
eimen, indem man dieselben mit verdinn-

achsten aus den Kartofl:
ter Salzsiiure auszieht. das Solanin aus der Liésung durch Ammoniak fillt

und aus Alkchol umkrystallisirt.
allnadeln von bitterem und zugleich

[":||:'II|HS¢' « I irl\'.l'er-'ku|':i-|'|:\" l‘:

kratzendem Geschmack, bei (. erst schmelzend. Das Solanin ist

in kaltem Waszer, Alkohcl und Aether ziemlich schwer loglich, es ist

giftig,
Das Solanin zerlegt sich beim Erwirmen mit verdiinnten Sfinren un-

ter Wasseraufnahme in Solanidin und Zucker nach der Gleichung:

der Jalappenwurzel (Convol= convel




Organische Verbindungen unbekannter Constitution.

CH N, + 3H, 0 = G H;N© + 3(6;H,,0;)
Solanin wnidin
Solanidin Das Solanidin stellt in heissem Alkohol losliche, farblose Krystalle

dar, die sich im Kohlensiiurestrom verfliichtigen. Es reagirt stark alka-

lisch und verhilt sich in der That wie eine organische Bs g vereinigt

sich mit Siuren zu Salzen; die salzsaure Verbindung giebt mit Platin-
chlorid ein Doppelsalz.
Concentrirte Salzsiure verwandelt das Solanidin in eine weitere nicht
lanicin,  genau studirte starke Base: das Solanicin.
Auch das Solanin selbst hat basische Eigenschaften und giebt mt

1 Mol. Siure leicht lisliche Salze.

Amygdalin,

Cog oy NOy;, 4+ 3H, 0

Amygdali Dieses sehr interessante stickstoffhaltige Glucosid ist bis jetzt nur
aus den bitteren Mandeln dargestellt, doch kommt es auch in den
Blittern und Beeren von Pranus Loawro-cerasus, in den Bliithen, der
Rinde und den Fruchtkernen von Prusnuws Padus, in der Rinde und den
jungen Trieben und Blittern von Sorbus Auwcuparia, in den Fruchtkernen
der Kirschen, Aprikosen und Pfirsiche und vielen anderen Pomaeeen und
f‘\llll\f_'ltu'i]i'l'll Yor.

Durch Auszichen der durch Pressen von fettem Oel befreiten bitte-
ren Mandeln mit Alkohel gewonnen, stellt das Amygdalin kleine, farb-
lose, perlmutterglinzende Krystallblittehen dar, die geruchlos sind und
schwach bitter schmecken., Das Amyedalin list sich leicht in kochendem
Wasser und Weingeist, nicht in Aether auf, beim Erhitzen verliert es

zuerst sein Krystallwasser und zergetzt sich dann.

gein Verhalten zu einem in den

Seine merkwiirdigste Eigenschaft

Mandeln iiberhaupt, den bitteren wie den siissen, enthaltenen Fermente:

dem Emulgin, In Berihrung mit diesem, sowie bei Gegenwart jener Be-

dingungen, die fiir Gihrungsvorginge wesentlich erscheinen, zerfillt es
niimlich unter Aufnahme von Wasser in Dittermandeld] (s. dieses 5. 499),
Blausiiure und Zucker:
G Hsy NOy,;, 4+ H, 6 = 6,H.0 4+ ENH 4+ 2(6;H;s6
Ax lin Bi ]

0l Blansinre Zucken

LLermana

Es ist iibrigens nicht gewiss, ob diese Spaltung der obenstehenden
Formelgleichung genan entsprechend vor sich geht, da nach Einigen bei
dieser Zersetzung auch Ameigensiiure auftreten soll.

In kochendem Wasser verliert das Ferment seine Wirkung und hierin
ist es begrindet, dass man nur sehr wemg oder gar kein Bittermandelsl
erhiilt, wenn man die zerstossenen Mandeln sogleich mit Wasser zum Sie-
den erwiirmt. Man muss sie, um eine gute Ausbeute zu erhalten, zuerst

it kaltem Wasser L'ini;_;t- ?.L'ii gusammenstellen und dann erst destilliren.
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Glucoside. 591

Durch Behandlung mit verdiinnter Schwefelsiiure spaltet sich das
Amygdalin in analoger Weise.

Wird das An
Stickstoff in der
siiure, die mit der Basis verbunden bleibt.

H;; €49, ist eine nicht kr

13
lsalze reducirt und mit Basen nicht

‘orm von Ammomak and es bildet sich .'\;IIII_\_'.’_f'l.'L| in- 4

rstallisirbare, zer-
: ry-

Die Am i j_'"'.:l.:: neinre: GOy

flies e, saure Masse, die Silbero

stallisirbare Salze bildet.

mit Salzsiiure, 80 e
iner Huminkirper, die durch Aether aus di

Kocht man das Amyge
Bildune von Salmiak und
Gemenge ausziehbare M andelsiur e (Phenylglycolsiare): & o Hg O (vgl. 5.

Myronsiure,
G Hya N 8y B4,

Diecos merkwiirdige Glucosid ist in den schwarzen Senfsamen ent-
halten und zwar an Kali gebunden. Man erhillt es daraus, indem man
dieselben mit Weingeist zom Sieden erhitzt, dann mit Wasser extrahirt,
den Auszug unter Zusatz von kohlensaurem Baryt eindampft und den
[[L'l'..']\.
zur Krystallisation
846, , in kleinen, weissen, seideglinzenden Nadeln, die in Wasser sehr

veist behandelt; die weingeistige Losung

tand mit kochendem Wei
gebracht, liefert das myronsaure Kali: €ypHys KN

leicht, schwierig in Alkohol und gar nicht in Aether léslich sind.
swchieden, zersetzt sich die

Aus dem Kalisalz durch Weinsiure ab
Myronsiiure sehr leicht, sie ist im freien Zustande wenig gekannt.

Die wisserige Lisung des myronsauren Kalis mit Myrosin oder
vinem wiisserigen Auszug der weissen Senfsamen zusammengebracht, ent-
wickelt sofort iitherisches Senfol. Das myronsaure Kali spaltet sich daher
in Senfol, Traubenzucker und saures schwefelsaures Kali:

€, H:KN80,, = €HNS 4 ©H,08 4+ EKHSe,

Myronsaures Kali Senfil Zucker Sauresschwefels, Kali

Es sind demnach in dem myronsauren Kali diese drei Atomgruppen

ihren Elementen nach enthalten und in der That lassen sie sich, entweder
wie bei der Géhrung alle drei von einander trennen, oder es bleiben noch

Zwei vereinigt.

ler Schwefel-

Barytwasser z. B. fillt ans dem myronsauren Kali einen Thy
Senfol entsteht: dieses bleilit mit dem Zucker verbunden in

pine Auflosung von myronsaurem Kali mit sal
It man einen Niederschlag: €, H; N Agy

fil und schwefe Ires Sl

I "I-“ii‘l..-r..\;. .
€, H. N8 + Ap,50,, welcher demnach Ser
It, wiihrend Zud bleibt. Dieser Niedersch
That schon bei g ol

idelt man ihn mit Schwefelwass rstoff, so zerfillt er in A |i.\ ||'_~. -

ag entwickelt in der

roin Lideung

ce

Se

ream ]'-.I""\ i

freie Schwefelsiiure:

chwefelsilber, Schwefel und

€ H. NAg; 8,0, + I8 = ¢, H;N + Ag,8 + 8 4 86,

nir, &5
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rdalin mit Alkalien cekocht, so entweicht siimmilicher verwandernt

yilt man unter gleichzeitiger s




Chitin.

Allger
Uharaktor

Dieger et das Skelett und den Panzer der

merkwiirdige Stoff bile

Gliederthiere (Articulaten). E wlet sich in den Fliigeldecken der Kifer,

in den Panzern der Crustaceen, in den Bedeckungen der Spinnen, bildet

aber nicht bl
0%

ssere (rertiste, sondern auch in die inneren

e ) : ; 1 her geschieht es
ine, m di een , in den Darmeanal und daher geschieht es

t.l||]'<'|| liil' l;l';,,‘.(lill.‘: ng -‘. =08 ‘*If-ﬂ-'.\'- 1l 1 H'I|I'J| |1;.I.'i"‘.1]']:| der 'l']|,1-:'{"

oder emzelne Or dersel
Das Chitin

]I-. I's Wu-|l'l'|e'r' iII lic r ||'|_‘|] 1“[' ]'I||]'iil llt'_-c Ht".L‘:-lu-.ﬂi ';_l-i_-_nl, aus '.\'-_-|L:l}-_-1|[ or

en ganz gut erhalten bleiben.

welsser, amorpher, zuwellen durchscheinender Kor-

dargestellt wurde. Das Chitin ist unléslich in W iure, Alka-

i Aether, Wen

ser, ks

lien, d verdiinnten Mine furen. Liingere Zeit

mit Schwefelsiiure gekocht, hefert es Ammoniak und Traubenzucker;

da es wahrscheinlich 1st, dass das Ammoniak dabei nur gecundires Zer-

setzungsproduet eines sticks ren lorpers auftritt, so muss das Chi-

tin zu den Glucosiden gezihlt werden.
Am besten stellt man das Chitin aus den Fligeldecken der Maikiifer

. Aether, Es

dar, indem man dieselben successive mit Wasser, Alkol

ure und Kalilange erschipft.

(Gerhstoffe. (Gerbsiuren.)

A l]g.! emeiner Charakter. Unter der 3|'Zk'il.']|tlull_:';' Gerbatoffe oder

Gerbsiuren ]-l",:_:' ft man eine Anzall .\LEI'I{-\!U'f;'".'l'l"il'_"l', ANS I\'lai.||']J.~cT|-”'!

Wasserstoff und Sauerstofl’ bestehender Korper, die fest und zwar theils

krystallisirt und theils amorph sind, keinen Geruch, aber einen eigen-

thiimlich herben zusammenziehenden Geschmack besitzen. Dieselben sind

m Wasser und Alkohol

dslich, ebenso zuweilen in Aether, ihre Lisungen
mren sauer und geben mit den meisten Metalloxyden Niederschli
e Gerbs
Leimlésung wird durch die Auflésungen der Gerbstoffe ebenfalls gpefiillt,
) '_:|1_' 1I-|'1"

bindungen ein, in welchen die Neigung der Hiiute zur Fiulniss vollstin-

demnach den Charakter schwacher Siuren.

mit thierischer Haut I'i-'illl;'_'_'l'i""tn|l'l| Gew

ben) gehen sie

ig anfgehoben ist (Lederfabrikation). DieGerbstoffe sind nichtfliich-

tig

'\I'..'| ;.:l']n n oelm !'.I']I.lz:t'lip 1INdem BlE BICH Zersetzen , Bl

l';.lll}ll';l-. It ‘\II'J'liiIII]hE:.‘;J"' von saunrem (_-.h.'ll'il]{ll'l'. ]'Ti.ﬁ'!!tI\\'lil:*.'ll'/.l.‘ E:il']H"]]

renannte i')'-

rogiuren, d. dem Wege der trocknen Destillation gewonnene

sie schwarz oder griin. anhaltendem Kochen mit verdiinnten Siuren

fll]l']‘ .-"\. ”'i-'l

oder amorphe braune Subst:

1en liefern viele davon ;{II:-:{-_-:'_ daneben )y |-|1!'_\\-'.--||_-1' Sidnren,

Zel I_]I]I|tI|ICFtI|IL'Il|"|. welche bel der Be-
handlung mit schmelzendem Kali Protocatechusiiure, oder auch wohl

Portocatechusiinre und Phloroglucin geben.
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(Glucoside.

Die Gerbstoffe gehiren zu den im Pflanzenreiche verbreitetsten Stof-
ie finden sich fast in allen Pflanzen und allen Organen derselben.
Eine kiinstliche Darstellung derselben ist noch nicht bekannt. Wegen

ithrer adstringirenden, die Contractilitit der Gewebe erhiéhenden und da-

her di¢ Se- und Excretionen miissigenden Wirkung finden sie als Arznei-

mittel mehrfache Anwendung. Ihre wichtigste Anwendung ist aber ihre

sche zur Lederfabrikation (Gerberei), zum Schionen der Weine und

zur Bereitung der Dinte.
Die wichtigste Gerbsiure ist die

Gallipfelgerbsiure.
Syn. Tannin.
s Hyy O15

Die Gallipfe ‘o stellt eine farblose, bis schwach gelbliche, zu
einem feinen Pulver zerreibli
adstringirenden, aber nicht bitteren Geschmack besitzt. In Wasser, Alko-
hol und Aether st s n Aether. Auf
'f. gatz wvon \"-I.'chr':"t' 1]1:"}'!1 ".Il']l I'.‘t :".i'il:'l'].-cl']'n" [.-iir-llll'_’ ;-Lt 'j"".'-l! E"illlﬂllt('“,

amorphe Masse dar, welche einen stark

e loglich, weniger in wasserhal

lost enthitlt, die mitt-

obere ist Aether, welcher wenig Gerbsiiure aufg
ire in Aether, die untere eine syrup-

u

lere eine Auflésung von Gerbs

siiure mit wenig Aether. Mit Eisen-

A 4
LAl

dicke wiisserige losung von Grer

re einen schwarzblanen Niederschlag wvon

'-.\_\'-,!::;|!H.|-|| g bt die Gerbsii

gerbsaurem Eisenoxyd, auch bei sehr betrichtlicher Verdiinnung der Eisen-

sUng noch eine violette ]":'IJ':IIuH.:_’_ Auf diesem Verhalten der Gerb-

iure beruht einerseits die Bereitung der Dinte, andererseits eine

empfindliche Reaction anf Kisenoxydsalze. Die Gerbsdure filltk ferner
] 3

ein, beinshe alle Alkaloide, Albuminate und Leim.
wures Kali und andere Alkalisalze, sowle auch starke

Brechwel

Kochsalz, essigs:
Siuren fillen die Gerbsiure aus ihren Auflosungen. Am vollstindigsten
Stiickehens Haut oder

wird sie @ibrigens daraus durch Hineinhingen e111e8

Blase entfernt, die sich damit gerben, d. h. es aufnehmen.

finre und zersetzt sich ber 2100 his

: fEis SE i
Beim Erhitzen schmilzt die Gerb

iimre und Melangallussiure,

- i - o r 1
21590, in Pyrogallussiure, Kollen

welche Letztere in der Retorte zurieckbleibt. Bei Luftabechluss hilt sich |

Lésune der Gerbsiure unveriindert, bei Luftzutritt di

Blng wisserige

Sauerstoff auf, giebt Kohlensiure

gen schimmelt sie, nimmt aus der Luft
| zerfillt in Gallnsgiure und Zucker. Diese Zerlegung erfolgt

unter der Einwirkung e alkipfeln enthaltenen Ferments

und wird daher durch Zusatz

Gallipfeln heschleunigt, aber auch

Bierhefe, Emulsin, Albuminate bewi aie, werlegen aber gleichzeitig

den gebildeten Zucker.
nte Schwefelgiure wird die Gerbsiure unter Wasser-

Durch wverd
anfnahme m Gallussiore und Zueckel 'J'«"l'l"_-'-.rt-

Drgnnisohie Ch#uaie
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Concentrirte Schwefelsiiure

Durch Chlor und activen Sauers rasch unter

Briunung zersetzt. Thre List absorbirt ans der

nnid =z concentrirter

Grallus=inre.

y geheint drei zu sein.  lhre Salze si

ind ver sich 1 Lidisung und 1m feuchien

Lchib

Die (Galli

= |I|r ii: -||'1| (Fall '. zwar 1n den oew -”-i|‘.||:\"\I|I-I| Iii:l de
r\'hvii. & iII :I.Ell'“ N von r‘..'.---',.'; us i ] im Stmach |J'JIII-I-"|' co=
riaria) und wie es scheint auch Ihe ¥ 'iF-II-|
bekanntlich '{lili]'-- Producte. [he AR I
stehien anf junge von Quercus infecloria dureh den der
Fig, 17 ape, wober diese die Rinde durel und
Eier darunter legt. Durch die Verwundung er-
Anzchwe “'IJ;_-'I die sich allmihlich zu den Gill-
ausbildet, in welchen si Fier der
Vespe entwickeln und zum Wurme ausgebildet dar-
aug hervorkriechen, um sich spiiter zum Insecte zn
metamorphosi Die chinesischen Gallipfel |
durch den [ his auf ene
i ent i.l"ll"'l.
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?'\'-ii'll II]"I||||. .\'I"':'I i.i”"' :l”l.illi:"'\'.lﬁ‘-'“
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i
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y
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ans ihren Lidsung

yrogluein. Aoach schon
us Phlorogluein.
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Man erhalt

die Gerbsiure aufnim

des mit kaltem Wasser, welches

koch

en Oatechus.

N -!|e'|}

Kinogerbsiure.

|II".‘ l'i]l "ot .”_-

Ist der Haupthestandtheil des Gummi Kino oder Kino, w

in Westindien aus Coecoloba wvifera, in Afrika

braunes Extract darste
ans !Jr'f‘}'rulf-ﬂ-rl."_!..-{:. Senegalensis gewonnen wir
i ‘bt Eisensalze grin und fillt Leimlosung.

Die E\-':Il";_'"'1'|
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nit organischen Basen entha
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1- slknre
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aber Eisensalze
das Chinaroth, ein rvothbrauner Korper,

Ein Zersetzur
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Sfiure un
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er wnd Zerl
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-Thee ([lex .Illlfl';'"l’lIJ”HIJlfn’ n8is
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ane des Bleisalzes durch Schwe-

der Si
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an der Luft rasch
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i beim Sehmelzen mit Aetzkali Protoecatechn-

giure und Phlorogluein.

S0 unvollkommen auch alle diese Gerbsiuren bekannt sind, so lassen doch

diezse Umsetzungen iiber ¢ sz den Gluco-

Ub sie a

imlich der 7
)

det werden

nahen Beziehungen der Gerh
giden und den aromatischen \'1-|'|-5.||||u||'_!|-||

deén eigentlichen Glucosiden zihlen, ist fraglich, insofer:

aus anderen darin priformirten Kohlehydraten erst ge

Digjenigen, welche bei der Spaltung Phloroglucin li W
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Praktische Bemerkunecen zu den Gerbstoffen. 1

finden eine hichst ausgedehnte te ische Anwer zu einem Zwecke, den

ihr Name schon ausspricht: zum G
1e Haut (

gebendem Gewebe, welches fi

n, oder was dasselbe ist, zur Leder-
s Lederhaut, Cordum) 1
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Neigung der Letzteren zur Faulniss aufhe
sie aber ausserdem chmeidig lisst und fiir W
macht, rte Hant | £
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ler an
1 der Zwe

pnirt, wodur
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t, dass man

dadurch err
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1
indem sich die Gerbst
gtanz der thierischen Hiute zu Verbindungen von den 1
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mit der Sub-

waften des

eIsc

Leders chemisch vereinicen. Eine weitere f

chnische Anwendung finden die
Gerbstoffe zur Bereitn cewihnliche Schr

hilt als wesentlichen
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wure und Indigoschwefelsiaure
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