Histogene und andere Derivate der Albuminate. 619

\chte G ruppe.

Historene und andere Derivate der Albuminate.

her .-EI-t']ﬁll||]'|I-'I]ti.'f|'t' |H||-:l'_\'4l.'|'J|i~"ll"l=.'|:'fl' Stoffe ab, die

Unter dieser Ueberschrift handeln wir eine Reihe dem

Mg .

1erorZanis-

Nk = 5 = : 2
th ihrer Zusammensetzung und ihrem Verhalten ebensowohl, wie auch

tes Y TNaglh :

hrer physiologischen Stellune zn den Albuminaten in sehr naher

hen, aber im Allgemeinen dadurch eharakterisirt sind, dass

* nicht wie die eigentlichen Albuminate vorzugsweise in Lisung und

Ihumi

vorkommen, sondern meist selbst or irt gind, uand

indtheile der versclnedenen thierischen Gewebe bilden.

. lhre Zusammer
bt W Mgy,

!

setzang nihert sich

rErmaassen jl-lil-[' der Albn-

doch enthalten sie weniger Kohlensioff, In ihrem WVerhalten

srfold : . . . . | - ' e e
B ., erecheiden sie sich von den eigentlichen Albuminaten vorziiglich durch
mond l e ; A e 3 -
oL ?- [Mbarkeit durch Salpetersiure und ['L'l'L'nn('_\':m]uillllln. [hre
““rSetzungsproducte stimmen im Allgemeinen mit jenen der Albuminate
Uberein
Ihre Constitution ist unbekannt.
(3]obt
11t L Knochenleim
'illl'll ! ]
i S Thit
n K& Syn. Glutin
A iensetzung in 100 Thin.: Kohlenstoff 50,
.l;l_i fis =aatis
..-;l_.ll'-"
:--1-|;ii| 1‘II‘.l'I' C:.t'n] :\-\'rflll_'H ]‘l'i.'n rn'g\.'-;-n'-f MAan ,"';ut.l-il.'n'.p’.l':“ tJI-I' ;1[.‘5 -".']r'lsi‘
5 il ‘M w ) . . i N 2
eg M ! l|::\-|'|=-.'!|--|| Organismus keineswegs fertie gebildet vorkommen, son-

gusamt| 0 gich erst durch die Einwirkung kochenden Wassers anf gewisse
:

Tische Gewebe, die man deshalb leimgebende nennt. bilden. Zn

L -|‘|"'\' enaen Ill'\\'l' yEI !I\_'i]l“l]' 1as {“f'r.‘- welrewebe, der K L \LE =
! leimgebenden ( | o t das I pelg I ler Knochen

I"]'Ii:: . das Bindegewebe, das Gewebe der Hornhaut und zum Theil
s

g " x \ 15 - 1 ' "
9 elastische Gewebe. Durch linge Kochen gehen alle diese Ge-

"R Stroctur in Leim iiber.

unter Zerstorung ihrer histologisch
Mit

.I"ifl.l_.

em Namen Glutin oder Knochenleim bezeichnen wir den

1 Kochen der Knochenknorp

er dure ,der Sehnen, des Bindegewebes,

H:r'.‘[':-!.f.r”-cﬂ der Kalbsfiisse nnd der I"i‘;n'i:.ir"'-.lljlr‘l.-'ll erhalten wird.

% mit dem Glutin in allen Eigzenschaften iibereinstimmender Stoff

W . g m 1
rg im leukimischen Blute aufgefunden.




620 Verbindung

Der vollkommen rei

Beim B
In kali

1 1Y
1mn KoGHs

durchsichtizr, nahezu farblos,

L = . - t
HiZzen schmi er und zersetz

v auf, wobel er
; FATE

lilssig lie beim Erkalten

ich zu einer dicklichen I

einer Gallerte gesteht, Wasser, welches nur 1 Pr el enthiilt, wil

ztes Koch®

W
lassel

alten noch

beim i

verliert der Leim die Eicenschaft, bei Erkalten zu

bewirkt concentrirte I<ssig
[n Alkohol und Aeth
Von Alaunltsm

lli_\'lllll— und E

sowle von Silber-, Kupfer-, Blei

Fen nicht

Versetzt

isensalzen w erden

durch Ferro- und Ferrideyanl

Glutinlfsunge mit Alaun und

reinen Alaunltsung ni ein Nieder

g w y
von Leim mit basisch-schwefelsaurer Thonerde ist.

(rerbsinre ers anch in sehr wverdiinnten Leimltsungen e

starken gelblichen Nieds

sm Leim. Auach die |eil®

rebenden Gewebe selbgt ver 1 sle ans eur

ungen, die nif

hoo).

tion liefert der Leim siche ami?

i0lbasen Methylam

[;I:'I_‘.'ll'::lliw ete., die Picolin- und die diesen ahnlichen il_\']['||l||15:1h'_'|'--

Ber der trockenen Destil

rsetzungsproduecte, wornnter die Alk

le und rascher in Fiinlo!

An der Luft geht der Knoch

’ . : ath £
itber, als irgend eine andere Thiers teln

Mit ( J_\.\-|:-1i-.;|-

handelt, liefert er dieselben Producte wie die Albuminate. mit H‘I._'I"‘i

felsure und Alk s
woher der Name Leimzucker oder {;|.\-'\.----.| fiir diesen 1\1|||I — u THETE

leren nicht niiher stndirten Producten. it

: v s
sanre \.'Il"__'l. d. D, &

1 Glyein (Am

Leucin, nebst a

Gewinnung. Der Knochenleim wird als sogenannter Tischlerl?

. . . : v o
\ll'|.':u'!| md in b innter Weise angewendet. r’_:| den besseren Sol

shieren F‘;f"-”i

verwendet man Perg it den schle

F 1 I 0 et ol
oder Knochen. Letate Wer

or dem Kochen zur Entfernung
] FeZOoEN. Die |-|:’

rh?

Knochenerde wohl auch mit

|‘|']:||]|'l~:lll_'_" lasst 1 Am reinsten @

shhorn, Kalbsfiisse 0%

man das Glutin, wenn man Bin

Hausenblase bis zur \i]”i;l'n Losung mit Wasser kocht, heiss filtrivt u

ceres Dehandeln der Gallerte mif

term ‘\‘l.'l'.-ﬂ.-r l6alichen B

Der sogenannte Mundl

m Wasser von ded

dureh

enleim mit Gumn i i'l

Zucker. Aunsser se wn als Klebmittel

Al

nleim auch als K stoffhaltize Flijs:




ol psar

jeim I & il
n kalbd Svi. (Mhondrin.

koehet
,.'||I\-II AT amunensetzung in 100 Thin.
iilt, wi 14,47

Koch? 98 H% |

1h
dassel Sch )41

Diese Leimart bildet sich beim Kochen der permanenten Knorpel, Vorkom
S l\.lgfh'_||'|[]:{;|llI'klt'l vor der Ossification, der Hornhaut des Auges und iffren
cksilbel | “lelep patholog

ehen®

geher Gesehwulste, insbesondere des sogenannten Enchon=- o k |

mit Wasser.

ber el Die Eirenschalten des Chondrins stimmen mit denen des (Glutins

lung i iiberein, namentlich gilt dies fiir das physikalisehe Verhalten, |
der eif

tslichkeitsverhiltnisse und die Fihigkeit der Lbsungen, beim Er-

n zn p

% atiniren. Das Verhalten der Li'._-':lull_;'l".l aber segen Reag
Uiy
n

it ein verschiedenes. W

end nimlich Chondrin durch Essig

i und Metallsalze I'_"u-l':'i]]ﬂ, wird, ist dies bei {:II][i!I|I“!--Ii]|I'_:I’q'-II. nicht der

all, Umgekehrt bringt Quecksilberchlorid in Glutinlésungen einen

ol e : o - 1 . .
IJ_”'\I'II Niederschlae hervor, wihrend in Chondrinlisungen nur eine

bung entsteht.

o Chondrin soll dureh Schwefsiiure zersetzt nur Leucin, und kein Gly
3 AN -

o | I ot
,:I\-_]:“”:: gebon,
3ell.
Fiinlo Hornstol Keratin
tteln !

; - Zlu.u:||||;..-1;u--]'.c;|||:' in 100 Thin,:
S ehwt

a8 k n Epidermis Nagzel Horn Federn |
. HE 1""'|"inc'=u|'; i Tk 51,00 51,08 . 5240
, — W Dlsseratoff . . 7.0 . . 6,76 6.8 6,96
.. 17.21 6oL . 17,72
| . 25.01 . 98 571 3
hleriel i 29 8
hiel J 0,74 3,42 3,000

1 Sorkt

Sehn® . Chemiseh rein ist der Hornstoff' noch nicht dargestellt, nnd am '
ung fil :.'ljnl”'ll.'ltlld die chemische Natur des Hul'u_uv\n-lluﬁ noch nieht _L:n'lil' iz
1o kot r_.nr']'-‘"hi. Zum Horngewebe rechnet man verschiedene Theile des thie- ™ i3
n L-1"!!1 J'ir_-|“,]| ll|~_;_[;||1i5]|t]|.~'... die in ihrer |l‘|_~'[[||(:;’_{[.\l'|l~']l Structur mit _il'l'li‘]' der
138 ol ill'lr|~|l1']' der wiederkiiuenden Siugethiere Uchereinstimmung zeigen. Im
fpirt o =endlichen Zustande bestehen sie alle aus |-;11|'1L]L.'||1i.-'_"v1l Zellen, welche
Cden " ®F bei spiiterer Entwickelung in kernlose Schiippehen oder Bliittehen
'i Zellenmembran, Inhalt yund Kern scheinen anfangs chemiseh
A .i{[\lflT“]‘*:m zu sein. Es gehoren hierher ]‘:|1'|L||_L_'|i|1||1.. i':llli.il-'l':ui_-:_ Niicrel,
A i ey, il',,]-”_} Haare, Wolle, Fe ern, Fischbein unid h|-|||||||.;||1“ !

A

le diezse Gewebe sind ihrem sten Theil nach unléslich in




Spongin

Yidgge i
=" ec ] o

e

werden sie ZU

Leim. Werden einige davon unter ein

ke von ren mit Wasser cekocht. so Gt
entheils in In sehr econcentrirter

n 8le ',__(:|”-'I'- rtig anf und 1

Alkalien lbsen sie sich l«

einen Nied! De

Seeres
Schwefel wasserst =N

8tklaiq,

und Leuecin. oter

: Undet
nicht und ;

Vv |\_f.'|: 'IIl','!I

)

o Al

Das Fibroin ist ein
Herbs

und der sogenannl®

fiden.

Getrocknet stellt es

und seschmacklose, in Wi ] w Aether u liche, in JEask
giare nur wenig losliche Masse dar, die sich in basisch-schwefelsanr®
l\-|1|||'~-1'|-\\'-|- Ammoni ebenso beim Kochen mit causti

Alkalien. Wird die

sich das Fibroin wieder

in Flocken an:

felsiiure, Salpetersiure

und aus der mit igger verdiinnten "Auflosung wird es durch

tinetur wied

I nmedersescniacan.

Eine Eigenthiimlichk

slUn&en .'_-\u-i';e_g_l_ stets wieder in

Duarch li

von Tyrosin und Leuein zersetzt,

Kochen

Am bequemsten erhilt man das Fibroin ans Rohseide, indem I,

dieselbe mit kalter Natron t, die farblos o

etwa 18 Stunden

verdiinnter Salzs

e dhnliche im Badesc

mit ochwelel




fl [
LTI
= 2 .

und andere Derivate der Albuminate

.‘4|-1|[|-i1||-[u|-'-.

Der flijgsice Schleimstoff findet sich im thierischen Schleim, dem v
ge o 5

‘ete der Schleimhiiute, ausserdem wurde er in mit Schleimhiiuten aus-

a.n'i_f,f]vf]r :'_JI'IIJJ||||1"II_ Ll {

t

g ¥ eideten Cysten und in der Ranula

den Fliis-

llll"']"ll. . Der Schleimstoff besitzt im hohen Grade die l".i;_[c-r}n'f'hii

in welehen er sich, wenn auch in geringer Menge aufgeltst !

¢ rnb klebrige, stark fadenziehende Consistenz zu verleilien.
i 1 2

: Seine beim Kochen nicht, wohl aber durch Zusatz
IIJII' f\]?(l:!llll.

Witga)

i,,i|‘

erzengt einen im Ueberschuss des Fillungs-

1en \ll sehlag, Minera

uren fiilllen den Schleim ebhen-

5 unlivslic

ans seinen Losungen, im Ueberschuss der Siure lost sich aber der

“‘T"-'.l|1:|.'_" wieder auf. salzsaure J,i]_-(:nll_" wird doreh Ferroevan-

n micht gefallt, :

ch Gerbsiiure und Quecksilberchlorid gibt keine

‘l*-lll;.;_ Die Liésungen des Schleims drehen die Polarisationsebene des
el tes nach links.

spanni®

Lnsammensetzung in 100 Tt

Das Pyin, eine noch sehr wenig studirte Verbindung, findet sich im

2 SehW ter, ynd in dem in Wasser loslichen Theile vieler Geschwiilste, Essig-

qlls o®  PUTe eyrzepot in den Lisungen des Pyins einen im Ueberschuss des Ifil-

P oy, ot e ey oad -
Grallt Dgsinitt anltslichen Niedersehlag, ebenso wird die Liosung durch Alaun

g

J"ll'f;[[_'_-,'Ll?L'. [151'||1 .'(il\_‘]' tllll'q_‘._'. ?\ii]ll.‘I‘.‘IIh.'llil'l'.'.l }Jﬂll j"l'|'1'l|i".:llll\iliil“‘l
afs 1 : : % = 2 2

; Hillt, Durch Kochen wird die Losung des Pyins nicht veriindert.
nen |
\en 4 : a
Bildus Peptone.

Zusammensetzunge unbekannt,

Unter der Bezeichnung Peptone versteht man die Umwandlungs-

Uy * & . &
!I"'l'”:lu der Albuminate bei der Magenverdauung. Die Peptone sind

:hl'hj" amor len Greruch, fast in jedem Verhiltmiss in
W .

n in Alkoho

he Korper ohne a

Ihre wisserigen Lisun-

#38er 1Hslich, unloslich dage;

tre. =y . |
nbst "Il rithen Lackmus, und werden weder durch Kochen, noch durch Siu- p
RRIL ! noeh durch F L']‘I'lr['}';lnliillililn gals 11t, anch die meisten Metal

fen keine Verinderung., Nur Quecksilberchlorid, basischi-ess

Blg; : “ =
'l"'UX.\'nl und Gerbsiiure erzeugen Niederschlig

Die Peptone haben den Charakter schwa



BT

WE

-
E

i

Demnae

81z

1

dusammensetznng 1 100 Tl

oy
o

1
|

1 e . .
des sehiwelnes)

ang die !{.'|||_|-."-|-|r|\ erl

die Peptone durch verdiinnte S¢

Das Emulsin ist ein
L
Gahrune des Salicins,
leitet wird.

Mandelmileh entna

brijeklichen Masse, «

Nach dem Trockne

aures Bleioxyd.
80 zersetzt si
Milehséi

mulging, wie iiber

Unter dieser Bezeichnunge vers

enthalten 1st, und die Fi

wilsser

durch orszan

15

die saure Kl

£
I
e Kali

1* 11, : 1
ass die Albuminate

irksames Ferment,

ren Lifisn

Durch

. B o1 =
der Gerstenktrner sich en

dung des Leguming mit Es

; _— .
h- das Emulsin

Es beruht hieranl das Mai

das Unlisliche von der klare:

Ko

das Emulsin durch Alkohol. M:

1

1l Dt
d e

s

1 28, 1
finoer

imische Sauren,

AT,

. \
die
men

bereits

1
1

nit Wa

Kochen nicht gef

vohl aber du

I
Litisung

irend

‘Ko -.|. x'.‘l'!.\r'!. Z11 verwan

mnd

auren Kalk entl

wissen,

in Wasser nicht mehr vollkommen l5slid

sich selb®

vichlichen Meng

Wirksamkeit ¢

des Keim®"

. Afall
er im Mal
sl

ol
Branntwe

ot
e
Nl wis
:'{:I--I &




sser, und aber
mnorplic, 1n Was
aus thren Lisnn

der Siedhitze als

i Dextrin und

roskopischen Zellen,

dziere sammell

h doreh Knos-

h' Bpore ¢ dut s veraulasste

ST IMIIRC

halben®

1
lir
i

o
Fs

s etarke ul 1 K A Dureh

ernem ]"'_'_'=' r e W15 8¢

mitwe"







	Seite 619
	Seite 620
	Seite 621
	Seite 622
	Seite 623
	Seite 624
	Seite 625
	Seite 626

