Vorwort.

: : ' il
mich entschlossen habe, den zahlreichen
Lehr- und Handbiichern {iber Nahrungsmittelchemie und

unesmitteluntersuchune noch eines zuzufiigen, so ge-

Wenn ich

schah dies aus dem Grunde, weil es nach meiner Ansicht

einem Lehrbuche fehlt, das in moglichster Kiirze die
1wen der Nahrungsmittelchemie mit Weg-
fliissigen und Veralteten bespricht. Gris-

ehrbiicher, wie 2z B. das auscezeichnete Werk wvon
J. Kinig, sind nicht Jedermann stets zugiinglich, fiir den
Studierenden aber zu weitliiufie. Das vorliegende Buch soll
1

ein

rzer Leitfaden sein fiir den Studierenden der Hoch-
schule, ein Ratgeber fiir den Praktiker: vielleicht kann es

Y. Ve
auch die

8 " 1 !
Betrauten vielfach

des mit dem []|'i1]{|i.‘\'(';1!'ll Unterrichte

rleichtern, den Verwaltungs- und Justiz-
irden manche Auskunft erteilen.

Das vorliegcende kurze Lehrbuch der Nahrungsmittel-
chemie enthiilt zuniichst die Grundziige der Ernihrungslehre;
tabilischen Nah-
;- und Genussmittel , schliesslich Wasser und Luft

sodann werden die animalischen und wve

behandelt.

Die Besprechung der einzelnen Gegenstinde umfasst
die Charakteristik derselben, ihre Gewinnung, normale
usammensetzune, ihre Ausnutzbarkeit im menschlichen
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Vorw

eventuellen Veriinderuneen

thre Verunreinigungen und

ichung und Beurteilung
1gen (Gresetze und
Indem ich das Buch hier

wiinsche ich,

Der Verfasser. Erni]
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