SeT

OSE

stoffe, die Nucleine,

ehenso wie

Emulsionirung und Resorption der Fette bewirkt, finden
Natriumsalze einer zusammenge

unhbekannter Constitution,

in 2

) o

v Ll ] r

1 dann  so aus, so

s (Lyroxyli Alkohol

explodirt

in g issenem Raum di
An der

salpeter ! =chwefi
roxylin, - einem (reme 1
{ Die 1 r, C ydium -
las Pyroxylin in Gestalt es diinne

n Hiintehens und findet

zum Verkl

Ve isliche Schie
t'l_,jl, O.NO3),0,
wesentlich aus dem
|}J_._.t LN ;__, 500 T
Nitrog

entheil
\ether-Alk
0. NA la) Oy und

rlycarin (zu

Thierstoffe von unbekannter Constitation.

Im Anschluss

die Fettkorper sollen einjice Thierstoffe be-

spro *hen werden, deren

1 ausfithvliche Behant lung in das Gehiet der

physiologischen Chemie fillt. Besonders hemerkenswerth ist. dass

sich unter den Spaltungsproducten dieser Verbindung

1 sehr ofl
bekannte Amidosiuren der aliphatischen Reihe finden. Viele der

Na

lgenden zusammengestellten Stof

kommen sowohl im Reiche

ler Thiere wie der Pflanzen in nahe verwandten Modificationen

on nicht genauer bekannter Constitution vor, wie z. B. die Eiweiss-

die Cholesterine, dic Enzyvme w. s. w

die frither bereits besprochénen Kol enhyvdrate (S, 548)

und Lecithine (S, 464),

Gallenstofre.
In der Galle, dem fliissizen Seerete der Leber, welches die

sich die

hiirigen Reihe eigenthiimlicher Sin

ren, von denen am besten bekannt sind: die Glycocholsiure
und die Taurocholsinre: ferner Lecithin (5.464), Cholesterin
und einige Gallenfarbstoffe: Bilirubin. Biliverdin, iiber deren
Abstammung verschiedene Ansichten bestehen.
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26. 146),

funde: Mit J

stiirke il che blane Verbindunge,
Taurocholsiiure C,H. (), NH.CH,CHSO,H (ratoos Ochse, yoiy

Galle), leieht loslich in Wasser nnd Alkohe ]

lalsiinre und Taurin (8. 305).

kocht in Che
Glycocholsitnre C,Hg O, NH.CH,CO.H, Schmp. 1339, zerfiillt

kocht in Cholalsiiure und

mit Alkalilange
Cholesterin Co;H;.OH, ein einsiurig

aluss=er

in der Galle, anch im Blut, im Gehirn, im Eigelb und im Wollfett
(oréae Talg) findet. Es |\|"\,»l;l!|ixji": mit ||._.H. schmilzt wasserfrel bei

1459 und destillivt geeen 3607 fast unzersetzt. Es lost sich in Al

kohol, da

rend, die

relinzenden Blittchen krys

sich fettio anfiithlen und se t sich aus Aether in Prismen aus.

*d dureh Reduetion das Cholesten CyHy

Aus seinem Chlorid wi G
B. 27, R. 300).

Schmp. 909 erl

Die Ester des Cholesterins und des Isocholesterins (Sc

15

das in der rohen Schafwolle vorkommt und als Salbenfett verwen-

mit hiheren Fettsiiuren bilden das Lanolin oder Wollfett,

det durch die Eigenschaft .'s11.-\-_1'|"/.1'-i1'||1|1'1 ist durch die Hant aufoe-
nommen zu werden,

Cholesteriniilmliche Substanzen sind auch in PHanzen

funden worden. Das dem Cholesterin isomere Phytosterin kommt
in Pflanzensamen und Keimlingen vor (B. 24, 187). Das aus dem

Flemiharz gewonnene o- und g-Amyvrin (B. 24, 3836), sowie das

Lupeol (B. 24, 2709), aus den Samenschalen von Lupinus Luteus

sind cholesterinihnliche Korper.

Leimsubstanzen (bez. Derivate der Intercellularsubstanzen).

Als leimgebende Substanzen bezeichnet man gewisse stickstofi-

halti thierische Gewebe, welche beim Kochen mit Wasser dadurch

Tisehlerleim (Glutin) liefern, dass der grisste Theil der Inter-
cellularsubstanz — die eigentliche collagene Substanz — sich auflost.

Glulin, Gelatine, Knochen- oder anch Bindegewebeleim, quillt in
kaltem W

Fliissigkei

wser, lost sich beim Kochen zu einer klebrigen, linksdrehenden
welche beim Erkalten wieder zu einer (allerte erstarrt,
oder Kochen mit wenig

Durch eoncentrirte Es fur

verliert die Lijsung die nschaft zn latiniven (fliiss

Dur

wird aus der wiisse

Gerbsiure

Inhalt

tikel vo



re entstelien

uren. bu

nehlorhye ;
1500%.  Duareh

asen (&, olhs)

andlungsproduct

iz

1%,

in seiner Yusammens

Qa0
e,

sung dem Eiweiss

chen Functionen des

I €1Ss 11 T nicht zu verireten.
Chondrin. .Je hesondere

l¢ betid { A

1l Chondroi

Twe seits und mit Alk

ution der ( 15t nach Schmiede-

PRILLEE

1 Condensatic r Schwefol-

Gluenronsiure und des

Kiinst

chondroi die

”'!||I||

der Stickstoff auch i

Chitin, walehes de

und anderer Gliedear-

Bemerkensworth Chitin in
h Ledderhose (Z. phys. Ch.

unil K

m Crlucosamin enthalt

aure entstehen.

Eiweissstoffe, Albuminstoffe!),
Dieselben, frither auch Proteinstoffe genannt, bilden im

des thierischen

Inhalt der Zellen den wesentlichsten Bestandtheil

1) Die Eiweissarten der Getreideart
i Hax
Hl-;l|u"-?“-+if{:l'. 1
von Drechsel in |,-‘lll-'ll|lli|';_"-.~= Handw. 1885,

Hiilsenfriichte und Oelsamen
Ibuch der physiol

tthaunsen., 18

oiseh wnd pathol

hen Analyse pBiweisskiirper
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H60 Eiweissstoffe.

Organismus und finden sich auch in den PHanzen (namentlich i
dem Samen), in welchen sie ausschliesslich gebildet werden. Als

Nahrunesmittel in den Thierorganismus anfgenomimen, erl

hei der Assimilation scheinbar nur { Veriinderung undl
bhilden den organisirten Bestandtheil aller Organe.
Die ¢ meine Zusammensetzunge der verschiedenen seartern

FOWIES Grenzen:

Tkt innerl

hohe Moleer
delt. I 11

estimmt,
mitteln $ig

brennen anorga
zur Herstellhn
sind, #ndert ds
re, oder it

sentlich Amid

nneresid

ottreihe entstehen: Cflycocoll
ttiote Glycine: Leuceine CpHan—aNOg

1?1'. Glutaminsdure (S, 480) m

i

siinrens .1.\';-'—!:'..';,w'u.~'r'!m-r :
469, wie a .I"Nrfmfrl’--l -r,m--xn fwre (? L
er aromd wtigehe An furen: f- Phenyl-a-ani
sCHLOH \||._ f"'.EE - f_f.-'.rra.wa-’ yder f-p-Qlacy-
phenyl-a-amidopropionsiure HO|CH, 1]CH CH(NH)COH . a. m.
Loew ist der Ansicht, dass die Eiweissher itung in

_"'.!I.l'il_'\‘.li'.‘- beruhe (1'fl

-

séiwre oder Phe .-H;."rf.w win. Gy

auf einer Condensation des Aspar
22, b03).
niederer Organisn

Bei der durch die Lebensthiiti

Bactorien w. a. hervorgerufenen Finlniss entstehen aus den E pissst

isser |.i||\.i|||""|l bis =zur Capro )
lli 24 1864), Phenylessigsdure CgHzCHa.COuH, F p-Caeyphenylpropion-
sdivre Hli_:-(‘l_._ill 1| CH,CH,COgH, Phenol CoH0H, Indol C;Hy l ‘ CHX CH,

nre. o-dmidovalertansdwire (o,

N~
([1]1C(CHg )

(\[2]NH CH, ASkatolearbonsiiure

Sheatol  oder
[[1]C{CH,
CyHd : i
(L PAMINSY

22 701). Ferner bilden sich bei der Filulniss basische Verbi
meist Diamine und Imine der Fettreihe, welche Ptomaine und

- Methylindol  CgH

G i wH, Skatolessigsiitre ¢ ”'l " SCCHLCOLH (B.

oxine

penannt werden (S. 305,
Dureh einige [i.‘llhu_’_'\'f'llv Mikroorganismen. wie ]}'»lllllft'l'il'- und Milz-

weiterehende basische 8

brandbacillen, findet eine wex
['l']-1n1|-5i]|1||i|'|t<~ Substanzen

wobei giftive, Eiweiss- und

and ¢
liner
e M
€ 4t

Wweisssto
scheidet
vie: A

von den

liir erze

wlernn
Ilhrnm_,...
. "I!Il]_ l-l

Krystalllin



en,
ifen
354)

tOn-

fure

der wiisserizron Lilsung ihra (

tag-

e Ei existiren in einer in Wasser lislichen
unlagsli en Modification. in welcher

Form sie aus
Lisnng dureh Alkohol. Aether, Ger
ren und Metallsalze a

n Modifi

Wasseriesen

dure, viele

geschieden (coacen

lirt) werden. In

ion bilden sie ausgetrocknet weisse, amor-
assen. Die sten Iosen sich in verdiinnten Minerals

iuren,
in Phosphorsiiure beim Erwir

ne. lssigsdinre und

verdiinnten essiesauren Lisung werden al

mit Ausnahme der Peptone dureh Ferrocyankalium refillt.
verdiinnten Alkalien lisen sje sich,

WEelss-

unter Abspaltung eines Theils

les Schwefels gls sulfid: die durch vers
Hten Substanzen sind den ane

gewandien Eiweissstotfen ganz ihnlich.

unnte Essigsiure wieder oo

mit  Merenrini

atliisunge, weleha

Siinre  enthiilt, werd alle Eiweissstoffe vi troth
T'vrosi Millon's 1 ng,  Durch Eprwi mit
entsteht eine gelbe Farbe, dje beim Neutralisiren Am
(Xanthoproteinreaction), I Er men

Eiweissstoffe prachtyv
fersulfat { 1l
Reaetion).

ebenfalls iy
Dinrel z von Zucker
Lhe I

g an,

der Eiweissst

bt und zeist

isstrenter
Die Unterscheidung und Eintheilung der
noch sehr schwankend.
scheidet man die in der Natur

verschiedenen FEi

weissstoffe  ist

fen unter-
vorkommenden [Ty ej Weisss

Am Zweckmiissi

tolfe,

nin, Glohnl

1, Casern. .’\'_'e-lu-:-r\r'u[u'.-n We B W
on den ans diesen durch chemiscehe Aoentien oder Fermente secun-

Acidalbumine, A

1 Modificationen, wie: Ibuminate,
[Fibrine, |'!'<n|u-;:ie-lli',

rulirte Albuminsto I'fe,

]'r'ill 01 e

1. Albumine,
Linnten and

stich in Wasser, v finnten S

ren und Alkalien,
wnatrinm oder Maenesinm-
gehirt Sernm-, Ejer-

1 dittigten. Lisungen von (
it Duwreh Evhitzen coagulivt,

Hhmin, sowie

Hierher
das Ptlanzenal bumin,

2. Globuline, wnlisticl in

m Chlornatrium  und M:

Kochen coagulirt,

nnid

Wasser, luslich in
rmesinmsnlfat.  Diese Liisur
rosiittiete M i

en g

verdiinnter Lisune
. werden durch
f oo |']|]I"
gef Hierher gehiirt: Myosin (Muskeln),
m Blut} mit Fibrinferment sich in Filirin verwan-
Fibringlobulin, ans Fibrin durch Trypsin entst
Krystalllinkenglobulin und Vitellin

nmsulfat
Aendernng der Ei

Fibri

nEen 1 lebendie

nd, Serumglobulin,
(im Eidotter),

Riehter, organ, Chen

Aufl, 36
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Eiweissstotfe.

ilt sich im Allze
dadureh,

9 (aseine. Das Casein der Mileh verhi

aber

wie ein Albuminat (s. unter 6.), unterschei sich
ach saurer

||-|-']|[ ab

Labenzym in neutraler oder schw

licher Kalkverbindux
Casein der Milc

scheint 1
verbitnden zn sein, d.h. mit Nueléin, weshalb einige das Casein

n n einem |-I|---|-'.|--rl-.-.l1:

wo-Albuminen rechnen.

In den Pflanzen kommen ebenfalls Caseine vor.
Die Kleberproteine sin

ten, indem sie im wasser

pzeichnet d
1 1 .J;J
sche Massen hilden: im Getreidemeh]l und 1
nnge fiir die Brothereitu

anderswo vorkommer

Der Kl

sind sie die wesentliche Vorausse

ist in Wasser uunliislich, etwas lslich aber in s sehr we

verdiinnte Siure oder Aetzalkali enthilt. Charakteristisch ist die 1
der Kleberproteine im Wein ist (60—70 Volnmpet.) E
wine liefern bei der Spaltn Mengen i

It Ritthansen ans dem Mucedin nicht we

¢, Ritthausen a.a. 0. 8, 222).

5. Acidalbumine oder Syntonine, wnlislich in Wasser und ;

ure oder Sodalis

treiben keine Ko

lslich in verditnnter Salzs

ans kohlensanrem Kalk, in saurer ung mit neutral r
den fiillbar. Durch Aetzalkali it

den Salzen der Alkalien und alkalischen E
Albuminat iibergehend, Die Acidalbumine entstehen durch Behandeln
Albnmine, Globuline u. s, w. mit Salz

6, Album
verdiinmten Mineralsiuren und Sodaltsung
kohlensaurem Kalk., Aus saurer sowie aus alkalischer Liisungz durel
; ionnge mit den Lilsungen neutraler Salze der Alkalien und alk
Erden ohne Aender i11bar. Die Albuminate entstehen dnreh B
von Albumin, Globulin w. s. w. mit Aetzalkali (

7. Coagulirte Albuminstoffe. Uh
ehenso kaum loslich in verditunten Siuren. Aus anderen
Mineralsinren und Me

ire oder auch mit ander

zen, leicht

1ate, unlistich in Wasser und Sal
treiben Kohlensiiure aus

randly

ung

slich in Wasser und  Sale-

lGsun g
wstoffen durch Erhitzen, Alkohol, gewi

we
salzen erzengt.

2 Fibrine. unlvslich in Wasser, kanm lislich in der Lisung voi
Chlornatrium und anderen Salzen, oder in verdiinnten Siinren, aus Globulin
durch ein Ferment im entleerten Blut sich hildend.

9. Propeptone oder Albumosen. Kini
Magensaftes oder Bauchspeichel aus den Ei is
e Modificationen. Fillbar dureh g
i 800 und hoherer Temperatur, ehenso durch Salpete

durch die Enzyme des

pern bei der Verdanung

Jsung von Diammonin

fure

ure nnd Ferrocyankalium, In Wasser sind sie theils 1Gslich,
anlislich. sehr #hnlich den Albuminen und Globulinen il verw:
sich schliesslich durch fortgesetzte Verdauung in:

10, Peptone, welche in Wasser, Siuren, Alkalien und Salzen der
leichten Metalle durchaus loslich sind und weder durch Erhitzen, noch

Salpetersiiure, noch Essigsiure und Ferroeyankalinm, noch durch Diammo-
ninmsulfat aus ihren L
Peptone durch Phosphorwolframsiiure, Quecksilberchlorid, basisches Blei-

acetat, Alkohol u. s w. oft unvollstiindig.

sungen ausgeschieden werden. Gefiillt werden

it
Eisen.

das Mol
Hiimogl
leicht 1
Durch
Laftpun
Sauer

enthalte
Dig

stof

in wiisse

sie leich



Himoglobi

9L i ]

3 mg des Mage d. h. von Pepsin und verdiinnter
B80—40% werden die issstoffe reliist, verdaut uwnd zu-
Syntonine oder Acidalbumine. dann in Albuminas
ndlich in die sog. Peptone verwandelt, die i
durch Erhitzen nicht coaealirt und durch di
fillt werden (B. 16, 1152; 17, R. 79). Molecular-
r Peptone s. 1 R.643: '_’ﬂ__ R. 232), Uebrigre:

des Iankreas, sowie die Fermente der

Fiuli
3 rkenswerth ist, dass das Eiweiss durel
mit Wasser ilber 1009 am 1 ‘htesten bei G renwart einer klei-

einer Mineralsinre in Pepton dibergefithrt wird, W ahrsehein-
tehen die Peptone aus dem Eiweiss durch
wleln sich im (O
I naoch
he stehender |\-'il']rl-1', {

hydy Ivtische Spaltung

||I‘~I‘I||‘~ W F‘ I‘I] ]]I

innbares Eiweiss,

cranze el

weiss mehr oder wenicer
complicirterer Zusammen-
sind, wie Nuclein, eine in den Zellkernen
vorkommende, ]'l:--.«|:]|u1' iure, Amidsubstanzen wund Eiweiss ent-
ende Verbindung, ferner Keratin oder Hornstoff. ausgezeichnet durch
den hohen Schweti shalt, Elastin, das nmeekehrt nar Spuren  von

1 beherd obwohl es auch in der

theilweise von noch

der Pflanzen und

SClw

procentischen Zusammen-
185 sehr mahe itbereinstimimnt

1 sind noch der Schleimstoff Muecin. o

--||.|. ationen vorkommende Mucin zerfillt hej
und Alkalien in einen Albuminstoff und
die wahrscheinlich den Kohlenhyvdraten

stick:

1
anznrech-

nen sind.

Eine harvors F'I'.’IIEI"

|

ansprucht das Himogel

¥ \iﬂ]lf ';‘-l :'Jl r Be fII ]III'I 4
welches anch chemisch eingehender u

sucht ist,

Hiimoglobine,

Die Oxvhim

lobine finden sich im arte riellen Blute der T
und kinmen aus den J!l:nI\éi:-fu-r'riu-u naeh Behandlnne mit ]\-u]|\‘.’||z]|;-.‘j||'r
und Aether und Zusatz von Alkohol hei Abkithluug krystallisivt ||L,a||.|

Die dem Blute verschiedener Thie re sehiedenen Dxv-
bine zeigen einige Verschiedenheiten, namentlich in ihrer Ky
form. [l re Elementarzusammense tzung sti
iberein, unterscheidet sich

k

"stall-
mmt sehr nahe mit der des Eiweisses
von diesem durch einen Gehalt von 04 pet.
Berechnet man  auf diesen Proce itgehalt an Eisen als Einheit

ewicht, so erhilt man eine 13000 iihersteirende Zahl. Die
ibine bilden hellrothe krystallinische P ulver, sind in kaltem W

it loslich und werden dureh Alkohol wieder krystallinisch [
Durch Auspumpen der wisserie
Luftpumpe oder

'm Lisung von Oxyhiimoglobin unter
durch Reductionsmittel (Sehwefelammoninm)
wstoff und egeht in Himoglobin iiber,
alten i

verliert os
das anch im venisen Blut
und_ krystallisirt abgeschieden werden kann (B, 19, 128,

Lisung von Hiimoglobin nimmt rasel an der Lnft
" anf und geht wieder in Oxyhiimoglohin iiber.

seriger Liisung charakteris

wiiss

sHiner-

!ll IIEI F\II]]'I r ZE
sehe Absorptic onsspectren, dnrech
unterschieden werden kinnen.

we |1‘|'f'




Liii:

<0 wird ebent

jan - in  die

'|-i[f[|||--'_ -||],|_, ias

dten werden kann.
oages, 1

zwei charakt

n Schwefelammoninm

smen anf (0Y

Beim Erv
ird Oxyhdmoglobin in Kiweissst
1

ran I_"":l‘:ll{\'ll.

¥ Himatochromot
in Hitmatin i
Es enthiilt 9 pet.

var darstel

| i Formel CylaFeN O

| "' ‘. man . Oxyhii in —ual
! I I pssiee und sehr wenie Ko

|,|: I} yothbranne Krystalle von H

Alkalien wird aus ilmen I

| ne dieser Krystalle dient als empfind )
| i VL ||:|I!_. : 1], 1S
i Die hohe physiologische Bedentm 1
i 1 Lameen den Sanerst
L bindet und an S
,i v die Oxydati i
|II . |
| i Ungeformte Fermente oder Enzyme (5. 122, 500). '_;',"';
1 B
|

l Die ungeformten Fermente, welche bei der Gihrung, manche
{ Fiinlnissprocessen und der Verdauung eine wichtige Rolle spiel
|

scheinen den Eiweisskirpern nahezustehen. Sie sind in Wasser

' .F léslich und verlieren durch kochendes Wasser ihre Wirksamkeit.
gl Pflanzlichen Urspru sind: Invertin, Diastase (S. 122), das in
j' | hitteren Mandeln enthaltene Emulsin oder Synaptase, das im Sent-
il samen vorhandene Myrosin, das Papaiin 0. a. N In den Ver-

' I dauungssiften von Thieren finden sich das im Speichel enthaltene

ichel, das im Magensaft enthaltene Pepsir

Ptyalin (ardales, Sp
(memvde, verdaut) u. a.m.

1| ], 41 % 18 viu. Hes (CHO (Delsiiure nnd Elaidinsiure) statt
'
| S. 9 v. 0.
Y = 6y, . zuin Theil in Dipenten
R
| | = L. 5 v, u, ist hinte
i s Nach einer Arbeit von Gildeme pr. Ch 19, 185 F

i | iat Rhodinol ident
i ' &, 984 7. 23 v. o, findet sich (B. 26, 404
hinter 540,
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