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Mutterkorn, Secale cornuium, das in der Bliite der Getreidearten,
besonders des Roggens entwickelte Sclerotinmstroma wvon dem Pyre-
nomvyeet Clavieeps prerpurea Tulasne, Es bildet 2 b o lange, 3 6 mm

dicke, nach den Enden verschmiilerte und daselbst stumpfe, am oberen

Ende oft noch ein ,Miitzchen® tragende, undeutlich 3 t kantige, a
schwarzviolette, meist leicht bereifte, innen weisse oder weissliche Korper,
Frisch ihrem Standorte entnommen, sind sie von fleischiger, getrocknet

von hornarticer Konsistenz. Auf jeder oder auf einer oder der anderen

Lingsfliiche befindet sich eine Liingsfurche oder Lingsspalte mit wnlstigen

Hindern oder von Querrissen durchschnitten Die Querschnirtfiiche
Weist ein schmutzigweisses, markihnliches Gewebe, umsiumt von einer
fchwarzvioletten Rindenschicht, auf. Der Geruch ist sehwach dompfig,

der Geschimack fade und hinterher wenie scharf Die Bestandteile sind
I Progenten (nach Wiggers) ecivea 35 fettes O1%), 1,05 krystallisier

bare fette Substanz, 0,76 wachsihnliche Substanz, 1,25 Ergotin, 7,76

firbende Substanz,

Usmazom, 1.55 Ma 223 pummise, extraktive und
1,46 Albumin, 46,19 Fungin,

14 Kieselerde. Wenzell fand im Mutterkorn zwei an Ergot-

{42 Kalinmphosphat, 0,29 Kalkerde,

84ure gebundene alkaloidartize Kirper, das Ecbolin und Ergotin.

de |\'|".|'|.|-|' sind i.\.l‘lil'l'l _'l]1|lr1'|-llll'\ Iill.l'l![‘_l'_ etwas ]Ii‘.|i'I'?‘-"]I]II""I!Q"IH{!'.

alkalische Substanzen, l6slich in Wasser und Weingeist, nicht lislich in
Ather und Chloroform. Kalinmbijodidlésung , Phosphormolybdiinsiure,
-."'"l"'u['irI|Iur-i1|_ (GGoldehlorid, Gerbstiure geben mit denselben unter den
Eleichen Umstiinden Niederschlige wie die eigentlichen Alkaloide, es wird
dber Kcholin durch Kalinmeyanid weiss, Ergotin dadureh nicht gefiillt.
Eebolin wird von konz. Schwefelsinre mit donkelrosaroter Farbe gelost.
des Mutterkorns giebt
it den yorhin genannten Heagentien, auch mit Pikrinsinre und Kalium-

Der filtrierte, schwach schwefelsanre Auszi

sehen

bichromat, Trilbungen und Fillungen, was fiir den alkalo
Ill:<|';|k|..,- der in demselben enthaltenen Prinzipien spricht., Es wiirde
."."-l weit fiithren, wenn man die ansserordentlich zahlreichen Untersuchungen
I‘I.hrl' die wirksamen Bestandteile des Mutterkorns und die dabei zu
dge gefirderten Kirper einzeln besprechen wollte; die Akten iiber diesen
Punk sind bei weitem noch nicht am Schlusse. Wir wollen uns daher
Qargyf beschriinken, eine kurze Priifungsmethode fiir das im Handel
"I"”\'l[nuu'lnll' entillte Mutterkornpulver, sowie einige Reaktionen
;l“?""-"'lﬂ'rl. die das Mutterkorn in Mehl oder Brod erkennen lassen.
Hinsichtlich des ersten Punktes handelt es sich in der Regel nu

S4Mmm, 2y konstatieren, ob die Extraktion des fetten Ols durch Ather
€ine

i vollstiindige war, da nur ein vom fetten Ole moglichst vollstindig
!.-.1]\“

itey Mutterkornpulver zur lingeren Aufbewahrung geeignet ist.
Man priift daranf, indem man eine gewogene Menge des Pulvers
Finem _'ﬁi|||-1'L-x|:1-:1!.;1iuru:ii.[.ur;n mit einer ausreichenden Menge won
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' Aether behand ermittelt, ob der abgelaufen einen Ver
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it nach der Menge deg ersteren, weniger oder intensiver ro
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Bs ist natiirlich notwendig, alle Proben zu rleich

nehmen. Um das Mutterkorn im verbackenen Mehle, nachzuwese,
wird das Brod getrocknet, zn feinem Pulver zerrieben nnd in derselben
Weise wie das Mehl mit Weingeist ete behandelt. Nach Bittger
ibergivsst man das Mehl mit Ather, setzl pinige kleine Krystalle Oxal

siiure hinzu nnd erhitzt bis zum Aufkochen Der erkaltete Atherauszug

hat eine ritliche Farbe, wenn Mntterkorn zugegen war., Nach Hof-
nann werden 10 ¢ des Mehls, 15 ¢ Ather und 20 T'ropfen verdiinnte

efelstinre (1:5) gut durchgeschiittelt und nacl , stiindiger Kin
Wirkang hitriert. Das Filtrat wird rch Nachwaschen at-] |"i||<"|"""'.ll'|\-
standes mit Ather auf 10 g gebracht nund mit 5 Tropfen einer gesittig-

des
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Die Lisung des Mutterkornfarbstoftes

e Natrinmbikarbona
Mutterkorns in Lis

LeT ZUTiNcKE ialten we

erscheint dentlich violett gefiirbt und die Intensitit der Firbung hiingt
von dem Grade des Gehaltes an Mutterkorn . al
Die mikroskopische Bestimmung des Mutterkorns im Mehl oder

Brot bietet oft schon geniigende Anhall Chd lm weissen Mehle,

im weissen Brote wiirde die Gegenwart dunkler und schwarzer Partikel

ine Andentung anf Mutterkorn geben

Vergiftuneen durch Mutterkorn sind nicht selten und schon seld
200 Jahren beobachtet worden. Okonomische Vergiftung durd h Mutter
:."'1"'\ in dem Brotmehle sind gschon als Epidemie anfeetreten und als
A ‘.I'-'l"'”nTi- nkheit ( Ergotismns bezeichnet "u"u"]"!-'“ Seitdeimn die (re-
] Mutterkorn nicht geniigend gereinigten Ge-

tze den Verkauf eines von

treides verbioten. ist die Kriebelkrankheit bei uns gine Seltenheit gewor

den, Medizinische Vergiftungen sind, da Mutterkorn als \ bortivmittel

nieht ungewihnlich, gie kommen indessen nar selten an
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8 Tageslicht. FEin starkes Gift ist Mutterkorn keineswegs, ol und
lange wiederholte kleine Dosen oder einmalige grosse Dosen von 25 bis
it
=3 bewirken akute, tidliche Vergiftungen. Symptome sind: Ekel,

sickeit, Betiinbung, hopt-,

I‘I'1|."".|';i"|"-'."II'_.". Trockenheit im Halse, Appetit
agen-, Darmschmerz, Pupillenerweiterang, Verminderung der Pulsschl
LEL Fra

0 heftiee Metrorhagien, Tod uanter '.'-'||'|-\.\~:-l:u.xl'!"-l'll“i““”'—'-"-'

168 Gehirns, Die chronische Vergiftung, Kriebelkrankheit, Brandseuche,
nisteht durch den lingeren Genuss eines mutterkornhaltigen Brodes.

0 Symptome der chronischen Vergiftung sind Mattigkeit, Schwindel,
¢hlaflosigkeit, Frosteln, Kriebeln, Ameisenkriechen in den unteren Qlied-

A} R s ivische Zne
\ssen, seltper in den oberen, Bremnen der Haut, konvulsivische Zuek-
Her \ g . 4 i inzel | 1
=YL, abwechselnd mit krampthaften Kontraktionen in einzeinen Muskel-
Mrtie ol
|II rtiey Heisshunger. Anisthesie, Amaurose e 'od erfolgt durch
aralvee ad : i ider g
yse oder unter hydropischen oder hektischen Lelden. :
(reistesschwilche,

eerschel-

Mligen qap : 3 3 _
er chronischen Vergiftung sind Abmagerung,
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