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'|'-'il beim Ubergiessen mit Kalilange, oder auch beim Zusammenreiben
'!“ Kalk zun erkennen; eine Verfillschung wmit Weinsteinsiure dadurch.
Gass die konz., wisserige Lisung mit essigsaurem Kali einen krystallini-
Schen Niederschlag absetzt. Die mit Kalilange iibersiittigte Losung
‘1\"‘: _:‘45||11-.- wird durch Kaliumpermanganat in der Kilte nicht veriindert
Weinsiure und Zucker), Die mit Kalkwasser neutralisierte oder big
It
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It gchwach alkalischen Reaktion versetzte Lisung ,'.!I|'|'r weder 8
noel

= 1 ]||'|||| Kochen eins _'\]1.‘-.‘\"il";-‘1|111‘-'.'- wWEenn sie frei ist von Oxal
1}

Uronensiinre ete. Etwa zugegene Korksiure wiirde sich dureh ihre
Liglichkats % 41
'Slichkeit in Ather verraten.

: Hlltll,'r'\iiu]-p_ Acidum dyricem, HO,C H. Oy oder C, 0 O,. Diese
‘.lm...' gehiirt zur Fettsiinrereihe und findet gich lul-iu-u Capron-, "i'I-':'l"'E' and
apringiinre in der Kuhbutter, in welcher diese Siuren als Glyceriniither
‘.”1”“'“'“ gind und beim Ranzigwerden der Butter zum Teile frei

Sie findet sich auch im Schweiss, besonders der Fiisse, sowie

anderen tierischen Sekreten, in dem Muskelsaft und in den Exkre-
I .

‘“ntén,  Auch im Pflanzenreich kommt sie

tig gebildet im Johannis

entsteht bei der fanli-

(den Friichten won (eralonia .‘-.r.".’-_,.l.’--'- VOr.
.-..I: Gidhrune und unter Umstiinden bei der Githrung von [Fliissigkeiten,
Welehe A1 r 1 : ¥ Rt

i he Mileh, Zucker, Rohrzucker und Milchsiure enthalten (so z. B. beim
ldng

al eren Stehen von mit Milch versetztem Kaffeeaufguss); schliesslich
als 0y
IJ-\_\‘lf‘-f1--n-|:1'-_,r11:l\| der Proteinsube

bildet

anzen. Im reinen Zustand

sie eine farblose, stark saure Fliissigkeit, die der Essigsiiure iihn-
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Si * Tiecht., Bie siedet bei 163" und t das spez. Gew. 0,96 bei 20°,
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e I8t In Wasser., Weineeist und Ather leicht loslich und wird ans der
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» rigen Lisune durch konz. Salzlisungen in Form von dligen Tropfen,
ule F““'il

g anf der Oberfliche sammeln, ausgeschieden. — Wird die so ab-
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hiedens
Yon Alkohol und
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anch eines ihrer Salze mit einer Mischung

konz. Sehwefelsiure erwirmt, so entwickelt sich ein
0 angenehmer Geruch nach Ananas. Beim Kochen mit Salpeter-
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: |
besonders

}-']illl t

sie in Bernsteinsiiure iiber. Permanganat wird von ibhr,
1

leicht in alkalischer Lisung, zersetzt, indem sich Oxalsiure

und Maa ganhyperoxyd anscheidet.

il Die 8alze der Buttersiure sind in reinem Zustande gernchlos,
g Lisungen gaben aber auf Zusatz von verdiinnter Schwefelsiiure den
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1kt ristischen (Geruch nach Bnttersiiure. Sia sind meist in Wassel

Tind T S 3 : el 3. e
K 3 I“ eingeist loslich und scheiden beim raschen Erhitzen e ichlich
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k iJII ab. Thre Krystalle haben, #hnlich wie Kampfer, die Higentiim ichs
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U anf Wasser zu rotieren. Die Lisungen zersetzen gich allmihlich

dapr y ol
tin e Luft unter Freiwerden von Butter:
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1 Das Silbersalz bildet

o 4U8 weissen elinzenden Sehiipy chen bestehenden Niederschlag, dex
Asser nur schwer loslich ist.
Will man die Butter:

i 1 are aus einer Lisung abscheiden, so destilliert
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8¢ nach den Ansfiuren mit verdiinnter Schwefelsiure, sittigt das
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