fiiden., Es kann der Fall vorkommen, dass Sehleim-, Sperma- und Blut
r die Aut

flecke in und nebeneinander vorkommen. Dann ist aber imm
suchung der Samenfliden unter dem Mikroskop die Hauptsache, und man

mnss dieser Aufgabe entsprechend mit aller Vorsicht bei der Maceratic

der Flecke vorgehen, damit einigen der Samenfilden die echarakteristisehe
Form erhalten bleibt.

Fleisch als Nahrungsmittel. Das Fleisch, welches uns die ver-
schiedenen Hanstiere, sowie das Wild und die Fische als Nahrungsmittel
liefern, ist #usserlich nach seiner Abstammung von sehr verschiedenem
Anssehen. Es ist bald in Folge eines grisseren Gehaltes an Blutbe-
teilen mehr oder weniger rot bis dunkelrot gefiirbt, wihrend gewisse
Sorten von Fleiseh weniger Blutbestandteile enthalten und in Folge

stana

legsen heller bis ganz weiss erscheinen. Ks besteht vorzugsweise aus
Muskelfaser und enthilt wechselnde Mengen von Knochen, Sehnen und
Fett. Der Wassergehalt variiert sowohl bei den verschiedenen Sorten
Von ||-|'|4 als auch bei l'i|| und derselben Sorte II;H'}'. dem _'\lfl'l' und
Ernidhrungsznstand des Tieres, von dem es abstammt, sowie nach den
\,.--|'~.c|'_il\|--]|-'1| i\i‘-|'|-l'1'1li]|',’|_ II-.II-"II a8 .'I!I'_['I'['.-I;T] I||:1.1,

Das Fleisch schlecht _'_'I'[i:lll“"r Tiere ist um 6—10 Proz. wasser-
halticer alg das Fleisch gutgeniihrter; das der Vigel enthiilt weniger
Wasser,

das der

mehr Albomin, Leimsubstanz und extraktive Stoffe, als
Den relativ grossten Wassergehalt hat das Fleisch

der Fische,
K

standteile des kiinflichen Fleisches aufzustellen. Im allgemeinen kann

ist. schwer, bestimmte Verhiilinisszahlen fiir die einzelnen Be-

nan als mittlere Zusammensetzung annehmen:

Muskelsnbstanz O =
Fett- und Zellgewebe 3
Knochen . . . 10
Fleigschfliissigkeit . . 71

100

Die Beschaffenheit des Fleisches wird durch gewisse Krankheiten,
von denen die Schlachttiere befallen werden, in einer Weise beeinflusst,

dass das Fleisch fiir die menschliche Gesundheit ungeeignet bezeichnet

werden muss Die Erker ne eines solchen Zustandes beim Fleische

wird dem Veterinirsachve n durch die Diagnose beim lebenden

Piere oder durch den St shefund ermiglicht, und es diirfte wohl

kanm vorkommen. dass der chemische Sachverstiindige zur Entscheidung

diegser Frace herang wird, mit Auvsnahme von den Fillen, in

welchen der gesundheitsgefihrliche Charakter des Fleisches durch die

nachegewiesen werden kann.

mikroskopische Fleischsch

Es eehiiven hierher der Nachweig der Finne und der Trichine, von

e l'f.
w

{f

H" I "
[y

1l




, die letztere die mit
» gefiirchtete Trichinenkrankheit hervorzurufen im stande ist.

denen die erstere die Ursache des Bandwurmes ist

Recht 8
Da diese beiden Parasiten hiinfig Veranlassung zur mikroskopischen
Priifung des Fleisches geben, und von der baldigen Erkennung derselben
oft sehr wviel abhiingt, so seien an dieser Stelle zunichst einige Bem

Y-
kungen fiber die Entwickelungsgeschichte, sowie fiiber die Art und Weise,
t.

Die Finne (Cysticercus rcellulosne) ist die sogenannte Amme des

wie die mikroskopische Priifung stattzufinden hat, niedergel

bekannten Bandwnrms, Dieser Eingeweidewnorm ist kein Einzeltier,
en, die ihre Na
durch die Hautdecke aufnehmen, hermaphroditisch ausgestattet sind und

seine Glieder sind vielmehr selbstiindige Individ Irnng

selbstiindig unzi », mit harter Kalkschale versehens, mikroskopis

des Dand

kleine Eier erzeugen und in sich bergen. Das einzelne (
wiurmes wird mit dem Namen Proglottis bezeichnet. Die banmistizen
Zeichnungen, welche das blosse Auge an den Bandwurmgliedern erkennt,
sind der Eierbehiilter mit seinen gzierlichen Veriistelungen. Wenn die
Fier sich vollstiindig entwickelt haben , lost sich die reife Proglottis
ab nnd wird mit den Fices ans dem Darmkanal abgefiihrt. Das Band
wurmei erscheint unter dem Mikroskop als ein braunes, kugelich-ovales,
von einer dickfliissigen Eiweissschicht nmgebenes Kirperchen. Mit dem
Diinger gelangen die Bandwuarmeier an Pflanzen, welche wverschiedenen
Tieren (wie dem Schweine, Rind, Rehe) zor Nahrung dienen. Die mit

den Pflanzen aufgenommenen Eier entwickeln sich im Magen und Darm-

e rasch und die Embryonen entschliipfen der harten Schale in Ge-

denen das Mikroskop 6 kleine

$ kleiner wasserheller Blischen,
zarte Hikchen erkennen lisst. Wie ein Blaterel vermae

der l|'-_‘;|J!I|'_‘.||

anszudehnen und zusammenzuziehen, Er bleibt nieht

Darmkanal,
h, wandert,

sondern bohrt sich durch die Wiinde des Darmkanals hinduar
die Fettschichten umgehend, durch das Zellgewebe der Muskeln nach

Lunge, Leber, Herz, Gehirn, Ange etc,, und bildet sich hier zur Finne

Je nach dem Raume, den die Wohngtelle darbietet, wie

Finne zu einer verschiedenen Grisse aus, so dass sie bald so gros
ein Hirsekorn, bald erbsen-, bald bohnengross angetroffen wird, und mit

unbewaffnetem Auge erkannt werden kann, Sie bildet gew illich eipe

erbsengrosse, weisse, elliptische Blase mif einem fast viereckigen Kopf,
welechen sie hervorstreckenm und in die Blase wieder zuriickziehen kann
Der Kopf endet in einem doppelten Hakenkranz Die Finne bewohnt

1, bald in unziihliger

den Kirper des Sehweines bald in wenigen Exemplare:
Menge, Kiichenmeigter zihlte z B, in 10 g Fleisech 70 Finnen
(Gelangt eine lebende Finne in den Darmkanal des Menschen, wie beim
ar Kopf derselben
an irgend einer Stelle der Darmzotten an und wiichst hier zom Band-
wurm aus. Der Genuss gut durchkochten, stark gebratenen, anch gut

Gennss rolien finnigen Schweinefleisches, so hakt siel

durchriincherten finnigen Schweinefleisches ist unschiidlich, da duoreh die




Koeh- und Brattemperatur, sowie durch den 58 des Riuncherns
" | die Finne getitet wird,

Die Trichine lisst sich im Schweinefleisch nur durch das Mikro-
skop nachweisen.

Die Trichine (7Trichina spiralis) gehort in die Klasse der Faden-

wiirmer, deren weibliche Tiere lebendige Junge gebidren, die als
Parasiten sich teils im Darme, teils in den wverschiedensten Munskeln

o des Nihrtieres aunfhalten. Die Entwickelung unnd der Lebenslanf der
- Trichine ist folegender: Die mit dem trichinenhaltizen Schweinefleische
1 genossenen Muskeltrichinen werbleiben im Darmkanal und bilden sich
v daselbst in wenigen Ta-

] een zn geschlechtsreifen Fim. 2086

d Trichinen, Darmtrichinen,

it ans: es findet disa BDegat-

tung zZwischen miinnli-

chen und weiblichen Tri-

i chinen statt nnd nach
1 einer Woche gebiiren
a '“I' \\'u-]?||'|||-|| |" |".I'l

1 Junge (Embryonen), wel-
11 "}I'-' i!! |Jl “‘.'.\|\":'| ||'r..-,r.
it wandern, daselbst wach
" sen, sich nach zwei his
drai Wochen spiralig ein-
Y rollen und innerhalb der
Fleischfaser einkapseln.

Mit der Zeit wverkalkt
i gich die Kapselhiille und
i die Muskeltrichine ver-

]l:”'[l in dieser so lange,

\a
ia ]I..l'\f gie durch Zufall ill.'.“'. sl st

i Verdauungswege e1nes r, I rmign

£ anderen Tieres gelangt. e vkl A

v Beim Durchgang durch

f den saueren Magensaft wird die, die Muskeltrichine ums 381 Kalkhiille
i _1_r|-|."|hr. nnd der so frei gemachten Trichine d reit o boten, -\Eu'||
it im Darme zar geschlechtsreifen Darmtrichine zu entwickeln, die nach
0% geschehener Begattung und Ausbildung der Em absterben. In
I '.Ll'[|| die ans den ]",|||-I|:".l;]||'ri entstandenen Muskelt inen in der |._ﬁ'4l
= durch Genuss deg trichinenhaltigen Muskelfleisches in den Darmkanal
" eines andern Tieres oder des Menschen gelangen, erfi der Entwick-
- ]”U'.!"_‘_{eri::_' Vil neuem.

Die weibliche Darmtrichine hat eine Liinge von 1 bis
die minnliche von 0,8 bis 1,5 Millimeter, die Embryonen von 0,08 bis

0,13 Millimeter, die Muskeltrichine von 0,7 bis 1 Millimeter. Die Lebens-




O
dauer der Darmirichinéen geht iiber 6 Wochen nicht hinaus, wilhrend
die eingekapselte Muskeltrichine Dezennien hindurch dauernd und lebens-
kriiftig bleibt.

Die Wandernng der Embryonen in die Muskeln ist eine unausge-
gotzte. bis ein Hindernis entgzegensteht. Ein solches Hindernis bilden
die sehnizen Ansiitze der Muskeln, durch welche sie an die Knochen
angeheftet gind, Hier kommen die wandernden Trichinen meist zur Kuhe

nnd lagern sich zur Einkapselung. Daher findet man um die sehnigen

Ansiitze herum Trichinen in grisster Anzahl.
Wiihrend die Muskeltrichine spiralig gewunden lagert, ist die Darm-
trichine meist gestreckt, nach dem Kopfende (k) zn bedentend diinner,
mit etwas spitz zn-

Fig., 207 lanfendem Kopfe;
nach hinten nimmt
sie an Dicke zn

und schlies
stumpf abgerunde-
tem Hinterende ().
Die Minnehen ha-
ben am Hinterende

T
"
(7] - an 7« .
a k welbliche Darmirichin Junge gebirend m Umriss des After- = L i lll --‘fl‘..l e
randes der miioy sn. Darmtrichine. 200fache Vargr neben der Offnung

der Kloake und

zwischen den Zapfen wier hickerfirmi Papillen, Die #Hussere Decke

elatten, feinen

des Wurmkirpers besteht aus einer sehr dorchsichtigen,

strukturlosen Haut (Chitinhant) und zeigt nur eine leichte Ringelung. Unfer

dieser Decke liegt der Hautsc h, bestebend aus einer sehr diinnen
muskuliisen Haut, auf deren inneren Seite sich eine dichte Schicht fein

gekirnter rundlicher Zellen als Auskleidung der Kirperhéhle befindet.

Im Innern des vorderen oder diinneren Teiles des Korpers liegt der

Munddarm, welcher sich nach hinten allmiihlich erweitért und bei stiirkerer
Verdickung der Wandung deutliche Zellen zeigt. Am Ubergange dieses
l'eiles in den zweiten Teil des Korpers erblickt man nm das Darmroln
eine dunkle mit Kernkbrperchen gefiillte Masse, die sich weiterhin in
den Darm fortsetzt. welcher am hinteren Ende endlich seinen Aunsgang

hat. Mit der zunehmenden Dicke des Wuormes nehmen die Darmzellen

an Grisse zu und liegen dicht an der Wandung des Hauntschlanches.

Der hintere Teil des Kirpers enthiilt ausserdem die Zengungsapparate
Bei dem Weibchen erstreckt sich der Geburtsweg bis innerhalb des
ersten Drittels der Kiorperliinge und hat hier, also am Vorderteile des
Kiirpers, seitlich seinen Ausgang

Die Kapsel der Muskeltrichine hat eine ovale Form. In ihrem
weiteren Teile liegen eine, zuweilen auch zwei bis drei Trichinen spiralig
eingerollt. Unter dem Mikroskop ersc¢heint die Kapsel, wenn ihre Ver-
kalkung noch nicht vorgeschritten ist, hell und duorchsichtizg und man

-



kann darin den Wnrin deutlich sehen. An jedem Ende des Ovals findet

sich ein stumpfer, etwas dunklerer Ansatz, so dass die Kapsel mit den
Umrissen eines menschlichen Auges einige Ahnlichkeit hat. Hat die
Ablagerung von Knochenerde £

A Fig
an der Kapselhiille zugenom-
men, so erscheint die Kapsel
unter det Mikroskop bei
lurehfallendem Lichte dunkel
and ist nicht mehr dureh-

sichtie. Legt man ein diinnes

Stiick Fleisch mit verkreideten

Kapseln in miissig verdinnte Kingek

Clren 80 fache Vergr

Essiesinre oder Salzsiiure, so

die Lisung der Kalksch und die Kapsel wird wieder dureh-

erfolet
sichtig,

Die Trichine konnte mit blossen Augen sicher erkannt werden,
wire sie micht zu durchsichtig. Die verkreideten Kapseln lassen sich
bei auffallendem Lichte, weil sie weisslich sind, mit dem blossen Auge
erkennen.

Von den Muskeln. in welchen die Trichinen vorzugsweise half
machen, sind zu nennen: das Zwerchfell, die Augenmuskeln, die Nacken-
muskeln, die Muskeln der Bauchwand, die Muskeln des Hinterteils, Proben
aus diesen Teilen, beésonders aus der Gegend der Sehnenanheftung ent-
nommen, genfigen zur mikroskopischen Fleischschau

Von zwei oder drei dieser Muskelteile nimmt man zwei feine Scheib-
chen nach der Linge der Fleischfaser, mit der krummen Schere ab-
geschnitten und mittelst der Priipariernadeln zerfasert, legt sie in miissiger
Entfernunge neben einander aunf ein starkes, farbloses Objektglas und giebt,
wenn das Fleisch nicht friseh und saftig, einem Tropfen Wasser oder
starkverdiinnte Atzkalilange daranf, Auf das sorgsam ausgebreitete
Objekt legt man ein starkes Deckglas (ein zweites Objektglas) und driickt

beide (iliger so gegeneinander, dass die Fleischscheibchen zu einer sehr
diinnen  durchsichtigen Schicht ausgedehnt werden. Die Besichtigung
g Vorgenommen.
Freie Trichinen und findliche Trichi-
nen werden hierbei sofort erkannt werden, teils im Fleische, teils in der

wird bei 40- bis hiichsteng 60facher linearer Vergrisserun

n der noch dorchsichtigen Kapsel b

um das Obiekt befindlichen Flissigkeit, welche beim Driicken des Fleisches
Verkalkte Kapseln erscheinen als dunkle, undurch-

g&8L.

gewihnlich aus
sichtige Korper. In diesem Falle zerfasert man

Objekt mit den
i']'fi!I:Hil-!l;u.iwfh. oieht einen Tropfen Essigstiure daranf und legt es dann
hdch einipen Mintten ge] resst wieder mter das .’||i|-\'.r1.-"|\|-}|. Vom

hst diinme Schnittehen, benetzt sie

Schweineschinken macht man miogli
mit einer diinnen Atzkalilauge, liisst einige Stunden stehen und presst

dann zwischen zwei Objektglisern Zi einer noch diinneren Schicht ang

einander.
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Findet man trichinenfirmige Gestalten, so schreitet man zun einer

100- bis 200fachen Vergrissernng, um den inneren Bau des Objektes

Z1 mustern Dieser Ban ist charakteristisch genug als dass eine Ver-

wechselung mit wurmartic rekriimmten Fleisehfasern, Psorospermien
oder Gespinustfasern miglich wiire.

Durch eine stundenlange Einwirkung der Siedehitze des Wassers
auf grissere Stiicke Fleisch wird die Lebensfihigkeit der eingekapselten
Trichine zerstort, unvollkommen nur durch Riuchern und Pikelung

Eine Vergiftung mit Trichinen beim Menschen (Trichinosis) doku-
mentiert sich im alleemeinen in erster Woche durch Digestionsstirungen,
Magen- und Darmkatarrh: in der zweiten Woche gesellen sich dazu
Anschwellung der Angenlider, Katarrh der Bindehaut, typhoidisches
Fieber, Schlaflosigkeit, Durst, Durclifall, profuser Schweiss etc. Je nach
dem Grade der Vergiftung erfolgt nur langsam ein Schwinden der Krank-
1:-'i|’~-\‘\'1u|>|-|1|||' oder es tritt der Tod ein.

Schweinefleiseh mit Psorospermiensehléiuchen durchsetat.
Psorospermien, Mieschersche oder Raineysche Korperchen oder

Schliinche (Synehytrivm Miescherianwm gsind eigentiimliche vegetabilische,

nach Kiihn zu den Schleimpilzen gehirende Gebilde in den Muskelfasern
und anderen Teilen des Tierkirpers, welche zwar um das 5- bis 15fache
grisger als die Trichine sind, aber mitunter im Umrisse eine entfernte
Ahnlichkeit mit Trichinen haben. Sie sind von verschiedener Grisse
und weisslicher Farbe, jedoch sehr gat mit blossen Augen zu erkennen

Ein sehr stark damit durchsetztes Muoskelfleisch ist weich, graunstreifig

und missfarbig und hat gekocht einen faden Geschmack. Gemeiniglich
bilden sie liingliche, abgernundete Schliuche aus strukturloser Membran,
angefiillt mit einer kirnigen Masse. Unter dem Mikroskop sind sie
dunkler als die Fleischfaser. Ein Druck anf das Deckglas geniigt, diese
Gebilde zu zerdriicken und den kornigen Inhalt aus seiner Hiille herauns-
treten zn lassen.

Der Genuss psorospermigen Schweinefleisches ist der Gesundheit

ilil'ul11 nachteilie, aber doch ekelhaft,

Fleisehkonserven und Fleischextrakt. Wenn man Fleisc
mit Wasser erschiipfend aunszieht, so resultiert eine nur wenig gefirbte
keit, die die 1isli
Inosit, Laktate und Salze der Inc
und Extraktivstoff enthiilt. Durech Eindampfen dieses Auszuges anf dem

n Bestandteile des Fleisches: Kreatin, Kreatinin,

Fliissig

ingiiure, Kalinmchlorid, Erdphosphate

Wasserbade erhiilt man eine dunkelbraune, weiche Substanz, die unfer
dem Namen . Fleischextrakt” bekannt ist. Die Bereitung dieses Hxtraktes
wird in erossem Massstabe in Siidamerika und Awustralien seit etwa
dreissig Jahre ansgefiihrt und znr Herstellung das Fleisch von Rindern,
Biiffeln, Schafen nnd anderen Wiederkiinern verwendet. Da, wie schon
friither bemerkt, die Zusammensetzong des Fleisches eine wechselnde ist,
80 ist anch das im Handel vorkommende Fleischextrakt kein einheit-




1IN

ner liches Priiparat von konstanter Zusammensetzung, s liegt anch bei
tes dem hohen Werte, den dasselbe besitzt, die Versuchung zur Verfiilschung
er- sehr nahe.

ien Um ein Urteil zu erlangen, wonach man den Wert eines Fleisch-

extraktes bemessen kann, sind schon zahlreiche Analysen mit den ver-
ers schiedenen Handelswaren ausgefiihrt worden, deren Resultate im Nach-
ten foleenden zunsammengestellt sind. Zuniichst wurde das Fray- Bentos-

Fleischextrakt im Jahre 1866 aunf Anregung des landwirtschaftlichen

ku- Ministeriums in Preussen in den Laboratorien von 10 landwirtschaftlichen
ell, \kademicen und agrikultnrchemischen Versnchsstationen (zu Insterburg,
PAl Proskan. Kusehen, Poppelsdorf, Waldau, Dahme, Bonn, Regenwalde und
hes Ida-Marienhiitte) analysiert und die Resultate dureh Prof. Dr. Eichhorn
1h in den ., Annalen der Landwirtschaft in den kinigl. preussischen Staaten**
nk- in folrender Zusammenstellung mitgeteilt:

w4 Htiokst i
; W T Amol 1 T
der : S Sy
1. Insterburg a. 24,11 10,55 5 fif
he 2 T g Ly |
L. ), 0= { o 6.65 i
- A hil
B F 18.07 13,290 6. 80 { .20
e 9. Pro 25.02 10,53 64,42 |
nte < y { = £ 3
3. Kusc J 17,82 8.2 0 505 4
SRE : 3 A o
|I'".'i" Isdort 21.85 15.56 2.0 Vo3 s |
en - D -I 2 e e il
= ) ahimi 23.08 5 il
e 6. Bonn 8.7T2 5.60 'h 'Ii'
ol . Bor e i
ich i
7. Regenwalde 1 06 |
an, : : ;
1 8. Ida-Marienhiitte . )0 i |
gie ’ : v \ /g
9. Waldan bo, (i b [
10. Hall 18,10 ! 2l
18- Al
X |
. Das obigi bezieht sich auf ein aus Rindfleisch zu P
et v ol
Insterburg d pxtrakt. il |
P. Waener gelangte bei der I ntersnchung der bekannteren Fleisch- fIe -11
7]

xtraktsorten zu folegenden Resultaten: 4
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Fray-Bentos, nach

Unter-

Fray- Bentos

Lie-
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ideo

Uru-

(Buschen-

san Antonio
Creek
Adelaide

Baffle

Liebig giebt

extrakt
gehalt

]\'1'i

des Fleischextraktes auf hichstens 18
einen absichtlichen Zusatz won

Aschengehalt

Der letzteren Behauptung stehen die Resnltate der

entgegen,

100 T

Insterburg

i"]'l'.\|-\.l

Kunsche

Poppelsdorf

Dahme

Bonn

Regenwaldi

eile

il
i,

I

di¢
Asche er

Koch
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[da-Marienhiitte

stein

Prinzip
Wassergehalt

Liislich

Wasser

16

20

18
]H
16

salz

den

21 79—84118—22 57— 66 56—66| 3—28
A0 79101 21,50 57.60 | 58,41 20.69
A =2 ) |_a'.|L' b4 X _-",-|‘||"' 29 03
90 81,10 18.00 63.10 | 60,19 20.91
30| 80,70 | 21.,36'| 59.19 | 58.19 | 2251
001 78,00 11,811 66,19 ! 84.60 $3.50 [ 8,04

dass das nach seiner Vorschrift bereitete Fleisch-

enthalte und normiert den zulissizen Aschen-

bis 22 Proz.; ein grisserer

Koehsalz annehmen.

Aschenanalysen

cenannten Versuchsstationen ausgefiihrt wurden.

0eén niernacn:

Cs ) ND Cal) Fe O PO 80, S0 8]

1 2.89 ".]_' 28.11 293 0.60 12.5

2 0.22 34.88 1.95 0.89

0.18 26,67 3,04 042 14 1¢

3.00 0,38 8.

11,86 1:

32,23 13,62 0.95 4,64 0,77 88,08 0,46 11,95
18,00 5 1,07 8,03 045 27,44 2,75 2,97 7,01
16,58 14,81 0,34 2.34 0,19 23,32 3,83 0,67 10,29
19.54 14,55 1,06 2,99 0,46 34,06 0,12 1,04 7,64
{449 10.37 0.41 0.06 2847 302 0,93 K79
{4 98 13.69 (.34 025 2885 0 0.79 1027

|

kann also der Chlornatrinmgehalt bis zu

untersuchte ein

il'l(

es8 0

Unter

59 11.08 0.32 287 0.09 31.257 206 0.75

Witt-

[iebigs

3 Proz. steigen.

I

von Apotheker Rauch in Miinchen nach

aus Rindfleisch dargestelltes Fleischextrakt und fand einen
von 20 Proz., in 80 proz. Weingeist bei Digestionswiirme
.25 Proz. und Asche 193 Proz. mit 2.04 Kochsalzeehalt
Fiweisg und Leim izt der beim Aufldsen in 50 Teilen kaltem

bende
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rairien Urnguays

Fleischextrakt ansg

bwilden Rindes oder des ]

Haeer untersuchte Anfangs des Jahres 1869 drei Extrakte aus

n Fabriken a auns: Fray Bentos, b) aus Neaholland, ¢)
1 e

geliland o Ww1ZIerties

Die mit Salpetersinre sauel
at Niederschli

¢l 6.3 Proz. von dem

L Kilbehen wurde Fleiseh

i : £
bliebhene VT i il o =S
e 3 r Vroft ) %
eratrocknet Ller 1 Trocke i i FAVA ¥
e " g N 4 3 1 ;
by 26.5 und 26,6, bei ¢) 2b,1 d 26.5 Proz. der Fleischextrak ngi

Der Chemiker auf Versnchestation zn Proskan erhielt

handlung des Fleischextr wktes (a) mit 89 proz. vz, Rick

v mittelst

3 Proz. in Weingeist Lisliches; der ( hemiker 1

tand und
g mnd 69,45 Proz. In

20.55 Froz, Unlo

90 proz. Weingeists |
Weineeist Lisliches, Da der Chemiker zu Boonn auch 10,4 Proz. Leim

substanz. welche im Fleischextrakt a) nur in Spuren vol handen zun seén
pflegt, gefunden haben W ill. so ist auf die von angegebenen He
sultate wenig zu geben.

Die Identitit des Fleischextrakts ereiebt sich durch den Geschmack

und Ger 1l Die (iite und ieit wird konstatiert, Wenl es

Wasser von mittlerer Temperatul list. diese Lisung mit Gall

eines Gewichts hinausgehenden

s Proz. be

ipfelgerbsiiure einen nicht iib

Gerbsiiurenieders hlag nnd mit Silberni

iiber

trat elnen n

illl"il' ]'?‘"lili.-'_:

tragenden Sill

Proz. Feucht

rwischen =

der Asch JII'.-"L\":.-“I'I. 314

oder Petrolithers

Zwischnen

Unlisliches
)

20 Proz. lierend erweist, Las

zichbare Fett darf kaum 1,5 Proz, (

mittedst

.ll'.l'.ll‘--rl".i'- 0.5 Proz

¢. Reichard pfiehlt zZur Wertprutung folgendae timmunngen

1ehmen :

lestimmung der im A lkohol lislichen Bestandteile.
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