ZWEITER ABSCHNITT.

Die Heimat des Zuckerrohres und der Roh-
zucker-Bereitung.

Baptista Porta, der grosse neapolitanische Gelehrte (1539
—1615), dem die Optik, die Physik, sowie die allgemeine Natur-
forschung gleich wichtige Arbeiten verdankt, diirfte zuerst in seinem
Werke ,Phytognomika* die bestimmte Behauptung ausgesprochen
haben, dass jede Pflanze einen gewissen Verbreitungskreis besitze,
dessen Mittelpunkt als ihre Heimat anzusehen sei (Meyer, ,Ge-
schichte der Botanik*, Konigsberg 1854; 1V, 441). Diese An-
schanung teilt im Ganzen die heutige Wissenschaft, wenn sie auch
Porta’s Erklirung, die Pflanze sei an jenem Mittelpunkte durch
Urzeugung entstanden, oder entstehe sogar noch auf diese Weise
dahingestellt sein liisst.

Nach Grisebach (,Die Vegetation der KErde®, Lpzg. 1872;
II, 515) kann man den Entstehungsort einer Pflanzenart als den
vollkommensten Ausdruck der Ubereinstimmung zwischen den phy-
sischen Lebensbedingungen und ihrer Organisation betrachten; denn
mit dieser Anpassung an gegebene Einfliisse der anorganischen Natur
ist das hochste Mass ihrer Erhaltungsfihigkeit, welche doch das
Leben anstrebt, gegeben. Auf diese Vorstellung stiitzt sich die
Folgerung, dass, je nither die Zentren verschiedener Pflanzen geo-
graphisch gelegen sind, und je weniger daher ihre klimatischen
Bedingungen abweichen, desto iihnlicher auch ihre Organisation
werden musste, oder, was dasselbe ist, desto mehr Arten innerhalb
derselben Gattung entstehen konnten.

Nun ist es nach Decandolle (,Origine des plantes cultivées®, |

Paris 1883, 122) nnd Miquel (,Flora Indiae batavae® 1855; 111,
511) unzweifelhaft, dass simtliche wilden Arten der Gatbung Sacha-
rum, — vielleicht mit Ausnahme einer einzigen —, Indien ange-
horen: ebendahin weisen aber auch simtliche Varietiten des eigent-

lichen Zuckerrohres (Sacharum officinarum) zuriick, und zwar selbst |
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solche, die jetzt von manchen Botanikern schon als selbstindige
Arten betrachtet werden, z. B. das chinesische Zuckerrohr (Sacha-
rum sinense). Botanischen Griinden zufolge wird man also die
Heimat des Zuckerrohrs in Indien suchen miissen, und zwar deutet
das Vorkommen fast simtlicher wilder Sacharum-Arten in Ben-
galen, von vornherein auf diese Provinz, deren uralter einheimischer
Name, Gaura oder Gauda, von guda (= Rohzucker) abgeleitet ist,
deren Bewohner sich Pundra (= die vom roten Zuckerrohr)
nennen, und welcher, wegen der unerschopflichen Fruchtbarkeit
ihres tropischen Klimas, seit jeher der Name ,Garten Indiens*
beigelegt wurde (Lassen I, 173 und 267).

In der That darf man die Nordkiiste des indischen Meerbusens,
von der Miindung des Ganges und Brahmaputra bis an die Ab-
hiinge der Gebirge Assams hin, sowie das Gebiet des Himalaya in
weitestem Sinne, als eines jener miichtigsten Schipfungszentren be-
trachten, an denen die Natur, den giinstigsten und zugleich mit
der Hohenlage wechselnden Bedingungen des Pflanzenlebens ent-
sprechend, die hochste Mannigfaltigkeit der Formen geschaffen hat
(Grisebach, ,Abhandlungen zur Pflanzengeographie*; Lpzg. 1880,
291); ziihlt doch die Flora Indiens nicht weniger als 20000 aus-
schliesslich dort heimische Arten (Grisebach, ,Veget.* II, 64).

Die Wasserdimpfe, die, ohne einen Tropfen iiber den heissen
Ebenen zu verlieren, aus dem indischen Meere und dem offen gegen-
iiber liegenden bengalischen Meerbusen herbeigefiihrt werden, ent-
laden sich an den Grenzen der ostlich vorgelagerten Bergland-
schaft, um die fippige Kraft der Vegetation in diesen entlegenen
Regionen zu stiitzen, und kehren dann, in reissende Waldbiiche
verwandelt, zum Delta der grossen Strome zuriick, um, aufs neue
verdunstet, durch die Liifte getragen, zn Wolken gesammelt, in
Giissen niedergestiirzt, diesen ewigen Wechsel zu wiederholen. Der
Austausch kalter und warmer Luftschichten, die aus der Hohe des
schneebedeckten Himalaya herabsinken und aus der Tiefe empor-
steigen, und der nie versiegende Vorrat an Wasserdampf, der aus
der unerschipflichen Quelle des Meeres stammt, ist eine zu jeder
Jahreszeit fortdauernde Ursache zur Wolkenbildung; in ewig feuchter
Wiirme, nicht umgeben von heiteren Friihlingsliiften, sondern unter
triiben Nebeln geborgen, wiichst eine priichtige Vegetation empor,

mannigfaltig in ihren Formen, reich in ihren Farbenttnen, die

Erzeugnisse gemiissigter und tropischer Klimate vereinend, und
erfiillt von den seltensten und zartesten Bildungen (Hooker und
Thomson, ,Flora indica* I, 180; Grisebach, ,Veget.* II, 401f).

Als Erzeugnis solchen reichen Pflanzenlebens haben wir uns
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auch das Zuckerrohr vorzustellen, dessen Stammform in oder an
den Gewiissern der Strome Bengalens und Assams aufgesprosst
sein mag; denn wie die Gramineen tiberhaupt besser gedeihen und
rascher wachsen, wenn lebhafter Wasserzufluss stattfindet, und da-
durch die Kieselerniihrung ihrer Blattscheiden gefordert wird, so
18t bei dem, mit so miichtigen Vegetations-Organen ausgestatteten

Zuckerrohre, das IF'euchtigkeitsbediirfnis ganz besonders entwickelt

(Grisebach, ,Veget.* II, 250). An Zuckergehalt stand es urspriing-
lich wohl weit hinter dem heutigen Rohre zuriick, und niiherte
sich darin den wilden Saccharum-Arten, die noch jetzt bloss 2 bis
5%, Zucker enthalten; jenes feuchte, das iippigste Wachstum der
Wiilder fordernde Tropenklima, ist der Erzeugung und Vermeh-
rung der Zuckers nicht giinstig, und eine solche konnte erst ein-
treten, als das Rohr an offen gelegene Standorte verpflanzt, oder,
durch Fillen der Waldungen und Verminderung der Umwdl-
kungen und Niederschlige, der Einwirkung des freien Sonnen-
lichtes anheim gegeben wurde (ebd. II, 50).

Die Stammform des Zuckerrohres ist gegenwiirtig nicht mehr
bekannt, und kann auch, aus botanisch-systematischen und morpho-
logischen Griinden, mit keiner der fiibrigen, jetzt vorkommenden
Saccharum-Arten identisch gewesen sein. Ebensowenig kennt man
Zuckerrohr in wildem Zustande, — ein Umstand, der insoferne be-
merkenswert ist, als von 67, seit etwa 2000 Jalren kultivierten
Pflanzenarten, noch 56, und von 49, seit ungefiihr 4000 Jahren
kultivierten, noch 81 Arten, auch wild vorkommen (Decandolle
369). Aus den Beobachtungen von Rheede (,Hortus indicus*
1678), Rumph (,Herbarium amboinense*, verfasst 1690, gedruckt
Amsterdam 1747; V, 186), Roxbargh (,Flora indica*, Calcutta
1832), Crawfurd (,Indian Archipelago* I, 475), und Aitchison
(»Catalogue of Punjab and Sindh plants* 1869, 173), sowie aus
den Angaben yvon Wallich, Royle, Ainslie, Thwaites, Miquel,
Hasskarl und Blanco (Decandolle 1224f), geht mit Sicherheit
hervor, dass in Vorder- und Hinterindien, Ceylon, den ostindischen
und ozeanischen Inseln, sowie in Neuseeland, niemals wildes Zucker-
rohr gesehen worden ist. Hiermit stimmen auch die Reiseberichte
von Cook (London 1773) und Forster (London 1777, 1 842 und
429; ,Plantae esculentae“, Berl. 1786) iiberein, die auf den Ge-
sellschafts-, Freundschafts-, Sandwich- und Tonga-Inseln, auf der
Oster-Insel, und auf Tahiti, stets nur kultiviertes Rohr antrafen;
dasselbe meldet Pigafetta betreff Borneos, und Mu;.;‘ulh:n.i_l.r-m
(1521) beziiglich der Ladronen (Peschel, -,Geschichte li.C‘.r.i .'/;!..?!1'.-
alters der Entdeckungen®, Sttgt. 1858, 635). Uber Cochinchina
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sagt zwar Loureiro (,Flora cochinchinensis®, Lissabon, 17905 I,
66), ,canna habitat et colitur®, d. h. ,das Robr wiichst dort und
wird dort angepflanzt®, doch hat diese Nachricht keine Bestiiti-
gung gefunden, und entgegen ihrem ohnehin zweifelhaften Aus-
drucke, versichert Bentham (,Flora of Hongkong® 420), dass es
fiir China und seine Nebenliinder keinerlei sicheren Nachweis wilden
Zuckerrohres gebe. §

Die Behauptung Humboldt's, dass Zuckerrohr am Indus, am
Euphrat, und am persischen Golfe wild wachse (,De distributione
geographica plantarum*, Paris 1817, 214), ist bestimmt unrichtig;
dasselbe gilt betreff Wallis’s, der 1767 wildes Znckerrohr in
Tahiti gesehen haben will (Volz 370), und Andree’s, der dies
von den Fidschi-Inseln meldet (,Geographie des Welthandels,
Sttgt. 1877; 1I, 491). Einige auf Afrika beziigliche Angaben,
wonach Zuckerrohr in Tetuan (Host, ,Nachrichten von Marokko
und Fez“, Kopenh. 1781), in der Sierra Leone (Matthewes,
_Reisen in Afrika*, London 1788, 89), und im Westsudan (Barth,
bei Ratzel 111, 269) wild wachsen soll, sind zwar nicht positiv
widerlegt, aber auch nicht entscheidend bestiitigt worden; sie diirfen
aber fiir desto unwahrscheinlicher gelten, als nachgewiesenermassen
in Afrika Verwechslungen des Zuckerrohres mit den dort hei-
mischen, sehr fihnlichen Sorghum-Arten, hiinfig vorgekommen sind.

Dass das Zuckerrohr in Amerika gleichfalls endemisch sei, ist
in fritheren Zeiten hiinfig behauptet worden. Ximenes sah die,
1515 von Diaz de Solis entdeckten, 1535 von Mendoza er-
oberten Gegenden am Ausflusse des La-Plata ,mit baumhohem
Zuckerrohre bewachsen®; Jean de Léry berichtet 1556 dasselbe
vom Rio de Janeiro; Thomas Gage fand wildes Zuckerrohr 1625
in Guadeloupe, Jean de Laet 1633 in St Vincent vor, und
Hennepin erblickte 1680 gar die Miindungen des Mississippi ,,dicht
mit Zuckerrohr erfiillt, das in der Sonne Zucker ausschwitzte, der
wie Gummi davon herabtropfte (Reed, ,The history of sugar
and sugar yielding plants¢, London 1866, 4; Moseley, ,Abhand-
lung tiber den Zucker®, deutsch von Noéldechen, Berl. 1800).

Dass alle diese, zum Teil so phantastischen Schilderungen aunf

Fliichtigkeit der Beobachtung oder Irrtum zuriickzufiihren sind,
erleidet gar keinen Zweifel; nach Macfadyen (in Hooker’s
,Botanical Miscellany%, Lond. 1830; I, 98) liegen hauptsiichlich
Verwechslungen mit Arundo sagittata vor, das dem Zuckerrohre
ganz ausserordentlich gleicht; auch betrachteten jene Geschichts-
gehreiber das Zuckerrohr ohne weiteres tiberall da als emmheimische
Art, wo ilires Wissens noch keine Europiier gewesen waren, und
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gingen mit ithren Annahmen hieriiber hiiufig irre, was, angesichts
der verwickelten Besiedelungs-Verhiiltnisse der neuen Welt, nicht
Wunder nehmen kann; infolgedessen vermutet Decandolle, dass
es sich zuweilen um verwildertes Zuckerrohr gehandelt habe. Die
Frage, ob Zuckerrohr thatsiichlich verwildere, scheint indessen noch
ununtersucht zu sein; Humboldt (,Essai politique sur lile de
Cuba®, Paris 1826; I, 1901f) teilt nur mit, dass das erste Zucker-
rohr auf nenem Boden 20—23, zuweilen 45 Jahre andauere, und
nach Rumph (,Herb.¢ V, 186) giebt es in Westindien selbst 50-
jihriges Zuckerrohr; doch ist hierbei wohl das regelmiissige Ab-
ernten der reifen Triebe vorausgesetzt.

Auch die Griinde allgemeinerer Natur, die man fiir das Indi-
genat des Zuckerrohres in Amerika geltend gemacht hat, sind nicht
stichhaltig; so z. B. ist es zwar richtig, dass Fauna und Flora des
westlichen Nordamerikas und des Ostlichen Asiens, speziell Chinas,
in mancher Hinsicht verwandt sind, die Ursache hiervon ist je-
doch in dem, von der Geologie wahrscheinlich gemachten Zu-
sammenhange dieser Liindermassen gegen Ende der Tertifirzeit zu
suchen (Neumayer, ,Erdgeschichte®, Lpzg. 1887; 11, 535), und
nicht etwa in der Uberfiihrung von Pflanzen und Tieren durch
wandernde Volkerstimme, wie sie noch Humboldt fiir wahrschein-
lich hielt (,Essai politique sur le royaume de la Nouvelle-Espagne®,
Paris 1811; 1II, 508). Als Zeichen einer solchen Verbindung beider
Weltteile ist namentlich das gemeinsame Vorkommen der Orange,
des Bambus und des Mais hingestellt worden; die Orange hat
Humboldt (,Cuba¢ 1, 68) als heimisches Gewiichs Westindiens
angefiihrt, an anderer Stelle (,Nouv, Esp.¢ 111, 148) jedoch selbst
ausgesprochen, sie sei aus Asien dorthin gelangt; da es in ganz
Amerika keine einzige einheimische Aurantiacee giebt (Grise-
bach, ,Abh.* 229), so ist Humboldt vermuthich durch verwilderte
Orangenbiiume getiiuscht worden (Decandolle 370). Den Bambus
betreffend hat Schroter nachgewiesen, dass unter den 56 in Indien
und den 72 in Amerika heimischen Arten nur eine einzige, der
gewohnliche Bambus (B. vulgaris), beiden Liindern gemeinsam ist;
angesichts der mannigfaltigen Verwendbarkeit gerade dieser Art,
scheint nicht einmal die, allerdings wenig wahrscheinliche Uber-
tragung in historischer Zeit, vollkommen ausgeschlossen. Was
endlich den Mais anbelangt, so haben sich die angeblichen chine-
sischen Nachrichten iiber dessen uralte Kultur bisher nicht wissen-
schaftlich erweisen lassen, und die Griinde, die Becker (,Die
Natur* 1888, 228) zu gunsten der siidasiatischen Heimat des
Muises (sowie des Tabaks) anftihrt, werden durch die alte Latteratur
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Indiens und Chinas in keiner Weise bestiitigt; auch scheinbar gany,
bestimmte geschichtliche Nachrichten, z. B. dass Bonifacius von
Montferrat den Mais im Jahre 1204 aus Syrien nach Europa ge-
bracht habe (Michaund, ,Histoire des croisades®, 111, 333), be-
ruben auf Irrtum, indem das Wort ,Meligo* nicht Mais, sondern
den grosskirnigen Sorghum bedeutet. Aunf Amerika als die Heimat
des Maises, weist indes nicht nur seine allgemeine Verbreitung im
Norden und Siiden, seine Benennung mit einheimischen Namen in
allen dortigen Sprachen, und seine Verwendung zu religitsen Zere-
monien hin (Decandolle 815), sondern auch das Iehlen der
Stammform und des wilden Maises, sowie die grosse Mannigfaltig-
keit der Spielarten. Besonders im Osten Nordamerikas zeigt der
Mais merkwiirdige Wandlungen und ein hohes Akklimatisations-
Vermogen, indem sich z B. in Canada, der gegebenen Vegetations-
zeit entsprechend, seine sonst so lange Entwicklungsperiode auf
weniger als drei Monate verkiirzt; in Kuropa schlagen diese Formen
von mittlerer Lebensdauor stets wieder zuriick, dhnlich wie der
chinesische Bergreis, der in kaum drei Monaten reift, und die Reis-
und Maisarten der 3400 Meter hohen Alpenthiler Kabuls und
Afghanistans, deren Anbau in Europa nicht gelingt (Grisebach;
. Veget.* I, 249,336,429; ,Abh.* 300, 306), — Die angefiihrten That-
sachen, sowie Decandolle’s Versicherung, dass die gesamte Pflanzen-
geographie ke Anzeichen fiir die vorgeschichtliche Verbindung
der alten und nenen Welt innerhalb der jetzigen Erdperiode liefere,
erbringen in unzweifelhafter Art den Beweis, dass das Indigenat
des Zuckerrohres in Amerika unbedingt zu verwerfen ist: sein
jetziges, allgemeines Vorkommen daselbst ist jedoch eines der
gliinzendsten Beispiele dafiir, dass eine Pflanzenart ein sehr eng
begrenztes Vaterland haben, trotzdem aber spiiter einen ungeheuren
Verbreitungsbezirk erlangen kann (Decandolle 372),

Das Zuckerrohr trigt zwar reichliche und villig entwickelte
Bliiten*), bis in die neneste Zeit wurde aber angenommen, dass
es apogam sel, d. h. die Fihigkeit, reifen Samen zu produzieren,
verloren habe; dass hieran der fortgesetzte Anbau und die Ver-
mehrung  durch Stecklinge, welche die Samenerzeugung fiir die
Pflanze nutzlos mache, schuld sei, wie Decandolle, Macfadyen
und Cohn (,Beitriige zur Biologie der Pflanzen“ 1V, 365) an-
fiihren, braucht man indessen nicht anzunehmen, da es unter den

*) Getreue und vorziiglich kolorierte Abbildungen des Zuckerrohrs und
seiner Bliiten finden sich bei Hooker, ,Botanical Miscellany®, Lond, 1830,
Tafel 26; Hayne ,Officinelle Pllanzen** I1X, 30 und 81; Nees von Ksen-
beck 33—35; Bentley and Trimen 298
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Gramieen eine grosse Anzahl wildwachsender PHanzen giebt, die
nie oder nur hochst spirlich Samen tragen, und zu diesen ,l_,l‘]"iﬂt'
die Nichstverwandten des Zuckerrohres in (h-r indischen Flora ge-
hiren (Kriiger, ,Deutsche Zuckerindustrie* 1889, 1107). Nach
Roxburgh und Macfadyen sind in Indien, nach Schacht auf
den westafrikanischen Inseln, reife Zuckerrolirsamen unbekannt
(Decandolle 124): fiir Westindien berichten dasselbe Tussac
(.Flore des Antilles¢, Paris 1808; I, 153) und W ray ,The practical
sugar planter®, Lond. 1848, 20ff), welcher Il*{:?h*ru aus eigener
langjiihriger Erfahrung iwai.nh”‘t dass es weder 1 Ostasien, nm'll
in Westindien, Oceanien, oder Agy pti-ll reifen H.um-n gebe, weshalb
die FErzihlong Bruce's, er habe in Abessinien Lm,u;,rmhr aus
Samen ziehen gesehen (Edwards, ,History of the British West-
indies* 1807; II, 240), unrichtig, und, wie so manche dieser Art,
auf Missverstiindnis der Dolmetscher zuriickzufithren sei. Rumph
(,Herb.* 'V, 86) hat, wie es scheint nach dem Horensagen, ange-
geben, dass sich in Indien Bliiten und Friichte bei mehrjihriger
Kultur des Zuckerrohres anf steinigem Boden bilden sollen: eine
solche Wirkung unfruchtbaren oder erschopften Bodens ist indes
unwahrscheinlich, und Macfadyen fand sie nicht bestiitigt. In
Amerika sah auch Humboldt niemals Friichte des Zuckerrohres:
er scheint indes diesen Umstand nicht weiter beachtet zu haben,
vielleicht weil er bemerkte, dass auch das Bambusrohr, welches
in Indien hiivfig (jedoch angeblich erst im ftinfzehnten Jahre)
blithen soll, in Amerika trotz des iippigsten Wachstums nur iusserst
selten l*‘ri'u-hi.v triigh (,Distrib®, 205ff; Buchanan, ,Journey to
Mysore® I, 189; II, 841), so dass viele sonst vortreffliche Be-
obachter diese Moglichkeit ganz in Abrede stellten, und auch Hum-
boldt und Bonpland selbst, bei jahrelangem Aufenthalte nur
zweimal Bliitben sahen, die sie mit der von Loureiro (,Flora
coch.* 78) gegebenen Beschreibung {ibereinstimmend fanden.
Nach Basset (,Traité théorique et pratique de la culture de
la . canne a sucre, Paris 1889; 204, 231, 258) ist die Sterilitit
des Zuckerrohres keine absolute, da Bomare unter gewissen, aller-
dings nicht niither bezeichneten Umstiinden, Samen erhalten, und
ithn kleinen linglich-zagespitzten Haferktrnchen dihnlich befunden
haben will; auch Harrison glaubt, dass in Barbados, unter be-
sonders giinstigen Umstm:le*n :-m;r-lne- Zuckerrohre Samen tragen,
aus welchem man nene Pflanzen ziehen kann (,Sugar-Cane* XXI,
15; ,Suererie Indigene* XXXIII, 554). Diese Berichte sind in-
desgen siimtlich unsicher, teils weil hiufig Verwechslungen mit
Sorghum vorgekommen sind (,Sugar-Cane® XXI, 14), teils weil fiir
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die Isolierung des Samens keine geniigende Vorsorge getroffen
wurde; nach Kriiger (a. a. 0.) gebiihrt daher Soltwedel, zu Sa-
marang auf Java, das unbestreitbare Verdienst, in wissenschaftlich
strenger Weise nicht nur kiirzlich den Samen des Zuckerrohres
nachgewiesen, sondern auch Nachkommen aus demselben erzielt zu
haben. Das Rohr regelmiissig zu reichlicher Samenbildung zu
veranlassen, erklirt jedoch Kriiger fiir unmoglich, auch sind die
Pliinzchen aus Samen weit zarter und weniger widerstandsfihig
als die aus Stecklingen; wenn demnach Basset fiir das Zucker-
rohr eine nicht sterile Stammform annimmt, und das Vaterland
derselben ausserhalb Indiens verlegt, weil hier nur sterile Arten
vorkommen, so scheinen Voraussetzung und Schlussfolgerung gleich
hinfiillig,
dische Heimat des Zuckerrohres zu erschiittern,

Ebenso verhiilt es sich mit der Angabe Basset's, dass allein
durch das Variieren der Pflanzen ans den Samen einer nicht sterilen
Urform, das Vorhandensein der zallreichen Abarten des Zucker-
rohres erkliirlich sei; denn nicht nur bei anderen Kulturgewiichsen,
die niemals durch Samen fortgepflanzt werden (. B. Weinstock,
Kartoffel), sondern anch beim Zuckerrohre selbst, ist die Bildung
neuer Abarten bei blosser Vermehrung durch Stecklinge, auf das
sicherste nachgewiesen. Uberhaupt giebt es wenige Kulturpflanzen,
die mit dem Zuckerrohre an Variations- und infolgedessen an
Akklimatisationsfiihigkeit wetteifern; withrend es z. B. am besten
im subtropischen Klima, am Meeresufer, bei einer mittleren Jahres-
temperatur von 23—28° gedeiht, kommt es in der gemiissigten
Zone bhis zu 36,5° Breite, bei bloss 19,56—20" mittlerer Jahres-
wiirme noch fort (Humboldt, ,Distrib.* 157; ,Nouv, Ksp.¢ 111, 17
und 173), wiichst noch im feuchten Klima Kentuckys sowie Mazen-
derans an der Siidkiiste des Kaspisees (Grisebach, ,Veget.® II,
250 und 412), und steigt in den geschiitzten heissen Hochthilern
Neugranadas und Mexikos bis 2200 Meter empor (Humboldt,
,Nouv. Esp.* III, 175), im siidlichen Dekhan bis 2500 (Ritter,
JKrdkunde®, Berl. 1840; IX, 253) in Kabul bis 3100 (ebd, IX,
254), und am Ostabhange der Kordilleren Bolivias selbst bis
3150 Meter (Grisebach, ,Veget.t II, 436).

Infolge dieses ausserordentlichen Anpassungs- und Veriinde-
rungsvermogens ist auch die Menge der Spielarten des Zucker-
rohres so gross, dass ihre Zahl nicht genau angegeben werden
kann, und eine strenge Klassifikation derselben unmoglich ist;
Basset fithrt drei Gruppen mit zusammen 18 Abteilungen und
etwa 50 Varietiiten auf (,Traité#, 270), die zum grossten Teile der

und in keiner Weise geeignet, den Glauben an die in-
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alten Welt angehoren; Wray beschreibt 15 Arten und sagt, in
Indien kiimen unzihlige (iattungen vor (,The pract.* 3 und 10);
nach Grierson endlich (,Bihar Peasant Life*, Caleutta 1885,
2321f.) giebt es allein in der Provinz Bihar am Ganges, mehr als
zwanzig mit eigenen Namen benannte Arten, mit zahllosen, nach
Farbe, Saftgehalt, Reifezeit, Hohe und Dicke verschiedenen Unter-
arten, so dass sich auch hierin wieder Bengalen als das echte
Vaterland des Zuckerrohres erweist. Hierfiir spricht es auch, dass
nach Wray (,The pract.* 145) die in Nordbengalen wachsende,
und dort als iilteste und urspriinglichste betrachtete Art des Zucker-
rohres, das sog. Country-Cane, die geringste und unergiebigste
aller Varietiiten, zuckerarm, saftarm, und ohne Widerstandskratt
wegen die Angriffe der Insekben ist, sowie dass die in Nordindien
einheimischen Arten, der feuchten Natur ihrer Ursprungsstiitte ge-
treu, nicht ohne stete Bewiisserung gebaut werden konnen (ebd.
240); zum mindesten sind die hierfiir bekannten Methoden da-
selbst weder iiberall anwendbar noch stets erfolgreich (tirierson),
withrend sie fiir die Rohrarten anderer Liinder, z. B. Westindiens,
moglich, obwohl nicht immer vorteilhaft sind; durch Einfiihrung
der Bewiisserung wird niimlich das bis dahin stets kiimmerliche,
und mit zahlreichen sehr nahe stehenden Zwischenknoten versehene
Rohr kriiftiger, die Internodien riicken von 3—4 auf 12—18 cm
auseinander, und der Saft wird reiner, konzentrierter und zucker-
reicher (Wray 114; Basset 235), vorausgesetzt, dass nicht zun
viel Feuchtigkeit zugefithrt, und dass die Zuckerbildung, sowie die
Abkiirzung der Reifezeit, durch freie sonnige Lage begiinstigh
wird (Macfadyen 103 und 111). Das Zuckerrohr kann {ibrigens
ebensogut mit siissem wie mit Meerwasser begossen werden, eine
Kigenschaft, die es nur mit wenigen Kulturpflanzen teilt (Hum-
boldt, ,Reise in die Aquinoctial-Gegenden®, Sttgt. 1859; 1, 400).

ibenso wie durch die angefiihrten botanischen Griinde wird
Nordostindien, spezial Bengalen, auch durch Uberlegungen, die dex
Sprachwissenschaft und der Volkerkunde entlehnt sind, als Vater-
land des Zuckerrohres bestitigt. Bereits oben wurde erwiihnt, dass
der Reichtum Bengalens an siissen Rohren, ihm schon in frithester
Yeit den Namen Gaura ((Gauda, Goor, Gur), seiner Hauptstadt die
Benennung Gur = Zuckerstadt eingetragen hat (Ritter®) 319), worauns
gleichzeitig zu entnehmen ist, dass auch die Spuren der ersten
Bereitung des Rohzuckers nach Bengalen zurtickweisen. Nach
Lassen (I, 817) setzen die zahlreichen Namen, die fiir die Arten

#) Ritter, . (Uber die geographische Verbreitung des Zmckerrohres®,
Berichte der Berliner Akademie 1839 auch .Erdkunde*, Berl. 1840, IX, 2301f.
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des. Zuckeérrohres und fiir die verschiedenen Stufen des zubereiteten
Zuckers 'vorkommen, eine so vertraute Bekanntschaft mit dem Ge-
wiichse und seinen Eigenschaften voraus, dass dessen Anbau in
Indien unbedingt' ein sehr alter und vollig einheimischer gewesen
sein muss, und zwar gehen auch die Zeugnisse fiir die Glewinnung
des verdichteten Saftes, und 'die Zubereitung ecines berauschenden
(tetriinkes aus Rohrsaft, in sehr frithe Zeiten zuriick.

Bei' dem Versuche, diese niiher festzustellen, stosst man leider
auf eine grosse und bisher uniiberwindliche Schwierigkeit, den
~ungeligen Zustand, in dem sich die Chronologie der indischen
Litteratnr befindet* (,Ind. Stud.* XIII, 319), infolgedessen . ein
Suchen nach chronologischen Daten im allgemeinen ganz frucht-
log ist* (Weber 7); es mangelt den Indiern vollig an zuverliissigen
selbstgeschriebenen Gieschichtswerken, vor allem fiir die Zeit vor
dem Auftreten Buddha's (Lassen I, 419; II, 15), ja es scheint
ithnen {iberhaupt jeder Sinn fiir den zeitlichen Verlauf der Ereig-
nisse zu fehlen. Schon Albiruni (geb. 973), ein hiichst umfassen-
der, in allen Gebieten menschlichen Wissens bewanderter (leist, —
gleich vertrant mit der Naturwissenschaft, wie mit der antiken
Litteratur und Philosophie —, der den Sultan Mahmnd von
Ghazna auf seinen indischen Feldziigen begleitete, jahrelang in
Indien verweilte, und Sprache und Sitten des Landes aufs G-
naueste kennen lernte, sagt in seinem 1081 verfassten Werke
,India® (engl. Ubers. von Sachau, London 1888; I, 89; II, 11):
»Die Inder sind nur selten im stande Ordnung zu halten, und ihre
Aufziihlungen sind meist willkiirlich; auch erfinden sie Namen
nach Belieben, und wer sollte sie auch hierin iiberwachen. oder
an solchem Thun hindern? Sie vernachliissigen selbst die Chro-
nologie ithrer Konige, und sprechen dariiber, wenn man sie scharf
befragt, aufs (ieratewohl* (s. Reinaud, ,Mémoire sur 1'Inde*,
Paris 1849; 28, 30 und 31). Unter diesen Umstiinden wird man
auch der Untersuchung der Fragen, die sich an die (teschichte des
Zuckerrohres und des Zuckers kniipfen, nur mit bescheidenen Er-
wartungen niiher treten diirfen.

Da das Zuckerrohr ein Erzeugnis Bengalens ist, der (ianges
aber auch in den jiingeren Bestandteilen des ,Rigveda* niemals er-
wiihnt wird, so kbnnen es die Inder zur Zeit der Abfassung jener
vedischen Gesiinge noch nicht gekannt haben; Max Mitiller setzt
diese Zeit in das 15. bis 12. Jahrhundert vor Chr., Lassen (I,
869 und' 873), glaubt, dass dieselben wiihrend eines sehr langen,
und, da die astronomischen Angaben des Vedakalenders auf das
Jahr 1181 v. Chr. zutreffen, weit hinter dem Jahre 1200 v. Chr.
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zuriickhiegenden Zeitraumes verfasst, jedoch nicht vor dem 7. oder
6. Jahrhundert v, Chr. gesammelt worden seien. Ihre jetzige Ge-
stalt haben sie jedenfalls erst nach dem Auftreten des grossen
religitsen Reformators Buddha (= der Erwachte, Erleuchtete; ur-
spriinglich Ehrenname aller Weisen) erhalten, der, soweit dies
itberhaupt bestimmbar ist, 623—543 v. Chr. gelebt haben diirfte
(Weber 29, 306, 317; Lassen I, 418); niedergeschrieben hat
sie nach Albiruni (I, 120) zuerst der Brahmane Vasukra aus
Kaschmir, ,nicht lange vor unserer Zeit®, d. h. gegen das Jahr
1000 n. Chr. KEs leuchtet ein, dass angesichts solcher Wand-
lungen wiihrend einer, mindestens zwei Jahrtausende umfassenden
Periode, alle aus dem Inhalte der Veden zu ziehenden Schliisse die
grissste Vorsicht erheischen; dasselbe gilt in noch hiherem Grade
fiir die spiiter verfassten, und im ganzen als Commentare aufzu-
fassenden religibsen Schriften, die ,Sutras*, welche vermutlich im
t,—2. vorchristlichen Jahrhunderte entstanden (Lassen I, 868),
die | Puranas, welche ms 8.—13. Jahrhundert n. Chr. zu setzen sind
(ebd. 1V, 599), und die ,Tantras®, deren wenigstens einige an Alter
zwischen den Sutras und Puranas stehen (ebd. 1V, 633 und 635).
Die vedischen Schriften erwiihnen das Zuckerrohr iiberhaupt
nur an zwei Stellen, die beide jiingeren Ursprungs sind, und nicht
erkennen lassen, ob dasselbe schon -lltlgl']}:lllt wurde (Zimmer 72),
wobel indes zu bemerken ist, dass die altindische Litteratur aunch
kein Zeugnis finr das Vorhandensein wild wachsenden Rohres lie-
fert. Die eine der Stellen kommt .Vajasaneyi-Samhita* 25, 1 vor,
die andere, bei weitem wichtigere und ausfiihrlichere, im ,Atharva-
Veda“; es i1st dieses einer der vier Veden, welcher, trotz der zum
Teil schr spiten und bis in die Purana-Periode reichenden Ab-
fassungszeit gewisser seiner Bestandteile, vieles hichst Wertvolle
und Altertiimliche enthiilt (Weber 8, 30, 161, 171; ,Ind. Stud.“ V,
178), das Volk schon vbllig in die Fesseln der Hierarchie und
des Aberglaubens gebannt zeigt, und dessen Zeremoniell reich an
Verwiinschungen, Zaubermitteln und magischen Kiinsten ist, die
ihrem noch wenig erforschten Ursprunge nach, zum Teile jeden-
falls mit alten, bis in die indogermanische Vorzeit zuriickreichen-
den mythologischen Vorstellungen zusammenhiingen (Weber 85;
JInd. Stud.* XV, 349). Ein Spruch des ,Atharvaveda® nun (I, 34, 5)
ist in seinen ersten Versen an ein Zuckerrohr gerichtet, nm das
beim Ausgraben Honig gegossen wurde, und das als Liebeszauber
fiir ein Miidehen wirken soll, wiihrend die letzten Zeilen das
Miidchen selbst anreden:; er lautet (,Ind. Stud.* 1V, 429):
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.Dies Krant hier ist honiggezeugt; mit Honig graben wir nach dir.
Vom Honig her bist du gezeugt: mache du uns nun honigsiiss.

Honig auf meiner Zungenspitz’, an der Zung'wurzel Honigseim:

Damit du mir zu Willen sei'st, meinem Geiste du an dich schmiegst.
Honigsiiss sei mein Kintritt dir, honigsiiss dir mein Hinschreiten;
Honigsiiss red ich mit der Stimm': moge ich Honig fihnlich sein.

Noch siisser bin ich als Honig, noch honigreicher als die Bien™¥),

Mich allein drom du lieben magst, wie einen honigsiissen Zweig.

Mit an sich schmiegendem Zuckerrohr ich dich umgab zu Liebeszwang,
Damit du mich nur liebend seist, damit du nimmer von mir gehst.*

In welche Zeit die Abfassung dieses Zauberspruches zu setzen
sel, liisst sich gegenwiirtig nicht einmal anniihernd entscheiden:
Jedenfalls bildet er aber ecinen Beleg daftir, dass die Wurzeln des
Vorstellungskreises, welcher spiiter Kama, dem indischen Amor,
einen Bogen aus Zuckerrohr mit einer aus Bienen zusammen-
gesetzten Sehne verlieh (Bohlen I, 246), in cine sehr frithe und
altertimliche Periode zuriickreichen.

Zur Zeit des Buddha, dessen Tod Stan. Julien 552, Bour-
nouf, Lassen und Vivien de St.-Martin 543, Max Miiller
477 v. Chr. setzt (was indes Lassen I, 604 fiir unbedingt un-
richtig hLiilt), scheint das Zuckerrohr jedenfalls noch wenig bekannt
gewesen zu sein, da eine grosse Anzahl anf ihn beziiglicher Le-
genden stets nor von Honig spricht; so z B. erwiihnen die chine-
sischen Pilger Fahian (,The pilgrimage of Fahian*, Calcutta
1848, 281) und Hiunen-Thsang (,Mémoires sur les contrées oc-
cidentales*, éd. Stan. Julien, Paris 1857; I, 481), welche, um
den Buddhismus an der Quelle kennen zu lernen, der Erstere um
400 n, Chr., der Zweite in den Jahren 629 — 645 n. Chr. Indien
bereisten, die (ieschichte von der Belohnung zweier Kaufleute, die
dem wandernden Buddha ihre Vorriite, gerdstetes Meh] und Honig,
tiberliessen. Hiuen-Thsang (I, 210) berichtet auch, dass ein
Affe dem Buddha Honig anbot; als dieser ihn annahm, mit
Wasser mischen, und an die Menge der Gliubigen verteilen liess,
zitterte der Affe vor Freude, fiel in einen (iraben, und starb; aber
die Kraft seiner guten Handlung erwarb ihm die Gnade, das
niichste Mal als Mensch wiedergeboren zu werden. — Die Durch-
térschung solcher und iihnlicher Erziihlungen wiire, falls sie nichts
betreffs der niheren Kenntnis des Zuckerrohres zu Tage forderte,
desto interessanter, weil Buddha ein Sohn Nordindiens war und
den grissten Teil seiner Lebenszeit im Gangesthale verbrachte,
sodann auch, weil wir der Tradition tiher die erste Einfiihrung

*) Nach ,,Ind. Stud.” V, 244 und 586 soll das betreffende Wort nicht
die Biene, sondern eine honigreiche Pflanze bedeuton,
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des Zuckerrohres gerade im (iewande einer buddhistischen Mythe
begegnen.

Subandy niimlich, ein Radja von Benares am (Ganges, hatte
keine Kinder, und weihte sich zur Siihne seiner Schuld, — denn
als Strafe einer solchen fassten die Inder die Kinderlosigkeit auf,

~ dem Dienste Iswaras oder Adi-Buddha's; durch dessen
Gnade schoss aus seinem Samen ein Zuckerrohr auf, von dem ihm
ein Sohn geboren ward, dessen (eschlecht, das noch heute fort-
dauern soll, sich Ixviku oder Ixavaaku, d. h. ,die vom Zucker-
rohr-Stamme* nannte (Hodgson, ,Sketch on Buddhism* 1836;
V, 77; Ritter 312). Dem (ieschlechte Ixvaku begegnen wir
aber schon in den Veden (,Ind. Stud.* I, 458), und es diirfte des-
halb, wie in so vielen iihnlichen Fiillen, obige Legende vielleicht
nur die buddhistische Umformung einer ursprimnglich brahma-
nischen Sage sein, und dafiiv Zeugnis ablegen, dass eine lrinne-
rung an die Auffindung des Zuckerrohrs beim Vordringen der In-
der in das (tangesthal, auch in spiiterer Zeit noch fortbestand.

Als urspriingliche Verwendung des Zuckerrohres haben wir uns
wohl die niimliche vorzustellen, der die Entdecker der ostindischen
and ozeanischen Inseln bei deren Kingeborenen begegneten, nnd
die vielfach noch bis in die Gegenwart fortdauert, niimlich Kauen
und Aussaugen des Rohres, und Trinken des ausgepressten Saftes,
fiir sich, oder in Mischung mit Wasser; angesichts der Leichtig-
keit, mit der im warmen Klima Zuckerldsungen, besonders ver-
dtinnte, in Giihrung {ibergehen, reicht vermutlich auch der Gienuss
vergohrenen Saftes in sehr alte Zeit zuriick, Feldmiissiger Anbau
des Rohres fand zu Anfang jedenfalls nicht statt, sondern, — wie
wir dies noch heute bei den Malayen Borneos (Ratzel 11, 418),
und selbst bei den europiiischen Ansiedlern Siidbrasiliens (Breiten-
bach, ,Das Ausland* 1888, 75) antrefien, — jeder Kinzelne
pflanzte neben anderen Gartengewiichsen auch Zuckerrohr fiir seinen
eigenen Gebrauch. Zum Genusse wurde dasselbe abgeschnitten
und mit der Hand ausgepresst, oder mittelst eines Messers zurecht-
semacht, namentlich der oft harten (kieselsiiurereichen) Rinde be-
;:llllll-, und dann gekant oder ausgesaugt. So z B. wird berichtet,
dass der indische Prinz Barkamarys seinen Bruder Rawal, den Usur-
pator des Thrones, mit einem solchen Messer totete, als er ihn,
mit seiner Gemahlin, an einem heissen Tage Zuckerrohr kauend
antraf; Barkamarys wird als ein Urenkel des Kinigs Kefend
bezeichnet, welcher letztere zur Zeit des indischen Feldzuges
Alexander des Grossen (327 v. Chr) gelebt, und diesem, als
Zeichen seiner friedlichen (tesinnung, seine Tochter, einen Arzt,
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emmen Philosophen, und emen unerschipflichen Becher gesandt
haben soll (Reinaud, » Fragments arabes et persans relatifs a
I'Inde®, Paris 1845; 45 und 52); das Ereignis wiire also etwa in
das Jahr 200 v. Chr. zu setzen.

Der unmittelbare Genuss des Rohres diirfte jedentalls Jahr-
hunderte hindurch angedanert haben, bevor durch Eindicken des
ausgepressten Saftes, oder durch Auskochen des Rohres und Kon-
zentrieren der Lisung, der erste Schritt znr Darstellung von Zucker-
syrup geschah, und hierdurch wieder die Gewinnung von Rohzucker
in fester Gestait angebahnt wurde. Die Anwendung des Feuers
zu solchen Zwecken findet sich bei den verschiedensten hoch-
stehenden und rohen Violkern wieder: die alten Agypter verstan-
den es, die Tranben, deven Kultur bei ihnen bis hoch in das
vierte vorchristliche Jahrtausend hinaufreicht, in Siicken, mittelst
Querstangen, die nach entgegengesetzten Seiten gedreht wurden,
auszupressen, und den gekelterten und durch Tiicher filtrierten
Saft in Metallkesseln einzukochen (Woenig 263, mit Abbildung;
Lippert I, 631); die Einwohner Sokotoras bereiteten schon zur
Zeit Alexander des Grossen eingedickten Aloésaft in steinernen
oder kupfernen Gefissen (Massudi VIII, 54; Edrisi I, 48); die
Bongo-Neger Zentralafrikas zerstampfen Zuckerhirse in Hols-
morsern, und kochen aus dem Safte Syrup (Ratzel 1I, 487); die
alten Mexikaner pflegten ebenso mit dem Safte des Siissmaises zu
verfahren (Humboldt, ,Nouv. Esp.“ 111, 63), und in Indien selbst
wurde Meerwasser versotten, um Salz daraus zu gewinnen (Hiuen-
Thsang II. 154). Das Eindicken zuckerhaltiger Sifte ist jedoch
zweifellos eine indische Erfindung, und die meisten fremden Namen
des hierbei erzielten Produktes, des Zuckers, leiten sich von dessen
mdischer Benennung her, die im Sanskrit carkarii, im Prakrit Sak-
kara lautet, welches Wort aus den Wurzeln ¢ri = Jzerrissen* und
kara = ,bildend® entstanden ist und daher zunfichst ,zerstiickeltes®,
»z€rrissene Stiickchen bildend *  bedentet, weiterhin aunch Kies,
Steinchen, Steinkiigelchen, u. dergl., und in diesem Sinne auf den
Rohzucker tibertragen wurde, dessen anfiingliche Beschaffenheit
zugleich hieraus erhellt.

Die Hauptfundgruben fiir unser Wissen iiber die Kultur Alt-
indiens, das Gesetzbuch des Manu. sowie die grossen indischen
Epen ,Mahabhirata und ,Ramajana®, liefern auch tiber die Ver-
wendung des Zuckerrohrs und des Zuckers wichtige Auskiinfte,
ohne indes zeitliche Bestimmungen zu gestatten: einmal niimlich
steht ihre Abfassungszeit im ganzen nicht fest, sodann sind sie, —
infolge der nationalen Gewohnheit der Inder, ihre Werke niemals
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umzuarbeiten oder giinzlich zu erneuern, sondern sie durch Ein-
schiebung jtingerer Bestandteile stets weiter zu vermehren und
ins Ungemessene auszudehnen —, aus Bruchstiicken zunsammen-
gesetzt, die den verschiedensten Zeitaltern angehoren, und deren
Sonderung bisher nicht ermoglicht werden kann. Im ,Mahabharata®
(= der grosse Krieg) sind mindestens drei Viertel des Ganzen
illi-t‘l'pﬂlivr', aber auch am l_'rl'.\'II]'i'lllif__:‘]it'hl'.H miissen Generationen
gearbeitet haben (Weber 204); es fanden mindestens drei Um-
gestaltungen statt, deren zweite in das Jahr 400 oder 460 v, Chr.
fallen diirfte (Lassen I, 589; II, 499), wiihrend iiber die Zeit der
Jetzt vorliegenden Schlussredaktion nicht einmal eine anniihernde
Vermutung moglich ist (Weber 205). Nur soviel ist sicher,
dass sie erst mehrere Jahrhunderte nach Beginn unserer Zeitrech-
nung stattfand, nach M. Miiller (,India* 1884, 819) sogar erst
im 6, oder 7. Jahrhundert n. Chr. Das erste Zeugnis vom Be-
stehen des Gedichtes giebt der Rhetor Dio Chrysostomos in
der zweiten Hilfte des ersten nachchristlichen Jahrhund erts, und
zwar anscheinend auf Grund ganz neuer Schifferberichte (Weber
208); dass schon Megasthenes, der gegen 300 v. Chr, mehr-
mals als Gesandter des Seleukos Nikator an Konig Kandra-
gupta von Palibrotha nach Indien kam (Arrian, ,Anabasis® V,
6; Strabo XV, 1, 86), Kenntnis von den Epen hatte (wie Lassen
IT1, 846 annahm), ist nach Weber irrtiimlich. Nach einheimischen
Quellen liisst sich vermuten, dass in der Zeit zwischen 140 v. Chr.
und 60 n. Chr,, bereits eine geordnete poétische Bearbeitung des
wMahabharata® vorlag (Weber, Ind. Stud.* XIII, 479); die weiteren
Schicksale derselben lassen sich nicht verfolgen, Albiruni (,In-
dia* I, 132) kannte jedoch das Werk schon in dem ungeheuren
Umfange von 100000 Sloken oder Doppelversen.

Die allegorische Einkleidung des ,Ramayana®, die auf einen
Verfasser hinweisende einheitliche Anlage des grossen KEpos
(24 000 Hh':l{i:n], sowie die Thatsache, dass es erst die Kroberung
Siidindiens darstellt, lassen vermuten, dass dieses Werk spiiter
als der ,Mahibharata® abgefasst worden sei (Weber 210); Uber-
arbeitungen scheinen seltener vorgekommen zu sein, so dass sich
die jetzige Fassung der des Urbildes noch nihern diirfte (Lassen
I, 591; II, "1{}-’)) In der Zeit zwischen 160 v. Chr. und 60 n.
Chr. scheint eine poetische Bearbeitung dieser Sage noch nicht
vorhanden gewesen zu sein; Albiruni kennt das 's\ erk schon in
seiner jetzigen Gestalt, die es, wie Weber aus gewissen Abiinde-
rungen der urspriinglichen Legende schliesst, in den Anfangszeiten der
christlichen Aera empfangen haben diirfte (,Ind. Stud.” 11,165 n. 408).
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Das Gesetzbuch des Manu endlich wurde in seiner jetzigen
Redaktion spiiter als die spiitesten Teile des ,Mahabhirata® nieder-
geschrieben, sein Inhalt ist indes ein so alterttimlicher, dass es mit
Recht an die Spitze der indischen Litteratur gestellt wird (Weber
297); seine erste Fassung, die es von Manu's Schiilern empfing,
glaubt Lassen (I, 883) um 450 v. Chr. setzen zu sollen, seine
Jetzige hatte es nach M. Miiller (,India® 1884, 808) im dritten
nachchristlichen Jahrhundert erhalten, so dass dieser Forscher, im
Gegensatz zu Weber, die Schlussredaktion der Epen in die jiin-
gere Zeit versetzt.

; Im ,Ramayana* (I, 1, 10) tritt uns zuniichst der Held des
Epos, Réma, als Sprossling des Geschlechtes Ixvaku entgegen
und bestiitigt so die Ansicht von dem Alter und dem urspriing-
lich brahmanischen Charakter, der sich an diesen Namen kniipfen-
den Legende; es heisst von ihm (Schlegel, ,Sprache und Weis-
heit der Inder®, 238):

JJxvikus Stamm hat ihn gezeugt, Ritma heisst er im Menschenmund,

In sich selbst herrschend, grosskriiftig, strahlenreich, weitberiihmt und stark.*

Das Zuckerrohr wird Ixu (Ixuva, Ixava) genannt, und fiihrt
auch den Beinamen rasila = safthaltend; als pundra und kanti-
raka werden die ritlichen Abarten desselben erwiihnt, und ixu-
kandarasa bedeutet den ,Saft des Zuckerrohrstengels“, von dem
erziihlt wird (II, 91, 15), dass man ihn den Elefanten darreiche.
Uber die Bewirtung des Heeres des Wiswamitra durch die Ge-
mahlin des Radjah Vasista wird berichtet (nach Schlegel):

,Zucker, Honig und Reis gab sie, nebsi Maireya*) und Wein zugleich,
Und Getriinke, die sehr schmackhalt, und Speisen mannigfachster Avk:
Was gesangt, was gekaut wird auch, gab sie, Bergen gleich aufgehiiuft,
Siisse Friichte, sowie Kuchen, Topfe dunn, angefiillt mit Milch,
Schmackhaftes verschiedener Weis' von den sechs Arten des Geschmacks,
Schiisseln, wohl angefiillt ferner mit Zuckersaft, zu Tausenden.*

In der, vermutlich genaueren Prosaiibersetzung, lautet die
Stelle (Heeren, ,Historische Werke*, Gottingen 1824; XII, 329):
»Jeder bekam, was er begehrte, Zuckerrohr, Honig, Reisspeise,
Cider, Wein und kostliche Getriinke: vielerlei Speisen in Haufen
gleich Bergen, zum Saugen, zum Kauen, zum Lecken, zum Trinken:
gekochten Reis, Zuckerwerk, und Gebackenes, nebst grossen Ge-
fiissen voll geronnener Milch und Molken. Alles nach den sechs
Arten des Geschmackes, und ausgeteilt hier und dort. Gefisse zu
Tausenden, angefiillt mit dem verdickten Safte des Zuckerrohres.©

*) D, 1. Obstwein.
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Fis wiire demnach mnicht, neben festem Zucker, von Zuckersatt,
sondern neben dem Genusse des Rohres von dem des Syrups die
Rede, und dies klingt wahrscheinlicher.

Vom Reise, der Nationalspeise der Inder, kennen die epischen
Gedichte schon viele Zubereitungsarten: gekochten Reis, Reisbrei
und dicken Reisbrei mit Milch, Zucker und Kardamomen gewiirzt
(,Ramayana® II, 59, 88 Krishara genannt); ferner erwiihnen sie
Obst mit Zucker eingemacht, Backwerk und Kuchen, Zuckerwaren
und stisse Fruchtsappen (Bohlen 1I, 1601L). Bei Manu findet
sich gleichfalls Zuckerrohr genannt [\'?II]:._ 341), ferner ;);11;1:1 oder
gula = Zucker (XI, 94), und gindi, ein zuckerhaltiges beraunschen-
des Getriink, dessen Genuss den Brahmanen, als verunreinigend,
verboten wird; solche Getriinke kennt Manu in verschiedener Art:
neben giudi kommt auch paishti aus gegohrenem Reise, und
madhvi aus dem siissen Bliitensafte der Madhukapflanze (Bassia
latifolia) vor (Lassen I, 290; Ritter 319; Bohlen 1I, 164).
Obwohl alles Gegohrene von Manu strengstens untersagh, das
Trinken solcher Fliissigkeiten als schwere Stinde verpont, und nur
frisches Reiswasser zur Stillung des Durstes gestattet wurde (Bohlen
[I, 6 und 164), so stand dennoch Zubereitung und Genuss der
geistigen Getrinke stets in Flor. In den Hpen wird, neben den
obigen Arten, hiiufig' Maireya (= Obstwein) genannt, ferner Cider
mit Zucker und Blumensiiften verdickt, Palmwein (tari, daher Toddy),
Palmwein mit Reis destilliert (rak, daher Arrak), und Rum, welcher,
weil Zuckerrohrsaft sein Hauptbestandteil war, im ,Mahabharata®
den Namen Dhanagandasava fithrt, d. h. Reis-Zucker-Trank; ein
Getriink aus Rum, Wasser, Thee, Zucker und Zitronen heisst nach
diesen fiinf Zuthaten, Pancha (= 5), woher unser Wort Punsch
kommt (Lassen I, 312; Bohlen II, 164ff). Im JRaméyana* trinken
die Helden hiinfig bis zum vollen Rausche; von den Béhikis, einem
Volke im Pendschab, heisst es im ,Mahabharata®, dass sie sich tig-
lich in einem aus gegohrenem Reiswasser und Zuckersaft bereiteten
Tranke betrinken, und dass sogar ihre Marktplitze stets voll von
Trinkgefiissen stehen; vor der Schlacht werden selbst die Kle-
fanten berauscht gemacht, Destillierer von Likiren folgen dem
Heere, und einmal wird die ganze Armee so trunken, dass sie
Elefanten und Lasttiere nicht mehr von einander unterscheiden
kann (,Ramayana® I, 9, 42 I1, 64, 11; 11, 67, 46; Bohlen II,
164 und 373). Im’',Amarakosha®, dem besten und vollstiindigsten
indischen Worterbuche, werden, ausser den erwithnten Getriinken,
noch einige andere aufgefiihrt: aixava aus ixu (Zucker), madhu
(Meth?, von madja = berauschend), dsava (= destilliertes), d. 1
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Rum aus Zucker dargestellt, und ¢idhu, Rum aus Syrup gewonnen;
wie weit indessen das Alter dieser Benennungen zuriickreicht, lisst
sich nicht angeben, denn ither das Zeitalter des Amarasinha, des
Verfassers obigen Worterbuches, gehen die Ansichten weit aus-
einander; die einen setzen ihn gegen 500 n. Chr, und berufen
sich auf die Existenz einer im 6. Jahrhunderte verfassten chine-
sischen Ubersetzung (Lassen 1. 348 und 982; IV, 633), die anderen
bezweifeln das Vorhandensein der letzteren, und lassen Amara-
sinha erst im 11. Jahrhunderte leben (Weber 246).

Falls die Erwiihnung der ,Destillierer* und der ,destillierten*

T

Getriinke auf einer wirtlich zu nehmenden Ubertragung beruht,
so wiirde dieselbe auf eine relativ spite Abfassungszeit der be-
treffenden Stellen schliessen lassen, denn das Alter der wirklichen
Destillierkunst reicht nicht sehr weit zuriick. Zwar sagt schon Hippo-
krates im ,Traktat von den Winden*: ,Trifft der Dampf, der
beim Kochen des Wassers aufsteigh, einen anderen Korper, so
hiingt er sich daran, verdichtet sich, und fillt in Tropfen zuriick=
(Le Grand d’Aussy III, 75), und Aristoteles fiihrt in ,Metereolo-
gika* II, 3 an, dass man durch Verdunsten des Meerwassers und
Verdichten des Dampfes stisses Wasser erhalte, sowie dass beim
Eintrocknen des Feuchten Wasser entweiche, das man wieder nmeder-
schlagen konne; aunch haben Plinius (XXXIII, 41 und V, 110)
sowie Dioskorides (,De facile parabilibus medicamentis* 1, 242)
gewisse Vorstellungen iiber die Gewinnung von Quecksilber aus
Zinnober, und Terpentinél aus Fichtenharz, durch Krhitzen des
Rohstoffes und Verdichten der Dimpfe; endlich bespricht Alexander
von Aphrodisias, der im dritten Jahrhunderte n. Chr. einen
Kommentar zur, Meteorologie® des Aristoteles verfasste, ausfiihrlich
die Uberfithrung von Meerwasser in Trinkwasser durch Destillation
(Humboldt, ,Kosmos*, Sttgt. 1845; II, 450). Genaue Kenntnis
dieses Verfahrens, und brauchbare Apparate zu seiner Ausfithrung
besassen indessen erst die alexandrinischen Gelehrten Synesios
(um 400 n. Chr.), Olympiodorus (um 425), und frithestens Zosimos
(im 4., oder zu Ende des 3. Jahrhunderts), deren Geriitschaften
jedoch noch keineswegs zu feineren Arbeiten, etwa zur Darstellung
des Alkohols (von dem auch sonst keine Kunde aus dieser Zeit
vorliegt) geeignet erscheinen (Hoefer, ,Histoire de la chimie®,
Yaris 1866, I, 261; Kopp, ,Beitriige zur Geschichte der Chemie*,
Braunschweig 1869; I, 217ff). Da nun an eine selbstindige Kr-
findung der Destillierkunst in Indien nicht zu denken ist, so wird
man, wo derselben oder ihrer Produkte Erwiihnung geschieht, stets
auf ein weit spiiteres Zeitalter als das 5. oder 6. Jahrhundert
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schliessen diirfen, in der Regel wohl auf ein nach Beginn der
grossen mohammedanischen Invasion (um 1000) liegendes.

In den spiiteren religivsen Schriften der Inder wird des Zuckers
gleichfalls ofter gedacht; die sieben grossen Weltmeere bestehen
nach den ,Puranas‘ aus Salzwasser, Zuckerwasser (Ixu), Rum, ge-
schmolzener Butter, Molken, Milch und Wasser (Lassen V, 60)
und die dritte der siecben Welten fithrt den Namen Sarkara oder
Sakkarn (Albiruni, ,India* I, 280); das ,Upa-Purana Krijajo-
gasara“ sagt:

s dDeriEdle
,Ubt selbst gegen seine Feinde Tugend,
,Wie das Zuckerrohr mit slissem Safte
.Dem selbst, der es ausreisst, Nahrung bietet.*

(Schack, ,Stimmen vom Ganges*, Sttgt. 1877, 161 und 215); bei
der Exklirung der Vishtis heisst esvon Vadavamukha: ,Das Haar
auf seinem Haupte gleicht sprossendem Zuckerrohr (Albiruni II,
201); in den ,Tantras® wird die Darbringung des Opfers satvika
beschrieben, welches aus Korn, Milch und Zucker besteht (Lassen
IV, 633 und 635). Leider lassen indes auch diese Quellen keinerlei
Zeitbestimmung zu, und dasselbe gilt fiir des Patafijali ,Maha-
Bhashya¥, in welchem Reismus mit dicker Milch und Zucker, Satz-
korn mit Zucker, Trauben stiss wie Zucker, und die gegohrenen
Getriinke surd und prasannd, ,ziihfliessend wie Ol, gewiirzt mit
stissem Zucker (madharo gudah) und scharfem Ingwer*, angefiihrt
werden (,Ind. Stud.* XIII, 466); dieses Werk, eine Art Kommentar
zur Grammatik des Panini, ist niimlich nach Inhalt und sprach-
licher Figenart zwar von einheitlichem Charakter, und kann mit
grosser Wahrscheinlichkeit in die Zeit zwischen 140 v, Chr. und
60 n. Chr. gesetzt werden, es enthiilt aber einzelne Teile, die um
8—9 Jahrhunderte jiinger sind (ebd. 320), gestattet also nirgends
bestimmte Schliisse.

Zur Feststellung der Zeit, in welcher zuerst fester Zucker be-
reitet wurde, scheinen vorerst nur zwei brauchbare Daten vorhanden
zu sein: einmal berichtet das im 4. Jahrhundert n. Chr. verfasste
chinesische Buch ,Nan-fang-tsao-mu-chuang®, dass das Konigreich
["anan, stidlich vom Ganges, im Jahre 286 n. Chr, Zuckerrohr*) als
Tribut sandte (Bretschneider, ,On the study and value of
chinese botanical works®, Foochow 1870, 46ff), — und man wird
wohl annehmen diirfen, dass nicht dieses wenig haltbare, und fiir
einen weiten Transport ungeeignete Material beniitzt worden wiire,

*) Decandolle citiert irrtiimlich ,Zucker® statt ,Zuckerrohr®.
4

Lippmann, Geschichte des Zuckers.
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hiitte man damals schon den festen Zucker gekannt; sodann sagt
Hiuen-Thsang, welcher Indien in den Jahren 624—645 bereiste,
ausdriicklich, ,eine Hauptnahrung der Inder besteht in Kuchen
aus gerostetem Mehl, mit Milch, Sahne, Butter, Senf, Syrup, oder
festem Zucker gewiirzt* (I, 92), und bemerkt ferner (I, 105), dass
man in Gandhéra, am Oberlaufe des Indus, viel Zuckerrohr pro-
duziere, und daraus festen Zucker bereite, den er mit dem chine-
sischen Worte Chimi (= Steinhonig, verhiirteter Honig) benennt.
Da trotz des, seit mehreren Jahrhunderten andauernden Verkehres
chinesischer Buddhistenpilger mit Bengalen! der feste Zucker um
diese Zeit den Chinesen nachweislich noch neu war, so diirtte seine
Erfindung zwischen die Jahre 300 und 600 n. Chr. fallen, und
swar wahrscheinlich niiher gegen den letzteren Zeitpunkt zu; viel-
leicht ist vom eingehenden Studium der chinesischen Pilgerberichte,
die gegenwiirtig noch wenig erforscht sind, wie fiir manche andere
Fragen der indischen Chronologie, so auch fiir die vorliegende,
genaunere Aufklirung zu erwarten.

Vom zubereiteten Zucker lassen sich nach Lassen (I, 317ff)
wesentlich drei Formen nachweisen: 1) roter, roher Zucker, aus
eingekochtem geronnenen Safte, durch nachheriges Zerkleinern und
Sieben der Masse bereitet, guda oder gula genannt, was anfiinglich
nur den gekochten Saft bezeichnete; der rohe ungereinigte Saft
hiess phanita oder phani, der nach dem Filtrieren eingekochte
Rohsaft, und spiiter auch der beim Einkochen desselben entstehende
Rohzucker, matsjandi. Die Lexikographen Amarasinha und
Hémakandra (lebte um 1174 n. Chr.) erkliren phanita und mats-
jandi als Arten des Khanda; Khanda selbst bedeutet urspriinglich
(*tW% Hartes, Festes, war anch der Name einer Gattung Zucker-
rohr, und bezeichnete besonders dessen Stengel, daher der oben aus
dem ,Ramayana* angefiihrte Ausdruck ,ixukandarasa“, wortlich
Zuckerrohr-Stengel-Saft* zu iibersetzen ist; in Beziehung auf die
Zuckerbereitung umschreiben die Lexikographen kanda mit ,mad-
hudhuli* — ,noch nicht ganz reiner Zuckersyrup“, woraus sich
als eigentlic ]1e Bedeutung ,korniger Honig, Honigstaub® ergiebt,
indem der, lingere Zeit gestandene und .'Lllqkl‘f'-:hl”hl(“rtt} Roh-
syrup, dem festgewordenen Honig verglichen wird. 2) Zucker in
einzelnen kleinen Krystallen, Mehlzucker, ¢arkara (= Steinchen
bildend) genannt; zur Zeit des Amarasinhajund Hémakandra
wurde dieses Wort, das anfiinglich auch nur den verdichteten Satt
bezeichnete, durch ,sitdo-pala® (= weisse Steinchen) erklirt, woraus
su entnehmen ist, dass man damals schon gebleichten Zucker in
losem Zustande kannte; die Bereitung des Zuckers in letzterer
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Form, die auch heute noch nur in Nordindien iblich ist, scheint
keine einheimische, indische Erfindung zu sein. 3) Hart krystal-
lisierter Zucker, in einzelnen grossen Krystallen oder zusammen-
hangenden Stiicken, Khanda geheissen; dieses Wort, das urspriing-
lich Syrup bedeutete, ging allmiihlich auf teilweise krystallisierten
und getrockneten Syrup, spiiter anf Zuckermehl, zuletzt anf festen
Stiickzucker iiber, welcher indes, wie das um 1400 n. Chr. abge-
fasste Lexikon ,Médini* beweist, vor 1300 n. Chr. in Indien nicht,
oder kaum bekannt war. Wenn man daher, aus Schriften iilteren
Datums, khand zuweilen mit Kandis fibersetzt findet, so beruht
dies auf Missverstiindnis, und es ist in der Regel Syrup oder Me-
lasse gemeint.

Uber das eigentliche fabrikatorische Verfahren bei der Zucker-
darstellung scheinen Berichte aus altindischen Quellen nicht vor-
zuliegen; angesichts des unendlich konservativen Charakters der
Inder, und besonders der indischen Landbevblkerung, kann man
sich jedoch mit einiger Wahrscheinlichkeit an das noch heute Ub-
liche halten, um daraus auf die Vorzeit riickzuschliessen.

Nach Reed (,The History etc.“, 111ff) geschieht das Ein-
kochen des gesammelten Saftes tiber freiem Feuer, in diinnen, flachen
oder halbkugeligen Thonpfannen, und die erstarrte syrupreiche
Masse heisst Goor. Gewisse Leute kaufen diesen zusammen und
reinigen ihn weiter: Durch Fiillen des Goor in Matten oder Sicke,
und Auspressen durch Gewichte, Steine, oder Schlingen mit dreh-
baren Querhélzern, kann man etwa 80—40°/, Syrup entfernen,
and erhiilt einen reineren Zucker, Khaur; bespritzt man diesen ein-
oder zweimal mit Wasser, und presst ihn wieder ab, so verbleiben
etwa 50°/, desselben als feiner Khaur oder Nimphool, welcher,
da er nicht giinzlich getrocknet werden kann, immer noch feucht
und zerfliesslich ist.

Ausfiihrlichere Angaben enthiilt Grierson’s ,Bihdr Peasant
Life¢, welches auf den griindlichsten, jahrelangen Studien des Ver-
fassers, wiihrend seines Aufenthaltes in Bihar am (anges, beruht.
Nach (irierson bestehen fiir die zahlreichen Rohrarten, ihre Teile
und verschiedenen Entwicklungsstadien, fiir die Geriite zum An-
bau und zu jeder der drei iiblichen Bewiisserungen der Acker, fiir
Rohrbiindel verschiedener Grisse, endlich fiir das abgeerntete, vor-
geackerte, gepfliigte, bepflanzte und brachliegende Zuckerrohrfeld
besondere Eigennamen (S. 167); das Pflanzen des Rohres ge-
schieht unter genau vorgeschriebenen Zeremonien (ebd. 398), und
endet mit dem Rinstecken von fiinf langen Rohren inmitten des
Feldes. Der Schnitt beginnt Anfang November, und der dazu be-

4*
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stimmte Tag ist ein Feiertag, weil an ihm der Got Vishnu von
seinem viermonatlichen Schlafe erwacht sein soll; beim Heran-
bringen des ersten Rohres flicht man daraus einen Kranz, stellt
fiinf Rohre vor einem eigens hierzu dienenden Gdtterbilde auf, bespritzt
dieses mit Wasser, zerschneidet die Rohre, und presst sie als die
ersten aus; den Saft giesst man zur Hilfte tiber das Idol, bringt
den Rest in die Kochpfanne, und lisst ibn dort mit geweihtem
Reise sieden (ebd. 55). Die, jetzt im Aussterben begriffene alte
heimische Rohrmiihle (Abbildung ebd. 47), besteht aus einem aus-
gehohlten Baumstamme mit keulenformigem Holzstempel, welcher
mit der Hand, oder durch einen, mit verbundenen Augen arbeiten-
den Biiffel umgetrieben wird*) (ebd. 50); sie heisst kol oder kolhu,
und ist meist Eigentum mehrerer, die sie abwechselnd wochen-
weise benutzen. Das zerschnittene Rohr wird mit der Hand ein-
gesteckt, und nach dem Pressen durch den Biiffeltreiber wieder
herausgezogen; der Saft, ras, kachras, oder kancho-ras genannt,
fliesst aus einem Kinschnitte, der, wie jeder Teil der Miihle, seinen
Eigennamen hat, zuniichst in einen Korb oder ein Thongefiiss mif
siebartig durchlochtem Boden ab, und gelangt von da aus in ein
grisseres irdenes (fefiiss. Hierauf wird er im Siedehause (golaur,
guraur) in einem irdenen oder metallenen Kessel auf freiem Feuer
eingekocht, unter Umriihren mit einem Loffel abgeschiiumt, mittelst
eines irdenen Gefiisses in einen Topf ausgeschiptt, und aus diesem
in flache Licher des Lehmbodens am Flur, oder in niedrige Thon-
schiisseln gegossen. Die eingekochte Masse heisst rib oder rawa,
und nach dem Erstarren gar; man kann sie zu flachen Kuchen,
chiki, oder zu kleinen Kugeln, bheli, formen. Die weitere Reini-
gung, bei der |edet Arbeiter, jedes Geriit, und jeder Vorgang, seine
be*qulldelm Bezeichnung triigt, geschieht durch Fiillen der Rohmasse
in Siicke oder Matten, und Belasten mit grossen Steinen; der ab-
fliessende Syrup heisst siri oder chhoa, der zuriickbleibende Zucker
sakkar oder sankar, und nach dem Trocknen khatr oder bhura
(== brauner Zucker). Zuweilen wird dieser noch weiter gereinigt,
indem man ihn auflist, die Lisung (ras) durch geflochtene Korb-
chen, die in gelochten Topfen stecken, filtriert, den filtrierten Saft
(ras- hL-rm) einkocht, den Schaum (mail) abnimmt, die ungedl(‘kte
Masse in flache holzerne oder irdene Schiisseln fiillt und sie er-
starren lisst, oder sie auf Matten oder Tiicher giesst, und in die
Sonne zum Trocknen stellt. Die Melasse und die Syrupe fiillt man
in Hiiute oder Lederschliinche, woher das Sprichwort rithrt ,nur

1:] Kin schénes Modell einer solchen Pressmiihle befindet sich in der
indischen Abteilung des Museums fiir Vilkerkunde zu Berlin.
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der Sack kennt die Schwere des Syrups®, d. h. ,nur der Leidende
kennt seinen Schmerz* (ebd. 141).

Zucker in den verschiedenen Stadien seiner Zubereitung, spielt
auch in den Sitten und Gebriiuchen Indiens eine grosse Rolle (ebd.
135, 342ff, 362ff). Bei Geburten, Hochzeiten und Begriibmssen
wird Zuckerrohrsaft bald allein, bald mit Wasser und mit Milch,
oder Zuckerwasser genossen; Reis mit Zucker und geklirter Butter,
Milchreis mit Zucker, und Speisen aus Mehl, Gewiirzen und Zucker,
werden in Form von Kugeln oder flachen Kuchen zubereitet, und
i Thonschiisseln von gewisser althergebrachter Form aufgetragen.
Besonders bei Hochzeiten werden die Giiste mit Zuckerwasser,
Syrup, stissen Speisen und Kugeln von Zuckerwerk und gezuckertem
Reis bewirtet; der Briiutigam bereitet sich Zuckerwasser aus einem
Brocken Zucker, den die Braut so lange in der Hand hiilt, bis er feucht
ist, oder den sie mit den Zihnen zerbeisst, auch werden auf Kopf,
Schultern, Hiinde, Knie und Fiisse der Braut Zuckerbrocken gelegt,
die der Briiutigam, ohne die Hiinde zu gebrauchen, allein mit dem
Munde abessen muss. Zucker und Zuckerspeisen werden ferner als
Hochzeitsopfer dargebracht, und die rituelle Vorschrift, dass bei
Opfern nur brauner Zucker angewandt werden darf, beweist gleich-
falls, dass allein dieser das urspriinglich heimische indische Produkt
ist, wiithrend der gebleichte Zucker nicht als solches angesehen wurde.

Wie die Methoden zur Darstellung des Zuckers, so reichen
auch diese Arten seiner Anwendung jedenfalls in weit entlegene
Zeiten zuriick, da sich z. B. Heiratsgebriuche der beschriebenen
Art schon in den ,Sutras* vorfinden, und alles in diesen Vorgetragene
seine Ausbildung bereits in der vorhergehenden Periode der Brah-
mana erreichte (,Ind. Stud.© V, 267ff, 281 und 298ff); zu den,
vor der eigentlichen Hochzeit stattfindenden Feierlichkeiten gehort
auch hier die Bewirtung der Giiste, zu welcher der Vater der Braut
stisse Speisen, der des Briiutigams Zuckerwerk in Figuren von
viereckiger (estalt beitriigt; es werden siisse Getriinke kredenzt
und der Bruder der Braut geniesst, in Gemeinschaft mit dem Ge-
sinde, Gthee (zerlassene Butter) und Guda (Zucker, Zuckerwerk); die
niimlichen Gegenstinde werden auch den Gottern als Opfer dar-
gebracht,.

Das Zuckerrohr selbst blieb stets in hoher Wertschiitzung,
die sich zum Teil noch bis auf den heutigen Tag erhalten hat
(Ainslie, ,Materia medica“ I, 408); bei Festlichkeiten wurde es
an den Altiiren der Gotter niedergelegt, der Geringe iiberreichte
es dem Oberen als Zeichen seiner Verehrung, und die Weisen
machten es zum (fegenstand sinniger Spriiche, z B:
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. Wohin man's bringt, die Siissigkeit wird doch vom Zuckerrohr bewahrt:
,Nicht weicht der Edle, auch in Not, von seiner guten Sinnesart.”

.Die Siissigkeit ist sehr verschieden heim Rohr, bei Milch, und andren Dingen ;
,Doch kann selbst nichtdie Redegtttin durch Worte dieszum Ausdruck bringen.*

.Es schmeckt der Halm vom Zuckerrohr, zerschnitten auch, siiss wie zuvor:

.

.,Der Edlen angeborne Art bleibt wandellos im Tode auch bewahrt."

Das Alter dieser an-iiuhe, die Fritze's Auswahl aus der grossen
Sammlung Bothlingk's entlehnt sind (Lpzg. 1880; 8, 53, 59), lisst
sich nicht feststellen, auch wird in dergleichen Versen der Honig
mindestens ebenso oft wie der Zucker erwiihnt; in ,Sakuntala®
und ,Urvasi¢, den beiden Dramen Kalidasa's (deutsch von
Meier, Hildb. 1870, und Lobedanz, Lpzg. 1873), wird sogar des
Zuckerrohres oder des Zuckers niemals gedacht, withrend von Honig,
siissem Kuchen, Backwerk und siissem Getrinke oft die Rede ist.
Man kann jedoch hieraus keinen weiteren Schluss ziehen, weil das
Zeitalter des Kalidasa noch vdllig ungewiss ist; innere sprach-
liche und kulturhistorische Griinde lassen auf das 2. bis 4. Jahr-
hundert n. Chr. schliessen (Weber 221; Lassen II; 1172), nach
einigen Berichten war er ein Zeitgenosse des Konigs Kumira-
dasa, der von 501—510 n. Chr. regierte (Lassen 1V, 302), und
nach anderen zihlte er zu den, als den ,neun Edelsteinen* be-
rithmten Weisen und Dichtern am Hofe des Kionigs Bhoja von
Malava, als dessen Lebenszeit eine Inschrift die Jahre 1040-—1090
n. Chr. angiebt (Weber 218).

Der hohen Verehrung und Schiitzung, in der, wie angefiihrt,
das Zuckerrohr stand, und seiner Verwendung bei religiosen und
abergliubischen Zeremonien, diirfte auch sein Ubergang in die
Heilkunde, und die grosse und fibertriebene Anpreisung seiner
medizinischen Eigenschaften zuzuschreiben sein. Uber Ursprung
und Geschichte der indischen Medizin sind wir leider noch wenig
unterrichtet; in der vedischen Zeit hatte sie sich zwar emsiger
Pflege zu erfreuen, und Krankheiten, sowie heilige Kriiuter werden
in mehreren Liedern erwiihnt, es lisst sich indessen nicht viel Be-
stimmtes daraus entnehmen, und eine {iberlieferte Litteratur hat
sich damals nicht gebildet (Weber 82).

Die Werke, aus denen wir gegenwiirtiz unsere Kenntnisse
iiber die indische Heilkunde schipfen kinnen, gehoren erst einem
relativ sehr spiiten Zeitraume an; dem uralten Ruhme derselben
entsprechend, — sollen doch nach Arrian (,Indica* 15) indische
Arzte schon dem Heere Alexander des Grossen angehort
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haben —, erschliessen sie jedoch eine staunenerregende Masse auf
die Heilkunde im weitesten Sinne beziiglicher Kenntnisse, die ohne
Zweifel nur im Laufe langer Jahrhunderte gesammelt werden
konnten, und beweisen vor allem die vollige Selbstiindigkeit der
indischen Arzneimittellehre (Haeser I, 37).

Die indische Tradition berichtet nach Bhavanisra, dem Ver-
fasser einer noch ungedruckten, die Arzneikunde behandelnden
Schrift (Dietz, ,Analecta medica*; Meyer, ,Bot.* Ill, 3), dass
die Heilkunde von Brahma selbst stamme, welcher eigenhiindig
das erste medizinische Werk, den ,Ayur-Veda* (= ,Wissenschaft
des Lebens*) in 100000 Sloken schrieb; von ihm ging sie durch
verschiedene Zwischenstufen, in denen wiederholte schriftliche Ab-
tassung der Lehre erfolgte, an Atreya und dessen Schiiler iiber,
sodann auf Caraka. Als dann Indra, nachdem er die Erde
durch eine Pest verwiistet hatte, Dhanvantari, den Gott der Heil-
kunde*) zum Konige von Kagi in Bengalen machte, schrieb dieser
unter dem Namen Divodasa, die Lehre in veriinderter Gestalt
nieder, und von ihm empfing sie Susruta, der Sohn des Konigs
Visvamitra, und machte sie zum Gegenstande eines neuen Werkes.
Diese Tradition gehort erst der Zeit der ,Purinas* an (Lassen I,
159), und liisst Divodasa als eine Verkdrperung des Dhanvantari,
und Susruta als blossen Uberlieferer der ererbten Weisheit er-
scheinen; nun wird aber unter den ,neun Perlen® am Hofe des
Konigs Bhoja von Milava, neben Kalidasa und Amarasinha,
gleichfalls ein Arzt Dhanvantari genannt, und es ist daher wahr-
scheinlich, dass Susruta nicht ein Schiiler des in den Epen und
bei Manu ofter erwiihnten mythischen Gotterarztes gewesen sel,
sondern seine Kenntnisse jenem menschlichen Dhanvantari ver-
dankte, dessen Namen in spiiterer Zeit mit dem des Gottes ver-
wechselt wurde (Weber 285, 287).

Von den menschlichen Uberlieferern des Ayur-Veda gehoren
Atreya, Agnive¢a und Caraka (Charaka), dem Zeitalter der
Sutra® an (Weber 284); die Unzahl der dieser Zeit zugeschriebenen
medizinischen Schriften ist noch kaum durchforscht, viel weniger
kritisch gesichtet, doch scheint es, dass vom Werke des Atreya,
sowie von der Bearbeitung des Agnivega durch Caraka, nur
Bruchstiicke im Original erhalten, oder wenigstens bisher bekannt

geworden sind (Haeser I, 7 und 15). Dagegen ist unter dem

*) Bei der oben erwithnten Quirlung des Milchmeeres soll auch Dhan-
vantari zuerst zu Tage gefordert worden sein; diese Legende deutet darauf
hin, dase er als Verktrperung der Heilkriifte des Amrita (Ambrosia) betrachtet
wurde (Kuhn 222).
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Namen Susruta's ein vollstindiges und umfangreiches Werk vor-
handen, welches, nach Roth, dem des Caraka in Inhalt und Ab-
fassungsweise sehr #hnlich ist; es sind in dem Texte, der, wie
Namen von Orten, Gewichten und Maassen schliessen lassen, im
norddstlichen Indien niedergeschrieben wurde, und vielfach an
grosser Unsicherheit leidet (Weber 287, 288), zwei Teile zu unter-
scheiden: eine iltere, hiiufiz metrisch abgefasste Grundlage, deren
Sprache einfach und klar, der der epischen (Geschichte ihnlich,
jedoch frei von iilteren grammatischen Formen ist, und die spiitere
erliuternde Kinkleidung derselben (Lassen II, 519; V, 73ff).
Wissenschaftlich und systematisch ist das Werk nicht, es bietet
vielmehr eine unzusammenhiingende und bunte Vermischung wahrer,
durch lange Beobachtung erworbener Kenntnisse, mit den aben-
teuerlichsten Einbildungen dar; da ausserdem die Deutung der
i meisten Pflanzen- und Arznei-Namen in den mehr als 700 auf-

geziihlten Mitteln, fast nur auf der unsicheren Autoritiit von Kom-
| | mentatoren und Lexikographen beruht, so ist es augenscheinlich,

il dass ein richtiges Verstindnis des Werkes hochst schwierig, eine
Sonderung der einzelnen Bestandteile nach ihrem Alter aber ganz
unmiglich ist (Meyer, ,Bot.¢ III, 15ff)

‘ ’ Was das Zeitalter des Susruta betriflt, so ist dasselbe Gegen-
stand vielfacher Vermutungen gewesen, deren Wechsel fiir den
unzureichenden Zustand der indischen Chromologie schlagende Be-

weise liefert; Hessler hat es ins 10, Wise ins 9.—3. vorchrist-
liche Jahrhundert verlegt, Lassen in das 1.—4. nachchristliche,

_ Wilson, Royle und Weber in das 10. (Haeser I, 17ff,, Meyer,

.Bot.« 111, 6ff). Haas hillt Susruta fiir eine im 15. Jahrhunderte

(| verfertigte Compilation (,Zeitschrift der deutschen morgenlindischen

Gresellschaft* 80, 617; 81, 647); Stenzler setzt seine Lebenszeit

| in das 8. Jahrhundert nach Chr,, weil zu Ende desselben Jasid

| ben Chaled bereits arabische Ubersetzungen des Caraka und
bl Susruta angefertigt habe (Weber 284); nach A. Miiller endlich

(,Zeitschr. morgenl. Gesellsch.* 34, 465) waren die, dem Susruta

I zugeschriebenen Werke, gegen 900 n. Chr, bestimmt schon vor-

| handen, jedoch in viel kiirzerer Fassung, und frei von den zahl-

. reichen Kinschiebseln, deren Vorkommen leicht erkennbar, deren

dl Aussonderung aus dem jetzt vorliegenden Texte jedoch nicht mit

' Sicherheit moglich ist. Die Beeinflussung desselben durch die

| Lehren der griechischen Medizin, die von einigen Seiten ange-

| nommen wird, lisst sich im allgemeinen nicht abstreiten, aber auch
| nicht im einzelnen mit Bestimmtheit erweisen; sicher ist, dass sich
| ein solcher Einfluss einst geltend machte, denn nach ITbhn-Abi-

——— - e ——
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Die Heimat des Zuckerrohres und der Rohzucker-Bereitung.

Usaibiah, einem gelehrten arabischen Schriftsteller (120¢ 39),
der eine hichst wertvolle und an wichtigen Nachrichten iiberaus
reichhaltige ,Geschichte der Arzte* verfasste, schrieb schon der be-
rithmte indische Arzt Sandjahal ein Werk ,iiber die Verschieden-
heiten der indischen und griechischen Medizin®, und auch Albi-
runi sagt (I, 23), die Inder hiitten frither, als sie noch weniger
vom Grissenwahn erfiillt gewesen seien, die hthere Bedentung der
griechischen Wissenschaft anerkannt.

Was nun das Werk des Susruta betrifft, so liegt dasselbe
in einer lateinischen ﬂlmrsctzung von Hessler (3 Bde. Erlangen
1844 —52) vor, die anerkanntermassen hochst ungenau und
mangelhaft ist, da es dem Verfasser an der nitigen griindlichen
I\enntml-. des ‘s'msLnt gebrach; man wird daher die 3.110"1,}}9:1 der-
selben mit doppelter Vowmht anfzunehmen haben.

Vom Zuckerrohr fithrt Susruta zehn Arten auf (I, 126ff),
denen er verschiedene pharmazeutische Higenschaften zuschreibt;
er lisst es kauen oder aussaugen (II, 108), zu Pillen gestalten (I,
110), in Wasser ausdriicken oder mit Wasser auskochen (I, 41),
und zn Ea'al't (I, 125; 11, 150) oder eingedicktem Syrup verarbeiten
(A4 O AT, 7 8) Au-, braunem Zucker (I, 126) wird Zucker-
wasser {1, ¢ 5 II, 58), Zuckersyrup (I, 155; II, 73) und eine Pillen-
art angefertigt (I, 109); gereinigter 1‘511-:31;-31, Saccharum purificatum,
wird als reiner, stisser, und wenig alkalisch, d. 1. ascheniirmer, als
der vorige bezeichnet (I, 127; 11, 105); weisser Zucker, Saccharum
album, wurde, wie es scheint, als Pulver verwandt (I, 47; III, 136);
von krystallisiertem Zucker, Saccharum candidum (I, 110; 11, 147),
werden Losungen in Zuckerrohrsaft (I1I, 127), Losungen in Zucker-
wasser aus Rohrzucker (III, 118), und Pulver empfohlen (I, 110).
Auch erscheint Zucker als Bestandteil zahlreicher iiusserlich anzu-
wendender Mittel und wird besonders zur Reinhaltung und Heilung
von Wunden angeraten (I, 69).

Unter den Speisen fiir Kranke nennt Susruta, Fleisch, Fisch,
Reis, Gemiise und Mehl mit Zucker (I, 50; II, 150; Ill, 186), so-
wie zahlreiche siisse Gerichte; man soll diese stets in steinernen
oder thionernen Gefiissen aufbewahren (I, 161), und das Mahl mit
ihnen beginnen, wobei man sie zur Linken des Speisenden setzen
muss (II, 147). An (etriinken werden Milch mit Zucker, oder
Zucker und Gewiirzen empfohlen (I, 47), ferner gegohrenes Zucker-
wasser und gegohrener Zuckersyrup (I, 47), sowie Lisungen von
Zucker in b(]l(h(‘,ll Flissigkeiten (I, 47, 128, 129; 1I, 98).

Reis mit Milch und Zucker soll das (wducht-m&, das Leben
und die Gesundheit stiirken. weshalb man Siuglinge mit einer
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Paste aus Milch, Zucker, Butter und Honig aufzieht, und neuge-
borenen Kindern ein wenig dieses, womdglich mit etwas Goldstaub
versetzten Gemisches, aus einem goldenen Loffel einflosst; das Gold
spielt hierbei wieder die Rolle eines Wundermittels von geheimer
Kraft, wie auch aus dem Rate hervorgeht, das erste Bad des Kindes
aus Wasser zu bereiten, in dem Gold oder Silber gelegen hat.
Die meisten pflanzlichen Arzneien verabreicht Susruta ebenfalls
mit Zusiitzen von Zucker oder Syrup (Haeser I, 26), hiinfig unter
gleichzeitiger Beifiigung von Honig, dessen Arten er, einschliesslich
einer giftigen, auf acht angiebt (Susruta I, 125ff); statt des
Honigs verwendet er auch den Saft der Asclepias (I, 50), der
Bassia (aus welcher ein Zuckerteig und ein gegohrenes Getriink ge-
fertict warde, I, 94, 127, 128), des Biissholzes (I, 40) und des
Kapitha-Baumes (I, 144); dieser Baum, Feronia elephantum, ist
nach Amarasinha eine Orangenart, deren Frucht ein berauschen-
des Getriink gab (Lassen I, 812), und deren zuckerreicher Saft
zum Anmachen eines hichst dauerhaften Mortels diente, der z. B.
schon beim Bau des Tempels in Anurddhapura Verwendung fand
(ebd. II, 524). Endlich gedenkt Susruta auch des Palmsyrups
and Palmzuckers, welche durch Einkochen des Saftes der Ficher-,
Stachel- und Kokos-Palme bereitet wurden; der Namen des Palm-
zuckers, Gagori oder Gaggeri (daher das engliche Jaggery), ist
entstellt aus c¢arkard, welches, wie oben angefiihrt, urspriinglich
.verdichteten Saft* bedeutete (Lassen 1, 3121L.).

Die Stellen, an denen Susruta weissen oder fest krystalli-
sierten Zucker erwiihnt, sind im ganzen selten, und stammen jeden-
falls aus sehr spiiter Zeit; dasselbe gilt betreffs des Alkohols, sofern
dessen Nennung hnicht tiberhaupt auf blossen Ubersetzungsfehlern
Hesslers beruht. Andernfalls diirfte es vielleicht fiir die Text-
kritik Susrutas nicht ohne Nutzen sein, das Vorkommen dieser
Worte zu beachten, da aus ihrem Auftreten wohl mit Sicherheit
auf das jiingere Alter, oder die .nachtrigliche Kinschiebung der
betreffenden Stellen, geschlossen werden kann,
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