Mischt diese Libsung gleichmissig unter i
100,0 Lycopodii depurati
nd trocknet das Ganze bei 25 his 309 (.

| ind rithrt, wenn der Phosphor geschmolzen

Miinsegifte.
a) Arsenikpillen:

50,0 Aeidi arsenicosi pulv.,
50,0 Farinae Secalis,

d) Phosphor-Pillen.
50,0 Phosphori
fibergiesst man mit

500,0 Aquae ferridae

igt, von

2500,0 besten Roggenmehles
g0 viel unter, dass ein diinner Brei entsteht.
Man agitirt diesen so lange, bis man den

10,0 Spodii, | Phogp hor gleichmissig vertheilt glaubt, figt

60,0 seu . s. Caseini recentis

farane 1000 Pillen geformt.

Man hestreut dieselben mit gesiebten Kleien |
ind trocknet sie vor Ahgabe 2 bhis 3 Stunden
a der Luft,

b) Arsenikpulver:

15,0 Acidi arsenicosi puly.,

20,0 Sacchari albi pulv.,

30,0 Farinae Seealis,

30,0 Furfuris Tritiei,

5,0 Spodii

Werden gut gemischt.
Man stellt dag Pulver unter den entsprechen- |

e
l'“ Vorsichtsmaassregeln, auf Tellern ausge- |
Ir][p[ anf.

¢) Baryt-Pillen.

450,0 Schwerspathpulyer
Fihrt man mit
1000,0 Aguae
4 und setzt von
2500,0 besten Roggenmehles
80 viel zu, dass ein dicker Brei entsteht
hr:‘?:]in hringt lI(‘]i"\'t‘ii"P‘lLI sL'I|.r||; .||||1t-:.'. die
“Iil}‘; einen Apparat, \‘flh' ihn die Bicker
erstellung fester Teige beniifzen, und
Netet hier den Rest des Mehles darunter.
m; LL‘E" fe I1l;_f' P 'I”l‘IITII.i"\"‘I welche sehr '|t-.'lrJ|-
12 und gut durchgearbeitet sein muss,
[J:.ll.l”' man oun in eine sogenannte Suceus-
“r\" » deren Boden je nae ||._|frlll:~.‘~t' des Oylin-
5.:.--.l..”"'l}.lr oder weniger Liicher enthillt und
“881 die Masse in Striinge von beliebiger
]”lh" am hesten so lang, als die Hand- |
Py ‘:Itu.w hinen, auf welehen das Schneiden
triinge vorgenommen werden soll, breit

Bing

IH
i le |lllr;_on Fillen lisst man an der Luft
'”L”“II

!
Werden zu einer Pillenmasse gestossen und | ) : LA
{ und wieder Mehl hinzu, bis ein Teig entstan-

{ noch
500,0 Aquae ferridae

.rhn mnd bringt diesen unter die im vorigen
| Absatz beschriebene Breche, hier dag moch
| restirende Mehl darunter verarbeitend.
| e) Strychnin-Weizen:
: 1,0 Strychnini nitriei
168t man in
100,0 Aguae destillatae,
bringt die Lisung in eine Weithalsglasbiichse,
triigt
0,1 Mt"l-h}']\'il\]!’[-i.
und dann
| 600.0 Fruetuum Tritiel
g¢in, schiittelt | bis die Lisung aufgesogen ist,
stellt 6 Stunden zuriick und troeknet bei
|+-1:|r- 300 (. nicht fibersteigenden Temperatur.
Weizen eignet sich besser zum Vergiften,
| als Hafer oder Gerste, weil bei letzterem zu
viel durch die Schalen, welche die Minse ab-
losen und nicht fressen, verloren geht,

|
i Magnesia hydrieca.
70,0 Magnesiae recenter ustae,
guspendirt man in
5000 Aquae destillatae
und bewahrt die Mischung in gut verschlosse-
nem (ilage aunf.

Magnesia hydrica pultiformis.
30.0 Magnesii sulfurici crystallisati
Jiist man in
100,0 Aguae destillatae,
und filtrirt die Lisung.
Anderergeits verdiinnt mian
55.0 Liquoris Natri caustiei




mit

100,0 Aqua destillatae;
vermischt bheide |'.:|-I.-5.*-.:.'_*l»il'::ll'ls, wiiseht den
entstandenen Niedersehlag so lapge mit war-
destillirten Wasser
als das Warehwaszer noch alkaligeh rea-

mem ., durch il!'l'::IIIi!'l'll
R
girt, sammelt ithn anf sinem gendissten Lidinen-
tuch, vermiseht mit
s,
dags dias Gesammigewicht
1000

betvdgt und bewahit

Aquae’ destillatae;

"i'

versehlossenem Glase anf.

Mischung in gut

fen

Magnesinm henzoicum.

15,00 Magnesii carbonici,
3000 Aquae destillatae

erhitzt man im Damptbad in einer Shdampf- |

schale, trigt allmiilig
100,0° Aeidi .benzoici v. h. parati
ein und verdamptt dann sur Trockne.
Die Aunsheute wird
115 bis 120,0
betragen.

Magnesinm boro-citricum.

100,0 Magnesii carbonici,

200,0 Aquae destillatae
erhitzt mian im Dampfbad in einer Porzellan-
gehale ; setzt nach und nach

135,0 Aeidi eitrici erystallisati,
dann

1000 Aeidi boriei
zit und dampff zur Trockne ein,
beute hetriigt ungefihr

215.,0.

Die Aus-

Maguesium horo - tartaricum,.

100,00 Magnesii carboniei.

00,0 Aguae destillatae
erhitzt man im Dampfbad in einer Porzellan-
schale. setzt nach und nach

165,0 Acidi ta
dann

100.0 Aerdi boriei
i und dampft zor Trockne ein,

Die Aushente wird
200.0

betragen,

liril'i.

| werden gemischt nnd

Magnesium citricum.
100,0 Magnesiae ustae,
35000 Acidi citriei pulverati,
20,0 Spiritus
drilekt
Porzellanbilchse ein nund erhitzt im ]|;|It||-|""-|!
g0 lange Man
breitet sie dann auf Porzellantellern oder (71as-

mischt man gnt, die Mischung in eing

|Ii.- e ‘\lil-(;“-l' ;_'l-_\--.'||r|||||;|’,|"|] ;.'-."_

platten aus, trocknet noeh 5 bis 6 Stunden 0
Trockenschranke bei. einer Temperatur von
J0his 400 (¢, zerrveibt nach dem Erkal
bewahrt in gnt verschlossenen (lashiichsenant
Die Ausheute het
4010,0.

ten unil

igt reichlich

Magnesinm citricum effervescens.

(Ad usum mercatorium)

25,0 Magnesii carboniei,

75,0 Aeidi eitriel pulverati,
400,0 Aeidi tartarier pulverati,
400,0 Sacchari-albi pulverati.
500,0 Natrii bicarbonici’ pulverati

in einer Porzellansehalt

| nnter Erwiirmen mit

4000 Spiritus
wefeuchtet.
inden
man gie mittelst Pistills durch ein grobes Haar"

Die fenchte Masse granulirt man,

oder verzinntes Metallsieb driickt, trocknet nut)
schart, zerreibt vorsichtie die meist lose 21
sammenhiingende Masse und schligt nochmals
dureh ein l,l,‘_J'II;II“" Sieh.

Die Aushente wird

1300,0
hetragen.

Das Priparat

sich bekanntlich grosser Beliehtheit erfreut

: ity § e raat
aber zum geringsten Theil Magnesium-Ciir®®
181,

Magnesinm ecitrienm lamellatum.
100,0
350,0
a0.0

Magnesiae ustae,

Acidi ecitriei pulverati,

."ll||li|- destillatae

migcht man, erwirmt in einer Porzellanbiiehs€
auf dem Dampfbade, bis die Mischung £
gsehmolzén igt, streieht dieselbe dann aul g1
|"=]i|'E|'11'|'r|~'|ll.1rl«|1. trocknet rasch im 'E1!'r'-Z'Lfi"l'd
turvon 30 his4090+

sehrank bei einer Temp
i!ll‘ Il;l

stiget ab und bewahr Lamellen in 8t

| gut verschlossenem Glase aut
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IHe Ausbeute betidet in Folge des anver-
Hetdlichen Verlustes hichstens

=

e i),

Magnesium phosphoricum,

100,0 Natrii phosphorici erystallisati
ST man in
400,0 Aquae destillatae.
Andererseits liist man

60,0 Magnesii sulfuriei

141

und der Thonerde: alg: braune

anszcheiden.

dex Kisens
IFlocken I=t der znerst erhaltene
Niederschlag verschwunden. ohne
II'|I|||'|'|" ooworden 1st,
R noéi .‘\lllliz.-::c'IlII‘_L YA

Die vollstiindige der
oxyde erkennt man daran, dassetwas vom aus
gefiillten kohlensauren Oxydul ungelist bleibt.

Man filtrivt und fallt mit einer =ehr diinnen
Boraxlosung =o lange aus, als noch ein Nie-
sammelt denselben, ohne
auf einem Tuoehe und

dass die

| I||..\«.L]u. 1] S0 28170

Entteriiung Sesqui-

derschlag entsteht,
ihn vorher zu waschen,
trocknet.

Man verwendet auf diese Weise die bei der

200.0 Aqua destillatae,

Eill‘.r'ir‘. heide Lisungen, migcht und stellt 8
Page lang in einen kithlen Ratm, dessen Tem- |
Peratur 109 (3, nieht fibersteiet. Dann sam-
el man die Krystalle auf einem lose mit

”:l]ilin'. olle v l-|',~.[|-||ll;|-n'|'|'L|-]|I|-r'_ wischt sie mif
20,0 \1;LE'|~ destillatae,

breitet sie auf Filt ,,n.-“. ans, lisst sie bei
‘dltjjnlllhlnkultl ur verwittern, trocknet dann
W Trogkenschrank bei 20 bis 250 C. vollstin-
Mg aus und zerreibt zu Pulver,

Die Ausheute wird
450

Een.

l“"u':;
Magnesium fartaricnm.

100,0 Magnesii earboniei,
300,0 Aquae destillatae
rhitst man in einer Porzellanschale im Dampf-

ad, triigt nach und nach
~165,0 Acidi tartariei
U verdampft zur Trockne und reibt de 1|

"“hl imd zu Pulver
e Ausheute
I!In_[l,

‘Jr’zlit&'- opoal

Manganum boricum oxydulatnm.
(Siccativ.)

Der
INp o RS ; =
‘_“L wird mit der zehnfachen Menge Wassers
®rdfinnt upd dann mit éiner diinnen Soda- |
"Sung ypter kriiftigem Umrithren soweit verr |
R

dass eine geringe Menge eines blass- |
hlll :ll 1] \1'”1;!];-4 h],[%l & entsteht, Diesar
“ly‘t' rsehla st sich bei weiterem Rithren
leder gy 1'. “ahreud aich dafilr Seaguioxyde

:-».1_

Chlorwasgser resultirenden
| unreinen Manganchloriirlisungen am renta-
| belsten und ttimJl emen Artikel, der in guter
[ Qualitdt, d. h. ohune Zusatz von Zinkoxyd, mit
:LJ[}_H'HH'IH verfiillscht wird, von Fir-
nissfabrikanten nnd Anstreichern sehr gesueht
181

. | Herstellung  von

dem er

Manna depurata.

1000.0 Mannae Calabrinae
liset man in
3000,0 Aguae ealidae,
setut
10.0 Boli albi,

welehe man in

100.0 _-'u]ll"w
#il und Kocht unter

sngpendirte, Absehiitimen

Riickstand ‘von der Chlorwasserbereii- |

lange, alz noch Schanm entsteht, filtrirt
durch einen wollenen Spitzbentel, giesst das
his es villie klar er-

|]‘i|r|';11 so oft zurilek,
| scheint und dampit es unter Rithren mn])m,[ f-
| had zur Trockne ein.

Die Ausheute hetriigt ungefihr

50,0,

Manna tartarisata.

10,0 Tartari depurati,

2.0 Pulveris Tragacanthae subtilis
mischt man und stosst die Mizchung
wiirmten Mirser mit

88,0 Mannae electae
zii einer plastischen Masse. - Man rollf diese
|||:LllJ! aus und stiecht 2 g schwere Pastillen
daraus. Als Conspergens nimmt man Milch-

,!Ill-l{vl'_

im er-
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Massa Pilularum Blaudii.
100,0 Ferri sulfurici erystallisati |
zerreibt man miglichst fein, mischt dann
50,0 Kalii earboniei,
5,0 Magnesiae ustae
darunter und fiigt :
100.0 Sacchari albi subtile pulverati,
50,0 Radicis Althaeae subtile pul-|
verati

Mit Hiilfe von

. 8. Glyeerini
gtoget man zur Pillenmasse,

Diese Quantitit ist 2u1500 Pillen hestimmt.
Jede Pille enthilt dann 0,026 Ferri earbonici. |

Die Masse muss hilbsch griin sein und
bleiben, was man am besten dadureh exreicht,
dass man uirh! mehr kohlensaures Kalium
nimmt, als zur Zersetzung des schwefelsauren
Kizsens nothwendig ist.

Die Massze lisst sich auch ohne Althee-
pulver und Zucker herstellen. Die daraus be-
reiteten Pillen werden aber mit der Zeit hart
und unverdaulich.

hinzu.

Medulla bovina.

1000,0 Medullae
eentis

bovinae erudae re-
unmittelbar, nachdem sie
dem 'Tpiere entnommen sind, mit dem
Wiegemesser oder auf der Fleischhack-
maschine und erhitzt sie im Dampfhad so
lange, bis alle Theile gut verschmolzen sind,
colirt und presst den Rilckstand in geheizten
oder wenigstens erhitzten Pressschalen aus,
Die Colatur vermischt man mit

50,0 Natrii sulfuriei dilapsi pulv.,
erhitzt unter Riihren noch 15 Minuten im
Dampfhad und filtrirt im Dampfirichter wie
unter ,,Cera* angegeben ist.

Die Ausbeute betrigt
920 bis 980,0,

zerkleinert man

Mel Colehiei.
10,0 Bulbi Colehici gr. m. pulverati
macerirt man 24 Stunden mit
60,0 Aquae destillatae,
presst aus, kocht die Colatur einen Augen-

142

blick auf, um das Eiweiss znm Gerinnen zu

e e

hringen und dadurch die Flitssigkeit zu klidvel,
getzt thr

25,0 Spiritus

| 20 und stellt 24 Stunden zuriick, filtrirt, seta!

100.0 Mellis |1|~.E|lll‘.‘|li
zu und dampft die Mischung im ll;|m§-!'|'i'|
ein his auf ein Gewicht von

1 00.0.

Mel depuratnm,
1000,0 Mellis erudi
lost man durch Erwirmen in
1500,0 Aquae destillatae,
in welchem man vorher
10 his 15.0 Boli albi
suspendirt hatte, bringt Liisung
Kochen, =schiumt ab und filtrirt, wenn gieh
die Fliissigkeit , gebrochen’* hat, d. h, wend
gich grobe Flocken in der nun klaren Fliissig”
keit ausgeschieden haben , durch wollen®
Spitzbeutel, wobei man guerst trib®
Durchgehende zuriickgiesst
Die Klirung durch Bolus kann man wesen”
lich unterstiitzen, indem man Filtrirpapiel”
abfiille in der Honiglosung verrithrt und m"
aufkocht.

die gum

| y
aias

Das Filtrat dampft man dann ein bis aul
ein Gewicht von ungefihr
1050,0.
War der Rohhonig sauer, so geht die K14

ung nur theilweise oder gar nicht vor si¢h
Man neutralisirt dann die vergeblich "
Thonerde gekochte Honiglésung mit

1 bis 1,5 Caleii earboniei prae

l':ip“-ilti :

und wiederholt das Kochen. Um aber d&¥
Kalk, der dem Honig eine dunklere Farh®
giebt, wieder zu entfernen, lasst man die B
niglisung auf 30 0 C. abkithlen, versetzt 8¢
mit der Lisung von

50 Albuminis siee, i
wiederholt das Kochen und Abschiumen 1
filtrirt nochmale. 0

Es giebt Honigsorten, die der Klirung a#*

nach der Neutralisation mit kohlensaur®®
Kalk noch Widerstand leisten. Als letat®
mir hekanntes Mittel setzt man

1,0 Tannini

zu, koeht auf und wiederholt die oben ang®
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=Ehene Kiweissklirung, um das iiherschiissige

lannin wieder gl entfernen.
|- hat jedenfalls seir

4 y grossen Sehwierig-
I'h'i]l'll 5

aug einem schlechten Robhhonig ein

l."i-||'.--|.|.-h Depurat herznstellen. Man thut da-

U8r gnf, beim Einkaufe von Rohhonig den |
Siliregehalt zn hestimmen und jede '\‘.".l;u."v:

:“""-'5|"ill-»'ll welehe pro 10 o mehr als 5 eem |

'l'i"'-"-'l'-l' normallange PAT Neutralisation
branchi Honigsorten, deren Siuremengen
Wier dieser Norm liegen, klirven sich auch

Mel despumatum.
10000 Mellis crudi
U8t man in
15000 Aquae destillatae,
N welehem man

10,0 Filtrirpapier- Absehnitte

Erriihrt hat, kocht die Liosung langzam auf,

“'_'l dumt ab und filtrivt, Das Filtrat, welches

als goldklar ansfillt, wird bis auf ein
| -'"IIE ‘.-'lxll
10000
uéll'ﬂ"‘l|:-|u|-l'=
Mel rosatum.
25,0 Extracti Rosarum Helfenberg,

775,0 Mellis depurati

Verden erwirmt und mit einander gemischt,

Mel rosatum cum Borace.
10,0 Boracis subtile pulverati
erden in
90,0 Mellis rosati
“USpendirt.
. Nar Abgabe muss die Mischung geschiit-
U oder gerfihrt werden,

Mel salicylatmm.
2,0 Acidi salieyliei,
98,0 Mellis rosati.
-._'l'-'ll verreibt die Salicylsiure mit einigen
i 'I":_I'Tvn Honig miglichst fein nnd mischt den
“Hgen Honig dazn.

143

Mel tannatum.
5.0 Tannini
list man in der Reibschale nnd ohne Anwend-
ung von Wirme in
95.0 Mellis rosati.

Mixtura gummosa.

15,0 Mueilaginis Gummi argbiei,
25,0 Syrupi simplieis,
130,0 Aquae destillatae

mischt man mit einander

Mixtnra odorifera.

45,0 Olei Bergamottae,

30.0 Citri,

20,0 Lavandulae,
2.0 (assiae,
2.0 Caryophyllorum,
1,0 Wintergreen.

0.5 Cumarini
werden gemischt., Wenn das Comarin gelost
igt, stellt man die Mischung einige Tage kalt
und filtrirt dann.

Mixtura odorifera excelsior,
40,0 Olei Bergamottae,

30,0 Citri,

20.0 Lavandulae.

5,0 Aurantii florum,

3.0 Cinnamomi aeuti,

2.0 Caryophyllorum,

1,0 Wintergreen,

0.5 Anonae odoratissimae,

0,6 Cumarini.

Behandlung wie hei der vorigen Nummer

Mixtnra edorifera moschata.

60,0 Olei Bergamottae,

15,0 Citri,

10,0 Lavandulae,

7.0 Aurantii florum,

5.0 losae veri.

2.0 Cinnamomi aeuti,

1,0 Wintergreen,

05 Anonae odoratissimae,
gits, 3 [ridis,




_— - . —— —_—
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1.0 Cumarini, | .0 Pistagien,
2 hi1 Inensis 1 1 Y i
0.2 Moschi tonguinensis. [ simmtlich in Hnglicher Form  seschnitten .
Man macerirt 8 Tage und filtrivt dann [ hingu. Man hilt die Masse, withrend man die é
Ausiitze macht, anf dem Dampfapparat warm
sehligt sie noeh so lange mit einem
Morsuli, Morsellen. Sl A 0 R
Die Morsellenform alzs bekannt vorans- | dann aus
selzend, will el nur eeneraliter vorans-
-":"hh'li".'”. f’:l:'\'.‘-'.'l-ll.ilﬂ ‘1“]"““]" ‘.Iill':H’-
1. beste Raffinade verwendet : .
2. die Mandeln frisch sehilt und nebst den ]IJH-”I'“ HACOHALL AL QP
¥ . 4, TG “ . 200 ap
Pistazien der Linge nach in Streifen, die ‘_ﬂ}'“ '\“1”‘“___' :
candirten Pomeranzenschalen und das Citro- ]':{ Y ”,”m'.[““.'[“l,‘ }'.I.hn'l“l“'
nat dagegen in kleine Wiirfel schneidet ; 20,0 Sacchari Vanillae (10 pOt.). |
3. von den ;g]‘i'||||il'?1 :i'-'-||||}'..-1"i|-]| Hlu--';_n'.- Man verfihrt, wie bei Morsuli aromatict ||
den Staub absiebt. setzt aber zuletzt |
Als rothes Pigment znm Firben der Man- 200,0 Vanille - Chocolade.
deln wird eine ammoniakalische Carminlosung | die sehr hart und mit dem Wicgemesger it
henutzt. : : : .. . |erbsengrosse Stiickehen geschnitten sein mnss
Bei der Bereitung, deren Gang ich bei jeder | oy
einzelnen Vorschrift anzugeben gedenke, ist
daranf zu achten, dass man den geldsten | M i Citri
: : e Gt Morsuli Citri.
Zueker nicht zu weit einkocht, weil sonst das
Hinzumischen der anderen Ingredienzien un- 1000,0 Sacehari albi optimi,
miglich sein wilrde, und dass man die aus- a0 Aquae,
gegossene Morsellenmagse noch warm zer- 60,0 Crtronat,
sehneidet, 60,0 eandirter Pomeranzenschale!
Die Morsellenform ist unmittelbar vor dem 30,0 weisser Mandeln,
Eingiessen stark zn niizszen. 30,0 Pistazien,
10,0 Acidi eitriei pulverati,
— e . e e  vr (%
; s | die feingewiegte Schale einer frischen Cifron®
T} 4 - q L] % i )
_ .'ﬂo_uull aromatiei. 10,0 Specierum morsulorum,
10000 Sacehari albi optimi die man vorher in
koeht man mit 15,0 Arrace
260,0 Agnae sinwaicht. 3o
zur Tafelconsistenz, rithrt Bereitung wie bei Morsnli aromatiei
i = ] " Aph g
35,0 Speciernm morsulorum, *) wd, ’
40,0 Citronatf,
40,0 eandirter Pomeranzenschalen, Morsuli Coffeae. /
L"-"Lllh.]": by h'”'h‘,_r" man vorher in Wiirfel | 1000,0 Saechari albi optimi, 7=
schnitt, unter und fiigt dann 250,0 Aquae,
40,0 ungefirbter Mandeln, 50,0 ungefiirbter Mandeln,
40,0 rothgefiirchter Mandeln, 50,0 rothzefirbter Mandeln, s
10.0 Saechari Vanillae (10 p -?'J'I L
*) Species Morsulorum. 30,0 frisch gebrannter und gro®

400 Cassiae Cinnamomi, ;_"t‘lliﬁ]lh‘lh"l' SiiogbolBEs
20,0 Caryophyllorum, welehe man vorher mit
20,0 Cardamom. min.,
10,0 Rhizomatis Zingiberis,
50 X Ol niisste, e
5,0 Nueum moschatarum Der gemahlene Kaffer muss von feines
werden in grobliches Polver, von welchem man | Pulver befreit sein
die feinen Theile sbsiebt, verwandelt. i

20,00 Cognae
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Morsuli imperatorii. Die Mandeln werden mit ungefiihr 20,0 o
Wassers zu einer gleichmissicen Paste ge

1000.0 Saechari albi njl[iln:
250.0 Aquae,
60.0 Citronat.
40,0 ungefiirbter Mandeln,
| 40,0 rothgefiirbter Mandeln,
0.0 1

stosgen. Sonst izt die Bereitung wie hei Mor-

snli aromatied

Morsuli stomaehici.

azen.
20,0 'lL'L'!:|‘|I.-'.'||L.-[|j< corticis . Au- 1000,0 Saechari alhi ulnlm.
rantii, 250,0 Aquae,
10,0 Essentiae Rubi Idaesi Helfen- 40,0 Citronad,
berg, 10,0 eandirten Kalmuns,
2,0 |'I~'|=‘."il de Jasmin, 40,0 eandirter Pomeranzenschalen
gits. 2 Olei Rosae, 4000 rothgefiirbter Mandeln.
2 Aurantii flornm, 40,0 Pistazien,
| Amyegdalarum r|-1l||»l:~1 40,0 Speciernm Morsulorum, g
Das Parenchym , \\'-.'I--'lhl-.e hel der 20,0 Tineturae Zingiberis, B

g von Mlavedo abfiillt, wird getroc of, mit gLLs. l Olei Citri. e
i L5 R - 2 W Yk . % (e » '
: N Wisgemesser zn feinen Species zerkleinert Die Ingwertinetur und das  Citronenil b
..;|-|_ I .::,|,.,,. 82 mit den Ksse mischt man mit den Gewiirzen nund setzt die

rs
Mischung zuletzt

letztes der . Jm Uebrigen ist die

“"IHl || i haben einen maraskinoarticen | Herstellung wie die der Morsuli aromatiei.

il |I|J.-\l| K.

Morsuli mannati. . Morsuli Vanillae.
'.-J“H.“ H;'.I‘-:'.ll"il"i Elllji ||]\1i[“3| | ||]”“~"| HII[':,‘]E;LI'i 'd.“Ji “l'[i“]i.

125.0 Aquae, | A5 0 AII”:“‘L
40.00 Citronat,
50,0 ungefirbter Mandeln,

vt ’ .
% man zor Tafelconsistensz, setzt

100.0 Tartari natronati vulverati = e
10,0 Tartari natronati pulverati, 50,0 rothgefirbter Mandoln
] .J-.'l\l-ll.‘* Iull]!l 18 IL‘I'i”“ 1ae 50.0 Pistazien.
31181} 3 JeE 3 = 5 X e 34 5
" subt. (e radie. mund.), 50,0 Sacchari erystallisati gr. m.
U000 Mannae electae, i'“h" . J
Wl : : Ly
"I'II he letztere man mit dem W legemesser zi 30.0 Sacchari Vanillae (10 pCtL.),
8617 oy el e B e e a YL . :
"'!Iii“‘-_‘ll-.”] £n oilcKen .’,"||||"I.'|I'J-_|‘_ und offm. | i,ll,_|| H"'.‘*':IL' }-_l-'ﬂ.
*Blich " 1 ,, Aurantin flornm.

Elts, 5 Ole1 Citr1 - : .
o _ . _ Das Krystallenckerpulver wird am besten
i onstige Herstellong  wie bei Morsuli | quroh St :

Die Mannamasse darf nicht |;1r|.:_'|' | wostellt:

en von welssen Candiszucker

Lama . es muss sehr grob und vom fe
verden, damit die Manna nicht zer- | Pulver befreit sein. Der

itbrige (rang
Herstellung st dem bei Morsnli aromatici

llu. VA

angegebenen gleich,
Morsuli Mareipanis. |

1000.0 Qqechar i imi

U0 Saechari albi optimi, A p .
50,0 Aquae, F - Morsuli Zingiheris.

..|-v. I
“35,0 frisch geschiilter siisser Man- | 1000,0 Saechari albi optimi,

_ deln i 250.0 J‘l"llill,’.

15,0 friseh {_"r'-sl‘h;ﬂfrl' bitterer | 50,0 Citronat,

. Mandeln, 50.0 eandirter Pomeranzenschalen,
3.0 Citronat, | 20,0 Rhizomatis Zingiberis gr. m.

40,0 candirter Pomeranzenschalen, palv..
- 10,0 Sacehari Vanillae (10 pOt.) 10,0 Cassiae Cinnamom. or. m.
Elts, 3 Olei Rosme veri. pulv.,

10




5.0

Cardamom
pulv.,
2,0 Caryophyllorum gr. m. puly.,
gitm, 1 Olei Amygdalarum aethere.
Pulver der

[ie Bereitung ist wie bei

minor. UT. 1.

gribliche
staubire] =

Morsuli

s Grewilrze

-“H\'l'}lllh' ad psum mereatorinm,

1,0 Mosehi Tonguinensis,
3,0 Banguinis Hirei

werden gemischt, mit

oits, 2 Tincturae Sacehari
geschlos

nnd in
anfhewahrt

verriehen o1 ST

Mostrich,
Wihrend frither der an

hereitete . dentsche* Mosty
zn finden hitufig in Apotheken
J||'|-.E|"'I|'.-ll wnrde, ist derselbe zur Zeit durch
der Mostrich-Fabriken, we
durchgehends in franzisischer Manier arbi
und den eingequellten Senfsamen zwischer
Granitsteinen vermahlen, fast verdriinet und
wird nur hie und da noch im Kleinen her-

_:,1'»':-'1|'|}|.

3 y '
srobem Senfieh

E noch im Hande

war nd e

die Producte

Der deutsche Mostrieh ist vom franzisischen
Tafels
und wird deshalb dem letzteren so hiiufie vor-

f g0 grondversehieden im Geschmack

opzogen, dass es mir geboten scheint, ihm
hier einen Platz anmnweigen und selbst die
einfachste Form, wie sie zumeist aug den

Hinden der Hauvsfran hervorzeht
an erster Stelle anfaufithren.

nnd zZwar

a) dentscher aus unentiltem Senfmehl
ohne Gewiirz.
20,0 Pulveris Sinapis nigri grossi,
250,0 Erueae grossi
rithrt man mif
500,00 Essigsprit
an, mischt nach 24 Stunden
250,0 Pulveris Saechari alhi grossi,
20,0 Aquae
hinzn und offenem flachen Gefi
unter fterem Umrithren unbedeckt mehrere
! bis der Mostrich

lligst in

|‘i'_;-:1' oder so

inge stehen

146

Man setzt dann noet

| miissie seharf st
250,0 Aqua
illt i

20 und il =t

b) deutscher aus unentéltem Senfmehl.

180,00 Seminis Sinapis
120,0 & Erucae ol
1.0 Caryophyllorom subtile pulvs
|.“l':IH?!;H.-f'i|1|1.|!|m|ui-i|i-IiI|-|-'-;|t-
5,0 Piperis nigri sobtile pulv.,
10.00 Herbae Draconculi
pulv.

or, 1m. |-|Il\--

suhtile

.\\l':'-ll'il :_""!Ii';":'!i Ii||=| .'||:.|
500,0 Speise - Essig
angel L'k
Andererseits zerstisst man
1/, Zwiebel

1.00 Knoblaneh

|
150,0 Sacchari albi

32.0 Salis ealinaris

iner gleichmiissigen Mischnne, sefzt diest
ler Senfmasse und lisst ds i
welligem Umrithren
die

his

||-'I' ;\l||lll>|:"il':'| welecher dem Senf den df

K

franzigischen Fabrika (Feschmi

Vigl '-'i||l_ |{::||'l'\'\.|';!a||'i|>-'|'|_ |'|||'_|I_-.|| .l_'.-l'I'_-.-.||'_|

¢) deutscher aus entéltem Senfmehl:

150,0 Seminis Sinapis exoleati sub-
tile pulv., :
100,0 Seminis Erueae exoleati s4* |
tile pulv., ;
Caryophyllorum subtile pmii”
1,0 Cassiae Cinpamomi subB®
pulv.,
Piperis nigri subtile pulv.
a560.0 spelse- Fssig,
1.0 Knoblauch,
1 ;’J.‘.\'f|'||i'!.
150,00 Saechari albi,
32,0 Salis culinaris.

5,0

o wie | el N "I'lll'l':--'rfl-.'l|||'[I :
Auch hit

3
WEeE

1n-l':‘i
hislt sich diezer Senf nicht lange.
kann Knoblauch und Estragon eventnell
E_-]e'“'ll'.'(.









d) franzisischer Tafel-Mostrich.

200.0 Seminis Sinapis

"Erden 12 Stunden lang eingequellt mit
aU0.0 HFm]ml-—]"..-.--\E:u_w'

M dann zwischen Granitsteinen, in der so-

Sfhiannten Senfmithle | nnd

zit einer feinen
“Hherfreien Masse vermahlen

Wihrend dieses Mahle

h liisst man n
i nach die Masse wiirde dnrch die
2 III-"_'\i-.I'-l des Senfes sonst zn dick werden

I—Ji-HH‘.l_' :‘lifl1"i--..|'- I‘:HHiLI.'
tlavd
“Wanfen

Man zerstisst dann

20 Knoblaueh

a0.0 Saechari albi

W0glichst fein, mischt

5.0 Salis eulinaris.

A fein gewiegter Sardellen.
25,0 Herbae Dracunculi subt, pulv.,
~U Seminis Amomi subt. pulv,,
1,0 Macidis subtile puly.,

1,0 Cassiae Cinnamomi subt. puly.

Bie.
oz liese Mischung unter die

q 0 und rithrt
“Mingsge.

) \ I man
Eisfpn T ke
Higon Oleum Dracunculi, Es
200 nur abgerathen werden, . da

h Aroma hat, wie das Kraut

verwendet an Stelle  des

das Oel

Bany

ande)

®) franzisischer Burgunder- Mostrich.

3000 Seminis Sinapis

"Sden i
3 200,0 :‘.':l'hli'\'i'_-‘- Fagio
Ing

100,0 Rothwain

19 &
l.. Ptinden eingequellt und unter Znlanfen-

RERN vop

= 3000 Speise-lssig,

i . °8 zub beschrieben wurde, fein ver-
Mk,

th setzt damm in derselben Weise, wie

Voriger Nummer angab,

1,0 Knoblaueh.
20,0 Saechari albi,
25,0 Salis eulinaris.
.‘;__1_|J fein :'-‘f"“li“”"'llj' I\-il]”'”i-

25.0 Herbaa !]1-;:.3|][]r*li!i subt. ]lllh--
1.0 Cassiae Cinnamomi subt. pulv.,
1,0 Seminis Amomi subtile puly,,

kann aber

1,0 Maeidis subtile puly.,
1,0 Caryophyllorum.

Wenn man bei den zwei letzten Vorsehriften

der anzen Senfkirner, wie man sie in

| afrtt
ALl

den Senffabriken verwendet, von Senfmehl
|ansgeht, =0 kann man auch in einer ge-
| riumigen , unglasirten Reibschale (z. B. ans

Chamottemasse) franzisisclien Senf, frailich
Menge, Man
ten, dass man beim Zer-
viel Essig nachlaufen lisst,
nicht zn dilnn wird, nm vom
Al W man im
geren arbeiten, so empfiehlt sich die An-
| schaffung

Ein Mehlzusatz zn Speisesenf ist absoluf
gt verwerfen. Hs wird dadoreh nieht bloss
die Haltbarkeit ill'i'iIlll'f;.-']]li_l_'_'i. die
Farbe nimmt auch einen grauen an.
Zwar, be et man Letzterem durch Zunzatz
[ von Curcumatinetur, aber nur anf Kosten des
(veschmacks,

Beim Abfassen von Mostrich auf Glas-
bilchsen iiberziehe man die Korke nicht, wie
dies hiinfig geschieht

| mit G

{in micht sehr grosse bereiten.

L 21 acl

werden,

er Senfmiihle.

gondern
'E'||||

mit Stanniol, sondern

..-|'.--||,:||;|]|i4'|' das denselben Thenst

verrichtet und in Verbindung mit Hesie nicht
gegundheilsechiidlich ist.

Motten - Essenz.

(Motten - Bpiritus. . Motten - Tinetur.)

5,0 Olei Patehouli,
| 5.0 Kssentiae Mirbanae,

20,0 Naphtalini,
| 20,0 Aecidi earboliei,
i 50,0 Camphorae,
| 50,0 Olei Therebinthinae rectificati
§50,0 Spirilus.

Man mischt, lisst einige Tage ruhig stehen
| und filtrirt dann.

Die Gebranchsanweisung wilrde lanten :

Man giesst die Essenz auf Fliesspapier
und legt dieses zwizchen die zu congervirenden
Letrtere packt
|man dann gut ein und bewahrt sie in einem
kiithlen Raume anf ¢

| Pelz- oder Wollegegenstiinde.

- Motten - Papier.
50,0 Naphtalini,

| 25,0 Aeidi earboliei,



25,0 Ueresini
die

- | & sale 1
breiten Pinsels anf nn-

SCIMIZEY  mnan und strejeht

FUSAMIMEn
mittels
geleimtes Papier,

heisse Masse
das sieh aufl einer erwirm-
ten Platte hefindet.

Will man
I"l'llt'l'.-- ausee
man der

10,0 Spiritus
i

lotztore

Zi, 10SE nn aber mit dem Pingel oft nm-

Motten- Pulver,
10,0 Fruetoum Capsici puly.,
40,0 Naphtalini subtile pulv.,

50,0 Florum Chrysanthemi subtile

pulv.

werden eemischi
dispensirt.

Die Gebrauchsanweisung wiirde lauten -

;. Man

Menge zwischen die zn conservirenden Pelz--

und Wollegegenstiinde, packe si

bewahre sie in kil

und in Opodeldokeliisern

streve dieses Pulver in reichlicher

iil_

ilen Rinmen a

Motten-Species.
10,0 Herbae Patehouli,
20.0 Foliorum Rosmarini,
20,0 Thymi,
20,0 Salviae

zerschneidet und mischt man.

Andererseits bereitet man sich eine heisse |

Lilsung von
20,0 Naphtalini
2,0 Kssentiae Mirbanae,
5,0 Olei Terehinthinae,
50,0 Spiritus

und besprengt damit die Kriinter,

Die Gebranchsanweisung lautet:

»Man niht die Krfiuter in Shirtingsiickehen
ein und legt diese in griisserer Zahl zwischen
die vor Motten zu schiltzenden Pelz- oder
Wollegegenstiinde.
in feste Packete und bewahrt diese in kithlen
Riumen auf."

Mucilago Amyli.
1.0 Amyli fritici

verrilhrt man mit

it ein und |

Letztere packt man dann |

24 Aguae

{ il t
destilatae

tnd

flottem

i diinnem Strahl und untel

ciknn
'\_::Ii‘-'ll
97.0 Aquae ebullientis
11‘--' |i§l' "']i":"'rf’i .-..i:||'|'

Mucilago Cydoniae.

2.0 Seminis Cydoniae,
]I'JHIH ,\I{f!:n' !;LI,\.;“'

gehilttelt man 25 bis 30 Minuten mit einander

und colirt danmn.

Mucilago Cydoniae sicea.
100.0 Seminis f-'}'-illlli;lr‘
macerirt man unter Agitiren /o Stunde mit
1000.0 _'LlJI|;';|- destillatan.
den Sechleim dun

wiederholt die Macer:

seiht rel ein Sieh
1l mit

i 500.0 Aquae destillatae,

| Die versinigten Ausziiee colirt man ||i'_|"'|I |
ein dichtes Tuch und versetzt die

1000,0 Spiritus ealidi.

i Die Flils
:Hl-hi-'hlr.'n_ von denen man die
| auf (zlasplatten streicht und hier
nen und Al en Lar
rend man von der i
Fliissigkeit den Weing

Colatur it

eit trennt sich dadureh in zwel
untere

dick:

|

itherstehenden dil

118t abdestilirt.

|  Die Ausheute ar
12

Zar [|<'I'.—-14~“I|1;g des Muecilago nimmt i

anf 100,0 Wasser 0.5 Liamellen,

1 Lamellen hetrigt

bis 15.0.

Mucilago Lini seminis.

25,0 Seminis Lini toti
ithergiesst man mit
! 125,0 Aquae calidae, :
macerirt nnter tfterem Rihren 6 Stunden 08°
eolirt,
Die Ausbeute betrdgt reichlich

1000,




dfinned

den und




100




:.'_’.ul'-'_'l']:lllh‘l':l weleche man vorher

Mucilago Tragacanthae, |sie in Res
- b . | auskoechte.

1.0 Tragacanthae subtile pulv., | Man verschliesst die Cvlinder mit Watte-

100,0 Aquae destil )

y Zeit einer Temperator

nfropfen ., die ldng
izt worden waren . und

Man bringt den Tracanth in eine gerdumige 1 1500 (3, ausges
Reibsehale . setzt mit einem Male ungefihr | lisst 4 Wochen lang ruhig stehen.

len dritten Theil des Wassers zu, verriihrt, Nur die Gelatine. welche sieh so lange
| wdert erhiilt, ist pr yhemi r

lie Magse wiemlich gleichmiissig ist, tigt | klay und nnve

rmige Trithunger

1:4] 1:
lene p LIk

il nach den Rest hingu und erwirmt [wihrend jene,

1 _-h -]'||- | l,u_,||.u

vanze im Dampth: t nochmals und so oft anfgekocht werden

@ Snspension des ['raganthes sehr | muss. bis sie klar bleib

wird | Eine eleich hranchbare Gelatine erhiilt man

|

auch  dureh Liogen von 5 Theilen Gelatine
: S : in 100 Theilen Henanfgusses
Niihrfliissickeiten.

4) fiir Bacterien nach Pasteur. /
I I : Niihrsalzmischung fiir Blumen.

2.0 Ammoni tartariel Blumendiineer (nach Knop

1.0 Kalii phesphoriei,

1000 Saechari albi . 1000 Calen |.-]|+|«'|-|||>1'5_|-|.
51 man in : ‘.'-3.“ ]‘,.Ilfl nitriel,

25,0 Kalii phosphoriei,
25.0 Magnesii salfuriei,
5 his 10,0 Ferri phosphorici oxydati

10000

b) {iir Bacterien nach Cohn mischt man und dosirt zun 2,0 mit derWeisung
‘s : dase diese Dose in 1 1 Wassers zu | lisen’
100 Ammonii tartariel
10.0 Ammonii acetici,
0.5 Kalii ]PII-’.“|*|'r-'I'i-'i.
(03 Magnesii sulfuriei,

) 8 Caleii ehlorati

and die . Lisung® zum Begiessen der Blumen
| zu verwenden sei

pg  richtiger atatt  des

Caleinmp ates das sanre Saly, wie €8 In
I

der Landwirthschaft unter der Bezeichnung
Verwendung lindet, zu neh

lifg
I man in _.‘\'l||n':']-'!|n.='1||::I

1000,0 Aguae destillatae men. Man kinnte dann such mit mehr Reeht
nd filtrirt die Lisune. von einem .. Ligen* der Mischung ~']l|r.'|-§1-'l=.

) zur Ziichtung der Urthiere nach
Bergmann. | Natrium aethylienm,

1000 Sacchari albi, 100,0 Aleoholis absolufi
10.0° Ammonii tartarier, gieht man in einen die vierfache Menge fassen-
10,0 Natrii phosphoriei seu Kalii | den Glaskolben, stellt diesen in Eigwasser und
'!l.||||.~:||l||_||'i|'i_ triet nach und nach
T ian jn | 12,0 Natrii
. 1000,0 Aquae destillatae lin erbsengrossen Stiickchen ein und zwar eine
04 filtrirt die Lisung. [ neue Menge nicht frither, als bis sich die vor-
herige rtie fast gelist hat. Da suletzt der
Ligungsprocess langsamer verliuft und damit

.‘i’i]”"ﬂ’l‘lilii"t". die Fetahr deg zu starken Erhitzeng v erringert
list. pimmt man den Kolben aus der Kiihl-
flitesigkeit. schiittelt den Inhalt, setzt, wenn
| die Reacti
- des Na
. 150,0 Aquae destillatae, | Buke.
Whrirg g

5,0 Gelatinae foliatae,
2.0 Extracti carnis

gt . tion nur poch sehwach ist, den Rest
Iamn 1n

iums zu und iiberlisst 2 Stunden der

Logung, kocht sie auf und vertheilt | Man entleert den Kolbeninhalt in eine Ab-
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