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. Untersuchung der Nahrungs- und Grenussmittel.

1. Fleisch.

Obwohl die Untersuchung der Fleischsorten jnur zum
geringsten Theil mit chemischen Hillfsmitteln ausgefithrt
wird, so erheischt es doch die besondere Wichtigkeit dieser
Nahrungsmittel, sie nicht mit Stillschweigen zu ithergehen.

Die Untersuchune des Fleisches kann nur dann sichere
Resultate ergeben, wenn sie algbald nach dem Schlachte
des Thieres vorgenommen wird.

Man unterscheidet zuniichst gewdhnlich weisses und
rothes Fleisch. Weisses Fleisch (helltiirbiges) lietern:
Hithner. Tauben, Kilber, Fische; rothes liefern: Rind,
ochaf, \\-H:l}!]‘n‘!.

Als j_:'l'nll]lt“h'i!.~a.-u-hii1“i\'i1. oder gar giftig, erweist sicl

altes verdorbenes Fleisch, das Fleisch kranker Thiere, das
Fleisch solcher Vogel, denen giftige Substanzen als Nahrung
dienten 1), ferner finniges Rinder- und Schweinefleisch (Ur
sachen der Bandwurmbildung), endlich trichinses Schweine
H"i.‘il'h,

) Es sind manche Gifte bekannt die von Hithnern ohne S¢

1
genommen werden kionnen, withrend sie bei Mensche: Vergiftungs-

anfille hervorrufen konnen, z. B. das Cantharidin.
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Das Rindfleiseh. Das Fleiseh 1
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(rernch @ oft findet man bei solchen Thieren an den serds

nken Blutaustritte, in den Muskeln

iuten und in den Gel
Mutanhiinfuneen und Eiterhihlen.

Das Fleisch LK "I~E|I'3|1:,|::- + (tubercultser, -~_\'|'|=ii‘IE
her) Rinder ist blass und fest, enthiilt sehr wenig Fett,
18 Gekrdse und Netz Ir--|'|~iu-||1'|;--1' Rinder ist auch iiusserst
Organen (Niere, Leber, Lunge,

man einzeln oder in Gruppen

fettarm.  In und auf des
Brustfell, Bauchfell ete.) findet
stahende hirsekorngrosse Knidtchen.

Dag Fleisch der an Milzbrand erkrankten Rinder
nimmt einen widrigen, dentlich ammoniakalischen Geruch
an. Das }’:-.-H-_-;\'\\'u-ln- enthiilt eine gelbliche Fliissigkeit und
hie und da finden sich im Fleische schwiirzliche brandige
Flecke. Die Milz ist dunkel gefiirbt, 1m Innern fast schwarz

und erfiillt mit schwarzem schiiumendem DBlut.

“ !‘!".:H']I Von I|I|=i' ren, I]-Iv an I:-Illli" |']n-.~;‘:.

as I

Typhus

1 1 i . =
erkrankten, 1st oft illil'lw'!l!!'illlll.

Im Rindfleisch und Schweinefleisch findet sich oft die

Sechweins finne (CUysticercus cellulosae),

sOofrgnannte »
der sich im Verdauungstracte des Menschen der Bandwurm
"'l‘l\\il'iu'i'.. Sie ||i11l|‘1 |--||||- }1;_i'_‘..-l\'..|'|:.- s iiher erhsengrosse,

mit einem viereckigen Kopte, w
Blase zuriick

I{!‘i]'?]‘i']ll'_ WeElsso |;|;i‘--
1
Cl

ien  gie hervorstrecken und wieder i die

-':;"ll"]i kann. Der f\'w-].I' triigt emen .inHu--h---‘] Hakenkranz.
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bemerk I'm fel it Trichn 1 Rild
nehme Zur mikroskopischen Prifung nimmt man am
besten das Zwerchfell, K '|'|:\'-i". und .\II';'-‘.‘|1|||:-].;--E‘=

Nackenmuskeln und Muskeln des Hintertheils, weil

von den Trichinen bevorzuet werden und wverwendet

en Partieen, die den sehnigen Ansiitzen am niichsten
sind.  Man findet sie dort angeliiuft aus dem Grunde, weil
e der Wanderune der Muskeltrichinen ein Ziel

Man hat bei der Fleischbeschan aueh die Dirme des
ceschlachteten Thieres u. z. auf Darmtrichinen zu
untersuchen. Diese entwickeln sich aus den Muskeltrichinen,
wenn trichingses Fleisch oenossen wird. Die 1'1'11:'\"1';:\]'-;\']T-'

Muskeltrichine wird niimlich im Darme des neuen Wirthes

und entwickelt sich dann zur eeschlechtsreifen Tr




Fleisch. 65
(Darmtrichine). Diese gebiirt lebendige Junge, welche als
bald ihre Wanderung nach den Muskeln beginnen.

Zur mikroskopischen Priifung schneidet man aus der
Muskeln, der Faserung parallel, diinne Scheiben (mit einer
krummen Scheere), zerfasert sie auf dem ‘”[']l'“!’-l'i'i'_'."‘l' mit
Priiparirnadeln, fiigt, wenn das Object zu trocken wiire,
einen Tropfen Wasser oder verdiinnte Kalilauge hinzu, presst
ein starkes Deckelas darauf, um eine moglichst diinne Scheibe

zu bekommen und betrachtet es erst her sehwacher Ver

orosserung.  Man sieht nun entweder freiliegende, spiralig

cewundene Wiirmer (Ifig. 5), oder solche in einer eitérmigen,

citronenformigen Kapsel (Fig. 6), oder aber man sieht nu
eine undurchsichtige ovale Kapsel, wenn
8 iir .~-l']|||‘| \'\‘1'1'\:1”\'\ ‘I'-l, I'Ill \'il]i' .\1\]\'l1r‘
verkalkte Kapsel durchsichtig zu machen,
wird die Fleischprobe einige Zeit in ver
diinnter Essiesiiure liegen gelassen, oder
die Probe am Objecttriiger mit verdiinnter
Fssigsiure versetzt, wenn frither nicht Kali-
lange, sondern Wasger zur Befeuchtune
verwendet wurde. Hat man wurmférmige

Korper ageschen, so In'i'li‘l man nun it

atiirkerer \.I|'|‘_:'|‘l"r"~!"|‘l]1]'_':‘ um sicher zu sein,

dass man es nicht etwa mait xlll';i”i_;' _~-|r:_1‘.'||i',:'

gewundenen Muskelfasern, Gespinnstfasern ete., oder mi

Psorospermien zu thun hat. Diec Psorospermien,

» "

auch Miescher 'sche oder Rai nevy "sche l\-f'\'|'lu'1‘r'i1-'!1 e

nannt. sind vegetabilische, wahrscheinlich zu den Scehleim

pilzen gehorige Gebilde. Sie bilden lingliche, abgerundete
Schliiuche. bestehen aus einer structurlosen Membran und

sind mit einer kornigen Masse angefiillt, Zordriickt man

gie am I”!Ii"['l_'_']f'l.\, so treten diecse Korner simmtlich au
ihrer Hiille. Die Schliiuche sind viel grosser (5—15 Mal
als Muskeltrichinen und kommen manchmal iihnlich g

Liebermann H

i




b6 Melil.

wunden vor wie letztere. Man erkennt sie schon schr gt

mit freiem Aunge. Ein mit ihnen durchsetztes Ifleisch ist

weich, eorau gestreitt und misstivhig.  Sie gelten iibrigens

fiir nicht I'_':I'.“”H']]ll'.ll.‘".‘-'l'i]:-illli"h_ Bei stiirkerer Verorisserung

erkennt man nun deutlich, ob der spiralig gewundene Karper
ein Wuorm ist, an der I:illj_'"']!liu_:' des ]\'-"H-],.-;-;. an dem
verjiimgten Kopf- und dickeren Schwanzende, an der Grosse
des ]\‘“I'!H'I'.‘- (die Muskeltrichine ist 0.7 bis 1 Millimeter lang).

Diec Darmtrichine findet man meistens gestreckt
gelagert, nicht spiralig wie die Muskeltrichine.  Die weib
liche Darmtrichine hat “eine Liinge von 1—3, die minn
liche von 0.8—1.5 Millimetern. Die Embryonen erreichen
eine Liinge von 0.08 bis 0.43 Millimetern.

I'-tl'isi‘]|=}ii'i.~'l‘:| kinnen natiiclich auch die Triicer von
in  verbrecherischer Absicht oder zufillie  beigemengten
Griften seing zu letztern wiiren zu rechnen der Griinspan

(es

iggaures  oder kohlensaures Kupfer), oder die mit dem
Namen putride oder septische Gifte belegten, nicht niiher

gekannten Korper. Letztere sollen sich hiinfig gewissen

Alkaloiden iihnlich verhalten:; manche wollen es schon in
reinem Zustande gesehen haben und nennen es Septiein,
Hicher wiire das sogenannte Wurstgift zu zihlen. Ueher
die Untersuchune aut Gifte siche im Abschnitt: . Geriehtlich

ch 'l':'-I-'f'!II' [ -I!|"I'*!i'-‘!lll.‘:_'_'":l'

2. Mehl.
Chemische Charakteristik.

Die Getreidetrueht  besteht aus einem  weissen Kern,

der vorziielich Stiirkemehl enthiilt und aus dem ]'n-:']r:t:'|ni||1|:_
velehes aus dreir Schichten besteht. Der Kern Liefert das
Mehl, das ]’.-;'iu-.-ul'il'ul!:n die Kleie. Die innern zwei Schichten

des Pericarpiums sind reieh an Fiweisskorpern und phos-

uren Salzen 1as | --|'-'-;:i'|-i:||| enthilt auch Fett un



u==er den |ui|---|-i|--.-'=.-|||1'u n Salzen noch andere anoreanische
Vi .'||i|||1|||!|_"-'||, fi!l'-- Cresammtsumme =t 1t ||i- .\~|'i|--'|||. Nee
des Mehles dar.

Die stickstofffreien organischen Bestandtheile des Mehls
sind : Celluloge, Stiickemehl, Dextrin, Zucker und Fette.  Die
stickstoffhalticen: Kleber (Pflanzenfibrin, Casein, Albwmin)
und Leim.

Die anorganischen Bestandtheile sind:  Kali, Natron,
Kalk, \i.'l_'_'ll-'~..'l. 1",i=w'.‘|uxl\'i:.|'i. I-_'-'J'nl.-|-|--:| an: |"nn-!l?!sll'-if-:"I'.

Sehwetelsitute, Chlor und Kieselsiore.

("hemizgcehe und |-||=.|"~\';|-' Untersuchune.

ny “]:I’.']lx"l'- icher das \llll i»[ I:I!II | ---i'_;1-:'i][i'_'-':
von der Kleie hefreit ist, desto weisser wird dasselbe sein.
s izt daher beereiflich, dasz von der Farbe allein kein
sichercr Schluss aut die Giiite und Reinheit des betreffenden

\ll']ll"- |||"'_!i|' 1

noch keineswees als Verunreinieune des Mehls aute

ist. da eine etwas erossere Menee von Kleie

werden  kann, Im _'\]'-_;:'--||:--ie|.-! lasgen sich an die dussere

Beschaffenheit eines euten Mehles foleende Anforderune

stellen ;
Grutes Mehl muss _'_['--|||];":’| weiss, nicht hliiulich ode

vithlich weiss sein, sieh zwischen den Fingern trocken, sanft

aber doch kornig anfiithlen lassen und keine |\'||51r:-;n‘]|-'!:
enthalten.  Eine erissere Portion in der Hand zusammen-
challt, muss e¢in eicenthitmliches, knirschendes GGeriiusceh
eehen und beim Aufhiren des Druckes wieder auseinander
fallen. Der ecigenthiimliche Mehlgerueh muss vorhanden
und nicht wnangenchm und dumpfig sein, s i Greschmack
muss sitsslich, darf durchaus nicht siiuerlich oder gar ekelhatt
bitter sein. Im Schlunde darf kein scharfes, kratzendes
Gefithl zuriickbleiben, Das Mehl darf zwischen den Ziilme

-i"||[ ]\.":.r"riu-!‘ I.\‘I‘,"-E!I!'__"']I::E'I
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Bei der Untersuchung des Mehls hat man gewshnlich
folgende Fragen zu beantworten:

1. Ist das Mehl verdorben oder aus verdorbenem (ie-
treide bereitet?

2. Enthiilt es gesundheitsschiidliche Beimengungen, die
von gewissen typischen Krankheiten des Getreides parasitire
Natur herriihren, oder sonst Beimencungen schiidlicher Ge
treidearten ?

3. Ist das Mehl mit fremdarticen, mineralischen Stoffo
vertilscht ?

Von untergeordneterer Bedeutung fiir unsere Zweel
sind die ]"l'il_;l"‘lli Ob das Mehl mit .~'|f|i-'|i~"||:tfi[;'*'!! Sam
anderer (nicht giftiger) Pflanzen verfiilscht ist? Wie viel
Kleie das Mehl enthiilt? Wir werden auf dieselben auel

nicht niher eingehen,

1. Ist das Mehl verdorben oder aus verdorbenem

(vetreide berecitet?

Zuniichst kommt hier die Feuchtigkeit in Betrac
Wird das Mehl aus unvollkommen getrocknetem oder
_'_'"E'.fl'lil'[&[l'!‘-'ril Crotreide ]II'I'i'iTI'.', -Hf-‘l' wird es a1

ll elnen

feuchten Orte aufbewahrt, so kann es 20 bis 25 Procent
Wasser enthalten. Abgesehen davon, dass ein solches Mol
in einer bestimmten Gewichtsmenge weit weniger Niih
substanzen enthiilt, als ein trockenes, ist es noch vielfach
der Verderbniss ausgesetzt, dem ]hllrlp!i;:‘ und Siuerlich
werden. — Wird ein solches Mehl auch liingere Zeit bei
10—>50 " R. getrocknet, so steht es noch immer dem guter
.\]"llll' \\l'i[ |Ii“'||, 1[}1 e8 .“"]”' |'il'||l I-l.'| |”E[ }:I':ﬂ"i[']'fll" \\-‘\"li"'
Wasser anzieht. Der Wassergehalt eines Mehls  liisst
sich sehr genau bestimmen, wenn man 10 bis 50 Gramm

desselben in eine mit Filtrirpapier bedeckte Porcellanschale

bringt. dann bei 100° C. 20 [;m;"i' trocknet, bis nach éfterem

Wiigen kein Gewichtsverlust mehr zu constatiren ist. was
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in 1 bis 2 Stunden geschehen diirfte. — Der (rewichts-

verlust ist natiirlich die im Mehle vorhanden gewesene
Wassermenge, die man nun auf 100 Theile Mehl berechnet.
Haben z. B. 50 Gramm Mehl 10 Gramm an Gewicht ver-
loren, so verlieren 100 Gramm 20 Gramm. Das Mehl
mthiilt also 20 Procent Wasser,

(iutes Mehl soll nicht ither 10 Prozent Wasser enthalten.
War das zu untersuchende Mehl frither kiinstlich getrock-
et, o betriigt der Gewichtsverlust hischstens 6 Procent.

[st das Mehl aus verdorbenem (z. B. aus gekeimtem)
Getreide bereitet, so kann es das Ansehen, ja alle physi-
kalischen Eigenschaften und den siisslichen Geschmack eines
euten Mehls haben, trotzdem lisst sich jedoch daraus kein
Backwerk bereiten, demn in diesem sowohl als auch in
dem durch Feuchtigkeit verdorbenen oder in einem durch
zu starke Reibung zwischen den Miihlsteinen erhitzten
Mehl erleiden die Mehlbestandtheile, namentlich der Kleber,
nachtheilige Veriinderungen. Der Kleber giebt also iiber-
haupt ein sehr gutes Mittel ab, die Qualitit des Mehls zu

untersuchen. Man untersucht ihn auf foleende Weise: Man

bereitet aus etwa 10 Gramm Mehl mit etwas kaltem Wasser

einen miissie dichten Teig, welchen man zwischen den

=
A

Fin

gern knetet und zieht. Je weniger elastisch und zihe

der Teie ist. von um so geringerer Qualitiit ist das Mehl,
e | b te ] L

da die Zihigkeit und Elasticitiit des Teiges von der Menge

id Giite des Klebers abhiingt. Den Teig knetet man
mter Wasser lingere Zeit, wenn man den Kleber rein dar

stellen will, die tritbe Fliissigkeit enthiilt dann die Stirke

y
und viele Salze. der Kleber bleibt als ziihe Masse unver-
indert (ungelost). — Der aus verdorbenem Mehl abgeschie
dene Kleber ist gewshnlich dunkler, als derjenige aus gutem
Mehl. So ist der aus outem \\‘t-iz-‘mm'hl bereitete
semmelgelb, der aus verdorbenem viel dunkler, fast braun:

oft riecht er auch unangenehm.
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i.:lr‘.-:[ sich der Kleber durch einfaches Kneten unter
Wasser nicht rein gewinnen, wie das z B. bei Rogger
oder Crerstenmell l!i'l' i'l;]“ i.~1, 80 versetzt man das \J--i.!

in der Kiilte mit einer circa |'._J|JI'HI'|'E|1E;:|-|: I'Z.-:.-i;‘.~."i|||'-' und

liisst es liingere Zeit stehen. Die Essigsiiure lost den Kleber
und lisst das Stiirkemeh]l unberiihrt. Die  Flitssickeit

wird nun filtrirt: die essiesaure Lisung enthilt den Kleber,
der beim Neutralisiven der Flitssigkeit mit kohlensaurem
Natron abgeschieden wird. Nun seiht man die Fliissigkei

durch ein i,c-i;m;sm."fé\ir;n'|u'||, presst den zuriickbleibender

't

Kleher gut ab, trocknet denselben und wi
Schlechtes, verdorbenes Mehl enthiilt auffallend Wellg
Kleber.  Im Durchschnitt enthalten in 1000 Theilen an
Eiweissstoffen: Weizen 135, (ferste 123, Roggen 107,

Hafer 90, Mais 79. Reis 51 Theile
Fie. 7. Hiuhig findet man im
verdorbenen Mehle lebende

o Mehlmilbe, Fie. 7 (Acarus
‘ﬁ\)ﬁ‘ / farinae), f\'n1|||||l’ in Mehlen

vor, die an nicht hinreichend

™ % Ir.:{ wler abeestorbene Thiere.
\"uﬁﬁr}; == Vorzugsweise zu nennen: Die
Y ,.6, :

,_“

hl['{i'.:l‘r‘. Orten  autbewahrt
wurden, oder schon frither

teucht waren. Die Mehlmilbe

wird mit dem Mikroscop sehr
leicht erkannt. Sie vermehrt
sich ungemein rasch und man
Acarus farinae, findet oft, dass aut 10 Stiirke
mehlkiigelchen eine Milbe kommt. Ein wmilbiges (auch
mithiges genannt) Mehl schmeckt bitter: — eesundheits

achiidlich ist ein solches Mehl nicht.
Die Weizenschlingelechen, (Getreidevibrionen

(Vibrio tritici) entstehen schon im Weizenkorn, wenn dasselboe



nach dem Mihen noch lingere Zeit am Felde liegen bleibt

und starkem Witterungswechsel ausgesetzt izst. Die Geger

wart dieser Thierchen bewirkt keine merkliche Aenderung
im  (teschmack des .\||'l||.=. sie sind mit dem .\l'lLl'u.\t'rui:
oleichfalls leicht zu entdecken.

Der Mehlwurm, die Larve des Mehlkiifers oder
Miillers (TTenebrio molitor), ist mit freiem Auge sehr gut
erkennbar, ja er errveicht oft die Liinge von 2—2.5 Ctm.
Wird als Vogelfutter sogar geziichtet. Durch Absieben

des _‘\||-]t|-é lassen Hit'il die .\]l-1||\\'ill'1r|<‘]‘ leicht entterne:

9. Knthiilt das Mehl gesundheitsschiidliche Bei
mengungen, die von gewissen typischen Krank
heiten des Getreides, parasitirer Natur, her
rithren. oder sonst Beimengungen schiidlicher
(tetreidearten?

Fluebrand oder Russbrandsporen (Ustilago
Carbo Tulasne) sind schon bei schwacher Vergrosserung zu
orkennen.  Sie bilden einen schwiirzlichen Staub. Sie kom-
men im Mehl selten vor,

Schmierbrand oder Steinbrandsporen ("Tilletia
Caries Tulasne) machen das Mehl oder den Mehlteig miss
firbig und tibelriechend. Sie erscheinen schon bei schwacher
Vergrosserung als  schwarze, kugel oder lingenfiirmige
Kiirperchen.

Mutterkorn (Secale cornutum) ist ein Mittelzustand
'1-‘|'f'i:nirc-;-~ purpurea Tulasne. Es tritt in fouchten Jahren
oft in grosser Menge in den Fruchtihren des Rogeens
auf. Wird es vor dem Mahlen nicht entfernt, so gelangt
es ins Mehl und Brod und erzeugt, wenn seine Menge bis
I Procent betriigt, die Kriebelkrankheit (Krgotismus). Das
wirksame Princip des Mutterkoms (Ergotin), ist in remem
Zustande noch  nicht geniigend bekannt, von einer Ab

scheidung desselben behufs niiherer Pritfung kann also nicht
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die Rede sein. Man priift ein Mehl auf einen etwaiven

Gehalt auf Mutterkorn auf folgende Weise:

1. Man giebt etwa 20—25 CCm. offic. Kalilauge in
eine weite Eprouvette, trigt unter Schiitteln von dem zu
antersuchenden Mehle go viel ein, dass sich ein dicker Brei
bildet und senkt die Eprouvette kurze Zeit in heisses Was-
ger. War Mutterkorn in anschnlicher Menge zugegen, 1 bis
2 Procent, so lisst sich deutlich ein (Geruch nach Hiirings-
lake wahrnehmen; dieser Greruch riithrt von einem Giehal
des Mutterkorns an Trimethylamin her, Tritt dieser Ge-
ruch nach Hiiringslake nicht auf, so kann man annelimen.
dass keine grosseren Mengen Mutterkorns zugegen sind:
hingegen beweist das Auftreten dieses (Geruchs durchaus
nicht unzweifelhaft die Gegenwart von Secale cornutum.
da das nach Hiringen riechende, iibrigens nicht giftige
Trimethylamin, ein in Pflanzen und '|‘||i|'|‘|'u';r[u-r'u sehr ver
breiteter Stoff ist.

2) Weitern Anhaltspunkt giebt die eigenthiimliche roth-
braune Farbe, welche mutterkornhaltiges Roggenmehl dar
bietet, wenn es in einem weissen Porcellanschilchen mit
reinem  Wasger zu einem Brei angeriithrt wird.  Reines
Roggenmehl giebt unter gleichen Verhiiltnissen einen rein
weissen Brei,

3) Im Mutterkorn ist ein violetter Farbstoft enthalten,
der durch Alkalien dunkler, durch Sinren rithlich gefiirbt
wird. Die rithliche Farbe verschwindet wieder bei Zusatz
von Alkali. Eine Probe des fraglichen Mehls wird in einer
Porcellanschale mit  verdiinnter Kalilange (1 Theil Kali,
200 Theil Wasser) mit Hilfe eines Glasstabes zu einem
dicken Brei angeriihrt, darauf nach einigen Minuten ver-
diinnte *Salpetersiiure  bis zur  schwach sauneren Reaction
hinmtg:%riipfwft und dann von Neuem alkalisches Wasser
hinzugegeben; ist das Mehl reich an Mutterkorn, so wird

es durch Zusatz von Kali dunkler, wird durch die Salpeter-



siiure rosaroth mui it durch ril'r'. zweiten Zusatz von
Alkali die frithere Farbe wieder an.

4) Der eben eenannte violette Farbstoff ist in Wein
veist unloslich. in schwefelsiurehalticem Weingeist jedoch
loslich: auf diese Eigenschaft desselben griindet sich nun
toleende Reaction auf Mutterkorn:

Von dem zu untersuchenden Mehl werden 10 Gramm
2—3 Mal mit 30 Gramm absolutem Alkohol heiss ausge-
zogen ; der Ritckstand wird jedesmal durch Leinwand titchtie
-"=]~_'.,"v|rr‘x'.='.~'[. Die =0 gereinigte Masse wird hierauf in ein
weite und lange Eprouvette oder dn ein kleines Kélbehen
gebracht, mit 10 Gramm Weingeist iibergossen, tiichtig
durchgeschiittelt, absitzen gelassen und zu der nun farblos
erscheinenden Flissigkeit, 10—20 Tropfen reine verdiinnte
Schwefelsiiure gefiigt.  Das Gemisech wird nun neuerdings
gut durchgeschiittelt und absitzen gelassen. War das Mehl
rein, so ist die Fliissigkeit nach wie vor farblos, hochstens
blassgelb, enthielt es jedoch Mutterkorn, so 18t sie mehr
weniger intensiv roth gefiirbt. Man kann sich Gemische
in verschiedenen Verhiiltnissen von reinem Mehl und Mutter
korn bereiten und mit je 10 Grammen dieselbe Reaction
ansfithren und dann die Intensitiit der rothen Fiirbung mit
derjenigen, die das zu priifende Mehl gab, vereleichen.  Es
"'“ II:I\'l! 1l'll'-i'|' _\Il'liuu[n' H:lt'[l ].l 1)|‘m'i'llt _\1tlttl'r'knl‘ll IITIl'}J
rewiesen werden kénnen.

Man bereite sich z B. Gemische nach folgenden Ver

| .
hiiltnissen :

9.5 CGiem. Mehl und 0.5 Grm. Mutterkorn = 5 Procent
V- IR (R B : s Vi
9.7 2 = =08 % 3, 3 -
N i = oo i o . — 2 "
b9 tdse L0 #2 3 =1 -
9.95 s 00 4 g Ty

Die Versuche miissen immer in gleichweiten Reagons
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glisern ausgefiihrt werden.  Erhiillt man z B. bei dem zu
untersuchenden Mehl eine Rothfivbune, die bei oleicher
Dicke der f“||"l-“ll_'_"i\"'ii~-i'|:it'||l an |||1e‘||~i1.-'|'l noch am |~|r|-.-:1'||
derjenigen entspricht, die man aus dem kiinstlichen Gemisels
von 9.7 Gramm Mehl und 0.3 Gramm Mutterkorn erhielt.
so enthilt das I'r'.'lI;'|:‘t‘J|-.- Mehl 3 Procent Mutterkorn
Kuhweizenmehl, Wacehtelweizenmeh! (Samen
mehl von Melanpyrum arvense), das aus cinem damit voer-
unreinigten Mehle  bereitete Brod hat eine bliuliche oder
rothlich-bliinliche Farbe. Zur Erkennune dicser Verunrein
cung werden 415 Gramme desg Mehles mit 25—230 procentioer
Fssigsiiure zu cinem Teige geknetet; Deor Teie wird dann

am Sandbade vorsichtie erhitzt, bis fast alle Fenchtiokeit

und  Siiure \-'!'||;||||]:I'l ist.  Durchschneidet man nun den
Teig, =0 sollen sich aut der Sehmittfliiche réthlich violette

.\"'I\]_"l'-!.ll'i -':ll'_l‘ |"|f.'('J\l' Al ‘T I)r'l' (r T== "ill"— ”il‘lll]l'h ul!:'l'

Bicres, welches aus Kuhweizen enthaltendem Cretreide bes
reitet wurde, soll Kopfweh erzengen.

Taumelloleh, Taumelkorn (Frichte von [.olinm
temulentum) macht das Getreide giftio, Zum Nacliweis
wird eine Portion Mehl it H.‘:Eu'm'-'nli:'-'lll Alkohol an
emem  warmen  Orte  digerirt, nach dem Erkalten wird
Altrirt. Das iltrat ist bei reinemn Cretreidemehl] von der
|\|.,. crwas _'_;'|'||I|il'|| ;-'--I':'ir'l‘l. I'I'g[hfi[l |'=_i--1|;r|[-i| ’]‘;|r1“||-l||.§.-]|.
so wird es griinlich und hat einen widerlichen zusammen
zichenden  Geeselhhmack . beim ]':ilui:llnfli]wl hinterlisst das
Filtrat einen gelblich oriinen Ritckstand.

Kornrade (Agrostemma Githago 1..). Das Mehl dieses

Samens st gesundheitssehiidlich, Ueber den Nachweis siche
unter . Brod®
3, Ist das Mehl mit fremdartigen mineralisclhon
(anorganischen) Stoffen verfilsceht?
Am schnellsten orientirt man sich iiber die Menge der

vorlandenen anorganischen Bestandtheile des Mehles, wenn



Mehl

man entweder eine Aschenbestimmung macht oder das spe
cificirte Crewicht des Mehles ermittelt.

Zur Bestimmung der Aschenmenge vertihirt man fol-
gendermassen.  Man verbrennt etwa 2 Gramm Mehl in einer
!'];|Ii||«|'|s:||-'. die zuriickbleibende Kohle wird it f‘*;||]1|'l--'

siiure befenchtet und wieder Jlitht: diez wiederholt man

<0 oft, bis alles Schwarze verschwunden ist.  (Bevor man
die Iohle mit ."5-;|||1|-:~'|'.~5i[1|'i- bhefeuchtet, thut man out, S10
tein zu pulvern). — lIst alle Kohle verbrannt, =0 wiigt man
den Ritckstand.  Er soll nicht iiber 4 Procent der der ver
wendeten Mehlmenge hetragen.

.\|||'|| aus |-i|||-||| .\n‘]ll‘ ]lnl||l'|'. '“]""';““"l""l' ':'--\\il-||l ‘i\';|||:;
auf eine Verunreinigung mit Mineralsubstanzen geschlossen
werden,  Sehr einfach wird dasselbe ant foleende Weise
.i"'alilnm':.

Ein ];||'i|i~'|'f'l\'ii|u||-|' wird mit 100 Gramm Wasser go
fiillt, Man markirt sich nun den oberen Rand der Flitssig
|~"il‘ sehiittet sie aus, trocknet das Grefiiss und fiillt es nun
wieder bis zur Marke mit dem fraclichen Mehl an, riittelt
etwas ein, indem man den Boden des Gefiisses an die flache
Hand schliigt und wiigt nun wicder, nachdem man natiirlich
schon frither dic Tara des Cylinders bestimmt hat.

Man findet s«

100 Gramm Wasser gleichen Raum erfiillt, betriigt

. dass diejenig (fewichtsmenge, die mit

bei Weizenmell . = 61 Grm.

. Rogeenmehl . = H4 &

. Bohnenmehl . 60 =

- Erbsenmehl o "

, Kartoffelstivke - 0h
daher das spec. Giewicht des Weizenmehls 0.61
3 - 4 . Roggenmehls 0.54
2 = . Bohnenmehls = 0.60
» " . Erbsenmehls (.58
Kartoffelstirke = 0.7
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:ll-—“ li.‘:- .-|r|-|'. “1-\\ il'[u‘ il';'-']ll] I'iJI'.'I' .\Il'l.‘l-
sorte die Zahl 0.75 um vieles, so ist das Mehl verfilscht
mit anorganischen Bestandtheilen. Um nachzuweisen, mit
welehen [{ii;'f}u'l'ﬁ das Mehl verfilseht, verfiihrt man foleender
MASKEN :

Eine Portion des zu untersuchenden Mehles wird in
einer flachen Platinschale, oder auch auf einem blanken
Fisenblech mit aufgebogenen Riindern, verbrannt. Die
Kohle wird in zwei Theile.getheilt, der eine Theil wird mit
Wasser dtter ausgekocht filtrirt und diese Filtrate nach den
“!'_‘_"t'lil 'Il'l' tlll:i“f.‘l[i\'rll _\t!.‘l|_\'-l‘ :lIJ!‘tlil- m \\..'Ikw'l' !.".-.]ir-hq-u
|

hitufigeren Verti

Ischungen des Mehles: auf Kochsalz
md G yps (schwefelsauren Kalk) gepriift. Die zweite
Portion der Kohle wird mit verdiinnter Salzsinre AUSoC
kocht, die salzsaure Losung filtrict und das Filtrat nach

dem gewdhnlichen Grang gepriift: 1) aut Knochenazcho

(phosphorsaurer Kalk), 2) anf Kreide, 3) auf kohlen
saure Magnesia (Magnesit), als die ||Eil]|i;_:.~'ll‘:1 Ver
ti

schungsmittel.
Die nun auch mit Salzsiure ausgekochte Kohle wird
fein  zerrieben und auf einem Platinblech oder in einer

Platinzchale mit Salpetersiinre  befeuchtet | allmiilig

ZUun
Gilithen erhitzt und so lange glithend erhalten, bis alle Kohle
verbrannt ist.  Ein weisser unverbrennlicher Riickstand

kann kaum etwas anderes sein, als Schwerspath (schwefel
saures Barium) oder ein Silicat, Dieser Riickstand
wird nun mit einer concentrirten |,.'}..||J|I-“.- von kohlensaurem
Natron unter Ersetzen des verdamptenden Wassers, lingere
Zeit gekocht und dann filtrivt.  Bleibt etwas ungelsstes am
Filter, s0o wird es in verdiinnter Salzsiinre eelist und diese
Losung mit Schwefelsiiure aut Barium gepriift; entsteht ein
weisser Niederschlag, co war im Mehl ?‘\'<-I|\\-.-|-_4I.;;1]| (schweto]
saures Barinm).

Die frither abhltrirte alkalische i‘-[l'lu.l,:'lx'r'il wird mit



Mehl,

-]

Salzsiiure sauer gemacht, zur Trockne eingedamptt und der
Riickstand mit Wasser zu losen versucht; bleibt er unge
l6st. so ist es Kieselsiure, die in Form eines auf nassem
Wege aufschliessharen Silicates, etwa fein gemahlene:
Quarz, vorhanden war.

Das Mehl kénnte jedoch auch mit durch Siuren nicht
aufschliessbaren Silicaten, wie z. B. Feldspath, verfiilscht
sein.  Dies kann nur dann der Fall sein, wenn nach der
vorhin beschrichenen Digestion mit kohlensaurem Natron,
ein in Salzsiiure unloslicher Kérper zuriickbleibt, dieser wird
Illil \ll'l' \'-l--|‘i'.'1|'|=|'|'| _\]n':l;r |\1:1|5--11.~'.‘1H|'ri| N:I|I'“]‘: |\';|!1”~ i
einem Platintieoel geschmolzen und auf die Weise weiter
untersucht, wie das im .'1“I'_','i'll11'lllll'!] Theil, fiir durch Siurer
nicht aufschliessbare Silicate :1|'.;,:|'_:'|'in-1| wird.

Zu erwihnen wiire hier noch, dass dem Mehle manch
mal geloschter Kalk beigemengt wird, namentlich geschieht
das. um ein schon verdorbenes Mehl zu verbessern.

[n manchen Mehlen findet sich manchmal auch Blei
¢s rvithrt dies von defecten, mit Blei ausgegossenen Miibl
.~I|-i'|||r| her. 'llr|'.l';_',1'l es erst In einer .\ll-ll_‘_;'x' vou eire:
100 Grm, Mehl, cine nachweisbare Spur Blei zu finden,
30 diirfte dieses Mehl nicht _'_'n'\HniHJ-'-H.~'.-l'h:'it||-ll'il SCIN.

Umm  die mineralischen Verunreinigungen und Ver
filschungen des Mehles unverindert abzuscheiden und
m ihrem natiirlichen Zustande zu (Gesicht zu bekommen,
verfiihrt man foleendermassen:

Cirea b Gramm des wohldurchmischten und lufttrocknen
Mehles oder der Kleie bringt man in einen Reagireylindes
(eine orosse und weite Eprouvette) iibergiesst mit 20 bis
25 CCm. Chloroform und schiittelt das ganze tiichtig durch.
Die Mischung hat nun ein milchiges Anschen, ist aber doch
noch so durchseheinend, dass in ihr Substanzen, die schnell
zu Boden sinken, zu erkennen sind, Dann giebt man 10

bis 15 '|‘I‘-|5lﬁ"|-:'. Wasser hinzu und schiittelt durch einige
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Minuten mehrere Mal gut durch. Bei reinem Mehl, welches
trocken ~}u-riﬁ-rf| ebenso schwer oder schwerer ist als ( ‘hloro
‘;r\'lli‘ hildet gich nun - eme 1r|i|1'||i_'_"1'. H|1'F||]|;l|1i;'=' H"i]il‘i][.
die sich in den obern Theil der Chloroformschicht  an-
sammelt, Ein Theil der mineralischen Beimenguneen senkt
sich zu Boden, ein anderer haftet noch oben an den Mehl
jr;[;'li|(n-||'|l".‘|. wird sich Iix't]lu'fl hei ri."illilf_'_"l'lil Schiitteln end

lich gleichfalls zu Boden senken. Hat nain nun einen ge

niigenden Bodensatz, um eine weitere Priifung vornehmen
zu kiénnen, so vermischt man 8—10 Tropten Salzsiiure
mittelst eines Glasstabes mit der oberen Mehlsehichit. welehe
sich nun in wenigen Augenblicken in eine gelatindse Masse
verwandelt, die mit einem Spatel entfernt werden kann
Der mineralische Bodensatz wird sammt Chloroform in eine

Porcellanschale

gebracht, das Chloroform am Wasserbade
verdunstet und der Ritekstand gewogen, mit der i,u[u- unter
-1:|‘||l, ml’r-]' auch 1|.'!1'|r den ]n'r-_'_;'i'lll Jr'l' Zusammengesetzten
Analyse untersucht. — Nand lisst sich auf diese Weise
vom Mehl vollkommen trennen. Eine geringe Menge Sand
ist dem Mehle fast immer beigemengt; er rithrt von dem

Abwetzen der Miihlsteine her, itherschreitet jedoch nie dije

Menge von 1 Procent und betriigt gewshnlich nur 0.005 Pro
cent 1ix'.~' _‘|I"|’J|"‘-_ “l"; l!"l' |‘I|I|'l'\ﬂi'|llllll'_: auf .‘“'-:Uul 15t Zl
beachten, dass die zu untersuchende Portion nicht nur von
der oberen Partie enommen \\'l'l'ill-_: r|--r1t1 der Sand sammelt
sich gewshnlich an den tiefsten otellen des Gefiisses,

Die |‘||In-1'.~|fr'F|I!H;' des .\||-M|'\_, wenn es als Vehikel fiir
Gitte dient, die in verbrecherischer Absicht zugesetzt wur
dle e =iu'i1-" EIJI _\]J--i'lllli‘.]: (r'l-l'i|'=|I|i-:']\ 1'|||-_\||i\r'1'|-' {'I:I‘-'I'




sichticon haben, die vorher bei Mehl besprochen wurden,

Auch die Ausfithrung

o dieser Untersuchungen unterscheidet
sich nur darin von der bei .Mehl¢ beschriecbenen, dass
das Brod getrocknet und gepulvert werden muss. Dieses
trockene Brodpulver wird dann so untersucht, wie das Mehl.

Finiger Zusiitze, Verunreinigungen und Verfilschungen
muss jedoch hier wedacht werden, die dem Mehle erst beim

Brodbacken zueefiiet werden und daher mim vorigen !\':1[1114']

nicht erwiilint wurden. Hieher gehoren:

{. Das kohlensaure Ammon (Hirschhornsalz). Die-
ses zerfillt beim Irhitzen des Brodes in Kohlensiure und
Ammoniak und macht, indem diese starke (Gasentwicklung
das Brod anftreibt, dasselbe lockerer, poriser.

2. Kohlensaures Natron oder Kali wird entweder
allein oder mit der entsprechenden Menge von Salzsiiure
dem Brode zugesetzt, War die Salzsiiure nicht rein, so

kénnte in einem solchen Brod eventuell arsenige Siiure

zu finden sein.

3. Horstord’s Backpulver besteht aus 2 Pulver-
Sorten, 4. Siurepulver, eine Mischung von sauren phos
phorsauren Kalk- und Magnesiasalzen; 2. Alkalipulver,
bestehend aus Natriumearbonat und Chlorkalium.

i. Amerikanisches Backpulver ist ein Giemisch
aus - gepulvertem Weinstein (saures, weinsaures Kalium)
und Iln];]n-ll kohlensaurem Natrium.

D, Kohlensaure Magnesia.

Das Vorhandensein von Carbonaten erkennt man leicht
schon daran, dass das trockene “:‘m]|'ll]\'t'l'. wenn es mit
verdiinnter Salzsiiure iibergossen wird, autbraust.

Dem Brode wird hiufie Alaun, manchmal auch Kupfer
vitriol zur Verbesserung des verdorbenen Brodmehles, und

tm die Giihrung und das Gehen des Brodes zu beschleu

Nigen, zugesetzt. Die wie beim Mehle _-|_|;|4I-vy.-i'i'|[:||'[f.’ Aschen

analyse wird bei Glegenwart von Alaun eine ansehnliche
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bl Brod

Thonerde- und bedeutende ﬁn'lrn\'u-['ul-a;'|':4.“--||11'|l_'.;"‘ erkennen
].'In'r-l'il.

Ob Kupfervitriol in einem Weissbrod in einer Gefahr
drohenden Menge vorhanden ist, iiberzeugt man sich schnell,
wenn man vom Brode ein etwa 1 Zoll breites und 3 Zoll
langes Stiick abschneidet und es zur Hiilfte in eine sehr
verdiinnte Losung von Ferrocyankalium (1 Theil gelbes

Blutlaugensalz, 100 Theile Wasser) taucht, es dann schnell

herausnimmt und auf eine weisse Untertasse legt. Bei Geger
wart von Kupfer nimmt der eingetauchte Theil eine blass
rosenrothe Fiirbung an, welche besonders neben dem trocke:
gebliebenen Theil deutlich wahrnehmbar wird, auch dan
noch, wenn das dem Brode zugesetzte Kupfervitriol nur l

: D000
des Brodgewichtes betriigt. Auch Zinkvitriol wurde schor

1

in manchem Brode gefunden. Es wird sich bei der Aschen-

analyse leicht nachweisen lassen.

Fremdartige Samen und IFriichte sollen dem Brode
manchmal eigenthiimliche Fiirbungen verleihen. Der Samen
von Ackerklee (Trifolium arvense L.) soll dem Brode eine
blutrothe, der Samen von Acker-Wachtelweizen (Mo-
lampyrum arvense L..) eine réthliche, bliuliche bis schwarze
Farbe, der von Roggentrespe (Bromus secalinus 1..) eine
schwarze, und der wvon l(l;l!-pvl‘[n]-f:n‘iitr! (Rhinantus
hirsutus Rh., Christagalli 1..) eine schwarzblaue Farbe mit
theilen, ohne der Gesundheit schiidlich Z1 8eiln,

Gesundheitsschiidlich ist das Mehl des Samens der
Kornrade (Agrostemma Githago 1.). Dieser Samen fiirbt
das Rogeenbrod bliulich und ertheilt demselben einen bit
teren (zeschmack. Um es chemisch nachzuweisen, wird das
getrocknete und gepulverte Brod oder das Mehl mit 80pro

centigem Weingeist ausgekocht, der weingeistige Auszug




im Wasserbade '-i||_-_-"l-1]‘m‘[\'||--1, mit destillirtem Wasser auf-

rat schiumt beim Schiitteln

genommen und filtrirt. Das Fil
stark, schmeckt bitterlich und kratzend, gibt mit Tannin-

losung keinen Niederschlag, aber erst mit Tanninlésung und

nachher mit verdiinnter Schwefelsiiure versetzt, eine wei
Tritbung oder eine starke, weisse, flockige Abscheidung.

Wird ein Theil des frither erhaltenen wiissrigen Filtrats
mit Kali, hierauf mit einigen Tropfen verdiinnter Kupfer
vitriollssung versetzt und dann zum Kochen erhitzt, so er-
folgt durch Reduction eine Abscheidung von rothem Kupfer
*'-\_\'Iitll. - ]':i!li' :l]liEt']'l‘ I'nl|"|§nld mit Ammoniak lIi',ll 1'j1|;,:_"-':.
Tropfen einer salpetersauren Silberlosung gekocht, scheidet
einen schwarzen Korper (Silber) ab. — Diese Reactionen

_t,‘l-|w”||'i'}| lil'm 1 Samen !iri‘ ]\-"vl'l]'.'-'l‘ll‘ t‘::i|\.:1|1|'1| .‘\';t|\1'-1='l:| an

4. Conditorwaaren und Zuckergebiick,

Bei den Conditorwaaren bilden gewthnlich nur die Farben

mit denen sie gefirbt sind, den Gegenstand der chemischen
Untersuchung. Die Farben sind entweder Metall-, Anilin-
oder vegetabilische Farben (gefiirbte Siifte). Zur Unter
suchung, ob eine schiidliche Metallfarbe zugegen ist, wird
die Conditorwaare entweder nur abgeschabt, oder wenn sie

'1|I1'l-i|_:'|>[11']]|1 j__;'t'l':'il']il 1st, 1m (ranzen zerstossen, n eine

Porzellanschale mit dem doppelten Gewicht Salzsiiure am

Wasserbade. unter ofterem Zusatz von kleinen Meng

chlorsaurem Kali lincere Zeit erwiirmt, bis die Flilssig
stark nach Chlor riecht. Hierauf wird das Chlor durch
stiirkeres Erhitzen itber freiem Feuer vertrieben, die Iliissig-
keit mit Wasser verdiinnt, filtrirt und das Filtrat nach der
Regeln der zusammengesetzten Analyse untersucht.

s gelingt hiiufig, gewisse mineralische Farbstoffe aus
dem Zuckerwerk unveriindert (nicht wie oben im hochst
oxydirten Zustand) abzuscheiden, wenn man das Zucker
gehiick oder den gefiirhten Zucker in Wasser kaltem oder

Liebermann. G

.




armem) lost und dann dasjenige rul

ansitzen lasst, was

v .
1 Iun em

eben Neigung hat, zu Boden zu sinken. Hat si
_E_“E..l"i-i-'.‘ .i\"-l';rl'.' ;;?r_-_-_u--u,.'. =1 H] '\‘\';-I'ii |}i' oben '-'!I‘Ell'!!iil'
| ._\ vll":"‘;""“!';'. der Bodensatz durch ofteres Ueher-
giessen und Durchschiitteln mit kaltem Wasser und aber-
maliges ,\h_r_-_-i.-;“-., gewaschen und nun, nachdem er in irgend
emem |,-:—~Ii!i'.l'.*~]||i'|‘l'| (verd. Salzsiiure, .“::|||H-'.f-."_=:'i||1‘ul _L;"'J-'r-\i

rde, nach den Regeln der qualit. Analyse untersucht. —
Ueber d Priifung der Anilinfarben (auf freies Anilin ete.)

d iiber schiidliche und unschiidliche Farben f'|||r-|']|:|ll‘|u;‘
siche das Capitel iiber Farben.

5. Mileh.

ot s 1 . N
CUhemische Uharakteristik.

Die Milch ist eine emulsionartice Fliiss

steht der Hauptsache nach aus Wa Milchzucker, Casein

Albumin, Lactoprotein, Fettkiigelchen (die von Caseinhiillen
imgeben sind) und anorganischen Salzen. Die Milch der
PHlanzentresser reagirt fast immer amphoter, d. h. sie rithet
blanes und bliinet rothes J,:I.I'liIIJI].‘*EI;lIIiI'I“ eine Eigenschaft,
die auch manchen andern Fliissigkeiten, die zweicrlei Natrium-
phosphat in Lésung haben, zukommt. Manchmal reagirt
cenannte Milch alkalisch. - Die Milch der Fleisch-

|
(ie

sauer. Frauenmileh alkalisch.

Auch das specifische Gewicht der Milch ist bei ver-
schiedenen Thieren verschieden, ebenso die Summe der
festen Bestandtheile. Das spee. Gewicht der Milch schwankt
zwischen 1.018 und 1.045.

ithe :'J|:|=:;|'

[Iil "Hi.‘\l'lll' l.r"'[\']"-\l.'l““”h.l'l'_

Die Milch ist besonders in grossen Stiidten manchen
",-\-:'i':t';.n-h|_'.||._Lf--11 unterworten. Die hiiufieste ist die Ver-

1:: . 4
diinnung mit Wasser.
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rane -l.'||.‘ emtacne Ii :'--i--.. anm emne "-'!-'I." \-"llll IMung
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2 rkennen, besteht darin, dass man einen |‘-"[|'.-'|. del

-E|.-1| “lll.l{l auf den \|_'| -.’c'_-- |’::I|||_:'!:-- |--'i‘.:_11":: :liu'-:'rl

oewolbt stehen. so ist die Mileh entweder unverdiinnt,
oder aber durch Zusatz von Mehl oder Stirkekleister, nach
dem '\'.-|-s|.'|!|:|--|| mit \\':|-~~:-|'_ wieder consistent :‘l'rn:l-']ul_

|\ E' 1 |l'.']' 'l‘|'(r[lt.l'|: a1 \"‘

ll ;.ilﬂi'il!:".ul‘-"‘. 20 i-—' I. \||-[I

jedenfalls verfiilscht, oder rithrt von einem kranken Thiere
her., Ein Zusatz von Mehl oder Stiirke lisst sich leicht

'f.|'|||5‘-‘|| nachw -:\.-||‘ .E,|~.- f.':|;|- _‘-\|||'||I' \']|||| ||: Zli"-:i‘l'.'. Vil

,i...}'-_i_-n tur ln!r:'.l'-rl .!ull|\.'1|i-:.‘|||-”--‘.l'.'|_'__-‘---II;I' I-l:l'.i“"l.'.' |":‘.I':!>:IT"-"

bekommt.

Fine gute Milch ist weiss, mit einem Stich in's gelb
liche. eine verdiinnte ist weissblau und zeigt blaue, durch-
scheinende Rinder. Eine gute Milch fiihlt sich ferner

ttic an, eine verdiinnte wiissrig.

Zum Nachweis eciner geschehenen Verdiinnung wurde

ofters schon die Aréometerprobe empfohlen, doch liefert
Rle 1i.|ll"'||;r'-|-¢ |u'i!||' oenaunen, '\I_'I'i.l-mli\']u'il I:-'\I}ll:ill'. WEernn
die Mileh durch Zusiitze nicht excessiv verdickt oder ver
diinnt, sondern ihr spec. Grewicht innerhalb der gewihnlichen
Schwankungen zwischen 1.018 und 1.045 erhalten wurde.
Zeigt jedoch die Milch ein geringeres spec Grewicht, als
1.018 oder ein hiéheres als 1.04H, so ist sie vertiilscht.
Dag specifische Gewicht kann entweder mit gewihn
lichen Aréometern bestimmt werden, oder niit eigens zu
diesem Ziweek bereiteten Galactometern (das sind Aréometer,
die nur diejenigen specifischen (lewichte anzeigen, die bei
der Mileh in Betracht kommen).
[?]v|'n-~|i|:||||||1|_;'|]u-~'~[»--r.(in-\\irl;hmililu-mi-':']-'lf'hllllt‘“":'
15t selir einfach. Man senkt dasselbe in die Mileh, welche sich
in einem entsprechend hohen und weiten Cylinderglase be-
findet und beobachte nun. bis zu welechem Grade der Scala

dasselbe untersinkt l.esen wir 2. B. ]_f.li'.-_‘ ab. 8o ist es




ptische Milechprob
4 7 S
n beruhen auf dem Durchsi

her von der Menge der suspendirten Milch

Fettkiigelchen ;I|\]:fi"|_‘_1‘1.

l. Galactoskop von Donné. Dieses Instrument

E-‘.I:'l'z\-'-l. n c-_'i.:.|||;|-|' Er;lé.-'n';"ui-.-!l. mittelst

3 1'I‘.--'!|§-':-‘::;I:'u':l g :EI'.I'!‘]I ZWel

eschlossenen Roéhren. Mit

n, von den zwel cinander geschobenen Rihrer

I-I"-.'Il Ii.'|f| 'ili:'i'l! .],, .‘.\'\-.'5 “";I'III'”F']I :ill;'-_'-\|'||||!--|'|.|-'

communicirt ein ohen aneebrachter kleiner Trichter.

ien die Milch eingef

lli ten ist d:

1t L3
Instrument mit einer Handhabe versehen. Der Schrauben

ng am Uewlarrohre 15t so fein gest

ten, dass eine volle

Rohres den Raum, welcher die Milch ent

1 4 .
nur um 0.5 Millimeter erweitert oder verer

rrohr ist ein Un

N oy 1 7 o] 1
sungsring, der in ol (rade emn

kung um einen Theilstrich erweitert

den Raum um 0.01 Millimeter. Beim

i das Instrument durch den Trichter mit

iem dunklen Raum zwischen das

Licht, welches 1 Meter entfernt

It 1st. Man visirt nun ge

m {.’1'I|];!' b

by

man i];l'~' | ].'-

nicht mehr wahrnimmt. Bei einer fettarmen Mileh werden

nder entfernt, bei einer

hin wird die Milchschicht

ren dilnner werden milsgen.

aufsit -.- .'..u':-'.l:- .'|'I-:-|". 1 :'|:il\‘. |]i:' Et-']llll ]":I||I.'J"]IE:I"};"'.‘.
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Ocularkreise ab und aus einer dem Instrumente beigegebenen

’Il‘;l.if"l.h' i‘l"l‘:':]ll'[ man lll':l “ll]'-l']'l'_'."']'-ill'-- 5-,_<{|_ die Geiite |],-|' \1||]'
Fs zeigen an:

15—920 Grade eine aussergewdhnlich fotte,

2(0—2DH = ot sehr gute,
25—30 - gute,
30—385 o , gewohnliche,
35—40) " 5 schlechte Mileh.
2. Vogels Milchprobe. Zur Ausfithrung dieser Probe

gchiren 1) ein Mischgefiiss mit einer Marke, bis zu welcher

es renau 100 CCm. Wasser fasst: 2) ein Probeglas, ein Hohl
pefiiss aus zwel parallel und 0.5 Ctm. von einander stehenden,
in einen messingenen Rahmen eingekitteten (ilasplatten und
einem Fuss bestehend; 3) eine Pipette in halbe CCm. oetheilt.

Bevor man nun an die Probe geht, rithrt man die
oanze zu untersuchende Mileh tiichtig durch, wm sie in eine
oleichmiissie gehaltreiche Flissigkeit zu verwandeln.  Nun
nimmt man mit der Pipette von der zu untersuchenden
Mileh 8 CCm. (weniger braucht man bei Kuhmileh nie),
fliot sie zu den im Mischeefisse enthaltenen 100 CCm.
Wasser. schiittelt das Mischgefiiss cinigemal um, giesst dann
etwas seines Inhalts in das Probeglas und sieht nun in einem
dunklen Raum durch letzteres nach dem Lichtkegel einer
0.3 bis 0.6 Meter abstehenden Stearinkerze. Ist der Licht-
keoel noch zu erkennen, so bringt man die Fliissigkeit zu
einen halben CCm.

I'l,‘l |] e

riick in’s Mischgefiss, setat neunerdings
Milch hinzu, schiittelt wieder um, priift wieder im
_l.'!ih‘ und \\'il_-:]n'l'hn]! diese \l.miillll;ltim! s0 oft, bis der

Man muss sich die An
zahl der zugefiigten COm. Mileh merken, denn nach Be
1 man erfithrt so,

Wasser

rli'i']l]]\'l';:'l'i nieht mehr sichtbar ist.

endicune des Versuchs werden sie addirt une
wie viel Procente einer Mileh nothig gind, um eine
**"HE.-[.! von lI',.'n Ctm. |']\'];a- u]_ 1 1[vr _\||-1:l‘.]ll ~1i‘|‘ llli]",]”t'll\":l

N 1
tten am Probeglas) andurchsichtig zu machen.
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Die "'i:".'“"!""' Proben sind natiirli Ji nur dan
bar. wenn die Mileh nicht schon abgerahmf der aute

oder mit fremden Samenemulsionen vertiilscht 1st,

L 'I':||'I1|‘|=' \1.|1].| -'I'!\\"I:I'I man I];'u'-':lil. l|i|-‘~ -'.:i:i\ Wt sauer

ist als frische. Eine Verfiilschung mit

Mohn- oder Hant

samenemulgion erkennt man an dem eigen

"""'|1I1|:'\|'|\ '-i".\] :.|I~»~-'I'1|1-'||': ||m-::| |E:|:':':I|.
‘\l!lil 1;--i||', ]':;'E|Elx..-|| o ErONNeNnes ]':i-\\.-f_-.. ,-|||-.-I|-.||:.-'|.

Verbindet man die "[Ii':«"li- Prob mit der

'I"'“ -||-w‘|1]--r]w"_, {;--\\.||'|!‘.=_ 20 |\.'-_]|I| I‘~ “-'«Iili:-i el £

1el . ) Al an o5
lich renauecs werden. Kommt es z. B. vor, dass das g«

fundene spee. (owicht normal ist und die optische Frob
. 1 . y hi t
trotzdem einen sehr gerngen Buttergehalt, also schlechio

Mileh nachweist, so hat ma 3 I.I wdenfalls mif

filschten Mileh zu thun.




Bestimmung der Summe der fosten Bestandtheil,

der Milch.

Von 10 Grm. trockenem Quarzsand oder Gypspulver

st man 5 CCm. der zu untersuchenden Milch einsaugen ;
hierauf trocknet man das (remisch ]fl'lll'_'_'n't'l- Zoit bei 1000,
bis kein Gewichtsverlust mehr zu constatiren ist. Was das
Pulver nun mehr wiict als vor dem Versetzen mit Milch,
ist die Summe der in 5 CCm. enthaltenen festen Bestand

theile der Milch. Nehmen wir :

n, das Gemisch von 10 Grm.
Gypspulver und 5 CCm. Mileh wiirde nach dem Trocknen

bei 100° C. 10.5 Grm. wigen, so wire die Summe  der

testen Bestandtheile von 5 CCm. Mileh - = (0.5 Grm.: 5 CCm.
mthalten 0.5 Grm., so enthalten 100 CCm. 10 Grm. feste
Bestandtheile, also 10 Procent, — Dieser Gehalt |||\-.~.'--_l_-‘-!

sich bei Kuhmileh zwischen 10.5 wnd 15 Procent:

i~\ or
geringer, so ist die Milch verdiinnt, ist er orosser, so ent-

L 15

iilt sie einen ungehoricen Zusatz.
Nachweis und Bestimmung einzelner Bestandtheile.

Butter. Die Milch kann mit fremden Bestandtheilen,
B. mit einer Oeclemulsion verfilscht sein. Um einerseits

_\I1||_;_"<' lir'-& ]-'.-[[.-.,-‘ ;‘|"i['[11|'i]ij_" :l‘ll'l‘ .'Illl'il mnm Ill"-"l'JI
(Qualitiit zu bestimmen, verfilhrt man wie tolgt:

20 CCm. der gut gemischten Mileh werden mit 20 CC.
einer cirea 10 procentigen Kalilauge und Aether titchtig

oeschiittelt.  Die Kalilauee l8st die Caseinhiillen der
Fettkiigelchen und der Aether nimmt das IFett anf., Nun
fisst man absitzen, giesst den oben stehenden Aether in ein
tavirtes Porcellanschiilchen , giesst frischen Aether auf,
schiittelt abermals, giesst den Aether zu der ersten Portion
in's Schiilchen und wiederholt dies Procedur einige Male.

Die \'r""'zi'l-i_;'.“ n Actherausziioe werden nun am Wasser
bade verdunstet: der Riickstand ist das I['ott (Butter), das

un gewogen md auf 100 CCm. Milch berechnet werden



Milch, {q

cann, indem man die gefundene Fettmenge mit D multi-

|'H1'ii'l, Der |'.l|l[1'|'_;:w|1:||l der I\'It]llllill"lll schwankt zwischen
L.} Irlin‘ 5 !’J'ru'.-]||, H:IH !n'u||:u'i|iu-i nun {i‘ t‘HI!H-I«II'I'./. l]l]ll

'||-||, (Geruch des Riickstandes. Wiire or lli'l---l'__'_" 80 Wilre
die Mileh 1

auffallender, fremdarticer Geruch aunf eine Verfiilschung

:;.[ |Il‘|'!]Il]|-I1I t"l'l] _:'n'j‘i‘i‘..*:‘;li. l",‘lsl'll»:n ‘i\.'lllll 1'i||

schliegsen lassen,

(‘fasein und Albumin (incl. Lactoprotein). in
auffallend niedriger Casein- und hoher Albumingehalt findet
sich oft in der Mileh kranker Kiihe.

Das Casein und Albumin werden folgendermassen be
stimmt :

90 CCm. Mileh werden mit 400 CCm. Wasser ver-

fdiinnt und tropfenweise mit gsehr verdiinnter Essigsiiure ver-

tzt, bis sich ein flockiger Niederschlag zu zeigen beginnt.

Hierauf leitet man dureh Ya bis Y2 Stunde Kohlensiiure ein

und lisst dann 1 bis 2 Tage stehen. Casein setzt sich nun
ab und kann leicht (durch ein Filter von bekanntem Ge
wicht) abfiltrirt werden. Der Caseinniederschlag wird nun
am Filter erst mit Weingeist, dann mit Aether ausgezogen
(um die Butter zu entfernen, die vom Casein eingeschlossen
wird), bis eine Probe des Actherauszugs auf Papier keinen
Fettfleck mehr erzeugt, dann bei 1009 C. getrocknet und
gewogen. — Das gefundene Gewicht (nach Abzug der Tara
des l"”[t'l':-"’ mit D 1|t|:|1iii|il'i1‘t ;{il'}J[ die l'zl.-l'ir:]rl'i'('l'l;h' der
Mileh.

Das Filtrat vom Caseinniederschlag enthiilt das Albu-
min (incl. Lactoprotein), wird nun am Wasserbade stark

tmgeengt und mit ciner essigsauren [anninlésung versetzt,

20 [:l}|j_-' big keine weitere ”IIl'li:‘_:"‘ .\||~~1']|n'it|||||;' atattfindet.
Man lisst nun absetzen, filtrirt durch ein gewogenes Filter,
Wiischt den Nil'~ll-:'~'t'i||:|l'_" mit wissrigem Alkohol g0 lange,
bis das Filtrat mit l':-\ﬁ>'|:l'l]|'|]'il] keine oder nur gehr schwache

l-'l'll]lil‘-l'-';]('!\:nu (blaue i"j[a'lnnn_-_-\] .‘_'I‘.r-lll‘ trocknet hieraut bet




ﬁ"r-‘:‘: ‘\i“*& - .y .“':‘\"r— "‘u . ;_ 4 "E?t . r

100 C. und wigt. Das gefundene Gewicht eiebt (nael
Abzue der Fliltertara) mit 5 ||_.:|’_i|'|'_. irt die in 100 CCm,
Mileh enthaltene Albumin- (inecl. Lactoprotein) Menge.

In der normalen Kulmileh sehwankt die Menge
Caseins zwischen 3.3 his 6 Procent und kann in der Mileh
kranker Kiihe bis auf 0.2 Procent sinken. Die mnormal
'\]u-'!_-_'" des Albumins b trii ot cirea 0.3 bis 0.4 Procent und

kann in kranker Mileh biz auf 10 und darviiber steie

Verunri l;-i'_-_'||'| ren der Mileh mit \|I||. X
und Alkaloiden kommen zwar selten vor, doch ist
immerhin moglich, dass die Mileh dureh langes Stelen
kupternen oder zinkenen Giefiissen kupfer- oder zinkhaltie
Wi .I, ..|]--i' ti.l'-'- i!l ~ ."l['-!r|; FOWISSI I]l_ ,\||\.'l!n'|l|-' i
wisser Planzen iibergehen, die das Thier mit dem Futter
genossen hat. — Zum Nachweis eines Metallgiftes werden
etwa 100 Grrm, Mileh in einer Porcellanschale eingetrocknet
der Riickstand wird mit verdiinnter Salzsiiure auseekocht,
filtrict und das Ungelbste nochmals mit verditnnter Salzsiiur
ausgekocht und wieder Afiltrirt. Die vereinigten Filtrat
werden am Wasserbade bis fast zur Trockn I-‘I'l'_"-i}.:!_'||||l';',
ler Riickstand mit Wasser aufeenommen, filtrirt und das
Filtrat nach dem .'Iii:'||_\|i‘-l'i|-'H Sehema untersucht.
Ueber die Untersuchung auf Alkaloide siehe im Ab

schnitt: . Crerichtlich chemische |';;'.--."-I||'|.|;||-_'.'!'"_

\]ii‘\']'ll-JI\Illli_-l‘ll:' Untersuchunge der Milel.

Die Mileh kann bei pathologischen 'rocessen enthalten:
Blut- und [',il--\'|\Fi:'|n-5'|-|u-:|. Vibrionen , |",|J'|i':|<-|i.--.i,x'.-.-||--:! und
endlich schlecht contourirte  zerflossene  Milchkirperchen
(z. B. bei Klauenseuche). Die i’-',-l;r|<'.rlu-r|-|-|--| erscheinen
als runde .‘“:r.'!n-irn.'n ohne ]\ I'n, |::||1'i‘: in ihrer Mitte ene

Delle und erscheinen wenn sie auf ihrer Kante lieeen bisquit




forn Blutkérperel 3 P
sich ol ‘ollenton 1 1 | I'Ki
griosser, unregelmiissie contourirt und deutlicl
Vibrionen bild kleine Stibchen oder p |

Lre l.'ll JI|i|'I-]-

"_'IIIIfii ill-'s']||i:-' ete. U |\.l-: ||--‘_ Zrossen -I ';| X

Normale Milch-Korperchen si
1 1 s . - 1
homogene, schart contourirte Kugeln.

der Kiihe (Klauenseucl sind sie sehlee
und an Zahl oft sehr gern

\i,':n il-'llll”l'l:l' I

zorfA

I'fosse]

Hirhi Milch. Die rothe Farbe k \ Blut
von Eiter herrithren, doch treten diese Firbung

igentlichen
B standtheil der ]
|u-,..].

noch

;
des

i‘ll|ll.'i|
wechselnde Me

Den eigenthiimlichen Geruch und pikanten Geschmack ver

dankt er theils einem eicenthiimlichen Giihrungs
bei Igl'l' Il\-;l~
.\]:n: 1un

halbfetten a

I""|I'!{I!|'|'ﬁ"\il.'|n'-'--._ i'l|-':.|- Fewlssel

s L) T | s v
Verwendeten (rewiirzen, lincturen et

fetten aus nicht abeerahmter,

Kiise,
i 1
Lheilen abeerahmter heerahmter,

I.Ili un:a mag

aus abgerahmter Milch bereitet, » theilt ma

iiss- und Sauvermilehkiise ein. Die iiltern

die ["!'|\:-|;4"i'. nur

n die

K iisesort

us gleicl

I\ S0

Kiis
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Chemische Untersuchuneg.

Lise kann entweder in Folge von Bereitung oder

\-.‘."rnc-‘.\:1h'|'ieli_'.,' in metallischen Gefiissen, oder in l‘u]_‘;r.- von

Anwendung metallischer Pigmente mit Metallgiften ver

mreinigt sein, Es soll z. B. vorgekommen sein, dass junger

Kiigse, um ihm das Ansehen eines alten zu verschaffen, mit

Griinspanpulver bestreut worden war. Manche Kiisesorten

werden in Stanniol verpackt und es wiire miglich, dass

desgen #Hussere Schichten mit Blei verunreiniet wiiren, denn

das ]_"='\'\'r'||r|}!i|'||-- Stanniol (Zinnfolie) enthilt hiiufie iitber
v Procent Blei, obwohl es fiir diesen und iihnliche Zwecke
bleifrei sein sollte. Ueber die Untersuchung des Stanniols
uf Blei siche weiter unten.

Um metallische Verunreinigungen zu ermitteln, kochi
man etwa 20 Grm. des Kiises mit miissie starker Salzsiiure
Wasser, filtrirt

Salzsiiure und filtrirt wieder, vereinigt die Filtrate,

, kocht das |.i|'_'_'l'|*.lJ-|l‘ abermals

dampft sie fast zur Trockne ein, nimmt dann den Riick-
stand mit Wasger auf, filtrirt und verfiihrt mit dem Filtrat
nach dem gewdhnlichen qualitativen Schema. Die Riick

stinde am Filter konnen mit verdiinnter Salpetersiure aus-

(<P

gezogen werden, um in  der salpetersauren Lisung mit
ichwefelsiiure anf Blei zn priifen.

Kiis __'i|!. schon 6fters Vergiftungen mit nicht gul

\ 1
kiase, Uuark) vorgekomimen,

retrockneten N (Sehmier

e, aus dem Kiise einen
en Korper zu isoliren. Es isl
: ] tigschen Gifte (Wurst-
.\I.:Ill'-.\.--'- dess nen l..!|||| nalii

Man macht sich ein Gemisch ausg 10 CCm. Eisenchlorid

l6sumg (Spee. Gew. 1.48), 20 CCm. verdiinnter Schwefel
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man von .'i;.-».-':' _\E:J'l\-li‘.:*

0.5 Grm. Stanniol und kocht. Sotern

wird, tritt Entfirbung der Liosung ein.

entfiirbt, so lisst man absetzen, gie

ab, giebt auf den Riickstand wieder etwa 10 CCUm. der

Migchung und kocht Bleibt die Fliissigkeit geti

0 ist alles Zinn gelést. Man verdiinnt nun mit Wasser

iebt wieder verdiinnte

ht mit Wei

1 .
una wasc

Dieses kann nun zur Ueber
_'_1i'|"'-’. Ii!.l‘l mit :';".l:\\l'!.l'!‘-:‘i. )
welter g werden,
7. Butter.

Die Butter (Milchfett) ist mannigfachen Verunreini-
cungen und Verfilschungen Die absichth
yestehen gewohnlich in Einmeng von zerriebener
toffeln, Mehl, Kreide, Gyps, rapath, emem Ueber
CHUSS VoIl {'::-I'E:!. ;“';I:;‘. |:]I|i |||'-\.-\\':I \'-:'1-‘|||';- {r

mit der Butter durch einen Zusatz von Borax oder Alaw
ewerkstelligt wird.

Die zufiillicen Verunreinigungen konnen durch Auf

bewahrung der Butter in Kupfer and Zinkgefiissen oder

in (Gefiissen mit schlechter Bleiglasur veranlasst werden.

) :
Da di oelb gefirbte Butter von «

1: 1t e . 3 s . |
lich hisher weschiitzt wird als die weissliche, so wird s

en Consumenten gewonn-

hiiufie, aber gewshnlich mit unschiidlichen aelben Pflanzen-

siitten gefiirbt. s sind
¢+ Chromeelb benutzt wurde.

Zum Nachweis der s hiidliches l]l:'i:||.!5-l'|u'.'-! Verunreini

it man folg

14

In ein hohes ‘|l[ hrin

i : ;
irbune der Bu

1
ndaermassen:

auch Fiille bekannt, wo zur

t man etwa 10 Grm.

=1-




issten Pfropfen,

|'Z ok o i
N von Hindiaden vor «

winn, wendet den Cvlinder um w

3 -, v lFishl
41l einem Kiunie

Firstarren der Butter stehen.

Nachdem dies

:'I.-.‘IIIII‘I Ian 1!-'!1 ‘|'il ans I!--:|| \\

zuwenden, #ffnet behutsam den Pfronf.

s Flitssigkeit, welche sich 1

a: 1
Hiess

i. f‘-EI:" |"'i'i"|-jil|".-l'ili|_|-' S8EI. Lhe

filtrirt und ein etwaiger Riickstand eut o

gut gewaschen. Das
iltrat wird zur Trockne gebracht, dann mit wenig Wasser

sgekocht, wieder fltrirt. Dieses Filtrat wird nu

iche Verunreinigungen der Butter, wie Borax und Alaun

oepriift,

Aut Borax priitt man, indem man einen

des Filtrats in einem Porcellanse

lchen zur Trockne ver-

‘I'i-'a'l}".':_- fl-‘.‘l'i‘l""'lil'lrJ'i.I'.'i"\‘-|.'l!II] mit Alkohol i:.]n-l'_'__"ilwr";‘ ":!li;:!'

Tropfen concentrirter Schwefelsiure zufiigt ., umriithrt und
;

den Alkohol anziindet. War Borax vorhanden, &

sich die Flamme namentlich an den Riindern schin
von Borsiiure.

\laun wird nachgewiesen, indem man einen Theil des
Filtrats mit Kalilauge versetzt: entsteht ein gallertiger
Niederschlag, der sich in einem Ueberschuss Kali 16st und
ws dieser Losung durch Salmiak wieder gefiillt wird, so

ist T honerde,

}.4 ll'.'iill ,\}-1i]1i'i]'t_'.‘| 1!r.'." aus l[t‘:n (-'\'lllllrfr-r ;-,|J"_J|'l‘;_['|->.»~1'|||'!'

tolglich Alaun nachgewiesen.

gen Flitssigkeit ein nennenswerther Riickstand (am

Filter) :__'-'|'li"|'"'ll, go wird das Filter mit einem diinnen
Glasstabe durchstossen und der Riickstand mit einer Spritz
flasche in ein Porcellanschiilchen gespitlt und darin  mit

Wasser ausgekocht. Nun wird filtrirt. Das Filtrat kann



L

un mit Jodlosung ;'-'lul'i?'.'i werden: wird es rithlich oder

bliulich, so ist eine \'--|‘i';'€]~i']|ll!|_-__- mit einem stirkemehl-
].|:|if_i"_"l'.'| ]\-I"r|'||:'!' vorhanden, Kartoftel, Mehl ete.) Das was
auch nun ungelist geblicben ist, wird in einem Platin
schilchen (oder auf blankem Eisenblech) eingeiischert. Die
Asche wird mit Salzsiiure auseckocht, filtrirt, das Filtrat
zum Verjagen der freien Siure fast zur Trockne verdampft,
mit Wasser aufegenommen. FEin Theil wird mit oxalsaurem
.\‘||1|e=i| autf Kalk, e¢in anderer mit Kali |:|:|J Salmiak wie

Wit

oben auf Thonerde gepriift. Wird viel Kalk nach

g0 war die Butter etwa mit Kreide, wird Thonerde erkannt,
8o war sic mit Thon verfiilscht. Ist auch in Salzsiiure etwas
iiII'_""II"I."-[ _‘_"‘l'lif-ll‘lll'!!.'“ii](.'||I|ll‘?"\".\']ll'il']l]:";I'[I\\'l'l"‘;lln'l[l‘.'?\l'll\'\l“l\"l
saures Barium) oder ein Silicat sein. Um Schwerspath nach
zZuweisen, muss die Asche mit einer Auflésung von kohlen
saurem Natron gekocht werden; die triibe Mischung wird
filtrirt, der Riickstand gewaschen und dann in verdiinnter

Nalzgiiure celost.  Die salzsaure Lisung wird néthigenfalls

fltrict und mit verdiinnter Schwefelsiiure oder Gypswasser
auf Barium gepriift. Intsteht ein weisser Niederschlag, so
I8t Schwerspath nachgewiesen. Kann auch nach dem Kochen
mit kohlensaurem Natron, mit Salzsiiure nichts ;;‘|-|1'=-'1 wer
den, so untersucht man den Riickstand nach dem Gange,
wie er im allgemeinen Theil, fiir durch Siuren nicht auf
-""]I’-Il'.-&.‘ih.wl'l' Silicate, :11[:‘1':‘|'t}-']] ist.

Metallische Verunreinigungen wie Kupfer, Zink ete.
kimnen wie folet nachgewiesen werden:

Etwa 10 Grm. der verdichticen Butter werden mit
der doppelten Menge verdiinnter Salzsiiure in einer Porcellan
schale unter fortwiihrendem Umrithren gekocht. Hierauf
lisst man erkalten und filtrirt durch ein mit Wasser benetz
tes Filter. Das Filtrat wird nach dem gewdhnlichen quali-
tativen Schema untersucht.

1

Will man eine Butter auf Chromgelb untersuchen, so
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wird sie in warmem Benzin oder Aecther geliést, wobei das
Chromgelb (chromsaures Blei) ungelist bleibt. Der gelbe

[\'r"'r'|:u-:‘ wird mit Aether gewaschen. Er muss, wenn er
Chromgelb 1st, in Kali lgéslich sein. In der kalischen Li-
sung erzeugt Schwefelammonium einen schwarzen Nieder-
.‘H']I}-'i_{.:'-

Aehnlich wie Butter kénnen auch alle anderen festen

Fette untersucht werden.

8. Speisedl.

.“'-In-'i.-l--ii]v nennt man die besseren Sorten von Oliveniil
(6lsaurem “l_\"""-"ll.‘ll, Das I";|"'J'-""'-] wird, weil es hoch im
Preise steht, hiufie mit schlechteren Oelarten verfiilscht,

doch haben diese \'i'l‘!-fifs:-||uiil'.;"'I! vom ]Il'.'ll:.‘.'ilii.‘*l'll'iI\"-..','il':ii'

schen Standpunkte keine Bedeutung.

Chemisehe Untersue

1 I
Das ."\'}..-i_:---'.l kann in I"u:;v 1|:;|H;;‘='|i|-lt1"t' ‘\II1'|J"\\:|!||'=.|!';:
in metallenen Gefiissen, oder wenn zum Ablassen des Oeles

ern metallene |I:'$i||':t‘ benutzt \\l'-i'ii"ll. _'_"iI‘.’-E_'l"' Bei

mengungen enthalten. Ausserdem kommt es vor, dass ver

dorbenes, ranziges Oel, absichtlich mit metallischem Blei
oder [‘:Fe']nhl‘-'] digerirt wird, weil man erfahren hat, dass
das Oel durch diese H;ilii];ll%in;tlu seinen iiblen Geruch und
sonstige iitblen ]':i_{_’"l'l.‘.*l']l.'lil]"II wie schlechten Geschmack ver-
liert. Is beruht diese Wirkung des Bleies daraunf, dass
dasselbe mit den freien Fettsiiuren des ranzigen Fettes Ver-
bindungen eingeht (Bleisalze erzeugt), die sich im Oele auf-
lisen und demselben einen siisslichen Geschmack ertheilen.

Die Priifung des .‘\'gn'i----éiin auf 7‘]»-1;|[|I:']1-I=- I'_"l‘."l'lli"]li auf
1‘!»]]__-_'-'_‘11{-‘ Weise:

|.“= 1-i'|4' grosse, etwa 1'i:1|-:| !,:,I»'i' II.'|-»\-:|1:1-' |"i:|~-:'|'|1' ’-:‘E]r_‘,’i




_::,'I‘H:~.~--||l‘\‘r.:u-i|!|-l1':.l-:|1|-:'_ oder in einen _:'I-‘-.\i'rfn':l'ir]:-'i'

man cirea 200 Grm. des fraglichen Oeles, fiigt
Volum Wasser und 15—16 Grm. reine verdiinnte Salzsiiure

{wen £ Rlar o g | : " rardiimnt
wenn auf Blei gepriift wird, nimmt man verdiinnte Sa

siiure, die frei von salpetriger Siure sein muss) hinzu, ver
korkt die Flasche eut und schiittelt durch 15—20 Minuten
i3 : .

titchtie durch, giesst dann die ganze Fliissickeit in einen

'['-!i':sl|':.~"|';"|'. .'!

essen Abfussrohr mit einem kleinen Korke
gut verschlossen ist, und lisst nun so lange ruhig stehe

bis sich das Oel von der ‘.'\'{;.hl'i_'_;'l n Fliis

gesondert hat. Nun liiftet man den Kork am Trichter, Ih

lisst die wiissrige Fliissigkeit in eine Porcellansch

imdem man d: Sorge ftriigt, dass vom Oele

gehe, verdampft die wiissrige Flissigkeit am

bis nur mehr 40 bis 50 CCm. bleiben, filtrirt sie wenn

nithig und priift das Filtrat nach dem gewohnlichen quali-

tativen Gang.
9, Zucker und Honig.

Chemische Charakteristik.

Der Zucker _";'e-||a”|1'] in die Reihe der I\'|.},Iu'i|l\'|11‘;'.'!l', das

sind Korper, die aus Kohlenstoff, Wasserstoff Sauer

stoff bestehen und letztere 2 Elemente in einem Mengen

verhiiltniss enthalten, dass sie _‘_;‘l']':u]l' Wasser bilden kinnt
. . 1 T =
Von mehr weniger grosser Bedeutung als Nahrungs

mittel sind foleende Zuckerarten: Rohrzucker, ein kry |

stallisirbarer Zucker aus dem Zuckerrohr (Colonialzucker)

oder aus der Zuckerritbe, der als Kandis und Hutzucker i |
und als Zuckermehl in den Handel kommt. Traubenzucker |
(Stirke-Kritmmelzucker) ist eine nicht gut krystallisirenc .

s : S o PR T
Zuckerart. Milchzucker der krystallisirende Zucker de
Milech. Melasse (Indischer Syrup), ist ein Gemisch von
srystallisirbarem  Zucker mit Stiirkesyrup und Dextrin.

Liebermann. :
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Caramel (Zuckercouleur), ist ein aus Rohrzucker oder
Stirkesyrup durch Kochen mit kohlensaurem Natron dar-
gestellter, braungefiirbter, bitterlichsiisser Korper, der vor-
zugsweise zum Firben von Liqueuren, Conditorwaaren ete.
verwendet wird.

Diese Zuckerarten sind simmtlich in Wasser und, mit
Ausnahme des Milchzuckers, auch in 90procentigem Alkohol

liislich.

Chemische Untersuchung.
Der Zucker war namentlich frither, bevor noch die
Raffinerie mit Spodium allgemeinere Anwendung gefunden,

manchen giftigen, metallischen Verunreinigungen ausgesetzt,

durch die Reinigung mit essigsaurem }]Ilt'jlzx‘\tl_, mit Zink
sulfat und Alaun. Die Authewahrung des Zuckers, nament-
lich des Syrups, in metallenen Grefiissen kann auch hier
Ursache giftiger Beimengungen werden. Um dem Zucker
eine feinere, mehr in’s Bliuliche r"[;il-lx-lull' Farbe zu ver
leihen, wird ihm manchmal Ultramarin (ein Natrium-Alumi-
ninm-Silicat mit Schwefelnatrium) oder Smalte (ein durch
Kobalt blaugefiirbtes und gepulvertes Glas) zugesetzt. Auch
der Kriitzmilbe iihnliche Thierchen hat man schon im Rohr
sucker gefunden; sie sind nur mit dem .\]iln'mlgulr Zu er
kennen.

Um im Zucker metallische Verunreinigungen nach-
zuwelsen , iibergiesst man 10 Grm. Zucker mit 20 CCm.
destillirtem Wasser, erwiirmt bis der Zucker geldst ist, lisst
orkalten und versetzt diese Lisung mit dem vierfachen
Volum ‘.IH]::'m_:wmi;;'v]l Alkohols. Bei reinem Rohrzucker er-

eine klare farblose Mischung, in welcher keine Ab

?"l'lll'il‘lll“.:_“' 1'|'|-|||r]|'l' Hium' ZU ]Jl'llll’l'[il']l i~1_ \\-;H‘{'It anorga
nische Verunreinigungen vorhanden, so setzen sie sich am
Boden des (iefiisses ab: man entfernt nun die iiber ihnen

stehende klare Zuckerlisung, wiischt den Bodensatz mit
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etwas Weingeist ab (man beachte immer auch die Farbe
desselben, da sie manche Anhaltspunkte gewiihren kann:
eine blane Farbe wiirde z. B, auf Ultramarin deuten) und
untersucht ihn dann nach den Regeln der qualitativen Ana-
lyse, indem man ihn zuniichst mit heissem Wasser aus-
zieht 1), die wiissrige Losung auf Metalle priift und wenn
etwas in Wasser Unlosliches geblieben wiire, dasselbe in
Nalz- oder Salpetersiiure 16st und gleichfalls nach dem quali
tativen Schema untersucht. Bleibt auch ein in Siuren un-
1""~Iil'h:'t' Riickstand, so ist er wahrscheinlich ein Silicat oder
H"]I\\'vl‘-“l':l”l. Man kann diesen Riickstand nach dem fiir
solche Kérper im allgemeinen Theil angegebenen Verfahren

weiter priifen.

Der Honig besteht aus Fruchtzucker, einer kleinen
Menge einer leimihnlichen Substanz, Wachs, Farbstoff,
Milchsiiure, Riechstoffen, Blumenstaubkérnern u. 8. w. Guter
Hllui_';' ist mehr \\uui_'_{rr ||ii'|\'l!i'|.-a.~&i;'. \\l'i-.~]i~']|_::1'“| bis _:'1-“:
braun, von kiirnig-krystallinischen Kornchen durchsetzt. Der
Hulli}_'_‘ 18t schlecht wenn er diinn ist, stark sauer reagirt
und auf der Zunge eine gewisse Schiivfe zeigt.

Der Honig aus Bliithen giftiger Pflanzen ist giftig und
es sind schon mehrere todtlich verlaufene Vergiftungstiille
bekannt. In den tropischen Liindern giebt es Bienen, welche
giftigen Honig erzeugen. Auf etwaige metallische Ver
unreinigungen wird der Honig wie der Zucker oder Syrup

gepriift.

wlltsing eine rothliche oder blaue Farbe, so war der Zucker mi

rkeartigen Korper verfillscht, Man muss di I°lii

liesem Falle, bevor man sie weiter aul Metalle untersucht, eindampfen,
den Ritekstand in einem Porcellantiegel glithen, die Aschi in Wasser

wsen, und weiter wie gewdhnlich untersuchen.
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10, Eingemachte Friichte

Besonders zu erwithnen sind hier die in Essig ei

. |
Urxetl,

gemachten griinen Fritchte, wie die Issi
Frbsen, Bohnen, i\-:HI:rI‘! ete. Sie werden hiiufig, um il
eine schine griine Farbe zu geben, in kupfernen Gefi

:'.-L...-".l 1..|(-|' ]||i| |\'||||I'-"]".':I."i|-! versetzt ||!:'.i g||:I.1li--'w" \\H

mehr '-.\'.--_ri;_{l-\‘ '\'|'|‘;‘f'||n-l.
Iiinen solchen Zusatz von Metallsalzen, in specie vor

KI:|-I}'1'~'I:|:';|!. weist man sicher auf I'--]_'_"--I:nll- Weise nach:
Melirere Giramme des verdichtigen ]\'ilrzn-l‘.c werden in

einer Porcellan-Reibschale mit Wasser unter Zusatz von

etwas Salzsiure zerrieben und in  einer Porcellanschali

I

wand colirt und die durchgelaufene

Filtrat wird nun Lingere Zeit Schw

gre ;’{-'.Il _'_"'I'|\'|u'lil'.. |';|- “l-lr‘.i--l'1_. ‘\‘.il'llt ~'|:]|:‘5 r||:|'u'l: |.|

_'_"|-||-il--l: der entstandene Niederschlag wird abfiltrirt, mit

Wasser gewaschen. Hierauf wird das Filter mit einem
ditnnen Glasstabe durchstossen und der Niederschlag mit

ler i""\]:rilrl‘.;l.\&--]u- in ein Porcellanschiilchen gespiilt. Zu der

also erhaltenen tritben Fliissigkeit setzt man etwas Salz

siiure, |!;|||:;|['| zur Trockne ein, nimmt den Riickstand mit
Wasser auf, filtrirt und priift das klare Filtrat mit Ammoniak

oder |'II‘!'I'|Il'I‘\'.'|i'l\il‘li””] auft [\.!I|-|.1-I'. Ein rothbrauner Nieder

schlag mit Ferroeyankalium (Ferrocyankupfer) deutet aut
Kupfer).
.\I.“. rli".*l'”l:' “II' |-',-,|,_-|.--. ]I \'-'|'.~'.|']|-|H]|'.l|\lI'I' Con

fituren (PHaumen, Kirschenmus ete.) untersucht werden.
11. Kochsalz,

Das Kochsalz, Chlornatrium, kommt in verschiedener
IForm lI'IJ'l “'i]ll!"i'l i!. I‘II'I. l|:||'-i-'|. ill-\ T";ir.'iwn-\'.ll\/,. .“ﬂ'll'il|.\.||;7--

Diingsalz, Vielisalz, Seesalz (aus dem Meerwasser) und
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Soolsalz (aus salzhalticen Wiissern und  Quellen- Soolen
bereitet).
Das vom Menschen als (Gewiirzmittel verwendete Koch-

salz ist mannigfachen absichtlichen oder zufilligen Ver-

inremn

‘ungen und \'vl'll:iE.-'.s']|!|!:;_-'.-|: ausresetzt: solche wiiren
Gyps, Sand, Kalk-, Magnesia- und Barytsalze, Schwefel-

giiure . Natron, auch Brom und Jodnatrium und Kalinm.

Verunreinigungen mit Kupfer und Zink durch schlechte

‘\.‘i"!-i-‘.‘.;1i.|1‘1lH,L" eines noch iiberdies fenchten Kochsalzes, so
wie zufillice als auch absichtliche Verunreinigungen wmit

Arsenik (arsenige Siure), sind schon beobachtet worden.

Chemische Untersuchung.
Die Priifung des Kochsalzes auf seine Reinheit ist eine
sehr einfache. Kochsalz muss sich in 3 Theilen kalten

fassers zu eciner klaren, neutralen Fliissigkeit losen. Bleibt

vas ungelist, so ist Sand oder Gyps oder iihnliches vor-
handen. Um zu erkennen, wie gross die Menge der frem
den Bestandtheile (Kalk- und Natronsulfat ete.) ist, schiittelt
man das Salz in einem Kolbechen mit der 10fachen Menge
sser und '_IIII'In‘u-

mes (remisches aus '_"ll‘:ﬂ";il'l:l Volum Wa
centigem Alkohol. Das Chlornatrium list sich nach und

mch vollstiindig, wiihrend viele andere Verunreinigungen

Anflug

Will man das Kochgal

meelist bleiben. Nach dem Absetzen soll nur ein schwacher
den Boden des Gefiisses bedecken.
mauer auf die Art seiner ein-

el ihrt man mit einer

dssrigen E-'”'-"“".'-f desselben nach dem ;'.-h.-"|]..||]_:_.'i|--:’1 ana

Iytischen ( range

1 1 Kaffeebat '
die Samen des Aatreebaunmaes,

e koma v unter den Namen ler ver schiedenen ';I'::'l"‘;(ll".l,
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in denen sie wachsen, in den Handel. Die Kaffeebohne be
steht aus einem 1':[\\%'i.w-'ki'rl'[u'!‘. Caffein, Gerbsiure, Zucker,
Dextrin, Fett, itherischem Oel, Cellulose, Wasser und an-
'rl'g'_"'.-|l_|iw'lu‘ll Salzen.  Die guten Sorten sind griin  oder

eelblich gefiirbt.

Chemische Untersuchung.

Der Kaffee wird verfilscht und verunreinigt theils um
demselben eine schimere Farbe zu verleihen, theils um sein

Gewicht zu vermehren. Man firbt den Kaffee bliiulichgriin,

griin oder gelb, mit Indigo, Berlinerblau, Giriinspan, Cur
cuma, chromsaurem Blei, es kénnen auch Firbungen mit
Eisen- und Kupfervitriol vorkommen., Man erkennt eine
Firbung mit Indigo, indem man einice Gramme der oe
stossenen Kaffeebohnen in einem Kilbehen mit Chloroform
schiittelt. Das Chloroform nimmt den Indigo auf und fiirbt
»ii|'|| ]J|;IIE.

Eine Idrbung mit Berlinerblau wird nachgewiesen, in
dem man einige Gramme der gestossenen Bohnen mit einer
Liésung von kohlensaurem Kali digerirt, hierauf filtrirt und
das Filtrat mit Salzsiinre ansiivert; entsteht ein blauer Nie
derschlag, oder setzt sich ein solcher nach einiger Zeit ab,
so ist Berlinerblau nachgewiesen. Eine Fiirbung mit Cur
cuma erkennt man daran, dass die gelben Bohnen durch
Alkalien braun gefiirbt werden. Chromgelb (chromsaures
Bleioxyd) lost sich in Kalilauge. Die kalische Lisung mil
Schwefelwasserstoff versetzt wird schwarz von Schwefelblei.
Die |:]r1‘i;:'1"| metallischen Farbstoffe ermittelt man, indem
man die gestossenen Kaffeebohnen mit verdiinnter H-1|J:I-E<-1‘-
giiure und Wasser auskocht, filtrirt und das Filtrat nach
dem qualitativen analytischen Schema untersucht.

Um das Gewicht des Kaffee's zu vermehren. werden

demselben ausser den sogenannten Kaffe surrogaten, Mehl

und ihnlichen Kiérpern, auch anorganische, wie Thon, Sand,
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Steinchen ete. beigemischt. Man erkennt solche Zusiitze
leicht. wenn man den gebrannten und gemahlenen Kaffee
in ein (las kalten Wassers schiittet und einige Minuten
umriihrt, die Kaffeepartikelchen steigen an die Oberfliiche
des Wassers, die Verunreinigungen sinken zu Boden und
firben zugleich (wie die Cichorie) das Wasser sehr stark.
Zur Einhiillung des Cichorienkaffees werden manchmal ge-
firbte Papiere (rothe, griine) verwendet. Man hat bei rothen
auf Blei (Mennige), bei griinen auf Arsen (Schweinfurter-
griin) zu priifen. Man kocht das verdiichtige Papier in
einer Porcellanschale mit verdiinnter Salpetersiiure aus, filtrirt,
verdampft das Filtrat am Wasserbade zur Trockne, lost
den Riickstand in Wasser und priift nach dem gewihnlichen

qualitativen Schema auf Blei und Arsen.

13. Thee
Chemische Charakteristik.

Der Thee (getrocknete Blitter des Theestrauchs) kommt
als brauner oder schwarzer und als griiner in den Handel.
Der braune wird durch rasches Trocknen der frischen Blitter
bei kiinstlicher Wiirme, der griine durch rasches Trocknen
der schon lufttrockenen Blitter erzeugt. Jede dieser zZwel
Hauptsorten enthiilt noch eine grosse Menge Unterabthei
lungen. Die chemischen Bestandtheile des Thees sind der
Hauptsache nach: Gummi, Gerbstoff, das mit dem Caffein
identische Thein, iitherische Oele und Extractivstoffe. Die
oriinen Theesorten sind reicher an Tannin als die braunen

und schwarzen.

Chemische Untersuchung.

Verfiilschungen und Verunreinigungen des Thees mit

Bliittern anderer Pflanzen kommen hiiufig vor. Auch mannig
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fache Zusiitze von tanninhaltigen Kérpern sind nicht selten.
Die fiir unsere Zwecke besonders hervorzuhebenden Ver-
filschungen sind die verschiedenen giftigen Fiirbemittel, um
nachgemachten Thee griin zu firben. Firbungen mit Kupfer
salzen oder mit dem sogenannten Mineralgriin (eine Mi-
schung von chromsaurem Bleioxyd (Chromgelb) mit Berliner-
blau) sind beobachtet worden. Dieses letztere (das Mineral

griin) wird auf folgende Weise erkannt: Man bindet eine

Portion der verdiichtigen Blitter in einen feinen Leinwand-
lappen und knetet in einer Porcellanschale unter Wasser

iltig aus. Das Wasser bringt man nun in ein schmales

Cylinderglag, liisst absitzen, giesst die Fliigsigkeit vorsichtig

1b, giesst auf den Bodensatz wieder frisches Wasser und
ziesst nach dem Absitzen wieder ab. Der Bodensatz wird
nun in der Wiirme mit etwas Ammoniak digerirt, hierauf
filtrirt. Das Filtrat wird mit Essigsiiure neutralisirt und
mit Fisenchlorid versetzt. Blauer Niederschlag oder blaue
Triitbung lisst die Einmengung von Berlinerblau erkennen.
Der in Ammoniak unlésliche Riickstand wird in Kalilauge
gelost. War derselbe chromsaures Blei, so giebt die kalische
Lisung mit Schwefelwasserstoff eine schwarze Fillune,

lo-

Andere metallische Verunreinigungen werden wie
jenigen des Kaffees nachgewiesen.
14, Chocolade, Cacao,
Chemische Charakteristik.

Die Chocolade ist ein (GGemisch aus fein zertheilten.
rosteten und geschiilten Cacaobohnen, Zucker und Ge-

Die Cacaobohnen selbst sind die Samen des (s

baumes, bestehen aus einem geruchlosen fetten Qel, Stiirke,

eim, einem rothen oder violetten Farbstoff und dem

Theobromin. Die Chocolade wird mit kleinen Mencen ver
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ner Crewiirze. mit Zimmt, Gewiirznelken, Vanille ete.

1C0U 1C1 r'A

gemischt und heisst demnach im Handel Grewiirzchocolade,

'.'il"-i'l '|:|1l\' ele.

'-l.l':..

Chemische Untersuchung.

ilscht: hiiufice Zu-

J'l i'i!---'-||;l|}" \|1, ||-.-;‘.|[|'L_'_"‘;'.-[u;| Vi 2-"..5!1~|
siitze sind die verschiedensten Mehlsorten, gerdstet oder nicht

L UBLOL

ferner gerdstete Eicheln, Kastanien, zerriebene
rme. Wallniisse ete.: ferner Ziegelmehl, Thon,

shoarle
peerser

Zinnober und Mennige. Als zufi

e Verunreinigungen

L I

l. - . . 1. L)
<ommen vor: Kupfer, Messing, Eisen als metallische Pul

r

sie rithren von den Apparaten her, in denen die Chocolade

1 .
bereitet wurde.

esmittel und Ver

Um die anorganischen Verfiilschun

P A
man (auf einem Reib-

ungen nachzuweisen, zerre

¢isen) eine Portion der fraglichen Chocolade, weicht sie in
sinem Becherglase mit kaltem Wasser auf, giebt dann noch

ohr kaltes Wasser hinzu, rithrt hiiufig um und liisst dann

Vom (bei verfiilschter ("hocolad reichlichen)

O . 34 . .
Bodensatz wird die oben stehende Flilssigkeit abgegossen;

tz

derselbe wird dann mit Salzsiiure versetzt und unter Zus:

kleinen Mengen (Federmesserspitzvoll) chlorsauren Kali's

eit deutlich nach

ler Wiirme t[i_:‘ul‘i‘.‘[_ bis die Fliissi
erhitzt, bis der Gernch

Wasser verdiinnt und

Chlor riecht. Hierauf wird stiirker
nach Chlor verschwunden ist, mit
qrt.  Das Filtrat wird nach dem gewohnlichen analyti-
schen Schema, auf anorganische Bestandtheile gepriift.

Zum Nachweis der anorganischen Beimengungen kann

1

hen

man auch die zerri bene Chocolade in einem Platinschi
Asche in Salz- ode .‘*'.!Ii"i-|‘~.1i|:|'w lsen,
ichen -ll'.:\'l:_l:n'u'.-n

]‘:':"I'.'l'. |'__',|-!'_. l!f'l",| 1;"".'.'\.::‘-|i.
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15. Essig.
"'r'!-.-lr!-l.\'rfu' (‘]\."r1':|]{1-‘1'ih1il'\.

Der I

Der stirkste Essig — Essigsprit enthilt etwa 8—10 Pro-

ist eine Lisung von Essigsiiure in Wasser.

cent Essigsiure, Weinessig 5—6, die iibrigen Essigarten
3—>b Procent. Die Essigsorten werden je nach dem Ma
teriale, aus dem sie durch Gihrung gewonnen wurden, ver
, Obst-,

Bieressig etc. Eine Art von Essig, der Holzessig, wird

schieden benannt, z. B. Weinessig, Branntweiness

durch trockene Destillation des Holzes erzeugt. — Von den
genannten Muttersubstanzen rithren auch die verschiedenen
Beimengungen der Issigsorten her, verschiedene organische
Siuren, Weinsidure (im Weinessig), Aepfelsiiure (im Obst
essig), Farbstoffe und Aetherarten. - Ungefirbte HEssig-
sorten, z. B. Branntweinessig, werden hiiufiz mit Caramel
gefiirbt.

Chemische Untersuchung.

Zr \'1'1'1':'i]:~'t'|nl]|.'_"' des [igsizs werden verschiedene wohl

feile Mineralsiiuren, Schwefel-, Salz- und Salpetersiiure, sowie

scharfe organische Siiuren, Wein- und Kleesiure (Oxal
siiure), verwendet. — Man versucht auch manchmal., den

geringen Grehalt des Essigs an Essigsiure durch Zusatz

gewisser scharfer wvegetabilischer Stoffe, wie Seidelbast,
[ngwer, Pteffer, Senf u. . w., zu verdecken.

Zufillige Verunreinigungen rithren von der Bereitung
oder Aufbewahrung des Kssios in metallenen Gefiissen her
und so kann der Essig Kupfer, Blei und Zink enthalten.

Freie Salz- oder Salpetersiure weist man am besten
nach, wenn man etwa einen Liter des fraglichen Essigs
der fractionirten Destillation (s. das Capitel iiber Destillation
im allgemeinen Theil) unterwirft. Man destillirt erst die

Hiilfte der ganzen Fliissickeit ab, wechselt dann die Vor
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lage, destillirt wieder etwa 250 CCm. ab. wechselt wieder
und destillirt hierauf den Rest etwa 200 CCm. Die zwei
lotzten Partien enthalten dann schon so viel Salz- oder
dalpetersiure, dass man sie ohne weiteres mit Silberlosung

oder Fisenvitriol und concentrirter Schwefelsiure nacl

weisen kann. (8. Nachweis der Siuren [Salz- und Sal
petersiiure] im allgemeinen Theil, qualit. Analyse.)

Freie Schwefelsiure weist man nach, indem man den
Fssie bis fast zur Syrupdicke eindampft, diesen Riickstand
mit dem dreifachen Volum Alkohol mischt, nach einer
Stunde filtrirt, das Filtrat bis auf ein geringes Volum ein-
dampft, dann mit Wasser verdiinnt und mit Salzsiure und
Chlorbarium auf Schwefelsiiure ]ll‘iliilt.

Freie Weinsiiure wird nachgewiesen, indem man einen
halben bis einen Liter des fraglichen Essigs in einer
ceriiumigen Porcellanschale bis auf o seines Volums ein
dampft, den Riickstand mit dem dreifachen Volum (des
Riickstands) 90procentigen Alkohols versetzt, cinige Stun
den stehen lisst und dann abfiltrirt. Das Filtrat, velches
nun die freie Weinsiure enthiilt, wird mit einer Losung
von essigraurem Kali versetzt, mit Essigsiure stark sauer
oemacht und stehen gelassen. Die Weinsilure scheidet sich
nun als saures weinsaures Kalium (Weinstein) krystalli
nisch aus.

Die freie Oxalsiiure (Kleesiiure, Zuckersiure des Han
dels) wird nachgewiesen, indem man den Fssig mit Am

isch macht und mit Chlorcalciumlisung versetat.

moniak alka
Weisser Niederschlag oder weisse Triibung rithrt von oxal
saurem Caleium her und erweist demmach die Gegenwarl
von Oxalsiure.

Scharfe vegetabilische Stoffe, wie Seidelbast, Ingwer,
Pfoffer. Senf ete., werden erkannt, wenn man den Essig mit
kohlensaurem Natron oder Kali genau neutralisirt, die Fliissig-

l(l':,-[ 1l;||-||; am \\I;|\;g-|-|“;[|i1- \||H_-:Tii]||]‘|_'\' \{‘:'Ii.’:‘]ll'lll :HI'] 'ii!]‘]' den
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(Geschmack des Riickstands priift. War der Issig mit den

genannten Stoffen  verfiilseht, so schmeckt der Riickstand
brennend und scharf, im entgegengesetzten Falle mild salzie.

Die zufilligen Verunreinigungen (Blei, Kupfer, Zink)
weist man nach, indem man den Essig mit etwas Salz-
siiture versetzt und dann ohne weiteres nach dem r||i:|]i|;|-
tiven Schema untersucht.

NB. Sollte der E

gut, denselben zur Entfirbung, vor der ei

ig stark gefiirbt sein, so thut man

entlichen Ana

lyse, mit wenig Thierkohle zu digeriren. Man bringt zn

diesem Zweck die Fliissick

it an einen warmen Ort und

fiiet unter Umriihren messerspitzweise Thierkohle zu, bis

‘bt 1st. Hieranf filt

aie | |Ii.‘--§

! rt man,
vascht die Kohle mit warmem Wasser aus und verfiilirt

weller wie oben angegebe

16. Wein.

Chemische Charakteristik.

Der Wein im engeren Sinne ist eine aus dem zucker
eichen Traubensafte und in letzter Linie aus dem Most

durch geistige Giihrung entstandene Fliissigkeit, Sie be

steht aus Wasser, Weing
holen, Aethern, iitheri

und anderen homologen Alko

schen Oelen, Traubenzucker. Glveerin,
Gummi und eiweissartigen Kérpern, verschiedenen Planzen-

en, wie Weinsiiure, ,-'\-.-i.iz-\

., Farbstoffen, anor-

schen Salzen und I\'n|!].-i|~';'r'.’.;':‘_

Im weiteren Sinne versteht man unter Wein auch die
aus den verschiedenen Obstarten f,\l'ir“'!lj‘ Birnen ete.) aut
|'||I:| \\t|~ l.h!:"']l _2_':-i.-'l-lz'1' ":l:{]l'u'lii;'__',' i!ll‘u-i' 'z'_!](‘]\I'J'I‘!'Ei‘]ll'u‘!
erhaltenen Iliissigkeiten. Die Obstweine weichen
rer Zusammensetzung vielfach sowohl von den Trauben

mter einander ab, | nach den HI],,;,;

inen

. bl 1
1€ entstanden, —



So z B. enthilt der Aepfelwein keine Weinsiure, ¢

.i"'g'-"]: nach Anderen nicht sowohl den Anilinfarben selbst als
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aber viel Aepfelsiiure.

Der Wein wird sehr hiiufig kiinstlich gefirbt. Wird die
Firbung mit unschiidlichen Pflanzensiiften vorgenomimen, so

at eine solche Verfilschung wenig zu bedeuten, ebenso die

4

|'.'irl.|:|!l-_- mit [';:1||-i.._-.-]u,--;. oder Brasilienholz, da diese Zu
sitze den CGleschmack des Weines in unangenchmer Weise
veriindern und dadurch selbst vom Genuss desselben ab
halten. — Anders verhiilt es sich jedoch, wenn Weine mit
Anilinfarben gefirbt werden, da das Anilin sowohl fiir sich
als auch in Verbindung mit Siuren (in Form der verschiedenen
Farben) eiftie ist. — Die Giftickeit der Anilinfarben soll

|
vielmehr den bisher hiiufig unvermeidlichen Verunreinigungen
l].l'l.--'.‘”u'ﬂI|1ll'l'_1'-I|I|;,_'_[\'II)ll'l.‘l||‘.'1']']Ji1.'|:|II':II'_"'I'::-"'l'll-'l'i-‘\llllll‘{',_\f"*l‘i'}.

die zu ihrer Darstellung benutzt werden, sowie ihrer Ver
unreinigung mit Anilin selbst, oder mit Pikrinsiiure zuzu
schreiben sein.

Die Gegenwart von Anilin wird auf folgende Weise

iche Wein wird bis zur deutlich sauren

erkannt: Der fr
Reaction mit Weinsiiure angesiiuert und hierauf am Wasser
bade zur T‘:‘\I'illlﬁ"'fl-“'ll'*lt‘ll?‘ eingedampft. Der Riickstand wird
mit kleinen Mengen Alkohol ausgezogen, die alkoholischen
Ausziige filtrirt, eingedampft, der Riickstand in Wasser ge
lost und nothigenfalls wieder filtrirt. Diese wiissrige Liosung
wird mit kohlensaurem Natron oder Kali alkalisch ;;"-m:h.'i'.'.
und dann 3—4 Mal mit immer frischen Portionen Acther
in einem Kolben oder Qehiitteltrichter gut ‘1”'-"-']|.'—‘{"-“"]“:‘-”L"i‘l'
Die ;:ll_ll"'.'-:"\\'_ez'}'.l'lz oder durch den .“:l']i"il]"?"i"]”l'll von der
wiissrigen 1"|i'l.-'..~il'_'_"ln-il getrennten Aetherausziige werden aut
Das Anilin bleibt als farblose,
(Gteruch  (Anilin

einem UUhrelase verdunstet.

dlige  Tlissickeit von eigenthiimlichem
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110 Wein,

geruch) zuriick. Auch Coniin und Nicotin bleiben bei dieser
Operation als 6lige Korper zuriick, unterscheiden sich jedoch
vom Anilin geniigend durch den Geruch und die Reactionen
des Anilins, wie sie im Capitel iiber Farben angegeben sind.

Die Anilinfarben selbst werden auf folgende Weise ab-
weschieden :

Es werden etwa 20 CCm. der ]"]i'ls.-éf;_"kt'ﬂ zur Ver-
jagung des Alkohols auf ihr halbes Volum eingedampft,
die riickstindige Fliissigkeit mit wenie Wasser verdiinnt
und diese Fliissigkeit mit Amylalkohol in einem Kilbehen
gut ausgeschiittelt. Der Amylalkohol nimmt den Farbstoff
auf und hinterlisst ihn nach dem Verdampfen in einem
Porcellanschiilchen (bei ca. 130°) als gefiirhten Ritckstand.
Mit diesem Riickstand konnen nun die Reactionen auf
Anilinfarben vorgenommen werden (s. das Cap. iiber Farben),

Die Reactionen auf Anilinfarben diirften hiinfie schon
in der urspriinglichen Fliissigkeit gelingen 1).

Haften den Anilinfarben anorganische Gifte, wie Arsen
oder Quecksilber, an, so werden diese bei der Untersuchung
auf anorganische (metallische) Verunreinigungen erkannt.

Der Wein kann grossere Mengen von Schwefelsiiure
theils frei, theils gebunden enthalten. — Die Quelle der
freien Schwefelsiiure im Wein ist entweder ein absichtlicher
Zusatz einer solchen, oder das sogenannte Schwefeln der
Weine, welches darin besteht, dass dem Weine schweftelige
Siiure zugesetzt wird. Man setzt die schwefelige Siiure
mtweder als solche zu oder man erzeungt gie durch Ver- !
brennen von Schwefel in den Weinfiissern., Gebundene
Schwefelsiure im Wein verdankt ihre Gegenwart einem

Zusatz von Alaun oder Gyps.

1) Eine Firbung des Weines mit Fuchsin (Anilinroth) lisst sich sehi
1=ch und sicher mit dem Spectralapparate nachweisen. Fuehsinltsungen

1

geben nitmlich einen schiinen breiten Absorblionsstreifen zwischen den

Frauenhoferischen Linien D und E, nither zu E.
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Die freie Schwefelsiure kann so nachgewiesen werden,
wie das beim Essig angegeben wurde.

Die Gegenwart von schwefeliger Siure oder schwefelig-
sauren Salzen weist man auf folgende Weise nach:

Eine Portion des Weines wird auf das halbe Volum
eingedampft, dann in einem weiten und langen Reagir-
cylinder mit verdiinnter Schwefelsiiure und einem Stiick
reinem Zink versetzt. Das sich entwickelnde Gias enthilt
bei Gegenwart von schwefeliger Siure Schwefelwasserstoff
(entstanden durch Reduction der schwefeligen Siiure durch
nascirenden Wasserstoff). — Hilt man nun an die Miin
dung des Reagircylinders ein mit essigsaurem Blei oder mit
ammoniakalischer Silberlosung befeuchtetes Papier, so wird
es schwarz oder braunschwarz.

Besonders zu erwiihnen ist eine mogliche Verunreini
gung des Weines mit Avsenik. Dieselbe kann statthaben,
wenn zum Schwefeln der Weine arsenhaltiger Schwefel be
nutzt wird, oder wenn das Gefiiss, in welchem der Wein
aufbewahrt wird. frither mit Bleischrot (der immer etwas
Arsen enthiilt) gereinigt wurde. Verunreinigungen und
Verfilschungen mit Blei, ferner Kupfer, Zinn und Zink
sind auch beobachtet worden. — Besonders hiiufig war
frither die Verfilschung mit Blei. Blei wurde verwendet,
um die iiberschiissige Siure des Weines abzustumpfen, oder
geradezu um durch Zusatz von Bleizucker demselben einen
siisslichen Geschmack zu ertheilen. — ;{Hflil'l”i_»'-l;l' Verunrei
nigung mit Blei kann durch Reinigung der Gefiisse mit
Bleischrot stattfinden.

Man weist die anorganischen Verunreinigungen im
Weine nach, indem man denselben bis auf sein halbes Vo-

lim am Wasserbade eindampft und die (nthigentalls durch

124

hierkohle entfiirbte 1) wiissrige Fliissigkeit nach dem

wohnlichen qualitativen Schema priift.
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Iann man llm'.,i!_-_;".- I\"I‘iu'!‘ *.lH..-:-_!;‘:.-u-;-

Anilinfarben| oder Arsen) auszchliessen, so kann man den

Wein zur Trockne eindampfen, den Riickstand in ei

Platinschale sl en, die ,\~\'|'|- n ‘\'u-:'tii:;:=!-'.: r alz- oder

T“'[l!ilt‘f!'!'ﬁ:llllll'“ lisen und diese Lisung nach dem qua

Schema untersuchen. Will man genau auf kleine

L=,

anorganischer Verunrei
den W

1\,1”|l'|\"‘1.'ll."] lJIi'u A

o 4 an I
.~.\1'J|!.r_l-'!-.\ es BICl,
i

n am Wasserbade zur Trockne einzudampten, der

zaiiure unter éfterem Zusatz kleiner Mengen
chlorsauren Kali’'s zu erwiirmen, bis die Fliizsiekeit deutlich

nach Chlor riecht, hierauf durch stirkeres

utzen das
Chlor zu wvertreiben, die Flilssigkeit mit Wasser

1"i.:'!‘<'|'. |'::-':: aem aqua

.e v . 1 1
diinnen, zu fltriren und das

{1 1 1.1,
mehema zu |"','|;|i|-ll':-.

Kranke Weine. Die iibermiissige Siure (Essic

.]IIi"-'i. '\].\‘-":‘! o 8 B

giiure) mancher Weine wird hiivfie bedi

1 2y -t I . All- | 1
aceti, einem Pilz, der im Alkohol

sigeiihrung be
wirkt.

“E.’l--:'l- Wein \1-|'I|;.‘!|;\--:: thre ‘li.m{ ]:.'il:f;.'._', einel

Alge, welche aus knotigen, veriistelten, krummen

bestelit : findet in deren (Gese

schaft kleine }ili:'__’\l'i
Kérperchen. Die mikroskopische Untersuchung eines

}li‘["|'|'|| \\Il'.;“"." ]Ci:l 11 |E|'|||-|];= '!l Ol "::I"'l'."z\i('“, "|' ‘il'l' \."'

dacht etwa eines absichtlich aten bitteren giftige:

Alkaloids '_;'--:'r:"'.lli"'l'li'.:'l sei oder nicht.

Triitbe umgeschlagene Weine verdanken ihre Tritbung

: ri : e ; L
der Gegenwart von Hefe. Diese bildet unter dem Mikroskop

entweder einzeln stehende, oder zu wveriistelten Gebile

zusammengegetzte Kugeln.
E".'llil'!mi'|--I:'i".
[Folee der Bildung

aneinander;

lange Weine entstehen in

Y |
mderen Fermentes, welches

"]Il'i: bestelit.




Branntweinarten und Ligqueure, {1

17. Branntweinarten und Liqueure.
Chemische Charakteristik.

Mit «dem Namen Branntwein bezeichnet man, durch

Destillation von gegohrenen Frucht- oder Obstmaischen

erhaltene, alkoholreiche und fuselhaltige Getriinke.

Liqueure nennt man Fliissigkeiten, die Weingeist, sehr
viel Rohrzucker, verschiedene Gewiirzausziige und fliichtige
Oele enthalten.

Unter den Branntweinsorten und Liqueuren wiiren zu
erwiihnen:

Der Weinbranntwein (Franzbranntwein, Sprif,
Cognac) erzeugt durch Destillation der gegohrenen Wein-
trebern; der Rum und Tafia, aus dem gegohrenen dafte
des Zuckerrohrs oder des Zuckerahorns; Gin und Whisky,
durch Giihrung und Destillation aus Malz und Wachholder-
beeren bereitet: Kirschwasser, erzeugt durch Giithrung
und Destillation aus schwarzen Kirschen mit den Kernen,
Aus Pflaumen wird der Slibowitz, aus Korn und Kar
toffeln der Korn- und Kartoffelbranntwein bereitet.
Aus einer kleinen, in Dalmatien wachsenden Kirsche, bereitet
man den Maraskino. Der Arac wird erzeugt entweder
aus Reis und Zucker durch Giihrung und Destillation und
Versetzen des Destillats mit Kokossaft, oder aus Reis und
den Samen der Arecapalme,

Absinth ist ein weingeistiges Getriink, welches fliichtige
Oele, Wermuthol, Zimmtol, Anisol, Nelkenil, Angelicadl ete.
enthiilt und gemeiniglich durch Ausziige frischer Spinat-
blitter, Eppig oder Petersilie griin gefirbt ist.

Die sogenannten Persiko-Aquavite sind weingeistige
Fliissigkeiten, die durch Destillation iiber bitteren Mandeln,
oder durch Zusatz von Bittermandelsl bereitet werden.

Das Goldwasser wird mit Blattgold bereitet.

Die meisten Liqueure werden, wie schon oben erwiihnt,

Liebermann 5
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und erhalten v tztere Namen, z. B
YOI « I "vr.l III
Chemische Ui reuchung.

Die Verunreinigunger

(5,';-.,._:'\;- :.i"-i. 1e1 “-":l.' /.:L:IE.I'\-i-']\ rn"i.'.-‘

1en: Essigsiure, Ammoniak, Kupfer, Zink,

Blei und Arsemk. Die Essigsiiure

1 schon in der Maische, doch werden Brann

1 1
:-il.xll'L =1en

T
germgen Meng b
% hiatalitlril IR 7 R 14 - 1
oft auch absichtlich mit Essig destillirt um deren

(+eruch |i.;|:\ fjn-—‘-]||;|:]|_-i\' Z '.||';u---l'|"|, EJ:l\\"Illi 1nun ll.i\'

und fitr sich nicht als gesundheitsschiis

virkt ihre ‘ll';_"-'li'\'\'.'il'f "u"\‘]l 111

als ein solcher Branntwein aus Kupfer

ten viel leichter Kupier aufnimmt, als ein siiure

- 3 . ’ -
indet man daher, dass ein Branntwein blaues Lack

rk rothet, so hat man alle Ursache denselben

"""“I""l’;""

auf Kupfer zu priifen. Aehnlich verhiilt es sich mit einem

&

(tehalte des Branntweins an Ammoniak. Ammoniak kan

=1 |: i I.I'il .-'.'E||--' aus '!I'Ii .“~‘.-|l'.-'§.-:rll\_! 1 !,r wial ]| ‘:|| :: n

A ol BT it ’ S

der Maische bilden. In kleinen Mengen wirkt es an und
ir nicht ~|'||::|'.I||-|z_. doch betithigt « den Branntwein

Kupfer auf

G :
..-1.:|il |'='||!'. aden Branntwein auf Ammon

100 'JIH!{‘I!'!! . mit reiner Salzsiiure bis zur q.-}|'-_\':||-:) gauren

.iins ain \'\11 Zur ]
I 1 \\.;i«:évl‘ aut,
linder Wi ks

L% |

bleiben, wenn der Branntwein Ammoniak enthielt, Krystalle

dunstet. Den Riickstand nimmt man mit
3

das Filt

wWeli

1 — ..‘
und veraunst

latinblech herum

~ -y Ly, TR s 1 13 b a | P8
(~almiak) zuriick, die beim Iu

1 Vi :". '|.-E|;'_-_ ‘wirmt man -'il:-'.l ‘H:‘.'-Ii

dieser Krystalle o Kalkwagger in einer i"-lum-.:'\"-'.i- , BO env-
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rkeit Nitrobenzol enthalte. Niili
Bittermandell und iiber den _'_;_']l-il']Mc-:.[i;_; n Nachweis von

Blausiiure, Bittermandelsl und Nitrobenzol. siehe im Capitel:

riechende es iiber

, Untersuchung der Parfiime¥,

I,itillvm':‘ werden manchmal mit Anilinfarben, besonders

hiufig mit Fuchsin (Salz des Rosaniling) gefiirht. N
itber diese Stoffe sowie iiber deren Nachweis, siehe im
Kapitel ,Wein®.

Fiirbungen der Getriinke mit Gutti (Gummigutt), sind

;

auch schon (bei Absynth) beobachtet worden, Der Nachweis

geschicht in der Weise, dass man die Fliissigkeit bei

B

linder Wiirme zur Trockne bringt, den trockenen Riick-
stand mehrere Male mit Alkohol auszieht, die vereinigten
Alkohol-Ausziige in einem Becherglischen am Wasserbade
verdunstet, den Riickstand mit Chloroform iibergiesst und
unter hiiufigem Umrithren lingere Zeit stehen lisst. Der
Chloroformauszug wird nun in einem Kilbchen verdunstet,
der Riickstand mit einer wiissrigen Liésung von kohlensaurem
Natron anfangs miissig erwiirmt und dann zum Kochen
erhitzt. Das Guttiharz l6st sich nun auf und wird beim
Versetzen dieser Liosung mit einem Ueberschuss verdiinnter
Schwefelsiiure, als schin gelber Korper getiillt. Diesen Niede:
schlag kann man nun (auf einem Filter) sammeln und in
concentrirter Schwefelsiiure losen; beim Verdiinnen dieser

Lisung mit viel Wasser, wird das Harz wieder unveriindert

,'lFJI'_""_‘-I'[ljl"]l'“.

18. Bier.
Chemische Charakteristik.

Die aus dem Malzauszug und den Bestandtheilen des
l|n||i'g-|;< durch die \-"I:t'lrli![lllnl-_;‘ der Hefe gegohrene Fliissig-
keit, nennt man Bier. Durch das Malzen (Keimen des Gie

ll'i‘iil"_‘:} der Gerste) wird Ii;|~_;:-i:i__;" Ferment — die Diastase
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—- erzeugt, welches beim Brauprocess die Umwandlung des
Stiirkemehls in Zucker bewirkt. Diese Umwandlung wird
herb i_'_-'{'ﬂ"lllli wenn man das zerkleinerte -:f..;‘".*“ijl"lh'll" Malz
mit Wasger bei miissiger Wiirme l“;‘i'l‘il'i. Die so ent-
stechende wiissrige Liosung (Malzauszug, Bierwiirze) ist eine
an Zucker und Dextrin reiche Fliissigkeit, die, mit Hopten
gekocht und dann vergohren, das Bier darstellt. Die Be
standtheile des ”uiri:'l'.-. iitherisches Oecl, Harz und Gerbe-
stoff, ertheilen dem Biere nicht nur ein angenchmes Aroma
und einen angenchm bitteren Geschmack, sondern bewirken
auch, dass das Bier haltbar wird.

Die Bestandtheile des Bieres sind: Stiirkezucker (Malz-
zucker), Dextrin (Malzgummi), Eiweisskirper, Fett, Alkohol,
Kl'fl[-'ll--ff'll!‘t‘.:]IIIII'f,{':llli.‘it‘ll"H!l]}f.l'\\'il']:]Ilh]:]IIJ]‘r‘:]ll]‘t'.\Hi:ll-l-II:H]
Kalksalze, ferner auch milchsaure Salze, iitherisches Oel,
H"|a1'r'1:}1‘l1fl-?', ]|||]:l-|-||]l:l!.‘;'., Gerbsiiure. Die Farbstoffe des
Bieres sind: Caramel, Glucin-, Apuglucinsiure ete. Um
den Geschmack des Bieres zu verbessern, erhiilt es manche
Zusiitze, theils unschiidliche, wie Anis, Fenchel, Zimmt, Co

rander, Kiimmel, Wachholderbeeren., Kochsalz. Bitterklee,

K;l\.'u]ulr-n-I]is-1v1|]\'r;n|1, (Quassia, Enzian, Buchsbaumho
theils giftice, wie Kokkelskirner (Semina Coceunli), -Pikro
toxin-, l'(rfjhu-|a::‘.|_1:v|=.ini[\'r='- Pulvis nueum vomicarum), ?“:n'_\n']l-
nin und Brucin enthaltend. Auch ein Zusatz von Aloé oder

tikrinsiiure wiire miglich. Das Vorkommen dieser aiftizen

Z:i-i\",’.-' \'.'I.I'l;. _i:‘ll-l-'l’l \i-':[:‘ll'[]_ il'.ul \\.'IF|}‘%|'|'-I'EII]Z!‘I| mit ]:'.‘l']I'..

Chemigehe Untersuchuneg.
Unter den metallischen Verunreinigungen des DBieres

‘en wie beim Wein. Branntwein ete., wieder zuniichst die-

zu -':“.'\';I;Irli'tl_ |]i-" '/'.1||.:'|'”i'_: ih ["u|'_'\'u l[f‘l' ]:"I‘I'“H]I_'__'

Auftbewahrune in Kupfer- und Zinkeefiissen vorkommen.
I

Man hat also auf einen etwaicen Kupfer-, Blei- oder Zink

oehalt zu achter Ale abrichth

ch zugesetzte anorcanische,
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theils unschiidliche theils schiidliche Verun

zu erwiihnen: i\‘i'l‘if]i'_, Magnesia, Pottasche, Soda zur V r
Il---~.|-|‘|1|=__'_' {..\Ul][l'ilii*.”-ll.‘li' |'!-|;|-.~ saueren “||

res; Eisenvitriol,
irendaen, reizen

_H.‘lll‘_l. Kochsalz, um dem Biere einen adstrin

|!.-!: {II-'.‘\I']||||:|"I:'; 4 U""-'EFH'F:.

Die anorganischen Verunreinigungen weist man nac

indem man eine nicht zu geringe Quantitiit des Bieres zur

Trockne \'--."n]ujniri'[. den “I-i']\'r-'\iilli'] in  einer Platinschale
be

und die Losw g nach dem qualitativen Schema unter

verascht, die Asche mit Wasser und etwas Salz

}:;m'h-]:

sucht. Wiire die Gregenwart |]i’|v."|!i;:v|' [\-tl':'[n-_-‘ (wie Arsenil

zu vermuthen, so empfichlt sich die Methode der Digestion
mit Salzsiiure und chlorsaurem Kali, wie sie im Kapitel
- Wein* ange;

Auch freie Schwefelsiiure soll, wiewohl eine solche Ver

""]I:'l. W |!"|]|'.

unreinigung nicht sehr wahrscheinlich ist, dem Biere manch
mal zugesetzt werden, um eine Fliissigkeit von besonderer

Klarheit zu bekommen, Um eine solche Verfilschung nachzu

weisen, verfihrt man wie das bei ,Essig“ angeoeben wurde.
Ueber den Nachweis einer Verf:
frither genannten Alkaloide: Strychnin, Brucin, Pikrotoxin

cerichtlich ehemische l'i.rl-!‘.ﬂ|||"r=|1‘_|:_;-'ll‘

lschung mit einem der

siche im Abschnitt

(Priifung anf Alkaloide),

Eine Verfilschung mit Pikrinsiure kann auf folzende
Weise erkannt werden:

Das fragliche Bier wird bis auf s seines Volums ein-
gedampft und mit einer saueren schwefelsauren Cinchonin

losung versetzt: bei Gegenwart von Pikrinsiiure entsteht eine

starke _L';r'Hn' |":'£|EI|:|_',:.

Man kann auch ein Stilck weisses Woll- oder Seiden-

1 Eindampfen concentrirten Bier lingere

: -
zeuge mit dem dure
g

. 1 i
RO Wid s

Zeit erwiirmen: enthiilt dasselbe Pikri

welsse 7.1'[1'-' relb & ,'||.’: f:II' _'_‘!‘”J!‘ tarbe !:.'w‘. -~-:|']| 1|:;l

Wasger nich




Alocharz eiebt sich auf folgende Weise

zu erkennen:
‘I 1

‘ A a\ 1 1 { s il
Das Bier wird zur Trockne verdampft, der vollk

trockene Riickstand gepulvert und das Pulver so lange mit

immer frischen Portionen Wasser ausgezogen, so lange di

selben noch etwas aufnehmen, was durch Verdampfen eines
i

kleinen Theiles des wiissrigen Auszugs am Platinblech

kannt wird, Hierauf wird das Pulver auf gleiche

mit Aecther erschdpft. Das was nun als in Aether u
zuriickbleibt. ist Aloéharz, wenn es bitter schmeckt und in

wiissriger Sodalosung leicht 16slich ist. Aunch eine wiissrig

Oxalsiiurelosung nimmt etwas Harz auf und giebt dann mit
Tanninlésu
Mii

mit gelbrother Farbe. Verdampft man diese Liosung und

» einen reichlichen Niederschlag.

S “:.!'/,

cer Salpetersiiure gekocht lost sich

nimmt den Riickstand mit siedendem Wasser aut, so ent-

nd

steht beim Erwiirmen der wiissrigen Lisung mit Kali

Cyankalium eine blutrothe rbung.

Als Anhang zu den Nahrungs- und Genussmitteln soll

hier noch einen Platz finden der Tabak.

19. Tabak.
Chemische Charakteristik.

Der Tabak. der als Rauch- oder Schnupftabak Ver
wendung findet, ist bekanntlich nichts anderes, als das Blatt
der 'l':l]s:li;[ut1:|‘.:w-, Qeine Bestandtheile sind: anorganiscl
Salze, ferner Salze mit Hl'_i-’]lllis.'!u‘ni Siuren, Wachs, Fett,
stickstoffhaltige Substanzen, wie Fiweisskorper, und das fiir
die Tabakpflanze charakteristische Nicotin. Der Tabak wird
mannigfachen Operationen unterworten (Giihrungsprocessen,

1 . . . 1 'l . ] ATy r ‘_ -
Beizen), die im Grossen und GGanzen bezwecken, den Fabak

haltbarer zu maches den
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gelben herabzudriicken und in ihm ein angenchmes Par-
fiim zu entwickeln. Die Beizen oder Saucen bestehen ge-
wohnlich aus Liésungen von Kochsalz, Salpeter, Salmiak,
salpetersaurem Ammoniak, ferner aus zuckerhaltigen, wein-
geistigen und organisch sauern, sowie gewiirzhaften Sub-

stanzen.
Chemische Untersuchung.

Zuniichst sind es gewisse durch Unwissenheit als Beiz-
mittel verwendete schiidliche Korper, die hier erwiihnt wer-
den sollen: wie Eisen- und Kupfervitriol, Alaun, Queck-
gilberchlorid (Sublimat) und Bleizucker. Die Nchnupftabake
werden ausserdem noch manchmal mit Mennige oder Zinnober
versetzt; ja man will auch schon Auripigment angetroffen
haben. Diese Beimengungen werden sich manchmal schon
durch auffallend schwarze, oder besonders lichte, hellpelbe
Farbe des Schnupftabaks zu erkennen geben. Auch eine
Untersuchung mit der Lupe oder dem Mikroskop diirfte
icht iiberfliissig sein.

Die lislichen Verunreinigungen wie Eisen- und Kupfer
vitriol (schwefelsaures Eigenoxydul und Kupferoxyd), Alaun
(schwefelsaure Thonerde), Sublimat (Quecksilberchlorid) und
Bleizucker (essigs. Blei), wird man sehr leicht nachweigen.
wenn man den Schnupftabak oder den zerschnittenen Rauch-
tabak einige Zeit mit Wasser unter Zusatz von Salzsiiure

eript und die abfiltrirte Fliissigkeit direct nach dem quali

tativen Schema untersucht.

Will man einen Schnupftabak auf Mennige (Bleioxyd

md Bleidioxyd) priifen, so kocht man ihn mit verdiinnter

etersiiure, filtrirt und Ell'ili‘l das Filtrat mit Schwefel
siture oder Schwefelammonium auf Blei.

‘.\'iH man ;mr' ZEI!]IH}H‘I' Eu.-'i':1'v1|. 20 ‘-.\'i;':] :]1-'.' .‘41-|n|||],|'
fabak mit Konigswasser gekocht, filtrirt, das Filtrat am

\\':|~-'--i'||.:{fv '.'--w].-|,r:|]l‘ll'_ de Riick nd n "\\I,'I\‘-I'T :_‘.--E."|~l
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md ‘mit Kali oder Schwefelwasserstoff auf Quecksilber ‘ ‘ .
reagirt.
Auf Auripigment (Schwefelarsen) priift man, indem man

den Tabak mit kohlensaurem Ammoniak digerirt, filtrirt,

und das Filtrat mit Salzsiure ansiiuert. Kin gelber Nieder-
schlag zeigt die Gegenwart von Schwefelarsen an.

Es giebt Schnupfer, die eine Vorliebe fiir sauere Tabak- {1
sorten haben, s soll demnach vorkommen, dass dem Tabak
auch starke Mineralsiiuren — Salzsiiure — zugesetzt werden. i
Man kann eine freie Salzsiure (iiberhaupt jede freie fliich-
tice Siiure) nachweisen, indem man eine Portion des frag-
lichen Schnupftabaks mit Wasser in eine Retorte bringt und
destillirt. Das Destillat (in der Vorlage) wird die freie
Siiure enthalten, auf die nun direct reagirt werden kann.
Das Destillat mit Salpetersiiure und salpetersaurem Silber
versetzt, giebt bei Gegenwart von Salzsiiure wie bekannt,
cinen weissen, kiisigen, in Ammoniak l6slichen Nieder i |
schlag.,

s soll vorgekommen sein, dass sehr schwachen Tabak-
sorten (mit geringem Nicotingehalt), Blitter und Ausziige
'on Tollkirschen (Atropa Belladonna), Bilsenkraut (Hyo-
scyamus niger), Stechapfel (Datura strammonium), sowie
Opium oder Opiumtinctur beigemischt wurde. Den Nach-
‘ weis einer solchen Verfilschung wird entweder der Bota- i

niker fiihren (aus dem Bau der Blitter), oder der Chemiker,
| durch Nachweis der betreffenden Alkaloide. Atropin
‘ (Daturin) bei Belladonna und Datura strammonium, Hy os- e [
cyamin, bei Hyoscyamus, und Morphin sowie die iibrigen

Alkaloide des U|:i[m|.~" (Codein, Narcotin ete., bei emer

Verunreinigung mit Opium. -

'l Man wird die Alkaloide nachweisen, indem man sich !
einen wiissrigen Auszug aus einer geniigend grossen Menge 1 i
des l'-':l‘_"lil'h:‘n Tabaks macht, und diesen filtrirten “I';i“"-i:““ 1 :

dann so untersucht, wie das fiir die Autfindung Bl
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von Alkaloiden im Abschnitt

suchungen® angegeben ist,

cerichtlich chemische Unter-

e

Manchmal werden der Schnupftabak oder auch gewisse
Cigarrensorten, in bleihaltiges Stanniol verpackt und es kann
demnach, namentlich bei _'_';l-\\'i-;_-'.u'n saueren .‘"‘\t-hl:ll|.-!-l;|5n|i;;'."l-'|'

vorkommen, dass soleche bleihaltig wiiren. Wie ein etw

|’nfr‘i_‘-_‘:=-]|;;][ im Tabak F].'|:‘]|_'_:_'e-\\'i-'~'l'n wird, wurde schon f
angegeben. Ueber Stanniol siehe im Capitel | Kiise
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Kiichengeriithe, Farben,

(Kleiderstoffe, Toilettengegenstiinde, Spielzeug ete.)

Beleuchtung.







[I. Kichengerithe, Farben,

(Kleiderstoffe, rl‘nIi|1'1lv!i",_"'i‘l'ﬁ“\'il.‘iiiii}:!n'. ."“'[ﬁu'!/."::'_;' ete. )

Beleuchtung.

I. Kiichengerithe.
Thongeschirre.

Bei den Thongeschirren ist es nur die hiufig ange-
wandte Bleiglasur, die bei schlechter Bereitung gesundheits-
schidlich werden kann: es tritt dieser Fall entweder dann
ein, wenn das Geschirr mit dem zur Glasur verwendeten
Bleioxyd nicht lange und stark genug gebrannt, so dass
nicht alles Blei in ein unlésliches Silicat (kieselsaures Blei)
verwandelt wird. oder dann, wenn man zu viel Bleiglitte
(Bleioxyd) verwendet, so dass auch bei starkem DBrennen,
nicht alles in ein' Silicat verwandelt werden kann. — Die
Pritffung, ob ein Thongeschirr eine gesundheitsschiidliche
Bleiglasur besitzt, wird auf folgende Weise vorgenommen.

In das fragliche Geschirr bringt man 1 Theil Koch-
salz, 2 Theile starken Essig und etwa 50 Theile Wasser,
kocht diese Mischung im Gefisse unter Umrithren lingere
Zeit, lisst dann erkalten und priift die Fliissigkeit mit
Schwefelsiure oder Schwefelwasserstoff auf Blei; bei An
wesenheit von Blei wird mit Schwefelsiure ein weisser, mit
Schwefelwasserstoff ein schwarzer Niederschlag entstehen.

Der Topf kann auch mit verdiinntem Essig allein,
ohne Kochsalzzusatz, ausgekocht und die Flitssigkeit auf
Blei gepriift werden.




———

Metallgeschirre.

W

gewisse Metallgeschirre (Eisen) mit bleihaltigen Glasuren

die Thongeschirre, so werden auch manchmal

versehen. Man priift sie wie die Thongeschirre.

Unter den Metallgeschirren wiiren diejenigen aus reinem
Silber oder Gold absolut unschiidlich, diese kommen aber
nur selten vor und diirften aueh wegen der Weichheit dieser
Metalle H||]|1'::|:!i.-<'|r sein.

Hingegen kommen mit Kupfer legirte Silber-

geschirre hiufig in Verwendung und kénnen dann ge

sundheitsschiidlich werden, wenn sie lingere Zeit mit sauern

oder leicht giihrenden Speisen und Fliissigkeiten in Be-
rithrung bleiben. Die zngesetzte oder durch Giihrung ent
standene Siiure kann niimlich eine nicht unbedeutende Meng:

}{t1|»1'-:-r‘ auflosen. Dies kann sogar bei besseren Silbersorten,

z. B. bei |L}|{3I|li_-_'|‘l-1|l Silber \'_\\‘t']d‘]ll'.‘- in 16 Loth 12 Loth
Silber und 4 Loth Kupfer enthiilt) vorkommen,

Man weist das Kupfer in der dem Silbergeschirr ent-
nommenen, klar filtrirten Lisung sehr leicht nach: mit Am
moniak (azurblaue I";l_'.']zl.-ll_, mit i"l'I's':u‘l‘.':m!\'_n|ilm| (braune
Fiillung oder réthliche Iiirbung) und mit Schwefelammon
(schwarze Fillung).

Kuptferne Geschirre sind absolut zu verwerfen,
wenn sie nicht gehirig verzinnt, d. h. mit einer Lage Zinn
itberzogen wurden, doch birgt die Verzinnung selbst manche

Grefahren in sich, da das Zinn hiinfig bleihaltig, manchmal

sogar zinkhaltig gefunden wird.

Bei der Priifung der Verzinnungen achtet man
zuniichst darauf, ob sich keine schadhaften Stellen, an
denen das Kupfer sichthar ist, vorfinden. Man achtet auf
die Farbe und den Glanz der Verzinnung. KEine bleifreie

‘bt beim

nzend und fi

T = -~ it ilharoralan .
\t-l‘;/,mnzmv_'; 1st fast silberweiss, .'

Iii"i‘l.—-“ mit den Fingern :-'='I.f an. I. F.]a-"-u_':lr-’-!-_"- jat
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bliulichweiss, mehr matt und fiirbt beim Reiben die Finger

ch zlich. Auf Blei und Zink 1ns'i'|t'1 man ferner, indem
man in dem Geschirr sehr verdiinnte Salpetesirure durch
inige Zeit kocht. Die salpetersaure Liosung wird nach

lem qualitativen Schema gepriift.

Noch verwerflicher als Kupfer- sind Megsinggesc hirrd

(Messing ist eine Legirung aus Kupfer und Zink).

Die aus Neusilber (einer Legirung von Kupfer, Nickel

bereitoten (teschirre sind, obwohl sie Zink und

JNK)

lten. unschiidlich, wenn man nicht in ihnen

Kupfer enth:
saure oder leicht giihrende Speisen lingere Zeit aufbewahrt.

= Synonim mit Neusilber: Argentan, Weisskupfer, Pak-

L::|;_;[»'il.|'||'|', ,‘\lln;tii.‘l_. .'\]1‘\"[”.\]!_', {I;I';'i":':ll”l'lll.l'].””. -‘-I!II!
oalvanisch versilberte Neusilbersorten.

Unter dem Namen Weisskupfer (weisser Tombac)
ymmt eine Legirung aus Kupfer und Arsenik und eine

ws Kupfer, Nickel und Antimon vor. Die erstere, arsen
haltice. erkennt man leicht, wenn man sie vor dem Lith

rohre erhitzt. an dem fitr Arsen charakterigtischen Knoblauch-
veruch. — Beide Legirungen untersucht man iibrigens nach

— Dass namentlich

em gewohnlichen llllli]i[iili\'t'll Schema.
die arsenhaltige nicht als Koch- oder Trinkgefiiss benutzt
werden darf, liegt auf der Hand.

Zinngefiisse gelten als unschiidlich, sofern sie nicht
Blei oder Zink enthalten. Ueber die Untersuchung siehe
der Untersuchung der Verzinnungen.

(iofiisse aus Blei und Zink. also aus Metallen, die in

nicht unbetriichtlicher Menge, als 1‘_--~;r‘|u--l: kohlensaure Salze,

schon in kohlensaurem Wasser lslich sind, sind

absolut

Zinkeefiisse diirften ‘11-.!”“-]: sur Aufbewahrung

jeisen nicht geradezu 2zu verwerfen sen,

be mit einer ‘.ll,ﬁl'].i:'il.“:.l'}ll‘?] (Oel-)
Farbe bestrichen sind. Ob ein (zetiss aus Blei oder Zink

:|‘s|."|.\'l']ll":' =

namentlich dann, wenn sel
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besteht, wird durch die qualitative Analyse leicht entschieden,
wenn man in ihnen verdiinnte Salpeter- oder Salzsiure kocht
und dann auf Blei und Zink reagirt.

Manchmal werden, wie schon frither erwiihnt, Metall
gefiisse mit Farben bestrichen, und namentlich bei solchen,
die mit griinen (Arsen-) Farben gefirbt wurden, sind schon
Vergiftungsfiille beobachtet worden. Wie man die VoI
Gefiiss ete. abgeschabten Farben untersucht, siehe im
Capitel ,Farben.

Il. Farben.

Eintheilung und chemische Charakteristik

Die Farben kénnen in anorganische und organische
und in solche eingetheilt werden, die aus organischen und
anorganischen Bestandtheilen zusammengesetzt sind. Zu
letzteren gehiéren vorziiglich die sogenannten Lackfarben
und Beizfarben, das sind solche organische Farben, die nur
durch Vermittlung gewisser anorganischer Salze, Beizen
(Alaun ete.) fixirt werden konnen. Vom Standpunkte
1!1‘5 _-\]'7,1!'5 tHlfl‘!'.-'t'll"iiIc']l \\'il‘ I‘I'I'?ll'!‘ ;‘jillilg't! 1I]||i r.:.:'lli'

giftice Farben. -— Es hiitte keinen praktischen Zweck,
alle fiir giftiec geltenden Farben aufzuziihlen,
nicht, weil die Farben unter den

schon darum
verschiedensten Be-
nennungen in den Handel kommen,

mogen sie auch
chemisch noch so iihnlich

zusammengesetzt sein. — Zur
Orientirung sei jedoch erwihnt, dass zur Bereitung schiid-
licher Farben folgende, theils an und fiir sich, theils durch
gewisse Verunreinigungen schidliche I\'"i:-]u-r'. hiiufig Anwen-
dung finden:
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1. Anorganische Farben.

»

Fiir Welss: verschiedene Bleiverbindungen (z. 13.
Bleiweiss = basisch kohlensaures Blei): Antimon (Antimon
oxyd, Antimonsiure): Zink (Zinkoxyd); Wismuth (ba
salpetersaures Wismuth).

0

ir Roth: Quecksilber (als unreiner, mennige
i|:1]li:‘1‘}' ;/.i_]|'.||-]u-]"-: 1‘:]|‘:| I.'I|- .“-“.H‘u:._:"' = l:ll'-li\_\"\'l‘l '||':-"l “I.-':u

sisch

dioxyd, basisch chromsaures Blei); Kupfer; Arsenik
(als Schwefelarsen): Eisen (als Caput mortuum = Eisen
‘=.‘._\'=l.\ll]l‘:ul'l-'l“i_'.;‘l“ Eisenoxyd); Chrom (als basisch chrom
saures Blei).

Fitr Gelb: Arsen als Schwefelarsen): Antimon (als
Schwefelantimon, antimonsaures Blei): Blei (als chrom-
saures Blei);: Barium (als chromsaures Barium): Chrom
(chromsaure Salze); Zink (als chromsaures Zink): Cadmium
(als Schwefelcadmium); {‘!ll-'l'ii.“.l]!I'."I'”‘}ll'.'l']'\.w'nlh'."!'l xydsalze).

Fiir Orange: wie bei roth und gelb.

Fiir Blau: |§|t1.i'=-1'\u-rlri::n'lnn-,:\-l:: Eisen (als Ber-
linerblau oder Tarnbullsblau; ist nur dann giftig, wenn es
mit Blei oder Zink verunreinigt ist): Kobalt (als Smaltes
ist gewdhnlich arsenhaltic und daher giftig).

Fir Griin: Kup fer (als Grilnspan = essigsaures
und kohlensaures Kupfer, als arsenigsaures Kupfer etc.);
Arsen (arsenig- und arsensaure Salze): Kobalt (mit
Zink): Chrom (als chromsaures Blei mit Berlinerblan).

Fiir Braun: Kupfer (als l".-vrm-l\'n['.];L:’lpé'n-:',

Fiir Schwarz: Kupfer (als l\'l:i.:'--ru,\'_\'ill: Blei (als

Sehwetelblel).
9. Oreganische Farben.

a) Anilinfarben (Verbindungen des Rosanilins, eines
oxydirten GGemisches von Anilin und Toluidin, mit Siuern).
Mit Ausnahme der weissen, kann ene I-l---ln- Farbe von Anilin
Liebermann 9




150

herrithren. — Wiewohl von mancher Seite behauptet wird,

dass reine Anilinfarben nicht giftie seien, so wird es bisher

och immer bedenklich sein, sie fiir unschidlich anzusehen.

b) Phenolfarben. (Derivate der Carbolsiure.) Sie
sind roth, blau, gelb, orange und braun.

Hieher gehirige rothe Farbstoffe wiiren:

Das Corallin oder Paeonin und die Rosolsiiure.
Beide sollen nicht an und fiir sich, sondern wegen eines
(zehalts an Carbolsiure und Arsen (herriithrend von dem
arsensauren Natrium als Beizmittel), giftie sein.

Der blaue Phenolfarbstoff ist das Azulin, giftig wegen
eines Gehaltes an Carbolsiure und Anilin.

Gelbe Farbstoffe sind: Das Corallingelb; es. gilt
fiir ihn das frither von Corallin Gesagte. Der gelbe Farb-
stoff von Vohl ist sowohl wegen seines Arsengehaltes,
ale auch an und fiir sich giftie. Pikrinsiure und
Pikraminsidure sind beide an und fir sich giftig.

Vom braunen Farbstoff, dem Phenilbraun (Phéni
cienne) ist in dieser Richtung nichts Niiheres hekannt.

¢) Cardol (eine in Westindien in dem Fruchtgehiiuse
der sogenannten Elephantenlinse — Friichte von Anacar-
dium occidentale vorkommende balsamiihnliche, allmiihlig
zu einem Harze eintrocknende Substanz) wird manchmal,
in itherischer Losung, zum Schwarzfirben, oder als un-
auslischliche Tinte beniitzt. Ist sehr giftig.

d) Gummigutt (der eingetrocknete Milchsaft von ver-
schiedenen im siidlichen Asien vorkommenden Garcinia- und
Hebradendron - Arten). IHat eine schéne, hochgelbe Farbe.
Sehr giftig.
3. Aus anorganischen und organischen Bestandtheilen
zusammengesetzte Farben,
Hieher wiiren manche sogenannte Beiz- und Lack-

‘|..']'|u-|'_ zZll ZzZd |.!:_'|_ P I'"" E'I:II']h'.clf.I- --:ir~‘_ ].“_ "n-\\"}h;'!il'h




an und fir sich ein unschiidlicher vegetabilischer , das Fi-
xirungsmittel aber, nimlich dasjemige, mit Hilfe dessen es
am zu firbenden Zeug haftet, hiiufig giftig. — Solche
giftice Beizen sind: Kupfer-, Arsen-, Quecksilber-, Zink-,

Zinn- und Bleiverbindungen.

(Chemische Untersuchung.

Vor allem sei erwiihnt, dass der zu untersuchende
Farbstoff vom Gegenstande, an dem er hattet, entfernt
werden muss. DBefindet er sich auf Holz, Metall oder aut
Zuckergebiick und dergleichen, so wird er so gut als moég
“l'h .'Illi_u_'l'il‘]lllll'l,

Hat man gefiirbte Stoffe zu untersuchen, so wird ein
Stitck ausgeschnitten und zerkleinert; ist ein Stoff an ver
schiedenen Stellen verschieden gefiirbt ( gedruckt), so werden
die einzelnen Muster sorgfiltig ausgeschnitten und gesondert

mtersucht. Gefiirbte Flitssigkeiten werden entweder so stark

als moglich emgeengt oder zur Trockne verdampft.
[mmer wird das zu untersuchende Object m  zw ']

Theile getheilt, der eine dient zur Priifung auf anorga

nische Farbstoffe und Beizen, der andere auf organischi

Farbstoffe.

1. Untersuchung auf anorganische Farbstoffe und Beizen.

Zunichst hat man nun bei der Untersuchung anf anor
ganische Korper die organischen Verunreinigungen ( Holz
Urespinnstfasern, Jiirke ete.), fortzuschatfen; 1) dies kann auf
verschiedene Weise geschehen:

{_ Hat man Grund, fliichtige Verbindungen (z. B. Queck-

silbersalze) auszuschliessen, so kann man die Substanz unter

1) Reine Farbe werden natiirlich hne Weileres nach dem




Zusatz von einigen Kérnchen .“\';-\i‘tn ter in

ischern, die Asc in Salz-, H:.}En-lu-r»f

wasser losen, und die mit Wasser verdiinnte und filtrirte

Losung, nach dem Verjagen der iiberschiissigen Siure am

Wasgerbade, nach dem gewihnlichen silk:sli?;lli\l'!; Schema
untersuchen.

Diese Methode eignet sich besonders fiir Zuckergebiick
ii!.~i I]"I'_'_ll";"]I"IE.

9. Im andern Falle kann man die Substanz in einor

Porcellanschale mit Salz- oder Salpetersiure oder mit Kinigs

wasser auskochen und die mit Wasser verdiinnte, flt

und wie oben vom Siureiiberschuss befreite Lisu

frither untersuchen,

Diese Methode |-i_'__:.‘||". sich bezonders fiir die Untersuchune !

refiirbter fester I\'.'.|'in r: Holz, Stoff, Kautschuk u. d

die

g

'_';I'I-n]- auch fiir -'i._-;l--i;slr:|llllv ]"|f'l~ai_'_;'i\'|'il|'|:.

3. Die Substanz wird mit Salzsiiure unter hiiufigem
/‘:;-:l-'/. i--'.||'i'||'|' ,\]-'!.;I'I. I[‘I-fil-;Ir'.|'='----‘.‘.='§ril'/.\--]:! "ln'-u|'~:-|::v;'
etwa am Wasserbade — @

Kalis Lingere Zeit mii

wiirmt, bis dieselbe deutlich nach Chlor riecht, hierauf di

=

['liissigkeit bis zum Verschwinden des Chlorgeruchs stiirk

erhitzt, dann mit Wasser verdiinnt, filtrirt, und das Filtrat

nach dem ||||.'|ii|:.‘.i\'l|_ Sehema untersucht.

Blich bei der Methode 1. etwas, in Siuern Unlis
lic
im allgemeinen Theil fiir Korper, die in Siiuern unlsslich

ind, angegeben ist. Die Riickstinde bei den Methoden 2.

s zuriick ., so wird es weiter so untersucht, wie das

und 3. kinnen, nachdem sie am Filter gewaschen wurden,

in einem Platintiegel eingeiizschert und wie die unlislichen
;\I‘D ber Methode 1., weiter untersucht werden.
Fs sei hie spet iell daraul aufmerksam gemachl, dass

Verferti
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schnittene Object, mit verdiinnter

ht, filtrirt, das
o lost und
I.II"|'|i_|

Filtrat zur Trockne verdampit, den

mit Kali und Schwelelwasserstoll

2. Untersuchung auf organische Farbstoffe.

a. Anilin- und Phenolfarben.

Wie schon frither erwiihnt, nennt man Anilinfarben
diejenigen Farbstoffe, die entstehen, wenn ein oxydirtes
Gemisch von Anilin und Tolnidin (zwei Abkiémmlinge,
Amido- und .\Iv:h_'.'l-.'\n|i|I:|\‘u-l'l\hulu]l;'--n. des Benzols) sich
mit Siiuren verbindet. — Wir haben also zu unterscheiden
zwischen dem Nachweis von Anilin und Anilinfarben.

Die Phenolfarben sind Derivate der Carbolsiiure. Ll
Nachweis fiillt mit demjenigen der Anilinfarben zusammen.

Nachweis von Anilin. Die zu [Jl'i'lﬁ'i-nn]v Substanz
(die :l]'f_':r'.‘-l‘ll.'lll'l" Farbe, das V.l']'hi‘llﬂ‘l“l']]l' }’J,t'H,l__f- die zur
Trockne eingedampfte Fliissigkeit) wird lingere Zeit it
Wasser, unter Zusatz von Weinsiure (bis zur sauecren
Reaction) digerirt, filtrirt. das Filtrat 1':.1|;'--i1:ll||11t'1. dann mit
Alkohol ausgezogen, der alkoholische Auszug wieder ver-
']iiu:iutll_. der Riickstand in Wasser gelost, mit Kali alkalisch
cemacht und die alkalische Flissigkeit in einem Kolben
oder Schiitteltrichter mehreremale mit neuen Portionen
Aether geschiittelt. Die gesammelten, abgegossenen oder
mit dem Scheidetrichter von der wiissrigen Flussigkeit ge-
trennten Aetherausziige, werden bei miissiger Wiirme am
Uhrelas verdunstet und hinterlassen das Anilin als farblose,
olige Fliissigkeit von eigenthiimlichem Greruch (Anilinge-
ruch). Wenn man Flissigkeiten untersucht, 1st zu beachten,

dass auch Coniin und Nicotin als dlige Korper zuriick
bleiben, sich jedoch vom Anilin geniigend durch den Ge-
uch und folgende Reactionen unterscheiden.

(Giiesst man einige: Tropfen der oligen Fliissigkeit n




etwas Wasser und fiigt dann einig verdiinnte '
Schwefelsiure hinzu, so lost sich da einer voll

kommen klaren Fliissickeit. Diese wird von 1
Chlorkalklssung schin o :

Wird die l']il'li ;;1._',_-\|-['i'=I|]'Tw- \Lil_—'.x‘l'i_:l- , 8chw efelsaure

Anilinlésung mit einem Kérnchen Salpeter versetzt und

lisst man dann an der Wand des Gefiisses vorsichtig con-

centrirte Schwefelsiiure zufliessen, so entsteht an der Be-

rithrungsstelle der beiden Fliissigkeiten ein p itie vio
letter Ring.,

Nachweis und Reactionen der Anilinfarben. Die
zu untersuchende Substanz I.'l’.r;:l'«l'h::]r‘;-' Farbe, zerschnitte-
Zit

richen (in einer Reibschale) und dann liingere Zeit digerirt. {

and) wird mit Alkohol erst ver

Abdam pfriic

Die klar abgegossene Liosung hinterlisst beim \'--."nznmpl‘l'ri
den Farbstoff, dieser wird in ammoniakhaltigem Wasser
gelist und diese Lisung mit Amylalkohol ausgeschiittelt,
| Man be-

der dann verdunstet den Farbstoff zuriickli
achte die Farbe der ammoniakalischen und Amvlalkohol

lisung, sowie die Farbe des Riickstands.

g,

Mit diesem Riickstand verfihrt man nun nach
der 'i'u.h--llu-: 1)
NB. Vom Hauptrii

TelllZ |,||'i-|||' F'UJ'”I]F

rden zu den folgenden Reactionen

iy : 1 L A
Ll A I gebracht, die

varzes oder wels
\l |||'|"-|'|||.Ij.," llli‘."' |1'!'

Reagentien nur ?‘,'-ui-r"'i‘..l i
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b. Cardol.

Man digerirt die zu untersuchende gefirbte Masse mit
Aether, derselbe lést das Cardol. Schreibt man nun mit
dieser Losung auf weisses Papier oder weisser Leinwand

und benetzt die Schriftziige mit Ka

kwasser, so werden sie
bei Gegenwart von Cardol intensiv schwarz. Diese schwarze
Farbe wird weder von verdiinnten Siuren. noch von Alka-

1 angegriffen.
¢. Gummigutt (Gutti).

Die zu untersuchende gelb gefirbte Masse wird mehrere
Male mit starkem (98-percentigem) Alkohol ausgezogen, Die
vereinigten alkoholischen Ausziige werden in einem Becher-

lase am Wasserbade verdunstet. Den Riickstand iiber-

]
giesst man mit Chloroform und lisst ihn unter hiiufigem
Umrithren lingere Zeit stehen, — Der Chloroformauszug
wird nun in einem Kélbchen verdunstet, der Riickstand mit
einer wiisserigen Lésung von kohlensaurem Natron anfangs
miissig erwirmt und dann zum Kochen erhitzt. Das Gutti-
harz list sich nun mit gelbrother oder hyacinthrother Farbe
auf und wird beim Versetzen dieser Lésung mit einem
Ueberschuss verdiinnter Schwefelsiure, als schén gelber
1\";."1""‘ eefiillt, — Diesen A\'imlt‘z's\'f:|:tf_: kann man nun auf
einem Filter sammeln und in concentrirter Schwefolsinre
[6sen; beim Verdiinnen dieser Lisung mit viel Wasser wird

das Guttiharz wieder unverindert abgeschieden.

Es ist wohl kaum néthig, darauf hinzoweisen, dass die
en Toilettegegenstinde (wie Fiicher ete.), Textilwaaren,

Oblaten ete. ete. gewshnlich nur wegen der zu

ihrer Fiirbung beniitzten Stoffe. Gegenstiinde medicinal-

volizeilich-chemischer Untersuchune werden und dass mithin
I



die Anleitung zur Priifung dieser Stoffe in diesem Capitel

iiber Farben vl.‘«vhi';!lst'r wurde.
diirften etwa die Kimme aus Blei

Fine Ausnahme
Haare verwendet

bilden. die manchmal zum Firben der
solchen Falle die Gegen-

von dem Metall

orden. — Man weist in einem
wart von Blei leicht nach, wenn man etwas
das Abgeschabte in verdiinnter Salpetersiure list

‘--'""Iilillll.
oder Schwefelammonium

nd diese Losung mit Qehwefelsiinre

{f Blei }-r'i'lt"..

iIl. Beleuchtung.
Von unserem Standpunkte haben wir hier nur wenig
m erwiihnen. Ueber den Nachweis des Leuchtgases in der
Luft wird anderen Orts das Nothige angefithrt (s. o, Luft®);
1

LELs

zweite sehr vorbreitete und unter

w eriibrigt also nur
das Petroleum zu

Umstiinden gefithrliche Leuchtmaterial ,

besprechen und ciniges ither Kerzen hinzuzufiigen.

Charakteristik des Petroleums.

(Steingl, Erdsl, Naphta) quillt in

und besteht aus einem

Chemigche

Das rohe Petroleum

mehreren Lindern aus dem Boden
“--m.-n_x_r_.‘ von l\-|-1\!1']|\\';1-;:-;l'1';-.t||n‘|"|]_ Das l'l-tl'nlvlllll_. \\'vll'hn-a‘
als Teuchtol gebraucht wird, ist ein

tohandeln mit Laugen oder Qiiuren und fractionirte Destil-

raffinirtes, d. h. durch

ill'.'ll'““l'a‘l.l'jﬂ l]l“*li“;l“ulg ;_‘:_U—
1och verschiedene I{EE:'lsu-t'_

wurde frither auch

lation gereinigtes. Durch die
winnt man aus dem Rohpetroleum 1
[igroine

wie Petrolither, |,'|;{'|'ui1|n- ete.
mm jedoch wegen seiner

als Beleuchtungsmaterial verwendet, ki
(refiihrlichkeit bald ausser (Febrauch.

Das eigentliche [,u-11~-'||1[n'H'nl.-nm 15t
iberdestillict. 1 ist nur un
Aether, Schwefel

dasjenige, welches
-wischen 1509 und 300° C.
leutend loglich n Alkohol, mischbar mit

kohlenstoff, Chlorotorm, I[I'"-‘]"'f'.'.::l'.l"l}_




Chemische U 1itersuchun e,

f]i:' 1'1:!"

Vom Standpunkt des Arztes beschrinkt sich
mische Untersuchung darauf. zu entscheiden, ob das Petro
leum noch Bestandtheile enthiilt, die leicht eine Explosion

ides

verursachen konnten. Zur Erkennung dieses Ums

bedient man sich eines der folgenden Verfahren,

l. Man giesst in eine Untertasse eine circa 1 Ctm.
hohe Schicht des Petroleums (von Zimn1-‘rlu-m‘-.-mtu:'} und
lisst in diese Schicht ein brennendes Ziindhilzchen fallen.
Das Ziindholzehen darf ein gutes Petroleum nicht entziinden.
sondern muss untersinken und erlischen. Sicherer ist

folzendes Verfahren:

‘j, fl! l'jFJl'r] [.'ll'i'l'rl"'\hlI-l'_',;'l'! ]“u‘]i|}|[i|‘;’-'i’b von ca., :I']_'”_

Weite, welcher etwa in einen Ring der Berz liuslampe oder
in ein Platindreieck gesteckt ist und dessen Deckel man in
der Niihe behilt, giebt man eine daumenbreit dicke Schicht
des Petroleums und erwiirmt bei eingesenktem Thermometer
mit einer kleinen Weingeistflamme bis auf 35° C. Sobald
nach Beseitigung der Flamme die Temperatur auf 32° herah
gesunken ist, ‘wirft man ein circa 2.5 Ctm. langes brennendes
Holzspiinchen (Y ,'/,ii||r1hu')lzc-h<-n__] in das Petroleum. Das
Hélzchen muss wie frither untersinken und erlsschen. olmne
das Petroleum zu entziinden. Fiinde Entziindung statt, so
bedeckt man den Tiegel mit dem Deckel.

Man thut gut, das Experiment zu wiederholen, um vor
Tiuschung bewahrt zu sein.

Kerzen. Es soll vorkommen dass Kerzen mit Arsen
priparirt werden um ein weisseres Licht zu erzielen: dieser
-_--.-‘,-;i_ltln||'u-E[_\;.«']l.‘l\”jl‘]:i' ;‘jl'lsﬂt"/'. \\'iu'-: --i-I'F! ];:il'Fl 1E;"'. Elll &
richtlich chemischen Theil, fiir den Nachweis von Arsen

:benen Methode

1 itberhaupt,
]

in organischen Substa

erkennen lassen.
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Seifen. Toilette- und kosmetische Mittel.
Parfiimerien.







1. Untersuchung der Seifen. Toilette-, und

kosmetischen Mittel. Parfiimerien.

[. Seifen.
(‘hemisch Charakteristik derselben.

Qeifen nennt man die Verbindungen derjenigen fetten
Siiuren, die in den 1:11;|n'/.]i\'l‘.v".| oder thierischen Fetten vor
kommen (wie Oleinsiure, Margaringiiure, Stearinsiiure, Pal
mitingiure) mit Alkalien oder alkalischen Erden.

Die in der Praxis ve +wendeten Seifen sind iedoch ausschhiess
lich Natron- odel Kaliseifen.

Sie entstehen aus den neutralen Fetten, die nichts
anderes sind als Verbindungen der fetten Siuren mit Gly-
"l'l‘.l'.:‘ waenn I“l'r‘i' illll'l']! l_"]'.'lt' ~!:'il‘l|\'"1‘v |":I~'m' l\.‘lll‘lﬂl, 1\I|I etc.)
zerlegt werden, wobei sich fettsaures Alkali (Seite) hildet
und Glycerin als schwiichere Base aus der fritheren Ver
bindung, dem Fett, ausgeschieden wird. Der Process selbst
lieisst Verseifung.

Mit Riicksicht auf ihre (‘onsistenz, die vorziiglich von
der Art des zur Seifenbildung verwendeten Alkalis abhiingt,
unterscheidet man harte Seifen und Schmierseifen.

Die aug Hanfol bereileten Sehmierseifen sind ¢ riinlich getirbl
und heigsen auch darum sgrine Seifenc.

Die harten: sind Natronseifen, die Schmierseiten Kali

seifen. Letztere verdanken ihre weiche Beschaffenheit der




.'"."Lllj_[_:kvii_. rasch Wasser anzuziehen: sie sind sehr hygro-
scopisch, Die harten Seifen werden hinsichtlich ihres pro-
centischen Wassergehalts eingetheilt: in Kernseifen (25 bis
30 %/ \\'.'l.‘int'l‘l_‘ in _:_"véx']li[llilvln' (TL lifi“_- und Leim-
seifen (bis 5 %, \‘I,.;l-:-..-y]_

Hinsichtlich des verwendeten Fettes unterscheidet man

rseifen und Oelseifen. Die Talgseifen werden aus
testem Fett — Talg bereitet und bestehen zum grissten
Theil aus stearinsaurem Alkali, sind hiirter, consistenter
ind schiiumen stark. Die Oelseifen (Marseillerseife, vene
tianische Seife) sind weicher, schiiumen sehr wenie und
fithlen sich befeuchtet schleimig an.

Die Toiletteseifen werden entweder gleich von vorne
herein aus sehr reinen Fetten, oder aus den gewihnlichen |
Seifen durch Raffiniren, Umschmelzen derselben mit Wasser,
dargestellt. Die meisten enthalten Kokosiél, manche auch
Wachs oder Glycerin. Sie werden durch Zusatz iitherischer
Oele parfiimirt und meist mit anorganischen Farbstoffen,
weil diese haltbarer sind, gefiirbt. Doch wird jetzt hiiufig
auch das Anilinroth (Fuchsin) verwendet.

Die hiiufigst angewandten Fiirbemittel sind:

Fiir Blau: Smalte (ein durch Kobalt blau getirbtes
und dann gepulvertes Glas) und Ultramarin (ein Natrium-
Aluminiumsilicat mit Schwefelnatrium).

Fiir Roth: Zinnober (Quecksilbersulphid), Anilinroth.

Fiir Gelb: Chromsaures Bleioxyd (Chromgelb) ist
giftig, da es sich in Kali leicht lost und die schmutz
lisende Wirkung der Seife eben darauf beruht, dass beim
Waschen Alkalien frei werden, indem neutrales fettsaures
Alkali zersetzt wird.

Seifen werden auch gelb gefiirbt durch Mitverseifen
von Palmél und durch Zusatz mancher iitherischer Oecle.

Fiir Griin: gelbe Seife mit Ultramarin, Chromeriin

(Chromoxyd).
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sfarben (meist Arsenverbindungen) sind

Griine Kupfe
die durch Mischung von

giftig, ebenso die griimen Farben,
Chromgelb mit Berlinerblau erzeugt sind.
FirSchwarz: |,.'1mpvhrln‘st|\'nh1--'. Blauholzabsud.
Fitr Braun: Caramel (gebrannter Zucker), Cacao.
Unter den Toiletteseifen wiiren wegen ihrer abweichenden
mnz, noch besonders zu erwiihnen: die fliis-

13 .
Form oder Consist
vifen und die Seifenpulver (Rasir

sigen Glycerins
Erstere bestehen gewohnlich aus einer wiisserig-

i"il'-'-'r_a.
oder Natron

alkoholischen Losung einer gereinigten Kali

seife und Glycerin, parfiimirt mit verschiedenen iitherischen

Oclen (Nelkenil, Bergamottol ete.), letztere, die Secifenpulver,
aus getrockneter und gepulverter Seife, Stirkemehl und
itherischen Oelen.

Die Fleckseifen bestehen entweder nur aus verseifter
Galle (gallensaurem Alkali), oder aus einem (Gemenge der
letztoren und eciner gewdhnlichen Seife. Es gibt jedoch
auch Fleckseifen, die keine (Gallenbestandtheile enthalten,

eine solche wiire z. B. emne gewohnliche Natronilseife mit

Ammoniak.

Mcdicinische Seifen. In diese Kategorie gehoren
drei Arten von Seifen:

{. Die medicinische Seife xar eEoyny, ist eine durch
\'"I':-n-i‘lhllll.‘_',' von Mandelsl, Olivenil, oder Olivens] und Schmalz,
in der Kiilte. oder bei miissiger Wiirme erzeugte, reine Natron-
scife, Metallische Verunreinigungen und iiberschiissiges Al-

kali darf sic nicht enthalten, da sie manchmal innerlich,
.L_"I'.\\'l'lliif_'l \\'i]'d.

z. B. bei Vergiftungen mit Siuren ang
9. Die iibrigen mit den allgemeinen Namen ymedici-
verdanken ihre \Virkun;: l’l'i'.L"l'

msche Seifen® belegten,
SO besteht die Jodseite aus
gepulvertem

mengten arzneilichen Stoffen.
¢iner Mischung gewdhnlicher Marseillerseife mit
;.-\\-i'»larl]'an']1n-r' Seife und

’I"'“iilliiliu: die Chlorseife, aus
Qeife und Tannin; die

hlorkalk: die Tanninseife, aus
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llil]il]“.lﬁ'f'*l'”.-'. aus D und Campher; dic 'E‘n-:']r-!.[:.l

seife, aus Marseillerseife, Terpentinél und kohlensaurem

Kali; die Jalapenseife, aus Jalapenharz und Marseill
seife; die l;u;|__i:1|\'-n‘:|}'--_ aus einer \':'!'flll!nili:i;.' des Harzes
(Harzsiiure) mit Kalilauge; Crotonseife aus Crotonil
iII';I] Kali; Ilnlli,‘_‘"-w'lli‘-t‘ aus Deite :Ii-i] ”nl':i;': Thee {
seife, aus Seife und Birkentheer; Ricinusilseife, aus \
Ricinusil und Magnesia. \
3. Die Seifenessenzen sind part

Seifen in Alkohol -:‘}Eue.r.ll-lnlu];_'.

parfitmirt, so fithren sie den Namer

ritus saponatus).

\ 15 rit‘.'ll \.lll'l'l']‘ 5

Seiten 1n zwelerlel

bekommen

kann, in fester und in flilssiger; ferner dass vom
:“\']il:‘.-||ll‘_'|i'--_[-- der hygienischen Praxis, bei der Untersuchung
der Seifen nur i'-||_:'--hf.:.-.- drei Punkte in DBetracht =z
/’,ii'lllll'ﬂ \:|Hi:

1. Die Art des in der Seife vorhandenen Al
kalis, da es fiir gewisse Zwecke nicht gleichgiiltiz sein

kann, ob eine Seife Kali oder Natron enthiilt, Kaliseifen

greifen die Haut z B. viel energischer an als Natronseifen,
und diess kann bei der Applicirung derselben auf empfind
lichere Hautstellen voi I;I']<'||.'__'|' gein.

2. Die Menge des iiberschiissigen freien Al
kalis. KEine Seife, die freies Alkali in griosserer Menge
enthilt, greift sowohl die Haut, als auch Gewebe wie
Linnen ete. sehr energisch an.

3. Die Art der behufs Fiirbuneg oder zu arznei

|iu'|||-:‘ /\ ecken beig rmengten Kirp

= z 1




a. Feste Seifen.

1. Untersuchung der Art des in der Deite vor
handenen Alkali's.

Man schabt von dem zu untersuchienden Stiick einige
Gramme in moglichst diinnen Spiinen ab. bringt diese mit
wenig destillirtem Wasser in ein Porcellanschiilchen, bringt
verditnnte Salzsiiure dazu und erwiirmt iiber einer Lampe,
bis sich die Fettsiiuren abgeschieden haben. Sie gchwimmen
als Dbriiunlichgelb oder braun gefirbte Tropfen oben auf.
Nun lLisst man erkalten, filtrirt durch ein mit Wasser be-
netztes Flilter und priift das klare, farblose, oder nur schwach
gefiirbte Filtrat, welches die Alkalimetalle nun als Chlor-
verbindungen enthiilt, auf die gewohnliche Weise auf Kali
und Natron. Hat man ein Seifenpulver zu untersuchen, 8o

wird es ganz s0 behandelt, wie die geschabten Seifenspiine

9 Nachweis des itherschiissigen (freien) Alkali’s.

Aotzkali. Aetznatron oder kohlensaures Alkali,
(kohlensaures Kali = Pottasche:; kohlensaures
Natron = ;"‘;uil.'l]_

Man priift die wiisserige Seifenlosung auf ihre Reaction;
mit gersthetem Lackmuspapier oder mit Lackmustinctur
blaue Fiirbung, mit Curcumapapier braune Firbung, bei
Gegenwart von freiem Alkali.

Die Menge des freien Alkali’s lisst sich auf folgende
Weise anniihernd schiitzen:

Man verdiinnt eine Schwefelsiure so lange, bis sie das
spec. CGrewicht 1.068 aufweist. 100 CCm. dieser Niure
neutralisiren:

3145 Grm. Aetznatron; 1
10.80 , kohlensaures Natron; 1

Man lost nun z. B. 2 Grm. oeschabter Seife in Wasser,

firbt die Liosung mit Lackmustinctur blau, und figt aus

Liebermann. 10

'l.-H‘ir‘un.;\-:lxkn]i. oder
410 kohlensaures Kali.




ciner graduirten Borette tropfenweise so lange von der
obigen Siiure zu, bis die Fliissigkeit zwiebelroth geworden.
Nun liest man die verbrauchten CCm. Siure ab. Nehmen
wir an wir hiitten 10 CCm. Sidure verbraucht, so wiirden
die 2 Grm. Seife 0.815 Grm. freies Aetznatron enthalten
(wenn die vorhergegangene qualitative Priifung, als Alkali,
N atron nachgewiesen hiitte), d. h. 40.7%. (x =0.815 > 100)
9

3. Untersuchung der behufs Fiirbung oder zu

arzneilichen Zwecken beigemengten Kirper.

Von der Gegenwart eines Metalls kann man sich hiiufig
schon durch eine einfache Vorprobe iiberzeugen. Man iiber
giesst die gefirbte Seife mit einigen Tropfen Schwefel-
ammonium oder Schwefelwasserstoffwasser. Die Metalle
werden sich hiiufiz schon durch die eingetretene Farben-
iinderung zu erkennen geben.

Zur eigentlichen Untersuchung auf anorganische Korper
kann man mehrere Wege einschlagen.

I. Man kann -die Seife in Alkohol l6sen. Die an
organischen Farbstoffe, sowie sonstige Verunreinigungen an
organischer Natur, oder die arzneilichen (anorganischen) Stoffe
werden fast alle ungelist zuriickbleiben. Mit diesem Riick-
stand kann man nun, nachdem er ofters ;'u-u':|.-:<-||=-|| wurde,
nach den Regeln der zusammengesetzten Analyse verfahren.

2. Man kann die Seife, | nachdem man einen in ver-
diinnter Salzsiiure, Salpetersiiure, oder Kénigswasser lisslichen
Kérper vermuthet, mit einer dieser Siiuren zersetzen, indem
man die Seife in einem Porcellanschiilchen lingere Zeit mif
ihr kocht, bis alle Fettsiure .I1Ig‘!‘."~l‘]lil'1!\']l ist. Man wver-
diitnnt nun mit Wasser, lisst erkalten, filtrirt durch ein mit
Wasser benetztes Filter. Durch Erwiirmen des Filtrats
am Wasserbade (in einem Porcellanschilchen), verjagt man

die freie Siure und verfihit nun mit der Flissigkeit, je
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nachdem man nur einen oder mehrer Kérper sucht,
nach den Regeln der einfachen oder zusammengesetzten
.'\l'ln'llll\-.“'l'.

Methode 1. kann jedoch gestinrt werden, z. B. durch
die Gegenwart von Stiirkemehl, denn.es bleibt mit den
anorganischen Korpern bei Behandlung mit  Alkohol un-
gelist. Methode 2. z. B. durch Verfliichtigung gewisser
:!llii!'_'_".'llti.‘-l‘]l"l' |{f]|'1r|'|' in der Hitze, beim Zersetzen des
Fettes (Chlorarsen, Quecksilberchlorid). Sicher und unter
allen l-l||-15|'11|l-‘1| wird jl"]llt']l l‘l‘t.:'l'l'.lli'\: Verfahren zum
Ziele fithren :

2 Eine Portion der geschabten oder zerschnittenen Neife
(man trachte von miglichst vielen Theilen der Seife Stiicke
su bekommen, es kann das namentlich bei marmorirten
Seifen, bei denen ecine ungleiche Vertheilung der Farbstoffe
vorkommt. von Wichtigkeit sein) bringt man mit dem
doppelten Gewicht miissie starker Salzsiiure in ein Becher-
elas oder in emne Porcellanschale, fiigt gleich eine kleine
Messerspitze chlorsauren Kali’s hinzu und erwirmt am
Wasserbade unter hiufigem Zusatz kleiner Portionen chlor
cauren Kali’s so lange, bis die Fliissigkeit stark nach Chlor
riecht. Hierauf erhitzt man (mit einem Brenner oder der
Spirituslampe) die Fliigsigkeit etwas stirker, bis sie nicht
mehr nach Chlor riecht, verdiinnt sie mit Wasser, fltrivt
und verfihrt mit dem Filtrat nach den Regeln der zusammen-
vesotzten Analyse. Der Zusatz von chlorsanrem Kali zur
salzsauren Fliissigkeit hat den Zweck. die organischen Sub-
Inden Sauerstoff zu z

stanzen durch den sich entwicke -
stiren . ferner gewisse niederer nx_\'ql'n'h- und als solche
fliichtige Korper hoher zu oxydiren.

Bleiben anch nach diesem Verfahren anorganische
Kérper ungeldst, so sind diese von keiner 11‘\;"1-.'it!i~'l'5|"||
Bedeutung. Man kann sie, nachdem man sie etwa durch
Glithen von anhaftenden organischen Stoffen befreit hat,
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nach den im allgemeinen Theil fir Silicate ete. angegebenen
“"I:"I‘Ill weiter ]:;‘E11'|-1|_

Eine Fiirbung mit Fuchsi (Anilinroth), Lisst sich auf
foleende Weise erkennen:

Ein Theil der geschabten Seife wird mit kleinen
Mengen Amylalkohol einige Male in einem Kélbehen aus
geschiittelt. Der Amylalkohol nimmt das Fuchsin schr
leicht auf, wihrend von der Seife nur wenig gelost wird.
Die Amylalkohollssung wird verdunstet, der Riickstand
wieder mit kleinen Mengen Amylalkohol ausgezogen, und
dieser Auszug wieder verdunstet. Den Riickstand priift
man nun auf Fuchsin, auf die Weise, wie das im Capitel

yFarben® angegeben wurde.

Die wissrige Losung einer mit Fuchsin g kann
man auch mit dem Spectralapparate untersucl
S. die _\1||||f‘{'|\|{.’i'_‘ den ,'\|:-'1|;i,‘.'.|.||_.._».!|"_:.-[. ZWI1SC i 1)

und E, im Kapitel »Weine.

b. Fliissige Seifen.

1. Untersuchung der Art des in der Seife vo

handenen Alkali's

a) Bei Glycerinseifen. Eine kleine Menge (mehrere

Cubikcentimeter) der fliizsi

21 {lll"\-l'l‘l';.']ﬁl'-lil" W ||| am \\';h..-:

bade erwirmt, bis das Wasser der .“‘1l-‘|1'|'5|fu'i,\||1|_4- \'.-;‘.];rmi?l':_
lie Seifenldsung syrupartic geworden ist. Hierauf bringt

man den Syrup in einen Platintiegel, erhitzt anfangs vor
sichtig, spiiter stark, bis alles Organische verbrannt ist,
fiigt etwas Salzsiiure zu, verdampft wieder zur Trockene
und priift den Riickstand, nachdem er in etwas Wasser
gelost wurde, auf Kali und Natron.

3) Bei Seifenessenzen und H"ii‘l'l].ﬂ]!‘l!'il”-\, e

Pritfung auf Alkalien bei diesen Lisungen unterscheidet

‘i‘-.'il Vi 1!-]' \'u:'f|.'|"".']..".‘i-'I' N Nul :--'-I'I, l].‘l'-:‘- man ii. '~'|]i!'||

o
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schon am Wasserbade vollkommen zur Trockene bringt.

Mit dem Riickstand verfiihrt man ganz so0 wie frither.

9 Nachweis des freien Alkalis.

Der Nachweiz und dis annithernde  Bestimmung  der

nge des freien Alkali’s wird iihnlich eefithrt wie bei

[1. Zahn- und Mundmittel, Mittel zur Haarpflege, Haar-
firbemittel, Enthaarungsmittel.

1. Zahn- und Mundmittel.

(hemigehe Charakteristik.

Fs ist wohl kanm miglich, hier eine eenaune Charak
sistik zu eeben.  Wenn es trotzdem versucht wird, so
bezieht sich dag mehr aut die Form, in der diese Mittel
corkommen und die doch gewdhnlich an gewisse fast immer
vorhandene Bestandtheile 1‘-'];!1i'|[ll'l ist. ™o enthalten die
Zahnseifen immer eine Seife, die Pasten einen syrap
artieer |\Iil!'[lr.']‘ .'I]~' 1.n|'1|r:|"|a'|'.c|-' _"l];.-i!- !

Zahnseife, bestecht hiufig aus Marseillerseite, go-
pulverter Veilchenwurzel und Talg, welche Bestandtheile
mit einem iitherischen Oel parfiimirt und mit Zuckersyrup

iner steifen Paste verrieben werden, Zahnpasta, ist
hiinfie ein Gemisch von Honig, Zuckersyrup, kohlensaurem
Kalk . Veilchenwurzelpulver and ditherischen Oelen. Eine
Art von 7.:||1;';]u|»1'|ll.'!| st folgendermassen zZusamimen
wesetzt: Sucens liquiritiae, Chummi -arabicum, Mastixpulver,
Cascarillrindenpulver, Veilchenwurzelpulver, 5u|'.'1'i'm|i|'| mit :
Pfeffermiinziol, Ambraextract, Moschustinetur. (Cachon
aromatisdé, dient zum Parfiimiren des Athems.)

Die Zahnpulver onthalten meist Kreide, Bimsstein,

Kohle: sehr hiufig Chinarindenpulver oder schwefelgaures
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Chinin, manchmal kohlensaures Ammoniak. Ferner Stirke,
verschiedene ;{:-[Jll]\'l-l'11' Waurzeln, Rinden, iitherische Oele ete.
Als Firbemittel dient sehr oft Cochenille.

I]iv ;t”.:1]1|tTilil'[l11‘<'1| |J-‘.~'~11'}il'|l der ”;1|I|Jl-m']||' 1,;;,-].
aus Alkohol und alkoholischen Ausziigen verschiedener Rinden,
Wurzel, Blitter ete. Das Anatherin-Mundwasser z B.
ist ein weingeistiger Auszug von rothem Santelholz, Myrrhen,

Gewiirznelken, Zimmt und Guajakharz.

Chemische Untersuchun g,

Ziahnseifen und Pasten werden so untersucht, wie
das frither fiir Seifen angegeben wurde.

;’{..‘I}lllll{li\'l'l'. Zar \-frr']n'l'l]'llll_'_"' iibergiesst man einen
I';ll'i“l'“ rI‘h\"l[ 'E' ] J‘”]\I'l-.‘\ i||i[ Hl'h\\‘l‘“‘[\\'“‘;."'-"]-.';Il|n‘\\'.‘|\\I'l'
oder mit Schwefelammonium. Man entscheidet auf diese
Weise rasch, ob dem Pulver schwere Metallsalze., oder
inanche andere anorganische Gifte beigemengt sind, indem
das P'ulver eine mehr weniger dunkle, schmutzige Farbe
annimmt, Ist das nicht der Fall, so kénnen immerhin noch
andere anorganische Beimengungen (Alkalisalze, alkalische
Erden) vorhanden sein.

Man kann nun zur genaueren Untersuchung das Pulver
mit verdiinnter Salz- oder Salpetersiiure auskochen [H;alin-r»-l-
giiure ist immer angezeigt, wenn man Blei vermuthet), filtriren
und i[i-‘ |,r'i.~%|¢|',_'_" nach 1E\‘1'| |:'.".;'\'|!| 1!-'|‘ t[|::||i!:|1i\'='1| .\r,'.'||_\'~--
untersuchen. Gelingt e¢s nicht, auf dicse Weise die orga
nischen Substanzen zu zerstoren, oder doch zum grossten
Theil unschiidlich zu machen, so muss das Pulver mit dem
1!|rinln-]1|'|| Gewicht Salzsiiure, unter hfiliﬁ;'!'ln Zusatz kleiner
Mengen (Federmesserspitzvoll) chlorsauren Kali's, an einem
miissie warmen Ort |;'i|'.|:'|-|‘w et 1|:._'_;'-'l'il'1 werden., Das ither
schitssige. Chlor wird dann durch stirkeres Erhitzen der
Lisung vertrichen, die Fliissigkeit mit Wasser verdiinnt,

filtrirt und das Filtrat nach dem gewiéhnlichen qualitativen
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Schema untersucht. — Zu bemerken ist _]u.-uluarll, dass wir
bei dieser Operation alle Korper auf’s Hochste oxydiren,
wir daher iiber die Oxydationsstufe, die der gefundene
anorganische Korper im Pulver besessen, nichts aussagen
konnen.

Tinecturen. Eine Portion der Minctur wird in einer
Porcellanschale auf’s Wasserbad gestellt, bis aller Alkohol
verjagt ist. Ist die nun restirende wilsserige Losung ge-
fiirbt, so wird sie mit Thierkohle digerirt. Zu diesem
Zweeke wird die Flissigkeit in der Porcellanschale iiber
freiem Feuer oder auch am Wasserbade unter Umriihre:
mit kleinen Mengen pulveriger Thierkohle versetzt; hiemit
wird so lange fortgefahren, bis man merkt, dass die
Fliissigkeit, die sich von der absitzenden Kohle trennt,
nicht mehr gefiirbt ist. Hicrauf wird filtrirt und das Filtrat
auf die gc-\\'iiht:lit']n- Weise verarbeitet.

Sogenannte Mundwiisser worden natirlich auf die

selbe Weise untersucht.

2. Mittel zur Pflege des Haares.

Hicher sind zu zihlen die Pomaden, IHaarble,

Wac ]"‘*l‘“ maden, Haarwa schwiisser.

(Chemisehe Chara kteristik.

Die Pomaden werden bereitet, indem man geschmol
sene. Fotte it stherischen Oeclen mischt. AL ;1|'x1||'ilil']:"!.
Zwecken, z. B. um das Ausfallen der Haare zu verhindern,
den Haarwuchs zu heschleunigen . 8. W. werden denselben
verschiedene, zum Theil wohl auch schiidliche Stoffe bei-
cemischt, wie Chinin, Tannin, (lantharidenextract, Can
tharidenpulver ete.

Die Haarole bestehen aus Fetten und iitherischen

Oelen.
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Die Wachspomaden enthalten Talg, oder Talg und
Schmalz und wie thr Name andeutet, auch Wachs: hiiufig

Seifen, gummiartige Korper, iitherische Oele und verschie {
dene Farbstoffe; die besseren Sorten gewthnlich organische |

Farbstoffe, wie Alkannawurzel (Rosapomade), Beinschwarz
(gebranntes Elfenbein), oder auch unschiidliche anorganische
Farbstoffe, wie Umbra (ein Thon der Eisenoxyd und
."II:IIl‘_’\'.']IHI.‘(‘\:'t[ enthiilt).

Zu Haarwasechwiissern wird hiiufig Glycerin ver-
wendet. Andere Wasechwiisser enthalten oft Canthariden-
tinctur, Ammoniak (Salmiakgeist), Pottasche, Borax, Wein-
geist und verschiedene aromatische Substanzen.

Zum Parfitmiren von Pomaden oder Haarélen wird
manchmal das Bittermandel6l oder ein Surrogat desselben,
das Nitrobenzol !,\I‘I'l'}l.'ilu"al'} beniitzt. Ersteres ist oft blau-
giiurehaltig , letzteres itberhaupt giftie. Was die Unter-
suchung dieser Korper betrifft, so wird auf das Capitel:

o L artiimerien® verwiesen.

Chemische Untersuchune.

Bei Pomaden und Haardlen hat man zuniichst daraunt

zu achten, ob dieselben keine ranzigen Fette enthalten.
da letztere, indem sie die f\-"]'”!illll reizen, schiidlich wirken
konnen, Man iiberzeugt sich hievon am leichtesten, indem

man beobachtet, wie sie sich gegen blaues Lackmuspapier
verhalten. Unzersetzte Fette sind vollkommen neutral, ran
zige rothen blaues Lackmuspapier, da das Ranzigwerden
nichts anderes ist als eine Spaltung des Fettes in Glycerin

und freie Fettsiiure. Auch an dem ecigenthiimlichen Ge

ruch, der. von den fliichtigen Fettsiiuren herrithrt, erkennt
i m dieser Geruch ist so durch

twa vorhandenem Partiim nicht
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Von Wichtigkeit ist ferner der in grosseren Mengen
cowiss  schiidliche Zusatz von Cantharidenpriparaten. Da
die wichtigste Reaction auf Cantharidin diejenige ist, welche
auf die Priifung der fraglichen Substanz auf ihre blasen-
ziehende Eigenschaft beruht, so nimmt man geradezu
inen kleinen Theil der Pomade oder des Oels, streicht ihn
auf ein Leinwandlippchen, lisst dieses einige Zeit auf dem
Arm oder der Brust liegen und beobachtet die Wirkung.

Sollte der zu \Il]h'l‘r—'lh’l]vl|t1|']i Pomade Canthariden-
pulver beigemengt sein, was wohl selten geschehen diirfte,
so kann man mit der Lupe oder dem Mikroskop nach den

en, griin schillernden, eckigen Stitckehen, Fragmenten

Fliigeldecken der Canthariden, suchen; man wird sie
kaum vermissen.

Wie frither bemerkt, enthalten auch manche IHaar-
waschwiisser Cantharidin. . Zum Nachweis desselben dampft

man die Flussigkeit (wenn kein (ilycerin zugegen) zur

Trockene ein, nimmt den Riickstand mit einigen Tropfen
Olivenil auf und priift wie frither die Wirkung auf die Haut.
Man nimmt hiezu darum gerne ein Oel, weil dadurch eine
imnigere Bertihrung mit der Haut bewirkt wird.

Enthiilt das Haarwaschwassor GGlycerin, =0 kann man
nicht zur Trockene verdampfen; man bringt daher geradezu
die Glycerinlésung auf die Haut.

Andere Beimengungen, anorganischer Natur, lassen sich

den Waschwiissern, wenn sie nicht cefirbt sind, ohne
weitere Vorbereitung, nach dem cewbhnlichen analytischen
Gang erkennen. Ist das Wasser gefiirhbt, so erwiirmt man
¢ durch einige Zeit in einer Porcellanschale mit Thierkohle,
filtrirt die nun farblose Flissigkeit und verfithrt weiter, wioe
mit ungetiirbten Flitssigkeiten. Auch die Gegenwart von
Glycerin schadet nichts, wenn man Sorge trigt, die etwa zu

dickfliissige, syrupose Flitssickeit, mit Wasser gchirig zu

vordiinnen. UUnter den hier n Botracht kommenden an-
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organischen Korpern wiirden sich nur die chromsauren S

und Eisenverbindungen bei Gegenwart von Glycerin etwas
verschieden verhalten, Durch Schwefelammonium entsteht
in einer glycerinhaltigen Losung eines chromsauren Alkali’s,

nicht wie gewshnlich eine schmutzi -ariine Fiillung, sondern

eine mehr weniger gesiittigt oriine, klare Fliissigkeit, —

Eine glycerinhaltioe Losung von Eisenchlorid giebt mif
Ammoniak nicht wie gewdhnlich, einen rothbraunen Nieder
sich
das Eisen auch bei Gegenwart von Glycerin, durch Ferro-
cyankalium, auf die gewshnliche Weise

schlag, sondern eine dunkelrothe Lisung:; doch liisst

erkennen.
Vermuthet man in Wachspomaden schidliche

111 -
all

-:!'.L;‘:Ini.-&rfu' I".‘ll‘]!ri‘lln.l’. 50 \\"'I'rll‘l: sle 80 ]J"|I.‘|III]|'|I. wie das

frither fiir gefirbte Seifen angeceben wurde.

3. Haarfdrbemitte!,

Viele dieser Mittel sind absolut gittie und wirken aut

den Haarboden absolut schiidlich ein: manche jedoeh sind
ganz unschuldig, obwohl sie ihren Zweck vollkommen or

fiillen.
Chemische Charakteristik

\[~ i'l‘uiu!\ e -=‘h“l'|i !Ii"f' :I|I'-'1'I‘['l]|:'l \\'-'J'I|I'fi: Iiin' “ll
J1 !

Silber-, Mangan- nnd Tannin-haltigen Haarfiirbemittel,

Manche Bleihaarfirbemittel bestehen aus ge
!IIII:\'I'I'II'i' “]e'i_-ﬂ:'illl- [“il-inxl‘.wi_l, _:'1'|J|'.'|r1|‘.l-'1|l Kalk (Calcium
oxyd) und gebrannter Magnesia. Andere enthalten (-
loschten Kalk i_|':1]1‘iill||r|}:_\'1i|!l\'=i1'.‘|t_]: wieder andere neben
Bleiglitte auch Blédiweiss (kohlensaures Blei und

Bleioxyd
hydrat).

Die Silberhaarfirbemittel bestehen entweder nu
asser

aus emer Losung von ~:||in--|-:'-:|.‘|.~'--r:| Silberoxyd in W

oder einer solchen Lisung nebst Ammoniak (Salmiakec;st)

§ 24 LR 2181 ).

W

I
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Manganhaarfirbemittel sind gewohnlich wiisserige
Losungen von itbermangansaurem Kali (Chamiileon minerale);
sie sind durchaus unschiidlich, wiewohl sie bei unvorsich
tiger Anwendung nicht nur die Haare, sondern auch die
Kopfhaut braun firben.

Fin ;_-;x-l-r:'im-l:lin-lu-s Tanninhaarfirbemittel (tiirkisches
Haarfirbemittel nach Landerer) besteht aus Gallipfelpulver,
Eisen und Kupfer.

Chemische Untersuchung

Die chemische Untersuchung dieser Mittel wird durch-
aus keine Schwierigkeiten bieten. Die Pulver, welche ge-
wohnlich Bleiverbindungen enthalten, lost man in verdiinnter
Salpetersiiure und priift mit den gewdhnlichen Mitteln auf
Blei und sonstice Metalle. Hat man Blei nachgewiesen,
und fand beim Losen des Pulvers in Salpetersiure ein Aut
brausen (ohne Geruch nach Schwefelwasserstoff) statt, so
schliosst man auf die Anwesenheit von Bleiweiss. Auch die
Firbemittel, die als Losungen zur Untersuchung kommen,
priift man nach dem cewbdhrilichen analytischen Gang.

Bei den Manganfirbemitteln wird schon die prachtvolle
roth-violette Farbe auf Chamiileon schliessen lassen.

Sollte ein organische Substanzen enthaltendes Pulver,
otwa ein Tanninhaarfirbemittel, untersucht werden, so wird
man sich unter Beachtung der Farbe des Pulvers wohl
damit begniigen, die anorganischen Bestandtheile desselben
(Eisen, Kupfer ete.) nachzuweisen. Zu diesem Behufe wird
e

das Pulver in cinem Tiegel einceischert, die Asche in Dalz

iure gelost und nach dem ge

oder verdiinnter .‘“';'.|[|"1"1
wihnlichen .'lll.'!1}"l’|'*l'|1'-'|| Gange untersucht.

Die 1|.|.||'||Iu|l'.' sind gewdhnlich ganz unschuldig,
meist aus Stirke, gesiebter Weizenkleie, Vel




4. Enthaarungsmittel.

Chemische Charakteristik.

Manchi ]'flli||.'|:|!'I|J|_:‘-r1|i!=r| 'u--:\-|l--|1 ans .“‘-'n-||\\u1'u-[-
caleium, Schwefelbarium und Schwefelnatrium, die i
Stirkekleister zu einer Paste verrieben worden, - in
schr schiidliches von orthodoxen Juden und Muhamedanern
oft gebranchtes Enthaarungsmittel (Rusma depilatorium),
besteht aus  geloschtem Kalk in Pulverform und Auri-

pigment (Schwefelarsen).

Chemische Untersuchung.
ic Farbe der Paste oder des Pulvers kann eleich
mtscheiden, ob in ihr grissere Mengen von Auripigment
nthalten sind oder nicht; auripigmenthaltice Pasten oder

Pulver sind mehr wenicer intensiv gelb, Bei der Unter-

)

suchung dieser Enthaarungsmittel hat man ausser den schon
genannten Korpern auch noch auf freie arsenige Niure
Riicksicht zu nchmen, da namentlich kiinstliches Auripig
ment oft ziemlich grosse Mengen Arsenik enthiilt. Man
verfiihrt daher bei der Untersuchung der Pasten oder Pulver

am besten foleendermassen

Eine Portion (der Paste oder des Pulvers) wird mit
Nalzsiiure ausgekocht. Hierauf filtrirt man. Das Filtrat
enthiilt die arsenige Siure, und die iibricen anorganigchen
Korper, Kalk, Baryt, Natron, als Chlorverbindungen und

werden in dieser Flussigkeit direkt nach dem analytischen

(Grang nachgewiesen. Der am Filter gceblicbene Riick
stand ist, wenn er gesiittigt gelb  gefiivht , das ,\4\:'i‘|=i_:_'
ment ., welches in Salzsiiure unloslich ist. Es kann nw
in Ammoniak oder -“*:l!;.:--‘ rsiure  geldst und zur Ueber

neung weiter aut Arsen eepriift werd 1. S, 1 alle

un
Pu

filt
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mein analytischen Theil und bei den eerichtlich chemischen
[Intersuchungen.)

Um den Nachweis zu liefern, dass Caleium, Barium
und Natrium als Sulfide vorhanden sind, kocht man das
Pulver oder dic Paste mehrmals mit Wasser aus und
filtrict. Das Filtrat enthiilt die Sulfide. Zu einer Portion
dosselben setzt man ctwas essigsaures Bleiy ein schwarzer
Niederschlag deutet auf Schwefel. Eine andere Portion

kann man ohne weitere Vorbercitung zum Nachweis des

(‘aleium. Barium und Natrium, sowie der etwa vorhandenen

arsenigen Diure benutzen

I11. Parfiime.

Chemische Charakteristik.

Die zum Parfiimizen verwendeten Substanzen sind meist
unschuldige Korper aus dem Pflanzen- und Thierreiche. | DI
ind theils iitherische Oele, theils Extractivstoffe von un
bekannter Zusammensetzung, mi denen die verschiedenen
Ocle. Pomaden, Wasser, Liqueure und Branntweine im-
prignirt werden. Von unserem Standpunkte inleressiren
uns nur zwei in der Parfiimerie verwendete Stoffe, das
Bittermandelol und das Nitrobenzol (Mirbandl). Das
Bittermandelsl entsteht aus dem Amygdalin der bitteren
Mandeln, durch einen Gihrungsprocess, neben Zucker und
Blausiiure. Ks wird auch kiinstlich aus Benzotsiure (mit
Natriumamalgam) dargestellt. Als Surrogat, oder Ver-
filschungsmittel fiir das Bittermandelsl, dient das Nitro
benzol. Das Bittermandell kann wegen seines Gehaltes
an Blausiiure giftiz sein, das Nitrobenzol (welches ganz 80
wie das Bittermandelsl nach bitteren Mandeln riecht) 1st an

und fiir sich gittig.




Chemische Unter .-'Ii:']lllll_;:.

Der im folgenden skizzirte Gang eignet sich zur

zeitigen Priifung auf Blausiiure, Bittermandels] und
Nitrobenzol. Eine Portion des Oeles oder der Pomade
wird mit etwas destillirtem Wasser und verdiinnter Schwefel-

siiure (bis zur sauern Reaction) in eine Retorte eebracht,

in ein Oclbad gestellt und mit einem Liebig'schen Kiihler
verbunden, der Destillation unterworfen. (S. das Capitel iiber
Destillation.) (Liegt ein Liqueur oder sonst ein nach bittern
Mandeln riechendes weingeistiges Getriink zur Untersuchung
vor, 8o \\']l'fi lf.‘l.—t‘il'”li' Zuerst IlliT ](“IIII‘I]."\{IIII'I‘III .\..'l[l'liil
alkalisch gemacht, dann bei gelinder Wiirme am Wasserbade
der Alkohol verdunstet und die zuriickbleibende wiisserige
Iliissigkeit ganz so behandelt wie das Oel oder die Po
made, d. h. mit verdiinnter Schwefelsiiure bis zur sauern
Reaction versetzt, in die Retorte gébracht und destillirt.)
Der Vorstoss wird anfangs in ein Kolbchen mit Wasser
getaucht (um etwa iibergehende Blausiiure absorbiren zu
fassen). Nun wird das Oeclbad langsam erwirmt: die erste
Portion des Destillates enthiilt die Blausiure. Diese wird
nachgewiesen, indem man die abdestillivte Fliissiokeit mit
etwas Kalilauge alkalisch macht (Bildung von Cyankalium)

und einige Tropfen einer verdiinnten Eisenvitriollssung hinzu
tigt (Bildung von Ferrocyankalium). Den entstandenen
schmutzig griinen Niederschlag von Figenoxydulhydrat ver
wandelt man nun in Fisenoxydhydrat, indem man die
Fliissigkeit mit einem Glasstabe tiichtig durchrithrt, bis
der Niederschlag braun geworden, und fiigt einige Tropfen
verdiinnter Salzsiure hinzu. bis der Niederschlag gelost ist
(Bildung von Eisenchlorid). War Blausiiure vorhanden, so
scheidet - sich unlésliches Berlinerblan ab. Bei kleineren
Mengen von Blausiiure geschieht dies oft erst nach vielen

Stunden. Nachdem die ersten (blausiiurehaltigen) Portionen
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abdestillirt sind, wechselt man die Vorlage und fingt erst
wieder dicjenigen, bei ziemlich hohen Temperaturen er-
scheinenden, Portionen in einer neuen Vorlage gesondert
auf. die stark nach bitteren Mandeln riechen. Diese ent
halten nun das Bittermandelél oder das Nitrobenzol. Zur
Entscheidung, ob der auf diese Weise (durch fractionirte
Destillation) gewonnene Korper Bittermandelil oder Nitro-
benzol sei, verfithrt man folgendermassen:

Man lést die nach bittern Mandeln riechende Fliissig-
keit in etwas Weingeist, bringt sie in eine nicht zu enge
Eprouvette, oder in ein kleines Becherglas, fiigt etwas Zink,
in Pulver oder Stiickchen, und verdiinnte Salzsiiure hinzu
nnd  Lisst die Wasserstoffentwicklung 10—15 Minuten an
dauern (durch diese Operation wird das Nitrobenzol in
Amidobenzol [Anilin] verwandelt). Nach dem Aufhiren der
(tasentwicklung wird die Fliissigkeit mit Kalilauge iiber-
siittiot und in einem Kolbchen mit Aether geschiittelt. Der
Aether nimmt nun das Anilin anf. Die iitherische Lisung
'.\'il‘f] ,-ﬂ;_l_"wl'_"usa'n'li mlr'i' lllll'l‘]l I‘il'.l'kl Hl‘]ll'il]l'll'i"llil'l' von
der unteren Fliissigkeit getrennt und bei gewishnlicher
Zimmertemperatur verdunstet. Das Anilin bleibt als farb
lose, ||i[||1.ill_1't-1' \5_'__'[‘”I]-|I'I| oder briunlich ;:«‘].ii]‘lr[:'. f)[[;'t-_ stark
lichtbrechende Fliissigkeit von unangenehmem Geruch zuriick.

Man nimmt eine Portion derselben, list sie in Wasser und

il

gt einige Tropfen einer Chlorkalklssung hinzu. War
der Kirper Anilin, so wird die Fliissigkeit blau oder violett-
blau und bald schmutzigroth:; fiigt man Salzsiiure hinzu,
so wird sie rosaroth.

7Zu einer anderen Portion fiigt man etwas verdiinnte
Schwefelsiiure und ein Koérnchen von Mangansuperoxyd
oder doppelt chromsauren Kali’s. War der Korper Ani
lin, so wird die Probe blan oder purpurfarben. — Ge-
lingen diese Reactionen, so kann man mit Sicherheit an-

nehmen, dass der untersuchte Korper Nitrobenzol ent
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hielt, da Bittermandelil unter diesen Bedingungen kein
Anilin liefert 1).
Man priift auf Nitrobenzol und Bittermandeldl natiivlich nu

dann, wenn das Oel oder die Pomade nach bitteren Mandeln
riecht.

[V, Schonheitsmittel (Cosmetica).

“ii']ll".' h"i[:Il VAL !‘x'l']|]|t'!|‘. llii' \|’l'.~'i']li|'l]|‘[3~_'.’| Sl'.ill“rli]:l'.l[:-
wiisser, Haut |mmmfv1| (Cold Creams), Balsame und

Schminken.
Chemisehe Charakterist 1 k.

Die Waschwiisser sind theils Emulsionen (z. B. Mandel
milch), déren Hauptbestandtheile fette und itherische Oele,
Seifen, Wachs, Wasser, manchmal auch Alkohol und Wall-

rath sind, theils parfiimirte wiisserige, sehr oft glycerin-

haltige Lisungen verschiedener, theils unschiidlicher, theils
schiidlicher anorganischer Verbindungen. Zu ersteren gehirt
z. B. der hiiufig angewandte Borax (borsaures Natron), zu
letzteren Blei- und Quecksilberverbindungen (Sublimat).

Die Haut- und Iai!l}ll'[]i}f‘]l’l.’ll]{'ll bestehen gewidhn
lich aus fetten und iitherischen Oelen, Wachs, Schmalz,
hiufig Wallrath, Harzen, und kénnen auch anorganische
Substanzen }nl'ilg'n-n:l'll'.;'i enthalten.

Balsame sind eigentlich genau genommen Mischungen
von Harzen und fliichtigen Oelen, Sie kinnen jedoch, als
Schonheitsmittel, manche der oben genannten Beimengungen
enthalten.

Schminken. Es giebt rothe und weisse Schminken.

Die rothen sind gewshnlich parfiimirte Lésungen von earmin

Y)Y Es sei hier darauf aufmerksam gemacht, dass auch Strychnin
eine filmliche Reaction mit Schwefelsiure und chromsaurem Kali giebt.




Ammoniak. Die weissen enthalten g wohnlich

SAUeIn
basisch salpetersaures Wismuth (Magisterium Bigmuthi),

!I:'.'il;l'.ln' .“:l:,;‘i'.-'-;.:l :I~'||(‘Il '|‘|':|

:.I||, oder sonst einem guininl

articen Korper. Zu Bithnenzwecken diener

lers gefirbte Schminken.

| Waschwiisser,. Fmulsionen wi rden am besten
N | s AR g T Y

\Wasserbade so stark als moglich emgedampit

chen Gang

cowithnlichen a .:|_\"

theile. Waschwiisser anderer Art,
wvinhaltige Lisungen sind, kann man oft
eitungen auf anorganische Korper priife:

mit Thierkohle,

ohnlichen
Alkohol

s0 werden diese am Wasser

hieraut i1|'.'| ||I'i-.':'-I:-'!.i I]:{-- It
a ::'.\i_\]'l‘*l'ill'l'_ Schema. l':'llljllllll'li
yder dihnliche fliichtige Korper,

bade verjagt, bevor

man zur eieentlichen Untersuchung

serinhaltige Lisung zu dickfliissig,

'".'lll'l-lll"l_ l"': die (
vd sie vorher mit Wasser verdiinnt.

Haut- und |...lI:'-'IIlI'IJI::lfll']I. sowie Balsame werden

auf dieselbe Weise untersucht, wie das fiir Seifen ang

11 11 einer ]'isl'rn'”.l 1

'\'~I|]'lll‘. \1:|I': I]ult'%:'. eme ]‘i-'!'l-l"ll <Il J i
i starker Salz oder .‘":;‘I‘ll'lt-i':\f!'i:?'l' (mit

818

chale mit mi
lotzterer. wenn auf Blei Riicksicht genommen wird), liisst

damn erkalten, verdiinnt mit Wasser, filtrirt und verfihrt
mit dem Filtrate nach dem analytischer




Schminken, Enthilt die Lésung feste Theile suspen
dirt, wie das z. B. bei Schminken der Fall ist, die Magi-
sterium Bismuthi enthalten, so filtrirt man zuniichst und
priift Filtrat und den am Filter befindlichen Riickstand
_-\-.-_m:n[.-:'l, nach dem ana ischen Schema. [st die
Fliissigkeit gefiirbt, so sie auf die Weise mit Thier
hle entfirbt, wie das f r bei den Waschwiissern

KOOI ar

angegeben wurde, und dann ohne Weiteres nach dem

',":.Il-i::l'\i\' n Schema :'--J:r:‘il!_'i.
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