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Aetherische Oele. Petroleum

Petrolenm.

\I'.-.'h die in N« :"i.lln-.'l'ﬂm '|i'f‘fi{l‘.‘ll‘.ll"“'l"i] ]'jl'*l"lh' .-".-'i'-I' I seh \--:':-x';|:-- aene
spec Gewichte: diese schwanken swischen 0,8 und 0,9 Ve schweren Uale
der Destillation viel Theer zn hinte
des rohen Steindls geschieht entw

and Aefznatron, 01
Anwendung erhitzier

rlass

i".il'_‘.l"] el

Die Reinigung

Rehandlune mit Schwefelsiure durch Behandlung
ecinem Alkali unter eleichzeitiger

o . |
---'.-|;||-.!-!,-:- ocer

dureh fractionirts

ausser Kohlenwasserstoften von der allgemeinen

rol. Toluol '.-'Zl-l'.l'

| enthiilt
.-||_\|:'I'i'!|-' Benz

Das rohe Stei
Formel Cy Hag ind einzelnen Gliedern der Ph
reiche Hydriire der Alkoholradicale von der ¢
Als solehe sind in dem fliichtizeren

besonders grosser Menge Ayl

ameinen Formel Gy H -8

"1 % > -
anischen etro-

Iheile des rohen amer)
lenms in wasserstoff (C. H,,) und Caproyl
toff (C: Hyy leren i t bet 68° resp. ¥=2 |iegt enthalten.
[heil des rohen Petrolenms, der schon bei 40 bis 50" zu sieden

giel jetzi im Handel

Wi k

Der fliichtizste 1 he 1
spec. (tewicht 0.65 betrigt, fndel
'5_|.n~..-|':ir'!; 18 & il:|!-"'r’.-'11||-'t1

irte Destillation von
nenerer Zeit fir die

g
heginnt und dessen

lem Namen ]’t'l’.'|-||-'.;‘.||::|h-'.' und wi

nnter
des Mittel zu Einreibungen
den fliichtigeren Theilen hefreite Petrolenm findet In
Zwecke der Beleuchtung eine sehr ausgedehnte Anwendur

benutzt. Das

Das gereinigte Petroleum ist vollkommen farblos. in Wasser anldslich,
mit absolutem ! lkohol. Aether ond Oelen in allen Ve Utnissen mischbar,
and russender Flamme, erleidet an der Luft kemne
Verinderung, wird durch Kalium, Alkalien, Schwi fel- und Salpets

brennt mit leocl
wsinre nicht

zorsetet.

Fine Verfilschung des
dadurch. dass man dasselbe mit seinem hal
sowiohnlichén Waineeist, zwei Theilen
i Anwesenheit von Te
\ 3
|

la von Terpin.

"'|l"‘i'.!|i21:'- findet man am
n Volumen emer Mischung

';_Liel::-lu-|'~.4lt:'\' und awel

Steindls mit

einem Theil
[heilen Wasser versetzt nnd ifters amschiittelt; be
thinél bilden aoen Krysta
1l 1':"!':-'!' einen bleil
indl in den Handel ge

h brenzlichen Gernch und ent-

h nach zwei bis drei Tt
R - enden 1'.-|'|:11""!"--

fettem Oel verlilsehtes !
weril. welches in neuerer Zeit als

Steinkohlenthe
sein soll, verriith gich duarch d
ht. wenn es mil rauchender
reinen Steindl gtattfindet.

en eigenthiimlic
e und Sehwefelsiiure

ziindet sich nic Salpets

vermischt wird, was beim

Sechster Abschnitt.

Fette Oele. (lea pinguia

Die foetten i.'li.l'l'.]’_l'|llill' komimen mit Wil rigen Flitssigkeiten,
Stirko. wie in den Hicheln, Kakaoho
o fin sich fettes Oel i1

ici; Pyrothri
Ipecacuanhae ete

Felteney ,r||,_|||-;,| n it
i

T, Ononidis, Deneg
. 'i'.-',lx!lnllillln‘ Y eratrum,
nnd den Zwiecbeln von Uren

Herh. Serpylli, Spigeline,

der verschiedenen Urgane vor
Gentianne, Rhei, aconiae, Hellebori
rirdischen Stimmen von Aspidi
dalis, in n von Colchicum
i den Stimmen von Viscum album, in

i, Polygalag amarae, in den Sennesblittern etc.;

1

ilzwi

len Kni

Cardul benedicty, I

in den Zellen

Arum, Lory-
ia Seilla;
'r.llL'l'|1--:||,i-,

vielen Rinden,

]

s



Fette Oele,

%z B. Cort |'_I||;1'_ ,‘-;'l|!1'i-., :'l.:|n||.\--||-_ |[l|1‘ W

5, Vanilla,
1 :\'_lllil-'“,
3 Oel en
|[1||||'.-||, .'-[_'.|'| t

InACEen. So

3 . A -‘. 1
veraceen, Menispermeen, Ranunculaceen o

he fetten Oele sin
unloslich, in kaltem
lbslich in Aether, Sie

le geschmack- und ge

1 LM

threr Zer

fiir sich

1@ nur, w otznne

Die fetten Pflanzeniile

17
tter Korper

Bei der De

nseLzEn

er Kohlensiur

ammensetzung, | -
mf die Fette ein und

rstoff in dhre Zusammen

den fetten Oelen auf-

letztere zerfallen in trock

mende Cale

prei, Chinae Senegal. ete, *




Fette Oele. Olenm Nucistae 583

Menm Laurinum,
Erste Rotte: Feste Fette.

tte. welche noch atherisches Oel enthalf

OLEUM LAURINUM

Lorbeeril, Lohrol.

frischen oder getrockneten Lorbeeren erhalten und
len ||‘,I \ i f.’.fr.f'.«r.r.w.--' ! werden -'.|.- frischen
len in Wasser gekocht and ausgepresst; durch

Fliissigkeit. Aus den
gerstisst, Wasserdiimpfe

Fs wird aus den
in

Friichte zerstossen, =t

o1 trennt man das Oel von
ilt man es. indem man

die
an Pla
s \-i-u ||",

« in Aether, tl oilweise in Alkohol

gst. Das fette

hinein leitet und sie 8¢ hnell zwischen erwirn
I ine griine Farbe,

Lorbeerdl hat Salbenconsi

cht stark nach den b viichten. ist

rie

sslich. bildet mit den Alkalien Se and | aht aus einem fosten nnd einem

flii m Fette, ftherischem Uel, Lorheercampher « und einem ans dem
1 ‘:-'.-I1_[,';l||'-|.\1-.‘:|!'i'.l

Das feste

M,

Glyeerin und T,.ali:--~i~'-'.':'.|~'2I'II".‘ Das

zerfillt bheim Verseifen in
'-.||i|."4.|. Vol 'l_‘\.'- !-|-.
m Geschmack, 1n lkohol und Aether I6slich. rother schwae -|] I
* dem Gefrierp mlet, Der LLorbeere !.|||":|

wicht,

che Oel st schwach

kmus,

or krystallisirt

il 1Ost

m und scharfem (veschmack

Siulen von bitte
iot und Aether. Zeller erhielt aus 1 Pfund Lorbeeren

iitherisches Uk

OLEUM NUCISTAE EXPRESSUM.

Oleum nucum moschatarum expressum. Muskatbutter
in [ndien durch Auspressen der Muskatniisse erhalten,

Die Muskatbutter,
kam frither als orangegelhe, .albenartige Masse in irdenen Topfen m den
Hlll' L I'I‘.-i-.-r sich aber jetzt 1n linglichen K uchen, welche die Form von
|.'II .|i‘.-'| e Muskatbutter,

!fl.’r"’--:-f.a'"|":|-'="1|'|l!'ilil"lZ
1. in Pisanghliitter
Iher |-'-'r!|-' |||'|.-| starker

FANECEC

\illal; |r‘r 1tter, wal
te Kuchen von fester,
ulllclll.huru'n hilde

Liegelsteir

";"-‘ in “4 Pland se ||\\

rewickelten Kuce shen von weicl

'|'|'!|'.!{-:‘.I|I'_;--\_' Consistenz n Muskatgeruch vor-
kommt: 2) Hollindise
in Blitter oder in Papier
Stenz. \'J-".whil'n‘ll _[I-|I'|'|' l“;:_"|||‘ I'.[Nl .“~|'|I'|\

Jetzt anch in Deuntschl: die Muskatbutter durch Pressen der

lche Ya—1Y2 Pid, schwere,
groblkérniger (Jonsl-

n-nluchul
st Uebrigens wird

nd Muskatniisse

gewWonnen

Die Muskatbutter ist ein tren risch v farblosen Fett, My

galben Farbstoft, 11 issivem Fett, itherischem Oel und einem
r M |~h: thutter mit kaltem \lkohol lisen

el und Oletn auf und 25 — 34U |-l'|. '\1_\!"\.-I'|||

1" und liefert bei der Verseifung “_‘.l'iw-’.il'.

m einem festen,

ristin. einem
auren Harz. Bei der Behandlong
sich der Farbstoff, das itherische
Dies gehmnilzt i'\"-::.‘

bleiben zuriick.
gianre und Glycerin

Aus den Samenkernen der ‘-Iyl"|-1i|'.| igfficinalis Mart. wird in
wrarticer Balsam, Bicuiba oder
nrithlicher Farbe gewonnen, der minder angenel

Ricuiba 5'-'-|-|1||i::_ von
m als Muskat-

Brasil
LS Lel

sclhiumutzig brau

butter riecht



Fette Qele.

5 156 I Fetti el k 1 thi i Dol ¢ | 1
W
Cera Japoniea, Japanisel le h ] I
danea L., einer in Japan einheimigcher ) fior nlit v
Ferebinthacee. KEs ist dem wel nli 1 r | } ol
lich, weicher, fetter und anflislicl | ( leichti d
chend, zwischen 45—50° ( if | Palmit
Durch die Bemithung der Firn 1
emen Frochtast und die Notizen iibe I { -'.'i|:=i.' r (15 g | }
15t zunehmend i li Do r, kahl | =D 1. 1114
die Blittchen etthich, I | or |. |
ist doppelt die: Friiehte sind 1m kkt, min 1t
unter der et haart tlen ] 1sseren  Froeht i
;;"'_'i in einer chsar n Ma licl 1 {
cheinende Steinschale, Ik Embryvo hat hilat ige Samenlappen. e Stein- c
thit li Baumes, der in Japan Hadji heizst. werden zur Gewinnunge des |

zwischen Mithl teinen rmalmt, die erhaliene mehlice Ma kocht ma A

inem grossen Kessel

ler schn
erfahr

AUSTCEORACT
Man kennt noch andere vegetabilische Wachsarten., In Nordamervika wird aus
den Friichten der Myrica cerifera [. und einicer verwandter Arten. welche
auf der Oberfiche Wachs absondern. W gewonnen, ebenso am Kap
Myrica cordifolia / D chinesische Wachs ist ein Secret der Coccu
Pe-la Westwood auf F'raxinus Chinensis FRoxh Das amerikanische Palmen
wachs wird durech Abscl Rind ] i ] f

Corvypha cerifera

kochen oder auc durel \.Ii‘-|-|" ssen der Frichte w Elats Guinee v { a

I dort einheimischen, 1m by hen - Koty I | ¥ 1 i i 4
I il fi%i 1 | 1 | " | § 1 L
ffiichte sind eidrmig em. 1a il l 1 1 htsehicl
» Ll Lhes 18t batterartiz. orangecell, v lichem Geschmack und veilehes
1 T w1 by w97 W} 12} i s |
articem Gerach, by F i | chmelzbar nnd wird lei n#ie: It mzires Ne
miil | f ) Pali
. Y 1
[Imiihlic

Das Kokognusgiol, Oleum Cocois,
vomn Cocos nucifera L., siner n

Palme, gewonnen, Es ist butterartis
200, erstarrt bei 18° und riebt

ist. ein (remisch won einem bei reow

i i-I! Acther,
Destillation Alsrolein.,
1 verwendet.

am-, Bambuc-, Bambara- oder Shea-Butter wird ans den Samen

der Bassta Parkii &. Don. einer 1 Nogerstaate Bambora in Afrikn  of herm

1 : 1ne 12 151 | I | T I3

schen Sapotacee, gewonnen. e 15t dem Palmil sehr fdhnlich, nach Mungo Park
4 ¢ Wt 1 1] h +} Fen . 11 | 1 | s 1 1 1

eben so0 schmackhaft wie amimalische Butter und kann ein Jahr lang auat bewahrt

werden, ohne ihren Geschmack zu verlieren (
Das Bassiaol, 11ij
mdischen Ma




Fette Osle.

i»;;|| -|x|::ii|"l'f_'. vk voil. |

L

Kakaobolhnen wonnen. @ von
g : i3 :
ey ‘\-‘\, rime feéin zZerrieébell und Zwiscien 1
der ] ] i jurch A 1 und i
kann d ndlun: ki ider i
farb- und chlos - Die Kak
1 VoI Leern i| una Gees I ol 1 & - |
] 0° .. hat ein spec {(zowicht von 0.91 nnd wird nicht ch [
g . v . i, . 18
s hesteht nach Stenhouse erisstenthenls aus stearin |
tif
|
1
|
(i
Zweite Rotte: Fliissige fette Oele.
15 MPerockn fott el |
|
|I|
| L II_J
¥ eifi 1 {
| 1 H
1 1 1 { i
i
L 11 A 1LY I I
{ | I { | i) i
et sinre keme P
len |_|.-E 1 i

OLEUM LINI
Leinol. Ll

Es wird durch Auspressen der Leinsamen erhalten nnd findet sich so-

wohl in dem Embrvo wie auch in dem diinnen E1weiss, das denselben um-
bt. Durch warmes Auspressen der Samen erhilt man 22—27 pUt (el
von schon gelber Farbe und ziemlich di s Lonsistel las selbst b

starker Kilte nicht erstarrt. P v kaltes Pressen rewinnt man nar ] 1318
20 pCt. e1nes zwar '||,-H.--,._-|| &0 wie arh er |',=-|'!."|'-I|1'| Cels, das aber nach
Brande sehr leicht ranzig wird. Das Len USl ) I'h. Aether, i
{0 Th. kaltem und 5 Th, kochendem absolutem A kohol
. . 1. : i 4 T 1 Vs

wenie Palmitin und Stearin, sondern besteht hauptsichli s dem Llyeerids
; : 5 1 H.. O ]
einer eigenthiimlichen Oelsiure, der | lsanre, L, N L
ein schwachsaures, das Licht stark bre 5, bel 1 noch 1 ir

helm 1'_| ili!.-‘.""l -li"i"f"' |'|""|' Kte @

Oolsiure =iebt. anch mit salpetriger Siure keine Elaidinsiure liefert. Aut des

Rigensehaft des Leinols, an der Luft emzuatroc lkenen. beruht seine An

rendes '|_i.|||:.|:|;|:_ welches

sur Bereitune von Firnissen, die im trocknen Zustande wed in A



HR6 Olenm Lini Fette Oele. Oleum Crotonis

Aether noch 1n Wasser l6slic
elist werden kénnen. D

1 ¥ - v
bhiingig ist, wegen der

she allméihlich und ziemlich unvoll-

Gegenwart

indig stattfindet. so beschlennigt man dasselbe. indem man das Oel lingere

dem Einfluss der Luft und einer erhdhten Temperatur aussetzt oder es
; . : b ) il : pEET :
mit etwas Bleiglitte erhitzt. Das Leindl [Gst Schy f und bildet damit

eine brzune, zihe, in Therpenthinél losliche Masse, den Balsam. Sulfuris.

Dem Leindl 1 n. die meh
in technischer Hinsicht a . ierhin gehdren
die fetten Uele aus niferen, C giten
z. B. der Madia und de Cuenrbi i, den
Euphorbiaceen, der Weinkerne, des Hanfs un L1556

Das Hanf#l. Olenm Cannabis, wird aus dem Embryo des Hants dureh

Auspressen gewonnen, hat eine zuerst griinlich-gelbe, spiiter gelbe Farbe,
nuden ||"'-"i.|.|:-.'l\." seharfen Geraeh . st osich moal |I| A1 |"i"|::' ' 1n
kochendem Alkohol nnd wird vorziglich zur Ber i
wendet, Die Friichte geben etwa 25 pUt. Oel
y I

Das Nussidl. Olenm nuenm Juelandis, ist zu etw :m
rvo der Wallniisse enthalten, hat zuerst eine griinl :
Farbe., wmilden Geruch und Geschmack und rieht I
reschitzten Firm

OLEUM PAPAVERIS.
Mohnl.

sowohl in dem Eiweiss als auch in dem Embryo der Mohn

. ist blassgelb bis goldgelb. dinnoflissig, von 0,920 spec. Gew.,

1 1 1 A 1 # ] # s 1 1 1
adem nnd 6 Th. kaltem Alkohol lioslich und érstarrt erst bei
158% (. Durech kaltes Pressen werden etwa ypUt., beim Erwiirmen nnge

-:-'|: .|II;|I'] ( Jol WO nen |-\ trocknet nod '! !u-!ri|lu-g _[!H (us ] il '.Z'|-i e

{ | ] o | fa2 ahlial i | lar % I
steht nach Oudeinanns HaupPisaciillci aus uetl wlyoe c Qe | 2inoisanre.

OLEUM CROTONI® s. TIGLIL
Krotondl.

3

Es wird meist schon im Vaterlande selbst dor

sh Auspressen der vorher

etwas Ferosteten Samen vonu Tiglinm fficinale ."I‘l lofzsch (Croton |:.;
linm L. FpWonnen nnd i-,"!l:i.' il \I|_.Il|..l'-"'il': ||:"Il.li'-"\ in den H'll"!-'l-. hat

s honiggelbe oder gelbbranne Farbe, dickfiissize Consistenz, einen widrigen
i | ' sn (Geschmack . rothet Lackmus und ldst sich

Aueh die Samen von Croton Pavana a'lf-'-

liefern ein Oel. welches als Krotonil in den Handel gzebracht wird.

Ueber die Bestandtheile ist das Nihere schon oben (pag. 442) angegeben,

! 1 1 7 1.9 N ;
eben so auch die Mittheilung von Peckolds, dass das Samendl der Curcas pur-

o . J— | F K+entandl an e .
gans von Brasilien als Krotondl ausgefiithrt werde.

13
Ll

Wi
W
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Olenm Ricini. Fette Oele. Olenm Olivarum,
a OLEUM RICINL
|:| . . . & - 1 o
I Oleum Palmae Christi 8. de Kerva. Kastordl, diinnes Palmol
Ol LRIl
y Ricinusil.
{
&S Das Ricinusol wird aus den SBameén durch Auspressen derselben.
mit aie erwirmt oder sogar gerdstet wurden, « gpltener durch Ans
" Wasser in Ostindien. Westindien, Nordamerika und in neuerer Zoit
ehi siidlichen |_li'--lnl hesonders in Italien gewonnen Es ist fast
i blassgelb. sehr dickfliissiz, von 0,954 spec. Gewicht, erstarrt in d
0. ngsam, wird bald ranzig, s shmeckt dann scharf md kratzend und
ler in Alkohol wie in Aether vollstindig aunf. Das nordamerikanische
reicher an Ricinstearin (?) als die fibrigen Sorten and seheidet diess
‘ derer Temperatur aus.
¢l : f
e h.l Ricinusil enthiilt neben Oelsiure-Glyee q
iy Ricin aure- l'l‘-"]l'il Die in die enthaltene
= cine _ L rhte Fliissig £, Wi inige Grad
Viel i I-'II |||-| der Behar it |||.-||i._.-! Sinre
iure verwandelt.
- Bei der Destillation deg Ricinusols ge
siiure dber, withrend in Aether, Alke )
a ruch- und ges lchled
111 l Ii.l ||‘II'.:I'| 7
Masse,
» i : {
& 158. Nicht trocknende oder eigi ntlliche fet Oele,
i Die zu dieser Gruppe aehiren Dele haben ein étwas
W chi us die trocl d n der l"I1 nie zu
vhn halten als Hauptbestar salpe Si
A% Wt H L erstarrt, | rosse
.- theils fester Oxydat lukte --|':- I 1
& aufgefihrten die Oele ans den Buch- und Haselnfissen, de
ypogaea, Moringa pterygosperma, Semecarpis Anacardium,
tale w. 8. w.
OLEUM OLIVARI
Olivendal. Baumél.
vus den Oliven. welche besonders im Fruchtfleisch, jedoch auch
Samenkern fettes Oel, das O1iven- oder Banmal, enthalten, wird dasselbe
her ch Anspressen der vorher in Miihlen ','_1'I'\|'|\-‘|'~"|!1"IL Friichte rewonnen, |
lig I ""”|\'I"'<'I| stellt man die besseren Sorten dadurch her. dass man die frisch
hal 1 gopfliickten Friichte zerguetscht und sogleich auspresst. Das eriinlicl i
en '—"|:"i"lln'. '||i5 e, geruchlose Oel heisst Junefernsl, Olenm Olivaram
sich nenm: das vorziiglichste kommt von Aix in der Provence und wird daher
[{i1- Handel Provencer-0el, Olenm provinciale, genannt Die zuriickreblie-
rird |"'”"H Presskuchen werden mit Wasser aufgeweicht und von Nenem gepress
ben, wodurch eine geringere Sorte erhalten wird, die man durch Dekanf
Dl Wasser trennt. Dem der Gihrang unterworfenen Riic Jkstande wird dann duare

!\.Ill Hen

mit Wasser
Seifenfabrikation oder als Brenndl ang ewendet werden kann.

indessen nor

Am hiinfies

. letzte Antheil Oel entzogen, das




588 Oleum Olivarnm. Fette Qele. Oleum  Amygdalarum

[gise, dass man die Oliven in Haufen auf

rorghen: hierbel werden das Eiweiss und

1 11 3 ¥ 1
gewohnnicnes |-.|-|-||.-i in

spanische Baumdl gewonnen,
\'"i""""" n 80 viel Zeit verstreicht. dass d
nnd das Oel theilweise eine Zersetzane erleid

-\\'-"'l""'-"“"” dar ( "I- rewonnene O on

nach Gallipoli gebracht und hier in steinerne

diesen fliesst d eklirte Oel in Reservoirs ah,
kiiste angelect sind, und wird dann auf Fiisser g

3L, €Ntz AU SIGH durch eimn
: o | o lwafial 1 Qal 1 ATt | | i 1 1 i
emilsch von scnowelel- und oa 1IN AIKONDOL S&Nr wenig, in

'1“..[:.'._:

besteht wesentlich ans Ulei Wmitin

Wezen seines hohen Preises wird das Baumil off
vermischt Ein Zusatz von trocknenden Oelen lisst

I

1 Yo 1 | 111 ¥
che nur das Baumil in Elaidin nmw

nende Oel zuritckliisst a aber 1 ! [

aalpetr rdickt wird, so 18t diese Priifune nicht ganz zu s
Man | noch eini lere Proben v hla Mit Eis gehorig
eeliithlt wird ollkommen fest, withrend mit Mohnal vermischtes
sum Theil fliissic bleibt, Nach [iesel liisst sich eine Verfiilschung des Baum-
l& mit Mohn- ut ‘ch gewdlinliche Salpetersinre erkennen., von der
12 Tropfen auf 4 Grm. Oel beim reinen Banm lie eriinliche Firbung des

selben mehr hervortreten lassen. wiihrend das Mohndl gelblich-weiss und

i(.l‘,"*'j stark gelblich-grau oder briunlich gefirbt wird.
OLEUM AMYGDALARUM.
Fettes Mandelil.
sen wie ans den bitteren Mandeln wird am besten durch
das Mandeldl gewonnen, welches auf diese Weise |
ittern 1[.:||||- l I3l i Es 1st [ri

'.:-1.'- i"1. I. - I-‘-.
trithe und schleimie. wird aber nach dem Absetzen und Fi

LT : A N L I ! v
mn helleelb, diinnfliissig, von 0,917 spec, (Gew
rolb, 1 |

25 Th. kaltem und 6 Th. kochendem Alkohol

Da Kirschen, Pfirsiche und Aprikosen
eEItEt LERE !




fosen

Olenmi Napi. Farhbstoffe. Lacea mnsci hRS

OLEUM NAPI

i:::lm]],

Fi \'.i:|| s den samen des \h'\.;||'.-'!':'.l'i'--. !Ill':!"':-!il .\.||-"Ir' viar. llIn'-I'n-n"'!':\

ihres Gewichts an (el liefern. Es ist reruchlos, hell,

Fawonnen, |. elwi
|. Olenm Rapae, aus den Samen

diinnfliissiz, von 0,913 spec. Gew. Das Kl b
dos: Winte lai

epresst, hat einen stiirkeren

rriibsen, Brassica Rap:

Geruch, erstarrt bei — 67 { n butterartigen Masse,

wonders zur Bereitung der’ schwarzen Coife und raffinirt als Bren

wird
verwendet. Das Senfdl, Oleum Qinapis expressum, wird aus den Damen des
i Senfs sewonnen; dieser liefert kaum Vs seines Ge

weissen und des schwi

14 T L [, |
Das Oel ist ziemich AickKiinssig, hern

wichts an Oel, jener doppe It so
1 Ib. ohne starken Geruch und hat ein spec. Gewicht von 0,914—0,917.

Qiehenter Ahschnitt

Farbstoile.

9. Farbstoffe. welche noch nicht tertig ".l'i'll'-]-'7 in der

Pflanze vorhanden sind.

LACCA MUSCL

l;':-"l':l Hil|.~=li1';|. ] JACKITS,

Einige Flechten liefern bel de: Behandlung mit ':!|IIII--|l:--'tL~"|.‘"‘"|ll'll Fliissig
1 i Luft einen rothen Farbstoft, O r-

veeignete Behandlung in

keiten unter Zutritt der atmosphéiris
I\I"'h:ll. i";|.|':.-|_-l I, |'!‘Ir~|-:l_ |||-|' I]li!'\'il
ibergefiihrt werden kann.
deren Darstellung aunsserdem als ein

"l'li;ll'.
einen blauen, Lackmus, Es werden indessen ge
wihulich nicht beide Farbstoffe zugleich,
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Fabrikeeheimniss behandelt wird, m den

Frankreich und Deutschland,
in England aus Roccella tinetoria
| blauen Persio. Die Flechten,

selben Fabriken bereitet, sondern der
der blaue vorziglich

rothe besonders in England
in Holland. Nach FPereirg gewinnt man
allein Orseille. aus Lecanora tartarea rothen unt
-erarbeitet werden,
giten R. phycopsis nn
kanarischen Inseln. Azoren, des Kap,
England vorkommen. Sie wurden
des Lackmus verwendet, sind

sind besonders: 1) Roccella
| R. fuciformis,

welehe aunf diese Farbstoffe v
tinctoria 0. mit ihren Var
welehe an den felsigen Kiisten der
amerikas, des siidlichen Frankreich und
friither ausschliesslich in Helland zur Hereitung
aber jetzt von der fq lgenden Fled hte wverdringt;
Aeki.. welehe an felsigen Kiisten von Sehweden, Norwegen und Schottland so
i’ill'l|i'_', vorkommt, dass ganze Sehiffsludungen derselben nach England zar

nach Holland zn der des Lackmus versendet

9\ Lecanora tartarea

Gewinnung 'des Cudbear nnd
3) Pertusaria commu nis Fries; sie
sehr hiinfig und wird in Fisenach zn
hin der Auvergne und den Pyrendien.

ist an den Basalten des

rothem und blanem Farh
Sie

verden;
Rhiongebirges
stoff verarbeitet, findet sich aber auc
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