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Amylum,

Dritte Abtheilung.

Pflanzenstoffe.

Erster Abschnitt.
Stoffe aus der Gruppe der Kohlehydrate.

& 139, Amylum, Stirke

Unter Stirke. Amylum, versteht man den indiffer . nmnkr

innerhalb der Zeller denen Ptlanzenstoft Grru
Kohlehydrate, welcher mi i G rt von Wasser eine blau pe-

rowisger Substanzen zuerst in

farbte Verbindung eingeht un
Dextrin und dann in Zucker {

Die frei in den Zellen al
in dem Periaperm der Sq ineen und |'||:-:'[|'|-|-';, in der ]:-_"'I in Form von

Kanmn.

i wrorte Stir findet sich seltener am ir] h., wie

leich mit einer wissrigen Fliissigkeit, die

seltener mit {ettem Oel umgeben, In dem ober- und
n r Wurzel. der Frucht und den Samen verschiedener

itunter in so erosser Menpe, dass sie mit Vortheil dar-
it ist nach ihrem Vorkom

kann. Ihre Grisse und Ge
Bei Chenopodium Quinoa betrigt der Durchmesser

etwa Yienn mm., bei der Kartoffel und dem afrikanis

orissten sind, steigt ihre Grisse bis zu 1/, —1,
io anch hier Abstufungen bis zu den kleinsten Dimensionen.
i i h dies anch bei den kleinsten

der Stirke ist die Kugel, wie

1 zeiot. ausser diesen finden sich aber auch halbkug

binsontdir: T
nnseniormige,

Iliptische, scheibenfiirmige und selbst ganz unreg

polyedrische,
: .

chen, Hiufig ist selbst bei starker Vergrosserung an und fo
turverschis iheit an den Kornchen wahrzunehmen, die aber d i
men hervortritt. Bei den grisseren Formen, vor h schin v Kart
gtivrke, lassen h jedoch Schichten ¥ verschis Dichtigkeit und Dicke
rscheiden, die concentrisch um einen hiufig aus d

ten Mittelpunkt, Kern, Kernpunkt,
Y g Wachsthum
! yrefiltige Untersuchungen
durch Intussusception

neE von Aaussen

nen zu milssen, dass «
erfolge, durch Nagel's
dass die Entwicklung

\
1 durch Aud

die Schichtenbildy
inen Grund gegen diese Ansicht zn erwihnen
hicht eine wasserreiche wiire, diese let
rirmste. Auch milsste bei jener Voraus
sten Kiorner | 1

yen, aber der Kern ist

y Stirke erscheint unter
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Die Stirke ist weder in Wasser noch in Alkohol oder Aether loglich.
Mit Wasser vollstindig ausgewaschen nnd durch Alkehol von einer geringen
Menge  einer fettartigen Substanz befreit, besteht sie bei 100—180° getrocknet
aus Ug Hyg Oy, spec. Gew. = 1,68, In kochendem Wasser quillt sie auf, ohne
sich darin zu lisen, und hilt das Wasser guriick, wie ein damit riinkter
Schwamm, so dass sich dieses in darunter gelegtes Loschpapier hineingieht und
den Kleister auf zuriicklisst. Bis zu 160—200° erhitzt, geht Stirke zuerst in
Dextrin und dann in Starkezucker iiber, Eine gleiche Umwandlung erleidet
der Stirkekleister durch Diastase schon bei 709, durch verdiinnte Siuren, am
besten durch bei der Kochhitze, — Stirke mit Wasser zum Brei

pCt - angewendeten Stirke an Salpetersiure von 1,2 enthiilt,
bei gewGhnlicher Temperatur eingetrocknet, giebt eine der Pflanzen-
die genan noch die Struktur der Stirkekiornchen be-
sich aber in koch 'm Wasser vollstindig 165t und beim Erkalten der
uflisung langsam, aber vollstiindig gelatinirt. Erst lingerer Einwirkung der
die Stiirke vollsti i in Dextrin {bergefithrt. Rauchende
re dndert die Stirke in Xyloidin um, einen weissen, pulverfirmig
er, der Lakmus nicht réthet, in kochendem Was
kt, ohne sich zu Wsen, und auch in Alkohol un
igt. Hg (NOy) 0,7 ist leicht entziindlich und verbrennt bis
£ Friie wmd. Durch Schlag explodirt es Trockene Stirke
ither 2 iindert sich vollstiindig, indem eine Schicht nach der andern
platzt und der Kern sich ansdebnt, in Dextrin um, Bei stirkerer Hitze giebt
ihnliche Produkte, wie sie bei der trockenen Destillation des Holzes ent-
‘e stehen, und 1ite schwammige Kohle bleibt zuriick. Im iren Ge
ler mit einem | srschuss von Kalk der trocknen Destillation nnterworten, g
n und Metaceton i Gegenwart von Kleber und
H Substanzen bildet erhihter Ter atur aus der Sti
z » und unter Umstdnden auch
{ | blaue lose Ve lung, di Lner
on chen, wen, glinzenden Masse eintrocknet,
dia in Wasser mit blauer Farbe ldst, aus dieser Auflisung aber durch
nd e und Weingeist schl wird. Durch Erhitzen verliert die
ner blaue Farbe, n Erkalten wieder. Am Sonnen-
e Chl en ! '_.\I.l\,tl.‘--n_ wird sie
o { J'.:'-n||_ firl -|.--_.I“~: \u-r_!u:.*--. ist aber Wi
A Alkalien quellen sehon icher 1 emperatur die Stirke
e rirte Lisn von Kali g eine durchsichtige,
; a, die in ist. Sinren scheiden d;
» wieder al und Barytsalzen bringen darin
Niederscl Basen mit Stilr hervor., Auch
vil giebt .'||i‘ 16 nnlosliche Vi ng.
ungen  voru 1 1 A ] -!._'\.lt‘ EI'II'\.‘.'I'II'i m
um und andern 'Salzen geben mit einer filtrirten Al ung
keinen Nieds shlag: Gerbs bringt darin einen ||5--|'!ii;f":! Niedersc
vor, der in kochendem Wasser loslich ist
I.
und un-
ci, Secalis, Hordei,
2 1. me-
- Zingiberis, Zedoariae
Amyl. (
-1y L.
4

e —— e — —




Uebersicht.

| a. Einfache, selten Zwillinghkir . A, Solan
! Kiorner mit klein aunfgewachser besetzt und,
] | wo diese bereits fallen sind wtutzt. . . . A, Bagi
! | Kiarner keulenfirm * flaschent durch seitlich
1! Schichtenbildung oft sehr unrege 1 ; . A, Galanga
| b, Kernhbhle in der Mitte oder am breiteren Ende, oft
| -
eine QQuerspalte.
! a. Karner einfach, 1 der Quers A, Marantae
| Kirner I'||:;I|‘-i'-'|:!. chnsen el nschait
lichen icl A ] 18T ¥
| 2., Kernhbhle
Proteinmasge Phaseolearum
' i].hum n aus FinzelkOrnern gzusammengesetzt, ohne gemein-
chaftliche Schichten
| . _ . o .
{ .-\. Einzelkorner polyedrisch, in
1. Einzelkdrner zu eiln-‘. , Hs
1| . renchymzellen virllig llenden Masge vereinig Oryzas
| 2. Einzelkorner zu hllf n vereinigt, deren mehre in e
16 Parenchymszelle liegen . . a 15 B Y v AR Phala:
i 1 4 Tinzelkirner zu keulenformigen oder tranbigen Massen ver-
1 nigt . . : . - T : g Amyl. An.,
) B. l.u'nsh srner eckig, auf ciner Seite stark gew0lbt, zu 2 bis 6
1 | vereinigt.
1B 1. Einzelkorner undeutlich geschichtet . . . . . « « . . . A. Manihot
!' b 2. Einzelkirner schichten
,L a. Kernhohle punktf : ek - : A, Smilaci
i bh. Kernhihle |||II- nformig bis fast an den I auf
| gerissen Sy A. Colehici.
' | AMYLUM SOLANI TUBEROSI.
| f 2 » E - 9
1R I Kartoffelstirke, Kartoffelmehl
i. Solanum tuberosum L.
i
1 Zar Darstellung derselben werden die frischen Kart ge
1 | *

i reinigt. zerrieben und unter bestindigem Zufluss von Wasser auf einem Haar-
121 siebe geknetet. Dabei schlemmt sich das feine Stirkemehl durch das Wasser
! | aus seinen Zellen heraus und liuft mit demselben durch das Sieb in einen

I darunter stehenden Bottich, wihrend die Zellsubstanz zuriickbleibt.  Die
it Stirke setzt sich nun in dem Bottich bald ab und wird, nachdem die dariiber
[ stehende Fliissigkeit abgelassen ist, mehrmals mit reinem Wasser ausgesusst

18 . 5 5
! | Hll'.i H:N'h ¢1="|| _—'\||_-_1|‘_\-u]| des Wassers _;_f|-[]'r|r-|-.'l]l-1, ."_:-n hiHl"I g1e 3",“'1'.11'I-il' von

ll i geringem Zusammenhang, die dann auch leicht zu einem Pulver zerfallen.
i ]I Dem unbewaffneten Auge erscheint dieselbe als ein feinkdrniges, glin-
| 1i sondes. schmutzig weisses Pulver, das unter der Lupe aus lauter
ETY glinzenden Blischen zu bestehen scheint. Die Kdrner sind bei starker Ver

1| grosserung farblos, durchsichtig, eifé rmig oder oval, am spitzeren
T Ende mit einem Piinktchen, Kern, versehen, das bei starker Vergrdsserung
i

|
{ ! als eine mit einer helleren Substanz erfilllte, sehr kleine Hohlung erscheint.
1-. -:I Um diesen Kerr haben sich zahlreiche sehr deutliche, hellere und dunk-
AN 1} lere Schichten :‘l!-'_"'.'i.\l_-'l'!'r. die z kreisfirmiz um denselben verlaufen, aber
|I il nach und nach gegen das anderi des St kéirnchens bedeutend stin
f | ker werden und eine immer grossere Kurve beschreiben, so dass der Kern da-
| |E 0| durch ganz aus dem Mittelpunkt nach dem « n Ende ge en erscheint.
e Zuweilen sind 2— 3 Korner verwachsen und sel ch darch gemeinsame ha




Amylum Tritici, Amylum. Amylum Tritici. 469 1

Qohichten umeeben. Eine Drachme Kartoffelstirke liefert mit 3 Loth Wasser r
W r

\ni. . 3 ; ¢ 1 g THEE
einen durchscheinenden , fast gallertartigen, kaum etwas graugelblich gefirt

ten Kleister. der sich leicht von dem milchweissen Kleister der Weizenstirke

unterscheiden liisst.

e
AMYLUM TRITICL
Amidon. Kraftmehl, Weizenstiirke.

g
are Villars.

Triticum
v aus dem Weizen, dessen Frucht bereits ohen beschrieben ist,
dene Weise zewonnen, Man lisst den Weizen in Wasser auf
o leicht zerdriicken kann, worauf er entweder durch Miihl-

oder auch unter Wasser in Sicken gepresst

er zermahlen

Wa

wWird S0 inre

A R
chten und Pres-

h das Wasser nach dem wiederholten Anle |
hig abliuft. Beim fenchten Zerreiben der Friichte wird mit rl
Ari. der Stirke zugleich anch der dussert feinkdrnige Kleber. der in einer beson- E
deérn Zellenschicht unter der Samenhaut liegt, heravsgewaschen und ldisst
Da er jedoch in verdiinnten Siuren

dis.
1

gich nun nicht mehr mechanisch trennen.
mit der Stirke abfliessende Wasser iiber dem- i
st wird. |

128

d 1
. 500 lasst man

and sauer werden, wobei dann der meiste Kleher aufgel

gselben stehen

Eine andere Methode ist die, dass man geschr

en hil

e zernen Bottichen mit Wasser mengt. dem scl Btirkewasser zu
. gesetzt ist, und 12 14 Tage bis zur Shuerung Nach dem Ab-
¥ richen der sauren Flissigkeit., welche den Kleber aufreltst hat, wird die mit
roinem Wasser wisderholt ansgesiisste Masse durch ein Haarsieb geseibt, auf
dem die orsbere Kleie zuriickbleibt, wiihrend die Stirke mit Wasser nnd ,
einem Antheil freier Kleie abfliesst, Letztere, le r als die Stirke, liegt da- l
her nach dem Absetzen oben anf dems und kann ziemlich vollstindig
ra- wegrenommen werden. Um die Stirke vollkommen rein #zu erhalten, wird sie i

aar- mit Wasser gemengt durch ein feines Tuch von Seide (Florstiirke) geseiht.

1§SeTr Die fenchte Stirke wird an der Luft vetrocknet und trennt sich dabei gewihn-
' wander ziemlich dhnliche vierseitige Sfulen.

mnen lich in unregelmiissige, aber eit
“Lt'

iiber

9 wie die Weizenstirke in den Hande kommt, bildet sie unregelmiissige,

welehe nur ziemlich schwit zwischen den Fingern

ziemlich feste Massen,

stiast

n kinnen. Fir den '!.‘JI:II'!Iliil’,l'lll;:‘»":lt'tl

: :
zn einem feinen Pulver zerdriickt wel

VoD i ]
orher zu einem feinen Pulver zerrieben. Dem unbewafi-

illen.
ldn-

Gebrauch wird sie v
neten Auge erscheint sie dann als ein blialich-weilsses, mattes,
auter iusserst zartes Pulver, wodurch sie sich leicht von der schmutzig
Ver
ren

-";;|x:-_:|::L:|,‘,l'!|'l"‘|_ ||I:I I'I'Ii;.'ft‘ll H24l'1ll|].:'i.\‘:.||'.1.(|'. Ii!]ll'l'Sl'}l':i'l"E]

welssen,

lasst. Mit der Lupe erkennt

rung -r..|--_.-,.-|Ll-|-- Blischen, Sie knit sie zwischen Papier driickt, wie

ie iibrigen Amylumarten.

jeint.

lunk- Vier Gramm Weizen stiix tabt mit 50 Grm. Wasser einen konsistenten, i

aber milchwel | \ls Nahrupgsmittel wird der Weizenstirke Kar- |
toffelsti 5 r nur weil diese einen in der Verdiinnung durch- ;
scheinenden, farblosen Kleister liefert il




470 Amylum Marantae. Amylum. Amylum Curcumae.

ARROW-ROOT.

Unter dieser Benennung finden sich jetzt besonders 3 Arten Sti

in dem Handel:

1) Amylum Marantae. Marantastiirke, Pfeilwurzelmehl,
Indian-, Java-, Bermudas-, St. Vincent-, Jamaika-, Ostindisches
Arrow-Root.

I1|"‘-\|' otirke Wil'*‘l aus |||'I| |.I|I,:’-'.|. ”I'i'«-.l'hi'_!l'“'. -‘.iwl|'-\-'-|-€:-'- ;-l'.|-:-|.!'. n

1 an den Knoten mit hitutizen, trocknen Scheiden bhesetzten Wuarzelstécken

ler Maranta arundinacea einer in Surinam, auf St. Vineent, Barba-
dos, Jamaika, den Bermudas etc. einheimischen und daselbst. wie auch in
Ostindien, kultivirten Scitaminee gewonnen
der Marantastiirke ist dasselbe wie bei der Gewi

Die Marantastirke ersech

lem unbew:

mattes, sehr feines Puls

nbereinsiimme, aber

durch die Feinhe

Mit der bli

beider Kartoffelstiirke, so dass die grissten Kérner der Marantastirke

nor s der re. jener erreichen, Die zahlr

ichen ."‘.]I.l'|.'l'.'| 51 10

gehr zart und

nie so scharf hervor wie bei der Kartoffelstiirke. si

wahrzunehmen: Sta tt
es punkti el bei der Kartoffe
stiirke fin Ze1gl gich beil der 1'-]';I'.I!.f:'_\.":i'|-L|- cewohnlich ein e

kurze, einfache, selten !

1 1 1
delenchtung noch

T 1 | I | Y& -.|'|IE|

tsLrabilige lerspaite, seltner aber auch

eine Lingspalte oder eine kleine runde Hohlung. Diese Spalte oder
runde Hohlung liegt nicht selten in der Mitte des Stirkekorns, wie es von
Miinier zuerst beobachtet ist, hiiufiger aber an dem einen und in der Regel

andemstumpferen Ende, wihrend sich bei der Kartoffelstirke der Kern

bekanntlich fast immer am spitzeren Ende findet.

Vier Gramm Marantastiirke liefert mit 60 Grm. Wasser einen im
Zustande farblosen, durchsichtizen, beim Erkalten nur durchsch

blaulich 1|'.'I'i~~,-;|'|| Kleister.

2) Amylum Curcumae. Tikhur, Tikmehl, Kurkumestirke,
Malabar-, Bombay- oder Tellichery-Arrow-Root.

Diese Stirke wird ans den Knollsticken, Wurzelstécken und den an

ihrer Spitze knollig verdickten Wurzeln (rad. filipendulae) verschiedener, auf

der Kiiste von Malabar einheimischer Scitamineen aus der Gattung Curcunma

gewonnen , von denen besonders Curcuma leucorrhiza Roxzbh. und

C. angustifolia Hoxb. erwihnt werden, obwohl nach den verschiedenen

otirkeformen, die in dem Tikmehl vorkommen, auch wohl noch andere Arten
diese Stiirke liefern kinnen, Die Stirke von Canna eglauea. einer Maran-
Q

tacee, welche (' Shaughnessy ebenfa

tammpflanze dieser Stirke an
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Amylum Curcumae, Amylum. Amylum Manihot.

fihrt. scheint doch nur selten unter dem Tikmehl vorzukommen. Das Tik-
meh | findet sich sehr hiiufiz in den Apotheken als Arrow-Root, ist minder
weiss als Weizenstirke, aber weisser als die iibrigen Sorten des Arrow-
Root: dem unbewaffneten Auge erscheint es a ls ein feinkdrniges
Pulver gleich der Kartoffelstirke, das aber dabei nicht gliinzend,
sondern matt ist. Unter der i.LI{'!‘ erscheinen die Kirner indessen auch hier
slinzend. Vier Gramm desselben bildet mit 50 Grm. Wasser einen im heissen

Zustande durchsichtigen, farblosen, beim Erkalten nur durchscheinenden,
rem Zusammenhang

pen die Stirkekorner des Tikmehls

bliunlich-weissen Kleister von g

Bei starker Ve

rgrisserung ersche
] 1 4 - | 5 ] y - i 1 vy 15110 1 a1
flach. scheibenftrmig, von verschiedener Iorm, eifirmig oder Kinglich, an dem

mlich verlingerte, stumpfe Spitze ausgezogen

o in eine, oft 21

einen Ende hiit
rz gespitzt, suweilen, zumal bei kleinen Scheiben, dreiziihnig oder

-|nil r ki

1bgestu Der Kern gt an der #ussersten pitze der ocheiben und 1si
sogen das andere Ende von zahlreichen, fiusserst zarten o hichten umgeben
Die Griisse der Scheiben ist sehr verschie ie ausserordentlich

klein. oft sehr gross, mit
h Scheiben, die

Aniclar i
maden sicl

Cartoffelstiirke.

i
T
I
|

Stiirkekirner der (
] ~ gind
hen unglel

UrIge

CONCel n

Canua variabilis sind wie fast
von der Grisse der Kartoffel i lchen col 1art
ran leicht ker 8

hervortrete n Schichten versehen und
an welcher der Kern liegt, schief nach der Seite gewendet ist.

3) Amylum Manihot. Tapiocea, Cassavastirke, Rio- oder
brasilianisches Arrow-Root.

v Stiirke wird auns den Knc
Jatropha Manihot L. und Manihot A}
indien und Siidamerika einheimisch sind und in die Familie der Euphor

oft bis 30 Pfd. schwere, einen sehr

len der Manihot utilis

;'u.l'lrfl rgwonunen, «

biaceen _:_'"lllnll'l'."\. Die '|i-'|{-'. fleischize
giftigen Milchsaft enthaltende Knolle
nunge des Stirkemehls zerrieben und ausgepresst. Aus dem Saft setzt sich
: ‘hen und getrocknet, als brasiliani-

Art wird zur Gewin

erstgenannit

e

feine Stirke ab. welche, gehirig ausgewa:
selies Arrow-Root in den Handel kommt,
Die Cassavastirke erscheint dem unhewaffneten Auge als ein
schmutzig weisses, mattes, sehr feines Pulver. Zwischen den Fin-
gern gerieben fiihlt sie sich sehr zart an,
Diese 8 pelich zu 2—4 verwachsen, t

aber so leicht. dass man nur noch sehr selten zu

rennen sich

rkekdrner sind nrspri

| i 1 3 Y
ammenhiingende Drusen

fndet. Die Einzelkdrnchen sind im Centrum mit einer kleinen

runden Hohlung oder einem kurzen Querrisse
iche concentrische Schichten wahrzuneb-

Ve I':"t!‘]l"'”, nm

welehen nur undeutl

men sind, und haben, je nachdcm die Druse aus 2, 9 oder 4 Kornchen zu-
Die meisten Einzelktrner sind
ol

sammengesetzt war, eine verschiedene Form.

mehr oder wenigeér paunkenliormig, d. h. sie

(=]

wen den Formen, die




472 Amylum Manihot. Amylum, Sago.

entstehen, wenn man eine Kugel oder ein Ei in verschiedenen Hohen senk-
recht auf die Léingsachse durchschneidet; sehr viele aber stellen Ei- oder
Kugelansschnitte vor, welche an einem Ende von 2 ebenen, in einem Neigungs-

winkel von 90—120" sich schneidenden Fliichen begrenzt sind, oder bilden

li Tetraéder oder Pentaéder mit sphiirischer Grundfliche. Liegen diese Ein
kirner mit ihren flachen Ebenen anf, so dass die sphirische Fliche nach oben
| eerichtet ist, so erscheinen sie kuglig. Die grissten Einzelkérochen erreichen
kaum die halbe I derer der Kartoffelstirke.

In den .\.i:ln

Ty
I|||-\-.'| !"""".‘I'.'|"!'-'|'"".| aorl

heken wird ohne Unterschied die eine oder die andere der

i von Arrow-Root gehalten, wodurch sich denn auch

die Verm

gung der einen Sorte mit der andern erkliren lisst. An eine Ver-

| filschung ar nicht zu denken.

welche a1z ‘\'-'|':'|"-i|||!|;_-'

Maisstirke,

1
Ki

nnte | :.!.--|"|.'1| nichnt antt

. ‘ ‘
sten Bezugsquellen Arrow-Hoot zu (

Nur in ds

Centrum 1

Tacca pinnatifida Forst. abge-
lel za K L Ebenso fehlt
ans den Knollen von Arum mad
Arumstiirke sind zu 2-12 trs
lkdrnchen, welche meist mit einer

Ige restalt Zelgen rossten

b BY 11
Palmen
las un

I Pulver we
Lupe aus 12 Blitschen zu
anid sehr \"_n'!: i lar

igestutzt und ety

Kernpun
auf der

besetzt, zuwei n i1 FeKrun
| besonders an demn Hickern verdi
Kernpunkt 1i

hier und da
n Hiockern

gsschichten

kleinen, wenig | reti
oder, indem sich die Abla
dreikantiz oder rhombisch. Der
am schmaleren Ende etwas vom I y entfernt
hen und deutlichen schen Schichten

e B

o
!
I

eLw

Ziustande bei
atinirt,
1 und hart
g Ubergeht, ist
lem Sago neben
iele andere, bei

sren oder

B

daher

tanid

€5 werden unterscoleden :
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1) Ostindiseher Sago.. Er wird ans dem Mark der Stimme von Me-
troxylon laeve und Metr Rumphii Mart., Raphia Ruffia Mart., und viel-
leicht noch einiger lerer. zumal auf den Molucken einheimischer Palmen ge-
wonnen. Diese s so reich an Stirke, dass oft ein Baum im 15 Jahre an
600 Pid. Saeo lief Der Stamm dieser Palmen ist in der Peripherie durch die
gusammengedringten Gefiissbiindel sebr dicht und fest, innen aber durch ein
stiirkereiches Parenchym markig weit spiirlicher von Gefiissbiindeln durch-
zogen. Zur Gewinnung des
Baum das weisse Mark und
wird das Sthrk aus den
blindeln auf dem Siebe zuriickbl
abfliesst. Fiir den Handel wird sie nach dem Abs

dem darfiber stehenden Abwaschwasser befreit u
man sie sn den Hinden oder duorch Metallsiebe
eigenen Oefen trocknet, wodurch sie enthitmliche B
annimmt., Er bildet unregel rschiedener G
(weizser, brauner oder Mikroskop

al

st man aus dem gefiillten und gespaltenen
auf Siebe. Durch zuflies

den G
1 Wasser

wnschen,

n herausgewaschen, welche nel
wn, wihrend die feine Stirke mit de

wiederholt g

1
1

drnt, in-

noch feucht g
reibt
haffenheit des Sapo

gle ZV und ber 60° in

iikgsige Kirner von v

Daro |

rnchen des Tt o ns8n hihle von de
Saocame } verschieden, aodg !|.i-- 1 I'l i
] darunter vor
2) Mandiocca, wi pr Sago, neuer
ser Sago, Krusten ns zu gen Kirnchen be

und kommt auch
uteowi il'hll"

hende Massen, welche aus der Cas
Is Tapiocea in n Hande
neben unverinderten Kirne der Cassan

ausgedehnt 1st, und sich

gepulvert

Probe ze

d sorgfiltiger als bei den ausling
man unter dem Mi
' el _‘l]:'l L &

n '||.'.i|-||{|-,?!|'_ anl '|---|'||'\\||I'—-||_ nmt

y versehen und lisst die concentris
den sich auch StirkekOrnehen,
nengefallen sind. Die Koérner

emlich von gleicher Gri
I

wie Kleist
les Kar Isago’s sind sehr re
und beim weissen Sago rein w
der mit gebranntem Zucker
matt oder durchscheinend.

heinend, Der [
bt ist, findet sich ebenfa

§ 140. Zucker und zuckeriihnliche Stoffe.

SACCHARUM.
1) Saccharum officinarum L. 2) Beta vulgaris L. 3) Acer
dasvearpum Fhrl. 4) Acer saccharinum Ji:
Der Zucker findet sich verbreitet im Pflanzenreich, wird aber nur aus
ewonnen. Das Zuckerrohr,

wzen im Grossen

den 3 zuerst aufeefiihrten Pf o
Saccharum officinarum L., aus der Familie der Gramineen, urspring-

5 und in Ostindien einheimisch, daselbst und

lich an den Ufern des |'I,|J!3.JI|"'
auch in Westindien in mehren Varietiiten schon seit langer Zeit kultivirt, ent
hiilt in seinen Stengeln etwa 18 pCt. Rohrzucker, 10pCt. Cellulose und an
yOt. Wasser. Saeccharum Sinense Hoxb,
iibe, Beta

dere Beimengungen und 7%
wird in China auf dieselbe Weise benutzt. Die Wurzeln der Runl

vulegaris L., welche in die Familie der Chenopodeen gehirt, entha

mal in der Varietiit der B. Silesiaca bis 14 pCt. Rohrzucker. Acet \
carpum Fhrk. und Acer saccharinum L.. aus der Familie der Aceri
neen und in Nordamerika einheimisch, enthalten mit noch anderen Ahorn

arten in dem Safte, der im Frithjahr nach dem Anbohren des Sta

nmes
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474 Saccharum, Zucker, Saccharum candum.

fliesst, ebenfalls Rohrzucker. Nach Versuehen, die in Giessen angestellt wur

den, gab ein Bohrloch am Stamm des A. saccharinum 14,12 Pfd. Saft in der-
selben Zeit, in der eine gleich grosse Oeffnung am Acer platanoides 29,1 Pid.
lieferte. Der Zucker
verschieden, Der Saft von A. saccharinum gab '_'..‘5|f'l_. von A. campestre

und

wehalt des Saftes zeigte sich aber beil verschiedenen Arten

ubrom 2.5 pCt., von A. dasycarpum 1,9pCt., von A, platanoides und
gundo fraxinifolia 1,1pCt. und von A. pseudoplatanus 0,9 pCt. Zucker.

Hermbstidt erhielt aus 1,2 Ltr. SBaft von A. dasycarpum 45 Grm., A. Tarta-

ricum 42 Grm., A. saccharinum 35 Grm., A. platancides und Negundo fraxini-

folia 30 Grm., A. pseadoplatanus, campestre und rubrom 27 Grm. Zucker.
Nach den neuesten Nachrichten soll jedoch der Ahornzucker in Nord
amerika nur ans dem Safte von Acer

rinum bereitet werden. Uebrigens haben Klima und Witterung

sycarpum und nicht von A. saceha-

oinen :.I'I "l'|l'|._'.

Rohzucker
y Syrup, Mela

fer

unkrys
| ohrlicher :L|.
Ki chzucker ode
merarai.

nach de

'/,Hi'.

seovade is 1
Krystallzuecker vor
1m  erhilt man in West
uf dieselbe Weise aus frischem

Die geri

1l t O
Fhomaszuck

Borte

r Rohr; ird in keg

und chen mit
Die Feuch-
unkrystallisir-

gurilck,

niren des Z erhutformen
gt er noch eine bri + oder g (
rin, weisgen Puder oder Puderzucker.
ade. Durch das Raffiniren werd die dem Zucker noch bed
mengten irem Stoffe, welche ihn mehr oder weni firben, beseiti
geschient durch hmelzen des Rohzuckers in Wasserd: 1
losung mit 4pCt. thierischer Kohle und 1/5pCt. Ochsenblut
l||'l- hen. !"-il'-"ll da perinnende E eigs des Blu '\.\'l!'li liil'
und  di die Kohle entfarbt. Nach dem Kolire
Kohl in der Vacuumpfanne zur Krystallisation eing
.i-_'l;l'lj geflillt und I:.L"ll flixm Frkalten mit weissem
i ] gisgt Melis, Saccharum album,

kochen
Syrups el niot
grob gepulvert bildet er den

d) Hi

Auf-
ing geklirt
m wird die Flissigkeit durch
ykocht, bis H0? auf

b yrup

der

gaw

albissimum,
cand, Saccharum candum s, cantum, Man er
durch e Krystallisation in
. Nach der Reinl der verarbei-
gelben, feinen braonen und liniiren

braunen

Unter Z
haben, in Wi
gitzen, in B

Menge

It

1 Geschmack

eenschaft be-

einen siis
] | und die Ei

f in Kohlensiure und Alkohol (nebst kleinen
rin und Bernsteinsfiure) zu zerfallen, Man unterscheidet r )

<)
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476 Starkezucker. Zucker. Manna.

Luft allmihlich wieder Wasser anziebt und dann krystallisirt. Stiirker erhitzt,
1 er in Caramel umgzewandelt 15 einer kalischen RKupferlosung fillt er
schon in der Kilte Kupfer 1l, aus Silber- u, Goldldsungen beim Kochen die Metalle.
Stiirkezucker gich, ans Fruchtzucker entstanden, ;

slsser riichten und in der kirnigen Masse des Honigs hiufie schon
girt. Kfnstlich wird er erhalten dorch Einwirkung won Schwefelsfinre
faser, Amylum, Gummi, Inulin, Dex
m einer vermittelst Sluren bereit
consistenz einge
mit sdauren

Mykose,

enso entsteht er, aber
unr von Fruchtzucker,

ift wurde, Durch Kochen einer Fruchtzu 1 I
ch der Fruchtzucker jedoch micht in Stiirkezucker umwandeln

Pag. o).

Anhang zur Zuckergruppe
MANNA.
Fraxinus Ornus L., Ornus Europaea Persoon.

wala hyvpantha, am Oleacead

Dlie Mannaesche wiichst im

iwilliz ausfliessende siisse walcher

Verwundung od

die Manna darstellt.
Nihe von Cefalu

und Catania bedentende Anpf

rd jetzt nur auf Sicilien gewonnen, na

er befanden sich auch

vl bei Trapani, Palermo, Messina
lanzungen der Mannaesche, welche aber an-

]

dern grisseren Nutz abwerfenden Culturen, inshesondere dem Anban

r|.-r' Urance wWelch

mussten In Kalabrien, wo friher auf der OUst

Strongoli viel Manna gewor
hat die Kultar seit Jahren ich aufgehort. Man nahn
Varietiten der Mannaesche, welche nach Link allein

kiiste besonders mm Cariati u

dass nor eir

durch Pfrop ehrt werden kionnten. die Manna lieferten, aber aus

dem neuaester iiber die Cultur der Mannaesche von Langendach er-

fahren wir, dass die flanzen aus Samen erzogen und ein Jahr nach

I]I'! Anssaat auat iil""'| |";f«f _':'ElI'I' |!;|--- r senr Z.".*-il.i:'l"l-'

iwwen und der Gewinnung der

=]

richt stimmt in Bezug aul Anlage

Manna im Wesentlichen mit den fritheren 1 von Sletiner i

sgezone und

Biume werden jetzt in Sicilien am besten in dem obern Theil dex
dem unteren der Mittelzone in Entfernungen von 1% m. gepflanzt und liel

schon bei eiper Hohe won 3—8 m. vom achten bis zehnten Jahre an die
Manna; die alten Biume werden nieder
beginnt erst gegen Anfang des Juli, bald etwas friiher, bald spiiter, in
man E |
alle zwei Ti

oder ein

rehauen. Die Gewinnung derselben

schnitte in den Banm macht, nahe am Boden beginnt und

nach oben fortriickt. In dem Spalt befestiet ma

trohhalm, an denen der ausfliessende Saft erhiirtet

blattartigen Zweige der Opuntia abfliesst, die deshalb unten ansg
den. Der Saft rinnt als braune Fliissickeit aus, welche nach wenig Stunden
fc»[ und weiss und dann an |E.-|' Sonne vollstindig ','I'I!'---'I-.'n". wird. Anhaltend =
trocknes Wetter ist nothwendig, um reichlich eine schiine Manna zn gewinnen;
bei Nebel- oder Regenwetter wird sie unbraochbar., Die Manna., welche zu-

erst, also aus dem unteren Theil des Stammes hervorfliesst. ist icher an

t"|'|i|'|||;',ll.'i.-::'|' als ',-"I' 'Ll.\'-];.'i'-":l'lll'l 3 "-'.':!-I. Lro i{lu". ||.|i|- . da |'J aleser

erst sehr lAngsam in Stiirkezucker umwandelt, schwerer und ciebt die Mauna
in sortis. Der Saft ans den oberen Einschnitten trocknet leichrer und bildet
die R n 3

jing

en und die flachen Stiicke als Manna cannellata. Dis

an, otang

1 Biume liefer: ta, die Alteren mehr Manna in

“
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sortis. Die Manna, welehe an dem Stamm selbst herabgeflossen and getrock-

Manna cannellatain fragmentis. Die gicilianische

net war, 1I.Il_'<|-"!'l die
und mehr geschiitzt als die kala-

Manna war im Allgemeinen stets trockner
brische: 1m Handel nnterscheidet man:
Manna in lacrimis, in granis s, in outtis. Der

1y Thrinen-Manna,
leinen. weissen, klebenden, sehr siissen Kor-

lie ausceflossene und zu k

freywelling

nern erhiirtete Salt.
2y Rishren-Manna, Manna cannellata. Sie bildet weissliche oder

bliche. trockne, flache oder rinnenfirmige, mehr oder W niger deutlich ge-
Platten vom 3 15 em. Linge and 1'/e 2 em. otirke, riecht
leicht auf der Zunge, schmeckt
sich leicht

schichtete
eigenthiimlich siisslich, zerfliesst
kratzend, schmilzt wie Wachs, entziindet
:m Platinloffel mit dem Geruch nach gebrann-
tem Zucker. Yon YWasser und heissem Alkohol wird sie leicht und vollstindig
gesiittigte alkoholische [ssung erstarrt beim Erkalten durch
feinen, seidenglinzenden

das ausgeschiedene Mannit
henden Masse. Unter dem Mikroskop zeigt sich die Réhren-Manna

{ Tafeln zusammengesetzte Krystallma
Cemeine oder sicilianische Manna. Manna communis, Sici-
Diese Manna kommt gewdhnlich von Palermo und Cefalu
in den Handel, und besteht aus zusam-

cliwach und
schleimig siiss, nieht
an der Flamme und verbrennt

gelist und die
gu einer festen, aus

1'; EH'||'|.'F'| |-|'\.

als eine ans farblosen Prismen und

588,

liana s. Geracy.
iiber Livorno, ‘Genna. Marseille ete.
gen. gelblichen Massen, die ne

tzenden Geschmack be-

¢h erissere oder

menhingenden, etwas kl
kleinere hellere Stiicke enthalten und einen etwas lers

sitzen. Die grosseren, weisslichen, ausgelesenen Stiicke derselben werden als

Manna eleeta gehalten. Unter dem Mikroskop erscheint sie der vorigen
eehr iihnlich. enthilt aber reichlicher Tafeln, die sich bei dem langsamen Aus-
trocknen vollstindig ausbilden konnten.

Frither kam aunch
kalabrische oder Puglia-Manna, Manna crassa, spissa,

4) die fette,
Qie stellte eine weiche, schmierige,

pingnis, alabrina s. Capacy vor.
und dunkleren Kérnern gemengte Masse dar, die
erunreinigt war und leicht Feuchtigkeit aus

sordida,
|"l';|'|;!|-.i|'i|l', mif helleren
Beimengungen sehr v

durch fre mde
Die Manna, welche sich in den Apotheken als (alabrina

der Luft anzog
findet, ist Manna communis.

Die Manua, zumal die gemeine
nicht unbedentende Menge (bis 15 pCt.) Frucht-
zncker. so dass also hel Gegenwart desselben nicht zugleich auch eine Ver-
filschung voransgesetzt werden darf. Es kann daher nur die relative Menge
ob die Manna mit Rohzucker oder Stirkezucker ab-

und die fette, enthilt neben dem Mannit
immer eine oder Stirke-

beider Stoffe entscheiden,
sichtlich verfilseht war oder nicht.
kennt man noch andere Mannaarten, die von

Ausser der Eschenmanuna
werden, aber nicht in

Gewichsen anderer natiirlicher Familien gesammelt
den Arzneischatz eingefiihrt sind.
Brianconner Manna, Manna laricina s. brigantina
ST Geschmack und :|':'|-\'I|Ih
Sie enthilt eine .-'||_r‘-[||'i:'|.IIE||l'|l|' :”.lill\."‘.'i'-['[,

Qie besteht aus

it inartigem Geruch

kleinen rundlichen Kérnern von
and entsteht auf Larix decid
die als Melezitose bezeichnet wird.

Spanische Manna, Mann: cisting. FEin zuckerartiger, aus den Aesten

Yo . lndaniferus ausfliessender und zu fincerlangen weissen Stiicken
ell wler Saft.

vanon-Manna, Manna cedrina, Kleme, m wnnaartige, slisse Korner,

welche auf Cedrus libanotica entstehen.

e

e mem——= L sm mwm mpmmem

o e — e e
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cing. Der nach dem Stich des Coccus

| Manna, M:

' aus den narix mannifera
1 des 1 Varietit der T. Gallica,

| hne purgirende : kein Mannit. Als Manna

1 vom Sinai gind in neverer Zeit die essbaren kleinen Wurzelstiicke von Cyperus es-

" cnlentus in den Handel gekommen.

H) Eichen-Manna, Manna querci
Quercus infectoria Ol Q. Yal p und Q. persice und
Spach als ein dicl e fiunlicher Ueberzug und schmilet durch
die Sonnenwiirme zu kirnigen Massen nmen, enthilt kein Mannit

6) Persische Manna, Mar Ein Saft. der aus der Alhagi
lornm Fisch.,, Hedysarum hervorguillt und zu Tropfen er-

gich aut tern von

! 7V Chanser-Manna, Guz, Gez, Manna celastrina. Eine weisse, dem Mehl-

Celastrus ryordringt,

8 Aus
Btamm von

n in Indien h

lische Manna, Manna (
alyptus vim |
kmete Saft ent

ansflie

|
' thitmli zncker in vieler Bezichung
; | L in der ‘i] G

1 M
1| Stiirl

4
: 1 rer und stickst
t 1y Xt A0.0 10.8
il tandtheile 0.4
" | f 116 130}
TELE ) 18,
\ | - O 1.9
1oy iy fand in der M. eannellata: M. Geracy: M. communi
il 57 50
8 18
f-' 1 enthit Manna cannellata: 60,0 Mannazucker (Mannit):' 5,
| nigen Fxtractivstoff: 1.5 Gummi, etwas siigs schmeck
n Stoff: 320 Wasser, zu dem  al h der Ver

1 Der Mannit C: Hyy O, findet sich ausser in der Manna in selx
' i Larix decidua, in’ den Blittern von Fraxinus excels
m Wurzeln von Aconit. Nap., Polypod

i | « 11 |'§|-I: |\ ]

Pil L\NZENn, Si

und Syring:

villerare

1 3, ..'Il'. .
lich durch Einwirkung von Natriumamalgam auf 1ran-
Er krystallisirt in langen, durchsi ! ]

anrenehm siissen Geschmack,

er anf 200° erhitzt, -so bilden sich unter Wasserabspaltung
204 und Mannid (C; Hy,, O4) Cone. Balpete |
giiure und Oxalsiiure, durch Einwirkung e
Schwefaelsiiure entsteht Nitromannit, i

mre oxyourt

- nicht in Aether ]

nach rechts ab.  Ge

ingener Behandlan:

anstralischen Manna enthaltes
J 3

Ui

than ih , siisse Substangz, die nach dem Stich von Psyllus mannifer anf

l‘.-’
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: = | . |
tose wird nur die Hilfte derselben in Alkohol und Kohlensiure zersetzt, die an- '
dere Hilfte verwandelt sich in eine nicht krystallisirhare, syrupartige Masse, das I
Koy :L|.‘"_l|. welches, bei 100" getrocknet, nach der Formel Cg Hyg O, zusammen-
gesetzt 18t

Sarcocolla, Fleischleimgummi, Fischleimgummi, von Penaea mucronata
L, und Penaea Sarcocolla Berg., am Kap und in Aethiopien einheimischen,
straucharticen Penaeaceen, deren ausfliessender erhirteter Saft die cocolla dar-
stellt. Sie findet h in kleineren oder prisgeren, rundlic hiit ZUsAmmen-
geklebten . zerrei an von gelblicher, innen rother oder braunrother

hen Kirn
Iarbe, ist gernchlos, verbreitet beim Verbrennen einen Geruch nach gebranntem
Zucker und hat einen scharf siisslichen, dem Siissholz fihnlichen, dabei eigenthiim-
lich bittern Gesch \

Sie enthiilt

Harz: Gummi: $arcocollin ete. Um das Sarco-
collin rein zu erhalten, wurde die Sarcocolla zuerst mit Aether extrahirt, um das Harz
auszuziehen, und dann mit absolutem Alkohol erschopft, welcher beim Abdampfen
das Sarcocollin absetzt. Dies ist nicht krystallisirbar, in heissem Wasser mehr
als 1 kaltem und in Alkohol 16sl in Aether unloslich. Die heisse wiissrige
Auflisung wird beim Erkalten milchig Mit Salpetersure mebt das Sarcocollin
Oxalsiiure

§ 141. Gummiarten.

ACACINUM s. ARABINUM. |

l. Gummi arabicum s. Mimosae s. Acaciae. 2. Gummi senegalense
8. .“1'\1'111'.'_{.:|. |
Acacia Verek Guwill. & Perr. % il
Syst. nat. Dicotylea perigyna, fam. Leguminosae-Mimoseae. '
L. BeX ."+[-i||,uil-l'f Ilil. !
Die neue dentsche Pharmakopie giebt als Stammpflanzen vom arabischen i
Gummi Acacia nilotica Delile, Acacia Seval Delile und Acacia vor
tilis Hayne an, obgleich nach dem einstimmigen Urtheile der Reisenden |
diese Arten entweder gar kein Gummi ausscheiden oder doeh nur von schleeh- I
ter Beschaffenheit und in so geringer Menge, dass es gar nicht in den Handel
kommen kann. Nach Flickiger's sorgfiiltizen Untersuchungen. mit welchen !
die Berichte der Reisenden iibereinstimmen, stammt vielmehr das arabische |
Gummi sowohl als auch das Senegal-Gummi nur von Acacia Verek GGuellem. i
. Perrotf,. und ein wirklicher Unterschied zwischen diesen beiden vermeint l
lichen Arten existirt iiberhaupt nicht. Acacia Verek Guillem. u. Perrott., ]

¢in hochstens 6—7 m. hoher Baum, kommti in lichten Bestinden sowohl im
is Nubien, als anch in Westafrika |
vom rechten Ufer des Senegal bis in die Oasen der Wiste Sahara vor und !

osthichen Theile von ,-'Y.l'|'-||{;|, von Sudan

die Bestiinde im ostlichen Afrika liefern das sogenannte Gummi arabicum
ae, von dem die feinste weisse Art ans Kordofan versandt wird,
withrend die im westlichen Afrika hauptsii
negalense erzeugen. Diese beiden Sorten werden gewdhnlich in der Weise

Se-

hlich das sogenannte Gummi

unterschieden, dass das arabische Gummi meist farblos, sehr rissig, auf dem
linzend und kleinmuschelig, oft irisirend, geruchlos, von fadem
rem Geschmack sei. in der Wiirme leicht in kleinere Stiicke zer

Bruch glasg

und schleim

falle und sich leicht pulvern lasse, keine Feuchtigkeit anziehe und mit Wasser

b It @il JE : , . s ]
behandelt emen sehleim gebe, Das Senegal-Gummi. meist 1o grossern rand

n
_-

lichen Sticken '\.'~|Z'iv{|-JII.IrI|'||||‘ l||1|'.i_:'||'_ wenn es farblos war, von Acacia Ve

rek Guillem. w. Pervoll., wenn rothbraun, von Acacia Adansoni Crugl- |
lem. w. Perrott. abgeleitet und durch den grossmuscheligen, glinzenden,
nicht irisirenden Bruch charakterisirt zu werden. ausserdem sollte es sich




480 Aeacinum., Gummi. Acacinum.
nicht leieht zerbriiekeln und an der Luft nicht in kleine Sticke zerfallen und
sich zwar vollstiindig. aber nicht so leicht wie das arabische Gummi l8sen und
mit Wasser gekocht mehr eine Gallerte bilden. Die Unbestindigkeit dieser
Merkmale hat jedoch Flickiger zur Geniige nachgewiesen.

In Bezug auf die Gewinnung des Gummi galt frither die Ansicht, dass

wenigstens an der nordostlichen Kiiste von Afrika in Stamm und Aeste der
Acacien lange Einschnitte gemacht wiirden, aus denen das Gummi ausfliesse.
Nach Guillenin und Duveyrier bedarf es jedoch der Einschnitte nicht. da
die Natur dieses Geschiift selbst verrichtet. Sie schildern dibereinstimmend
den ”ur'_{;‘.‘_r_{ n!'uile"i 1 1'..|:_|‘--|||||-:' \‘.‘hl"-lﬁ': _‘u'l.-;'||||'|'ri-'| der |i|".£rz1f.;'5'| voIim .in',", |'|'L-.-
Oktober tritt das Maximum der Vollsaftigkeit und damit auch die Bildung von
Gummi in der Rinde der Acacien ein: die hierauf folgenden heftigen trocke-
nen und heissen Winde machen der Auflockernng ein Ende und fiihren durch
das plotzliche Austrocknen zahlreiche Risse herbei, dorch welche withrend

der Monate Oktober und November in Folge des fortschreitenden kriftigen
Einschrumpfens der Rinde das Gummi um so reichlicher, je stirker und an-
haltender der austrocknende Ostwind seinen Einfluss dabei ausiibt, heraus-
gedringt wird, dessen Einsammlung dann im December geschieht, woranf,
wenn dann im Januar und Februar die Seewinde durch reichlichen Thau und
mitunter anch wohl Regen eine zweite Ausscheidung von Gummi hervor
gebracht haben, im Mirz eine zweite viel geringere Ernte erfolgt.”

nken

Die neuesten Mitttheilungen iiber die Gewinnung des Gummi ver
wir Louvet, welcher als Oberapotheker bei der franzisischen Senegalflotte
Gelegenheit hatte, sich an zwei Expeditionen in die Hauptgummigegenden zu
hetheilizen und an Ort und Stelle wichtige Erkundigungen iiber diesen Gegen
stand einzuzieben. Er stimmt im Ganzen mit den Berichten der erwiihnten
Reisenden iiberein, bemerkt aber hinsichtlich des Alters der Biiume, dass die
Absonderung des Gummi erst nach dem 7. oder 8. Lebensjahre derselben be-
ginne nnd dass etwa 30 Jahre alte Biume von 45—350 em. Durchmesser sehr
ergiebic seien. Entschieden bestreitet er die namentlich von Martius vertre-
tene Ansicht. dass die Absonderung von Gummi an den Béumen, auf welchen
sich Loranthus finde, grosser sei als auf solchen, welche von diesem Schma-
rortzer frei wiren. Loranthus komme in der Regel nur aunf ganz alten Biu
men reichlicher vor, welche iiberhanpt nur noch wenig Gummi liefern und
iiberdies trete er auf Acacia Verek viel seltener auf, als auf anderen Biiumen,
welehe kein Gummi liefern.

In Bezug auf die Entstehung des Gummi schliesst er sich im Wesent-
lichen der Aunsicht (orre’s an. dass dieselbe dhnlich wie beim Kirschgummi
YOr h]l'.l'. '_'l'bH‘.,

Nicht selten finden sich unter dem naturellen westafrikanischen Gummi
anch fremde Kérper, namentlich afrikanisches Bdellium beigemengt, auch
wohl Proben von anderen Gummisorten, welche allein nicht in den Handel
kommen, %z B. von Acacia arabica Willd., einer vom Senegal an durch
ganz Afrika und Arabien bis Indien vorkommenden Art.

. Der Handel mit diesem Artikel befindet sich I'I-.-I'.f_i fast aunsschliesslich in
den Hiinden der Franzosen und nimmt seinen Weg iiber Bordeaux

7u technischen Zwecken kommen oder kamen einige andere Sorten in
den Handel, so:
| ) us Arabien fiber Kairo in den
iges Gummi arabicum zu sein

Dag Embavi-
Handel kommt, schei

I
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oder schmal eretrennt, auch =
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i Th. te Kartoff irke petragen werden, auf 90 gl

damit nicht Star

dannflissi rd, dann schn
. g1 s 1 & LA .
fLitra nno abdampit s kann auch dadu

kezuncki \

werden Fosalpetersiare

ol
I_

N , I
N

Al

h th-pg 1T al

ieht es nur (Oxalsi I f

Iy

sCnwel m

TRAGACANTHA.
Gummi Tracacanthae. Tragzanth.

e ro1 g
Lstr, gummiter L.alill., 1

dialvnetala perievna. fam. Lecuminosae-Papilionaceae.
) dria !

Niedrige. durch die bleibenden Blattspindeln stachlige Striuche mit ge
fiederten Blittern, von denen die erste In asien und dem nordlichen K
Persien, die zweite im Peloponnes und anf den gri ischen Inseln. und die I
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hiindel grenzenden nach und nach durch dentliche Sehichtenbildung., so0 dass i

nur ein mit kleinen Zwill his Vierlineskirnern von Stirke erfiilltes Lu- {
men zorick allmihlich gehen nun diese verdickten Wandungen aus - "
Cellulose in PAanzenschleim fiber und werden bei feuchter Atmosphiire durch

starkes Aufquellen und Volumenzunahme aus den dadurch hervorgerulenen .
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ans dem =tamim Erhirten diese (Gestalt rha
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