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Yeratrina.
Veralrin.
Veratrinum.

Sabadillsamen, zehn Pfunde,

werden von den Fruchthiillen befreit, gepiilvert und mit
hiehstrektifizirtem YWeingeiste, dreissie Pfunden,

einen Tag lang in einer Destillirblase digerirt; der Riickstand werde
ausgepresst und abermals auf obige Weise digerirt. Den vereinig-
ten und filtrirten Tinkturen setze man acht bis zehn Pluande
VWasser zu, destillire den Weingeist ab, und verdampfe zuletzt
den Rilckstand nach Zusatz von Holzkohlenpulver in einer Schale
im Dampfbade. Die trockene und fein geriebene Masse werde in
ginem Kolben mit ihrer deecifachen Mengze Wassers, welchem
eine und eine halbe Unze verdiinnter Schwelelsiure zuge-
gotzt worden ist, eimen Tag lang in der Wirme digerirt, die Fliis-
sigkeit nach eintigigem Stehen in der Kilte kolirt und der Riick-
gtand noch zweimal mit angesiiuertem Wasser digerirt. Die vereinig-
ten Fliissi

keiten werden mit kohlensaurem Natron im Ueber-

schuss versetzt: der dadurch entstandene Niederschlag werde auf
einem Filter ausgewaschen, noch feucht in verdiinnter Schwe-
felsiure gelist, die Auflisung mit gereinigter Thierkohle dige-
rirt, filtrirt, dann mit Ammoniak priizipitict, und der ausgewa-

schene Niederschlag in gelinder Wirme getrocknet.

Weisses oder weissliches Py ver, leicht zu einer barzigen Masse schmelzbar, in

b und selbst in Auvflosung hefliges Niesen erregend, in

Wasser kaum loslich, aber leicht lislich in hdchstrektifizirtem Weingeist. Es darf

eim Verbrennen 1 hinterlassen
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‘lllllﬂ] aromalticum.
Aromatischer Wein.
Krauterwein oder Slurmféderivein,
Aromatisehe Speecies, neun Unzen,
Klatsehrosen, eine Unze,
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weissem WYWein, neun Pfunden,

hiichst rekiifizirtem VWeingeist, acht Unzen,
acht Tage lang, presse aus, kolire und filtrire.

Weinrothe Flissighkeit, von aromatischem (reruche
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Yinum Colehici radicis.
Feillosenwurzel-Wein.
Frische Zeitlosenwurzel, zwei Unzen,
zerschneide man und giesse darauf
Malazawein., vier Unzen.
Die weitere Behandlung geschehe wie bei Vinum aromaticum.

Dunkelbraune Flassizkeil, von weinigem, hinfennach Kralz

idem Geschmacke

Vinum Colchici seminis.
Zeitlosensamen-Wein.
Zerklelnerter Zeitlosensamen, zwei Unzen,
werde {ibergosseén mit
Malagawein, einem Pfunde,
Dieweitere Behandlung geschehe wie bei Vinum aromaticum.

Dunkelbraune Fliissighelt, von weinigem, hintennach bitter-scharfem Geschmacke,
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Vinum Malagense.

Malagawein.

Vinum Hispanicum.

Vinum rhenanum album.

Weisser Rheinwein.

Yinum stibiatum.
Spiessglanz - Wein.
Vinum Antimonii Huxhami. Vinum emeticum, —
Brechwein.
Brechweinstein, zwilf Gran,
werde aufgeldst in

Malagawein, sechs Unzen.
Man filtrire und bewahre ihn in einem gut verschlossenen

Glase auf.
Er sei klar.
rre
Zincum.
Zink.

Es sei frei von Arsenik.

Zincum chloratum.

Chlorzink.
Zincum muriaticum. Butyrum Zinci :

Reine Salzsiure, vier Unzen,
werde in einen geriumigen Kolben gebracht und in dieselbe nach

und nach eingetragen



	Seite 314
	Seite 315

