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Nuces vomicae.
Krihenaugen.
Brechniisse
Strychnos Nux vomica L. Loganiaceae, Sirychneae.

Seheibenfirmice Samen, mit einem Filze von hellgrauen, seiden

artic glinzenden. kurzen. anliegenden Haaren bedeckt; der Kern

von hornarticer Konsistenz. gelblich-weiss, durchscheinend, e

haft bitter.

Oleum Amyedalarum amararum
aethereum.
Aetherisches Bittermandel-0el.

Rittere Mandeln, zehn Plundi

werden erdblich :L'||=:i.'|'\l'|'1 und durch starkes Pressen ohne Mi e
von Wiirme vom fetten Oele befreit. Die Presskuchen werden noch
mals gepiilvert und mit 60 Pfunden kalten Wassers zu einem DBrei
angeriihrt. wovon man aus einer kupfernen Destillirblase 10 Pfunde
Wasser abdestillire. Das im Wasser zu Boden gesunken Oel werds
durch Abgiessen des Wassers getrennt und das Wasser in einer
glisernen Retorte einer neuen Destillation unterworfen, bis der
vierte Theil desselben dbergegangen ist. Das in diesem Destillat
befindliche Oel werde wieder auf obige Weise vom Wasser getrennt,
dieses einer neuen fraktionirten Destillation unterworfen, und damit

g0 lanee fortoefahren, als noch Oel erhalten wird, welches man in

kleinen wohlverschlossenen Glidsern vorsichtic aufbewahre.
e VW assetr

Gelbliches . stark nach bitteren Mandeln riechendes Oel, schwere

P ——
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Oleum Amygdalarum dulcium.
|'f ' Siissmandel-Oel.
| Groblich gestossene Mandeln werden in ein leinenes Tuch

eingeschlagen und zwischen nicht erwiirmten Pressplatten stark aus-

gepresst. Das erhaltene Oel werde nach dem Sedimentiren durch
weisses Fliesspapier filtrirt, und in ausgetrockneten, wohlver-
schliessbaren Glisern aufbewahrt,

Hellgelbes, klares, fast geruchloses, nicht trocknendes , in der Kilte micht erstar-

rendes Oel, von sehr mildem Geschmacke

Oleum animale crudum.
Rohes Thierdl.

Oleum Cornu Cervi.

| Oleum animale rectificatum.
Reklifizirtes Thieriil.
' Statt Oleum animale Dippelii.

Das rohe Thierél werde aus einer Retorte im Sandbade
{ 1 bei gelinder Wiirme so lange destillirt, als noch ein diinnes
Oel iibergeht. Dieses destillire man mit der vierfachen Gewichts-
menge Wassers noch einmal so weit, als das Uebergehende noch
farblos erscheint. Das rektifizirte Oel werde vom Wasser abge-
pommen und in kleinen, ganz damit angefillten und luftdicht ver-
| schlossenen Glisern aufbewahrt.
1 Es sei klar, farblos oder mur schwach gelblich, sehr diinnfliissig und von star-

kem, I"I,_:I'IIHII|||I;II|Il‘d]| Geruche,



209

Oleum Anisi.
Anisil.
Aus dem zerstossenen Anis mit Wasser destillirt
etwas dickHiissig, in der Kilte zu eciner gelblichen krystallinisch

bliitterigen Masse erstarrend.

Oleum Aurantiorum florum.
Pomeranzenbliithen-0el.
Oleum Neroli. Oleum Naphae,

Liltrus Awrantium L. — Awranliaceae

Diinnflissig, klar, gelblich, von sehr angenehmen Geruche und
:"'\\-ilr'il\lﬂ vitterem (zeschmacke: auf J'.;|Iil'|' Erwarmt darfl es

geinen Fettleck hinterlasser

Oleum Bergamottae.
Bergamollil.

Citrus Limella Risso. — Auranliaceae.

1] 1‘ L1

Oleum Cacao.
Kakaobutler,
Butyrum Caecao.

Leicht gerdstete, von der Schale befreite Kakaobohnen

'\.'||'!|'.'-='|| N einem  erwirmten clsernen ,"Ii-l|-|'|' ZU  einer weichen

Masse gleichfirmig zerrieben, noch warm in ein leinenes Tuch

geschlagen und zwischen erwiirmten Platten ausgepresst. Das ge

14

Blassgell.
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WOTITLET Fett werds 1711 Wasserbade umeeschmolzer an emer
warmen Ut lurch weisses Lischpapier filtrirt und, nachde
in Blech- oder Porzellankapseln ausgegossen und el tarrt 1st, 1n

als Hammelstalg , von mildem Geschimacke und ingenehmem

Oleum Cajeputi
Kajeputol.

Welnlenea Cajeputi Hoxb Hyrlaceae.

Ditnntliissig, griinlich-gelblich, von durchdringendem kampher
and scharfem, spiter kiihlendem gewilrzhatte

reschmacke: darf beim Zusammenreiben mit Jod nicht verpuiten

Oleum Cajeputi reciificatum.
Rektifizirtes Kajepulil.
Dag kiiufliche Kajeputil werde mit der sechsfachen Gewiehts-
menge Wassers aus einer glisernen Retorte 20 lange destillirt

} 1 i 1 ¥ ]
das iibervehende el noch 14 0 erscheint

Es sei klar, fast Tarble il vom Gemehe und Geschmacke des Kinllichen Ueles

Oleum camphoratum.
Fampheriil.

Gepillverter Kampher, ¢ine Drachme,
werde bei milssiger Wiirme aufgelost |

Olivendl, sieben Drachmen.

Man bewabre es in einem verschlossenen
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Oleum Carvi.

Kitmmelil.

i lur L} DL e | s m
er i ' n\ i |
i ()
Oleum Caryophyllorum.
Gewiirznelken-el.
unid Kochs I t
I 1 in'\ I
Oleum Chamomillae aethereum.
Aetherisches Kamilienol.
] n Kamille |;E|||.:|:|' Wi Dleam | arvi
bereifet und., vor Lichtzutritt geschittzt. in Glischen aufbewahrt
|'- 1 1 ich er Kil £ 1} u 4 I
Kamillengernchi
Oleum Chamomillae infusum.
Durch Enfusion bhereileles Kamillenil.
Klein geschnittene geirocknete Kamillen, drei Unzen.
Olivendl. ein Pland
y i 1 Dedech 1 N [; AT I u I

1 AUSpresse 1ni
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| Oleum Cinnamomi sinensis.

Zimmitiol.

1attem

|
I
11 " ; : y :
| Oleum Cassiae cilnnamoineae, Zimmikassien—-0el
| Cinnamomum aromalicum Nees v. Esenb. Laurineae
|
(elblich. in der Kiilte klar bleibend. in Wasser untersinkend
|
von starkem und reinem Zimmtgeruche und stechend-gewirzh
(zeschmacke
1 .
Ll
: Oleum Citri
Fitronenil.
Oleum de Cedro.
| . "
i Citrus meidica E Auwranhaceae
!I Ditnnfliissig, farblos oder blassgelb und von reinein angeneh-
| mi e I‘J_i'lilll"||'_'|'!III-!.-"

Oleum Crotonis.
I Krotonil.

Croton Tiglium L. f’,'rrj.'r.".rr.f'fu'm‘rm-,

B Briunlich-gelh . dicklich, von antangs © igem , dann

lange anhaltendem Geschmacke

sChiariem

Oleum Foeniculi.
Fenchelil.

Es werde aus Fenchel wie Oleum Carvl bereitet

Drennen
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Oleum Hyoscyami infusum.
Durch Infusion bereitetes RBilsenkraui-0el.

Es werde aus gut getrocknetem RBilsenkraute wie Oleum

Chamomillae Infusum bereitet

Dunkel gelb-griines, schwach bilsenkrautartiy rechendes (el

Oleum Jecoris Aselli.
Stockfisch - Leberthran.
Oleum Gadi Morrhuae.
Gadus Morrhua L. Pisces, Malacoplerygti.
Das aus der fetten Leber ausgeschmolzene Oel, von dicklicher
Konsistenz, dlgelber oder rithlich-gelber Farbe, fischthranartigem

GGeruche und ziemlich mildem Geschmacke; bei gewothnlicher Tem-

peratur ohne [ritbung und Bodensatz.

Oleum Juniperi.

Wachholderil.

Fe werde aus Waehholderbeeren wie Oleum Carvi bereitet.

Farblos oder schwach gelblich und diinnflissig

Oleum Lavandulae.
Lavendeliol.
Lavandula angustifolia Ehrh. Labiata:
DiinnfAiissie, blassgelb , von angenchmem reinem - Lavendel-

geruche: anf Fliesspapier getropielt und méissig erwiirmt, darl es

Kelnen (Greruch nach .rl'!""ll|l:"'i von sich 5_:|'f'||'5',
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Oleum Lauri.

; Lorhbeeril.

I:' Laurus nobilis L Launrineae.
| 1' Ko 1stens ki | butterihnlicl :::-l' :-'I:.I:':. ol (veruch

|

! | I

Oleum Lini.
Keinil.
Lirwmi uselalissineim I |'r_.'.'h T

{l
i

il Oleum Macidis.

YWuskathliithen -0el.

- r " 3
L1 ”-‘_.'..'\'--- a moschala |r.'.-.r.'_'-.'-, Ffd,-'_' 1slicea

I .

[ . ;

| Gelblich . diinnfliissie und von reinem und starkem Muskat
| ] '-:!F||. ruche

|

Oleum Majoranae.
Wajoranol.
Es werde durch Destillation des miissig getrockneten und
gorgehnittenen Majorans mit der achtfachen Menge Wa

| bereitet
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Oleum Menthae crispae.

Krausemiinzil. . 1|

.
Fs werde aus Krausemiinze wie Oleum Menthae piperitae !|I
dargestellt. fit I
Diinnfliissig, gelblich . von starkem und reinem Krausemiinzgeruche :I
il
Il.

Oleum Menthae piperitae. i
Pfeffermiinzil. ’

Es werde entweder aus gerschnittener frischer Pfeffer-

ader aus getrockneter Pleffermiinze

miinze mit der vierfachen
mit der achtfachen Menge Wassers destillirt.

Diinnfliiesig . farblos bis gelblich, von reinem und sia kem Plefformiinzeernche u

anfangs brennendem, dann kithlendem (ese hmachke

Oleum Nucistae expressum.
Muskalnussil,
Oleum Nucis moschatae.
Myristica moschala Thunb. Myristiceae. \

- ; Toihli R T T e A
Konsistenz talgiihnlich, Farbe briauniich- und riithlich-¢

ruch angenehm nach Muskatniissen, Geschmack olig-gewiirzhaft
Oleum Olivarum.
Olivenil.
Olea europaed L. (Neineae
Zum nne rlichen Gebrauche diene das reinste Olivenil, namlich

das Provencerdl oder Genueserdl oder Nizzadl des Hi ndels
Lt

Zum dinsserlichen Gebrauche ist anch das gemeine Baumdbl

AnzZuwenden eriaun
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Oleum Papaveris.
Mohniil.

Papaver somniferum L. — Papaceraceae

Oleum Petrae crudum.
Rohes Steinil,
Petroleum.

Diinnfliissig, von blassgelber oder rithlicher Farbe, etwas opa-
lisirend, von eigenthiimlichem, bitwmintgem, balsamischem Geruche

und schiirflichem Geschmacke, in der Kilte nicht gerinnend. FEine

wisserige Jodkalium - Auflésung, damit geschiittelt, darf nicht gelb,

oder auf Stirkekleister-Zusatz nicht blan geflirbt werden

Oleum Petrae rectificatum.
Rektifizirtes Sleinil,
Es werde aus dem rohen Steinole wie das rektifizirte Ka-

jeputdl bereitet,

Es sel farblos, dinnflissig, sonst eben so rein wie das rohe Steindl

Oleum Ricini.

Ricinusil,
Oleum Castoris seu Palmae Christi. Kasloral.
Ricinus communis L. -",'HJIJJ‘.*m'fﬂ.f.r.re‘e'r.'r i
Dicklich, klar, blasg-olzelb, geruchlos., wvon mildem, kaum

merklich schidrflichem Geschmacke, mit seinem gleichen Volumen ab-

goluten Alkohols vollkommen mischbar.




Oleum Rosarum.
Rosendl. _'I|.
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Rosa moschala Ail. w. a. Arlen. Rosaceae H
Dicktliissi blassgelb, in der Kilte zu einér blitterig-krystalli- &N 8
nischen Masse erstarrend von sehr lieblichem Rosengeruche Ein J: J

-flt']-':'lll lavon auf Papier erwiirmt. darf keinen Fettfleck hinterlassen Tl

Oleum Rorismarini. !
Rosmarindl, |

Oleum Anthos

= y
Hosmarinus of fictnalis Li. Labialae,

Dhiln blasseelbhicl fast farblos und von ancenehm

pherartigém, Keineswegs ferpenlinariigem (réruche,

Oleum Rutae. i

Raulendl.

s werde aps dem Gartenrauten-Kraute wie Oleum Majo-
ranae bereitet
Dinnfliissig, gelblich bis grimlich=gelb, von reinem und starkem Gart

geruche und bitterlich-gewirzhaltem Geschmacke

| - =
Oleum Sabinae.
Sadebaumdol.
Es werde aus den Sadebaumspitzen wic 0leum Majoranae
hereitet

Es sei farblos oder schwach gelblich, diinnfissig und besitze sinen starken Sade-

DANMEPrach
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~

Oleum Sinapis aethereum.

Aetherisches Senfil.

sSehwarzer Senf werde cestossen und durch starkes Pressen
oviel als ',:n_-‘iil'i| vom letten Uk ||' b |':|-ii, |.1-'|' |'|'I.|l-\.'|-:|!li werae ge-

iilvert und mit kaltem Wasser zu diinnem Brei gemenct. welchen man

in einem bedeckten Gefiisse zwilf Stunden lang stehen lasse. Hier-
anf szetze man dem Breie noch das sechstache Gewichi (es g
vendeten Senfsamens Wasser hinza und destillire aus emner ver

..E!illn-r_- 20 lange. '_';!\- ||||-!'.:', --ili,;'i'i-__:'- Wasser ither _C'i:‘l
Das vorsichtic vom Wasser befreite Oel bewiahre in kleinen wohl-

verschlossenen (rlagsern aul

DitnnMiissiges . farbloses oder gelbliches QOel, schwerer als Wasser, von sehr star-
Lem eizendem (Geruche und dusserst scharfem Geschmacke in hiichst reklifizir=
tem Weingeist in jedem Verhiltniss leicht l6shich

Oleum Suceini.

Bernsteinil.

Oleum Succini rectificatum.
Rektifizirtes Bernsteinil.

Dag bei der Bereitung der Bernsteinsiure gewonnene rohe
Bernsteindl werde auf dieselbe Weise wie das Kajeputl rektifi-
girt und in einem wohlverschlossenen (ilase aulbewahrt.

Farblos oder nur schwach gelblich , diinnflfissig, von spezifischem Geruche and

valsamischem , hitterlich=scharfem Geschmacke

Oleum Terebinthinae.
Werpentinil.

Von menreren Pi nusarien, (omiferae, {hielinae
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rm B - z . .y :
Oleum Terebinthinae rectificatum.
Rektifizirtes Terpentinil.
[is werde aus dem Terpentindl wie das rekilifizirte Kaje-

putil bereitet.

Es sei ditonfiissiz . villig klar wnd (arblos.

Oleum Valerianae.
Baldrianil.
Es werde aus der Baldrianwurzel wic lewm Majoranae
bereitet

Etwas dickliissiz, gelblich und von starkem Baldrangeruche

Opium.
Opium.

Meconinm.

l'l‘l‘.fl"l’.”'l' rsi -'n'.'n'-'r’r'l,l"i'J'H.fn'.l' 'f r’ |’.|'I|||l"|"-f'll Ficeane,

Es habe Pillenkonsistenz, aul dem frischen Schnitte eine hell
braune, keineswegs schwarz - braune Farbe wachsarticen Glanz.
einen starken, betiiubenden Geruch und sehr bitteren. hintennach

schitrflichen (Geschmack.

nicht iber O Prozenl m Wasser unauflaslicher

6 Prozent rohes Morphin, wenn man den konzentrirlen whsserigen
Auszog 2% Stonden lang mil einer enlsprechenden Menge dlzender Ammoniak

Mitcsiekeil in der Wirme siehén lisst

i
fas Upiim yon Smyrna st den ubrigen Sorlen vorzuziehen
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Opodeldoe.

Opodeldok.
Balsamum Opodeldoe Linimentum saponalto-
camphoratum.
YWelsse Hausselfe, zwel Unzen,
venetianische Seife, eine Unai
werden. ceschabt und gut getrocknet, nebst

|.\.'H|||+|II‘I‘. sech Drachmen

11 elenm lasernen Kolben im Wasserbade unter Ofterem I'machiit-
tein anigelost 1
hiéechstrekiifizirtem YWeingelst, 2welunddrens 1
Zu der noch wan | méen He 1 kten I'richtel iltrirten Aui-
S & man hinzu

Rosmaringl, zwei Drachmen,

Actzammoniakiliissighkeit , zweil Unzer

woraul man i in die Glazer von der hekannten F'orm LS EI

unid dari it Vel |E|_r|---:';: in der Kalts ur Lz lerte gestehen lasse
Durchscheinende paligirende , gallertartige MAasse , von a jalisch-ammoniasiali=
| Leruche

Ossa usta alba.

Weissgebrannie KEnochen.

' r - i. 1)
Oxymel Scillae.
Meerzwiehel-Sauerhoniy.
werde wie Oxyvmel simplex an

Meerzwiebel-Esgie, einem Pfundi

pereinigtem HMonlg, zwei Pfunden
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Oxymel simplex.
Sauerhonig.

Roher Essig, zwel Plunde

verde gemischt mit
gepreinigtem Honlg, vier Plunden
.:||-'; 1 |‘_" ili:l e unte bestanid el 1'||| HiTen LUl ""'.'i-l'-l'.il o B
eingedampit Vian Kol 1 len Sauerhome nach dem
Erkalten an emem Kibhilen OUrte aw
|| el kilar elb=ratun micht brenzlich

} b 1 IS # - L] 1
Passulae majores.
Grosse Rosinen.
Uvae passae. Zibehae

Vitis vinifera L. Ampelideae.

Passulae minores.
Kleine Rosinen.
Uvae corinthiacae Korintlhen

Vitis vinifera [ apyrena L, Ampelidea

Pasta Glycyrrhizae.
Siissholzpasie.
Pasla Liguiritiae,
Gerelnigter Siissholzsaft, drei Unze;
werde aufgelost 1o

‘\!|-'-l,'|'| nemun | nzZen
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