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dations-Produkt von Proteinstoffen oder Leim und nach Volkel soll es
auch unter den Produkten der trockemen Destillation des Zuckers
auftreten. Beziiglich der weiteren chemischen Verhiltnisse miissen
wir auf diec Handbiicher der organischen Chemie verweisen und wollen
hier nur noch anfiithren, dass unter dem Namen -:l""ﬂl“""'“"‘i”'*j‘ Bitter-
mandelsl — IEssence de Mirbane — ein nur zu Parfiimerie verwend-
bares iitherisches Oel *.'u-r]-;l'imu-.‘::_ es wird dieses aus Steinkohlentheer-
51 dargestellt und ist Nitrobenzol = Cis Hs NO¢. Man erhilt diese
'\"w,-l,]“dml_.‘,_-._ wenn Benzol bis zur Sittigung in rauchender NO? ge-
168t und zur heissen Lisung Wasser zugesetzt wird, Wwo dann nach
dem Frkalten sich das Nitrobenzol, als ein schweres Oel abscheidet.

Dieses |{=11.51]|1'|:1]1L|(1. unterscheidet sich schon dadurch von dem
ichten Bittermandeldl, dass es einen zimmtihnlichen Geruch hat;
ausgserdem siedet dasselbe erst bei -} 2149, withrend das fichte Oel
schon bei + 1760 giedet. Ditermandelsl 1ost gich in 30 Theilen
."l"-a-'t:-.ﬂ’l‘, das Mirbane-Oel ist darin unloslich; ,.iﬂfi'-t-"' gibt, mit einer
Lisung von Kali in Alkohol in der Wirme behandelt, krystallisirtes
]'t'hx‘.m:-';lln't'ﬁ Kali und Benzoin ohne merkbare [":l1'}:|'11‘.'-.-1‘.':.1|L!|I1'113'-5-">
withrend das Mirbane-Oel dadurch rothbraun _L:l'i'-L[I'EIL \\.’11'-1.. und mif
Alkohol und Kali desiillirt ein rothbraunes, 1-11'}'::[:LH'11|'|.-'L'E1 erstarrendes
Oel Stickstoffbenzid = Cia Hs N liefert.

Oleum Amygdalarum duleium.
Stissmandeldl.

Die fetten Oele bilden cine eigene Klasse von [{"il'lhi'l'Il, ‘\‘.‘*'Ili'lll'lr
die fliissigen Iette verschiedener Thiere abgerechnet, dem PHanzen
reiche angehtren und gich grisstentheils in den Samen, seltener wie
2. B. bei den Oliven in der Fruchthiille, in Tropfenform in den Zellen
abgelagert findet. *) Man gewinnt die fetten Oele durch Auspressen

T e, . : .
der dieselben enthaltenden Samen, nachdem man dieselben zuerst

")\ Mit Befremden fanden wir in Prof, Unger’'s »Botanische Streifsiige nul dem

Amylum,

Gebiete der Kulturgeschichte,s Seite 34., dass das Oel jin der Regel mit
Y T 5 - 2 . o : > 23 an
Gummi. Zucker und mit Eiweisktrpern vermengt sei, und cine Art von Emulsiol
. . s & ] : Jahe o Oel-
bilde, Das Gegentheil beweisst die mikroskopische Untersuchong, W clehe dit el

|I'||]'.;'|-|| frei in den Zellen il]l;:‘;"i-:1:_'|"l'| erkennen Bisst
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zeratisst, wobei zu bemerken ist, dass, wenn das Pressen betr gewthn
licher Temperatur vorgenommen wird, man ein sehr reinegs Oel er

§ - 1 s I--- 1 ...
entwedecr dadurchn |.|-

hiilt, dags aber unter Anwendung von Wirme,
wirmen der Presskuchen oder nur der Pressplatten, die Ausbeute

cine erossere ist. KEinige fette Oele werden auf die Weise gewonnen,
dass man die gequetschten Samenkerne mit Wasser auskocht und das

nach dem KErkalten auf der Oberfliche des Wassers ::]r,‘%‘r.:n'[Jix'nl‘.'llx!

Oecl dann abnimmt. Es miissen jedoch in diesem Falle die Samen

in einen leinenen Beutel eingefiillt und so ausgekocht werden. Auch

durch Ausziechen mit Aether wird in seltenen Fillen aus &lhaltigen
Pflanzentheilen dasselbe erhalten, ebenso mittelst Schwefelalkohol.
Die Figenschaften der fetten Oele sind im allgemeinen folgende:

Sie sind frisch indifferent, gewthnlich hell oder dunkler gelb gefiirbi

bei einer Temperatur bis — 30° Cels. mehr oder minder fliissig,
rihil'__"u- auch ]J‘.Hll']'f'l“é:_',". im frischen Zustande sind IH\'*I“M'H meist
_'“'"'ﬂ_"u11L.‘u-[;l|r,-¢_, 111']11|‘n_']| .‘lht'r 5."5‘.|_:_'_'l'3‘:' :"’.l'“ .'Hl[}u'u;ll':l‘l. etwas I'1'1.~'f.'l|:|L|.'.L€'lIi
an, welcher sich bei schlechter Aufbewahrung, wenn Luft und nament
lich Sonnenlicht ibre |':i[l\\'ir['\111:.:_" geltend machen, big zu enem
gscharfen beissenden Gezechmack ,n'l'i_'_:l.'h'l. wobel die Oele unter Siure-
bildung einen iiblen Geruch annehmen. Man nennt solche Oele
]ji-L'.Fl_'

Sauerstoffaufnahme erfahren, wobei dicse letztere nach und nach unter

dann ,ranzig, Veriinderung , welche einige Oele durch
iililllllf__" von Wasser und Ausscheiden von Kohlensiiure und Wasser-
stoff l_-1't~e|'|;_-': hat Veranlagssung gegeben, die fetten Oele in austrock
nende, welche ranzig werden, dann sauer reagiren und sich verdicken,
und in nicht austrocknende, welche sich zwar auch etwas ver-
dicken, ohne ranzig zu werden, einzutheilen.

In Wassger sind die fetten Oele unlislich, wenig in kaltem, leichter
in kochendem Alkohole lislich: Aether und iitherisehe Oele hingegen
ligen dieselben leicht auf. Sie selbst bilden Liosungsmittel fiir thie-
rische Fette, Harze, Wachs, wie auch fiir Farbstoffe harzicer Natur.

Die fetten Oele sind als Gemenge verschiedener fetter Kirper
zu betrachten; einige dieser letzteren bilden die niiheren Bestand-
theile des grossten Theils der pewihnlich vorkommenden fetten Oele
und zwar das
Olein als Korper sind nur in

- i | . i a
besonderen Fetten und Oeclen enthalten, wie dag Cocin in der Cocos-

Stearin und Margarin  als feste. das

[llain und

1].[--[_( I\r'-_-!t']Jl-_'T. ;'“.htll.l'l'l‘ |Ii|_3.:.-]'

butter, das Myristin in dem Ol nucistae expressum, ete
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Diese, als die niiheren Bestandtheile der Oele zu hetrachtenden
fette Kisrper sind jedoch keine einfache organischen Stoffe, sondern
Vt'l']:illdlll'l:_"_l n fetter Siuren mit Fettbasen. Sie bestehen aus einer
Fettssiure, verbunden mit einemKorper, weleher fiir sich nicht isolivhar
ist, jedoch im Momente seiner Ausscheidung die Klemente von Wasser
aufnimmt und dadurch weriindert auftritt. Der Korper, welcher als
Basis in den meisten fetten Oelen evscheint, ist das Lipyloxyd
= (3 Hy O, welches bei seiner Trennung von der Siure das Glyce-
rin = (s H; Og, Dbildet, nimlich ein lI;_.-ﬁ.r:n des Lil'}"l'-’-‘}'*‘l'ﬂ-
Starke Basen, namentlich die Alkalien, zerlegen die fetten
Oele, indem die fette Siure an das Alkali tritt und Glycerin ab-
geschieden wird. Man nennt diesen Vorgang _Verseifung und
das erhaltene Produkt eine ,Seife,

Bei der trockenen Destillation der fetten Oele werden dieselben
zergetzt und liefern je nach ihrer Zusammensetzung und der angewen-
‘!L‘-‘il:n rl‘t'ILI}'\:']’:'LIEll'TL'T:‘L'|IIlL'Il'..'1'I1_' Produkte, So bildet sich rElL]'f'h}{(.'TSE'TZ'lIIIf_':
des, das Glycerin liefernden, Korpers, das Acrolein, ein schr
fliichtiger, die Augen stark reitzender Korper, dessen Auftreten namentlich
bei der Darstellung des Empl. plumbi adustum s, matris beobachtet wird.

Da die nicht trocknenden Oele theurer gind, so werden
ithnen oft die billigeren trocknenden Oele zugesetzt und es gibt
das Verhalten der Oleinsiiure, welche in den nicht trocknenden
Oelen sich findet, gegen salpetrige Sidure, einen Anhaltspunkt,

um etwaige Verfillschungen mit trocknepden Oelen zu erkennen. Die
Oleinsiiure Css Hsa C4 wird niimlich durehh NO® oline Veriinderung in
ihrer elementaren Zusammensetzung in einen leicht krystallisirenden
Kiorper die Elaidinsiure, welche der Oleinsiure isomer ist, iiberge-
fiilhrt, wiithrend die Olinsiiure, die Oelsiiure der trocknenden Oele,
nicht mit NO?® erstarrt. Zur Vornahme dieser Priifung mischt man
4 Theile Salpetersiiure und 1 Theil Untersalpetersiiure, setzt b Theile
des zu priifenden Oecles zu und beobachtet die Firbung des Oeles
und wie lange Zeit die Mischung bedarf, um zu erstarren. KEs
wird reines Olivensl dann blaugriin und erstarrt nach 73 Minuten ;
reines Mandelsl wird schmutzig weiss und erstarrt nach 160 Minuten ;
Mohngl wird blassgelb und erstarrt nach 2400 Minuten. Auch durch
:'mmu.mi:tl{li-Juur (1 Theil auf 10 Theil Ocl) wird Farbe und Ansehen
der verschiedenen Oele sehr veriindert: Mandelsl wird weis und bildet
ein gleichformiges Liniment; Olivendl wird gelblich Ig;-f':'irf:t_. verhiilt

Bich ju'luch sonst wie das Vorige: Mohnil bildet ein E?lilF:‘*gUH)t'rj;
BH*
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kirniges Liniment. Heydenreich hat eine Methode angegeben, wonach

3

fl 1'1'I'_"'I']Iit"!t'1li'!l Oele l',l!:'l"!. ihy \rr'l']i." i
spec. Gewicht erkannt werden kiinnen, indem diegelben mit dieser
Siiure in Beriithrung gebracht, verschiedene Fiirbungen annehmen.
Fs ist jedoch diese Probe nicht sehr zuverliissie, wie iitberhaupt G
menre verschiedener Oele ""IJ"\'i"Ti,'-.:_' zu erkennen sind und sich nur
anniithernd durch Vergleichung mit authentischer reiner Waare er

|-;|'1-.1||-|l l::.'-'-'L'TL.

Genaueres tiber die Fette und fetten Oele bieten die Lehrbiicher

Llrl' +-1"_:|||-i--l']:f']| Chemie und sind ca \'Ht'if’.ii"];-"I die ausgrezelchneten

_'\“-},,.:.1,“ Vil ;1;[,,.',,'.','__ ';._4| |,.\- ;|! '-,]:||-:' |5||-,‘_;_|'|.I.]|-' i her |i-|r.' 3:-.'.4|.']!-||

theile und lli nschaften der wverschiedenen Fette .'LU'.l. eklirt haben
l'.i.\'ll aut w |-!|'!:| wir hier verwi 1| n miigsen.

Der Darstellung des Ol :||||I\--'I;Li!:||-:|]1| duleium haben wir noch
;'"uj_-_-'rln]\':é beizufitcen: Da die Pharmae. sowohl die Verwendung der
giissen alg bitteren Mandeln erlaubt, so ist es selbst verstindlich, dass
bei Anwendung von bitteren Mandeln der Presskuchen nicht, wie
dies bei siissen Mandeln zuliissig ist, unter Zusatz von etwas Wasser

und Erwiirmen auf dem Wasserbad einem wiederholten Auspressen

unterworfen werden, weil =onst das Oel blausiurehaltic werden
wiirde. Doch kann dies mit Vortheil stets geschehen, wenn siisse
Mandeln zur Darstellune des Mandelsls verwendet werden. Man fiillf

" A s - - " . -y 1
das Oe] dann in eine Flasche, setzt diese, nachdem man emmen ptirol-

kranz untergelegt, in einen Kessel mit Wasger, erhitzt dies bis zom
Kochen und nimmt hieranf die Flasche nach einigen Minuten heraus,
wn das Ocl wieder erkalten zu lassen. Diese Procedur bewirkt auf
die einfachste Art, durch Entfernung des beigemengten Wassers die
Ausscheidung der schleimigen Theile, eine Klirung des Oeles und

triiet anch wesentlich zur Haltbarkeit desselben bei. Man kann won

rkalten das Oel, ohne dass

dem gebildeten Bodensatze nach dem E 3
Filtriren lI"'1-|!l-I_:_" wire 1n das ,“\'j;nul:f__-'rr.'i.-'i Lllillt-lIHI n und Ih"-.‘.':l.li]'r das-
selbe dann an einem kithlen Orte auf.

Dagselbe 1'..‘ll, BO |5:n1‘;_f|.~".1-.lli1. alle von der }'l‘l::]']n. \'I'!';-'[TILT:Tl'lll

Eigenschaften, ein spez. Gewicht von 0916 — 0,920 und hiit sich

g das einfach filtrirte. Es lost sich in 25 Theile kalten und

I - | | ] . ! 1% Foht n " T e - 4 -
6 Theile kochenden Alkohols und besteht ans D ['__;;|z' und 2H Stearm.

i 1

Mit Aetznatron bildet es eine gehr feste Seife Sapo medicatus,

welehe zu 'i:...:.-|'|_;:|||||1 Gebranche anoi wendet wird,

5= - o | i = g I ] T - | :
]'r”_,- \l:"-:!"':"-'l." :!|--. Tl],[l.:l_.!.,u 2 mit :‘!'."i!II"Jl wird ]'u."|'|| ||l.-l*-'l-'i""“
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heilen Schwefelginre und
"'\.-'ll-l tersiinre erkannt, wi lches reines Mandelil ':"'-:"-“-'"}'l'l"h!|111" th, bei

4\!|'.\.1'.-|1||.:|"|i VOl ;"'l.'-."'.'|c|1| jeaOCi Tl LT L Aan wondaerl FLRAN o)

Drachmen Oel die f._"!l'il'1.'|l' hienge des Siinregemisches an.

Oleum animale crudum.

Rohes Thierdl.
Oleum cornu cervi,

W |'|,|'|:'.L' l ( '. ¢1I\ L

Oeclartige, dickliche, schwarzbraune Flitssigk

itherhaupt thier:-

trocknen Destillation der Knochen, des Blutes, wie

] iDe ] ebi Il ]'-'.'-'1'.",=-It'!.|'-'|i'- l'-' |‘]' Il

RCner .\"';il~|-i.a' t'I'.!.l-'II:iV'I' \II WO .-5::- I g8
saurem Ammoniak Schwefel- und Uyan Ammonium und verschiedenen
|:|-I[I1'.Ii--'|-“ i'l:'___!'.-il.i‘-"!ll 1l |_'-.;-.-.-|| ]l‘.l_-., . I!é---,-_—. ::_l .||_,-"| |'i':|"|I dausserst

'LI'-:I||I:'|-!|-'l_:‘.'-n i :-i'|1'.|\_\'1'_ len Greruch, ist L ichter als Wasser, in Wi lehem

es sich nur in geringer Menge 10st, dagegen fast vilhg in Wein-

El ist lislich.

]l:l,,-'p:."ll.u- findet fiir gich 5\'\".||II' :|1|'\!.:|ﬁ'n\5.-'1']]|' ,-\:!\'.'I'l‘.t"ﬂl'lII‘_:'_L f-lu;n'll‘l |-

~1
L

doch zur Darstellung des Ol animal. asethereum, wie auch das Oleum i
contra taeniam Chaberti daraus gewonnen wird. Zu dem letzteren !'
gibt die Osterre ichizche ]'||.".:'I|!."I\--‘|--u' folrende Vorschrift: 12 Ungzen :
'F'<-1-r:.l--_|'.'1',--".] and 4 Unzen rohes Thierol werden so lange einer Destil il
lation unterworfen, bis 12 Unzen Fliissigkeit iibergegangen sind, J
I

"-'i‘l._l-(']!l_'l.ilu aufbewahrt '.\.|'L||-:|_ i

lel i 1 \I'I'.-=.]_l].i'~--f";'t"|'. e

Olcum animale rectificatum.

giatt Oleoum animale Dippelii,

Dieges Oel wird aus dem Vorhergehenden gewonnen und zwar

indem man zuerst das rohe Thiertl so lange einer Destillation unter

‘-"-Il-l'l. alg 1 .-]. ecin  diinnes Oel iiberceht und dieses dann it der

vierfachien GGewichismenge Wassers noch einmal so lange destillirt,

" 1 1 . - . 13 111
aly das U |n".';'.|'=|l".:'|'.' 1:'I'|' Of erscheint. Man erhilt g0 e gehr dinn
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fliissiges, nur wenig gefiirbtes oder farbloses Destillat von cigenthiim-
lichem wiederlichem Geruche, Das urspriingliche  Dippel'sche Ocl
wurde mit grossem Zeitaufwande durch oft 40 Mal wiederholte Des-
tillation thierischer Theile erhalten und zwar wurde das erhaltene
Thierdl so oft auf's Neue iiberdestillirt bis ein Produkt resultirte,
welches wasserklar war, von zimmtihnlichem Geruche und brennen-
dem, hinterher siisslichem Geschmacke,

Dieses Oel bildet einen Complex verschiedener Kirper, von denen
noch nicht alle bekannt gind, und deren Zahl sich noch immer Ver-
mehrt. Anderson fand in demselben ausser Pymrholbasen, indifferenten
Oelen, Uyanammonium, Schwefelammonium und kohlensaurem Am
moniak nachfolgende organische Basen: Anilin=Cs Hy N, Picolin,
einen dem vorigen isomeren Korper, Methylamin=Cs Hs N, Acthyla
min = U4 H7 N, Propylamin = (g Hy N, Amylamin=C10 Hys N
Caprylamin = Ci3 His N, Lutidin= C4 Hy N, Pyridin = Cj Hs N

;

]
Collidin = Cis Hii N: ausserdem noch kleine Mengen von Kohlen-
wasserstofien. Das Nihere ist in Anderson's Abhandlung — Journal

f. pract. Chemie L. IV, 36 —45 und Annalen der Chemie und Phar-
mazie XVIII, 3568 zu erschen.

Das fliichtige Thiersl muss in kleinen Glisern aufbewahrt werden,
weil es durch Einwirkung des Lichtes und der Luft veriindert wird
und ‘eine dunklere Farbe annimmt. Seiner Wirkung nach gehort das-
selbe in die Klasse der Excitantien, wird jedoch nur selten als

solches, wie auch als Anthelminticum verwendet.

Oleum Anisi.

Anisdl.

Das in dem Anigsamen — Semen Anisi vulgaris — enthaltene iitheri
sche Oel, welches durch Destillation mit Wasser aus demselben ge-
nommen wird. 100 # Samen geben 2 & und 27 Loth Qel. Dasselbe
ist mehr oder weniger gelblich gefiirbt, erstarrt schon hej 4~ 100 Cels.
zu ciner krystallinischen Masge, besitzt in hohem Grade den cigen-
thiimlichen Geruch und Geschmack der Samen, und enthilt 5%, Stea-
ropten. Sein spez. Gewicht betriigt im Mittel 0,980, es reagirt neu-
tral, und erhitzt sich merklich mit Jod unter Entwicklung gelbrother

Dimpfe. Das Stearopten ist isomer mit geinem Elacopten, wie auch
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mit dem Stearopten des Fenchel - und Edragoniles und hat die For
von Salpetersiure bildet sich

mel Cgp Hig Og; durch Einwirkung
C is li‘- (-)l_, und die ;‘\]ﬁ,.\]

Anisylwasserstofi (anisylige Siure) =

siure (Anissiiure) = Cis H1e Os.

Verfilchung mit r.|hi'1'|‘-1-|||'|!'f'-1 vird nach Heppe durch Zusatz von

1,

e 4 : SIS Sl Ry 0
0,001 }\-”I'f||l‘.'11:-'.-w]+|ixll]lh']' erkannt, welches das verfiilschte Oel nicht

veriindert, sich selbst jedoch blangriin firbt, wihrend reines Anisil

£ 1 Y -- - ] -I Y ] ir l;:i' \ I
etwas dunkler gefiirbt, das Reagens schwarz wird, DBeimengung VoI

i 1 T 4 el Ty PO o .0l Az a.c em
Alkohol wird erkannt durch Volumverringerung des Ocls nach de

Schiitteln mit Wasser.

Oleum Aurantiorum florum.

Pomeranzenbliithendl.
Oleum Neroli — Oleum ,"{.'|||h_~_-_

Dieses Oel wird durch Destillation mat Wasser und ofteres Coho-
biren iiber neue Mengen von Pomeranzenbliithen in Italien und dem
siidlichen Frankreich gewonnen. Man unterscheidet im Handel drei
Sorten: Oleum Neroli petale, die beste Sorte, welche aus den DBliithen

der bitteren Pomeranze hereitot wird, ist anfinglich nur wenig gelb-

— 1 T TP LA ] e, e ¢
lich gefirbt, wird .|.--|,|-1'l|. hald etwas rithlic h: es riecht stark und an

q : WO, -
.!:'\'EI"'IL'.H wie dic !I-'%i;.'.1I|-.'1I B l.llla'll_. 181 -.||l|1|I|1'||I.-=':~‘1.5_". lll'1L11‘:|H und \_~,]]-||
F i 'f (1 i 1 X nd ana .
'IHLT{']I Schwefelsiure :_"ll’."‘tllt".. Boullay fand es bestehend aus einem
Oecle. welches im Wasser sohr loslich ist und diesem geinen Geruch

mittheilt, und einem anderen Ocle, welches in Wasger unldelich ist:

Es enthiilt cirea 1°0b eines Stearopten s, welches O haltig ist, und von

Plissom Aurade genannt wurde. Eine zweite Sorte das Oleum
nerolj bigarade — wird aus den Friichten, der von Risso ,Citrus Bi
enannten Varietiit oewonnen und die _:-'rrin_"*-’f'

Faradia L|1-'I"I""':“",'”:'
theils

Sorte, dag Oleum ,des pefites graines* theils aus den Blittemn,

aus den Fyiichten des Orangenbaumes dargestellt,
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Oleum Bergamottae.
Bergamottal.

Das aus den frischen Fruchtschalen von Citrus Aurantium J. Ber
gamia Risso durch Auspressen dargestellte Oecl, welches aus Italien
zu uns kémmt, ist gelblich, mit einem Stiche in’s Griinliche, diinn-
fliissig, anfinglich triibe, spiiter unter Abscheidung eines weisslichen,
dem Gefiisse fest adhiirirenden Satzes, heller werdend. Der Geruch
ist angenchm, eigenthiimlich, der Geschmack bitterlich. .\']u-z_ Ge-
wicht 0,873; Lacmuspapier wird schwach davon gerithet; es besteht
aus Cso Heg Os. Kalilauge list es auf, wodurch es sich von Citro-
nendl unterscheidet; Sandelroth wird nur bei Alkoholgehalt des Oecles

geltst, jedoch nicht von dem reinen Bergamottil.

Oleum Cacao.

Cacaobutter.
Butyrum Cacano,

Dieses feste Oel wird aus den Samen des unter ,Cacao® bereits
erwiihnten Baumes Theobroma Cacao, entweder durch Auspressen oder
durch Auskochen gewonnen. Man'bringt zu diesem Zwecke die geristeten,
enthiilsten und zerstossenen Samen in einen etwas dicken leinenen
oder hiinfenen Sack, setzt sie einige Zeit den IP."nul::lru von kochen-
dem 1\1';1,:-&_-4[4‘ s, mu] I-l'-':s_-_il. F[H 1l;l||1| ;-:\\'i:-il'll!"l'l erwirmten lllill'!:']'l
gcharf aus. Die austretende Cacaobutter kann dann von den firbenden
staubfirmigen Partikelchen der Samen durch Umschmelzen in Wagser,
aus welchem gich die pulverigen Theile absetzen, oder durch Sehmelzen
und Filtriren dureh Fliegspapier gereinigt werden. Awuch durch ein-
faches Auskochen der gepulverten in einem Sacke cingeschlogsenen
Bohnen mit Wasser, welche Operation jedoch einige Male wiederholt
werden muss, kann dieses Oel erhalten werden,

Durch Ausziehen der Samen mit Aether, welcher zum grossten
Theile wieder gewonnen werden kann, wird Iil'l]ln']l die bedentendsie

Ausbheute erhalten, niimlich fast HO0,
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Schiiller @ibt folgendes Verfahren zur Darstellung dieges Oecles an:
Man E['l'.‘-lilll'll-‘n- die '-“-,]_,i‘.],.:‘,.-','. Bohnen i eINEM Il.l'l.'n‘-'l'h Mérser zu
lann auf jedes Pfund des angewandten

IInzen heissen Wassers darunter, welches das Oel verdringt

und ausscheidet. Der Brei wird dann in einer erwarmieil Presse gut
l'L]'u']' Jll'l".f.l H.'l!’..'-'i'!li]lul' e

1 1 { 1 1 9 Mhailen oot
schmolzen, eme Misclung von /4 Thl. Stiirke und 2 Ilheilen Wassenrt
anter fortwithrendem

auggepresst, die Fettmasse im Wasgserbad 1n

aaf 14 Thl. des Fettes hineingeriihrt und damit

Riihren erhitzt, bis sich der gebildete Kleister abgeschieden hat, wel

cher alle fremde Beimengungen einschliesst und dadurch ermiglicht,
das oben auf stehende vollig klare und reine Oel abzugiessen und

anfzubewahren.

Die reine C. Butter ist schwach gelblich, vom Gteruch und Ge
gchmack der Samen, fest, bel 200 (! zu einer farblosen *-"“,'—'.l”-'-
Pliissigkei schmelzend, von O,J0 spez. Glewicht. Nach Spechi und
GFEssmann 1||."-'||'.i"- I]i.l'."'-l,'”l" ans L'i'.ll']l'. (remi nge von H1l_'1ll':l||- |:|]'1'-|:1'|-|'-'-
und Elain, und zwar hildet ersteres den bei weitem vorherrschenden

]!t-.ﬂ:nnlt]u-ih wesshalb auch absichtliche Beimengungen dieses }\"11‘[&"-'-"

schwer zu entdecken sind.

Oleum Cajeputi.

Cajeputdl.

Oleum Cajeputi rectificatum.

Rektifizirtes Cajeputdl.

Dicses Oel wird durch Destillation der getrockneten, jedoch vo

der Darstellung des Oeles iiber Nacht eingeweichten und zerschmt

tenen Blitter von Melaleuca ('.'Ijl']ulli Maton & Roxburgh. ;__j'&l.

minor Sm.) einem Baume aus der Familie der Myrtaccen erhalten,
welcher sich auf den Molukken li!tllt'i_, woselbst auch das Oel durch

I}E'_L-'.‘|'|”.'_|t-||-1| Fewonnen \\Ill't‘..
Dasselbe ist diinnfliissig, hellgriin, wvon L:r,lni:i":'T;H'l'1:_','1'TIL aroma-
tischem Cleruch und dhnlicken, dabei brennend scharfem Geschmack;

st leicht liislich 1n

sein spez. Gew. variirt von 0,914 0,927, es
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Alkohol und siedet bei 175¢% Die griine Farbe wurde sonst einem
nie f-l'!lilnlil'll |{Il'[sf'|'t';."+']l:tiii' KLI;'T("HI'!:3'51-FJ|'1|, eg kimmt .f:-llut'h 2HL|-
L'IIFJE'L-t"ﬁ't'if-.«' und trotzdem griingefirbtes Oel in den Handel, und riihrt
diese Farbe dann von einem in dem Oele enthaltenen, Chlorophyll
mit sich fiithrenden Harze her. Bei der mit Wasser wiederhalten
Destillation, welche die Pharm. vorschreibt, geht zuerst ein farbloses
Oel iiber, welches aufgefangen wird und das Ol. Cajeputi rectificat.
darstellt, und spiiter emn griingefiirbtes, dichteres Oel, welches einen
schwiicheren Geruch hat und schiirfer ist. Seo lange noch der Preis
des Oeles ein hiherer war, kamen sehr hiufize Verfilschungen vor
und zwar bestanden diese in Beimischung von Ol. roris marini und

auch Campher, doch findet es sich jetzt meist rein im Handel.

Ks besteht nach Blanchet aus Ci1o He O, 16st Jod langsam ohne
Fulminiren, und zeipt etwaigen Gehalt an J{upﬂ'r durch die rewdhin-
lichen Reagentien an, am Besten durch Kaliumeisencyaniir nach Zusatz
von einigen rlll'uijri'h Salzsiiure. [':I.l]|r1'l'!l:L|.Ei;;'|,~:q' Oel kann auch ohne

Degtillation frei davon gemacht werden durch Hineinstellen wvon

Stricknadeln oder Maceration mit Thierkohle. Zusatz von Ol. roris-
marini oder terebinth. gibt sich durch Fulminiren auf Jod-Zusatz zu
erkennen.
Das C. Oel ist eines der kriftigsten, dem Campher nahe steben-
den J'I-'\'l.'llj-'””ii'll_. wird _ill]uu'h selten innerlich verwendet. ”.‘i;ll'l;'_'vi'

findet es .-"Hu\'-'l'lilhllz_{" gegen den durch cariizse Ziihne !N'L".illl:_'!i'H

:":t'].||n-1"f,_: eine hiezu unter dem Namen ..:f-h!]rlm]:n-" eehbrinchliche

Mischung besteht aus: Ol cajeput. Serp., ol. juniperi, ol. caryophyll.

aa Drch. /2 Aeth. sulfuric. Unz. /s M,

Oleum camphoratum.

Kampherdl.

Die Lisung t!l-r:(14'1|'.|]-]|'.:1".~1 geht leicht von Statten. ohne dass ein
vorheriges Pulvern nothwendig wiire, wenn man den Campher in klei
nen Stiickchen dem, in emner verschliessharen Flasche befindlichen.

Oele zusetzt, und die Flasche in heisses “'-‘l_,,l_-,\.,- setezt,
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Oleum Carvi.
Kiimmeldl.

Das Kiimmelsl wird durch Destillation der zerstosgsenen Friichte

von Carum carvi L., Familie der Umbelliferen géwonnen.

Frisch bereitet ist es diinnfliissig, wasserhell, besitzt ganz den Geruch
und Geschmack der Friichte selbst, wird jedoch nach lingerem Anf-
bewahren dickflissig und gelblich cefiirht. Es Dbesteht nach
Schweizer & Vilkel ang 2 Oelen, dem Sauerstofffreien Oele Carven
Cao Hyg, welches diinnfliissig, von angenehmen Geruch und Geschmack
ist. und bei 170 — 1780 giedet, und aug einem sauerstofthaltigen Oele
dem Carvol = Coeo Hiqs O2, welches erst bel 220 — 230° siedet
und bei 4 15° ein spez. Gewicht von 0.953 hat. Dieses letztere Oel
bildet durch destillirende Behandlung mit Kalilauge oder glasiger
I‘llil;‘:l’hill.':-*fillTl' des Carvacrol = Cs His Os, eine Kreosotiihnlich
riechende Fliissigkeit, welche sich jedoch von diesem durch seine Dick-
fliissigkeit und sein spezifisches Gewicht, welches geringer als Wasser
ist, unterscheidet.

Nach Zeller erhiilt man aus 1 & Kiimmel 6 —6!/s Drachmen
sitherischen Oels. Die so hiiufize Verfiillschung dieses Oeles mit Ter-
I,l-1-.'.'|||."11 zeiet sich bei dem Zusammenbringen mit Jod dureh Ful-

miniren, wiihrend reines Kiimmelsl diese Reaction nicht gibt.

Oleum Caryophyllorum.
Gewiirznelkendl.

Das G ewiirznelkenol des Handels wird zum grissten Theil auf

Amboina durch Destillation der unentwickelten Bliithenknospen nebst

den Kelchen von Ca r}'ullhj,'llu:& aromaticus Linné, dem Ge
wiirznelkenbaum aus der Familie der Myrtaceen gewonnen; doch
sollen auch die Stiele ein #hnliches Oel geben. Die Pharm. schreibf
vor, das Oel aelbat durch Destillation der Nelken mit Wasser unter
Zusatz von Kochsalz darzustellen, was auch, wie die Versuche Jahu's
]”'“'l'llH[']l. schr \.'-l|.'|]1('”|l-'ll‘l reschehen kann.

Civil-Gew. Nelken und erhielt bei b Versuchen:

Derselbe destillivte 4 7
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a) auf ;l'u“\\,'iillul'u'hf-]n 1'1‘-'1'_'_":' vermit
telst einer Destillierblase 10,66 Unz. von 1,046 8p. .

|':| auf .,'_"Il.'il,']lt'. "l.'»rq,'i.cn' mit Zusatz von
Dalz 11,25 Unz. von 1,065 sp. G.
¢) chengo mit Zugatz von vielem Salz I.".__:u'. Unz. von i’,”.-ll.] 8. (.
d) durch Dampfdestillation 10,50 Unz. von 1,051 sp. G.
¢) ebenso unter Salzzusatz 12,00 Unz. von 1,058 sp. G.
Die Destillation ohne i"‘h]:‘\'»’l‘“'f]l“lll__" von ”::m}af ereab sonach ecine
grossere Ausbeute, jedoch war das Oel briunlich gefiirbt, das durch

|J:nu]lf"]l'n'lill:lli"ll ]lill_:_"e';."vl'l gewonnene war farblos. Im Ganzen war

die Ausbeute aus 24 Pfunden bei 6maliger Destillation 67,47 Unzen

Oel, withrend van Hees durchschnitilich 2,77 Unzen Oel per Pfund
erhielt.

Diecses Oel ist ein Gemenge zweier verschiedener Oecle, von denen
das eine leichter ist, indifferent, stark lichtbrechend, von einem spec.
Gewicht von 0,918, bei 142,6° siedend und als Nelkenkohlen-

wasserstoff = Ui Hs bezeichnet wird.

Dags schwerere Ocl Nelkensiiure = Csa His Os ist auch frisch
farblos, wird nach lingerem Aufbewalren dunkler, reagirt sauer, hat
ein spec. Grewicht von 1,079, bildet mit Alkalien krystallisirhare Salze
und kann durch S#uren unveriindert wieder abgeschieden werden.

Das leichtere Oel kann durch Destillation nach Zusatz von
Potasche aus dem Nelkenile gewonnen werden: das schwere nach
Zusatz von Schwefelsiure zu dem lhjll_'l;,-gf::ml_, welcher bei der Danr-

stellung des leichten hlieb.

Das Nelkenil zeigt  einige charakterizstische ]:'-'-'It'l"lf'-l't'nj wie
namentlich mit 803 nimmt es eine dunkelblaue Farbe an, eine Lo
sung in Alkohol wird durech Eisenchlorid gleichfalls tief indigblau
refiirbt;  Aetzkalilauge bringt dasselbe zum J:'l.l'.‘*.'ill'['l,-n_. wobei der

Geruch schwindet,

\'J'I'filll'.!'-'l'ElE”I_:i'i'I.l mit fetten Oelen laszen sich dureh den FettAeck
erkennen, welchen ein verfilschtes Oel anf dem |':Iini+'|' zuriicklisst.
Alkoholzusatz wird durch V"h”“\-"l'i”_!-'-"l'lII];J' des Oeles nach dem

Schiitteln mit Wasser erkannt.
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Oleum Chamomillae aethereum.

Aetherisches Kamillendl.

‘Il,-‘.1'|'|'i|l']1 I\.‘E‘.]'l-llllu'll-

und

Dag K. Oel wird ans den, von den Stielen
bliithen bereitet, hat eine dunkelblaue Farbe, ist dickfliissig
hat den "]""‘"-.‘I."-“"}-"1l Geruch der Bliithen in hohem Grade. Es 1st
!-' icht l-nrr-sil'll i'.z ‘\Ilixl-'1;'l'l und .-\t't-||-'1'. hat ein _.i,H_-_ Gtewicht von
0,948 und iindert bei lingerem Aufbewahren “seine Farbe in eine
briunliche um. Die Ausbeute iat  linsserst j.:'r'i.'ll'_: Zeller erhielt
durchechnittlich aus einem Pfunde frischer Bliithen durch Dampf-
124 Gran. Um die

-"'l'li-]i\.']]ll' an Oel zu vermeliren ohne N:l-"‘.L‘.]JIH fiir die ““I‘-'LHI'I.:'
0Ol. chamomillac

destillation 5,12 Gran, aus trockenen Bliithen

desselben, schreibt die preuss. Pharmac. vor, ein

citratum auf die Weise zu bereiten, dass man auf 20 & getrockneter
1/q Unze Citroneniil zusetzt und dieses mat iiber-
ziecht. Das erhaltene Gemisch der beiden OQelen hat ‘;:II.-l"I.I'.:L'ill:l

Kamillenblumen

eine blaue Farbe, ist jedoch diinnfliissiger.

Die Verinderungen, denen das C. Oecl unterliegt bei Einwirkung
von Licht und Luft, erheischen Aufbewahrung in kleinen vor den
genannten Fintliissen J_‘_'L-.t:ivlnﬂ'h.'ll Gliisern. Das Oel liisst sich nicht
in mehrere Oele trennen und wird bei 0 Grad dick ohne Stearopten ab-

zuscheiden; das ganz wasserfreie Oel enthilt 9,5 % Sauerstoff.

Oleum Chamomillae infusum.
Durch Infusion bereitetes Kamillendl,

Diegses Oel liigat die Pharm, durch Digestion von .L'l'-'l"!-'lﬂil'h'il
Kamillen mit Olivensl 1m Waszserbade darstellen. Sehr zweckmiissig
]-"E.«':éi_ :—';s_']| 1]:|I_'.--l'3{ (h'] Ilil-']] Ilt'T yon Orthieh F';'-I"._;l'_;!'t']il-'.:l-“ :\\][-[]tnl_]_{' be

reiten . indem man die griiblich gepulverten Kamillen mit etwas

Acther und Wasser durchtriinkt, hierauf in einen Verdringungs-

eien unten mit Baumwolle lose verstopften Trichter
i 1 I

-",‘-|.‘]|-'L1'.'|'| » m]t'l'
Oel

las erwiirmte Ocl aufgiesst. Das durcheehende

l‘L'.llaL-'I_ |L]11] dann

|-I1I‘.|]'.|| nun ]'.IIl'u HHI\- (i
Produktes

\I.l‘lha'r |||-]|-ﬁl,| \]]l.]'t']l i':]"\\'i-il'llll'!,L 1‘|[|.||l'--.n;."||:“;l-1, .1.']' |l|1it|‘ 11\""\

les Aethers alles Lisliche auf, und kann der
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entfernt werden. Eine iihnliche Prozedur, wobei statt Aether einfach

Weingeist verwendet wird, hat Owverbeck empfohlen.,

Oleum Cinnamomi sinensi

Zimmtdl.

Oleum Cassiae cinnamomeae — Zimmtkassiendl,

Die Pharm. hat nur dieses Oel mit Ausschluss des iichten Ceylon-
Zimmtéles aufgenommen und zwar mit Recht, indem das letz-
tere theuer und dennoch der Zusammensetzung nach mit dem
Cassiagl identisch ist, wie die Untersuchungen Mulders ergeben

]IILiJL‘H.

Dasselbe ist weniger angenchm von Geruch, wie das Oel des
Ceylon -Zimmts, besitzt einen brennend scharfen Geschmack und hat
ein spec. Gew. von 1,044 — 1,087, Zeller erhielt im Mittel aus 1 @
1 Drachme 14,7 Gran QOel,

Das Oel nimmt an der Luft Sauerstoff auf, bildet Zimmt-
siure = Cis Hs Oz, ausserdem ein fliichtizes Oel und zwei ver-

gschiedene Harze.

Eine Sorte von Zimmtsl goll auf Ceylon aus den Blittern des
#ichten Zimmtrindenbaum es durch Maceriren in Seewasser und Destilliren
rewonnen werden und theils zur Vu.'l'f;il.in-hung des Nelkeniiles verwendet,
heils dem Cassiendle beigemengt vorkommen. Stenhouse erhielt aus
einem solchen Qele durch fractionirte Destillation einen Kohlenwasger-
stoff Czo Hisy mit Kali einer Destillation unterworfen, hinterlisst es
ein mit demselben verbundenes electronegatives Oel, welches sich
seiner Zusammensetzung nach als Ci« His Os = Nelkensiure ergab.

Nach Ulex soll Cassiasl auch hiufig mit Nelkensl verfilscht vor-
kommen, wesshalb derselbe wverschiedene Versuche vornahm und
folgende Kriterien fiir die Aechtheit feststellte: Reines Kassienol
schiiumt mit rauchender Salpetersiiure nicht, sondern krystallisirt
damit; enthiilt es aber Nelkendl, so entwickelt s unter 4-1111‘.--.L:]|5imm:11
rothe Dimpfe und verwandelt sich in ein dickes rothbraunes Oel.

Reines Cassientl gibt mit Alkohol eine Liésung, welche durch
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I';-I-"".!_I‘llll'n]'];] rein braun wird , wiifl'.'-'n-l ¢in [a"'fﬁllli;" von Nelkenil in
Alkohol indigblau, die eines iilteren Ocles aber griin gefirbt wird.
Ein Gemisch beider Oele erhilt ecine zwischen braun und griin
stehende Farbe. Ebenso erstarrt reines Cassientl nicht mat J\Hl.i!m:lﬂ:-':""

was jedoch bei Vorhandensein von Nelkendl der Fall 1st,

Oleum Citri.

Citronendl.

Dieses Qel wird auf die Weise gewonnen, dass die Schalen der
Friichte von Citrus medica gegen Glasplatten oder gegen Schwiimme
ausgedriickt werden:; das in den Driisen der Schalen befindliche Oel
sammelt sich dann im ersten Falle in untergestellten Gefiissen, im an
deren Falle werden die Schwimme ausgedriickt und das Oel in
zl'\nl-fl-‘.'nx'n, verlitheten Gefiissen verschickt. Die Fabrikation geschieht
vorziiglich in Reggio und Messina, und ist dort auch noch die Methode
iiblich, die Citronen in Cylindern, welche innen mit scharfen Spitzen
versehen sind, abzureiben, wo dann das Oel ausg den szerrissenen
Oeldriisen abliiuft, und in untergestellte Gefiigse fliesst; ecine andere
Sorte wird durch Destillation CeWonnen.

Das Oel 1st diinnfliis

griingelblich, enthilt viel Schleim und
181 desshalb frisch etwas i]'iilll': bel einer FF:'II'I'[H"[‘.'HIH’ von - 2000 gin
farbloses ]-'_iI‘\',-.I:|_l||,.|]li--1"||l.'.'-' .“"i!w:u'nlz-lrll abscheidend. Dag durch Destil-
lation rewonnenen hat einen weniger angenehmen Geruch. Sein

[
;

ez, ewicht betriigt 0,54 —0,87, frisch r agirt es neutral, nach

lincerem Stehen sauer; es lost Sandelroth nicht und fulminirt nach
Z--!;*,., mit Jod unter Entwicklung rothgelber |J;{]:.l|.|}-_1 withrend nach
gein
soll. Zeller erhielt aus 1 & frischer C. Schalen im Mittel 1 Drachme
und 44 gran Oel.

jf'-'J'l"”."l’-’;' Sehiwar ".':Jj-'l" dies hei iichtem Citronenil nicht der Fall

Oleum Crotonis.

Krotondl.

[Jil'-:'.l:-l f'lu_-l x\'il'-l. +‘1H'.'|'1.’l _\'“L--||-|-‘.,_1-__.|| ans den Samen {.intr-_gn']h|1-11L.\1',

Grana tielii) — ven Crotontiglium Lin. R'fi;,limu officinale Klotzsch)

et -
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Familie der Euphorbiaceen gewonnen; es 1st dies ein Baum,
welcher sich allenthalben in Bengalen I'1||rh-r_, wie aunch noch einige
andere Arten, z. B. Croton Jamalgota Ham., Cr. Pavana Roxb.,
Cr. Roxburghii Wall., deren Samen wohl auch zur Darstellung dieses
Oecles dienen. Das Oel wird besonders von Madras und Bombay,
wie auch wvon ‘fl'_‘_.‘.t'!i aus nach |':1=_:'i.'1illl ;_"Lt]_nl':u:hl. Man soll die
Samen ctwas rosten, bevor man sie auspresst nachdem sie etwas
gorstossen wurden und die Ausbeute gegen 50 betragen. Man
unterscheidet im Handel das ostindische Crotonoel, welches 5;_"'\\iif|||-
lich bliisser von Farbe ist, und das englische C. Oel, welches etwas
gelblich oder selbst briunlich gefirbt ist, und energischer wirkt. Das
englische Oel bildet mit I:_"']k'i{'l_ﬂ'[l Theilen Alkohol Iﬂ_;'i_'.!*"\'hl-l{“.L_'!l eine
oleichmiissige Lisung, aus welcher sich nur nach starkem Abkiihlen
das Oel abscheidet; das indische Oel dagegen bildet auf gleiche
Weige behandelt eine milchige Mischung, welche nach dem Erwiirmen
hell \xi!‘-l, jL-||||t'EI. nach ;'-]:-'!.I"11|tl]5_-|-';l| Stehen sich in 2 Schichten abson-
]

L

ert, deren obere mehr Oel als Alkohol, die untere umgekehrt mehr
Alkohol und etwas Oel gelijst enthiilt.

(. Oel hat eine mehr oder \\'1'11:15_‘:\'1‘ ].'ft“i”l;]]-;'. l‘1£ll'lu‘; ist dick
fliissig, von angenehmen Geruche und brennend scharfen Geschmacke ;
es rithet Lacmus. Verfilschungen kommen vor mit Ol ricini, ferner
mit dem Oele von Jatropha Curcas und sind solche sehr schwierig zu
erkennen. Man thut desshalb am Besten das Ol crotonis sich selbst
darzustellen, und gibt Le Page (Journal de Chim. medic. Juill. 56)
folgende Methode an, welche praktisch zu sein scheint. Er digerirt
die gestossenen Purgirkérner mit Schwefelkohlenstoff und zwar das
erstemal mit der dreifachen, das zweitemal mit der doppelten Menge,
24 Stunden lang unter 6fterem Umschiitteln, presst den Riickstand
gut aus, nachdem die I',:":,~'1n||-_-‘ des Oeles durch ein Tuch abkolirt
wurde. Die beiden Ausziige werden dann vermischt, in einem be-
deckten Grefiisse filtrivt und der Schwefelkohlenstoff im Wasserbade
abdestillirt. Von dem zuriickbleibenden Oele kiénnen durch Erwirmen
in einer Porzellan-Schale die letzten Spuren von Schwefelkohlen
stoff entfernt, und auf diese Weise 50 —52% an Ocl erhalten werden.

Die Wirksamkeit des Oeles soll auf den Gehalt an Croton-
giiure und Crotonin beruhen. Diese Siure, welche aus einem
I'ii}t'i|1i_'.;"|'”"l" gich bilden soll, findet sich nach Brandes frei in den
Qamen und wird auch durch Verseifen deg fetten Qecles gewonnen )

doch fand Redwood, dass diese Siure sowohl, als ihre Salze, wirkungs-
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los gei, und hochst wahrscheinlich ist es ein fliichtiger Stoff, welcher
die ;"\'i'lmii,rfl' des ”l‘li':: ]u-r“n;ﬂ, _“:1.4 (.11'||[£|1|i'tl iat nach H'a"u;u'ii
gleichfalls kein Alkaloid, wie Brandes vermuthete, gsondern eine Ver-

bindung von Magnesia mit der Crotonsiure.

Oleum Foeniculi.

Fencheldl.

Das Fenchelsl wird durch Destillation aus den Friichten -von
Foeniculum vuleare dargestellt. Dasselbe ist farblos, oder wemg ge-
firbt, von 0,998 spez. Gewicht, bestcht aus einem Elaeopten und
einem Stearopten, welches letztere mit dem des Anisiles identisch
gein soll. Zeller erhielt im Mittel aus 1 @ Fenchel 4 Drachmen
4 Drachmen und 27 gran Oel.

Oleum Hyoscyami infusum.

Durch Infusion bereitetes Bilsenkrautol.

Dieses Oel wird auch zweckmiissic auf die beir Ol. chamomillae

infusum angegebene Weise dargestellt.

Oleum Jecoris Aselli.
Stockfisch-Leberthran.

Der Leberthran ist ein fliissiges Fett, welches im Grossen aus der
Leber mehrerer Arten von Gadus nach verschiedenen Methoden,
welche auch den Unterschied in den Handelssorten begriinden, dar-
gestellt wird. Die besonders hiezu verwendeten Spezies sind:

1) Gadus Morrhua L, Kabeljau, je nach den verschiedenen
Zubereitungs-Zustinden auch StocRfisch, Lapperdan genannt, gehirt
wie alle anderen Spezies zur Klagse der Fische, Pisces, F amilie
der Knochenfische, Malacopterygii und findet sich in grosser
Mungc an den irischen, schottischen und norwegischen Kiisten. Er
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hat eine Liinge von 3 - 314/ 1 Bartfaden am Unterkiefer, 3 Riicken
und 2 Afterflossen.

2) Gadus Molva L. Leng; hiufig an der englischen Kiiste;
hat 1 Bartfaden, 2 Riicken- und 1 Afterflosse.

3) Gadus Carbonarias L. Kihler, findet sich an der nor-
wegischen Kiiste; hat 3 Riicken-, 2 After-Flossen und keinen Bart-
faden.

4) GadusCallarius. L, Dorsch, an den 1|f-‘|'\\'e-:;_-'i:~'c‘h:']\ Kiisten,
dem Kabeljau iihnlich, nur kleiner mit spitzerer Schnautze und
schmalerem Schwanze,

5) Gadus Pollachius. L. Pollak, dem Kéhler dhnlich, nur
am Bauche silberfarben, an den Seiten gefleckt; auch am hiufigsten
an der lEf'lI'“'I‘f_._""ii‘jl[.‘]!['!l Kiiste,

6) Gadus Merlangus L. Wittling; an den franzisischen
und englischen Kiisten.

Welche von diesen Spezies eigentlich vorzugsweise den am hiiu-
figsten vorkommenden offizinellen Leberthran liefern, dariiber sind die
Aneaben sehr verschieden., Percival leitet den newfoundliinder L.,
welches der gewihnliche des Londoner Marktes ist von G. Morrhua und
Merlangus ab; Boceris und de Jongh geben an, dass der aus Norwegen
kommende, welcher wohl den grisssten Theil des in den deutschen
Handel gelangenden L. ausmacht, von G, Pollachius, G. Carbonarius
und besonders aber von G. Callarias geliefert werde. Jedenfalls stebt

soviel fest, dass der Thran nicht ausschliesslich von einer emzigen

Spezies gesammelt wird, sondern, dass stets die Lebemn verschiedener

Spezies zur Darstellung dieses Handelsartikels verwendet werden und
dass der Unterschied kein besonders wesentlicher bei den genannten
Gadus-Arten ist,

Der meiste L. des deutschen Handels stammt avs Norwegen und
namentlich ist Jergen u_-'m.]I:u:||f.;Lu.~'»|".1|:|'|||.'1!:f.; doeh wird auch in New
foundland und in Newhaven in Schottland gehr viel L. gewonnen.

Die Darstellung des L. selbst geschieht auf verschicdene Weise,
und richtet gich auch eben nach derselben die fiussere Beschaffenheit
des Produktes selbst. Man unterscheidet drei Sorten, von welchen
jedoch nur die beiden ersten medizinische Anwendung finden.

Die erste Sorte erhiilt man, indem die Lebern der Fische heraus-
genommen und in eine Tomne mit durchlichertem Boden eingelegt
W‘L'!'l}ull, wu]'u'l:lf' Iman dieselbe in die SoTne .‘-‘.fl-”l., und das durch die

Wiirme ausfliessende Oel in untergesetzten Bebiiltern auffiingt., Man
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erhiilt so die, als Oleum jecoris album, hellblanker Leberthran.
bezeichnete Sorte. Diese ist dickfliissig, durchsichtig, blassgelblich,
von gehwachem Fischgeruche und dhnlichem, schwachsiigslich-fettigem

Geschmacke; sein spez.. Gewicht betrigt bei 4~ 160 €, — 0,920: er

reagirt schwach sauer, list sich in Ijvnh-m Verhiiltnisse in Aether, we-
nig in kaltem, dagegen zimlich leicht in heissem Alkohol; an der
Luft trocknet er aus, jedoch sehr Jlangsam,

Nach der Entfernung dieses Oeles fangen die Fischlebern an in
E".‘i:[]n'[:._-_; iﬂl:'l'i’.tl_ﬂ'l'hl'h_. withrend =ich dabel fortwiihrend noch Oel ab
scheidet. Dieses hat _i|'|]t1t'll cine mehr dunkelbraune Farbe und bildet
I|fc' :i,\*.'ril:_' H--J'i(' a_|.-,~; “.‘I]'.lfl'|.\_‘ - lll_ ] ¢ L'H‘I'ifi fl]uvum _— 1:1‘Ll1i11
blanker Leberthran. Dieser ist etwas dickfliissiger als der vorige,
<El|r|kc-”)r;ll:||_, reagirt mehr sauer und hat ein spez. Gewicht von
0,921 —0,923. Der Geruch und Geschmack ist gleichfalls unange-
nehm fischartig.

Durch Aussieden des Riickstandes der Lebern mit Wasser wird
nun noch die dritte und schlechteste Sorte gewonnen; Ol jecor,
crudum s. empyreumaticum, Roher oder brauner Leber-
thran; dieser ist syrupartig, dickfliissig, dunkelkastanienbraun, bei
durehfallendem Liclit blaugriinlich, opalisirend, von widrig brenzlichem
(Geruche und gleichem, dabei seharfem Geschmacke; gpez, Gew. 0,929,
Reaction schwach sauer; nach de Jongh zum Theil in i{:llitll], mehr n
heissem Alkohol, in Aether in allen Verhiiltnissen lgslich. Der-
selbe hat alle genannten drei Sorten untersucht und in der Zusammen-
setzung keinen wesentlichen Unterschied gefunden. In 100 Theilen
des hellblanken L. fand er:

Oelsiure mit einer braunen Substanz (Gaduin), und noch zwei
eigenthiimlichen Korpern 74; Margarinsiinre 11,75; Glyeerin, 10,173
Buttersiiure ( ,07 ; Essigsiiured),04, verschiedene Gallenbestandtheile 0,32,
Jod 0,037, Chlor und Biom 0,148, Phosphor 0,021, ausserdem noch
i'JuI:~'11|un1‘.—=iim't-, Schwefelsiure, Kalk, Magnesia, Natron.

Die braunblanke Sorte enthilt weniger Oelsiure — (nur G9) als
die hellblanke. Das Gaduin, fiir welches de Jongh die Formel Ca:
”z:s g .'111_:_"”11, ist unloglich in 1\\':1.~<.~:r'|‘_. t]rt;.!‘{t;::t']! loslich in Alkohel
und Aecther und wird durch Schwefelsiiure roth gefiirbt, Berzelius be-

rachtete es a

s eine Modification der Bilifulvin-Siiure, wodurch’ sich
auch die Reaction der Schwefelsiiure (Pettenkofer’s Probe) erkliirt; es
kann nimlich wie Strecker angibt, der Zucker bei dieser Probe durch
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Essigsiiure ersetzt werden und ergibt obige Analyse die Anwesenheit
der letzteren.

Im Allgemeinen beruht auch die Verschiedenheit des Leberthrans
den gewihnlichen Thransorten gegeniiber hauptsiichlich auf dem Vor-
handensein von Gallenbestandtheilen. Winkler vermuthet jedoeh, dass
in den Fetten des Leberthrans auch das Glycerin zum Theil durch
ein eigenthitmliches Oxyd = Cog Hy O ersetzt sei und nennt das-
selbe Propyloxyd. Dieses Oxyd wird bei dem Verseifen des Leber-
thrans mit Bleioxyd in eine stark riechende Substanz — Propionsiiure —,
welche mit dem Bleioxyd ein Salz bildet, umgewandelt. Durch Erhitzen
des Oecles mit Kali, Kalk und Salmiak in einer Retorte erhielt Winkler
cin fliichtiges Liquidum, welches farblos war, von starkem Geruche
nach Hiiring und als Propylamin = C¢ H7, NHy erkannt wurde.

Wichtig ist ferner noch der Gehalt an Jod und Brom, wenn
gleich die Menge derselben sehr gering ist; man kann das Jod auch
erst dann im Leberthran erkennen, wenn das Fett villig zerstort wird.
Personme vermuthet desshalb, dass das Jod in das Oel fiir ein Aequi-
valent H eingetreten sei. Berthelot und de Lucea (Compt. rend. XXXIX,
745) glanben jedoch, dass es als Jodhydrin in dem Leberthran
enthalten sei; dieser Korper ist Ci3 Hiu JOg¢ und entsteht aus zwei
Atomen Glycerin, indem 6 Atome Wasser aus und JH dafiir ein-
treten.

Der L, ist mancherlei Verfillschungen ausgesetzt und sind manche
nur schwierig zu erkennmen. Der Geruch und Geschmack, die ansehn-
liche Menge Asche, welche bei dem Verbrennen zuriickbleibt, wie
auch die Propylaminprobe Winkler's, geben Anhaltspunkte, welche den
Leberthran von anderen Oelen unterscheiden lassen. Ausserdem wird
Leberthran mit starker Schwefelsfiure violettroth gefiirbt; wird  die
rothe Masse im Ueberschuss mit Kalilauge behandelt und erhitzt, so
entwickelt sich ein durchdringender Geruéh nach Rautenil. Dieges
Oel = Cgx» Hz Os entsteht durch Austreten von 2 Aequivalenten
Sauerstoff aus der Caprinsiiure, einer fliichtigen, in allen thierischen
Fetten existirenden Fettsiure. (Rud. Wagner).

Die Anwesenheit des Jod's liisst sich durch die Reaction mit
Amylum erkennen; ist dies Jedoch der Fall, so war Jod absichtlich
dem Oecle zugesetzt. Das Jod wird stets in dem Leberthran nur nach
dem Verseifen desselben und Eindischern der Seife in der Asche auf-
gefunden. Rabourdin behandelt die erhaltene Asche mit Wasser, setat

der Losung etwas Schwefelsiure und Salpetersiiure zun und schiittelt
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dann das Gtanze mit Chloroform, welches das Jod lost und dadurch
gefiirbt wird. Uebrigens haben die Untersuchungen Herberger's, Dono-
van's, Ure's und Anderer gezeigt, dass nicht nur der Gehalt an Jod
schr verschieden sei, sondern dass dasselbe auch ganz fehlen kann.

Aecchter L. wird wie bereits oben angefiihrt durch concentr. SO 2
erst violettroth, dann braun, durch NO?® von 1,4 spez. Gew. erst vio-
lett, dann roth und nach dem Umriihren goldgelb, withrend sich eine
rithliche Oelschichte absondert; durch Chlorgas wird er dunkelbraun.
Der Thran des Rochen — Oleum Rajae, von Raja Batis, R. clavata etc,,
welcher ofters als Leberthran verkauft werden goll, reagirt nicht gauner
und wird durch Chlorgas nicht wveriindert. Boudard gibt ferner noch
foleende Probe an: Tripfelt man in #chten Leberthran Salpeter-
siiure, so umgibi gich jeder Tropfen sogleich mt einem rithlichen
Hofe, der bald eine schine Rosenfarbe annimmt; enthiilt der Leber-
thran jedoch nur die Hilfte seines Gewichts Fischthran, so entsteht
diege Fiirbung nicht,

Jetzt wird zu innerlichem Gebrauche gewéhnlich der hellblanke
Thran verwendet, indem dieser am wenigsten widerlich schmeckt und
riecht.

Von allen angegebenen Geschmackskorrigentien ist noch das
Beste, etwas Brod nach dem Einnehmen zu kauen und dann aus-
zuspucken oder einige Miinzenzeltchen nachzunehmen. IFine neue
Methode den Leberthran in Form einer Gelée nehmen zu lassen,
indem man denselben mit Cetaceum zusammengeschmolzen dispensirt,
hat sich als m.j.yu[{[}.«'l:h erwiesen. Dagegen macht eine Eigenschaft
des [,l-]_u-l'1h1':ll|.~' I!l']i:’-i'”ll‘lL ;,'_'t'l'-ll'_':1:LfI} ihn mit anderen :“"ltlﬂ'cll iI.L Ver-
bindung zu geben; er lost niimlich ziemliche Mengen Jodeisen,
Jodquecksilber und Chinin, welche ofters damit, besonders in Eng-
land, zugleich gegeben werden. Lgyman in Montreal gibt folgende
Vorschrift zur Darstellung eines Oleum jecoris eum Chinino:
Man lose schwefelsaures Chinin in kochendem destillirtem Wasser,
fille das Chinin durch Ammoniak-Fliissigkeit, sammle den Nieder-
schlag auf einem Filter, und schmelze denselben in einem Porzellan-
1i|l;_-'p1 auf dem Sandbad,

Das Chinin stellt nun eine harzige dunkelbraune Masse dar,
welehe sich leicht und vollstiindig in fetten Oelen list. Man rechnet
gewohnlich 2 Gran Chinin auf 1 Unze Leberthran, doeh kann dieses

Verhiiltnigs natiirlich verschieden abgeiindert werden.
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Oleum Juniperi.
Wachholderol.

Da diec Pharm. nur das aus den Wa chholderbeeren durch
Destillation darzustellende Oel vorschreibt, so wiire der Zusatz »¢ bae-
cis“ nicht iiberfliissig gewesen, indem es auch ein Ol Juniperi e ligno
;f;'i]r!.

Das Wachholderbeerensl ist wasserhell oder nur wenig
gelbgriinlich gefirbt, hat ein spez. Grew. von 0,862, ist triibe lislich
in 10 — 12 Theilen Alkohol und fulminirt mit Jod. Zeller erhielt im
Mittel aus 1 & - unreifer Beeren 50 Grane,
Beeren 11/ Drachmen Oecl

Das Oel des Holzes hat einen weniger

aus 1 & reifer frischer
angenchmen Geruch,
und betriigt die Ausbeute aus 1 & Holz 64 CGrane.

Beide Oele werden nach lingerem Aufbewahren dickfliissig und
gelb,

Oleum Lavandulae.

Lavendeld].

Dieses Oel wird aus den Bliithen und dem Kraute der bei Flor.
lavandulae bereits genannten Lavandula vera DeCand. (L. angusti-
folia Ebrh.) durch Destillation wie die anderen #therischen Oele ge
wonnen. Das beste kimmt von England und zwar aus Mitcham in
der Grafschaft Surrey, wo der Lavendel in Giirten gezogen wird; cs
hat eine hellgelbe Farbe und ecinen schr angenehmen Geruch; gein
spez. Gewicht ist 0,87 —0,01. Alkohol von 0,83 168t es in allen Ver
hiiltnissen auf, dagegen list einer von 0,88 nur 40% des Ocles. 1s
reagirt sauer und verpufft schwach mit Jod unter Entwicklung gelb
rother Dimpfe. ¥s enthilt ein Stearopten von der Zusammensetzung
des Camphor's, welches sich beim rubigen Stehen des Ocles in ziem-
licher Menge abscheidet.

Fine der gewihnlichsten Vﬂ]‘rél]r%l!]111!1{.{'1’_‘.1| ist die mit dem fran-
ztsischen Lavendeldle oder Spic kéle, welches aus L. lati-

folia Ehrh. dargestellt wird; dieses Oel riecht weniger angenchm

. o 1 - g . . .
und hat ein hoheres spez. Gewicht — 0,930, doch ist diecse Bei-

men
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mengung nur schwer zu unterscheiden. Das unter dem Namen

»Spickilé jedoch gewihnlich vorkommende Oel ist meist nur ein

Gremenge von Lavendelil mit 'J'l_-rlu-Jliille"I'L

Oleum Lauri.

Lorbeerdl.

Das Oel der unter dem Artikel ,Baccae lauri® bereits angefiihr
ten Lorbeeren wird sowohl aus den frischen als auch aus den ge-
trockneten Friichten erhalten und zwar entw eder, indem man dieselben
zerstisst, mit Wasser auskocht und auspresst, worauf man das Oel
von dem Wasser durch Abgiessen trennt oder indem man die ge-
trockneten zerstossenen Friichte durch Wasserdimpfe erweicht und

hierauf zwischen erwiirmten Platten auspresst.

Dasselbe hat Salbenconsistenz und bildet eine kémige, gelbgriine
Masse won kriiftigem Lorbeergeruche und balsamisch bitterem dahel
fetticem Geschmacke. Erwirmt wird es fliissig; in kaltem Alkohol

liist sich nur der Farbstoff mit dem iitherisehen “L‘ll', in Aether st

iedoch das Lorbeeril vollstiindig lislich. Es besteht aus einem festen

und einem fliissiven Fette, iitherischem Oele, Harz, Laurin und Farb-
stolf. Das feste Fett besteht aus Glycerin und Lauvostearin-
siiure = (gt Her O4; diese Siure findet sich auch noch in den
Pichurimbohnen, wie auch im Coccosnussél. Das Laurin Cs? His
g, kann aus den entschiilten und zerstossenen Friichten durch Aus
ziehen mit 909 kochendem Alkohol erhalten werden, wo dassclbe
nach dem Abscheiden des Fettes beim Erkalten durch Verdunsten
.'|.-_~.' .-\'Iliﬂhlrln i]l "it]'ll-]ilnl'“ K]'}'a‘iil]lu:]l ;115»‘L‘.E1-1t.=.~1; i1.’15.~;y.]|+¢.'. _L-'n'.hr'_irt. zur

Groppe der Harze.

Das Verhalten des Lorbeersles gegen Aether lidsst Verfilschungen
mit Sehweinfett leicht erkennen, indem ein solches Oel dann nur eine
trithe Losung bildet; in diesem Falle fehlt auch die kdrnige Beschaf

fenheit die das fichte L. zeigt.



Oleum Lini.

Leindl.

Das Leinél wird durch Auspressen der zerstossenen Samen von
Linum usitatissimum L., Familie der Lineen in den Oelmiihlen
bereitet. Dasselbe ist schin goldgelb, etwas dickfliissig von 0,928 —
0,948 spez. Gew., loslich in 40 Thl. kaltem und b Thl. kochenden
Alkohols, jedoch schon in 11/ Thiln. Aether. Dasselbe gehirt unter
die austrocknenden Oecle und findet mehr Verwendung zu technischen
Ziwecken als in der Medizin,

Oleum Macidis,

Muskatbliithendl.

Das Muskatbliithensl wird aus den Abfillen der Macis auf den
Molukken durch Destillation gewonnen und von dort aus zu uns in
den Handel gebracht. Es ist gelblich, frisch diinnfliissig, iilter etwas
dickfliissig werdend, von 0,92 — (095 spez. Gewicht, reagirt frisch neu-
tral, ilter etwas sauer. Der Geruch ist anzenchm aromatisch, der
Geschmack brennend gewiirzhaft. Es 16st sich leicht in Alkohol, ful-
minirt mit Jod und setzt mit der Zeit ein Stearopten ab. Zeller er-
hielt durchschnittlich aus 1 & Maecis 1 Unze Ocl,

Oleum Majoranae.

Majorandl.

Das Majoranéil wird durch Degtillation des unter Herba Majoranae
angefiihrten bliihenden Krautes mit Wasser gewonnen; das aus frischem
Kraute dargestellte ist griinlich gelb, das aus getrocknetem gelblich.
Der Gleruch ist der des Krautes, der Geschmack bitter scharf. Sein
spez. Grew. betriigt 0,89; es setzt mit der Zeit ein Stearopten ab,

welches nach Mulder aus Cia His Os besteht, Jod wird unter Er-

hitzung und Entwicklung gelbrother I')iimpﬁe gelost. Nach Zefler er-

hiil
fris

lial
T

tro

de

scl

chi
ka
sel
d e
Ge
hiy
Al
St

gil




von
!t]l‘ll
o
!rEI'TI
nter

hen

den
3 in
was
et
der
ful

cr

e
em
ch.
ein

ab,

H69

hiilt man im Mittel aus { & trockenen Krautes 2 Drachmen, aus

frischem Kraute 18 Gran Oel.

Oleum Menthae crispae.

Krausemiinzol.

Wird durch Destillation aus der Krausemiinze mit Wasser er
Lalten; es ist gelblich, von 0,078 spez, Grewicht und von starkem Ge-
ruche und Geschimacke des Krautes. Zeller erhielt im Mittel aus 1 &

trockenen Krautes 140 Gran, aus frischem 33 Gran Oecl

Oleum Menthae piperitae.
Pfeffermiinzol.

Dicses Oel kann nach der Pharm. sowohl ans dem trockenen als
dem frischen Kraute von Mentha piperita dargestellt werden, Man unter
scheidet im Handel das deutsche Pfeflermiing-0., welches den kyiif
|'|:_.-,;[".” (+eruch hat, dann das nicht wiel ;'l-rh]f:vrt‘ L'H;_','Lih' che, wel-
ches gewihnlich von Mitcham kommt: das geringste ist das ameri
kanische, welches auch kaum halb so theuer ist. Frisch i1st das
selbe farblos, nimmt jedoch bald eine gelbliche Farbe an, welche mit
dem Alter des Oeles dunkler wird; sein spez Gew. betrigt 0,902, der

Gernch ist durchdringend, der Geschmack brennend gewiirzhaft

hinterher jedoch kiihlend. Es list sich etwas in Wasser, leicht in
Alkohol und Aether, fulminirt nicht mit Jod, und besteht aus einem
Stearopten und einem Elacopten. Das Stearopten = Cgo Hgo Oz
gibt bei der Destillation mit wasserfreier Phosphorsiiure Menthen
— (1-:0 H is.

Man erhilt 1im Mittel aus 19, trockenen Krautes 29 Loth Oel.
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Oleum

Nucistae expressum.

Muskatnussol.

Oleum Nuoeis moschataeo,

Dicses Gemenge eines fetten mit einem fitherischen Oele, in Eng
land auch ,Banda-Seife“ genannt, wird in Ostindien aus den Rompen
Niigsen, den zerbrickelten oder von Wiirmern angebohrten Samen
der Myristica moschata Thunb. durch Auspressen erhalten. Zu die-
sem Zwecke werden dieselben etwas geristet, hierauf gepulvert und
das Pulver zwischen erwiirmten Platten ausgepresst. Le Page schligt
auch hier, wie bei Oleum Crotonis bereits angegeben, den Schwefel-

alkohol vor, um dieses Oel auns den Muskatniissen zu gewinnen; er

erhielt 33% eines tadellosen Oeles durch Extrahiren der gepulverten
Samen.
Auch Macis gibt durch Auspressen ein mehr rithlich gefirbtes,

_.|1_'|1|'rt_'.]I iihnlichies Ocl.

Man unterscheidet im Handel das englische Muskatnusssl,
welches in "'F-".: 4 Ftrfl‘r'.'l'I‘q_'ll, 1'f'!|llli{'.h;_"l'”n'-u_ ]n.'[rm-'-riri(-n’ fv]nl;firni;‘u-n
und [.'"l]i.'_';“t'il \'iL‘l'l_‘(.‘l{i.L'_'t'll I\'HL']H'.HJ welche in ]'i:-:;t]||;:"|p]filf.|-|' i{:c-u'il:lu-l!
vorkommen und das hollindische M., welches grobkérniger, mehr
hellgelblich ist und in Papier eingewickelte bis 11/: & schwere Stiicke
bildet.

Es besteht aus einem festen, farblosen Fette, dem Myristicin,
welches bei 31° schmilzt und beim Verseifen Myristicinsdure und
Glycerin licfert, ferner aus cinem fliissigen Fette, gelbem Farb
stoffe und fitherischem Oele. Koeht man das Muskatnusstl mit sei
nem 4fachen Gewichte Alkohol oder Aether, so wird es villig ge-
l6st, nach dem Erkalten jedoch dag feste Fett wieder abgeschieden.
An diesem Verhalten lassen sich Verfilschungen mit anderen Fetten
leicht erkennen, indem solche sich nicht in der angegebenen Menge
obiger Lisungsmittel auflisen. Schwieriger ist cine Deimengung des
ausgepressien Oeles von Myristica to mentosa, welches mehr gelb
und von schwachem Geruche ist, zu erkennen. Mechanische Beimeng-
ungen lagsen sich durch Umsclimelzen und Filtriren durch einen

Opodeldoct richter entfernen.
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Oleum Olivarum.

Olivendl.

Dag durch Auspressen aus den Friichten des Oelbaumes, Olea
['1|}‘r!'EJi'.'."l. L, I":lnli[]l' rh-r l}ll-i]“-ap‘ ]1]1|] Zwar von (}!'1' ]{“hi‘i'h'll‘“

HI-EI'IHH (V. sativa) gewonnen. Das Oel ist vorziiglich in dem griin-

lichen Mesocarpium, jedoch auch in dem Kerne enthalten, und varirt

sehr hinsichtlich seiner Beschaffenheit, sowohl nach der Zeit der Ein-
sammlung der Friichte als auch nach der Behandlung beim Pressen
51_‘.11_?.‘-': .

IMe Olivenernte }w:r_r_imlt. gegen den Hﬂphnhhl-r and danert bis
Dezember, und ' zwar wird das beste Oel aug den noch nicht villig
veifen Friichten gewonnen. Sogleich nach dem Abnehmen derselben
miissen die Friichte gepresst werden, indem nach ldngerem Liegen
das gewonnene Oel nicht mehr als Speiseil verwendet werden kann.
Das zuerst bei gelindem Pressen abfliesgende Oel ist von gelblich-
weisser Farbe, von mildem, siissem Geschmacke und stammt blos aus
dem Fruchtfleische: man nennt dieses Oel: Oleum virgineums. pro-
vinciale. Bei stiirkerem Pressen, wobei auch das Oel der Samen
gich beimengt, wird eine zweite Sorte erhalten. Wird hierauf sie-
dendes Wasser aufgegossen; der Fruchtbrei umgeriihit und wiederholt
ausgepresst, 8o erhiilt man ein griinlich gefiirbtes Oel, welches von
dem mit ablaufenden Wasser durch Dekantiren getrennt und durch
Abseihen von beigemengten Fruchttheilen gerecinigt werden muss.
Dicses unangenchmer als das vorige schmeckende und riechende Oel
ist das gemeine Baumél — Oleum olivarum commune. Aus dem Riick
stande, den man einer Art von Giihrung iiberlidsst, kann noch cine
reringere Sorte Oel gewonnen werden, doch ist dieses Ocl dann nur
zur Seifenfabrikation oder als Brenndl zu gebrauchen., An einigen
Orten liisst man auch die Oliven auf Haufen geschichtet vorher
giihren, wodurch der Schleim und das Eiweiss derselben zerstovt wird;
man erhilt dann zwar mehr Oel aber von geringerer Qualitit. In
Spanien liisst man die zerquetschten Friichte vor dem Pressen githren;
in Sizilien wird das Oel durch Ablagern in steinernen Cisternen ge-
klirt und dann auf Fisser abgelassen.

Man unterscheidet im Handel verschiedene Sorten, welche nach

den Lindern oder den Provinzen benannt werden. Den erstén hzlng,_-_‘
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unter allen behauptet jedoch das aus dem siidlichen Frankreich

stammende, welches auch gewdhnlich ,Provencer Oel* genannt

wird und durch kaltes Pressen der von den Kernen befreiten Oliven
bereitet wird. Das gesuchteste ist das Aixer-Oel und das Oel
von Grasse; geringer sind die Oele von Draguignan und Lorgues.
Nach dem franzisischen Oele ist das beste das' Genueser-Oel
und namentlich das von Nizza. Das aus Sicilien kommende
Leccer- Oel ist geringer; ferner wird noch 0.-51 gewonnen in
Sardinien, auf den jonischen Ingseln, von welchen letzteren das aus-
gezeichmete Paxo-Oel kommt; ebenso liefert Griechenland, Dalmatien,
Spanien und andere Linder dieses Oel in sehr verschiedener
Qualitiit.

Gutes O.-6l ist ziemlich diinnfliissig, fast ‘gernchlos, von reinem
fettigem Geschmacke, von einem spec, Gewichte von 0,913 — 0,915
und setzt oft schon bei 4 8 — 10° R. Stearin in krystallinischen
Kliimpchen ab; es besteht ans 28 Stearin und 72 Elain, wird bei
dem Gefrierpunkte fest und krystallisirt zuweilen unter gewissen
Verbiiltnissen in rectanguliiren, vierseitigen Prismen mit quadratischer
Basis. Es ist wenig in Alkohol, leicht in Aether 16slich; mit Alkalien
bildet es feste Seifen, mit Bleioxyd Pflaster. An der Luft trocknet
es nicht ein und erstarrt mit Untersalpetersiiure geschiittelt, nach
einiger Zeit unter Bildung von Elaidin und Elaidinsiure. Beimeng-
ung von Mohnol soll dadurch erkannt werden, dass ein solches Oel
beim Schiitteln nach einiger Zeit Blasen an den Wandungen des
Giefiisses zeigt, Ebenso erstarrt ein mit /s Mohnil gemischtes O.-il
nicht in der Kiilte. Poutet's Probe auf Beimengung von Mohn- oder
Riibiil besteht darin, dass man das verdichtige Oel mit einer salpeter-
sauren Quecksilberoxydul - Losung schiittelt, weleche Olivendl nicht
veriindert, beigemengtes Samenil jedoch nach einiger Zeit mit gelber
Farbe abscheidet. Nach Maumené liisst sich auch dadurch eine Bei-
mengung von Mohnl erkennen, dass man 50 Grm. Olivensl mit
10 C.C. concentrirter SO3 von 60° Baumé mischt, und ein Thermo-
meter einsenkt; steigt die Temperatur iiber 42° C, 80 ist Mohnal zu-
l'g:,-.q:-tzt.

Das O.-61 wird als nicht trocknendes Oel hiiufig von Uhrmachern
und Mechanikern verwendet, zu welchem Zwecke es jedoch zuvor
gereinigt werden muss. Hs geschieht diess gewishnlich auf die Weise,
dass man ein Stingelchen Blei in das Oel hineinstellt, welches sich

dann mit einer weisslichen schmierigen Magse bedeckt, woranf das
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Oel wasgserhell wird. Ein so gereinigtes Oel hat jedoch stets eine
cigene Siissigkeit und etwas schmierige Consistenz; sehr zu empfehlen
ist daher die von Oberapotheker Carl im Juliushospitale zu Wiirzburg
angegebene Methode, welche darin besteht, dass man das Oel mit
ungefibr gleichen Volumtheilen Weingeist von 920/ mischt und Gf-
ters umschiittelt, wo sich nach Verlauf emmger Wochen das Olivendl
fast ganz wasserhell zeigt. Man giesst den Alkohol ab, entfernt die
letzten Antheile mit einer :l’ilu-ih: und kann die H[n:ra:n desselben
durch Verdampfen an der Sonne entfernen. Ein so zubercitetes Ocl
zeigte sich frei von jeder Siure und verdickte sich nicht beim Ein-
schmieren von Uhrtheilen, wesshalb es vor mit Blei gercinigtem Oele

den Vorzug verdient.

Oleum Papaveris.
HMohndl.

Das durch Auspressen aus den Samen von Papaver som-
niferum L. Papaveraceen, dem Mohnsamen (siehe Semen papa-
veris) gewonnene Oel,

Dasselbe ist gelblich, geruchlos, etwas diinnfliissig, frisch von
angenehm siisslichem, fettigem Geschmacke und einem spee. Gew.
von 0,929, Es trocknet an der Luft aus und kann durch Einwirkung
des Somnenlichtes gebleicht werden. Dient zu Linimenten, mehr

jedoch zur Firnissbereitung.

Oleum petrae crudum.

Rohes Steindl.

Petrolonm,

Oleum Petrae rectificatum.
Rektifizirtes Steindl.

Das Steintl (Bergdl, Bergnaphta, Barbados-Theer) kommt natiir-

l‘lt'h‘.r ‘.'ill‘_’,’,]ll'l.‘-'t‘.'{i.'i.-'\l' im 1"1[&1‘.4;_-'1‘1111':_“-? im Thon, in Sand und Mergel
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schichten vor und ist zweifelsohne das Produkt einer Art von Schwelung
bei dem Prozesse der Steinkohlenbildung, Es findet sich auf Bar-
bados und Trinidad, wo es zuweilen auf der Oberfliche gewisser
Quellen, wie zu Colebrook Dale ete. schwimmend gefunden wird, ferner
zu Baku an der nordwestlichen Seite des kaspischen Meeres und
sehr reichlich an den Ufern des II‘:t\\'zuH}’ in Indien.

Colonel Simes beschreibt die letzteren Quellen, von (Ranan-goong),
gegen HUO an Zahl, aus welchen jihrlich gegen 400,000 Oxhoft ge-
sammelt werden. Ferner findet es sich noch im Herzogthum Parma,
am Monte-Zibio bei Modena, sowie auch an einigen Orten in Frank-
reich, England und Deutschland. (So ist das bei Tegernsee ge-
sammelte, sogenannte St- Quirinsél nichts anderes als oteinil.) Man
unterscheidet vorziiglich 2 Sorten im Handel.

1) Die eigentliche Bergnaphta; diese ist farblos oder nur
schwach gelblich gefiirbt, von 0,763 spee. Gew., diinnfliissig, wvon
eigenthiimlich bitumindsem Geruche, sehr fliichtig, brennt mit russen-
der Flamme, veriindert sich jedoch nieht an der Luft.

2) Steindl, Petroleum. Dies hat eine mehr rithlichgelbe und
braungelbe Farbe, ein spec. Gewicht von 0,836 — 0,878, ist nicht
so diinnfliissig, wie das vorhergehende, gibt jedoch beim Rectificiren
unter Hinterlassung einer zihen braunen und bituminisen Masse ein
dem vorigen #hnliches Produkt, das O1. petr. rectificatum, Das
sogenannte Ol petrae nigrum, welches auch zuweilen in Apo-
theken gefiihrt wird ist dickfliissig, zihe, braunschwarz oder schwarz
und ist wohl nichts anderes als eine Lésung einer asphaltartigen
Substanz in dem vorigen, entstanden durch theilweise Oxidation des
Petroleum.

Die Rectifikation des Steintls kann ausser auf die von der
Pharm, gegeb. Vorschrift auch auf folgende Weise vorgenommen
werden: Man bringt das rohe Petroleum in eine starke Glasflasche,
kiihlt dieselbe mit kaltem Wasser gut ab, setzt iz seines Volums
moglichst koncentrirte Salpetersiiure zu und rithrt um. Die Siiure
verharzt sogleich die fremden Beimengungen und fiirbt sich braun,
wiihrend das oben schwimmende Oel durch r_i:lhlt_'ll'i;:':i: Siure rothlich
gefirbt wird, Man setzt hierauf viel Wasser zu, nimmt das sich ab-

sondernde Oel ab und behandelt dasselbe noch 9 mal mit Salpeter-

giiure auf gleiche Weise. Hierauf wird das Oel gweimal nach ein-

ander mit SO3 geschiittelt, nach dem Abscheiden einige Tage it

Kalilauge digerirt, wieder abgeschieden und endlich rectificirt. Man
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erhiilt so ein vollig farbloses Oel, welches eigenthiimlich riecht und
nicht unangenehm.

Beimengung von Terpentingl wird erkannt, wenn man entweder
nach Bolley eine Stunde lang trocknes Dalzsiiuregas in das verdiich-
tige Oel ecinleitet, wobei man dasselbe gut abkiihlt. Hat sich nach
94 stiindigem Stehen eine krystallinische Masse von sogenannien
qkiinstlichen Kampher“ abgesetat, so 1st Terpentinl vorhanden.
Fliickiger gibt dagegen an, dass man das zu priifende Oel mit einer
gleichen Gewichtsmenge Alkohol, 2 Theilen NO% und 2 Theilen Wasser
behandeln solle, wo dann bei Gegenwart von Terpentinil sich nach
2 — 8 Tagen Terpin krystallinisch ausscheidet. Verfilschung mit
fettem Oel ist durch den Fettfleck zu erkennen, den dieses Oel dann
auf Papier hinterlisst; Steinkohlentheertl ist schom am brenzlichen
Geruch und auch daran zu erkennen, dass es mit rauchender NO?®
und SO? gemischt, gich nicht entziindet, was bei iichtem Steindl der
Fall ist.

Das Schillern des kiuflichen Ol, petrae rubrum riihrt nach Rump
von ciner geringen Menge ecines harzartigen Korpers her, welcher
auch im Steinkoblenther sich findet. Das kiufliche Ol. petr. rubr.
ist meist nur mit Alcanna gefiirbtes weisses Steindl.

Das Petroleum besteht aus mehreren Kohlenwasserstofien von

verschicdener Zusammensetzung.

Oleum Ricini.

Ricinusdl.

Oleum Castoris s, Palmae Christi,

Der Wunde |.']|alll1'll, aus dessen Samen  dieses Oel gewonnen
‘\\'-u'.]: Ricinus communis ,|;._, Familie der I':Il'l:lh_ﬂ‘]_li.;[i,‘l,'L_']'I,
kommt in Ostindien sowohl wild, als auch in verschiedenen Varie-

titen kultivirt vor. Auch in dem giidlichen Theil von Europa wird

tr gezogen, doch: erreicht er da hiichstens eine Hihe von 3 — 4 Iuss,
wiihrend er in wirmeren Liindern wie in Amerika, Afrika ete.
15 20 Fuss hoch wird. Die verschiedenen Arten sind: R. ain

canug Willd, R. lividus Willd, R. viridis Willd: giimmtlich in Ost

indien kultivirt; die beiden ersten baumartig, der letztere krautartig ;
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R. macrophyllus und R. leucocarpus Hort. Berolin., R. armatus Andr.,
R. undulatus B., doch werden diese zum Theil nur als Varietiiten
angesehen. Die Frucht bildet eine fast kugelige, dreifurchige, griine
Kapsel mit oder ohne Stacheln, aufspringend mit 3 einsamigen Ge-
hiiugen. Die Samen, Semen Cataputiae majoris, (zum Unterschiede
von dem ,Semen Cataput. minor. genannten Samen von Euphorbium
Lathyris) oder Ricini genannt, sind zusammengedriickt ellyptisch, 4"
lang, 3 breit, 1'/z* dick, am oberen Endg¢ etwas zugespitzt; vor
der Spitze befindet sich eine warzenfirmige, durch Verdickung des
Aussenmundes entstandene, Erhthung, unter welcher sich der Nabel
befindet, von welcher auf der Bauchfliche die Nabellinie bis zur
Bagis verliuft. Die Samenschale ist hart und zerbrechlich und be-
steht aus 2 Schichten, einer #Huseren glinzenden graubriiunlich ge-
sprenkelten, welche sich leicht ablosen lisst, und unter derselben
eine mafte, grauschwarze und sehr spride Schicht erkennen liisst.
Dex Samenkern ist weisslich, fleischig-6lig, und wird von einer zarten
glinzenden Membran iiberzogen; zwischen den beiden Hiilften des
Eiweisskiorpers liegt der Embryo mit seinen beiden diinnhiutigen,
blattartigen Cotyledonen. Das Eiweiss besteht aus einem durch fast
viereckige Zellen gebildeten Parenchyem und enthilt ausser Oel-
trépfchen, kleine rundliche Korperchen, welche zwar nicht die Reac-
tion der Stiirke mit Jod zeigen , :]L.'l.lUL"El von Oudemans dennoch fiir
solche erklirt werden, da er glaubt, dass ein gewisser, sic umge-
bender Stoff diese Reaction hindern. Man unterscheidet im Handel
zweierlei Sorten von Samen, welche in der Grosse ziemlich differiren;
die griisseren von 3/4 Linge und 1/e" Breite werden von Goubourt,
Schroff und Wiggers als amerikaniseche, von Berg als indische
R. Samen, die kleineren von 3 — 4/ Liinge und 2/ Breite werden
von jenen Autoren als franzisische, von DBerg als europiiische R.
bezeichnet.

Die Darstellung des Oecles geschicht aunf verschiedene Weise;
80 nach dinslie in den indischen Provinzen durch wiederholtes
Auskochen der zerstampften Samen, nachdem sie das erate Mal ganz
ausgekocht wurden, und Abnehmen des oben schwimmenden Oeles:
in dlnlicher Weise geschieht die (;E{*.winmmg auf Jamaika nach
Wright, indem die Samen zerquetscht, ausgekocht und hierauf
ausgepresst werden. Doch kiommt" jetzt meist kalt gepresstes Oel
aus Indien als ,,Cold drawn. Castor Oil“. In Armenien kocht man

- o .0 | ¥ .lr '} . 4 o o
die gervsteten und zerstossenen Samen, welche zuweilen auch vorher
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geachiilt werden; in Tiflis gewinut man das Oel durch kaltes
Pressen; in Griechenland nach Landerer durch warmes Pressen
der an der Sonne getrockneten, geschillten Samen.

Guibowrt gibt an, dass in Frankreich die gesehillten Samen
bei gelinder Wiirme gepresst werden, withrend in Amerika die
Samen erst erwirmt, ausgepresst, hierauf der Riickstand und das
erhaltene Oel mit Wasser ausgekocht und abgeschpft wird.

Dass diese verschiedenen Bereitungsweisen Differenzen in der
Qualitit des R-Oels bedingen, unterliegt wohl keinem Zweifel und
Christison nimmt auch , gestiitzt auf die Untersuchungen Weight's,
Boutvons-Charlard's, Henry's, Bussy und ._-'\HL[UI'N'_. an, dass durch ein
faches Auspressen ein zwar ganz gutes wirksames Oel erhalten
werde, dass dasselbe jedoch wegen seines Gehaltes an Schleim leicht
ranzig werden kdnne, wenn es nicht zur Ausscheidung desselben auf
circa 200° F. erhitzt witrde; dagegen hiilt er das nach \'::rln-rlgvm
Rosten der Samen gepresste Oel wohl fiir haltbarer, jedoch auch
fiir schwiicher an Wirkung.

Die Untersuchung der Samen von Geiger ergab in 100 Theilen
nach Abzug der IMeuchtigkeit, 23,82 Hiilsen und 69,09 Samenkerne.
Diese letzteren bestechen aus 46,19 fetten Oeles, 2,10 Gummi, 20,00
Stirke und Lignin, und 0,50 Eiweiss. Doch scheint noch ein fliich-
tiger, scharfer Stoff in den Kernen enthalten zu sein, welcher beim
Kochen des Oeles mit Wasger sich verfliichtigt und so dasselbe mil-
der macht.

Das meiste Ricinustl wird aus Ostindien gebracht, ein Theil
anch aus Westindien uvnd Nordamerika. Dasselbe hat eine blassgelb-

hmen Geruch, milden

liche Farbe, einen schwachen, jedoch unangene
fettigen Geschmack, welcher zuweilen anch etwas Scharfes zeigt;
es ist sehr dickfliissig, von 0,96 spez. Gew., erstarrt leicht in der
Kilte, wird leicht ranzig, wobei es einen scharfen und kratzenden
(Geschmack annimmt und nicht mehr zu inneriichem Gebrauche ver-
wendet werden darf, indem ein solches Oel eine stark drastische
Wirkung #ussern soll. Von anderen Oelen unterscheidet es sich
ausser seiner ]Hr[{ﬂiissig!u'll noch durch die l‘:igl_'llrﬁl‘]l:ll‘ll 1 ;\lktlllt.’i
und Aether sich vollstiindig zu lisen.

Bei der Verseifung fanden Bussy und Lecanu neben dem Glyce-
vin noch drei Fettsiuren, welche mit Alkalien, Erden und Bleioxyd
Salze bilden und eine eigene Schiirfe zeigten: 1) Ricinsiiure, bei
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gewohnlicher Temperatur fest, 16slich in 3 Thl. Alkohol; 2) Riein-
stearinsiure, nur zu 0,02 % vorhanden, krystallisirt in glinzen-
den Schuppen, wird durch Destillation theilweise zersetzt; 3) Ricin-
blsiure (Css Hsa Oe DBuis.) der Oelsiinre nahe stehend, wie
diese mit NO? erstarrend und die der Ricinélsinre isomere Ricin-
elaidinsiiure bildend. Bei der Destillation des R.-Oels erhiilt man
neben den flichtigen [Pettsiiuren den f\lrtt_']l'\,'il der {'L‘II:[ILEII}'Iﬁ:iL]]'IE
— das QOenanthol. (Von dieser Eigenschaft war schon bei der Prii-
fung des Balsam. peruvian. auf dieses Uel die Rede.)

Das R.-Oel ist vielen Verfiillschungen unterworfen und es ist
schwer, geringere Zusiitze von anderen Oelen zu erkennen. Das
reing Oel lost sich zwar in Alkohol auf, doch zeigte schon Pereira,
dass die Gegenwart von Ricinustl auch andern fetten Oclen die Eigen-
schaft mittheile, in Alkohol gelost zu werden™); ebenso fand Wit
stein, dass eine Bemengung von Sesam-Oel nur dann durch Alkohol
entdeckt wird, wenn die Menge iiber /7 betrigt. Is wiire desshalb
jedenfalls das sicherste Mittel, sich das R-Oel selbst durch Auspres-
sen zun berciten, oder auch dasselbe durch Auszichen mit Alkolol
aus den Samen zu bereiten, Buchner beschreibt (Repertorinm 1.
XLVIL S. 208 u. f) ein aus Italien ]-4'zul:_-:'|-uc-.-a auf die letztere Art
bereitetes Oel, von welchem 1 Loth gleich 4 Loth gewihnlichen
R-Oecles wirkte. Is liesse sich wohl aunch das Oel auf die von Le
Page bei dem Crotonil angegebene Weise mit Schwetelkohlenstoft

darstellen.

Oleum Rosarum.

Rosendl.

Das ”i]vh[i_-;-"t- Oel der Bliithen verschiedener HI!.‘H'HHI'“'H
in Ostindien, woher namentlich von “]I:l'r’-l..'k'pll:il‘ am ”'-L“.:-'\'["“; 1
der Provinz Allakabad das berithmteste Rosendl kiimmt, wird fre-
wohnlich dazu Rosa damascena Mill,, Familie der Rosaceen
verwendet; in Schiras, in Persien stellt man es nach Royle
qus einer weissblithenden H-Ml‘, walirscheinlich  der Roga
moschata Gesn. dar ; in der Levante dient Rosa :il'lll.l]l‘]".".l rons

Vol, IX., P, 499.
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Lin. zur Gewinnung dieses Oeles, doch wird auch in England aus
den Bliithen von R. centifolia Lin., ein Oel von geringerer Qualitiit
FeWonnen.

Die Darstellung des Rosensls wird anf verschiedene Weise be-
trichen; so geben Einige an, es wiirden in Indien die Bliithen mit
kaltem Wasser macerirt, der Aufguss in grosser ?\it'u;_';t: der Sonnen-
wiirme, hierauf der Kithle des Nachtthaues ausgesetzt und die
Gofiisse dabei mit ecinem nassen Mousselintuche bedeckt. Das
ausgeschiedene Oel, welches fettige, weisse Blittchen bildet,
wird von der Oberfliche des Wassers mit emmer Feder abgenommen
und heisst im Oriente dann ,Attar. Die Ausbeute soll sehr diffe
riren und durchschnittlich von 100 @ nicht mehr als eine Unze be-
tragen. Eine geringere Sorte von R. wird in Syrien, China, Aegyp-
ten und in der Berberei dargestellt, indem man Rosenblitter in
dichten Lagen mit frischem Sesamsamen schichtet, fest eindriickt
und nach einiger Zeit die mit Rosendl impriignirten Samen aus-
presst. Nach lingerem Stehen dieses Gemenges von fettem und

soll sich dasselbe in mebreren Schichten ausschei-

itherischiem Oe
den und nur die oberste, natiirlich fettes Oel enthaltende, in den

e

Handel gebracht werden. In einigen Gegenden Aecgyptens destillirt
man jedoch die Rosen mit Wasser und nimmt nach mehrmaligem
Cohobiren das erhaltene Oel ab.

Das indische R - Oel soll friseh eine griinliche Farbe haben,

sich aber bald bleichen; es soll jedoch selten rein zu bekommen

sein. Reines Oel ist etwas dickflitesig, von etwas gtarkem und dess-
halb in Masse nicht angenehmem, fein zertheilt jedoch von dem lieh-

lichsten Rosengeruche nnd mildem rogenartigem Geschmacke. Sein

spez. Grew. betriigt 0,832, (der des englischen Oeles 0,814), bei einer
900 (., 18t es I;l‘}':.t:llllzhiﬁl']l starr und besteht

ILII'HIihl‘I':lI]iI' unter
ans E'illl']ll |':]:l|-nls:t'll, \\'t'L:'lu.« nl.‘lﬁ l'i"L'lH'JHil'. l\l"ll.l'.",i.p des Oeles ir:ir
jedoch noch nicht nither untersucht 151! und einem 3'-—';“1'“"hl“5"” ]”':‘-'
stallinischen Stearopten, welches O frei ist, bei | 30 schmilzt, bei

95800 siedet und aus CI hesteht. R-Oel 16st sich leicht in Acther,
jedoeh nur wenig in kaltem Alkohol.

Der hohe Preis des R-Oeles veranlasst eine Menge von Verfiil-
schungen und zwar sind die gewdhnlichsten Zusiitze: Rosenholzdl,
dag itherieche Oel des Rosenholzes von Covolvulus H_»:'.l]:n'[w-‘v L.,
ferner Wallrath, Sandelholzil, das Oel von Andropogon Jwarancuga
eren Arten.

und das von 1't.’|-'tl'_!'*imill'l I111«-1':1:.i.='.-dm1nl|, rogeunm und and

wol
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Durch solche Beimischungen verliert das R-Oel die Eigenschaft fes-
zi werden, doch kann diese zum Theil durch Wallrathszusatz wieder
gegeben werden. Beimengung von fettem Oele zeigt sich dureh den
bleibenden Fettflecken auf dem Papier; nach Guibowrt lassen sich
Rosenholzil und Geraniumil auf folgende Weise erkenmen: Man
setzt unter eine Glasglocke ein Schiilehen mit Jod und neben dieses
Uhrgliser, welche einige Tropfen dieser Oele enthalten. Aechtes
Rosentl behiilt seine Farbe, wiihrend jene beiden Oele sich briunen.
Entwickelt man durch Uebergiessen von Kupferspiinen mit NO?® sal-
[u't.l‘ij_','i‘« Siure unter einer l'.'l;a_-_;;-_'[m-i{r und setzt den |3'5i1|1]|f'¢-n obige
Oele auf cinem Schiilchen aus, so wird Geraniumdl apfelgriin, das
Rosenholzil und Rosenél dunkelgelb, letzsteres jedoch spiiter als das

vorhergehende.

Trotz dieser .-'\t|;',;',l]u:11 18t es {']Il]l"l'll.'l[lf.!']ll], dass ]h"mu-||IL','I111.!,"-.'I|
von geringen Mengen anderer Oele zum Rosgensl nur schwierig zu
erkennen sind und wird wohl am hiiufigsten das Geraniumdl, welches
im Handel als Olenm palmae rosae vorkommt, und yon oben
angefiihrten Pelargonium-Arten erhalten wird, zum Betruge verwendet

wio 1':| £1.

Oleum Rorismarini.

Rosmarindl.
Oleum Anthos.

Dieses Oel wird dureh Destillation aus dem blihenden Kraute
von Rosmarinus officinalis L. (S. 413) im siidlichen Europa, beson
ders in Frankreich, Spanien und Italien bereitet. I%s ist ein helles,
g el won angt nelimem Geruche nach

farbloges, sehr diinnfliigsig

Rosmarin und kampferihnlichem Geschmacke. Sein spez. Gewicht
betriigt 0,89—0,91; es reagirt etwas sauer. Mit dem Alter wird es
gelb und dickfliissig , und verliert auch an Geruch. Dieses Ocl wird
gehr IL:'i'.H“,'_" mit T!'l'[u'ﬂTihfil verfilscht und auch mit Alkohol, welche
letztere Beimischung durch Sandelroth entdeckt werden kann, indem

asselbe nicht losst.

reines Oel

Nach Zeller gibt 1 & trockenes Kraut im Mittel 721/3 Gran Oel.
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Oleum Rutae.

Rautendl.

Man erhilt das Rautensl durch Destillation aus der Garten-
vaute (P. 413). Dasselbe hat die von der Pharm. angegcbhenen
|f||l‘-'.-5i-iL'|II".| Figenschaften, ein spez. Gew. von 0,83 und besteht aus
cinem Gremische einer sehr geringen Menge eines Kohlenwasserstofls
mit einem O haltigen Oele Czo Hgo Oz, welches als Aldehyd
der Caprinsiiure anzusehen ist. und durch O-Aufnahme in' dicse
Siure (oo ' Heo Oa iibergeht. Durech Behandlung mit NOS liefert
es verschiedene Siuren, wie die Capryl-, Caprin- Oenanthyl-, Pelar-
gonsfiure; eine Alkohollisung  des R-Oels gibt mif eingeleitetem

Ammoniakeas eine feste Verbindung '.";l|-t."L|1-LL'|Il--ll“-.'l[:tllltllt'lli:tk —

Cgo His O 4 NHs O (Wagner).

Oleum Sabinae.

Sadebaumdl.

Wird durch Destillation mit Wasser aus den jungen Zweigen des
Sadebaums Juniperus Sabina gewonnen. Dasselbe hat
die von der Pharm. aneefithrten Eigenschaften, ein r-;-t".f..'-;t'wil'hl VOl
0.915. list gich leicht in Alkohol und fulmimirt mit Jod heftig. ' Seine
Zusammensetzung ist der des '!’ur]_u-ul:.ll-"nl;:: ihinlich,

Zeller erhielt im Mittel aus 1 7 tracknen Krautes 2!/ Drachmen

aus f{rischem Kraute 1 Drachm. 48 Gran — 2 Drachmen.

Oleum Sinapis aetherum.

Aetherisches Senfdl.

Dieses Oel wird dureh Destillation mit Wasger aus den zerstos-
senen und durch Pressen von dem fetten Oele befreiten Senfsamen
Sem. sina ||i.- nigrae (siche diesen Artikel) nach vorheriger
|2 stiindiger Maceration desselben, erhalten. Besondere Riicksicht 1st

hiebei auf die von der Pharm. vorgeschrichene v erzinnte Blase zu
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nehmen, indem zwar alle Metalle, .jedoch noch am Meisten das
Kupfer die schwefelhaltigen Oele zersetat,

Das Senfil (Schwefeleyanallyl) = Cg Hs 4 Cs NS, ist
in dem Senfsamen nicht vorgebildet enthalten, sondern wird erst durch
eine Art Githrung unter Zutritt von Wasser aus der Myronsiure
unter Einwirkung eines ecigenthiimlichen Proteinkirpers des My
rosin's, gebildet. Dasselbe kann jedoch auch nach Zinin auf kiinst
lichem Wege gebildet werden durch Destillation des Jodallyl's mit
Schwefeleyankalium — Cg Hs J - C2 NS: K = Cp NS2 (s Hs
L JK.

Es bildet ein farbloses Oel von brennend scharfem Geschmacke
und starkem, stechendem, Nase und Augen heftiz reitzendem Geruche,
von 1,01 spez. Gew., wenig in Wasser, leicht in Alkohol und Aether
loslich; es briunt sich an der Luft. Durch concentrirte NO5 wird es
heftig angegrifien und zersetzt, unter Bildung eines Harzes, SO 3,
Kleesiure ete.; mit Schwefelkalium bei 1200 hehandelt, hildet es
Knoblauchl und Schwefeleyankalium (S All + 8: Cy K); bei dem
Zusammenbringen von 1 Thl #dtherischen Senfols mit 4 Thle. Sal-
miakgeist bildet sich das Thiosinammin = Cg Hg Ng Sz, eine in
glinzenden farblosen Siulen krystallisivende Bagse. Wird Senfél inner-
lich genommen, so ist das Schwefeleyan im Harne durch Eisenoxyd-
salz Losungen nachzuweisen, jedoch nicht das Allyl.  Zeller erhielt
im Mittel aus 1 & deutschen Senfs 23,4, aus franzisischem Senf

44 Gran #therisches Oel,

Oleum Suceini.

Bernsteind!.

Oleum Succini rectificatum.

Rectificirtes Bernsteindl.

Dag rohe Bernsteintl wird bei der Darstellung der Bernstein-
giure aus dem DBernsteine, als N"}“‘T'PIT'EIHIH erhalten und fin
det gich in der Vorlage als dickfliizsiger []||~,.|\-1.H”.m””.r, theerartiger
Korper von starkem, unangenechmem Geruche, welcher nach Dyapiez

.'l'|
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aus Brandil, Brandharz ete. bestcht. Aus diesem wird auf die Dbei

:1'.|!_-_'-':_!'I'|Il'||l' Weise das O, sueceini reetificatum

Ul -_-;l-ga'|allii. rectificat,
= L - ¥ & L] - 1a I g .
|i;|1'_:.'1':-'.:'“.i. [Dieses 1st frdugy -\]H'.'m'h vl ;-_'._-||-.||1t'||' r Farbe; hat c¢imnmen

durchdringenden, angenehmen Geruch und scharfen brenzlichen Ge-

schmack, Es reagirt schwach sauer, hat ein sehr verandl rliches spez

Gewicht und wird

an der Luft Dbraun und dickfliissig. Beimengung

von r].l"l'ln']li'.]'l wird auf die bher OL petrae .'m;_-c-']r-.-m. Weise dureh

lzsiuregas el

Einleiten von oa cannt.

Oleum 'Terebinthinae.

Terpentindl.

Oleum Therebinthinae reetificatum.

Rectificirtes Terpentindl.

Das rohe Terpentinil wird durch Destillation der verschiedencn
Terpentin-Arten (giche Therebinthina) mit Wasser erhalten und nach
dem Vaterlande als deuntsches, franzisisches, amerikanisches, cte.
T -Ocl bezeichnet. Dieselben unterscheiden sich nur durch die gris-

wolche von der bei der Destillation

!..-u:};;l:':.:lluh ?‘.']"'__-'..:ll' |ul||'L' (1L'|"||'. ¥, I;li"]' .‘153]2:';“_&"!-_" 1at. ]"1':1,'-'[_‘|||'.'4 r|'.-1-.

i..-'.."|:|.".1 (0 g Hig) 1st \-.:!.-'.4.--|'!_n]||_, diinnfliissie, von 0,80 spec. Qew..
wird jedoch bei liingerem Aufhewalren gelb und dickflitssizer, wobel
20171 spec (Gew. =ich aud h vermehri . ;f_||.;_-'1: ich bildet sich auch etwas

Ameldensiure, wesshalb ein idlteres Ocl gauer reagirt. Mit Wasser
liefert das T, vier verschiedene H_\III'-'!‘I". von denen das schon liinger
bekannte O His 4+ 4 HO - Terpentinkampher genannt wird

und sich bildet, wenn man 4 Volumina rectificirten T, -Oecles mit 5

Vol. Alkohol und 1 Vol. NO® gemischt einige Zeit stchen lisst.

Leitet man trocknes Salzsiiuregas in T.-0el!, 80 hilden sich 2 isomere
\'rl-!'|~'|1-l.tlhl;"l.'ll - Cseo His (1 H, von denen die eine, !':Iilll\'l kry-

siallisirbar, die andere, Peucvyl fliizssig 1st. Durch Einwirkung der NO®
:Il.'|11 -i;;lr-‘ 'I‘I'|']I'\"||‘I-|..|'|"-l1 I||]|,|.|1| ;{i|-l| ansser il:[:'{.r]'., H:-ll'll-.l‘-x“|l:_\_'_':lf"' II.'II'I I\."ll

. ¥
3 l‘l'i‘!nHl-

lensiinre nach Svanberg und Eelomann die krvatallinigche

\ o 1 0 e it v
gliure = Cr Ha O3 4 HO, (nach Bromeis = Lid Hyo Os), Uxalsaur
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ferner findet sich unter den bei der Einwirkung der Siiure entweichenden

gasfirmigen Kérpern: Blausiur e, und Sehneider gibt noch augser dieser

Buttersiure, Metacetonséiure und Essigsiure als fliichtipe
Produkte an. Durch Erhitzen der Terebinsiure bildet sich die Pyro-
terebinsiiure, welche ein farbloses Oel darstel

t, schwerer als Wasser
ist und sich von der sehr i#ihnlich riechenden Buttersiiure dadurch
unterscheidet, dass sie bei 210° siedet.

Das Terpentinil wird selten innerlich genommen , ertheilt aber
in diesem Falle dem Harn einen ecizenthiimlichen veilchenartigen Ge
ruch. Seine Eigenschaft, Harze aufzultsen und so die Firnisse zu
bilden, geben demselben eine ausgedehnte technische Verwendung ;
das rectificirte Terpentinél wird aunch unter dem Namen Camphin

(besser Camphén) als Beleuchtungsmaterial beniitzt,

Oleum Valerianae.
Baldriandl,

Das B.-0Oel, wird wie die anderen iitherischen Oele, aus
der Baldrianwurzel (siehe Rad. valerianae) durch Destillation mit
Wasser dargestellt. Dasselbe hat den eigenthiimlichen Geruch und
Geschmack des Baldrians, ist blassgelb, diinnfliissig, (nicht dickfliissig
wie die Pharmacopoe angibt, sondern wird es eret nach lingerem
.’\urbl'\\':lill'l-hj von (0,94 —0,96 spez. Gew., erwiirmt sich mit Jod nur
wenig, wird durch NO® und SO? verschieden gefirbt und reagirt
sauer. Ks besteht aus mehr oder weniger Baldriansiure, ferner
ausBorneén=Cs Hiund dem ( )Ixydationsprodukie diesesKohlenwasser-
stofls, dem Borneol (identisch mit dem Hnrm-c:-(':lluEJI'c-;'_], ferner noch
aus einem besonderen Kirper, dem Valerol= (s H,, O g: letzteres hat
einen heuartigen Geruch, erstarrt einige Grade iiber 00 wird bei 200

fliissig, und oxydirt sich an der Luft zu Baldriansiiure.

Zeller erhielt im Mittel aus 1 & trockner Wurzeln 1/; Drachime
big 115 Gran iitherisches Oel,
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Opium.

Opium.
Mecon iu m,

Das Opium ist einer der wichtigsten Stoffe, welche in der Medizin
Anwendung finden, und wenn gleich die Entdeckung der in demselben
enthaltenen Alkaloide seine Verwendung in  Substanz geliener
gemacht hat, so ist es gschon als Material zur Darstellung dieser Al-
kaloide von grosser Bedeutung, wiibrend auch ausserdem in manchen
Fillen die .-1||\'.'t']tlhli'.5_" des “l.‘iilll':i selbst den Vorzug vor _]*'ll"ll
verdient.

Diec Pharmacopoe verlangt nun, dass das O. die Consistenz einer
Pillenmasse habe, was wohl nur in sehr seltenen Fiilllen vorkom-
men wird; denn der Apotheker wird schon in eigenem Interesse darauf
hingewiesen, kein zu weiches O, zn kaufen, indem der durch das Kin.
trocknen entstehende Verlust ihm zur Last fiillt. Anderen Theils
wird die Differenz hingichtlich der ".",'i]']um;_" durch das Eintrocknen
cine viel wesentlichere sein, als wenn schon gut getrocknetes 0. bezogen
war. Das 0., wie es gewbhnlich von andern Phaim. vorgesehrieben
wird, muss trocken und ziihe sein, beim Schneiden zerbrik
keln und in den Hinden erwiirmt sich erweichen lagsen.
Fiir Stoffe der Art, von deren Gehalt iiberhaupt so viel abhinet,
wiire o©s8 '_'-.\I-L']-:||1'..4:~]_L1'J von oiaatswegen I"I'E'l-l'..': zu errichten, wo
z. B I:!.h m , Bhabarber, P!'|||.-1'|||.|.A_, Cagtoreunm , -l.‘lll:llllu', China ete.
durch .--i:uu tiichtigen Pharmakognosten auf ihren Grehalt gepriift und
von dort an die _'\].|.1|n-|wr abeeceben wiirden, indem auf diese Weise
stich nur allein eine Gileichmiisgigkeit in der Wirkung erziclen lisst.
Die Pharm. verlangt nur 6% rohes M"l'[?ltl;llln fiir emm brauchbares
0.5 nun kommt jedoch auch Smyrna Opium mit 13—13'/2 %, reinen
11-.-.-14'-'“._,_ vor, wie Mer/ angibt, und wir selbst fanden bei verschies
=]-t'1-.|-1. 1J'].]mm!nl--':'.au_:']m||_:\_-n den (Gehalt mie unter |”"."- |'.n|.'.'.“"]'
IIi.'l|||| der |";|l| t"1ll1l'l'[<'||_, dass emn ”I-:ﬂ‘.lll i'1'£11..’n';1| anus ciner a"\]""[!l";"'
-'.1-].]“-1[ go stark wirkt, als aus der anderen.

(). 1st der ilill;llﬁ'f-l'!':hl'h' :“';|:-]:__-:;|I‘[ der 1'.1'1'11 nicht l'"'“i.:—" reifen

1 i " L - ) ¢ z
Samenkapseln von Papaver somniferum L., Familie der Papa




veraceen, welche schon unter ,Capita papaveris“ erwiihnt wurden,
Der Name Opium stammt von dem griechischen dmog, Saft.

Die Darstellung desselben geschieht im Allgemeinon auf gleiche
Weise und ist noch immer dieselbe, wie sie schon in den frithesten
Zeiten gehandhabt wurde. Man baut zum Zwecke der Gewinnung
dieses Stofles den Mohn besonders in der asiatischen Tiirkei, in Aegyyp-
ten, |'1'1‘:~'i|'||, Ostindin; em neucrer Zeit wird die Kultur des Mohns
behufs der Opiumgewinnung auch in Algier franzisischen Angaben
zufolge mit bestem Erfolg betrieben.

Die noch nicht villig reifen Samenkapseln werden am Abende

mit einem kleinen Messerchen der Quere nach ( .h'erf-’rx.w:”j_. 'harm. Journ
'\"'"]- x[\r I.- :"E-I-J:'_. i“L'.'T Hiif'h J'\.IH'mlw_,f'ﬂ.'I‘. Kerr 1. .-.'v.. |\'.;|'L'Ii[:v‘,n'ri.-'q' ange
schnitten, jedoch mit der Vorsicht, dieselben nicht vélliz zu durch-
schneiden, weil sonst der Samen nicht reift und dann kein Oel eibt
Der heraugdringende, weisse etwas ing Gelbliche ziehende Saft trock
net auf den Kapseln ein und kann am anderen Morgen abrenommen
werden., Von dem Grade der Trockenheit des Milchsaftes hiingt es
dann ab, ob die abgeénommenen Massen zusammenfliessen oder sgelbst
nach dem Formen in rundliche Kuehen noch die Thrinenform auf
dem DBruche erkennen lassen. Dieses so gesammelte O. wird hierauf
in einem warmen und luftigen Raum getrocknet, nachdem die geform-
ten Brode vorher mit Rumexsamen bestreut :_.'[J:lh:-.l.'l_hliil.ill.li']' 0.}, in
Molmblitter (Smyrnaer und dgypt. 0), in Papier oder Blumenblitter
des Mohns (einige indische Sorten, besonders mit letzteren das in
Ostindien zubereitete ,Chinese Investment O.%) eingeschlagen wurden,

Auf gleiche Weise wird nach Royle in einem Theile Indiens ver
fahren: Belon und Olivier geben an, dassin Kleinasien das O. durch
Vereinigung der ausgeflossenen trockenen Thyiinen des Milchsaftes lier-
;:lF'.t'Hi. werde, withrend Texier :g||l;_-_'i1.|1_ dass der .‘tll.—~;l_‘|'|]|I.-:.='I'11r' Mileh-
saft in Schalen gesammelt und mit einer Keule innig gemischt werde,
his eine .'_":!".ll']lht:'i*'-*'i-l'..jt' Masse sich :_"1-]|'|'!|1|'1 habe. Auf I!".Z’.!ri:“ Art be-
schreibt auch Butier die Zubereitune des in bedeutenden Mengen
in Indien in den Provinzen Behar und Benares gesammelten O.

Man kann die verschiedenen Handelssorten in folgende Abtheil-

ungen ]Il'-ll:l'_’l"rll

#) Diese Abhandlung, wele

e viel fh!|-1'L'.H,-.-1!.-:|:_-‘ {'“lll-:iil, and nuf welche wir hio

mit verweisen findet sich noch in Wiltstein's Vierteljahrsschritt 13, 1V, 8. 443 wie

auch in Cannstadé's Jahresherieht £, Pharm. f. 1855 8, 41,
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A. Asiatische Opinm-Sorien.

1) Constantinopolita nisches O. Tiirkisches O.

IDieses sfammt ||:|1l|vlr¢fi|']|]it"|t aung dem nirdlichen Theile Klein
asiens. Anatolien’s ete. und kémmt nach Merk ™) stets fiber London,
Hambure, Rotterdam und fast nie iiber Triest in 100 120 & schwe-
ren Bleikisten. Es bildet ‘t‘.l'u-]-l';u‘_. nie mit Mu]”:fl]ii!:i'i‘]\ unm
rehene, aber stark in Rumex-Samen l'.|r|;"l'}|1h1]|-1" /g 2/ # schwere
Hllr'hu-n_. welche frisch etwas weich sind, rothbraun, im Innern fast
goldgelb, von starkem Opium-G rache und schr bitterem Geschmacke.
Auf dem Durchschnitte oder iiberhaupt beim Zertheilen lassen siclh
keine Thiinen erkennen: Merk erhielt aus diesem (. 15% reimes
_1\1..|'| hium, jedoch kemn Codein: Christison erhielt nur 10,49, salzsaures

Morphium.

2) Smyrnaer O, levantigches O.

Kimmt nach Merk meist itber Triest in Kisten von 100 120 &,
und besteht aus Ya—2 & schweren, in Mohnbliitter gehiillten, nur
wenig mit Rumexsamen bestreuten Broden, welche beim Augeinander-
reissen, nachdem man sie an einer Stelle eingeschnitten, eine Menge,
heigemengten Samen dhnliche Thriinen erkennen lassen. Diese Sorte

: - ; ’
wird demmnach aus den an den Kapseln getrockneten Thriinen g
bildet, bes deren Abkraizen immer ‘etwas von der Fpidermis der

Kapsel mi! abgelost wird und bei der Erschiopfung dieses O. mit

kochendem wiissericen Weingeist als Riickstand bleibt. Diese Sorte

ist eleichfalls frisch, innen etwas weich, erhiirtet jedoch bald so, dass

gich die Stiicke ;F,s':'r-|'||[ll;’_1'|'[| lasgen: die .'|1-.|_Ei.||_'_-l_|l'h lichtbraune Farbe
wird beim !'I.i1'!1‘|lc']-_]|t'||_. dunkler, fast schwiirzlich. In kochendem,
wilsserigen Alkohol liést sich diese Sorte fast ganz auf und hinterliisst
blog einen geringen, aus |",'||i-lc-rmir=.-L']trt"'--l-| bestehenden Riickstand.
Merle fand in der besten Sorte 13—13'/:% Morphium; doch unter-
suchte or noch ,.L“'I:..,,. andere :_'l'E‘i.ll:'_"('l'l'. von welchen eine in 6 Unzen

schweren, linglich eciférmigen Kuchen nur 10—129,, cine andere in

14 & schweren, beinahe fast kugelrunden, in, fast gelbe, Blitter ge
||I'i'|l:g-]| Broden, welche iunen hohl und mt Schimmel exfiillt waren
nur 79, Morphium. FEinige noch geringere Sorten gaben 6 - 7 und
S [\Il_.u ?'Ilp

| I']|.1L'|||;L?,|'|||i"'l'll("'\ Coentralblatt 1836, P. 490,




J) Persisches O., nach Pereira auch Trapezunt. O,

Diese Sorte kommt nicht oder nur selten nach Deutschland und
besteht nach Guibourt aus eylindrischen, durch Druck etwas eckig ge-
wordenen leberfarbigen Massen, in welchen sich feine. gleichfirmige
Thrinen a-rkomu_-n 1;L.~'h'<.'1lI VoI \\'.lt‘l]vl'“vh betiubendem Geruche und
bitterem Geschmacke. Die einzelnen Stiicke gind in geglitietes, weis-
ses, (nach Merk in blaues, auf der dem O, sugekehrien Seite mit
arabischen Charakteren bezeichnetes) lapier eingewickelt und werden
an der Luft feucht. Merk fand nur 19 Morphium und eine starke

Beimengung emmer mehlartigen Substanz, wahrscheinlich Reismehl.

Ostindisches O,

Auch dieses O. kimmt nicht in den europiiischen Handel; das-
selbe i1st Monopol der englisch ostindischen Compagnie und ist nach
Mac Culloch jeder, welcher Mohn baut, verpflichtet, das gewonnene O.
an die Compagnie abzuliefern. Es wird vorziiglich in Bengalen und
Malwa gewonnen.

Christison beschreibt das O. von Bengalen oder Benares als
31/ & (avoir dupoids) schwere, in fest anliegende Blitter gehiillte
Kugeln von steifer Teig-Consistenz, starkem O.-Gernch und Geschmack.
Merk: bekam dasselbe in df 0 1|Eu]§f']|’ 4 breiten und 1/ # schwe-
ren Kuchen von schwarzer Farbe und Consistenz des Calabresischen
Succus liguiritiae; es roeh schwach opiumartig und verhielt sich wie
cin Extract; derselbe fand darin 109/ Morphium.

Royle erwihnt als indische Sorten: Saharunpore Garden O.
von brauner Farbe, von starkem O.-Geschmack und Geruch: enthiilt
nach Daniell's Untersuchung 89 Morphium; ferner das Himalaja O.,
von schr guter Qualitiit; das Malwa-0. in flachen kreisrunden
Kuchen von durchschnittlich 1 /s @ Gew., von rostbrauner Farbe, starkem
Geruche und anhaltend bitterem (Geschmacke: ist schr verinderlich in
Qualitit, Dr. Smyttan, friiher [lL:aiu-I;lur der “q'illlll-.\".i'c|c-r!.'a_:.:'-u in
Bombay fand in den geringeren Sorten 3- b, in den feineren Tifs —

i)

/o Morphium. Das Kanda-0., enthilt nach solly 7% Norph.

ifalls

t den Provinzen Behar

Das (), der ostindischen [L:.]:|1|;LI:_—':;'|L; 181 nach f.‘rl_-'_jff: _L',:'!'il'

sehr verschieden an Gehalt; das meiste wird 1
und Benares, auch in Cawnpore gewonnen: das zum Gebrauche in
englischen Spitilemn ist von der besten Qualitit, von brauner Farbe

und starkem Gevuche, mit Sorgfalt in 4 und 2 7 schwere viercckige

8
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Kuchen geformt, welche mit Glimmerplittichen bedeckt und iiberdies
mit elnem l'|-1u-1':-'.1|:;' von braunem Wachse 1m einer |]it-|{|- von "_.';-"
umeeben sind. Diese Sorte wurde wvon Dy, Jackson als Patna-
Garden-0. bezeichnet, welches ausschliesslich zum Gebrauche fiir
den englischen Bedarf in Ostindien bereitet wiirde. Es enthilt 7 o,
zuweilen selbst 101/; 9/ Morphium.

B. Afrikanische Sorten.

1) A egytisches O, O. thebaicum.

Diese im deutschen Handel ziemlich hitufipe Sorte kommt fast

ausschliesslich in liinglichen, mit Blech ausce

rten Kisten, welehe
100 — 130 & wiegen, iiber Triest zu uns. Dasselbe ist innen und
aussen gleich trocken, von muschlicem wachsglinzendem Bruche, in

diinnen Splittern mit gelber Farbe durehscheinend. Der Geruch ist
schwiicher, als bei dem Smymaer-O, Die einzelnen selten iiber 81 B
schweren Brode sind platt, fast kreisrund, nie in Rumexgamen
eingehiillt, dagegen so in e¢in Mohnblatt eingeschlagen, dass die
M;Hz']l"ﬁjllw desselben die Brode in 2 Hilften theilt. Die
Masse ist” gleichformig und lisst keine Thrinen im Innern entdecken.

M erk untersuchte vier verschiedene Sorten, von welchen die beste 3,

die geringeren 6% Morphium enthielten. Sechindler dagegen fand in

demselben 7% Morphium und 2.68 O/a N.‘ll‘ffuﬁn,
/ 2 !

2) Algiersches O,

Diese Sorte, obgleich bis jetzt noch nicht bei uns im Handel.
diirfte dennoch Erwiilmung verdienen, weil derselben jedenfalls eine
bedeutende Zukunft bevorsteht, wenn anders die Untersuchungen, was

nicht zu bezweifeln ist, richtie sind. Das franzisische Ministerium des
j“lll"'.'--'-"""‘ liess nimlich nach der ,;{:;llﬂi'lit.' medicale 1804 Nr. 22% Pro-

ben von O.; welehes in Algier gewonnen worden war, durch die Aca

demie ]l]‘iifi'h und Bouchardat, Grissolle und Clhevallier fanden
dass dieses O, dem

besten th}'l'tl:u:l' gleich komme., Es haite eine
leberbraune Farbe, kriiftigen Geruch uud sehr bitteren Geschmack:
Bei den b untersuchten Proben ergab sich jedoch eine ziemliche Dif-
ferenz ELlJIIi:n-'.']H‘ui"'|I deg .

;“wi‘{l]lin!11;;_‘;'[1;1][t‘.{. nimlich : J'].,ﬁ_. 11,33, 4,00,
33, und 7% M.

?
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!
C. Europiische Sorten., E
1) Griechisches O, 8

Dieses erwiihnt Landerer (Buchner’s Repertor. Band XTI S, T( )), doch
scheint es bis jetzt kein Handelsartikel geworden zn sein. Es soll L
in der Niihe von ,N.'!Il'.-lill. gewonnen werden und in ]i]l'fllrl!, m Mohn £

bliitter eingeschlagenen Kuchen olme Rumex Samen, von 3 Unzen Ge
wicht vorkommen. Im Brueche ist es nach L. ziemlich trocken, wvon a
gelbbrauner Farbe und schwachem 1\"|'.'It']|.-4‘:_',' anze, sowle von reinem i

kriftigen Gerunche und Geschmacke. L. fand 15 % Mul'}.-i:ium, also
so viel als im besten Smyrnaer. d
In verschiedenen anderen Liindern FEuropas wurden bereits Ver- l
suche gemacht, Opium zu gewinnen, doch waren dieselben nur vor ¢
iibergehend, ohne dass irgendwo grissere Quantititen als Han- |.
delsartikel erschienen wiren, Die Angaben iiber den Gehalt an :
Alkaloiden sind so verschieden, dass man nicht klar wird, ob die }
Untersuchungen unrichtiz waren oder ob klimatische Verhiiltnisse die g
oft auffallenden Differenzen werursachen. So zeigte in England ein |
von Cowley und Staines erzeugtes O., welches in der Gegend wvon :
Winslow gesammelt worden war nach Hennel 7,57%, ein anderes ]
gleichfalls englisches von Morson untersuchtes dagegen 4,40/ Mor- [
phium. ;
In Frankreich wurden gleichfalls viele Versuche auf Gewinn- ¢
ung von O. angestellt; so frilher von Dublane, Dubuc, Loiseleur-Long- \
champs, Tdloy und Anderen und das Ergebniss war, dass der Gehalt |

an Alkaloiden nach Boden und Witterung variire, dass aber nament-
lich heisse Sommer einen reichlicheren Ertrag begiinstigten. Eigen-
thitmlicher Weise konnte Pelletier in franzisichem ©. kein Nar-
cotin 11111:!_';.11I aber T,08 10,38 0/ _‘-.I-:]‘th[llm. [;.h:‘:;,:t:.;l't'!l fand Dub-
lane in einer franz. Sorte 400 I\Tr:r]rh. und 3e/y Narcotin). Petit will
16 —15%, Caventou gar 22—2894, Morphium gefunden haben, Auber-
qier fand bel seinen \'rl'l':*lli_‘lli'll, dass die |.'1!|I:_-.'|{€]]1|'1-_:l; Varietiit des
Mohns an Morphium reicher sei, als die mit runden Kapseln; ebenso
fand er, dass der Prozent-Gehalt an Morph. sich verringere, wenn die
Kapseln anfingen gelb zu werden. - |

In Deuntschland machten Versuche auf 0.-Gewinnung: Biltz
in Erfurt, welcher in seinem O. 161/, 200/, M, gefunden hat. Auch
Geiger bereitete aus dem schwarzsamigen Molin ein dem orientalischen

- - PR 3 el 1 .
sehr @hnliches O., nur war die Farbe heller, auch mangelte der eigen-




FOT0
L3 fA

lso

i1l
i1l
die
die
¢ln
{11
Tes

OT'=

thiimliche narkotische Geruch, Heumann gtellte aus biauvem und weis-
sem Mohn O. dar, und fand 5,9 Gran Morphium n 1:/: Unzen des-
selben,

Auch in Italien, wie in Schweden wurden Versuche mit dort
rezogenen Mohnpflanzen gemacht um O. zu gewinnen und ziemlich

glingtige Resultate erhalten.

Aechtes, gutes . muss trocken, zithe sein und darf beim Durch
, Y - . 1 1 o e HWRAYHE
keine fremde Beimengungen erkennen lassen, Seinc Farbe

ist braun oder schwarzbraun #usserlich und gelb réthlich oder roth-

-"'||Ii1||-"_!

braun im Innern: es muss entweder eine homogene Masse bilden wie

igyptische O., oder im [nnern aus zusammengeklebten Thrinen
|I~'--i|'||l‘-!|_. wie das smyrnaer U, Beim Kauen muss es den L“"]'l'i"]l'-']I
griinlich, nicht braun firben, am Lichte sich entziinden und mit
heller Flamme brennen. Anuf |’:|}|it-r nach dem Anfeuchten gestrichen

mugs ¢s einen hellbraunen Strich geben und einen starken und

bleibenden bitteren Geschmack haben, der zugleich etwas gcharf und
aromatisch ist: sein Geruch ser kriftig und l,'.l_'_"{"]l.f]Ii:(11'|]il'||l narkot isch.
I'i_t' I_"'.ll']u' |]L.~'. 1’L1]\'.-1',~4_. \‘.'L-]L_'Iu'r-' Ik'il'll[. sich wieder '.-’.:Lriill]lll'-='1l‘|'fill||
gel lichtbraun. Das gpec. Gew. cines guten 0. betrigt :'3_,:’!'-1. Wasser

st 273 — 3/4 davon auf und bildet eine rothbraune, bitterschmeckende

Ligung, welche fast den griossten Theil der wirksamen Bestandtheile
des O. enthiilt; Weingeist nimmt gegen %/ des O. auf. Die ver-

ditnnten Liosungen des O. geben mit Aetzammoniak einen reichlichen

welssen _\T'.\.'=I|"'1'.‘~'f'11'.1‘

mit Fisenoxvdsalzen eine weinrothe Firbung;

beim Kochen mit Chlorcaleium einen schmutzigwelsen :"I\k].l.Jﬁ\:L.-.l:__l

von meconsaurem Kalk und Gyps.

Zur !‘:1'|.||]',~!l'.[|l|]'.:,_f |'h-1‘ 1’:1'.-c|:|1|r.]|liu-'lh' le.ﬁ U, \\'l'.l't]t'ﬂ ]u-n-ﬂ‘.s VErT-
schiedene Analvsen unternommen; g0 gchon 1800 wvon DBuchholz;
Derosne erhiclt zuerst einen salinischen i\:i]:'ill_"r 1803, und im folgenden
Jahre fanden Sertiirner und Seguin unabhiingig von einander das Morphium,
von welchem angestellte Versuche iiberzeugten, dass von ihm die Wirk-
samkeit des 0O, abhiinge. Doch veriffentlichte Sertiimer erst 1817
die Entdeckung des M orphium’s und der Meconsiiure, welche
Stoffe dann auch von Robiguet niher erforscht wurden. Spiitere Ana-
1.‘,'.-\".1 machten: Geiger, Biliz, P, lUetier. Couérbe, Mevk, Schmalz und Mulder,
wodurch die anderen Bestandiheile des . zu unserer Kenntniss ge

langten. Man kennt bis jetzt 8 Pflanzenbasen:
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l. Morphium = Csi Hie NO® - aq. (Laurent)
Css Hso NOS (Laebig)
2, Codein = Cgs Hey NOS (Gerhardt & Anderson)
3. Narcotin = O Hys NOM (Blyth)
Cis Her NOu {“rf_'.l'l"lllﬂ'a'f.r.«.m' & hrr‘JHr-'.'J'J.{Jl"I';f.I’"F'J'
4. Thebain, Paramorphin = C H¥ NOy (Kane)

{1.i.-; .‘-\:;:I N(}ﬁ f_‘;‘ih‘l{"a'.‘t'-'nf}

5. I’;ijl:l\‘n’rin — (U4 H2t NOS {.”r.’:'!f',]

6. Narcein = Cg Hyp NOis (Anderson)

Ces Hso NOis (Couérbe)
1. i’.~:l-1if!u1:|r-ri.hig. = Usy H'8 NOyy (Pelletier)
8. Opianin = Cg Hss Ny Ou ( Hinterberger)

an Stelle des Narkotin’s im iigyptischen O. gefunden; ferner

finden sich noch 2 indifferente Kirper im (), :
1

1) Meconin (Opianylwassersioft) = Cso Hio Os (Anderson)

3] ])l'1'i!1|_\'i‘“}ill11 I'l'”llill nach “a-}':_'::h-:(.t/l.

Weitere Bestandtheile des O. sind die Meconsiure — Cy Hs
Uz (Laebig) eigenthiimliches Harz, braune Siure mit Extractivstofl,
eiweissartiger Stofl, fliichtiger Riechstoff, Iett, Caoutschue, Gummi,
Salze und Pflanzenfaser. Hinsichtlich der chemischen Verhiilinisse
miissen wir auf die Handbiicher der organischen Clemie verweisen,
wo auch das Nihere iiber die Darstellung der cinzelnen Stoffe zu
erschen ist.

Dass das Opium vielen Verfillschungen ausgesetzt ist, haben schon
viele 1.TJIIl'1‘.~'Ilt:iLitle¢jl‘.!l Il.'li.']l_:‘_[’i_"t\-"il‘ﬂ(']l und ist man auch I:j“!‘\'.'il]lTlI, dass
in den meisten Fiillen von Stoffen die aus dem Oriente kommen
nicht anders zu erwarten. Wissen wir _i:r. doech {thll.'.]l: Ll.‘i;,':-: sogar die
Sennablitter durch absichtliche Beimengungen verunreiniet werden,
und was fiir Scamonium findet man oft! Landerer gibt an, dass nicht
nur das Extract der Mohnkipfe sondern auch Extracte von andern
Pflanzen wie Glaucinm Iuteum et rubrum hl~E_1;;-|||L-“;:[ wiirden: eben-
go findet man hiufig: Mehl, Saleppulver, Bolus, Sand und andere das
Gewicht vermehrende Stoffe als Vernnreinigungen des O.

Wir geben nun hier noch die verschiedenen M ethoden, nach welchen

man sich von dem Gehalte des O. iberzeugen kann, wenn nicht schon

al el bt o Bl
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die dinsseren Eigenschaften zeigen, dass man es mit einer schlechten
Waare zu thun hat. Die gebriuchlichsten Methoden sind nun:

Goullermond's Methode y MO dificirt dureh de Vry.

Man zieht eine bestimmte Menge O. mit Weingeist aus, fillt
den Auszug mit Aetzammoniak, wiischt den gesammelten Niederschlag
und digerirt denselben mit einer Lisung von schwefelsaurem Kupfer-
oxyd. Man erhilt so eine Losuhg von schwefelsaurem Morphin,
aus welchem der Ueberschuss an Kupfersalz durch Schwefelwasser-
stoff ausgefiillt und hierauf das M. durch Ammoniak niedergeschlagen
werden kann. [;IJ.'l:_w' 1:1'.-']|1'[il|5;']iL‘]l mit dem M, nhw[L:]'{;;'[:;:i-l]lklgt:11tl Nax-
cotin bleibt guriick, weil es den ]{nlll'ur\"ltl'iul nicht zergetzt. )

Geiseler’s Methode.

1 Unze O. wird mit 6 Unzen destillirten Wasgsers ausgekocht,
welche Procedur 2 — 3 Mal wiederholt wird, Man vermischt hierauf
die Ausziige, verdampft bis auf 8 Unzen und filtrirt. Die Fliissigkeit
wird hierauf nach Umstiinden entweder mit destillirtem Wasser ver-
diinnt oder El].’l_:::l_'ﬁlllllprt bis sie ein gpec. Gewicht von 1,020 ]PI’FI}H
]lz:i, mit einer Auflésung von 1 Dr. Kali bicarbonicum in /e Unze
Wasser vermischt, nach 24 Stunden wieder filtrirt, zum Sieden er-
hitzt und dann 48 Stunden rubig hingestellt,. Das abgeschiedene
Muv]u]-.. wird in der 8 fachen Menge destillirten Wassers mit Hiilfe
von etwas SO® aufgelost, der Aufldsung eine Unze Alkohol von 75° R.
zugemischt, mit etwas Thierkohle digerirt, filtrirt und dag Filtrat mit
Aetzammoniak big zur deutlichen alkalischen Reaction versetzt. Das
nach einigen Tagen herauskrystallivivte M. wird auf einem Filter ge-

sammelt, getrocknet und gewogen.
Couerbe’s Methode.

M- : : AR . 17
Man kocht einen Auszug einer bestimmten Menge O. mit Kalk-
milch, filtrivt, sittiot das

Filtrat mit einer Siure und fillt durch
Ammoniak das Morph.

heraus,
Wittstock’'s Me thode.

Man zieht das O. mit Wasser aus und setzt dahn dem Auszug
eme ]‘u.::hr:.'ll:-:ln’_i;-u]‘.;_r e, filtrirt von dem gebildeten Niederschlag :1|:__

setzt Ammoniak bis zu deutlicher alkalischer Reaktion zu, lisst einen

] ag :"-1-L'.l|.|"“. 1[1]‘1 :"'H'”“'lilt_'!l. [l{'[;q ;:]'L-;:__l:t-;;i_'_llil_‘_d[':]|[‘ 31“]'}3!“ ﬂ..llE‘ clineim

L'I&
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Filter. Durch Umkrystallisiren aus Weingeist erhiilt man dann dasselbe
vollkommen rein.

Mohy's Methode.

Diese ist wohl die zweckmiissigste und empfehlenswertheste.
Man zieht 20 Theile O. dreimal nach einander mit 60 Thl. Wasser
durch Kochen aus, kolirt und presst aus. Die vereinigten Ausziige
werden auf die Hiilfte eingedampft und eine aus 40 Theilen Wasser
und 5 Theilen Kalkhydrat bereitete kochende Kalkmilch zugesetzt,
1/ Stunde gekocht, kolirt und ausgepresst. Den Rest wiischt man
noch zweimal mit H0 Theilen Wasser aus, dampft simmtliche kalk-
haltice Fliissigkeiten auf 40 Theile ein, filtrirt und setzt der heissen
Fliissigkeit 2 Theile Salmiak zu. Nach 8 tiigigem Stehen giesse man
die iiber dem Niederschlage stehende Lauge ab, verdampfe sie wieder
zur Hiilfte, worauf man die Fliissigkeit nochmals 8 Tage stchen lisst.
Die beiden gesammelten Niederschlige werden mit Wasser abge-
waschen, bis auf 20 Unzen verdiinnt und nun reine Salzsiiure bis
zur schwachsauren Reaction zugesetzt. Man erhitzt hierauf zum
Kochen, filtrirt heiss und verdunstet auf ein kleines Volumen. Die
erhaltenen Krystalle von salzsaurem Morphium sind nach wiederholtem
Lisen und Entfiirbung mit Thierkohle frei von Narkotin und Farb-
stoff.* List man sie in Wasser und fillt durch Ammoniak, so kann
man aus dem Niederschlage genau den Gehalt eines O. an reinem
M. bestimmen.

FEs existiren noch viele Methoden zur Ermittlung des Werthes
eines 0. und sind im Allgemeinen dazu alle guten Vorschriften zur
Darstellung des Morphinm’s zu gebrauchen.

Das O. dient zur Darstellung eines Fxtr. opil. einer Tinctura
Opii smpl. und crocata Aq. opii, ferner bildet es einen Bestandtheil
und verschiedener anderer Composita.

des Pulv. Doveri, des Theriac’s,

Opodeldoc.

Opodeldok.

BalsamumOpodeldoe, Linimentum saponato camphoratum,

Die Vorschrift der Pharm. weicht in etwas von der preuss. Pharm.

ab, indem sie Hausseife nnd venetianische Seife vorschreibt, withrend

—
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Jene nur venetianische Seife nehmen liisst; auch ist das Verhiiltniss

tl.l':: ':_.ralml;]'.u"rr-s h:u_'h d:-r ]m}‘]'_ ]"lﬁ:u'l'l'l. etwas I,'_'-;l,']‘ih;_fi:l’, t]fﬂ;{l';_'jr:]l gli\_-,
Mu;-llf_:l: des Liq. Ammonii caustic. etwas grosser. Doch ist gegen die
Vorschrift selbst nichts einzuwenden und der resultirende O, voll-
kommen {_'111:-';11‘['1'('||:':|.|L Man hat nur darauf zu :'\UEH'HI, dass der Wein-
geist wihrend der Digestion im Wasserbade nicht zu heiss werde und
dann 18t es auch m\'w-]u'lﬁi.t;s;ig_f, den O. langsam erkalten zu lassen,
Die Bildung von Sternchen im O. verhindert man leicht, wenn man
anf jede Unze Seife 1 Drachme Natr. carbonic. zusetzt, wenn die-
selbe digerirend in Weingeist gelist wird.

Einen sehr schtnen O. erhilt man bei Anwendung von Butter-

seife, welche jetzt von jedem Droguisten bezogen werden kann.

Ossa usta alba.

Weissgebrannte Knochen.

Die Knochenerde wird erhalten durch (liihen von Knochen in
freiem Feuer, wodurch der organische Theil der Knochen der
Leim -— zerstdrt wird, withrend der anorganische Theil zuriickbleibt
und obiges Priiparat bildet. Die Knochenerde besteht dem grissten
Theil nach aus phosphorsaurem Kalk und einer geringen Menge von
phosphorsaurer Magnesia, kohlensaurem Kalk mit etwas kohlensaurer
Magnesia und Spuren von Fluorcalcium.

Die Formel des phosphorsauren Kalks der Knochen ist nach
Heintz: PO 4- 3Ca O.

Oxymel Scillae.

Meerzwiebel - Sauerhonig.

Oxymel simplex.

Sauerhonig.

Die I;l'l'ﬂ'it-u]lp; dieser S:Hl[‘l’lllllligL‘. bedarf keines Commentars.
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