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- Erhitzen entwiisserte Salz sind, ersteres bliulich-, letzeres vollkommen

' weiss. Das entwiisserte schwefelsaure Kupferoxyd nimmt sein Krystall-

5 wasser unter bedentender Wiirmeentwicklung wieder auf,

.

d Daetyll

4 J

g Datteln.

1

v Die linglich ovalen Friichte von Phoenix dactylifera L.,
cinem Baume aus der Familie der Palmen; dieselben sind fleischig

c und haben eine Liinge von 1'/,— 2 Zoll; die Farbe wec hselt von gelb
bis rothbraun. In der Frucht liegt umgeben von einer sehx zarten,

t fast durchsichtigen Membran ein walzenférmiger, auf eciner Seite mit

2 einer tiefen Furche versehener Samen, welcher sehr hart und horn-

b artig ist. Das unter der glinzenden und glatten Haut liegende Frucht-

t fleisch hat einen angenehmen siissen, dabei etwas aromatischen Ge-

. schmack. Die Datteln hiingen gewihnlich zu 180—200 Stiick an

t einem Kolben und werden nach Kdmpfer jihrlich 2—3mal eingeerntet,

; wobei sie je nach der Reife sortirt und die am wenigsten reifen in

. Haufen geschichtet der Sonne ausgesetzt werden, wobei sie erst voll-
. kommen reifen.

Die D. finden bei uns nur Anwendung als Zusatz zu Theespezies,

B wie zu den Spec. pectoral. cum fructibus: ungleich wichtiger jedoch ist

die l};iitpll[;dl”(_‘, in ihrer Heimath, als welche man die Liinder an der

Ostseite des persischen Meerbusens betrachten kann, von wo sie sich
' dann iiber Persien, Arabien, Hindostan und westlich tber ganz Nord-
- afrika ausbreitet. Die D, sind fast die Hauptnahrung der diese Gregen-
: den bewohnenden Nomadenvilker, und wenn man nach Richardson an-
] nehmen kann, dass in manchen Bezirken, wie =. B. in Fezzan ""_m der
; Bevélkerung 9 Monate im Jalre ausschliesslich von diesen Friichten
: sich n‘.ihrt, go erklirt sich die hohe ".'[‘.I‘l.'!'hI‘IJH;:‘I':I die der Orientale
: fiir diese Palme h(‘.;__','i;, und welche sich in vielen Gedichten und
¢ Sagen des Orients ausspricht. Ausser ihren Friichten bietet iiber-
: diess nicht nur diese Palme, sondern auch einige andere Palmenarten
: eine leckere Speise, indem das Mark in der Spitze des Baumes,

wie auch die jungen Sprossen, als Palmkohl sehr geschiitzt werden.
" Von den Handelssorten, die zu uns kommen, haben wir besonders zwei
. zu unterscheiden, und zwar die grosseren und weicheren Alexandri-
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ner D.. und die kleineren und dabei Lelleren und trockneren Bar-

barischen D.

Sie enthalten nach Reinsch: 58,0 Schleimzucker, 8,9 Pektin und
Pflanzenschleim, 24,0 Wasser, 4,1 bassorinihnlichen Stoff, 5,4 G ummi,

nebst Spuren von fettem Oel und Wachs, und Pflanzenfaser.

Bevor wir diesen Artikel schliessen, konnen wir nicht unterlassen
11||s'|| r-i]Ji;_n‘l-L' .'1IHI[‘!'I'I‘ I)Ll]“u-u zn g_-\'m]ctl[;r'n, '\\'I'll']l{' :-'--Ic'ln LlILI'E'El i.:II'L'
Produkte zwar weniger in medizinischer Beziechung, dagegen mehr in
diatetischer und technischer Hinsicht auszeichnen. Stiirkmehl, geistige
Getriinke (Toddy oder Palmwein), feste und flissige Oecle, sowie Ma-
terial zu Tauen, Flechtwerk ete. und Bauholz, alle diese Nahrungs-
and Nutzstoffe bieten die Palmen den Bewohnern der tropischen Liinder,
withrend noch ausserdem dieselben durch ihre majestiitischen Formen
wesentlich dazu beitragen, jenen Gegenden den eigenthilmlichen Cha-
rakter zu verleihen, der so wunderbar anregend auf das Gemiith des
Reisenden wirkt, Sago liefern hauptsiichlich : Sagus Rumpfii W.,
Phoenix farinifera Roxb., Sagus laevis Roxb., Borassus flabelliformis L.,
Caryota urens L.; der meiste Sago kommt von den Molukken und von
Sumatra; er wird erhalten nach dem Fillen und Spalten der Biiume,
worauf mit Wasser das Stirkmehl ausgewaschen und durch Absitzen-
lassen gesammelt wird. Kin einzelner Baum liefert 5- 800 Pfund
Satzmehl, welches von schmutzig-weisser Farbe ist; dieses Mehl wird
dann feucht erwiirmt, wodurch die Stirke theilweise in Dextrin ver-
lelt wird und dureh Siebe gerieben, woduich es die kornige Form

Sohliesslich wird dieser Rostungsprozess in eisernen

Wall
des Sago annimmdt.
Pfasnen wiederholt, und dann das Produkt in den Handel gebracht.
Zucker liefern: Arenga saccharifera Labill., Phoenix silvestris etc., wie
beide nebst Mauritia flexuosa Linn. fil. und M. vinifera Mart., Sagus

Raphia Lam. und Anderen zur Bereitung des Palmweins dienen.

Obgleich die Samen vieler Palmen fette Oele liefern, so fithren
wir hier nur diejenigen, welche am meisten bieten: Cocos nucifera L.,

5
'

upd butyracea L. fil., sowie E

ais guineensis Jacq. und melanococea an.
Die [_;..('G:Fllllllllt" liefert ausserordentliche M{'ngtfll von sogenannter Cocos-
butter, welche zu Seifen und Lichtern ete. verwendet wird. Nach
den Angaben Wilson's ist der Irtrag von einem Acre der Plantagen
Ceylon’s 4000 Niisse; diese werden zerstampft und bilden dann eine

teigige Masse, welche ,Coperah“ genannt wird, Diese liefert nach dem

- o BB
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Auspressen auf je 100 Niisse 20 Pfund Oel, und die Presskuchen bilden
ein ausgezeichnetes Mastfutter,

Noch bedeutender ist jedoch der Verbrauch der sogenannten Palm-
butter, welche von Elais guineensis Jacq., einer Palme Guineca’s ab-
stammt. Die Friichte dieses Baumes sind etwas kleimmer als ‘l‘l-ﬂ”IIi]H.‘i("
llIJ:I enthalten das ‘:J‘:'] i;| |I:'|' j]|.;1,|'l;i%_';|-n ]"I'Iit‘lll]lillll', aus \\r't.‘ll'ill'l' ea
durch Auspressen, welches wie bei Gewinnung des Olivenéls theils
kalt, theils warm geschieht, erhalten wird. Dieses Oel ist gelblich,
butterartig, und enthiilt '/,—?/, feste Palmitinsiiure, welche mit Cocos-
nussol gemengt, das beste Material zu Kerzen bildet. Wie gross der
Verbrauch dieses Oels in England ist, mag die Thatsache beweisen,
dass der jihrliche Import beiliufig 30,000 Tonnen betriigt, zu welcher
Quantitit gegen 6,720,000 Biume erforderlich sind.

[ibenso gross ist der Nutzen den viele Palmen dadurch leisten,
dass sie dauerhaftes Material zu Tauen und Geweben liefern, wie z B.
Attalea funifera Mart. etc., in Brasilien. Uns weitliufiger iiber diese
interessante Familie auszusprechen erlaubt uns der eigentliche Zweck
dieses Comentars nicht und verweisen wir desshalb auf die grossartige
Monographie der Palmen von dem berithmten Reisenden und Botaniker
von Martius.

Decocectum Pollini.
Pollinischer Trank.

Dieses Gemisch ist ein (eschenk der neuen Pharmakopoe und bildet
mit den beiden folgenden Decocten ein Kleeblatt, welches seit langen
Jahren schon viele Lobspriiche, jedoch ungleich mehr Tadel geerntet hat.
Ob dieses Decoct iiberhaupt noch in eine neue Pharmakopoe passt,
wollen wir dem Urtheile der Aerzte iiberlassen; doch wiire jmh;ufﬂlls
IJilll‘-g Zll erwarten 'z_';'ﬁ‘.\‘-l'.Hlf[]j l]il.‘iﬂ man ilLJ:}tlEL‘-‘:\L‘I' \r“r.\il'lu'ift lh.’“ ll'i]lL'llUu
Sack mit Bimsstein und Schwefelantimon weggelassen hiitte, denn es
wird gewiss Niemand einschen, was diese beiden Stoffe bezwecken
H‘.‘“l.*“-

Was die Darstellung selbst betrifft, so ist dariiber nur das zu
sagen, dass es bei Abkochungen der Art empfehlenswerth ist, die Spezies
wo moglich fiber Nacht mazeriren zu lassen, was die Wirksamkeit der
Sarsaparille wesentlich erhoht, wesshalb es auch bei dem folgenden
Dekokte vorgeschrieben ist.
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Decoctum Zittmanni forte.

Starker Zittmann’'scher Trank.

Decoctum Zittmanni tenue.

Schwacher Zittmann'scher Trank.

Diese Abkochungen, welche um die Mitte des vorigen Jahrhunderts

als Geheimmittel im grossen Rufe standen, wurden erst 1795 durch

Theden bekannt gemacht, nachdem jedoch schon 1764 der von dem
Apotheker Boiveau erfundenen ,Roob antisyphilitique® namentlich in
Frankreich tiberall mit giinstigem Erfolg Anwendung fand. Es ist hier
nicht der Platz iiber dic Wirksamkeit dieses Mittels zu sprechen, indem
dariiber die Ansichten der Aerzte sehr getheilt, und die meisten der
Meinung sind, dass, wenn je diesem Decocte eine antisyphilitische
Wirkung zuzuschreiben sei, diese mehr durch die wihrend der Kur
verabreichten Abfilhrmittel, verbunden mit der durch das Decoct ver-
mehirten Diaphorese und Diurese, bei gleichzeitiger strenger Dikt, zn
erkliren sei. Ebenso ist die Frage, ob Quecksilber in demselben
enthalten sei, von eben so vielen Pharmazeuten bejaht, als verneint
worden, und wird wohl auch ein Arzt, welcher eine Quecksilberkur
verordnen will, dazu gewiss nicht das Decoct. Zittmanni wiihlen, indem,
wenn man auch zugeben wollte, dass etwas Calomel in Sublimat sich
umwandeln wiirde, dieser ja durch das Zinn des Geflisses wieder zer-
getzt wilrde, oder jedenfalls Quecksilber stets nur in geringer und
wandelbarer Menge vorhanden sein konnte. Was der Zucker, der
Alaun und der Zinnober in dem Siickchen und fiberhaupt in dem
Decocte thun sollen, ist ein Rithsel, dessen Losung bis jetzt keinem
Pharmakologen gelang. Uebrigens haben in nenerer Zeit auch viele
Aerzte angefangen, sich das Zittmann'sche Decoct ohne die 4 fiir das
Siickchen bestimmten Ingredienzien bereiten zu lassen, und sind mit
der Wirkung vollkommen zufrieden. Wir konnen desshalb auch durch-
aus die skeptische Ansicht Kletzinki's [in dessen Compendium ‘der
Pharmakologie 8. 363 ] nicht theilen, welcher sagt, dass kleine Gaben
von l‘Tlll[*[.'k.‘e'”hL’,l' mit eigenmiichtiger Ziuthat von Sauerkraut und Riiben
gehr leicht eimem Decoct. Zittmanni hinsichtlich der Wirkung gleich-
kommen diirften (17).

o
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Dass die Pharmakopoe die Honduras Sarsaparille als die vorzu-

- b i T : 1 e = .
ziehende Sorte erklirte, ist dankenswerth, indem, wie wir bei der Rad.
: 1 1 1 T . ;
_~<;n',-;;tp;||'1|f;u' ru-]h-xj |:|1||‘|] gehen werden, dicsc “;H!-.t'lnhul'h' fiu.‘ Lfll'-ll.']ﬁ-
miissigst vorkommende ist, wenn gleich der Veracruz ein griésserer

S

acin-Grehalt vindizirt wird. Doch ist noch gar nicht nachgewiesen,
dass das Smilacin das wesentlich wirksame Princip der Sarsaparille ist
und wiirde der Gehalt an solchem in dem Dekokt ein unbedeutender
. ' I “ . ¥ . . L -
gein, weil das Dekokt nach mehrstiindigem Sedimentiren mehr oder
weniger erkalten wird, wo sich dann das Smilacin, welches wenig n
kaltem Wasser lislich ist, zum grossen Theil im Bodensdtz finden

wiirde.

Digitalinum.

Die Bereitung des Digitalins ist von der Pharmakopoe so aus-
filhrlich angepeben, dass wir nichts mehr beizufiigen haben und nur
iibrig bleibt, den Korper selbst etwas niiher zu beschreiben und die
einzelnen Abtheilungen der Darstellung zu erlintern. Das Digitalin
ist in \'éjlli_f,_'_; reinem Zustande ein ;_';:'in';.]irln indifferenter l{éirpq-:' der
durchaus keine Einwirkung auf Pflanzenfarben ausiibt und sich mit
keiner Siiure verbinden lisst, als mit der Gerbsiiure, wie dies schon aus
der Bereitungsweise ersichtlich ist; denn seine Auflésung in Essigsiiure
kann nicht als eine chemische Verbindung angesehen werden, da sie
beim Verdunsten alle Siure wieder wverliert. Hat man die e-:zsigra:unw.‘
Losung des Kérpers mit Thierkohle entfiirbt, so ist es nithig vor dem
Gerbsiiurezusatz zu neutralisiren, weil die freie Essigsiure die Fillung
verhindern wiirde. Die I'_:I'l'!l-'\:llﬂ'l_‘- '\'l't']ritlt]iltl_u; wird mit PIE!'I[[I\'_‘L'II ZOr-
legt, das Digitalin aus dem Gemenge mit gerbsaurem Bleioxyd
durch starken Alkohol aufgenommen, und kann dann abwechselnd mit
Wasser und Aether zur vollkommenen Remigung behandelt werden,
da beide Menstruen das Digitalin nicht oder nur sehr schwer lésen.
Bedingung ist hier fiir den Aecther vorziiglich seine giinzliche Reinheit
von Alkohol, da ein kleiner Antheil des letzteren sein Losungsvermigen
erheblich vermehrt und Verluste herbeifithren wiirde.

Gegen concentrirte Mineralsiuren verhiilt sich das Digitalin durch
ist dies

eintretende 1":ii']'ll1];_":-t-|'||::nnr[11-“q: charakteristisch, besonders
mit der Salzsiure der Fall, welche den i\.'..ll'lll'J' mit gelber Farbe lost,
diese aber bald in's Griine il]lt.'l'_'_;'th_-u liisat, so zwar dass die Nuance




desselben sich immer verdunkelt. Nach einiger Zeit trilbt sich die

1 griinen flockigen Niederschlag ab.

Losung und setzt endlich eine

Dieses Verhalten des Digitalins diirfte einziee sein, welches

im gegebenen Falle zur Erkenntniss des go o1ttizen i"i':'i||ct1':1!-'.- benutzt

.

werden kiénnte, indem 2 B. das Gelbwe "‘.",|{3|"u"['.‘-fi‘-f]'l‘. das

Briunen der Schwefelsiure in Beriihrung Vigitalin zu wenig cha-

IPET L'-l'l\'.“il.lltll'llltl' V er-

rakteristische, resp. zu vielen organischen
hiiltnisse sind; auch lassen sich keine |";[-‘|“-'!'a| rhindungen des ]{I'ii'lll'l'r'\
mit Salzen erzeugen.

In der Hitze erweicht das Digitalin und brennt mit schwach leuch-

tender russender Flamme. Das Digitalin ist obschon ohne Zweifel der

wirksame, doch nicht der einzige krystallisirbare Stoff der Digitalis-
blitter; Homolle und tJuevenne, welehe sich '\.'lrl'f,ii:;li:' mit dieser Pflanze
beschiifticen, fiihren deren noch drei, als Digitalose, Digitalidin und
])'LI',;-H.H;;.IH all.

Am Bemerkenswerthesten ist wohl die eminente Einwirkung des

ins auf den thierischen Organismus, welche schon auf kleine

Digita
Gaben eintritt; sie bezieht sich zuniichst auf das Centralorgan des
Kreislaufs, das Herz, dessen Thiitigkeit in deprimirendem Sinne influen-
zirt wird, so dass die Zahl seiner Schlige in gegebener Zeit sich be-
deutend '.'Ll'1'ii'.--__l-|l_ Die ohen genannten Autoren beobacliteten Dbei
Hunden eine Abnalme der Herzschlige bis auf die Hiilfte nach An-
wendung von o aran, Dosen von 1 Gran kéonnen schon kleinere

unter \1'|'|.-:-I'L-y_, Erbrechen und ||'.':'4’,_~.|'|I|il‘:_'!_'?-'\\|'i'LI|i?L|]|']'lIII:;_' tidten.

Nach Emspritzung der Lisung wvon ', Gran Digitalin in das DBlut

eines Hundes sah Orfila unter Verminderung der Herzschlige von 120

auf 36 den Tod eintre

soll im Allgemeinen mit '/,,—'/;p Gran begonnen werden ; auch fithrt

sten. Die medizinische Anwendung des Kirpers

die Pharmakopoe das Digitalin in dem am Sechlusse beigegebenen Ver-
zeichnisse derjenigen Substanzen auf, w elche als Gift besonders signirt

und unter Separat-Verschluss aufbewahrt werden sollen.

l-\ir]."; i i) o.l' ¥ e i
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Oelzucker.

Unter diesem Namen versteht man em |l:|1|'\.-.-t'l'.".l':||i'_-_"'~= ‘.Ill'lll'”.':l'

on Zucker mit #therischem Oel; die ]-‘;=i‘.-‘_|||||||_f_-' reschieht einfach

15
aurch Zinsaminenrenne

Porzellain-Reibschale. Da einestheils die iitherischen Qele bei lingerem

des Zuckers mit dem betreffenden Oel in einer

W
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