§8 199 und 200. Glycosen und Saccharosen, 219

iy '-'-'l|'|\.e-|| lassen und hier, wie i|| vielen anderen iihnlichen Kiillen,
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die Bestimmuneen der vorliecenden Kohlehydrate fusserst ungenau
I~ werden, Man wird t|;|!a'|| Secundairzersetzung aTOssere .1'||- [Iren von
1m lislkq'us-:u- (20—30 9,) verlieren kinner.

el | | |-||: I %lil' .l‘.igil"lf.‘l'_' der 11'|_'u':l--' ~| !i‘-'

201, 2V,

m K& T 1
m &5 83 und S4.

:h Ueber Dextrin siehe auch 88 200,

Glycosen, Saccharosen ete.

§ 200. Zur qualitativen Erkennung des Trauben
- zuckers 3:: 70. 83 Inis 88) henutzt Mulder 1) dessen Vermioen,

Indigblaun zu reduciren. Man macht die Glycoselisung mit einiger
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tropfenweise bis alkalische Reaction eingetreten, eme Lisung vo

n= . . - . i
11 Natrinmearbonat hinzu. mit der man einige Seecunden kocht I s
Traubenzucker vorhanden. so muss Violettfirbung und darauf Ent-

[ aber nicht nmschiitteln, weil Einwirkung

arbung emtreten, man dar

=

I.;: von Luft schnell das Indigblau restituirt?). Lackmustinctur, li:he

‘“ A. Voeel statt der Indigolosung anwi ndet®), 1st we I-i_'_-'i' -'illi-‘: vdlieh.,

in Braun macht ¥) auf das Verhalten der [;.i.‘_""“" oecen Pikrin-

5) siiure aufmerksam und empfiehlt zum Unterschied von Trauben-
d zucker und Rohrzucker die Fihigkeit les 1 G

4 WAart von etwas ?\-:5]|,||||_'||:'__'|' iII!'J 1'\.-“'!EI|| i,!]'\."ill'-- Ure ol
1L B = o = I | . . i
efiirhte Pikraminsiiure numzuwandeln. Wie I'raubenzucker

50) h Frucht- und Milchzucker nicht aber Mannit und Rohrzucker
l|4- Ueber das Verhalten des Traubenzuckers geg |_| Ferrideyan-
i1 kalinm siche Gentele 8). desgl, Lenssen ), wo auch die von Knapp
or empfohlene Reduction des Cy inquecksilbers durch il;!'-. 0se ) (§ 54)
) besprochen und darauf IiH|.I.:|:'.I'i."-_'I'|I} L_'I'II-Iiil'|Ii wird, dass beide
t- Methoden zur exacten Unterscheidung der Glycosen von Saccharosen,
; Dextrin ete. nicht gebraucht werden kinnen.

Zar Unterscheidung von Traubenzucker und Rohr-
zucker empfiehlt O. Schmidt Zusatz von Bleiessig und Ammoniak
y su der betr. Liosune. Namentlich leicht beim Erwiirmen soll sich

lo weisse Niederschlag rithlich firben, falls

der anfangs entstehends

i tsch f. anal. Ul L B. 4 p. 185 (186a)
- Chem., Ut | 1561 p 1T und it n i [ i i
La¢ | 1861 p. 14 3
8y % ir. | nal. (] B. %p 158 (1870).
) Annal., d. Chem. u. Pharin B. 154 p. 252,




290 28 201, 202 und 208. Glycosen und Saccharosen.

raubenzucker vorhanden ist, nicht aber bei Abwesenheit desselben
und bei Gegenwart von Rohrzucker 1.

& 201. Im Falle, dass Traubenzucker neben Dextrin

mittelst Fehline'scher Fliissigkeit titrirt werden soll, rathen |..'|;||||.':

oy den I"tl-'!-xll-';= 50 \!'I|I|l'”_ | ?I!-Hl_'|;l'|| £ |Il'=!|l]-||.

:illli ||-'=—I.}’- I’ {
In diesem soll Dextrin nur sehr kleine Fehler bewirken #).
Um Traubenzucker neben Dextrin zu erkennen.
benutzt eine Liosung von 1 Th. kryst. Kupferacetat in
15 Th, Wasser. welcher 19, freier Essigsiiure zugesetzt wurde.
Mit wenigen Tropfen dieser Solution wird die zu untersuchende
Iliigsiz
-,.’-':!‘i, [st '['|';.I|;n-;:.';:||.-'!' ‘.|:I"!!:-.:‘.||-i|_ S0 :~|':"I'i+|'| I|| nach -Irni:.'_'l'r
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und Milehzucker, desgl. Gummi., Auch Miiller bestiitict 4) diese

.‘".]:',::l'.-- 11.

8 202. Ueber die Nachweisung von Dextrin neben

¥
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ceit versetzt, einen Augenblick gekocht und dann kalt ee-

Rohrzuclker siche Scheibler ®), welcher zeigt, dass auch hier
das in & 76 angegebene Verhalten des Dextrins gegen Alkohol
verwendet werden kann und dass Liosungen eines dextrinhaltigen
Rohrzuckers., welche auf 100 Th. Wasser ca. 26 Th. des letzteren
enthalten, auf Zusatz von 4 Vol. Alkohol von 90—95 %, noch dann
eine milchize Triibung zeigen, wenn auf 100 Th. Rohrzucker (0.5 Th.
i'--‘-;ll'in vorhanden --i||l|_ _\il|' l'iln' ['!'I'li'-". |1ei .|. . .]m.| ;1|~~

e ich hier nicht weiter e, weil sie nur be

» .
VESLAT IS RLl encaet, ge

unreinem Dextrin ge
oo Anwesenheit von Dextrin und Rolirzucker in manchen Fiillen

ingt. Dagegen kann man auf eine gleich-
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durch den Polari ..|ii-=||-:!!r|-:||:||, invertirt, und das Resultat der
Titrirune mit Fehling'scher Fliissigkeit geringer ausfilllt, wie man
nach der
Ontl u'i:-|'] NLersut

ation erwarten durfte, oder wenn bel erneuerter

ing nach der Inversion die Lanksdrehunge schwiicher
auslillt, wie man fiir den Fall, dass reiner Rohrzucker vorhanden.
berechnet hatte. (Siehe § 207.)

§ 203, Zur quantitativen Nachw eisung von G ly -
cosen neben Rohrzueker hatte Mulder --I|||J"-.-||!I'||, mit, iither-
gehiissicer alkalischer Kupferlosung ein Stunde lang auf 60° zu

‘hitzen und dann das entstehende Kupferoxydul abzufiltriren und
dessen Menge '!‘-'\'\-'il'll!'\.il||2=|_'~'||‘-".fl I:'\"I'!:I' Q 83) zZu b '-:i?IIIIII'II_ Ueher

) Annal. d. Chem. u. Pharm. B. 119 p. 102 (1861)
Ltschr \ B. O P 358 (18700, Vergl. auch wtoed 1h, B, 12
p. 29 (1873)
' ATTd mal. Chem, B. 12 p. 27 (1872)
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Resultate giebt, siche Fresenius!') und Gratama *)
1 1) § 204. Will man mit Hiilfe der Gihrung (§ 85) liber das
Vorhandensein von (xlycosen sich Aufschluss verschatien, so kann

man kleine Portionen der Fliissigkeiten, in denen Glycose ver-

T
muthet wird, soweit :-i||c|;|||'||-'='|-||_ dass die letztere mindestens H 9/,
. vom Gewichte der Libsung ausmacht. Man liisst dann erkalten,
in setzt exmge '|‘|'..l||'.l-,=:_ Wensiureldsung und eine kleine Menge guter
lo. ”I'i-.'. welche man I-il-.||1:.| mif .|—.-_~1‘|_ Wasser :||J_'_1-"-'-:L-~|||-.!| !I.’Ii!'
de hinzu und bringt 1—2 CC. dieser Mischung in ein Eudiometer
B iiber Quecksilber. Ist Glycose vorhanden, so muss schon nach
% kurzer Zeit die Entwickelung von Kohlensiiure beginnen und es
. muss nach einigen Stunden durch letztere ein betriichtheher An-
iy theil des ‘JIII'I'|\-:||=|'!'-' aus der Riohre verdriingt seln (& 61). Fiirchtet
man. dass die Hefe selbst etwas Kohlensiure abreben werde, so
L'lrlrl ITLATL elnen E':||':|||~'.\-'i-"-li-'-h mif lii'ﬁl-.Hi]'Ir]:s Wasser und der
1 gleichen ”|-2'1-||I|!|'|Ij.:'l' anstellen.
o Sollte |<| einem solchen "\-i‘l'“i|]t'-il" ::lil' “]_‘.I'-M' die erwartete
0] |\-H|I!"||--Eiitl'l'—l'jl:l.".if']\l']llll;', nicht heobachte werden, so ist das nicht
= immer ein Beweis fiir Abwesenheit von Glycose. Mitunter muss
en der Grund des Ausbleibens 1n dem eleichzeitizen Vorhandensein
.Iq:“ solcher ]'I|_-|];,'_.-|':|:.-sl:!1||i1.|'||'5-|a' _';'|-~=I1'||1' werden, welche wie T“':-“e.\i—
1. siiure, Thymol ete. die a koholische Githrung storend beeinflussen #).
Il-.\ [n diesem Falle ist natiirlich von
I,I'II einer ||ll:l'.;li2:11i1-'|:| Bestimmung né
o der Glveose mittelst Githrung abzu- _
o sehen. Tritt aber die Kohlensiiure- 7~ =z
g Entwickelung schnell ein und war = |
S dieselbe einigermassen reichlich, so i |
i kann man auch auf dem Wege der ¢ Tk L
or 5 : 4 x St h
! Githrung die (lycose quantitativ er- 1 L=
ex mitteln. Zu der betreffenden Probe i l| ‘|
By 'l'xi!'i] |]i|' l|'|1.|'||-.|'l|"lr~lilll_'.1 :--ii.llllt'll Wi" I __l
fiir den I:_II.'.||i'i.'|'iI'\";‘l Versuch vor- \\\\
¥:- bereitet. Kine bekannte Menge der 1A 31'3;\5
die Sz o e |

I= Hefenmischung wird dann in — l
Al Flasche A des beistehend :Ilﬁl'.."'!"'-.l'i"' £ s
nd ten ,\|>p:||':rll-~= Fig. 9 ;;l'l'l'-'"'m- dessen LJ
er zweite Flasche B wie bel der Kohlen- [ |

sfiurebestimmung nach ['yresenius- Will _
enthilt. Der ganze ."'t|+|-:||':!| wird , nachdem

conc, Schw |'5E‘|-=,:itll'|'

1) Anleit. z. quant. Analyse. '-'.l Aufl. p. 83
#) Ztschr. fiir anal. Chem. B. 17 p. 155 "]'q.; oy o
N Vi Werneke, . Uesber die Wirkung eimmger Antige plica antf Hefe* D

Doy prid 1279,




er gut abgetrocknet worden, auf die Wage _'_,'1'|:lr';!|'||! und egenan
arirt, dann einer Temperatur von 20—30° ausgesetzt Die in
I entwick

| ')
Jte Kohlensiiure soll durch das Rohr ¢, welches nur
len Kork von A4 geht, aber bis an den Boden von B reicht,

trocknet werden.

t m die Schwefelsiiure geleitet und hier o
e durch o den Apparat verlisst. Wenn nach Ablauf von

arwa .5-.|-i'|:' 'Uu'il!'l'l' Ht': | :-EIII"'-r",IIL‘.‘.'r|'|\.l':|4.'|_'__- ||-'_':|r I'|\[
II! 11 '.||'|]'i']| |'|" ll'!l' ‘I'J:'ll '-,|||'||,-‘_:i|-j|| |'\-'-:'!,|-||\-;'EI|]"' aus

wiiet nun wieder. Die (ewichtsdifferenz zwischen
oen  des \|-,-:|J':|‘||--. ¢-||[;I,-.|-|.-I|r der entstandenen
100 Th. dieser sind gleich 204,54 Th. vorhan-

nmer rlycose *

y 2050. Wenmn ich in dem voraufgehenden Paragraphen von
0 1 i . * 1 m
(Glycosen gesprochen habe, so hatte ich vorzueswelse den Trauben-

'I}I||J }‘1|'I|'|-|;’..I-'f.-'|" ~-l'-1il' |f:i|- K-I'I'lli:llrl"lll'_'\' |rl'E|E-.'|'. t'.|'||'!|.|' Hil' ;[i--

Invertzucker bezeichnen, im Auge. Zur niheren Charakteristik
dieser bemerke ich, dass der Traubenzucker (Dextrose) all-
miilig aus seinen Lisungen in prismatischen Krystallen %) mit 1 At.
:\'I'\ '..|i\\.;.---|-:' oawonnen -.'--I-|-.I| |J\.'|I:i! |_1'I-||I.. .‘: .“'fll_ |;!r=1'- er jII

il'!--"' II||I] |' in-;'. 1teter n.|| :'“:--il.".i:'.n_ i|| w.-i.-i;. r er I
krystallinischer Modification vorlieet, fiir [e¢] D) eine Ablenkune von
'_||.L";]_'I' [l‘l, ] ,":'i"', '\."...ill-"-2||-| ar i': ||:i-‘-».|||,'!'-'_i||'.'_-f'|' l,’.l'\l”l'_,‘ :II“

amorphe Substanz fiir [«] D 19,64 —50,00° (p.=1) und 46,34°
p. 12) besitzt *). Hoppe Seyler 4) fand fiir [«] D die gpec. Drehung

des amorphen Traubenzuckers zu 56,4°, woraus er die Drehungs-
constante, aus welcher man, 1m Falle man aus dem HResultat der
Polarisation di Dextrosenmenge berechnen wollte. »u Ar]) 1773.0
herleitet. Tollens und von Grote 5) ermittelten fiir wasserfreie Dex-

trose |l D) 53,10° und die Constante 1883,3. Dass bei liingerem

Erwiirmen der wiissrigen Losungen die Dextrose ihr Drehungs-

vermogen mnoch iiber die obenangegebene Winke grisse verringern
kann, hat Hesse gezeiot,
Es giebt Glycosen, welche in allen wesentlichen Eigenschaften

mit dem Traubenzucker iibereinstimmen und nur in Bezug auf die

Man ha n propom direh 1 | pec. L it i

Fli Keal | '|'||.|||-| (v 111 I 1111 1 Wi LI

i 0,00] 11 nee, | {Ee 11 Anrechnune brachte,
Vil resetzn, oo di¢ Gihrunge bel | I veosehalticen Ham
it M m, e B Resulta [ . (Med.
Ctrl I ia 11.)

) D talli entl o PR ki hat man auch

| A il X WA \‘.'l II I:”.lil.l
mn r /i o

Y Vi H 11 it S8 (1875)
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§ 205 (slvoosen Je) R
11 (arosse des [-’I'l':!llll’..'ﬂ'-.il.1.--|.~. Vo diesem differiren. |.|'If'1-r'-'- hat
i1 schon Biot behauptet und Hesse bewiesen. Zn ihnen gehirt z. B,
ik der Salicinzucker (Populinzucker soll der gewithnlichen Dex-
it trose |J|1,\||1-‘.i.||,.!._}_ welcher fiir die kry stallinische Modification und
1. _ p. 1 [e] D=100° und fiir die amorphe und p. 1 [e]| D=>50" er-
N eab. desgl. die Phlorose aus Phloricin, welche °/; des Drehungs
ct winkels der Glycose 1) zeigt.
15 Der Fruchtzucker (Laevulose) konnte bisher nur als syru-
i Pose |||~, --,:-il |-1"!\::||-": werdi 1. Wt \':‘rl' ill I.I".xt'lllin |'L'i='.l':'-']' WilSsI1eel
M Lisung fiir [e| D eine Ablenkung 1069 zeigt (Constante 943.4.
1- Siehe auch Anmerk. zu § 209). Auch diese Liosung verringert beim
Erwiirmen ihre Drehkraft, aber |:|i|g’~-.‘|l:|. wie die der Dextrose aul
I 569 TIn Alkohol ist die Laevulose leichter wie die (krystalli-
1- nische) Dextrose lislich, die sich demnach durch Absj ilen mif
Is Alkohol einigermassen von Laevulose befreien liisst. Sehr charakte-

ristisch ist ferner fiir den Fruchtzucker selne _\'l":':lillj_-. mit, Kalk

l— "i.'.!' "l'l'l\.'\.'l'l'linl'\|it'lIL' \\\-I']'ilillllllti!j' AN ]hi!ill'il, |||il ||I'|}|'I' \\'t'|l'||~ L ar

L. sleichfalls vom Traubenzucker getrennt werden kann. Fruchtzucker
1 ist zwar ehbenso wie Dextrose geneigt, der alkoholischen Githrune
1 zu verfallen. man beobachtet aber, dass in (zemengen von Dextrose
n und Liaevulose erstere frither wie die letztere '.:r'_'_::"|||"i,

Is Auch fiir den Fruchtzucker wird man wahrschemlich m ein-
L0 zelnen Pflanzen noch Verwandte finden, welche nur durch die Grisse
0 des Drehungswinkels von ihm differiren l.‘l‘t'!'illiilll]”'!'-“r ete. Siche

auch ; 199).

)y [nvertzucker (siche iibrizens weiter in § 209 fi.) zeigt 1
) der |\'l'.'_t~‘.| ginen |}'.'-'_L.xit||'_1-.\\i'.:].-'|. |f:i|f-’ 18%. “"'_'-'I|':i|r-'!' der

Ansicht der meisten Chemiker, derzufolge man ihn als Gemenge

n gleicher Moleciile Trauben- und Fruchtzucker anzusehen hat, be-
= Il.‘|ll|'-t1'i Mauméndé #) . in 1thm ausser diesen sH'J.I]i'll H‘.-:\'i:r.‘.i.-']|||-'i:|-.-!l
n noch eine u]lli-'~'|| inactive, wenig bestindige Zuckerart aufgefunden
FAN ||:|]h-||,
1l Arabinose (vergl. § 195) hat nach den Untersuchungen
e von Scheibler #) in frisch bereiteter Liosung eine spec. Drehkraft
1-121% nach dem Erhitzen -116% Sie krystallisirt wet leichter
als die Dextrose in rhombischen Formen, ist aber nicht direct
III giihrungsfihig. Gegen [Fehling’s Solution wirkt sie wie Trauben-
: zucker. Wie schon bemerkt, hiilt Kiliani die Arabinose, wvon der
1 er auch behauptet, dass sie mit Salpetersiiure Schleimsiiure bilde,
L fiir identisch mit der Lactose (Clagsson "‘].‘|"|"'|'3'£"|':'|-
. Ueber den Caraghenzucker vergl. Bentet). Diese Gly-
1l ’ -
1y Vercl, Hesse in den Annal. d. Chem. u. Pharm. B. 192 p. 173 (1543)
TJomn. de Pharm. de Chim. T. 22 p. 47 (1875). Den linksdrehenden
Bestandtheil des Invertzuckers nennt M. Uh lariose.
N 5) Ber. d. d. chem., Ges. B. 6 p. 612 (1873)
9 ib. B. 9 p. 1157 (1876).
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soll gleichfalls auf alkal. Kupferlosung wirken, aber optisch

Auch die Galactose, welche Fudakowski?) fiir ein Gemenge
von Lactose (sieche oben) mit einer zweiten Glveose erklirt, gehort
lunerhner, u ihrer Charakteristik kann dienen., dass der nehen

Dextrose vorkommende (Gemengtheil maif .‘“\.'|||;|-I-'|'-:i|||'|' nmcht wie

die meisten anderen 1”_'--'!!5!':| Oxal-, sondern Schleimsiiure liefert.

Sorbin, Inosit und das Eucalin zo den Glycosen.,

81 I-i-'lrwl:-

\

\‘ |Ii||'|"-'|'-- e |

anch 195.)

206. Ilhrer Zusammensetzung nach ecehiren ferner noch der

i-'-u']l!e 11

n sich aber in ihren wesenthichen Eigenschaften schon he-
von den ebenbi -|-'lu'!l’||".'i Zinckern,

P . 3 i f ; . { d 11 e’ oy oy
Sorbin ist in farblosen % | Krystallen zu erhalten., leicht-

- . ;
Bupleriosung, 1si

mit dem mannitarticen Sorbit zu verwechseln, |

lkal. Kupfi

i Wasser, schwerlislich in kaltem Weingeist, dreht die

':|;|.-|'|I-"|' .I;II'!i i:||L~‘ |inlr II.‘}' es I'I'LllJ"iII :.'”ii!-

Das Sorbin ist

12.)

o

b
-+ ]

lche be1 210° schmelzen, lost sich be1 192 in 6 Th, Wasser,
i kaltem abs. Alkohol und Aether, giihrt nicht, reducirt

und ist optisch inactiv?). Inosit,
und wieder ausgetrocknet, soll einen
handlung mit Ammoniak und
letnm siel purpurroth bis blau fiirbt.

il ]

man bisher nur als nicht giithrungsfihigen Syrup

-.||.||!.-',_ '-.'\u-!r-|:|-_-' ohne W 5'|'i.|;:-,_" anul |'\.!i|---= |'i|'u-ll:|_': 151 II'H[l |;i:
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dem Triticin ete., theilt. Er kam

lée| ¥ L GhY ,'I!'J:"|I|11
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207. Rohrzucker unterscheidet sich von den l:l_'\.t'llw-'ll

urch seine Zusammensetzune

[I-'H"""“.'_ "'-':"ll" er ,'|||l']'
aus der l;I'IE|-'!|-- des PHanzenschleimes,

3 | i
demlich leicht in monoklinoédri

Krystallen ohne Krystallwasser erhalten werden. list sich

. und in
nur in klemer Menge (ca. 1.25Y,) in kochendem abs.

1 kaltem Wasser, nicht in kaltem abs. Alkoho
'iI|||J

In Wasserlisung wirkt er rechtsdrehend, nach Hesse o |

I5. B.9n

] nremche 1 eh
PR P 1
yder | il [ (£18)
¥ ) \, | :i. 11
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\ esem Maternal il

L 1 \.. LT e

I.

M me untersuchte sunekerartio

B B. 6 p. 1314 (1873)

() Calderon fand [e] D 67.09° (Journ. de Pharm. et de Chim

‘ . | . s 13 'y | s 1
oder Phaseomannit bildet farblose rhombische




- _"I'I ] 11 .;.J-I
i i ff (7.951 P
p. 10 |e] 1) o
5 Zeit erwirm =
Tl (=CsH»?O i )
c1l ---'-‘.a:!.:!-_:-|=|'ci|.'||-.-'-- ht.
10 sondern erst nacl t
I't. auch nicht .i:,—':--"
ii! "' L& "i=3'-""-'-1".'l' |'. I:,I Z2ol)). |-]:|"~ ‘\l-'i.::l|-:|| rune i---u',;i
er unter Einfluss ver r Siu YOT 8 I urde schon frither
s |\- 8o, 88 etc, resngt . 1!ZI'H'-- mmd bereits i dex 200) 204

It und 206 die wes eren | nterscheidungsmittel zwischen Rohr-

und den eren (xlyeosen angegeben worden.

noch nicht sichs lestrestel st Derselbe kryvstallisi rhombisch

mit 1 Mol., Krystallw: 15t laslich beir 10® in 7 T kalte
L Wassers, rechtsdrehend [e] D 3,639 fiir p. 2, d in Losuncen
L'y 21 nt 9 l i rischen kaltl et | ungen  er
1l Hess irp. 2 [elD Q0.68°. 1 st nicht direct
it rithrungs{ lkan ber eleichfal durch Hefe allmilie invertirt
el rden itkung verdiinnter Siuren gieht er die s hon 1
nd Q 200 erwihnte Galactose . mit Salpetersiure oxvydirt. i 1chliel

I'IJ' nIen von .“wh nsiaure. ! reducirt ammeo =i-'|u-'!'~:':|-' .‘\Iiin-:'-

oL lGsune, aunch ische h”i'i'li;"" g schon n il

lie aber beim Erwiirmen mit letzterer geringeres Reducti n
als Dextrose 4),* Erst wenn er ¢ umgewandelf

S '.il]':iu-:' '\‘,_|'|\,i .t:| |I|':!| 1!|'\|'I".,-.!.:-

er i‘ll,!;h:;l-_: scher Liosune 0.0475 & Milchzucker berechnet werder
- Die Maltose, welche bei Ein
” k"1|||l'|'| iil'gli':! |J| X LI |;| VOIro iy
ch talls die Zusammensetzune (01

1 S0Ian .'|I|'\.. r‘;illli-'::---:.:'__f l'l.'.--_lll'i" L Cern ii"* .1'*||-"i'.'_ll"-_'! . fuach bhel

15 thr 18t es zweckmiissie, vor der Titrirung nach Fehling zuniichst

"Enll'l'll i\:'ll;l'; mit Siuren zu invertiren, wo el sie nur Ilex

{ 1 i . » BT = - 7 i
trose bildet. [hr Polarisationsvermoge: als das del

I lextrosi = 149, 150).6"Y. Maltosi

al. direct?). Mit Salpetersiiye giebt

ub . i 11 V erm ] i Direhn rich  oew "
o rerl, Mitnd i on Be d. d. chi { B. Yn 62 (1876

B h. B. 10 3 144 (1877) und 1 11 Ul [ 1=y =1 )

J b, B. 10 1 14




I B n zerfallt sie zu
| i : Fl = |

olches letztere nicht eithrt. Auch durch

iwirkunge von Hel winrl aealm (cont. @ ZUb) gebldet, wWobel

.|:.-'s-|.:!' ne (xlvcose verg hrt. Melitosi orebt it H.-!|H'II-|--;'illi'-'

Die Melezitose krystallisirt klinorhombisch mit 1 Mol
W assor, Sie lost sich 1n Vasser leicht, 1 i-":I m abs. Alkohol und
Acother . wirkt in Wasserlosung rechtsdrehend (94,489, 1st gegen

I !; ||."- I 1me |i|-!I=|--"_-_ . Erl¢ |-i in-i'|| l'\ll\- | 1INt '-\I'I-i|_ :"‘Eili."x'll

. an 1 1.1 - e - 1 o | e |
oilpetersaunre keine Schleimsinre und wird durch

|.|:- "-! VIEEOS (& II' i'--i-' || ¥ ) |\|!I. |'i|||.||.;|,-1:i|-.- I\IlllI Il-ii
‘4 -\.'-'._ W asser. "‘w 1st 1 |. lem I\\'.II'»' ,.-‘i:'ll,:i-'|| [ i"||i
] n Wassersolution stark rechtsdrehend { : 2909, wird durch

Hslid 1
Hefe nur lanesam und unvollstiindie in Giithrung versetzt und durch
mehrstiindizres Kochen mit verdiinnter Saure in Dextrose um-

el Aut || . Kupferlisung wirkt s n1ci !'--Iillf'l!'l"i-i

\Y15al 1011 eInel (+lveose |||i.'|'
nung benuntzen, so 1st das

Kohlehydrat vorhanden, wo man

o S
| 4 1LY I

. I "y ] o | - i | Tt wiarlke |
1LED 1 Ll (o ne POLATTISITL JICHTL Wk eTial
1 1 | 1.1

w511 1 [_\ N | unge aL. oOder WO Ingll sSOLCHE

oder Fillune mit basischem

Bleiacetat (Planzensiiuren, Schleim ete.) villig entfernen kann (§ 210

l |'.:'- hunesconstante des betr. |{--i||-||_'u]|l':|:_-'«

bekannt ist, zuliissigz. Die Berechnung des Resultates cegchieht 1n

in welcher O die Gewichtsmenee der Substanz. welche in 1 | Libsung
orhnandaen i-i. .\-. .il-- JJi=-ii::|'--..';.|..‘.-||!s- -i-l zu bestimmenden ?“;:|||—
I]I':' :.l'

l-l;--- ||-’|

(aer { ‘u_u'g;-

dem betreffenden Kohlehydrate ausserdem
: neVersuches ermittelt wiirde,
lern., dazs der Werth von
n. d. h der Gewichtsmenge Substanz in Grammen, welche m
100 O, Fliissigkeit vorhanden ist. dab 1 Beriicksichtigung findet ).
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contration aul d: Resultat d I-I'-Ili«-'li

re natiirheh die Formel derart zu din
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88 208 und 209. Glycozen und Saccharoszen. QT

verhalten -||'.-|'x'i.! ‘|il' 'l1l'I|1|Jc1:|iI||' Eu'-"rnliilnd werden !|11\'l'1‘Ti-'1]r|{1-:'i_

111
b= diese beriicksichtiot werden. (Verel § 199.)
1 Fiir die Berechnunge eines Versuches mat I!‘i';'iil]Il':'l'f:li']\!'l'll"l-hil||l'_f"
ch bei welcher in 1 dm langer Rohre 39 Ablenkung beobachtet
el wurden, wiire demnach der Ansatz unter Benutzung der von Tollens
e ] und Grote ermittelten Constante
3
{=1883,2 y
|\| 100
1 fiir eine Fruchtzuckerlosune von 30 Ablenkung
1l 3

=943,

. )
en ]|]|||

b fiir eine Rohrzuckerlésung von - 3° Ablenkung, unter Benutzung
1t der von Wild ,!"-'2"'|'l'lll'rl Constante

: ; “y

it C=1505,6. —

ch 100

ch Wir hiitten im ersteren Falle demnach pro Liter Lisung
m- 56.496 ¢ Dextrose, im zweiten Falle 28,302 g Liivulose, im dritten
n {5,168 ¢ Rohrzucker gefunden. Siehe auch § 210.

g <UY. Man kann weiter aunch in dem Falle, dass ZWel
ler Zucker von bekanntem Polarisationsverhalten in einer Fliissigkeit
|;;.- . .'||:1'-.---|-|||| .--:;Ii, opiane Hu'---llz'_:.lia "i'].lil'_'i'll. {..'IH“-\. |Ii|'- Hl"ll“ﬁ_l.'ﬁ'll iH
an 8§ 208 angegebenen Bedingungen erfiillt sind. Das ist z. B. hiiufiger
de der Fall. wenn Dextrose und Livulose in ein und derselben
he Fliigsi 1 qind. Fiir diesen Fall riith Neubauer 1), den

Zill'}\l'l'j{ I
10) Theile der

Fehling zu ermitteln und dann mit einem anderen
- sationsversuch auszufiihren, Hiitte

]

keit den Pola

tes die titrimetrische Bestimmung 15 9, Zucker gegeben, so hiitte, falls
I Liivulose allein vorhanden wiire, die Drehung (Natronlicht, Rihre
von 100 m) — 15° verlangt werden miissen | 153 1,0%)), da-
recen fiir den Fall, dass reine Dextrose vorhanden - 7.96°, Denken
wir uns nun, der Drehungswinkel sei zu 5202 d. h. am
m (— 159 — (— 5,202) 9,798° I\lu-lénn-l' \\.il' i“.' Falle nur Liivalose
1b- anwesend . bestimmt worden, so ergiebt sich die Menge der Liivu-
¥ lose vermittelst der Rechnung
hei 2883,3 : 1883,3 ‘;LT'.!H I X,
- wobel 2883.3 der Differenz der Drehungsconstanten des r]‘ll'.'jllhl'll-
de und Fruchtzuckers [(-}- 1883,3) - (— 1000)] und 1883,3 die Con-
.c||; stante der Dextrose bedeutet. . ;
n Fiithren wir letztere Rechnung .'lIJ-s.:cl erhalten wir
1 x = (.6H317 >< 9,198,
”-;'- Xx=6,4 9 Liivulose, demnach 15— 6,4=28,6 9 Dextrose.
1) Ber. d. d. chem. Ges. B. 10 Jr- 227 (1877).
10 | : -
) Borechnet nach Formel a 10.0° Neubauer nimmt die Drehung der
e’ divulose nicht zo 106° gondern = 100° an




& Z10. In analoger Weise wiirde man wohl noch in anderen
JI'I'\H\ I I-lI zeifiorer Anwes nheit zweler Zuc ()

Speciell 1in dem Falle, wo Rohr- und Inve

en konnen.

aass |||'-.-',-'i,:|'.'-|' 30101 I'Ilil 1 Il .| 111 |':=l].:|,-'.lll|.-'|' '_'iIII'iII'-\"
lich vorlag. bei der Bestimmung mehr des ersteren finden wird,

1 1 ¥ - | 4 | i ¥ ] e ' . %
wleé Iman nach dein Resultate der ersten Polarisation b rechnen

rowendeten Bleiessios wieder beseitiot ).

.| "'.u-||.i||-|'.i"__' Tl .! I [J'i'-.

¥ | 13 ¥ #1 3 ;
18T, Auch die |::-.!;||:||-I.:..'

nach Fehhng 1l in solchen (emischen, we

siifte ete. mit Blei-
'I;'||||'||_ 300 \'IJ::I:.'Ii".'.I']
ininmsolutionen. Nicht

T T | woil
gniaroen, wel

von Zuckerlosungen

will

in alkalischer oder

,'I|||-'|'i_ Il: ersi |
1 . Weiter aber kommt
lass es durch Kochen mit Salzsiiure in Aspara-
-|‘, wird, \'."lf'll’.' .'_'f-'l-'!!:--l- In '||!1:|||".'III":' S0
itsdrehend ist. Asparagin wird durel
Bleiessig, |\';.|!.|i_'~-il"li. i’l:-".':=-_'u|l':-.i, ans seimnen |a!'~1li=__'-'. I|i-.'i|'i e

fiillt, und wenn die Asparaginsiure auch zwar durch ]'.I.-ii-.'u--uln;:,‘In

1 " ¥ i
noch in Betracl

.-_-i||-\.-i;i|'-' i|f;|;'--',',,::'|i| |”i'|:l

1 i - 1 - . .
I:“"-‘.I.J"”':!'II 1N saurer rec

priicipitirt werden kann. so lost der Niederschlag sich doch im

Ueberschuss derselben wieder auf. (Vergl. § 191) =)

I ] Lher b3 » Pt L
lowr: B. 181 p L Y \ 1l | Lo 1 o]
aol £ (1 N1 ] 2 ¢ 199 (1967) Kl v 1.
11 n 1 Ll u ten Mant il \ ki L R
I3 witanl [ \
Bestim 1 | Rohrzucki i 1 1 I} L] I
lotztere bheeinfl 1 el b Dubrunfant (Dingls

056) und Sch r (b, B. 181 p. 415) bems Let




& 211. Die Bestimmung von Rohi Prauben- und
I . s F . i 3 I [ . 1
F' rue hnt || I’ 11 1 und<d ders 1;.".- n Hhissirkel [ 1 Lhup Ly

=|ilf| .‘\I i'!l|':.'r qum (3 --__'.'||\1_.'|:||:' Vil | I||"'--!I':i|'!|'.'_'I 11 Semacne. [}|
bei diesen Methoden eine Combination der '-'|'f1i---';|-'-'! md der titri-
!||x||'i--.r1::--||1l 1

lich auch durch’ ;
ass man

Fanau ermitt
nach ithrem Untersuel
L Resultate gewin
die Titri !
zucker noch an G 1=
8§ 912, TUeber den Mannit (vergl § 91)
:Ill~'|l_- dass er sich ber 1H° l.!! 6,14 b.21 I|Ii'.- bei 20° m 5,12 bis
5,38 Th. Wasser “er 1511 Alkohol
um gelist zu w rden. optisch

s inact klirte, s0
I||:.| i =_-:-| ist. recht
Vi !!|.--'| | Mol. Wassi
rsaunnre

enheit von Rohr-

| | 101 hiier
1I2INeTKL 111 11631

1 v
bel 20001

CONce. ‘hlerm
Kupfer
Riegel

. 2 S
. Mannit verhindert iibrigens

11 T'E ||-..|.

f'I~I‘|_':::' 11
| Gold- und Silbersalzlosungen reduciy
I, die i'_-||-|::|-_-_- des K :__~;.:'.'-_|1.|!1 g durch ‘I“'f"' VO,
l \rl I|-Z|I ‘L! I|||u i-:|:5-';' i-| -i:-|' “'Z!-l' 1 -?'|--I'
I der mit ersterem aucl ! ¢ ) l 1: I

theilt. Wiihrend ersterer aber rhombisch kryst :!ul:-l'_l. hat le ;
monoklinoédrischen Nyatems.,  Duleit 18t schonm
Wassers loshich ., ehenfalls optisch unwirksam.

:
Forn

Hhie, bei AN 'l:iil"I_'_li-'|.

on ohenerwilinten
W aleit). dessen Krystalle bei 93—94°
der sich bei 18° in 2,09 Th. Wasser lost, aunch von

; k
schmelzen ,

heissem absol. Alkohol aufgenommen wird. Er gihrt nicht, reducirt

aber alkal. Kupfer und ist rechtsdrehend |e|) 04

Ebenso soll der Hespe ridinguoker, welcher monoklino-

4 111 -| '-|.
idrisch krystallisirt, red

Fat { 70 Y oslie 151 vo1 70, T6
leichter in heissem Weingelst von 70 9/, lashich . bei 70.h—"

{90

b | ap @iota aneh Ztschr. £ anal. Chem., B. 9 p. 490 und p. 501
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230 g8 218 und 214. BShoren.

schmilzt. alkal. l{||1|||'.-;'i.”-.~lli|j_f_ langsam reduecirt . mit dem Mannit

isomer sein und gleiches gilt endlich von dem Sorbit, welcher
(wasserfrei) bei ca. 110° schmilzt ) und alkal. Kupferlosung nicht
reducirt.

& 213. Isomer mit Mannitan und Duleitan sind weiter einige
siissschmeckende Substanzen, welchen man dem Namen Quercit
und Pinit gezeben hat.

Ersterer |-\I'I'~\T:|||’_«i|'| monoklinoédrisch, lost sich in 8—10 Th.
kalten Wassers, polarisirt rechts (-~ 33.5%) und schmilzt bei 2352

Letzterer bildet nur undeutliche Krystalle, welche leicht 16slich
in Wasser, etwas lioslich auch in verdiinntem Weingeist sind, bei
150° schmelzen und eine Ablenkung nach rechts um 58,69 zeigen.

Durch Fehlen eines weiteren Wassermoleculs unterscheidet sich
endlich von diesen Korpern der A bietit, iiber welchen s. Z.

|
Rochleder Mittheilungen gemacht hat?),

Ninren,

8§ 214. Ausser der in § 81 erwiihnten Reaction der Aepfel-
sinre erwihnt Barfoed®) noch die Umwandlung derselben in
Malein- und Fumarsiure, welehe bel 160—170° vor sich geht und
bei welcher ein krystallinisches Sublimat entstehen muss. Er be-
}.sz'it'!:[ ferner .]i-.~ I\'.'|i|-,]'|-.'-;|'lil-|| das Kalksalz darf erst nach
Zusatz von 1—2 Raumth. '\\'eill_','rid Zur

der anfiinglich entstehende Niederschlag muss beim Erwiirmen er-

josung  eefillt werden,

calten kdrmg
iil'l\‘i!.'||];llll~'l'|'| wird. Als eme neue Reaction erwithnt I; tl.:{.i'.lli_'_f"
der Magnesia. Auch das Magnesiumsalz, dargestellt durch Sittigung
mit dem "\'.‘\.il oder Carbonat oder durcl

1.'.I'Ei‘]||"| l[|||] |-i||4- ,‘\[;H,_,._- ]Ii-ll|l'Ii. ‘*|| !'Iilll J'

| ‘lli‘l']IIIIIf_' cOnc. ],-::--I'.'ll"
ipfelsauren Alkalis mit Chlormagnesium, ist auf Zusatz von Wein-
veist fillbar als in der Wirme zihe gummiartice Masse, die in
der Kilte hart wird. (Magnesiumeitrat verhiilt sich ebenso.)
Ziur Trennung von Oxalsiure (8 219), Weinsiure
(§ 217) und Aepfelsiiure benutzt B. die Fiillbarkeit der beiden
ersterenaus der Liosung neutraler Salz

»mittelst wassrigzel Chlorealcium-

golution und die Fillbarkeit der A I[.I'a Isiiure aus dem Filtrate nach
"}‘:];-4_1[,! VIl ‘\\-n-E1,r_f_l‘|-i-ﬁ|_ |\I \"qll'il'l"-;é'.ll'l' \‘:||;|]:-i""_ S0 TUSs Ilr'l'i:t'l\-
sichtigt werden, dass das Calciumsalz desselben nur langsam fillt.
(Siehe auch § 218.)

Zur Trennung von Citronensiinre (§ 215) und
\ tl]l [.l' ] gaure ]h'i|ui?,1 or r]4'|| ['I|1-1.'|||l;', i|:!--- |}||!-.-|| \.'.1'|Ii_'_f :'\H{n:'nl!
das Caleiumeitrat vor dem Calciummalate niedergeschlagen wird.

N Vergl. Boussingault im Journ. de Pharm. et de Chim, T. 16 p. 36 (1872).
3 Journ. L. !f::l:-.l. Chem,. B, 105 p. 63 u \\!-"1”. Ver _|-_:', 8 p. 363 (18681,

%) %eitechr. £ anal. Chem. B. 7 p. 405 (1868).
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