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= wird der Niederschlag aber durch emnen [Teberschuss eanz oder
= z. Th, wieder gelist.

gl & 197. In dem Verhalten des bas. Bleiacetats zu den in
d : Wasser loslichen Schleimsubstanzen haben wir ein Mittel, um diese
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oder chemische Versuche zum Nachwei
Naccharosen., dextrinartigen Substanzen, Tritie

‘H spec. Gew. wieder oeltst wird. Basisches Bleiacetat

te. vorzunehmen sind (conf. 8§ 76 und 83); man beachte dabei
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S aber, dass |\_|"ii| OSSP Ueberschuss r_||--. Res oens angewendet werden
o darf. Thut man dies. so kann, wie ich glaube, auf dem bezeich

neten Wege eine \-.\|I-\1:':'I|-|I_'_-.'1'.- Trennunge z. B. von Arabin und
ir f}l'\'ll'i’l 4-|'1'.-i;-i|i '\~.:|-.|.-||_ wie mit -'||'|' 111 :.‘2 D und {6 en n|lr!:|'||- I
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Il durch Holzgeist ersetzt werden kann, habe ich bereits im Jahre

oT 1866 gezeict. 1)

Dextrin. Triticin, Sinistrin, Levulin.

: & 198 Die in der Ueberschrift zenannten Kohlehydrate werde
Q]

2L simmtlich unter Einfluss verd. MSiuren leicht in (slyeosen, iiber

- welche schon 1n 5 76 cesprochen worden 1st. umeewandelt. [ das
) Dextrin Traubenzucker. die iibrizen Levulose liefern,

1l Unterscheidune des ersteren vom Triticin, Sinmistrin und Levu

) die auch durch das schon frither angegeben Verhalten gegen Baryt
U hvdrat charakterisirt sind. Siehe auch ..‘, 773 Levulin® ist
Iy weiter vom Triticin und Sinistrin?®) durch seme optische
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I" HT'““'-'" der _'\|-:-'I:|\"!-'._'_ von einander diff eriren. .'\III"' darin,

d ' das Levulin und Sinistrin erst nach sehr langem Kochen Fel

i sche Lidsunge reducirt (Levalin )
n , wiithrend Triticin in der Wiirme schnell die Abscheidu
it Kupferoxvdul bewirkt, haben wir ein Unterscheidungsmittel der-

selby n. Endlich ist noch die unglel Neicung dieser dre
1 Kohlehvdrate aufmerksam #zu machen, mil lcher sie beim Er-

T hitzen ihrer Lisungen mit reinem W asser in zuges
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MTriticin erfiihrt hier 1n kiirz
" eine theilweise 1 mwandlung zu Fruchtzucker. Durch 1

I von den drei letzterwithnten Kohlehydraten am schnellsten

A, rohren zu Glveose werden.
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Pharm, B. 189 p- 24 (1869).




Dextrin, Tritiein, Sinistrin, Levalin,

218

Levulin derart veriindert, dass es Kohlensiiure und Alkohol hildet,
dann folgt Triticin und Sinistrin,

f.f 194. Wenn man mit Hiilfe starken Alkolo
cin und Simistrin nmiederschliict, so halten sie bedeutende Mengen
von Alkohol derart fest, dass man au
derer Alkoholate schliessen muss. Selbst nach dreimonatlichem

s Lievalin, Triti

: ':lil-\ \»Ill|'.:_;:||-'|-!'|I"*'iil ]Il'ﬁ"lil'

Stehen iiber Nehwefelsiiure hatte diese Lievulinverbindung noch einen
Riickhalt von Alkohol, wiihrend hei Luftverdiinnung schon nach
9 Monaten der Alkohol verschwunden war., Auch durch Lingeres
Frhitzen auf 110° wobei das Alkoholat schmilzt, wird allmilie der
Alkohol ;'.||'~_'.'."'1"i"!1f'||.

Will man nach Einwirkung von Siuren die aus den wvier vor-

J'i—.-,-u-||-|n-n !"::||||-"I!_'\-|I'..'||-|| entstehende (+lvcose €"|']3|:-'I:|]i|. nm aus i]!l'
die Menge der vorhanden gewesenen Muttersubstanz zu berechnen,
g0 hat man zu |1|-!'-||'E{-~;‘I'}Ij'_','l'!l. dass die ,‘\!I:-'|'-\'~1".-! des (ber 1009
getrockneten) Dextrins, Sinistring und Levulins die Zusammensetzung
(8 H10 ()% yvermuthen lassen, dass aber Triticin nach dem Trock-
nen bei 110? die Zusammensetzung der Saccharosen Q1 Hz20n
.,,.i_‘r[.
Die Bestimmung der Glycose (§ 76) fithrt man hier besser
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durch Titriren mit Fehling'scher Lisung (8§ 83) wie durch Polari-

siren. aus (§ 208). Wenn man auch nur mit verdiinnten Siuren

invertirt hat, so zeiet die aus dem Triticin, !."'\"||:-_'; und Sinistrin
gewonnene Liisung den Drehuneswinkel 106 1079 (ve & 20H)

selbst dann mitunter nicht, wenn man nach Neutralisation der
Siure eindampft, spiiter wieder in kaltem Wasser auflist und
‘-\.-l_'_:':l: im Polaristrobometer priitt, Polarisirte man) direct nach
der Einwirkung der Siure und dem Abkiihlen der Fliissigkeit, so
wurde der Ablenkungswinkel beim Levulin im  giinstigsten Falle

819, beim Triticinzucker 949 beim Sinistrinzucker 0"
beobachtet. Nur als Reidemeister Triticin durch Kochen mit Wasser
im Autoclaven invertirt hatte, hatte der erhaltene Zucker den
Drehungswinkel 106,5%, welcher fiir Vorhandensein reinen Frucht-

zuckers spricht,

Zur vollstiindicen Umwandlung von Triticin, Levulin und
Sistrin geniigt ein Zusatz von h—6 Tropten 339, HCI ent-
haltender Salzsiinre anf 35 CC. Wasser und 1—1.,3 ¢ des Kohle-

hvdrates. Mit dieser Fliissickeit liess Reidemeister das Levulin
— 21, Stunden, das Triticin 26—30 Minuten kochen., Triticin

wurde bei einem Verhiiltniss von 8 Tropfen obiger Salzsiinre auf
1

an—30 U, Wasser und 0.25H g Substanz schon in 15 Minuten

4]

invertirt.
.|.-|;|'||"ii:-~. MUss man., wenn man genaue |{.--,|||I:|1|- |-r'|:|||:=-1|
ill, die Siure moglichst verdiinnt und moglichst kurze Zeit ein-
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iy '-'-'l|'|\.e-|| lassen und hier, wie i|| vielen anderen iihnlichen Kiillen,
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die Bestimmuneen der vorliecenden Kohlehydrate fusserst ungenau
I~ werden, Man wird t|;|!a'|| Secundairzersetzung aTOssere .1'||- [Iren von
1m lislkq'us-:u- (20—30 9,) verlieren kinner.

el | | |-||: I %lil' .l‘.igil"lf.‘l'_' der 11'|_'u':l--' ~| !i‘-'

201, 2V,

m K& T 1
m &5 83 und S4.

:h Ueber Dextrin siehe auch 88 200,

Glycosen, Saccharosen ete.

§ 200. Zur qualitativen Erkennung des Trauben
- zuckers 3:: 70. 83 Inis 88) henutzt Mulder 1) dessen Vermioen,

Indigblaun zu reduciren. Man macht die Glycoselisung mit einiger
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tropfenweise bis alkalische Reaction eingetreten, eme Lisung vo

n= . . - . i
11 Natrinmearbonat hinzu. mit der man einige Seecunden kocht I s
Traubenzucker vorhanden. so muss Violettfirbung und darauf Ent-

[ aber nicht nmschiitteln, weil Einwirkung

arbung emtreten, man dar

=

I.;: von Luft schnell das Indigblau restituirt?). Lackmustinctur, li:he

‘“ A. Voeel statt der Indigolosung anwi ndet®), 1st we I-i_'_-'i' -'illi-‘: vdlieh.,

in Braun macht ¥) auf das Verhalten der [;.i.‘_""“" oecen Pikrin-

5) siiure aufmerksam und empfiehlt zum Unterschied von Trauben-
d zucker und Rohrzucker die Fihigkeit les 1 G

4 WAart von etwas ?\-:5]|,||||_'||:'__'|' iII!'J 1'\.-“'!EI|| i,!]'\."ill'-- Ure ol
1L B = o = I | . . i
efiirhte Pikraminsiiure numzuwandeln. Wie I'raubenzucker

50) h Frucht- und Milchzucker nicht aber Mannit und Rohrzucker
l|4- Ueber das Verhalten des Traubenzuckers geg |_| Ferrideyan-
i1 kalinm siche Gentele 8). desgl, Lenssen ), wo auch die von Knapp
or empfohlene Reduction des Cy inquecksilbers durch il;!'-. 0se ) (§ 54)
) besprochen und darauf IiH|.I.:|:'.I'i."-_'I'|I} L_'I'II-Iiil'|Ii wird, dass beide
t- Methoden zur exacten Unterscheidung der Glycosen von Saccharosen,
; Dextrin ete. nicht gebraucht werden kinnen.

Zar Unterscheidung von Traubenzucker und Rohr-
zucker empfiehlt O. Schmidt Zusatz von Bleiessig und Ammoniak
y su der betr. Liosune. Namentlich leicht beim Erwiirmen soll sich

lo weisse Niederschlag rithlich firben, falls

der anfangs entstehends

i tsch f. anal. Ul L B. 4 p. 185 (186a)
- Chem., Ut | 1561 p 1T und it n i [ i i
La¢ | 1861 p. 14 3
8y % ir. | nal. (] B. %p 158 (1870).
) Annal., d. Chem. u. Pharin B. 154 p. 252,
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