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Schwefelverbindunren (SO, oder Thiosulfat ), was sich bei Bereitung der Blei- II
| bemen AT ] f I

|

[st ein schwierie zu trennendes Gemenge von krystallinischem ( Cevadin) _
und dem isomers 1nor] hen Yeratrin Yeratridin Cq . H _'3,.\___ 7). Diesen |

kKinnen i- nach Art de Darstellune not

‘nn N ..!i:':i\.:lll..!' !ll':;_l'||:-:j_'_'| SN wWie i
Sabadin (€ ||l il'1"\:‘ Sabadmin (f '.'H‘.'.I l_l\'l. Sabadillin, Lietzteres ist lislich
in heissem Wasser. unloslich in Ather. e st rnutatorische Wirkune kommt

namentlich den beiden ersten Alkaloiden zu.

] -
J ’
1) Der Schmelzpunkt 1s 1l onsiant, weil das Priparat kein einheit- i
| | |\-.-| i i I 150 i 1NN eEen interbleiben beim Ver-
irennen als R I'! |
=) 1 1) dienen zur C] } tik und Identitd Das genannte Yer- r
halter H.S50, und Hi simtlichen ks ¥, solierten Bestand-
ellen in mehr ode venioer er Weise zn
' 3) Unter Bilduner wasserlislicher Sulfate,

Vina




¥
]1I-' AL / CeDrHLL

11 |n-ﬂ'.l::,-||:"!"_='~||||-II oden sind:
esauerten und ernitziel

1) Sulfate. Werden aus 50 cm.® des mit HCI ang
Weines durch BaCl, direet auscefiillt:

X Salfate (als K.S0O, berechnet) in der zur Bestimmung verwendeten
Menge Wein.

Bei Siissweinen wird die Asche mit HC eeltst und hieraus BaS(0), refillt

|I!|f.| FOWOren

2) Plitrape:
CH{OHYCOOH CH{OH)COO)

Clas( I1 LA Il“:"i“,.
CHOHyCOOK CH{OHYCOO

EJl[-:l'l',l_-_--
KHSO, - BaCl Kl HCI 4 BaS0,.

3 |r Man destilliert %/4 ab.

i-:-_;.il!.-'i s

das urspriingliche Volumen und bestimmt das specifische

15% €. (50 ¢m.? Pyknometer.) Der diesem

Vol. und Gew. 9o ist aus e Alkoholtabelle ersichtlich.

L) Gesamisidure auf Weinsiiure herechuet dureh Titration von 25 em.®
Wein mit /10 volum. NaOH (. Pulpa Tamarindi depur. 4).
3 ZAucker, durch Titration mit Fehline'scher Lisung (V. Reacens).

10 em.® Fe :"|:I|'_ 0,005 Fn:|_\|-_ﬂ|--|

Rohrzucker ergiebt sich als Plus nach erfoleter Inversion.

6) Trockenriickstand Extract.
) Indirect durch Bestimmung des

specinschen (rewichtes, nachdem der

\lkohol abdestilliert und die Flissigkeit mit H,0 auf das urspriin

Volumen ergénzt ist, (V. 3.) Tabellen von Hager und von Schulze,
resp. das arithmetische Mittel der betreffenden Zahlen.

i) Direet durch Eindampfen von 50 em.? Wein und Wiegen des withrend
20 Ntd., beqa 97 980 fam besten 1m \I\.:I:\-"\-I'F':I_Ilil|'C|"I-_|'_‘.‘-|i rank) ,'_'-'I|'<=-'|\-

neten Riickstandes.

Die Differenz aus @) minus &) giebt das zuckerfreic Extract.

7)) Mineralstoffe.

;-‘H-'-'il '\-II'-'-']i'i:I'H ]'i'lr-i--'i"l'l: '|l'- I'-.\!";s:'ll'n
8 hlovide werden 1 der muit I|\-f|_: ancesiverten Liosune der Asche
mit AgNO, volumetrisch oder gravimetrisch bestimmit

AeNO, 4 NaCl NaNO, Al




1 em.® volum. Silbernitrat en

Indicator: K.Cr ":. |.|-'|=liI m dis |='- eit mat UaC0)g "-l-.;'|':|:|~.i|-l'| worden 1st.

(Gravimetrisch: 143.5:58,5 n:x

hiilt 0.017 AeNO., zeiet an 000585

Nalll.

X Chloride (als NaCl berechnet) in der zur Bestimmung verwendete

Menee Wein.

D) Schweflige Sdure, auf S0, berechnet. Von 100 em.* Wein, mit 5 «

5=i|--':-i|--!'--|||‘|- (sped. Gew. 1,154 20D ||:_‘['||:'| VOrsetzt, werdel

5 em.® Normal-JodlGsung abdestilliert:

80, - I, + 2 H,0 = 2 HJ - H.80,,

as |r...,,'_i'_;.\| vom Jod-Uborschuss dnreh Erhitzen befreit und unter Zugatzr von

HC1 heiss mit i::ﬂ'l__ cafillt,

H.S0, - BaCl, 2 HCI 4- BaSO BaS0O, : 80,

Auch durch Titeation mit volum. Jodlosung :

SO-H.0 4+ J, 4+ H,O 2HJ -+ H.B0
ad bl B 3 z ‘
1 Atom J (127) = /2 Mol. B8O, (52)

] em.?

Vinum album.

Als weisser Wein werde einer der besten Naturweine Er-
viendet Die Farbe sei blass- bis tiefgelb. Der Zuckergehalt betrage hichstens 2 g, de
Gehalt an schwefliger Siure hichstens 20 mg. 1m Liter, Der Gehalt an Sulinten, aul

m | miel Im fibrigen 21 I

Kaliumsulfat berechnet, soll 1 g

Vina verlancten allgemeinen Vorschriften entsprechen
V. Vina, Allrem.

Vinum aromaticum.

tlare, rotbraune Flissigkeit

Vinum Aurantii compositum.

Vinum Cinchonae.

China-Fhidexctract 2T Warsalwwein 98 T Mische nnd filtriere nach emige

Er sei klar
Nach der gleichen Vorschrift kann Chinawein aul fretliches Yeriangen nt

Rotwein, Weisswein u. & w. bereitet worden

Vinum Cocae.

Cocablatt (1) & 'T., Marsalaws
presst und - filtriect Klare, broungelbe Fliissigke

wh achttigizer Maceration Wi

Lo vol. _1.”]?..-_‘”!:-_1' enthilt D012 -I. zelet an 00082 =0,




Vinum Condurango.

Vinum diureticum.

Vinum Gentianae.

Vinum malacense.




Vinum

R )
1) Reaction de (3
) W ] ) L 1
[ | | il ! !
rscheinen bei Ay ; Bla
L Feq mbul ¥ i len |
ler S, nigra, violettrot du nit
3) Ei irbtes Filtrat «
C.H NH

[dsn ben. YVon « AR i nannten Farbatoffen geht nur Fuchsin
n Amvlalk 1 diber veim Sehiitte ieger  Liaosm er Erwirmen ihr
Verdampfungsriickstandes n NH, wversch let Farh

) Auf Siurefuchsin [Na-salz « Rosanilintri i
HO-C:(C 1 ;fll'\l]- § hnliche Sulf irederivat Rouge vegétal
Bordeaux-. Ponceauxrot ete.). Diese peben ein ) s Filt | )i

Amvlalkohol

rubrum.
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| nten charakteristischer | n
3 N7 1 nrd 1 |
T
i | 1L L] el
i | YOon oa ) 18 Ebnlus
i ['eerfarbstothi
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mesheeren ( Phytolacea decandra), wel

hen oder kiinstlichen Weinfarbstoffen in
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