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Saccharinum. 405

P ' . i T . .
_|_1'\'HI'J'|:|:|L,'.|-I und 1 'ln-'.]lzll;_{ der erhaltenen Musse |'.=-1‘_<,,','t':~tt'||':.' ]-.-llt':'
I'hei] wiegt etwa 0,8 (U. 8.), 1,0 (Russ., Suec.) g und enthilt ungefihr

| 4 -4 » . T ] -
165 (Russ), 1.0 (Suec., U. B.) cg atherizches Oel.
Aufbewahrung: in gut verschlossenen (Gefiissen.

: 1350, Saccharinum.

Saccharin, Anhydro-( rtho-Sulfaminbenzotsiure, Benzosiiuresulfinid.

| e .
>NH = 183.

THSNS() 3 e (VEHA &
CTHANSO? oder C*H <q()e-

Das von Fasneere und List ) entdeckte Saccharin, das Anhydrid einer
MO freien Zustande nicht existenzfihigen Siure, der Orthosulfaminbenzo#-
sdure, wird in folgender Weise gewonnen: Die durch Behandlung von
L ]"lllﬂ] mit cone. Schwefelsiiure bei einer 100" nicht iibersteigenden Tem-
fonsiuren ﬂ”l".lilll- Tlllli Para-

Peratur entstehenden 1someren Toluolsul
Olnolsulfonsiiure):
CSHOCH® - H?S0% = H*0 - C°H*CH*SO*H
i Werden pach Ueberfihrung in die Natriumsalze (durch Umsetzung der
erst darcestellten Calciumsalze mit Natriumearbonat) mittelst Phosphor-

Pentachlorid in die Chloride verwandelt, diese stark abgekiihlt, wobei

1l 1
1]:;11'|-" ;1“‘ _‘.“""""l‘-"’g“‘|||"‘3"'Il|"1"h] _él_ll~!1_~!'_\‘|=l|1u:ﬁ" das _lh'i'Inli.u-Iun‘.nl_:lt'|-1|-.'|:|n|".-|

pder lissig bleibt und durch Centrifugiren abgesondert wird. Durch Mischen mit
Jurt SMmoniak wird das Orthotoluolsulfonchlorid in das Orthotoluolsulfamid
pirif! “vergefiithrt:
; Aust CSHeCHS . SO*Na + PCI® = NaCl 4 POCI® + C*H*'CH® . SO*Cl

i und

qitel COHACH®80:2(1 4+ NH* = HCOl + CvH*CH*SO*NH?®
 Ver nd dieges durch Kintragen in eine stark verdiinnte Lisung von Kalium-
ischen Permanganat, vorsichtiges Abstumpfen des froi gewordenen Alkali und
tehef Ilffk mugleich entstandenen Alkalicarbonats durch Zusatz von Siuren zu-
1ijsse? Bichst in eine Lisung von orthosulfamimbenzoésaurem Kalinm verwandelt:

m e 9 KMnO* 1+ CSHACH? , S0 . NH*®

nisst _ . . COOK
= 2Mn0O* 4+ 2H!0 + KOH + C'H'<gqenyye
J WS welcher nach der Trennung von dem ausgeschiedenen Mangansuper-

WXy 4 . . . . v " e
) | Mineralsiinren nicht die freie Orthosulfaminbenzogsaure, sondern unter
"“]_"‘lhill':l'_f VO \\‘\.;LH‘-I'I' I'!:L-- _"\.Illll‘.lll':-l! I|' :'r~-'Hn-1|. f|, H;-.a l'll:lJ'iH aly=

"'|:'|'|.L'||:

1= 00K ; ) z
LoH¢ L HC 1-- H*O -} C*H* >NH
I SO*NH? HCl KCl 4+ H H go~ NH.
shene? g Weisses. undeuntlich krystallinisches Pulver von ausserordentlich stissem,
mi 4lih , L, " 1
a'Th | lH h in 1.ur~'|.|1s_l"--|| von 1: 50,000 noch wahrnehmbarem Gres hmacke. Es

7 1 5L 9 g 1 2 . ¥ N . .

[ dunk i "i,'”““li siisser als der wewdihnliche Rohrzucker; wenig liislich in kaltem

nd in 98 Th. kochendem Wasser, leichter in Aether und in 50 I'h. Alkohol.

3. sich reich-

Nteay P i . 3 = - . a4 -
nter Bildung von orthosulfaminbenzoésaurem Kalium st das 5.
1 : y :

Qiuren dasselbe unveriindert wieder

I 1n Kalilauge, aus welcher Lisung

) AnmA Reuses (Ber. d. deatsch. Chem, es. XX
-LArin ar ich in Anspruct und
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abscheiden. Das 8. riecht bei gewshnlicher Temperatur sehr schwach
intensiver |u-im Erwii

"Ten, ]i:hJ'I:l:srln]:-!fi[n|'i:,l_-', schmilet bei etwa 2000 und
verbrennt auf dem Platinblech ohne Riickstand (anorcanische Korper!
Mit der me |.| | wchen Menge Natriumear |:1.|L.1r erhitzt, verkohlt das =
unter Verbreitung von Be nzold: implen; der Glithriickstand, in Wasser ge
uud nach dem J"‘il"rir.u mit Salpetersiure ilbersiittigt, scheidet auf Zusaté |
\-ll |-=-!‘.I|II mitrat einen we 185en _\\lll'.llr"-ljlli"’ ah ||1.:"'\[i':_ Ih_l.‘\'_:_- Sacchartl
in o cem Wasser vertheilt, miissen sich nach der D. Ph.C. bei Zusatz v0!
| cem Normalkalilésung zu einer neutralen F llﬁ‘-l"'kl it lésen; die gewonnent :
]"li‘l‘-'.‘-i"']{l'l“i I"H!I ." usatz me El‘t rer | ‘J}Illnll|1'|l|||1=| \|||;||.1 Ka J||||~.|“'\-|| ;.]l- il
Sieden erhitzt, darf sich nicht fiirben (Traubenzucker). Mit Schwefel-

. . '] + & W ||
siiure iibergossen darf sich das S. nicht schwiirzen: wird .lu- Mischung r]\|l
nach der D. Ph.C. 10 Minuten in siedendes Wasser gestellt, so trete zwill I__I

eine schwache Braunfirbung, aber keine Schwiirzung ein |\r+r|| hydrate!
Wird das Saccharin auf einem Filter mit der mehrfachen Menge A A ethet
ithergossen und das Filtrat mit se

zehnfachen Menge Wasser gemischi

: 7 = z ; |\'1

1] liil'l'i I',I.‘-I"Ilt hlorid darm weder *1ne ]-],i||||.— nach eine ‘-5,1].-”' g :

Fiirbung hervorrufen, was bei Anwesenheit von Benzotsiiure oder Salicyl- f.l

sdure der Fall ist (D. Ph.C.). Sauxowsky fand das kiiufliche Saccharin m L

betriichtlichen Mengen Parasulfaminbenzotsiure verunreinigt; auch ander Sg]
Forscher constatiren die wechselnds dusammensetzung der Handelswaar® nj
i

T

l]‘- o ¥ '

1351. Saecharum, K

Saccharum purificatum Brit., Suere de canne Gall.. Zucker [
i :

Saccharum officinarum L. und Beta vulgaris L. AL

1y

1S 22011 — 342 oder CEHIIOM — |71, b

Weisse !\J""r-l.l||ir'|'.--|'||f' Stiicke oder ein weisses |(r\'~.|;||||||_..\|-|“-.. |':!|\‘:

(Germ.). weder feucht noch ||‘.--:||~|w[-| sch. Der Z. muss nach der Gern :.Il
mit seinem halben Gewicht Wasser ohne allen Riickstand (Schleim, TUltra® 2
marin) einen farblosen und geruchlosen Syrup geben, der einen rein siisse! i
Geschmack besitzt und sich in allen Verhiiltni klar mit Spiritus miselt ,I

”JrY{H'iII,. ‘-'\I"-ll',,’! tnd hv|||_’_['|-i~:|]}|_‘:. y-'-‘:'}'\"|'|'”J"'|E|!_‘_"|"I'. ditrfen hlaueés L‘I
|4if.||\|i!l':‘-]I:I1u'l'|' nicht veriindern (freie Siuren).  Die wiissrige Lisung S0

|]-

eder durch Silbernitrat (Chloride), I..|1L|.|| nitrat (Sulfate). noch dored ‘:-
J'LJIlIIJ‘H'\Illl (Kalksalze) veriindert werden. Tropft man zu einer \_i,,|,|i|I|J:- i
mit sehr wenie Ammoniak versetzten Eatrh:'_ﬁlll'l.{q-:'|-|a1|||e- einige T H:]ﬂl n e 3
Aufldsung von Silbernitrat (1 20), so darf sich die Flussigkeit wed®! fe

braun fiirben, noch ein schwarzer Niederschlag von Silber entstehen t\hl h-
zucker;, Traubenzucker). Auf Traubenzucker kann man auch die 7 '
[I;i‘\ill'j_'_' (3 V ||| P'JIJII']L J"Ll.'l kochen mit [l ||||| |"; HLING ._|-]|,-|- I;II&’(]II_*_'; il!l"
s l|:||'|l |H'i'll|' "LI'H-I'III"-

Zur Herstellu des m der Rec ptur zu verwendenden _'/_h!.-J‘-,.'-J.”i'u""'
wird der 7. in kleinen Stiicken 8 10 Stunden in der Wi irme getrod ]|\|:'_
und dann im erwirmten Morser gestossen: das Zuck wpulver muss yoll*
stiindig trocken sein, weil sonst die damit hergestellten Pulvermisehu ]
leicht verschiedene Firbung zeigen oder eine raschere Umsetzung ihre!
Bestandtheile :

lung von rothem |\|:|:|'|-|'..xw..:'u| stattfinden.

e

erfahren kéinnten.
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Sal Carolinum factitiom 4107

1352, Sacchnrum Lactis bis 13

00 und 1352. Saccharum Lactis.
Suere de lait Gall., Milchzucker.

Cre 20", H20 = 360 oder C'*H'' O HO = 180.

]'.:—lllil"l gich 1n der Mnl'lll der SR 'll.:il'l Zu 'i——'|-"|-. I|h'\»':l'li n Ilt"ll
Alpenlindern aus der in Molke {ibergefiihrten Milch der Kithe durch Ver-
rl;',“'_]""'“ und Krystallisation gewonnen und durch Umbkrystallisiren ge-
yrent einigt. Das Umkrystallisiren der rohen Waare geschieht durch Lésen in
ASSOrs und Hinstellen der concentrirten

o 1“} pe lten Gewichte siedenden W
vefel AckerlGsung 1n kupfernen Kesseln zur |i|'_\.-';:l|.|ia:llin||. Indem man 1n
diese Holzstibe oder Bindfiiden einhiingt, erhiilt man grosse
ktiten und an den Wandungen dicke Krusten von schwach

.|,||~.| 11
h“‘“' l-Sta

"l*']"-mllm Farbe und hinreichender Reinheit.

Zu flachen '.»!'*.'r-'..L||'iL\.i_~|'||--L. Krusten und Kuchen oder cylindrischen
HR5En vorw: ,.-].q,.|-.-' [-;.-\qlll sehr hart und fest, zwischen den Ziihnen
knirgche n .] mehr oder weniger durchscheinend, in Folge der durch die
rachten Bestiu bung weisslich, in

\

nseitige Reibu ng der Stitcke hervorgel
wh der Germ., we 1ssliche .|‘\|L=\I le oder ein welsses

Ulverform rein weiss; ni
J‘““ I|;I]|]u[||-. |u|\ 3 Der .\J |||-[ .\i-'EI |HI 159 i rHI.. I"':. 100° i1l
'“t'n aleichen Gewichte Wasser zu piner schwach siiss schmeckenden,
ar gar nichi und

I - .
lie ht sy 1J'-N1'- en I iuu- '.- elf: 1n absolutem Alkohol 1st
selich.  Aus Feauixe'scher Liosung

Inwhn-r beim Erwiirmen rothes

% "']’;HI ntem ‘w]\nm:- pur wenig 1o
ihlll'l der M. langsam in der Kilt
\I]l‘lll oxydul ab. Setzt man zu der ~I"‘|"-'~'l*"~1 Auflésung von 4 g Natrium-
farbonat i gleichviel Wasser 0,2 g Milchzucker, so firbt sie sich gelb,
Und schwiirzt sich, wenn man 0,2 g ba ‘hes Wismuthnitrat hinzufiigt
ind I Kochen .--..-h = Minuten fortsetzt (Unterschied von Rohrzucker).
"nh r Misc] hung von { ¢ Bleiessig und » Ammoniak muss durch 0,2 g
lehane ker ein r rother Niederschlag e ||1=-l shen (Unterse hl( 4|
Yon Traubenszucker). Wenn man 1 g Schwe efelsiiure diinner Schicht aus-
~:.l'l”','[ und mit 0,2 g gepulyertem “I chzucker bestreut, so darf nach einer
“inde keine oder nur eme risthliche, aber ni :'I' braunschwarze I '|'|'1|”“-
: .E".ll"l"' (Fenn., Germ., U. B.). '\-|-||' ieft wird diese Pritfung auf Trauben-
fitker und Rohrzucker, wenn man eine gej pulverte Probe mit gleichviel
r;;l.,h’” Wasser -:|'|'_ii1i|-!|. nach kurzer }".-;'tl die l.' >.~1||_|:. welche ‘-"_I-’-‘l-t-‘-“' 156
Ri und Traubenzucker enthiilt, abfiltrirt, verdampit und den
die E .1—~|"| o e mtroe kknet ll]l'] den

n weisser, nicht

Rohrz

ker

ickstand mit Spiritus dilutus auszeht,
1 i ot 2
teksts and, wie angegeben, mit Schwefelsiiore |l||l1l. Zur gquand itativen

."|II|L||||]|l: ,l =) i{..ll|"‘.-|||'|;||'—. und rI‘l'!lL'.]Jn'I'|'."‘_l'.-'|1»'.l"|'- 80 !]'.1|1.]| Ian l'_'\

fe; : S - e
Wh U gepulverten Milchzucker mit 10 g Spiritus dilutus, filtrivt und
Vi g y it Y - m———" e
t den wieder lufttrocken gewordenen Riickstand: der Gewichtsverlust

21t = = \]] ] 2 1. il
reinel LHCNZUCKET

\--\.-|'III‘5II dem worhandenen Trauben- und Rohrzucker;
tert dabeir fast nichts an zpinem Gewichte

okBg 1353, Sal Carolinum factitium.
: Sa]l Thermarum Carolinarum artificiale
Kiinstliches Karlshader Balz.

qd Zur Herstellung kiinstlicher Salzmischungen haben der hohe Preis
8 & e li r ¥ : 1 k 1 1
h]i\“ . natiirlichen Karlsbader Salzes, der geringe Handelswerth der dieses
denda it oo s . ; T
1den l§slichen Salze und die Le ichtigkeit der Nachbildung an der
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408 15363, Sal Carolinum factitinm,

Hand der vorliegenden Analysen des Karlsbader Thermalwassers gchon
lange Veranlassung gegeben. Die Verwendung dieser kilnstlichen ‘.':.-.I]_?.'
mischungen und die Bevorzugung derselben vor dem natiirlichen Salze diirtt®
um so gerechtfertigter erscheinen, als letzteres sich in seiner Zusammen-
setzung durchaus nicht constant erweist und der Zusammensetzung des
natiirlichen Thermalwassers nicht entspricht. Das sog. natiirliche Karls
badersalz (Sprudelsalz) besteht niimlich aus Glaubersalz mit mehr oder
minder, immer jedoch nur kleinen Mengen von Kochsalz und Natrimm-
carbonat und ist daher wesentlich verschieden von dem Riickstande, welchen
man durch Eindampfen des natiirlichen Karlsbader Wassers, Aufnehmed
des Restes in Wasser, Filtration und abermaliges Eindampfen gewinnt. L)as
kommt daher, dass man behufs Gewinnung eines schin L]‘_‘..xi:l||j.~cirq-t|15'-'|.b
Salzes das Wasser abdampft, bei Winterkiilte krystallisiren liisst, wobeél
sich vornehmlich das schwerer lisliche Natriumsulfat ausscheidet, "]IE"]I"
natrium und Natriumearbonat in den Mutterlaugen verbleiben und nur *
kleiner Menge dem Salze b igemengt werden, soweit die Krystalle 'Il”'"_!?
.-.‘.ll‘-']ﬁt"lh'll VOl I|{'T ?\[H:[L']';Jll:;_fl' nicht ]'-I'r.l'l'i‘, werden. ]ll ‘1|L|t:-.‘|‘|-1‘ .;'{"Il
kommt ein rationeller dargestelltes Salz unter dem Namen Karlsbader
Quellsalz in den Handel, welches den vollstiindicen Gehalt aller in reine®
Wasser loslichen Salze des Sprudels aufweist und wvon dappelter Stirke
']I'.H' 200, Hjll‘llfil'|:=:1|f.l'.-€ ‘;.-1. IL': 88 ;\I'in E\-I'_‘|.4til||‘-'\il-*~‘l'!' |J|-_~it;{[_ VIl l.l,'plc]l"'ﬂ
das Karlsbader Sprudelsalz 56% enthilt. Zur Darstellung dieses .,[,!Il"l"—
salzes" *lUJ”['” man cas aufgekochte und filkrirte H!I['ll'ii'l\\'il.\'.\'t'l' gur
Trockne und sittigt die gewonnene, neutrales Natriumearbonat »-nih:l]n'll'l"
Salzmasse mit Kohlensiiure, wodurch das Mononatriumearbonat in Bicars
bonat i'l]'l'!':‘_f-"1ll-:nlll'f wird; das Product hat die !:lll_{l_-z|||e- :,",‘,]a”[[|g|||-]1:~|'1.?lI!!'—"'

Natrium bicarbonicum v el el OIS
Lithium bicarbonicum . . . . ()39
Natrium sulfuricum. . . . £2.05
Kahium sulfuricom . . .°. . 3,25
Natrium chlorgtum . . . . . 1816
& fluoratom .. . L s 0,09
boracicam . . . . . 0,07

0996

Es 15t eln welsses. I-:l.l?!r]i!_"l':-' !'.HE""'T\ in Wasser nahezu klar ;;;H}H-JI-

Die Germ. hat, von der iiblichen Krystallform des Sprudelsalze®
welche die [l'.c'“'ﬂ'.-!zllrl;_f emes gleichmiissigen Priiparates unmiglich macht:
;||._:_5e-]||_-r_||. eime \ur:-1]|J||1 _"'I-_5_J|'e-|.l-|:, ".'\.L']l'l[l_' dahin .l::lj[r['_

Natrivm sulfuricum sicenm . . 44 Th.
Kalium sulfuricum Vil 2
Natrinm chloratum SRl bRl
Natrium bicarbonicom . ., . . 34

100 Th,
werden in fein ;_lu-[|||f\'|-:'1|r|| Zustande gemischt. Die Mischung bildet gi
weisses trocknes Pulver und enthiilt die in reinem Wasser lslichen D€
standtheile des Quellwassers in mit letzterem nahezu ithe reinstimmendé®
Verhaltnissen.
Mit dem Mittel der Analysen voun BEerzerivs und von Racs wo”
nach 100,000 Th. Karlsbader Wasser enthalten:
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- oder
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.||-[||:I
Jimen
. Das
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wobel
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iy 1D
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- :f',l"l.
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ginem
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¢ Jien
lit'“'
!- a1
||:.-||-il'
Jicar-

zung-

aalze8r
nacht:

1353, Sal Cavolinum factitium bis 1354 Salolum. LO0
nach nach m Mitbel
Berzeiius HAGSEY (reducirt)
[\_'fl||l|||l gulfur. . . 0.4531 16,538 2
Natr, sulf. siccum 951.094 237,187 16,95 (Germ.)
- chlorat. 1R 108,841 ]||:Jr."ri-i. 17,43
carb. anhydr. 181,927 136,18 35.60 Bicarbonat (= 22,462
LOG, 193 ; 192 B()2 101.98 }'\-Ll‘li}l’}

Ummt das Priiparat der Germ. und ihre Angabe, dass 0 g dieses Pri-
Parates durch Losung in 11 Wasser ein dem Karlsbader #hnliches

asser geben, ganz gut iberein.

=

1354. Salolum.
Salol, ?";tlii_'-l-:'slzl'--—l'lug._\JElt'..u-r,
. OH
113 10 8 .-!__ VP | :
(11008 gder C%H COOCSH® 514,
salj Nach Nexcky und von Heypex werden molekulare Mengen von
“.1 ieylsaurem Natrium und Phenolnatrium ba hoherer Temperatur
11 i .||n-||||||iu\ Y C hlorid [‘|,|\u||| et erlutzt, \\c||:|-; unter i':i||||1|-u'
) Yon N; atriummetaphosphat und Kochsalz Salicylsidure -Pheny lither
Htsteht,
2 CSH*ONa -+ 2C5H*(0OH) . COONa - POCI® =
: : T ; (OH
3 NalU al() = S l .
i i H'<poo0eH®

it ““h Reactionsproduct wird in Wasser gegossen, 1||||1'r':| Auswaschen
Alko] ASSEr von I\mh»:l; und Natriummetaphosphat Iu-lruw‘rlt:u_cl dann aus

10l umkrystallisirt. Nach Ecxexrorn lisst man auf em Gemisch
atrium und salicylsaurem Natrium

1|u| 2
]\"l*“ﬂ “lﬂ"ll: von P henoln
y kleme

108 ; :
b Osgengas, eventuell unter Erwirmen. so lange einwirken, als eme
frausgenommene Probe an Wasser kein Phenol mehr abgiebt:

B OH e ', o
CoH*- COONa ! (sH®0ONa - COCI
CeH - OH o NaGl L CO*.

COOCEHS
| Das nach dem Waschen des Reactionsproducts mit Wasser erhaltene
Salol wirg durch Umkrystallisiren aus Alkohol gereinigt.
sehiy :“Il isses  krystallinisches Pulver oder tafelférmige
3 chwach aromatischem Geruch und ohne Geschmack
.hl_::?"lllll"'_ -"-‘lJll| mlu .“" I.\llu-lm! und 'l.iil'l'I:. A et |l|n-a'. H-'Ilnu-I?]qu.'nr {2
“"M\-;I-l _l_i‘a|:~|-llr_i|[:||'L-i fiirbt die ;lllmlmh-u-lu: L’m.mll{ \-.nllt[,. l-..-_..|l|-_
r fallt weisses Bromsalol. Aus der beim Erwiirmen mit Kali-
und salicylsaures Kalium zerlewi

|\-|"~:-Til||t' YOI
Illllll.lz-lll'h i:.

|:I.I.j<r|,
x ] £
1‘I"|I'||

wodurch das S. in Phenolkalium
: {lill_h[“i“ll-‘lt'll alkalischen Losung fillt Salz
B ]|.'1'I-II-:||r-h|z-l--a ]n]_;u:u-r: Lackmuspapier darl das 5. nicht |'n.-EI-,<-1.; aul
-tu... "j'“llh'l]l erhitzt muss es ..]m_. Riickstand verbrennen. Zur 1l'1-i_-

auf Phenol und Salieylsiure fligh man nach B. Fiscuer zu einer
i \“1'” von 0.5 ¢ S. in 5 ccm Alkohol 15 cem Wasser, welche vorher nut
Bei reinem Salol verschwindet

jure die Salicylsiiure aus.

Hleg 'ilt““ k-l‘;"‘".ll‘ hlorid versetzt waren:
M€ violette Fiirbung der Flissigkeit nach 10 Minuten, und die Fliissig-
gelblich milchig getriibt, withrend die violette Fiarbung

DN "I'Hr][.-i_m
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£10 1355, Sandaraca bis 1356, Santoninum |

stehen bleibt, wenn freie u""'*.'l|il'_\'|.--i'&lit"' oder freies Phenol wegel”
wiirtig sind.
Aufbewahrung: in fest verschlossenen Gef

Hs8CT
-

13565. Sandaraca.
Resina Sandaraca, Sandarak. |

Callitris quadrivalvis Vexrexar.

Das aus der Rinde theils freiwillig, theils aus Einschnitten au=
fliessende Harz. Kuglige, birnférmige, oft auch stalaktitische Hliil'l-_"
blasscitronengelb, aussen weisslich bestiiubt, durchsichtig, auf dem Brutt®
clasgliinzend , geruchlos, von bitterlichem Geschmacke, beim Kauen nich!
idern pulvrig zerfullend. In Aether und kochendem Fuseld
w

erwelchend, sor

st . vollstix

dig. in Chloroform, Schwefelkohlenstoff, Terpenthinil

e s : R o
theilweise loslich. Beim Erwiirmen verbreitet er @

kaltem Spiritu
angenehmen Geruch, schmilzt bei 135" unter beginnender Zersetzung
verbrennt mit lebhaft leuchtender und russender Flamme, nur Spuren
,-'\\u-||r- |’i||'.l'l'|-'3‘:‘~"l'.'i. Ilir- ||I- I| (i liu-!|| 1'||'\.i_'e':'|||ll||i|-l"ll:lI'.’ :Il'a "‘\ !'l'\"-"ll

14 } . y i . . !
die B f.l'llllllllll'__'\ Sandaraca  bel.

1356. Santoninum.
Santonina Belg.,
C1oH180% = 246 oder C3°H180% — 246

Das 8. findet sich m den Wurmsamen l\l 133). Ks 1st das
\ithvdrid der Santoninsiiure. in deren Kaliumsalz es unter Aufnahme v&
Wasser bei der Lésung in Kali iibergeht. Die Abscheidung des Santoni=
geschieht lingst nicht mehr in dem pharmaceutischen Laboratorium; sie g¥°

Jahren ausschliesslich in emigen deutschen Fabriken:
der Wurmsa
ductionsorten, naumentlich von einer k
und von einer solchen in Tschimkent, Provinz Taschkent auf Santonin Ve
e |'|‘;|__-',-;.'1-||!IIJ_LL' desselben ;:'r'|-|l|-."e'| gich auf die L"".“I_"]Il{"|‘| SE10Es

Santonin.

S0 ..f||L bis vor \‘u‘.'l'i_'_:" Il

. . Vi p=
men aber auch sogleich an seinen E'”l
i

abrik in Orenburg, siidlich vom U

at 1883 und 1884 w

arbeitet.

Calciumsalzes in verdiinntem Spiritus. Man zieht den zweckmissig '.-'.1!\":'_
vom iitherischen Oele befreiten Wurmsamen mit geldschtem Kalk, Wass®
und Spiritus bei Kochhitze aus, wiederholt diese Beh _
destillirt hierauf den Alkohol von der Kolatur ab, fillt aus dem concentrirt€?
Auszuge das Santonin mit S#uren aus und krystalhsirl es aus Alkoho!
unter Zusatz von Kohle um. Ausbeute gegen

[Marblose, bitter schmeckende, dem rhombischen System angehorer
. Tem*

andlung noch zweimd

¢ % des Wurmsamens.

meist rechtwinklice Tafeln, welche bei 170° schmelzen, in hiherer
peratur zum Theil unveriindert sublimiren und am Lichte gelb werden. /"
Auflosung sind erforderlich 5000 Th. Wasser, 44 Th. ."[Iil".‘-'=l=, § Th
Chloroform (Germ.) bei gewhnlicher, weniger bei hiherer Temperati®
Werden 5 Th. Santonin mit 4 Th. Natriumecarbonat, 60 Th. Spiritus unt
20 Th. Wasser anhaltend gekocht, so nimmf die Flussigkeit unter schliess”
licher Bildung von santoninsaurem Natrium abwechselnd rothe und gelbe

Firbung an.
1 m |'i|||' \.- |'\\'1-L'|1_-'e-|:'||:_-_r ]11.LI ""li TI"."' |'-1I3_1I AN r'I'l-ii'Illll'Il, LII\'EIt 1Man L I

Santonin mit 100 Th. Wasser, welches durch 5 Th. verdiinnte H"l'“"'lllllﬁm:{.l
cht

;|:|_'_','|'.xi'|lll'|'t \.'.'l||'e]|-_ Iil[i'ij'l und versetz -:|,|:x |'I'|{;[|:|'1|'. |n|'| r‘l_'iIII'I‘.I 5. m
bitter schmeckende Filtrat mit einigen Tropfen Kaliumchromatlisung, W%
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| 1356, Santoninum bis 1357. Sapones {11

rogell” durch kein Niederschlag entstehen darf(Germ., Fenn); ein etwaiger gelber
Niede rschlag, der sich in conc. Sc hwefelsiiure mit voritbergehend blauvioletter
Farbe liist, \-.liruiq- die Gegenwart von Strychnin ergeben. Man kann auch
III‘-. '~"I'|]ii||]|‘.|- gaure 2“'-:;|';l|||li]|1~'i-:-=11ll',_‘ I|'-;| -'lll”{il]ili:]l'f,?l:rl'i.n-i;.|H'|'_i||||i'3 aut
-T!:fﬂljh'f:lp fiberhaupt priifen. In kalter cone. Schwefelsiure list sich
faz 8. ohne Fiarbung, wird dann aber gelb, roth und braun; setzt man
!“'Illiin-]h-n nach erfolgter Lisung Wasser hinzu, so wird das Santonin
Wieder vollstiindig gefi 2llt und die iiberstehende Flissigkeit durch Kalium-

Qus” ““"]IIII und K: |||L m-Ul.:-lullln |‘nr]|| nicht v l':]ll'i"l'i (U. 8.), wie dies bei

stiteke egenwart von ."-Il_'-t||||4. oder anderen Alkaloiden der Fall sein wiirde.

B yucht N 1‘1:|h||||:l]ll' 1':|||.r..--|.-.-_1;|]-|-: 0,10 (Belg., '_"'.|'3||-- Helv., ]_I““.‘—-r- 1), 0,13

, nicht Negrl), 0,15 (Fenn., Norv.), 0,18 (Russ.), 0,25 (Dan.); maximale Tages-

Masell Babe: 0,30 (Belg., Germ., Hung. II), 0,37 (Russ.), 0,50 (Helv., Neerl.).

51t Aufbewahrung: vorsichtig und vor Licht geschiitzl

einel

o und 1357. Sapones.

n YA Jabon |LI‘I| Savon Gall., -"""lf' Brit., l o 8 Seifen.

ATV

= Unter Seifen versteht man die Kalium- und Natriumsalze der Pal-
'{']:-ill—__ Stearin=- und U.-]-J'mrr_ welche durch Einwirkung von iitzenden
Skalien auf feste oder fliissige Fette unter Abspaltung von Glycerin ent-
J'l_!"“- Die _Y;mru:uu-hnu .-|!||| durchweg fester und trocknen an der
Ii'l"lij  aus, die Kaligseifen .~i|1_-|”1|:||| bleiben schmierig 1_3|;-|I '-'-'P'I'l'll. A m-
I".'.I.'lj\; hefert nur sehr unvollkommene und wegzer I\I'I'I‘I[fl:'l'lt'.l‘_'.'i“'-'!_" der
=56 an der Luft auch unbestindige Seifen, welche nur von der Neerl.

e VoI 45 solche, von der Hisp. als Jaboncillo bezeichnet, von allen itbrigen Phkk.

toni! U den Linimenten gezihlt woerden. Kalk- und Magnesiaseifen, wie

sie g& Man die in Wasser unloslichen Kalk- und Magnesiasalze jener Fettsiiuren

riken: Bennen kann. finden keine medicinische oder technmische Verwendung (vgl.

Bd. T Nr. 181 8. 899).

1| l-!h:l Die Alkaliseifen sind in Wi
n Ver l_““"""':"ll'|" Seifenlsungen bilden leicht eine Gallerte, welche sehr steit
seines ;Il'l zithe sein kann, Die Brauchbarkeit der Seifen zum Waschen beruht

er und Spiritus vollstindig loslich;

guvo! r Iptsiichlich darauf, dass die verschiedensten, sonst zum Theil das Wasser
W sst I I;I_Il\r"‘.'l'n-l.,-:, Substanzen, wie IamMe ntlich die I ett I\"|] er, yon thren wiissrigen
o] rbEbs YEUngen benetzt. 1 Theil dadurch emulg und wegoefiihrt werden.
it | k_:llu h einer anderen Ansicht sollen die Auflésungen der Seifen durch starkes
koho! rdinnen mit Wasser In saures und basisches Salz oder selbst freles
ens. “'l'_ zerfallen . welches letztere alsdann in der bezeichneten Art wirkt.
,|-,-',:I|’-'- ""1'”'“ |E-I‘.". sich das frei Alkah in der Seifenlisu g mit |"lII'IL-I5|I|.|-"I||"I'1I
Tem” I,“]II. Calomel nicht nachweisen. Nach Roroxpr sind die bei der Zersetzur

: ;":l;: I neutralen Seife durch Wasser entstehenden bhasischen Seifen kein [au-—
| Th I-II_IL_‘I.“ von neutraler Seife mit freiem Alkali, da sie durch Kochsalz aus ihrer
yratul USung volleti andie abgeschieden wi yden. Die Se ifenliizungen schilumen
s unt i Wasser stark. Neutrale Alkalisalze (Kochsalz) scheiden aus wiissrig

hliess” |i||ich|]|l..||| die Seife als solche an der Oberfliiche unveriindert ab

| \

‘Ussalzen), Glyeerin und sonstige l5sliche Verunremnigungen bleiben 1
..mﬁi”':‘- Kaliseifen gehen beim Aussalzen mil Kochsalz vollstiindig oder
1 The '.' ch nahezu vollstindig in Natronseifen ther. Die dem medicinischen
1giure Tauche dii nenden Seifen sind von bhe u-]||l1'1'l'|?| Reinheitsgrade oder mil
uil'l'r . ]:ll.i:‘i”"':ilr',l'l_] bereitet. welchen besondere Wirkuneen zugeschrieben werden
e, WOT A8¢h Loennrion sollen nur :J.'||~..-l|'.1 chemisch reine, besonders kein freies

|-|']|”'
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{12 1858, =apo ji'.l:l'rilll!‘ bis 1359, Sapo kalinus.

Alkali enthaltende Seifen zum medicinischen Gebrauch zugelussen werdei

- . 1 q s s e o hap
Ueber die Darstellung von medicinischen Seifen unter Benutzung sogenannt

4

iiberfetteter Seife von P. G. Uxxa s, Jahresbericht der Pharm. XX S.

1358. Sapo jalapinus

.\la'l.."hi'. ['i[llj:l.‘l‘lltil |LII'-i||H|' .!:JE;I|:;LE- [F:|j|_, :\-rn]'\',_ .[;a];i]n-['_._a.-!|'1'.

Je 4 Th. Jalapenharz und medicinische Seife werden in 8 Th-
verdiinntem Spiritus gelost und zur Consistenz einer Pillenmass®
abgedampft, deren Gewicht 9 Th. betriigt. Die J. ist braungelb, in Spintt®
liiglich, giebt mit 2—3 Th. Wasser eine triibe, aber vollstindige, ik
10—20 Th. emme fast klare Lisung, aus welcher sich kein Harz 8
scheidet. Sie darf nicht durch ein trocknes Gemisch von .|::|.=|"'”‘I
harz- und Seifenpulver e gels
orosser Mithe durch aufmerks

setzt werden, da ein solches nur mit
ame, sorgfiltige und anhaltende Verreibudf
m eine vollstindige, von ausgeschiedenen Harztheilchen freie, wiissrg®
Lisung iibergefiithrt werden kann.

Aufbewahrung: zur Verhiltung des Austrocknens in sehr sotg
fiilltie verschlossenen (weithalsigen) Flaschen.

1359. Sapo kalinus

Sapo kalinus albus Hung, II, Kaliseife.

In 135 Th., Ligquor Kali eaustici von 1,142—1,146 werden
100 Th. Olenm Lini A
nach und nach im Dampfbade untergerithrt und unter fortgesetztem UM®
rithren eine halbe Stunde erhitzt. dann fligt man ;
26 Th. Spiritus, und so bald die Masse gleichférmiz geworden B4
nach und nach
200 Th. Aqua destillata zu, worauf man zu erhitzen fortfilrt, V¥
sich ein durchsichtiger, in heissem Wasser ohne Abscheidung von ”‘ll
loslicher Seifenleim gebildet hat. Darauf wird im Dampfbade uni®
Umrithren abgedampft, bis nach Austreibung des Spiritus nebst Jemt
grissten Theil des Wassers das Gewicht der Seife 160 Th. betr (Germ-)
Die emulsionsartig trithe Mischung des Leindls und der Kalilaug®
veriindert sich auf Zusatz des Spiritus {iberraschend schnell, so dass 1nner

halb weniger Minuten eine gleichformige, klare und ohne ,'l|,|._\|-':||-idlli_'i
il

von Oeltripfchen in Wasser losliche Masse entstanden ist. deren Gewit
nach Verjagung des Spiritus etwa 200 Th. betriigt. Der weitere Fusak
von Wasser und dessen |=.'.u'l|;|i-|'§;_l|'i- “'il-lll'l".'r-r<|:|IIL[lrlllz:_L' erfordert I!f‘l't-l
nur ein viel lingeres Erhitzen und kann, weil tiberfliissip, unterbleibe™
Auch ist das nach der Germ. gewonnene Endproduct weit fester, als e
Kaliseifen des Handels und gerade deshalb vielleicht auffallend h}-_-_;t""
skopisch; daher michte der Wegfall des Wasserzusatzes und das yer:
dampfen auf 200 statt auf 150 Th. Rickstand zu empfehlen sein.

Eine briiunlichgelbe, durchsichtize, weiche, schliipfrige Masse, vl
schwachem, aber.nicht widerlichem Geruche, frei von kiirnigen |h*i|||-|>.'n'l:|lh:-’"'”'_
in Wasser und in Weingeist lislich. Sie ist bei der hohen Concentration el
(rerm. stark hygroskopisch, wird deshalb von der Oberfliiche aus weich und ]r
den obersten Schichten endlich halbfltssig, dunkelt auch mit der Zeit nat™

otets zu dispensiren, wenn nicht ausdriicklich ,Sapo kalinus ¥¢
nalis* verordnet ist (Germ.).
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1360, Sapo kalinus venalis bis 1561. Sapo medicatus

1360, Sapo kalinus venalis.

bl y " s it
Fenn,. S. viridis Belg.,

ipo kalinus Austr., Helv.,, S. mollis Brit.,
7. 8 Schmierseife, gritne oder schwarze Seife.

Russ.,
Eine aus fetten Oelen und Aetzkali dargestellte Seife, derer
haffenheit dieser Oele abhiingt. Des-

Wualitit '3|:l|':l|'r-":'-.rh'|i|"ll von der Bes
lor Phkk., besonders in sinnlicher Be-

_l’f‘“' sind auch die Anforderungen
Uehung. sehr verschieden. Als frither ein durch Chlorophyll griin gefirbtes
Hanfsl verwendet wurde, wurde ein griines Product, Sapo viridis, als
Eeringe Thransorten benutzt wurden, eine dunkelbraune
]".Ell*' u'l']'lll'h]llx'l- ?‘;--:;!" \'-'I'l;lll;__rl -iiu Hrii

und fibelriechende

Sife, Sapo niger, gewonnen
e H%.‘I i Rl i | .I ; ._ Y G e Y, T g Y
i ele. und U. 5. bezeichnen den Geruch als eig nthiimlich, nach der
| 8. soll er aber nmicht ranzig sein; anangenehm nennen ihn die Austr.,
_l"llll. II. Rom. und Russ. Die Farbe wird als gelbbraun, gelblichgriin,
||:}(' (Ferm., \-‘-'1']!'|\1‘ die Selbst-

L[] g 3 . .
Flngriin, schmutzigbraun bezeichnet.
vorschreibt, erwithnt die

Ilhl;:-r'"i'-'«lll'; einer reinen |\i|l:..=|-i|'|- (s. Nr. |-=-|_'-':| ) 1 . :
3 idelswaare ohne alle Charakterisirung. Nach der Brit. und Hung. Ii
11\"'1 sie auf .l.:lEli"?' keinen Fettfleck erzeugen; lh-ll' .iai iu. 5 '|1!5. warmenm
o -asser ziemlich klar, m 2 Th. warmem Weingeist bis auf hichstens
‘l'-\'h Rickstand loslich. Der in Alkohol unliisliche Antheill muss beim
;{I'I'L'lllil-n mit \.-\';1-;_\---.[' eine Fliiss “'.i[ ]iu-h-r'n_.. die .n:|.|'|| .llh'l‘.] I-lr]\';u]!-:r_ durch
o atz emes Tropfens Jodlésung nicht gebliut wird (U.S.), also frei von
tirke ist. Durch Austrocknen bei 100" (am besten unter Zusatz
_-'L]\"I'!:" gewogenen j'lIl‘]I_l,-jl' ]’uil:|.~;:-:.||-i1|}|1||\x'l"! darf die Seife |‘1i|-'|.l! mehr als
H..“:(]“ asser an Gewicht l"""lf"""“' und der |{‘.'|r|\'.a_1‘;u||| darf an warmes
rl.-ll\-l f.f“rﬁll‘t'.'u-'h-ﬂnulal-'-n.~'|uI|In m-'hi'a if'.ll.;v_hl.:luln'nm ]'L'”-: Harz) .;;luf_-:u-l.-e-n
g o+ U.8). Die Russ. gestattet o "jo Wassergehalt, withrend die ilbrige

SN . = Sdipa
efensubstanz aus 40 Th. Fettsiuren, S Th. Kali und nicht mehr als

¢ Th. Unreinjckeiten bestehen soll, Die Menge der F
Zuter Seife 41—45 % betriigt, bestimmt man durch Auflisen von 10 g
0.230. Filtration und Verdiinnen mit
reeiftes Fett und Harz abreschieden

die abgeschiedenen

ettsiuren, welche

i

:‘I!Lll‘lrlll.:_'ll o “':I].'I‘]'Il'lﬂ HIJi’.‘i.Hl-l'\'“I']
"'-'s-;-,[,‘ \\:u'nu-Ju Wasser |'.':'n|h;|'!j.'| Unve . !
erden) und Zusatz von Salzsiure zu dem Filtrate:
rowaschen, getrocknet und gewogen. In
man Harzsiuren durch Behandlung
Freies

|_I"!I1"I’-'l“""ll werden ‘?ﬁ'lﬂ':l.[ﬂ'lli".l't. ausg
-'llilil abgeschiedenen Fettsiuren kann a ; .

wolcher letztere ungelist liisst, erkennen.
I Aussalzen der Seife mt reinem Kochsalz,
OWaschen mit gesitticter Kochsalzlisune und Titration des kaustischen
sammten Flissigkeit mittelst Y -Norm.-
nach E. DigTEBICS neben

J |L[’Ilhl“l"lisll':]lIln't'.
; ali erkennt man durch

:.L:!':\:‘f'_'ll]"lll!h:nzri-n 1,‘\.”;\;['1'-' in |l1:'|' o
1_“]_(.”!--.--L_h:lmrx.m . Freie .I'.PZI tgiuren, | fd.n'r‘l,c'ﬁll' .
u"""n]-l . ]1-.:11I'._I1|-. der '-"'L'lt-l.' existiren kdnnen, |r|=\-.-=llll:_l1|[

zenen Seife durch Lisen i Spiritus und Titration

)
Lae . . T -
nolphtalein mittelst /io-Norm.-Siure.

man in der aus-
nach Zusatz von

1361. Sapo medicatus.

Sapo medicinalis Austr., Hung. 1. Savon midicinal (Gall.,
1I1"||i|-i:|.}_‘.|'|1|' ."'1‘1.|-!'.

. Eine trockne Natronseife, aus Natronlauge und Olivendl, oder

andeldl, oder Olivend]l und Schweinest hmalz zu bereiten. Die Gall,,

g.-h--u sur Bereitung derselben Vor-

Natron zu verseifen, und die

M

(1 1
\(l,!ll,.' Austr., Hung. 1I und Rom.
I'”-'-"I!'h !l:]l']l ‘.-.'l'|r[n-1| c]:|- 1'.|-II 1||ir |]|'lt'|
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E] i 1361. :‘":I|-|| medicatus

gebildete Seife einzutrocknen ist, worauf derselben nach einigen Vorschriften

durch Lagern an der I l"f'l Gelegenheit zur Auswitterung des tiher

schiissigen Alkalis, das dann auf mechanischem Wege zu entfernen 8%

:‘l-;nl'u'ls-'h \\irli_ Die |I.||I|1r|” Phlklk. befreien die Seite durch A q]:-.~.t|-|’-'-

von dem itberschilssigen Alkali, spiilen sie nach erfolgter Abscheidung

und Erkaltung noch mit Wasser nach.
Nach der Germ. tilet man zo

120 Th. N; ll!hnl wuge von 1,159—1.163, die im Wasserbade P

einer

pressen, trocknen und F;|;E~.|-]'|->il"'|'-'

Porzellanschale erhitzt wird. nach und nach unter Uni-
rithren ein zusammengeschmolzenes Gen noe von

20 Th. Schweinefett und 50 Th. ”.'I'.-r1-||. setzt das Erhitzen
unter besti

i wem Umrithren noch eine halbe Stunde fort unt
figt dann zur Beschleunigung und Vervollstindigung der Vet
serfungy
Th. Spiritus, :
und wenn die Massi gleichfirmie ceworden ist. nach und nach
2000 Th. Wasser
hinzu, erhitzt alsdann, nithigenfalls unter Zusatz kleiner Me moen Natron=
lauge weiter, his ein f|||1:i|-u htiger, in heissem Wasser ohne Ahbscheidung
von Fett lislicher Seifenleim entstanden jst.

Li

verseiftem Fett die Seife bald einen FANZITen

auf welche wvollkommen#
ichkeit sehr grosses Gewicht zu legen ist, weil bei G

egenwart von ub”
Geruch und Gesch
mnimmt. Dem villig klaven, gleichmiissigen und stiickenfreien Seifenlein
wird darauf eine filtrirte Lisung von
Th. Koch: und 3 Th. rolem .‘\-q'trl'.;”illi.'I|'|..'|H|"ir r.ﬁl_:r
Beseitigung der im Kochsalz etwa vorhandenen Erdalkalisalze) 1
50 Th. Wasser
zugetiigt und unter Umriihren '.w-iiu-r erhitzt, bis eine vollstindige Ab-
cheidung der Seife aus der nun wanz diinnen Flilssigkeit statt |1url|"'
hat, worauf man das Ganze noch eine Zeit lang gut durch einander mise
damit nicht einzelne Antheile des Abgeschiedenen noch freies Alkali #u-
riickhalten. Nach einem oder mehreren Tagen hebt man die Seife von
der Lauge ab, spiilt sie mehrmals mit geringen Mengen Wasser nach
schliigt sie in ein Stilck weisser Leinwand und pressi
langsam gesteigertem Druck einige Stunden méglichst stark aus, 2er
schneidet die aus der Presse genommene Seife in Stiicke und trocknet
sie im der Wirme, worauf man sie fein pulvert. Die Ausheute betrigh
6—38 ", mehr, als die Menge der verwendeten Fettsubstanz.

sie unter seld

Die m. Seife ist ein weisses, geruchloses. nicht ranziges Pulver,
Wasser (freies Fett] und f"‘]:.‘il'il’llﬂ- vollstindig lislich. Sie soll nur 1
alkalisch reagiren (Neerl.,, Russ.), an der Luft unveriinderlich sein un
auf Papier keinen Fettfleck geben (Russ). Die witssrige Lisung darl
durch Schwefelwasserstoff nicht veriindert werden und mit Q1 necks
.-i|||e-r|'||llll'l-li J{I'illl'lé *'I|.|]]Il-]l .\r-ll-ialhfllr{\:r/”,d] m) geben H||||i'i
Empfindlicher pritft man auf freies Alkali durch Zusammenreiben vob
Quecksilberchloriir mit “MJhIl[HLhe! und Wasser: es tritt bei Gegen”
wart von freiem Alkali mehr oder weniger dunkelgrave Firbung ein. l_”_‘
verseiftes Fett, welches sich schon durch die trithe Losune der Seif
in Wasser anzeigt, kann behufs der Priiffung der bei 100° ausgetrockneten
Seife durch Se fau|||||\t|h!-1|a1u|f entzogen werden,

Aufbewahrune: in e '.nr«||||m---|1--r1. vor Licht geschiitzten
Gretiissen. \

Walg
Seif
I'||-|-|
Wit
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272, Sapo oleaceus bis 1864, Saturationes.

1362. Sapo oleaceus.

Apo 1J. 8., S. ;|||1~,1H II--|. ynicus Fenn., Suec., 8. Hispanicus, 3apo

venetus Austr., Hung., Oelseife, spanische Seife.

~ Eine aus Natron und Olivendl, das mitunter auch ganz oder theil-
Welse durch andere, nicht aus Oliven stammende Qele ersetzt ist, bereitete
Seife, Sie ist hart. weiss, schwach und eigenthiimlich aber nicht ranzg
fiechend: darf an der Luft micht feucht oder zihe werden, nicht aus-
Wittern (Alkali) und muss in warmer, trockner Luft hornartig und
|"l"ll irbar werden. Auf Papier erzengt sie keinen Fettfleck (Brit.,
-IJ-.‘; In Wasser und Spiritus coll sie vollstindig loslich sein (Germ. 1,
0Ky, Suec,); eine Forderung, welche bei dieser nur auf dem Handels-
Wegra o nicht |1]||..|.| erhalten werden kann, wviel-

der in Alkohol unlsliche

rockneten Seife betragen soll.

FA E‘n';fiu'lll'l'llll'l'. S

I : TR
'J| r];l|'|'|| varandert 'L'.'-'I'||r-li IIlII"--',

kstand nicht mehr als 2—3 der |
|I. =, \,-['l:;,-!x_rl'_ 'Ili'..‘-‘- '|1I|I'|"||_ .“-|-i|'¢- ;Il'i ."'\Hl-ll."".”'.!,'. il' ..\l.l\'llull. 1I!|||1
lehr gls 9 Th. unlGslichen Riickstand geben, von dem mindestens
asser loslich sein miissen. Ferner verlangt ie U. 8., dass der Verlust
M Wasgor. welchen die in Scheibhe sehnittene Seife beim Trocknen
erfihrt. 34% nicht tibersteigt, und dass

lh_ll ]l”" bis zur ‘il"\,'.il'l||:-|'ll||‘~|i|'||')’.
Il-ll'_;“l'l i,'__"" alkoholische |..|"--IL_I|',-; b im Erkalten micht :,'_t-IL.'Ili]IIE-I"l _I:I|;||-|'i:~'|'|.- S

| ngebundenes Fett. welches sich schon durch die triibe Lésung
; ‘“I‘“--'l*-‘-'--l' vertith., lisst sich der pulverisirten Seife durch heisses Benzol
Mzichen, Freies Alkali wird dureh SQehwiirzung beim Zusammenreiben
M der glpichen Menge Wasser und (uecksilberchloriir erkannt.

1363. Sapo terebinthinatus.
Terpenthinseife.

Nach der Germ. | werden 6 Th. Sapo oleacens pulveratus, 6 Th.

Ola .
“um Terehinthinae und 1 Th. Kalium carhonieum "t'i' subtil. puly.
iter eelbliche, salbenartige,

'1-'1“"' gemischt, so dass eme welsse,
g <o entsteht. Diese muss sich in Wasser zu emner

| o] ||III||||'\¢]||
Ten, kein Oel abtrennt.

schiiumenden Fliissizkeit losen, aus der sich

1364. Saturationes.
Sittigungen, Saturationen

h des Kranken hestimmte,

Hi"-~i'.'.'|', filr den unmittelbaren Gebrau
und ener ver-

LJ,|. J L
iy T nur ex fempore, aus emnem kohlensauren Alkali
Mtun derart herzustellende Avzneimittel, dass die

Pflanzensiure
in der Flitssigkeit

r|,lll1“']']"”'|' Kohlensiiure zum grossen Theil
) |\“|.||.l|t.-|. wird, Die Anfertigung weschieht in de 1~--]|n1| 1'f'\--u-
o mit denselben Rilcksichten auf etwaige Zusiitze, wie bei Nr. 127

\nll 1=t nach der (Germ,. wenn eine Yaturation ohne f'l.nl'_fn.ln der H---
t:u“l]”""l verwendet wird, daftir Potio Riveri (Nr. 1276) zu dispen-
T Hiufie werden aber S. auch mit Essig oder Citronensaft, in
‘Mzelten Fillen mit Weinsteinsiure und, an Stelle emes fixen Alkalis,

Mmmoniumearbonat hergestellt. Rechnungsmiissig sind erforder-
aur :“1|"II-‘!';||,-';|H<\\,'| vion:
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1364. Saturationes biz 1365. Scammonium.

—

Acetnm | Acid ecitric. ‘.ﬁ.::'ui. tartarie. | Snecns U

(G%aig) |[[(Mol. Gew. 210)|(Mol. Gew. 150) 8,0" (01l
i giae L -
10 Ammoninm earbonienm |
(Mol. Gew. 157) . 191 13.36 14,23 [ 157
10 H.Llium hie ||Imu|un|| |
(100%sic) h 100 7 | 7.5 82,5
10 ]tn.llllm 1'J||1|u|1u um |
K*CO? AR i 148 0 10,76 117,
10 Natriosm bicarbonicum
(100%1 - : 115 2433 8.0 t el
H'r \ulrul ‘arbonie. eryst.
7% NaOO% . o . . ., 9,8 4,886 5,235 5740
Saturationen diirfen niemals filtrirt werden (Russ.), weil sie da°
lurch den grissten Theil ihres Kohlensiuregehaltes einbiissen wiirde
und sind der Regel nach gleich in der zu ihrer Dispensation bestimmiet

starkwandigen, nach Eintragung aller Ingredienzien sofort fest zu ver
schliessenden Flasche anzuferticen. Vgl. auch Nr. 1276.

1365. Scammoninm.
Fseamonea H i»-!:_ . Seammonde d . |.-'r-‘n Gall., Scammonium Hal p]]c-ﬂ":""
Seammonium,.

Convolvulus Scammonia L.

Ein aus der verwundeten lebenden Wurzel als Milchsaft austretendes:
an der Luft erhiirtetes Gummiharz. Es bildet |;Eq-nn-. unregelmissige:
kantige Stiicke oder flache, rundliche Kuchen, ist fest, leicht, F:""']‘*"“_'
aussen grau, griinlichgrau oder schwiirzlich, mitunter pulverig hestrett
(Brit., Hisp.), matt, undurchsichtig (in diinnen Blittchen |1|I'\.| ngriin Iill!ll'
scheinend, Hisp.) zerbrechlich, aber schwierig seiner ganzen Menge na‘
fein zu pulverisiren, im Bruch harz- oder wachsgliinzend und ]I"l""
gleichformig dunkelgrau oder braun, gepulvert gran oder griinlichgn U
(eruch schwach, stirker beim Reiben, etwas kiiseartig (Brit., U.» ]
(Geschmack erst mild, dann scharf, unangenehm und im Se J||ll'||l|< kre 11*""“l
Unterscheidet sich von dem Scammoniaharz (Nr. 1334) wesentl h
durch einen natiirlichen Gummigehalt, demzufi lge es sich mit WasseT o
qner zarten, griinlichen Emulsion anreiben Lisst. mit "1|3 ritus aber gin®
nur u |L\n]|-r indige Losung bildet; sein wesentlichster und H;: auptbests andth il
jedoch ist mit dem gen. Harz ninn isch und soll die Waare zu etwa 34 ihres
flis.'-\'.':'rh‘.l'r: (mindestens 65% Helv., 75% HJ‘lI Hisp., mindestens 75% Norv
[- e . 115 1= hestehen und 1n diesem Hi llil ‘1.|"||| r !|u||| vh ge ||'| ,2]‘- Il'“ U
stand wesentlich nur lésliches Gummi und etwas Feuchtigkeit lassend (Brit:):
Der iitherische Auszug soll beim Verdunsten einen Riickstand lassen, dessel
Liisung in heisser Kalilauge durch verd. Schwefelsiure nicht wieder .
fillt wird (U. S.); itberhaupt ist das chemische Verhalten des mit Aether
oder Spiritus auszezogenen Harzes mit dem von Nr. 1534 f';lu--r.-in«‘lim!]i"’“.tr'
Das S. ist mancherlei Verfilsel hungen ausgesetzt, namentlich “'11_
Gyps, Kreide, Sand, Mehl; seine wiissrige, wieder erkaltete Abkochufs
soll daher durch Jod nicht gebliiut werden; in Substanz soll es mit T‘:l”—
siure nicht aufbrausen und beim Verbrennen nicht mehr als 8% '\“
hinterlassen. In Spiritus oder Aether lésliche Verfiilschungen sind 1 y dem
Auszuge wie bei Nr. 1334 zu entdecken.

of”
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3. Sebum. 417

Maximale Einzelgabe: 0,15 Hung. I, 0,50 Norv., 0,80 Dan.;
Maximale Tagescabe: 0,60 Hung. I

Aufbewahrung: vorsichtig.

1366. Sebum.

Sebo Hisp., Sex Rom., Suif Gall., Sevum, Talg.

Wird aus den Fettablagerungen der Nieren und des Netzes ver-
\'\'i_.,]l.]-|.;'||-l,.|-_ ]Iillll der "-'t.-i|'|",{;||:| der Phkk. aus denen llli\".-c
Owvis Aries L., ns der Fenn.. Helv. und Russ. des Rindes,
Bos Taurus L.. nach der Nory. auch der Ziege, Capra Hircus L.
SeWonnen, Die Norv. filhrt ausser dem Ziegentalg auch Rinder- und Hammel-
“ME die all. ausser diesem letzteren aue || Rinder- und Kilbertale. Hirsch-
!:II"I ist z. Z. nirgends mehr |wa mell. Die Sonderung des schmelz-
Baren Fettes von dem Zellgewebe geschieht nach sory lbicem Abwaschen
ind Zerkleinern wesentlich ebenso wie beim Schweinefett (Nr. 95). Wil

':|_-.-|- durch IF'“IH\-\rIl erdiinn - Sfiuren. wie auch Alkalien er-
Blchbapt u||-| und .H.-|;|||:~;;.-1|-- | e sich leicht und scharf von wiiss-
"Zen Flug vkeiten _»-i:;l-.|-.-r'l. pimmt man die Ausschmelzung nicht selten
Qurch j\.u hen mit etwa der Hiilfte Wasser vor, dem man ein oder einige
Procente Schwefelsiure oder Alkali zugesetzt hat. Bei diesem Verfahren
]""lll leicht kleine Reste dieser Chemikalien und kleine Mengen von
L8tall aus den benutzt Geriithen die Fettmasse verunreinigen, und ist
Slp |];l]“.|- auf Neutralitit und }]..'-||E_-_g.-||:1t| besonders aufmerksam zu
Pritfen, Hiufie wird das geschmolzene und gehtng gek Talg zum
st sen, 1n welchen die
vollic homogen bleibt;

o

\ arren in flache ]1:!||j>-|'1.:1|u-<-il| (Russ.) ausg
lll"“”llr 1 stattfindet, dass die Masse

tasgt Schmelze in griosseren Gefiissen erkalten, so muss

man aber £
: sie, wie beim Fett. bis kurz vor dem Festwerden zeitwelse um-
Mihrap . hiirtere, kirnige und weichere, schmierige
'lll']“]l"illl'

um -'i|||'|' ."iHIII':l'I‘IE
vorzubeugen. ; ’
[alesorten ist das Rinder-

Die haltbarste der hierher gehirig

I'-"'_J'-.'.'. |I|\ “‘,.,”||.h nicht rein-, sondern etwas g__r"]|-| h-weiss ist, und
L4409 (Ponm). 45—n00° (Hely.) zu einer klaren, kaum gelblichen Flitssig-
keit “‘lllu-.lfl. Weisser und hiirter, und wohl deshalb besonders von Vielen

EVOrzuet st das leichter zum Ranzigwerden neigende Hammeltalg,
:'lll"ll‘""- H-'|||:||-|';.|J||r15\r die Brit. auf --'.‘..l (? . ‘- auf i-_'-—-".'. '_]1'1‘
s I, und |||_;|:_._r. || etwa 479 setzt ber einem I‘,I"-l.II'TliII_'.f-‘-J'T'IHE'l[ von
it U (0. H.I.‘1',.'." schmolzen ist es villlig oder fast farblos, Dem :""‘;'":—tllu_
'8 haftet schon von Natur ein unangenehmer (Bock-) Geruch an; es
:';LCHI-I sich deshalb. und weil es sehr bald ranzig wird, am wenigsten fiir
“Iarzneilichen Gebrauch.

Nach der Gierm. soll das Hammeltalg weiss, fest und von Il""‘"”_
nicht ranzigem Geruch sein. Wird es mit gleichviel Spiritus
lﬂ\-llr:,r und -,'_'L-.-:--||ill||--:I. g0 muss die nach dem \'n"-||i_1_';|'|| Erkalten klar ab-
SeBossene (oder kalt abfiltrirte) Flissigkeit mach Zusatz von gleichviel
p ”L“" t klar bleiben und darf Lackmuspa |:ri|'ll' !1':1'-“[ verdandern. In 2 Th.

role Umbenzin soll sich, auch nach der U. 8., das

langsam lisen,
g p :
ADer he; linserem Stehen im verschlossenen Glase grisstentheils wieder
he g

de

]llll

Mskrystallisiren. Nach der Hung. IT soll es sich in 6 Th. Benzin bei
U einer farblosen (klaren) Flilssigkeit losen. Auch in Benzol ist es
|| . .

Ill[ ||4-,|“-||_ weniger 1n Aether und kochendem ,'\”-\lllllrl.

l""‘|\'l|1-r= und Hivaeh Handbuoh dar praktisnhen Pharmacie, II. 27
nad Mirsch, Hand I dar pr
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{18 1367, Seeale cornutom bis 1368. Semina.

1367, Secale eornutum. A

Caornezuelo de centeno H’..-:El.. f',‘J'.r_,lu-" de Seigle Gall. . l‘:r'.:ui:z Brit. U. D

Secara cornwta Rom., Mutterkorn.

Claviceps purpurea Tunasss.

Der in d HII]II'EIc']'!Ih]I' seiner i“.l'.i'.'.il_']\,--]:]r]-_-_ _'__'_’l'HlelEl,‘ll'l.'ll' ]'l | |]I
(Schlauchpilz) ist von gerundet dreikantiger Form, oft gebogen, hichstens
10 mm (villlig ausgewachsen auch bis 60 mm) lang und his 6 mm dick:
Seine dunkelvioletten oder schwarzen, am Grunde hel
Fliichen sind gewdhnlich his tief in das innere, derbe, weisse oder riths

ren, oft eingesunker

liche Gewebe aufeerissen (Germ.). Findet sich in dem erwithnten ]u".:!uj
zustande 1;:% H-"I'I'll':flllll] auf IE-‘I']I Aehren wvieler wild 1\;U-||-.-|.4||-§' pnd
I a:.ll von N

kultivirter Griiser, soll aber nach den meisten Phkk. ausschlies
H"l'illl' "']'l':l]", ].11|]'/ vor '1I'|' I':!'Ilfl'_ ||i|'|:| yom I\.r;['|;3-|.|-i| |||-|' “.';|-.'-_|_ bl [y

heiterem Wetter gesammelt werden. Ein filtizes und vollstindi; st
Austrocknen bei einer 50° (Dan., Hisp.) nicht {ibersteigenden Temper ¢
ist nebst der Yerwahrung in vor Luft- und Lichtzutritt gut geschiitzten ki
Gefiissen fiir gute Conservirung des M. und Schutz vor Wurmfrass voP W
grissster Bedeutung. Findet der Pilz senheit zu weiterer Ent
wickelung, so treibt er im Verlauf einig wate gestielte J\:-:”ir'.l'h- h

duche -'."Er .Iii

je' 8 Sporen, aus welchen sich wieder das Mycelium, em ]"I'.Ii:'ll_'..'."'“’"!I‘I.' W

welche mit Sporenbehfiltern versehen sind; diese enthalten Schl

entwickelt, durch dessen Eindringen in die Fruchtknoten das M. entsteb®
Auch aus er ligen Zellen des Myceliums kann, indem sie kleine St
zellen abschniiren, wieder neues :‘\l_'fl'-!'i:”l.'i hi |'\c:1':;4|-|.--1|_ Vertrocknete Hes¥®
des Myceliums und wohl auch des verkiimmerten Fruchtknotens bilden an der
Spitze unversehrter M.-Exemplare nicht selten das leicht abfallende, schmut

weisse sog. ,Militzechen® (calyptra der Austr. u. a., s phacelia der ”i“"i"ll'
1ol

I’I']' \I'll'\.\lll'lf'. iIlH I I'i'_ri'll'!l-flllllllll. \.'.'lll"'l' :IIIII::-'I'E'IIlill\]'.Ili‘»l||"

TANZITe Feruch des “ entwickelt sich nach der (Herm. by 11 Uel arol

der gepulverten Substanz mit 10 Th. heissem Wasser: nach der Bnt. I
1. 8. trntt er -~I;|."|L llllni H'.ll\'[f'!i“ii'ﬂ b beim Zusammenr i|u-n des 1 x LVl
mit Kalilauge hervor. Geschmack fade (Germ.). nach anderen aucd il;
bitterlich und widerlich. l

Die meisten Phkk. ordnen alljahrliche Erneuverung des M. an !
Einige (Fenn., Russ., Suec.) untersagen das Vorrithichalten in Pulver d
: ; ;

: nach der Germ. soll das Pulver nur nach vollstiindiger Er
pfung mit Aether zur Verwendung kommen. ;
Maximale Einzelgabe: 0,60 Russ.. 0.75 Rom.. 1.0 Belg., Fenns Bi
Germ., Helv., Hung. [ und TII, 1,30 pulv. Dan.; maximale lII:IIL','-'H:'”i"l;

3,0 Hung. I und II, Rom., 4,0 Russ., 5,0 Belg., Germ., Hely.; in For®® 2

des Aufeusses kimnen jedoch nach der Helv. 2.0 bezw. 10,0 ¢ Substan® g
als Maximalgabe verwendet werden.
Aufbewahrung: vorsichtig (Belg., Dan., Russ. u. a.), nach sorg’

nen, vor Luft- und Lichtzutritt £

filtigem Austrocknen in fest verschlo
- oder Blechg:

HEEEDN.

1368. Semina.

oamen.

schiitzten

. 7 ' lant
|r.-1 ,.'l“"_':l'||;--]:||l]| l_g:||1 von déen oamen ||;|,~.-e-||:|-_ wWias :-1'||||]| von det 1

Friichten (Nr. 783) gesagt wurde. Ihe Samen werden in vi
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1368. Semina bis 1371, Semen Faenugraeci 3 BY)

ande an lufticen und schattigen Orten oder bei gelinder Wiirme ge-
“"'l'ti-\ln-f. von Staub und fremden Substanzen '_'.r':'r:iﬂ'_['l und m g¢ut ver-
"'}||IJ_-¢-.|--“,-|; (refiissen ;[1||||-_'\.\.':|}I'II. =g milssen '-I'Ji.."l.i.|.'|'|:'_'; reif, unver-
rkeit oder In-

etzt und weder durch lange Lagerung, noch durch Feuchti
"']C‘."?i verdorben ‘-.Iill. |]II 'ni'.'lil"!-”"l"-' I'“I"] Lllls‘“"“l-lr-“ ;{;.'h::l“l:l. ISt i
4

Hi'.||||_||-|{.-i<I der 9. eine weit weringere, als im unverletzten Zusta

1369. Semen Colchici.
Colehique (semence) Gall., Zeitlosensamen.

Colchicum autumnale L.

: Braune, im frischen Zustande weisse, nahezu Ik durch die
-\'-iLll._-l“-.:”Hi etwas zugespitzte, bis zu 3 mm Durchmesser erreichende, fein-
Erubig nenschale umsehliesst ein
|'i|' .“"-II::!'II ~-'I:']

b ]

punktirte Samen. Die harte braune

rahliges granes Eiweiss mit einem sehr kleinen Kei

f::"'!"il"|||u;-. schmecken stark bitter und lassen sich gen ihrer harten,
_’.“'rll:ll'!'l_-_(c-n und zihen Beschaffenheit schwer pulvern. Enthalten als
Wesentlichen Bestandtheil Colehiein.,

Sind bei vélligcer Reife zu sammeln; unreife, blasser h ge-

:{i":""“ Samen sind zu verwerfen. Alljiihrliche Krneuerung st hrethen
.\"};1“; tr.. Hune. II. Neerl. und Russ. vor. Nicht ither 1 Jahr aufbe-
vahirte Samen sind beim Drucke in der Hand klebrig.

Maximale Binzel- und Tagesgabe: 0,12 und 0,25 (Russ.)

i,

Aufbewahrung: vorsicht

1370, Semen Cydoniae.
Coing (semence) Gall., l'_\u!.-u-i:.'rn U. 8., Quittensamen.
|’l\';']|4 (Cvdonia L. |1'_\'|-'-I|i.'.-. vulgaris Persoox).

[\Il-i]i-"r|'|:|:._~_1'|', ks
rer

me} tice oder zusammengedriickte Samen, meist zu
ne 3 1

'JI|||

tanienbraun, bis 6 mm lang

n zusammengeklebt, rothbraun

wnen, matten Hitllle und

g o I mm hbreit, mit einer knorj
le&n on H’;Ill'i'll‘-tllgl'll hedeckt, welehe

latst Wieder mit einer matten weis:
_ﬂ.l'l"' aus Zellen besteht, die in Wasser iliili:!:'lll'!! und einen reichlichen

A e
hleim daran abeeben, wodurch die Samen schliipfrig w rden. Innerhall
leigel Samenlappen. Sind

.- or §
I

amenschale liewe convexe, olicteiscl

inversehrtem Zusta

.-:_'Iil.rilai'llfr! hach ]'-ilIrr|r~..||_||ir|_|'-|. H'“l--lllll‘:;:.l.lll.-' his 20%s Schleim in der Aussen-
At und Amygdalin in den Samenlappen.

Die Samen der Aepfel, Birnen und Weintrauben |

mt Schleimzellen bedeckte Oberfi kkleben
dMmey

1 ZWel |
rastossen den

mde geruchlos, entwickeln mit Wasser

i
Mkt

II'\I"' ,'—'\-"l"'?l an \-‘l.;l'\:_"l'l' !U'i||-'-,r|
: 1371, Semen Faenugraeci.
JI.IF””-“-"' (semence) Gall,, Semen Foeni graec, Bockshornsamen.

Triconells Faenum graecum L.

mi Uraugelbliche oder britunliche, flach rautenférmige oder unregel-
HASKIY oy | s o - r und bi ) lic) Ty | -

off IJ'-' gerundete Samen. 8—5 mm lang und bis 2 mm dick, durch ein
]i:LIiI lagonal verlaufende oder bogenfirmige Furche 1n ei ungleiche
|-| e :-:".-llll'il'i. von welchen di das 1 die Ebene der Samen-

Ppen

und an deren Rindern heraufi dicke Wiirzelchen des gelber
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420 1371, Semen Faenugraeei bis 1374, Semen Myristicae.

Keimes enthiilt, welcher sich nach dem Einweichen in Wsser aus emer
ungefirbten, derben, schleimi
schale von gelblicher Farbe herauslisen liisst. Der B. besitzt einen eige®
thilmlichen, unangenehmen, bitterlichen G articen Geruch:
Enth kein Stiarkemehl, was fiir die Untersuchung des Pulvers aul
stiirkehaltige Zusiitze von Wichtigkeit ist. Das Pulver bildet put etw#
10 I“I L] "i\i.:i‘-.*-il'r' einen consistenten .“"t"lljl'lll'_ welcher durch -||-Ii|""‘:'-1-!"'
nicht gebliiut wird. Bestandtheile sind fettes Oel, Schleim und Trgo”
nellin (Janxs).

gen Haut und der diinnen, zithen Samen®

schmack und eig

1372. Semen Hyoscyami.
.h(.*-".'-'i-'--'u.l.'r' nowre (semence) Gall., J'-|'|.-1'-'|‘|'\':|I]||'II.

4i'\.|r.-\":'_\'-ll‘.lll‘- I;i:'l'l' '..

zusammen”

Die sehr kleinen, willlig reifen, bis 1,5 mm lan

gedriickten, rundlich nierenférmigen, fein netzgrubigen, graubriiunliched 3
. an

innen weisslichen Samen sind von bitterem, dligem Geschmack und ohne W&

ruch. Mitten durchschnitten zeigen sie in dem grauweissen Eiweiss emned

gekriimmten Keim. Enthalten i|_\-|_x|-_\.|[,-._:;,_
Maximale E be: 0,18 (Russ.), 0,20 (Hung. I, Norv.):
maximale Tagesgabe: 0,60 (Russ.), 1.0 (Hung. I) Ni

WAL

Aufbewahrung: vorsichtiz, nicht iiber ein Jahr lang (Germ. 1) |'L-|:
Uy

(3113 - >

1373. Semen Lini.

Lin (semence) Gall., Linum U. 8., Leinsamen
Linum usitatissimum L.

Linglich eirunde, zusammengedriickte, an der Basis abgi --‘i:ﬂlli'i'!" 5
an der entgegengesetzten Seite zugespitzte, gewilbte, braune, glinzen® 1-”
v - . il LIE)
Samen, 4—6 mm lang und gegen 2 mm breit. Das weisse oder etw® d:
ls_:l'i'['|||'u]||- (Fewebe des l':|\\l'i 1:“??'[|1-|'- I|‘||| des |\-|'i|:|:'- 15t .:.l'l'i von “\ll.rl"I [;

e

T|]J'§|i. ‘.'||'-;|l:|||l die erkaltete 1I‘|i--i\.!'l'|!|||:2 des DAMENS l|!I:|'<'3| .:Ilil Ilii'||':

bliut wird. I)ie Samen werden i Wasser durch Aufquellen ihres Schleim” e
iberzuges schliipfrig, sind geruchlos und besitzen einen milden,. Shge™
nicht ranzigen, schleimigen Geschmack. ’

Da die Samen mit der Zeit leicht ranzig werden, 4-]||||Ii|-|||'- ""'li'
alljihrliche Erneuerung, welche die Austr., Hung. Il, Neerl. u*"
Russ. auch vorschreiben. Enthalten neben 6 Schleim 20—30°/, fetie
Oel. Nach der U. 8. sollen die gepulverten L. hei der Erschopfud®
mit Schwefelkohlenstoff nicht weniger als 25% fettes Qel liefern. Nat et
der Russ. darf an Stelle des Pulvers aus reinem Leinsamen mil r"i”pﬂ,l. 1],"
natiirlichen Oelgehalt nicht das Pulver der ausgq pressten Samen, act “_‘l
sog. Leinkuchen, verwendet werden. Jr.--l|

1374, Semen Myristicae. m;
Muscade officinale Gall., Nuces moschatae, Nux moschata,
Muskatnuss, Sl

S . - 1
Myristica fragrans Hovrroyy (M. moschata L. Austr., Belg.) 1,“
- Ll

. a " . ¥ o . "1 1 Wl s
Die stumpf eiférmigen oder anniihernd kugligen Samen sind g€8 lic

o ; P . Fox 4 i " ol
3 em lang und bis 2 em breit, auf der Oberfliche briunlich, hellgrau odé




rill
‘l'!‘l

. oder

1374, Semen Myristicae bis 1377. Semen Quercus tostum 421

Weiss (durch Kalkearbonat in Folge Eintauchen in Kalkmileh) bestiiubt,
lgtzadrie punzlie und auf der etwas weniger gewdlbten Seite von einer
Stichten Furche durchzogen. Der @lig-fleisch weissliche Eiwei
151 '~'i!'.|||=.-"||l';5'|||:f a-in-|r'in_=_'_'|-||-].-n |'.|||'I_-E'||,f|'|'. der ill1|l_'!‘1'll

{1:'||-.-1'
von unregelmissig
DR
fromatisch, Enthilt iitherisches Oel und bis 30% fett

+. (teruch und Geschmack sind
Oel. Zu ver-

von Insecten anwefressene oder nur schwach

1 Samenhaut unregelmiissiy marmorn

Werfen sind leichte. schimmlige,
iromatisch riechende und schmeckende Exemj
dyristicy fatua Hourr., welche weit linger und schmiiler, sowie von

1 1°
aucn die Samen von

thwiicherem Aroma sind.

1375. Semen Nigellae.

Adefimmel.

ligella sativa L.

M, I||-If.:|l|.r'i:_f'.'!|

Die 2 —3 mm lancen. scharfkantigen, schwarzen, matt

'\:-||.||I'!|_ mit scharf |
Wi -fleischigen Eiweisskirper umschlhie

wvortretondem Maschennetz, deren diinne Schale einen
t. BEntwickeln beim Zer-
und gewilrzig.

en nicht scharl

185en. &

“len stark cajeputart n Geruch und schmecken schart

Die Samen von 1la Damascena L. schme

I-‘;l”_.‘ IIl:'\-'-il'|-.|'|]| 'Ir-'i“! |.'-:'ii~|-| :||-_"--|||'||I!!|'!! |':I'.||Il'-'l"_"| I'1||'|I; l"l OAmMen von
..\II'EI-II;II arvensig L. sind kleiner, ohne Querrunzeln, Iast glatt und
"‘”'l‘-"1_LI lu
1376. Semen Papaveris.
Mohnsamen.
Papaver somniferum L., var. album.

. Die Samen sind weisslich, nierenformig, 1 mm lang, mit hoch ge-
u‘.”“ ; [he diinns nach der

ien, gzierlich netzfirmig gerippien
Samenschale sehliesst

Ty 3 | 0 .

M. zihe, nach Fnocxies nicht eiger
[lh\ weisse. stirkemehlfreie Gewebe des Eiweisskorpers und den Keim em.
Vi : :
Ll

1 (Geschmack der Samen, welche etwa 50 fettes Oel enthalten. ist
M dlige . nicht ranzig.

1377. Semen Quercus tostum.
.. Glandes Quercus tostae (Fraec.,
el kattee.

retrocknete Eicheln werden in elnem

em Umrithren, gewdhnlicher in einer Kaffee-

. big sile eme braune

YTuctus WQuercus tostus

. Reife, bei gelinder Wik
“SeImen (3¢
Ty

If“'““ll'l un
“arhe

unter bestindi
ter fortwithrendem Umdrehen, geriste
Man erkennt diese Veriinderung am besten,

25 angenommen haben.
ENny r . ¥ i i . - Li
N man von Zeit zu Ze inice Eicheln herausnimmt und m der Mitte

2erhpich .

richt, Der Grad der Fiirbung -
Die H;hll, setzt wihrend des Rdstens, wohl zur gleich-
rockenen Sand oder

. yingt von der Dauer und Intensit
e Jre
X lwslm‘.-_-; ab
e S e M R ; f i
Ki sigeren Vertheilung der Hitze, etwas sauberen und f
B8 . nach dem Erkalten durch Ab-

welcher nach dem Résten und

Raha = .
I”I! W hetm Histen e-]|l.-l:||'-|l':‘.4', den Eicheln

anhy 1eder entfernt wird, Das
anhj "

, - aigende, feine schwarze Pulver wird zwe
durch Absieben beseitigt, bevor man die Hicheéln zu einem orih=

ckmiissie nach der Dan. und
Llsg

|u-l
sam 1
n k‘”"-"l' Zerstisst.
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1322 15378, Semen .":l:.'.||i. bas 1380, Semen Strychni

Fin braunes Pulver von schwach brenzlichem Geruch und kaum H:\‘-Jll
herbem Geschmack. Hinterlisst beim Glithen nieht fiber 3% Asche. die

1378. Semen Sinapis.

Moutarde noire Gall.,, Semen Sinapis nigrae, Senfsamen.

Jrassica nigra Koon (Sinapis nigra L.).

[ie rundlichen Samen von 1 mm Durchmesser und durchschnittlich Pitry

| - e : i Thaal
1 mg (Fewicht sind rothbraun. sehr fein ne Zgrubg und "It'l'“-li'i':'—r* I.“|||:|.|I n Jﬂ_-..
y= N 3 3 . . - * 3  vei s
gelbliche Cotyledonen, welche, dachart g gefaltet, eine Rinne bilden, in dae A

sich das Wiirzelchen heraufbiect. Sie sind im natiirlichen und trocknet In 3
Zustande geruchlos, stossen v heim Verreiben mit Wasser emen Oig
fliichtigen, sehr scharfen und reizenden Dunst aus und sehmecken anfang®

mild &lig, schwach siuerlich, da
Geruch und Geschmack entwickelt sich aus der beim Verreiben der S. mil
Wasser entstehenden gelben, sa reagirenden Emulsion. Wird der g
pulverte Same mit dem 50fachen Gewicht Wasser gekocht, so darf das
erkaltete Filtrat durch -|l:'!|||"|.~.-‘l|,g' nicht ]

n aber brennend scharf., Derselbe _-|']Ii|1_|:'-'

geblint werden (stirkmehlhalbig
Substanzen). Das Pulver ist gelhlichgriin bis braungriin; es soll nach det

H-‘..':i-_"'. II und Rom. im frischen Zustande \"T!':”ili;_f -r{,--h;lh,-“ werden, aber

nicht lange lagern (Helv., Russ.).

Enthalten fettes Oel (83%). Eiweiss und Sinigrin (myronsaures

1

Kalium), welches in wissriger Lisung durch das Eiweiss (Myrosin)
Senfil, Kalinmbisulfat und Travhenzucker zerfillt. Die Senfsamen gebed

g e ! 3 & t ‘ B3 v E Lo
bei der Destilation mit Wasser bis 1% Senfil. SInapis arvensis hat
samen von etwa 1,25, Brassica Rapa von 1,5, Brassica Napus vol
etwa 2 mm Grisse, welche mit Wasser kein Senfisl entwickeln.

¥ 2
1379, Semen Stramonii.
Pomme épinewse (semence) Gall., oStechapfelsamen,
Datura Stramonium L.
.\\-i"l-"!||i-.'i-|‘.|!:_‘_|"l', '.-'.[‘.-:uu|.'||-]|_'_:'|-;||"i'||-|\1.-_ schwach |'|'i||_'_{r‘||'r-!'__r|-. aussen
schwarze und matte, innen weisse, his 4 mm lange und 1 mm dicke Samep

von unangenchm bitterem Geschmacke. FEnthalten Daturin, identisch
mit Hyoseyamin, neben sel

_'_.l'l'illjﬂ'"'ﬂ Mengen Hyoscin, und ;\||'¢n].ir).
Maximale Einzelgabe: 0,12 (Russ.), 0.20 (Belg.. Hung. 1), 0.3V

(Dan); maximale Tagesgabe: 0,37 (Russ.), 0,50 (Belg.).
Aufbewahrung: vors

ichtig. 1]

1380. Semen Strychni.
Noiz vomique Gall., Nuces vomicae Graec., Nux vomica Austr.. Belg«
Jrit., Semen Nucis vomicae Dan., Fenn.. Strychnossamen.

Strychnos Nux vomieca L,

Die Samen bilden Scheiben von hichstens 28 mm Durchmesser ||t=._I|
6 mm Dicke, welche gewthnlich kreisrund, aber oft verbogen sind. 5i€

sind besetzt mit weichen. olinzenden . graugelben, bisweilen _l_-'r[i]ljll" .
schimmernden , sh der Peripherie gerichteten Haaren. Der RBand des liay
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1280, Semen Strychni bis 1381. Serum Lactis, 4

T?*J:l"ll-. 15t l,\,'_-||l;[|"|i._\_f erhiht, die gine Seite, die “:Li_]l'il.-d'ih'. |I.|'IIII,_’: veruerlt,
die andere oft in der Mitte warzenformie gewdlbt durch die Chalaza,
Yon walcher ein oft HI[I"‘ ausgeprigher Scheitel, der Nabelstreifen, nach
4em wenig aus dem Ran , hervortretenden Nabel liuft. Weicht man den
Samen in Wasser ein, S0 11'1_-||||t er sich leicht lings der Randlinie in die
e Hilfien des Biweisskirpers, welche die beiden zarten, 5 mm langen
Keimhix das keulenformige Wilrzelchen einse hli-wﬂ-u. Der Ki-
‘-L-hu” su schneiden und zu pulvern, in der Mitte

in der Spalte liegt der Keim
enthalten Strychnin und

W

tehen und

kirper 15 |=.-||'||:|1‘Ii'“r
Parallel mit den Samenflichen Lf""E“ll"'”'
Di 8. sind weruchlos, schmecken sehr bitter,
: ausserordentlich schwer zu pulvern, vor dem Pulvern
und anhaltend zu trocknen; doch ist das Pulver

Brucin, Sie sind
1 Scheiben zu schneiden
Hicht anzukaufen, sondern selbst anzufertigen.
Zur quantitativen Bestimmung des Strychnins und Brucins werden
l\: g des feinge [|.||\- rten Samens in einem Extr ll“--ll-.1] ]S.u.;ta
!l'-'LI'_'l [. §. 481, Fig. 192) mit einer \!E:rl‘.nn;r von 1 Th. Alkohol und
3 ren ., der Auszug e1ny ywdunstet, der Rilckstand
€ner Mischung wvon 5 cecm Ammoniak, D ccm Wasser und 10 cem
IIJ;-'llw' pelist und die Lisung dreimal mit je 20, 10 und 10 cem
Chloroformausziige werden durch De-
l‘”"'---ll vom Chloroform befreit, der Riickstand 1 mit 10 cem Yio-Norm.-
: Balzsiure aufgenommen, einige Minuten auf dem Wasserbade erwirmt,
Worauf filtrirt und das Filter nachgewaschen wird. Das Filtrat wird
Wsatz von Cochenillelssung als Indicator mit Yise-Norm.-Alkali tatrirt.
ar verbrauchten Cubikcentimeter *fio y-Norm.-Alkali von 100
. L 0=-Normalsiiure) erfihrt man die Anzahl ( ‘ubikcentimeter Yioo-
~Salzsiure. welche zur Sittigung der Alkalotde gebraucht wurden.
“m 0.00364 ¢ Alkaloid ') (Becxuzts). [ he H:-rLri||m|l:|Lt,: des Strychnins
III':h"“ Brucin "l\ll|llt]| m der ||.-1 Nr. 672 8. 730 in Bd. heschriebenen
I !ual|=||l1|n||f'|]e~'.‘*11\e|-|||t'=u||-|

¢ise, Man kann zur quantitati
"“th auch 10 ¢ des ge |.1|\..11«:.H mens mit 10 ¢ g gelischtem Kalk

das (temisch im Extractionsapparat mit Chloro-
|||||ll.||-l>_. den i:i'll'|-\ru'.i'=llll

3] rl" 1
h. Chloroform aunsge:

Ill""'h?r]u ||I-'|=|]Ll||- '.l!-

9|
1l

IL.' i 3 e Wasser ||;.:.~=L|un.
:;I’;'I'“ ausziehen, fl-l-:u filtrirten ( |1_-.|r-|le=|m._n.w.m_ ur . :
W 10 cem Yio~-Normalsalzsiure ;=.l'.-'.|u-ll|n|--1:. einige Minuten auf dem
‘Asserbade erwiirmen, filtriren und das Filter mat Wasser nachwaschen,
Worauf man in dem Filtrat mif oo -Norm.-Natronlauge den Ueber-
;::-h”“" an Siure zurticktitrirt und den Alkaloidge halt aus dem Verbrauch an
Silre, wie vorhin beschrieben, berechnet.

Maximale Einzelgabe: 0,10 (Belg., Germ.. Helv.), 0,12 (Austr.,
0 Buss.), 0.20 (Norv.), 0,30 (Suec.), 0,60 (Dan.); maximale Tages-
..\:l|-»-: .20 |.1.||'IJ',L'., (xerm.), H'..':T [1[1|--—'_|_ (0,50 {_\llr--‘.l'.. Helv., H'.I.Il‘_[. l]

Aufbewahrung: vorsichtig.

1381, Serum Lactis.

f'r'.’n'-"-'lnf-"-r [::|||_. DWEro de -"f"?ll" H]'h|I HHHU'H.

Qs Wenn Mileh (Nr. 1009) in saure Gihrung iibergeht oder mit freien
Auren, sauer reagirenden Salzen oder sonstigen sauren Substanzen, wie

) Bei der Annahme, dass Brucin und [Strychnin in gleicher Menge vor-

]
18y s
indey  gingd



hig W L

424 1381. Serum Lactis.

auch mit dem sog, Kilberlab und seinen Zubereitungen vermischt wirds
so wird der Kisestoff daraus als dickes, weisses Gerinnsel. welches die
Fettkligelchen mit umschliesst, abgeschieden: die davon getrennte, w fiasriges
meist etwas gelbliche und triibe Fliissigkeit, welche den Milchzucker und dié
Balze der Mileh in Losung hiilt, oft auch noch durch Filtration oder Auf*

kochen mit Eiweiss gekliirt wird, bildet die Molke. Diese darf bei 1hrer fehy
geringen Haltbarkeit immer nur ex fempore dargestellt werden. triih,

Zu den in die Phkk. autgenommenen verschiedenen Mollkensorte filtr
wird meistens frische Kuhmilch in ihrem natiirlichen Zustande. nach Noch
der Dan., Gall. und Norv. abgerahmte verwendet. was fiir die Be der

schaffenheit der Molke gleichgiiltig ist, weil in sie die durch das Abrahmen
zu entfernenden Fett- oder Butterkiigelchen doch nicht tibergehen: di€
Graec. benutzt allgemein Schafmileh. Als Siure dient Essig, Citronen”

und Weinsteinsiiure, als saure Salze Alaun und Weinstein, als sonstig® ul:l""
saure Substanzen Tamarindenmus und nach der Graec. auch weissel Uase
Wein; Kiilberlab pflegt man nicht mehr in Substanz, sondern in Form (R
eines, durch Zusatz von Kochsalz und Spiritus  haltbarer gremachten (Dgy
weinigen Auszuges, der sog. Labessenz (Liquor \i-!"_i“;!rll;_\h anzu-
wenden.

Das Verfahren ist ein verschiedenes, je nachdem man Lab ynd
Labessenz, deren Wirkung durch Hitze zerstért wird., oder saurt .

Substanzen anwendet. In. ersteren Fall mischt man die JI_Q’I'I'IiiI'rI?-["l' il

- . ] . 5 L] T
kalt und erwirmt sie langsam auf nur —40"% 1m anderen bringt mal |

die Milch zum Kochen und setzt ihr gewthnlich erst beim Aufwallet: '\i.”'

bisweilen auch frither schon die frele Siure oder }|-||-fi-_"|- saure Substan? Tt

zu. Nach erfolgter Gerinnung kolirt man, gewdhnlich ohne Druck, ab uef

und klirt, falls die Vorschrift es erfordert, noch weiter durch Filtration :ll oe

oder Aufkochen mit Eiweiss. Obgleich auch die sog. sauren Molken Ty
wenn man nicht etwa ein ganz unniitzes Uebermaass von Siure dazu vers
wendet hat, kaum merklich saver schmecken und reagiren, ordnen doch
einzelne Phkk. die Abstumpfung der iiberschiissigen Siure durch Mag®
nesiumecarbonat (Austr., Hung. 11) oder priiparirte Austerschalen [hml"-!'
an, deren Ueberschuss wieder durch Filtration entfernt werden muss

withrend in die Molke eine kleine Menge neugebildetes Magnesia- oder &

Kalksalz eingeht. Nach den Vorschriften der Phkk. sind zu ver* e

wenden auf; i

]\'[

1 Th. Liquor seriparus 100 (Russ.), 200 (Germ. 1) Th. Mileh s,

bei 85—40° C.; Way

AN

dagegen beim Siedepunkt: Al

1 Th. Acetum auf 48 (Graee.), 100 (Austr.. Hune. I1) Th. Milch: ?I

das Produect bildet das Sernm Laetis acidum oder acetosunt "‘i':'||

dieser Phkk., und nach Abstumptung mit Magnesia das Seruit
Lactis der Austr. und Hung. 11:

1 Th, Tartarus auf 100 (Germ. I, Russ.), 288 (Graec.) Th. Mi lchs i
das Produet ist das Serum Lactis acidum der Germ. I unf
Russ., bezw. das 8. L. tartarisatum, und nach Abstumpfung
mit Austerschalen das S. L. dulcificatum der Graec.:

1 Th. Vinum album auf 6 Th. Milch zur Herstellung des Seruid

Lactis vinosum der Graec.:
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1381, Serum Lactis bis 1383. Sozojodolum {25

auf 1000 Th. Milch (Belg., Helv., Hisp., abgerahmte Gall.)
so viel als erforderlich von einer in sehr kleinen Mengen zuzu-
setzenden Lisung von Citromensaure (Belg., Gall., Helv.),
Weinsteinsiure 1“5.w1|.f| m 8—10 Th. Wasser.

Die Molke soll von gelblichweisser Farbe sein und darf nicht saver
:'_l_ll;-lun-r-]‘-..“ 1_1,-,._;-”]. I. ,”th',' 1;.|-‘-_| Sie 1st noch ein _wenig H:itrhir_"_-
rihe, wenn sie nur abkolirt (Germ. V. klarer, wenn sie darnach noch
Eebnd (Russ.)., am klarsten, wenn sit mit Eiweiss aufgekocht und dann
',““'i" filtrirt ist. was ‘.']'!lll'!:ll'rl;_‘:'.ill nfalls nach der Helv., auf 1\-."|']':-|'-"_'."'“ nach

Hep l' :
- VRS,

. den andern Phkk. geschieht,

Serum Lactis aluminatum, Alaunmolken.
W I Th. Alumen pulv. ist auf 100 (Germ. I, Russ.), 200 (Dan., Norv.,
Uee,), 288 (Graec.) Th. Mileh zu verwenden und aufzukochen, Das
“S€1n kolirt (Germ. I, Norv., Suec.), die Kolatur noch filtrirt
|1|'|-lili-.'i s( .I|'-'-;|l'|| Il|l:l|ir~ir'-'-|||1

® wird nur a
.‘]lJII'“'"'F. mit Eiweiss aufoekocht (Dan., Graec.).
an.), fast klar (Russ.). Geschmack nach Alaun sehr unerheblich.

Hl’l'lllil Lactis IilHIHT'iHIIiEILlIl1|||. DUErD 'F"-"-"'l"'-"'-""'I"""fl"' Hl"'ll
I|':||r'.:1['ir,u||'l:]lll-I.'.'\I'I-.

Auf 100 Th. Mileh nimmt die Germ. I 4 Th. rohes, die Graec.
rohes. aber von den Samen befreites, die Buss. zweckmiissiger
Q. gereinigtes Tamarindenmus. Die Hih!:, kocht 1 Th. wvon
-]:Ilil‘lll:l"l"_- r:“"'rh.'t||-_1|.'r|'iE|u|I.-. rn . del. -.?II'|-I'I'!|-'- I|'|l']||--4 '|'_-|1I||;||- il ,._1‘,:”%
e - I'h. fertiger, mf W einsteinsiiure 1:.-r-_-|1|-|-_:' _"!Iu]n'f-._ |F::~‘| ro-
dize uml_ T ““l"'.'l"'.". (Ferm kl_.. durch _I apier Ilulrr'n'l IHI.-;_u._”||||:~_-_r,
yiz:t L Aufkochen mit Eiweiss geklivt und filtrirt (Graec.); es 1si rithlich=-
Taunlich (Germ. I) und schmeckt deutlich sauer.

1382. Sinapismus.

( ataplasma de mostaza |15-}-.. C. Sina L L

SiRapisme Gall.,

Fin weicher Brei, der gsich mit dem befeuchteten H]~;-,r--i leicht auft

“.'-:II- 1 : . s )
e passende. gewthnlich aus Leinwand best hende Unterlage zu emner
i'\[. dmmenhiingenden Schicht von 1—2 mm Ihcke ausstre ichen lisst. Er
' von frischem Senfpulver

(s, ;T.::“"”' nur er tempore ~|||1.‘. h Anriithrer | s
""'?'-I'n.ml-“ .h||-;||-|a} it -I--r: ||_-"||I||_g'-l-. \rl,r‘..|:| (s —1 F-,,_| lten o .
.’.I.J~_|..JI|IL Wassers 1:_.=.:_'|1I mit heissem ‘\.‘-..._‘-r und nicht mit !'.-»_--|ﬁ] her-
s llen, Abweichend verfilhrt die Bnt., .'ll" von einer Mischung
"-'.-.-]I;”l_]l“:“-}I”” umnd weissem Senfpulver m nicht nither a _L--ll-u-rr_-‘--:|

Maltnissen 2.5 Th, mt 2-—3 Th. lauwarmem, aqusserdem 2.0 Th.
l..;:]:l|llillll|-|!| (Nr. 687) mit 6—8 Th. kochendem W 11 i ‘=1 Brei an=
; mischt.

kalten oder lau-

und dann alles gleichmiissig unter einander

1383. Sozojodolum.

Nozas , ! i tut :
Z0jodolkalium, Sozojodolnatrium, ¢|I_l"'1E'“""|'|""""”|i""“”m-"-' Kalium

(e und -Natrium.
2T (OH)SOCK — 464 und COH?J2(0OM)S0Na | 2H*0 — 484,

Mit dem Namen ,Sozojodol schwer l6slich® bezeichnet man das

Kal; T b ! ] i
lllu"'ﬁil-l'f.. mit dem Namen ,,."'nl'.-‘,ll_]llll'l| leicht loslich® das Natrium-
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126 1383. Sozojodolum bis 1885, Species,

salz de ]]||H|!||LI.]H|I||-'|'- Ifonstiure, welche in neuerer Zeit nach emned
H. flrl-f sporrr in Erfurt Jl;:I--:lf:l'|--|=. Vertahren darcestellt wird.
emer Lésung von paraphenolsulfonsaurem Kalium in tiberscl
verdiinnfer "\-'Jl?-.ullre' wird eine Li#sung von Jodkalium und jodsauren
Kalium (KJO® -4 5KJ) oder Chlorjod unter stetem Umriihren hinzi”
cretiiot Das sich anfangs ausscheidende Jod verschwindet bald und €8
erstarrt die Flissiglkeit unter Abscheidung weisser Nadeln zu einem Kry®
stallbrei, welcher nach dem Abpressen und Umkrystallisiren aus heisse®
Wasser das Kaliumsalz der ||i.i|nfr|,||';||||| ‘|f.\§_~CII]|'--.'.-;:llll'{'_ das __f“*ll.r.f-'_i-""I"
schwer léglich® darstellt. Durch Umsetzun
chlorid entsteht |i|.i-.>-ip.-||u!-!u-1|u|~|;||'u:1»:|1|1'--a |::II'I\'lllr';_ aus welchem dureh
die berechnete Menge Schwefelsiiure die freie Dijodparaphenolsulfonsiur®
ewonnen wird, welche zur Gewinnung des Natriumsalzes ,Sozojodol lei
loslich* dient. :

5
{issige!

dieses Salzes mit Baryun®

Das Sozojodolkalium bildet farblose prismatische Krystalle, weleh® '
sich in 50 Th. Wasser zu einer sauer reagirenden, durch Eisenchlori ‘.'-:”“
sich veilchenblau firbenden Flissigkeit losen. Rauchende Salpetersaur® |..;J|:|_
scheidet Jod aus. Das Sozojodolnatrinm bildet ebenfalls farblose P ”I
matische Krystalle, die sich aber schon in 13—14 Th., Wasser odél ||:m'
Glycerin lis Die kalt gesiittigte Losung beider Salze giebt mit Silber: --ll-]|h
nitrat einen rein weissen. in .‘-f.||]---:|'|'~.-.l:|'|- .un.<]|r'|u-|| Niederschlag; el .I-Illl

weisser in Salpetersiure unléslicher Niederschlag zeigt Chloride, €
ebensolcher gelber Jodide an, welche auch noch Chloride enthalten kimnen:
Der auf Zusatz von Barvumchlorid 1-||‘~1|'|t--:|lic' Niederschlag muss gich
i|| der -"‘li"'“”H’-" 1"'“;-.‘-J]IIII!-!l |!”:-|'I|f unl -||||| |||:-ii|| J'r_'|['i|;r]|~.'||]|;|f_ wenh
Schwefelsiure zugegen 1st, .

1384. Sparteinum sulfuricum.
Schwefelsaures Spartein.
CISHON? ., H2SO* 4 8 H*0 = 476.

Durch Neutralisation des Sparteins, der in ‘“3nl|fl1||«cu[||r'~"
vorkommenden, fliichtigen, bei 287 siedenden Base, C1*H26N2 mit vers
dilnnter Schwefe |"-|'|l‘ zu gewinnen. Farblose, in Wasser leicht lislich®
Nadeln. Die wiissrige Lisung derselben muss farblos und von neut rL]'
Reaction sein. Auf dem Platinblech muss das Salz ohne Ritckstand veé ;
brennen. Auf A [1i]i||-1|_]i';;[ E'”'I man '||||"|l J':?'lli:f.!'ll vOn '.]'I o il
mehreren Tropfen Chloroform und wenig alkoholischer Kalilauge: es darl

sich kein widerlicher Geruch, von Isocyanphenyl herrithrend, verbreiten:
Aufbewahrung: vorsichtig,

(3 = - (.kl |
1385, Species. Floy
Espéces Gall., The

gremische. »
T
saln Folj

I ¥

remenge getrockneter, durch Zerschneiden, seltener durch [as]
oder Stossen moglichst gleichmiissig, aber meist nur eréhblich iz
|'il*'i]I'.'I'll'l' \]'L["'!Hiri“l'll, so dass m den meisten Fillen die ..|_||;;_|'|Hl'“ km[
Gemengtheile, zu denen mitunter auch Salze gehéren, schon darch daé
unbewaffnete Auge zu erkennen si Der Regel nach wiigt man @€
einzelnen Ingredienzien in bereits je flir sich allein verklei ||-1|-n| um
von dem feineren Pulver durch Absieben h||1||l‘41|. Zustande ab: doch 15t

es allenfalls zuldssig, Blitter und Kriiuter von shnlichem Bau oemeil”

-
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1385. Species bis 1886, Species ad Gargarisma § 2
aftlich zu zerschneiden oder kleine, gleich leicht zu verkle
Simereien. wie z. B. Anis und Fenchel, gemeinschaftlich zu zer-
81 '38en, '-;”|'| il |..i._-||[_.. :lI'.tll'I"l'-'\ '.|||'Q:I'.H'I'I1I'-I<'|l"!l i"‘:_ ‘-'?El 1 "lil' ¢ ‘l'l'.|!if';|'|'l n
]'"«I mdtheile der Species nach der Norv. emen Durchschlag von
5 mm Durchmesser, mnach
. i Aus-
Wling  qep Kriutersiickchen und zur Bereitu smen
Ystimmte sind aber feiner zu halten, und zwar im ersten Fall durch
.Il' von nur 2—3 mm Maschenweite zu schlagen, im letzteren in grobe
L_I'l':"i'|"illl'l|| zu bringen (Germ.). Von den dm «ch Zerstossen verkleinerten
“Mistanzen, besonders wenn sie, ihrer |!:|‘.l.|']:l'l.r1l Beschaffenheit entsprechend,
Shigerm 1 feucht erscheinen, wie Anis, Fenc Wacholderbeeren,
lken, Ieinsamen, pflegt man das feinere Pulver nicht abzusieben
Wenn es aber doch -*-»I]I-' 10T enll . muss auch das Abwiigen erst
Yichheyr o Wenn ein Theegemisch Substanzen enthiilt, die sich
Grisse und Form oder ihres specifischen Gewichts leichd
Substanz erst un-

'\l'l-_:

€i8shlech mit runden Liéchern von etwa 4

IJ.I.T H"r']”- ein Sieb von 4 (& mm "I.I'I«;-'!']l'll't'-l'”-' passirt haben: =z

von Catap

il

1o
Mige ihrer
den fihrigen absondern, so muss man solche -
elbar vor der Disper nsation und, falls letztere in vervielfiltigter Dosis
grap soll, in ebenso en Antheilen zusetzen

IltlJ--.‘F

]- 1488 © ||I('.|'II| u-ls_‘l Wi

3

eine andere tn':—»“_fl:jl_ll'.lil_l_l" der Russ., wo-

i zweckmissie st
sse Blitthen, namentlich Flores Aurantii, Chamomillad
HI]i.:H“"L' il'lll '-“l'._'i!l';"'. "ri'.1|\,lt_ “”- .'.-:il. |llll.~.'||' “:|':||c':||'. Sam-
und Verbasci, den ."¥|u-=-:_--=' unzerschnitten beigemischt werden
llen, Die Misecl l findet bei kleineren Mengen auf einem
erbogen (Russ.), bei seseren in einem sauberen Hohlgefiiss von Holz
“"'ll] !IIiI |.n']t,r| oder |||i| den .'IEC‘H‘-l'I' “_:_ll'-ell'll statt
Aufbewahrun m  gut hu.-||l-| Gefiissen (Belg.). die nicht zu
I””I gen K ."\'i]Iil-hr]{i'l“ﬁ.l'llll.

tzt sein miissen (wie

irschiltte lnn;_n N Aausgresse
sich die einzelnen Bestandtheile
?u;l-i|~-|1|l|--!'|'., .H|'|"|_«_---_-_|‘.- ‘.\.|I|'|'E.]{|I|' =

der Luft thunlichst zu besch

Oanii . . U
-IJ!P' !l'.l'!l! I!Ll~'|| |"II"I!'.. Lirosse l'4|||| h‘]f"-'.

miissic zu beschweren, um den

III' 1.

1386, Species ad Gargarisma.
Gurgelkriuter.

Mis chung der folgenden, zuvor fiir sich geschnittenen und abgesiebten

"Il1[||

2 Germ. 1 Graec. Russ.
e 5 ST I —_— —== —— —_ — —= — -
}-‘Ll legp ] —l
'eS Malvae vulg. . LT e | |
»  Rhoeados . . N |
Folt, (Ambuei . , i | | | ;
i i“hilt'tlv e R g i
" alvap e e | |
Salviae . | T ! & | .

-[“h\_ H!h;. - .. I . . |
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. Species amarae bis 1388, §

pecies aromaticae.

—
Lo ] 1 -
1387. Species amarae.
Species ad Infusum amarum Suec., Sp. amaricantes Austr.,, Hung. i
Op. pro Thea amara Dan,, Specii amare Rom.
Mischung aus: =
PR Cary
( ihe
i _ lor,
B = B b = | & 3
= = : = & = :
- H e - = | = :
] =L
B= | h}“;
Cort. Cinnamom. € : 1 98
s» Fruet. Aurantii. 2 7 8 »
Folia Sennae . 14 | | 10 "
AL b T | s 14 | 18 L | 10 — Her)
Fruet. Anisi stellati . . - | | | . "
's Juniperi e 14 10 | "
Herba Absinthii . . vilhe B 10 _ 91 q I : =
’s Cardui benedieti . | | 10 | z 11 T
5 Centaurii min. .| 8 | 10 | 7 q - 5
i Chamaedryos . . 10 | | Vs
Lignnm Guajaci | Y28 [ 10 - "
' (Juassiae _ | [ 1t
Radix Gentianae. . ., . 4 | i E |
Rhizoma Calami o | 24 | | 4 | |
37 0 | 42 42 42 {1 4 H
1
=
."',_.'Ih,

1388. Species aromaticae.

f'.'.*'er-'r'r.-' r.'.l'ra.'r."fl":'-*..li'h.'ﬂ' “i|||-. J'l','.n'l,r-r'f'i.an -r,f‘.u,w-'nj,"g'-'rr,\' ”|-L[|

, Species resol

ventes Dan., Fenn. milit., Norv., Specii aromatice Rom., gewiirzhafte oder

Seh

aromatische Kriuter.

-“I.:||
- pecies vorzugsweise zur Fillling von Kriuterkisse?
und diese wieder zur Bedeckung leidender und oft sehr empfindlie het
Kérpertheile dienen, ist es von Wichtigkeit, die zugehrigen Ingredienziets —
namentlich die Kriuter, von verholzten, harten und stechenden Antheilet
zu befreien und dann ziemlich fein zu schneiden: das fertice Glemeng®
muss sich beim Zusammendriicken in der Hand weich und nachoieblB
nicht hart und stechend anfiihlen. Die Austr. und Hung. 1 fiihrent
die Species zur Herstellung von Cataplasmen h 1n ;-r-nl_..-.r Pulver Flg
form; die Russ. giebt noch eine zweite Vorschrift zur Herstellung ard” B
matischer Bider. le=:|1||||‘u-|'.»-+-lr.|:u|: 5. 8. 4209 Fol
Aufbewahrung: in gut verschlossenen Gefiissen. ::
"
Species aromaticae pro Balneo, aromatische Kriuter zu Bidern. :!r.-x
L3 T
Nach der Russ. eine, in gut verschlossenen Gefiissen aufzubewahrend® 8oy
Mischung von gleichen Gewichtstheilen fein veschnittener Flores

HU

Chamomillae vulgaris, Flores Lavandulae, Folia Menthae ¢
Folia Rosmarini, Herba Serpylli und Rhizoma Calami.
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1388, Species aromaticae bis 1389. Species emollientes.

--_'-_l_._—_
- |
ot | &D
F ;]- H"_ :
Pt |
I |
z
— s g IR
Uhebae | Rk i T e T g - |
e lores Chamomill. Rom. . - | 4 T Bl .l
= » = vulge . = = | | 1 sl —| 4] &l l! &
n " Lavandulae 10| 4 o [ == _.'| < £
2 12 Sambnef . . . . ok |4 |
l=l||;|, .'1_[‘.““‘.._“.. N | 4 =] | 1 .].|| :
»  Menthae crisp. 10 1| : = |'|"|; 3 16
B 11 e
»  Rosmarini . [ t [ = | p
W Salviae . . | 10 1‘ 3 i - i ..,1“ .
- erha Absinthii . -| 811 . :
»  Hyssopi iy : 4 2 i
" Lavand. Stoechad. "| '| i_ |
f & Majoranae = 10l ¥
: '  Origani 10| 4| S al = i
w  Pulegil | ol A ! o | :
1 ﬂ|-|-||_||.|:| : . . . 1 | .I e i ; E ]
]-, L1 rl‘h}'HIi j L v ! = i | = 2 | ! | _l__| =
(0| 3640| 42| 40| 40 |42 [40| 42|50 | 42| 44
TR e 1
I.u
1389. Species emollientes
-'"-'-"Iu.'..,. émollientes Gall.,, Species pro Cataplasmate ¢ mollienti Dan.,
|-'|'\\'|-il'|u':|||l‘ K rituter.
nder “il'-..' Hi""'.“"' werden von den Phkk. m % w el Formen: f-l.':Jll .'_ft"
ehnitten und griblich gepulvert, verordnet und lauten die Vor-
-\l'hl';,'i'll.“:
gen

-".lil' :"Iili'l'il'.'-!" ) f 118

T i T
'“"ETJ | I['|l[:lrLtT E'. ‘ Belg. | Dan. | Gall | Norv.
g Rom. I |
irel! | L
er= II-I“I'l-s; 1 A : , "
8 o L ep ; x-nl.','.:l'.""-"“”" vulg. . : -
B e " : : . o
L .“'Lll'uul s ; . | 4 | > | 2
:' ]l;”'rll‘i'-l.T'iILi‘ offle, . (minutim concis. | | : |
II|,-rI.m \’l:;.l::\“t;. ] 4 4 | ) ,
nde -"s:f:.ll.‘ .-\.I_||1.':I.I*'.|1- : | : [ 4 3 ];_r
res ®n Lini contusum . . . d f .
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89. Species emollientes bis 1390. Species laxantes,

alg l

Zur Pulverform: nicht
— |'|

ekl

Anstr., = 5EI"];.‘_

Hung. I, | Germ. | Graec.| Helv. | Rus dazy

‘ Rom.

Flores Chamomillae vulg. | ’ | s
Folia Althaeae. . : J 4 i

%5 Malvae . | oy e I
Herba Mellloti , , . ,(B% ™.puby :
Radix Althaeae . ,
Semen Lini

1390. Species laxantes,
Ii.l' .1 IJ""J'-'-'fn"r-!."'--' {ll” I 1§ I.‘l.\.‘l‘l tes H amhbu reenses T\:IIF'\'- ".l. '
ab nd '.r'l r:
Mischung aus: .
——
Gall Garm Norv
|
|"|n!-|~_\_.‘-&;mllliu-i a 1 @ E-;_. . Folj
!':ll][.'l; h--nuu_u. : 9 o 16 4 Flog
Fructus Anisi . 3 1 o | : : :
i Coriandri i 3 33
' |.-,,,T.:,i,.“||- 05 o | K - Prug
Manna : : 4 1.1”:1-
Tartarus depurat. pulv. 0.5 § 4
e , = :
als Dosis fiir 1 Tasse |
| kochendes W
|
Die Schwierigkeit, das l'r‘\ll'i.']-lI-i!|F|Ii:'\.-'I' davernd gleichmil
1 dem Gemenge r.I'I|\ it zu erhalten, ume t die Gall. dadurch, dass .
nur die fir je eine Tasse Thee niithige Menge Species vorschreibt, ']"
also ungeethernlt ;|||J{II__,!_|'|---I| 15t, Ihe Germ. befeuchtet die Se nni ghli I“‘ _—
und bestreut sie dann miolichst gleichmiissic mit dem Weinstein in der
Erwartung, dass er auch nach dem Trocknen an der 1’.|:|1|.--||1'-'f""':" —
haften werde, was aber nur sehr unvollstiindig geschieht. Besser ist . Fry
nach der auch von der D. Ph.C. angenommenen Methode von Harst™ :
den Weinstein in und auf des Blittern selbst zu erzbucen: 1"" Lig,
durchfeuchtet zu diesem Zweck die geschnittenen, vom Pulver befreité® )
Sennesbliitter in einer Porzellanschale mit einer Lisung von 2,5 Th. |\':I|Ii|'f'1.
tartaricum in 3—4 Th. Agua, lisst unter bisweilizem Dur ||1'i'IF';"I"" Rag
t Stunde stehen, filgt dann eine Lisune von 1.6 (genauer 1,5906) IJI ’
Acidum tartarienm n 2—3 Th. '“I“'J oder ""I'III[II- zu, rithrt \\i"lxll'. 1
holf gut |~|.||| |ﬂ<l|||t| und trocknet -e||||--«|i|’| het |>.|||||.r Wiirme. !J:'I m;‘i
S0 erze ‘1"’1' n 4 Th. We mstein haften nun untrennbar an den f-|-'1i"r1- '-\\Hl-
und sind in ithnen in der erreichbar gleichmi i

igsten Weise vertheilt: °
dass das kleinste E'.I;.‘it."r;:_g,-_-“i.;.r den -’ll|r||||||l'|| \\. nsteingeschmack # ;
Auch ist dieser mittelbar hergestellte Weinstein nicht nur nicht theureh
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| 1391. Epecies laxantes Bt. Germain biz 1392, Species Lignorum. 131

als dey fertive, sondern macht die Mischung noch dadurch billiger, dass

= lichts davon als unansehnlicher Abfall unverkiiuf h wi I-‘. Den Sennes-
.I-I'.t.'ll-“ selbst wird durch Befeuchtung mut den concentrirten 1,|"|_~|;|'.l\_|'--:]
Rus Hichts [Lisliches entzogen, denn bei richtiger Behandlung bleibt selbst dis
“azy II"I!II-".r’.[u- Porzellanschale ung fiirbt.
| 8 1391, Species I:u{ant.es St. Grermain,
1 Species laxantes Neerl, 5p. L Sancti Germani Belg.,

St. Germain- [I!I"

II.:‘ BEr 'Hn'u- '.]'_|T|-|'-r'_L|l-i|.|.e'| sich von dem vorigen 1\r 53'-".'H| 1m

) W

1 Yesentlichsten dadurch, dass zu seiner Herstellung Sennesblitter verwendet
¥ T - . ' q " 1
- Werden, denen zuvor ihre in Spiritus lislichen Bestandtheile, welche
By " ? s + ok : :
‘_ Im Gehrauch T |J-|-_;|||:_;'|-|;.-]|I!- ] 1 |;‘|-_|;|:-_;| I Aussern, 1-f||r'.'>.|_'|'l|
Md (vo], Nr. Der von den meisten Phkk, angeordnete Wein-
ﬂ:'_'-.’i'.fh;._-l-;‘ |.i-‘~‘-l g1ch ant ,i..” l HARdS g |'||r'|-|+_ wile ‘I'\I':_.\\:-. 13490 "|I||'|ll"]||l-l!.
Ty Iren; die Helv. und Russ. verwenden statt seiner Seignettesalsz,
"elches mar griblich zerstossen zusetzt; nach der Buss. ist der Thee nur
L= ol . 1 r
SRpore pusammenzumischen. Zusammensetzung:
- _ e | 1
) - _x e oy | &= =l T
Tv. 2| = 0| HE =) =
; = = =) [+~ o
. [fl. .
' |E"" Sennae Spiritu extracts 42 | 92 | 40 | o5& ol
('['('\ \lIEE]llJLJt a0y ) M) b ! it il
Fr Filiae 20 .
]'||I'tu.\ Anisi 10 10 10 = 10
Tart Foeniculi . 10 10 10| 10 (10 | & 10
[ ! : 4 |
Arus depurat. puly. L : ol RS P LT e
s |
= " natronaf. contus. ' 0 =2ri ;
7 i ( ¥ r 20 170
2 = a0 ) B 3 P ¥
fasif 1392. Species Lignorum.
g Kl . i 1
e Aapecies ad Decoctum Lignorum Russ., Dned Holzthe
g, e
ot

ora yon:
o]

Fr 2
Metug Anjs

,i,T Foenieuli . 2 2 2
Wm Guajae 40 ) 20 12 10 43
L Juni]wrr TR I
A sandali rubri 20
Rll{]: sassaflras a0) 10 10 ) 30 10
'X Bardange . 50 0 )
v I“!”E]I“ll' mund.| 10 mund. 10 16 0 11
s
l}'lhlllrin. e 0
Aponariae 20 16
it h'”iln Ci g =

arlels . . . )

ip
Pites Duleamarae .
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1348, ."-'|u'- 1es ||-'<'t|||'.||r-- bz 1394, opecies .il""'.lJl'.li"rC cum fructibus.

1393. Species pectorales.

Species ad Infusum pectorale Russ., Suec., Brustthee.

Mischune von:

e VErs
| Dan Fenn Germ. |Graec, Helv, | Norv. | Russ. | Suet I i
milit. | Big
— = — e - — - == 'i|‘_|]
Flores Rhoeados | i 10 Zii g
- Sambuei . . | 16 32 5 M I:

. Tiliae = - 10 =
s Verbasei . 12 0 5 15 0 10 fLolt
Folin Althaeae . . | - 9 = — Atir]

" ('r!|!“|i Al AR 10

" Farfarae 12 20 15 () ind
s3  Malyvae - 10 B :
Fruetus Anisi stell. 8 10 4 45 ]
’ ss Yulg, 10 . 0 = Wer
' Foenienli 16 hich

Herba Cerefolii ; 4u M
5 Hyssopi 4 | a0 __"'
s Yeronicae | 12 | [ . ]
Radix Althaeae ., .| 98 14 10 48 | 40 a0 40 20 Nack
- Ligquiritiae . | 12 mund.| 32 15 mund.| 12 a0 15 15 hirts
Rhizoma Iridis . i1 | 5 = &
1100 | ag 100 a0 100 | 100 110 HE I‘i_llll
| | | _“'II!;
I-;;“II

1394, Species pectorales cum fructibus. Rite
!r',l\'f“.l'r 8 pectorales (avec les ,lr!'.l-'-'.-"--'] (rall.,, S pei 88 pectora les Austrs 1 J
Brustthee mif Friichten. e

Mischung von:

Austr,,

Rom, Gall Garm. I II|':|--|'.| Hely. | Hisp
Carleae . |, L 10 25 15 10 a0 2o
Dactyli (sine nuoel.) : 25 10 | 2
Flores Malvae silvestr. . ] |
i Rhoeados ., , . . 1 8 |
53 Verbasel . 1 — ) [ |
Folia Althaeae . . . . L) == 99 ‘ 5 Zer
sy Farfarae . . - - 16 ‘ 53
Fructus Anisi stell. . . . ! o | Tow
.i Coeratoniae - 10 M) | 0 10 2 '-I."H
= Jujubae . ; - 10 |10 a0
Herba Asperul. odor. . i | | g | Hn
ss  Capill. Yener. . l ll.“\
e Hyssopi d = - | | B - e
¥ Yeronicae : : | 5 | der
Hordeum decorticat. 2 ) | 10 == a1
P erlatum 10 . | z lar
Passnlae : " Y ] 25 minor,| — ]||--.i:|--'.'.! 2 T 5
Radix Althacae . | . 14} 39 | 64 | 10 4
- Ligniritiae. . . 10 12 mund | 16 10 A0y
Rhizoma Iridis 4 | g 2 W)

04 100 145 _' 1860 100 | 100
| | 1
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1395. Spirituosa.

1395. Spirituosa.

Alecoolats, Alcoolés, .Ir',-.-.'l.l'.r'f-f.\'. Teintures d'essences Gall.

Unter hluiriilln.\:u-]u pHegt man die nach Reinheit und Stiirkegraden
Yerschiedenen Weingeistsorten, wie auch diejenigen Flissigkeiten zu
""'I"-‘:-.-h.-”, in welchen der Weingeist oder H[ril'i“lh emnen wesentlichen
*estandtheil bildet, die zugleich wenig oder gar nicht gefiirbt sind
“d vollstiindige Losungen gewisser Arzneikirper (nicht blosse Aus-
'“il':»- derselben, wie die meisten sog. Tincturen) bilden. Sie werden durch
“!*l'lnln;:. Auflisung und durch Destillation gewonnen; wieder-
"":li" Destillation eines Destillates behufs seiner Remigung oder Ver-
Wiarkung wird als Rectification unterschieden,

~ Viele Spirituos
Iltl"'il“"'m'nt“r]l. als Losungen ftherischer Oele in Weingeist zu betrachten.
Bs st jedoch, ebenso wie bei den aromatischen Wissern (Nr. 167), keines-

gind von aromatischem (Geruch und Geschmack

es j_{'Jl-in-l-._u__-"f‘;||i|_:_ ob man das Aroma durch Destillation der gewihn-
dem Pflanzenreich entnommenen Mittel mit ?“[Ii]‘i-lllr- oder durch blosse
'“"|'.‘.:||_u' der betr.. bereits isolirten atherischen Qele mit .\'|-]'!‘illl.m
. |-€"r.x|n|',( iiberfiihrt; man hat sich also in dieser Berzichung durchaus
W8ch den Vorschriften der Landespharmakopden zu richten. Bei den destil-
-0 Snirituosen kommt ferner der Alkoholgehalt des Destillates, der
© Nach dem Verfahren ziemlich grossen Schwankungen unterworfen sein
_:””'- i-’ "-a]!lii']ll'ri l;l'il'-'l.i'hl'_ |].'I marn, m'”l.\'l iIII ‘H'HI;L:-:.L-']"llii.'.ll'. f“J' I’i‘-
‘-.!|]n.|1'u|| nicht bis zur Trockne des organischen Riickstandes fortsetzen
sonn, auch nicht einen wesentlichen Antheil des benutzten Weingeistes im
vickstande lassen will, fiigt man in der Regel von Anfang an etwas

a8ser zu: ], l:_fr{i,-.':\t'r diegser Wasserzusatz 15t und |I rascher die nach-

N
B o
Flgrg

1 W

||l'~»[i||;[1i<|n '\.ci”.-’,tl;_fl']l \\il'li:. lii'rlfl \-'L':I"-."l'i'l'l'il'lh'l' i.\r iLH"lI. riju- YOr=-

v Miftsmiissie herzustellende Menge von Destillat und d
leib In dem wegzuwerfenden Riickstand. Am meisten schwankend und da-
' Immer unniithig verringert wird der Spiritusgehalt des Destillates, wenn
;"ff*l‘]' dasselbe durch direkte Einleitung von Wasserdimpfen gewinnen
Man hat sich also auch in diesen Beziehungen genau nach den
._L'I:_'I'i"'“t"f'- '\:Hl'w_hr'il'run zu richten. '\Y--Jll[] hie und da -.-i:m:.:ll TI'III;‘.""TJ
Wen l{.l 458 1n eme .',,\"Il_fl']"'fl'.‘ ."\Tn'll_-_:u-”tnn Destillat der gu-a;\ |_|!|n||' ."IL[ Vi
o alng eebrachte Alkoholgehalt iitbergehe, so ist das emne unerfiillbare
“_-IJ'-Im-uth_t: immer vielmehr wird das Destillat fiir eine gleiche Menge
L[I.I.::;,I,I ,Ili“ a8 g I'iJI'.{I'L'-.'h “"l_z'*lli- oder flir emen '_':]l'il'|lr.’| 1_'r|':-li1:L|.f .'-i.“".' 4'1\‘.':.1:~
o ‘Ogere Menge an Alkohol ergeben; nur muss sich die Differenz 1

SEWissen

to mehr Spiritus

tr durch das absolute und =i||-|'i|i-|'|lr- (tewicht des Destillates con-
LDy

Hirhny : :
l”"-ll"r:. enven (Grenzen halten,
|l|..

Aleoolats der Gall. sind iiber ymatische Substanzen i;lh_-_l.'u-f.u_:_l\'q-||.-

it : ; : . :
..l :I"l""'lt. Wenn von ersteren nur eine zur Verwendung kommt upd
Aleh

e fitherisches Oel derselben officinell ist, so ordnet die Gall. statt
Ii'lltll-l' i.||3|i|'|ll'|’. Destillate |,|“l~|||].'_f|'ll '|.|"- betr. Oeles 1n Hl'||'|r|[3.;
und
dem
I
UMmap g,

'-‘"”‘i’.."

X L :'E'L I'||',.- Lifisuneren von \1,';:|_--|-41_n”|'|| ||1r‘|
lep s :

ATy

nennt diese Lisungen Teintures d'essences (in einzelnen Fillen it
‘lh."'llumm FEsprits), Die fritheran Alcoolés der (all. heissen jatt
“eres aleooligues: sie zihlen zo den Spirituosen in dem hier

L S

ange-

nur in soweit, als sie vollstindige, micht gder

kurts upd Hirs h., Handbuch der praktischen Pharmacis, 11 9%
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484 1395. Spiritucsa bis 1396, Spiritos,

Fiir die Beurtheilung der Spirituosen ist im Allgemenen ihr Ph

specifisches Gewicht ein sehr wesentlicher Factor; bisweilen aber veI” coy
mag es nur grobe Unrichtigheiten, keineswegs die normale Beschaffenhel geg

s Mittels zu erweisen; bisweilen ist es auch von ganz untergeordneie! 8an
H*'illllﬂt“ wie bei dem Spiritus Menthae piperitae und Sinapl® —

der Germ. Die Spirituosen milssen ferner klar, mit wenigen Ausnahme?
I0ren, |i| 1l IE‘.l'l'\'!I

auch farblos sein, und soweit sie zu den aromatischen g
zukommenden Geruch und Geschmacek in villiger Reinheit und geniigen”
der Stiirke zeigen. Beide lassen sich oft sicherer nach Verdiinnuns

mit Wasser oder nach Verdunstung der grisseren Alkoholmeng*

soweit dieselbe sinnlich vorherrscht, beurtheilen. In manchen Fillen
auch eine quantitative Bestimmung des Arzneistoffs spirituiiser Fliissig”
keiten miglich und bisweilen angeordnet. ;
Aufbewahrung: in gut verschlossenen Gefiissen, his auf wenlg
\usnahmen im Kalten, mit der gehiirigen Vorsicht vor Entzilndung dureh
Feuer und Licht, Grissere Mengen diirfen, besonders bei htherem Alkohot*
alt, die Geflisse nicht vollstindig filllen, um der schon bel mii i
--_||||..-r;||||1-1-|-i|1".]|]11|_-_5 eintretenden Ausdehnung einigen Spielraum zu la

1396. Spiritus.

Alcohol Belg., Graec., Hisp., U. 8., dleool Gall., Spiritus red fific”
tus Brit., Sp. seu Sp. Vini concentratus seu rectificatissimis
Weingeist.

C*H"O C*H". OH 16 + Aqua oder C'HY0, HO = 46 4 Aqua

o .« 1 . Iy
, leicht entziindliche und mit wells
14

Klare und farblose, fiticht
leuchtender, blauer, nicht russender Flamme brennende, neutrale i"|l"l"-"1
keit von eigenthiimlichem Geruch und brennendem Geschmack, bel kir-
wiirmung mit Aetzlauge und Jod Jodoform abscheidend. Der Siede

ihr

JH[II]{T des reinen ."GII. |il;_|;r bei etwa 80°, sein spec. Gew. ba ||II_'_!"'1
0,80; beide nihern sich um so mehr dem Siedepunkt und spec. Gew. aes
Wassers, mehr der Sp. Wasser enthiilt, womit er in allen '\."l']‘ﬂ“'
mssen klar mschbar st

Ahgesehen von sonstigen Verunreinigungen des Sp. kommt auch &

wohl im Handel wie in der pharmaceutischen Praxis haupt: hlich dé
T y 1 T 1
Wasse |'_:_1'|']|;g|:' des :‘N|J_ oder U kehrt sein (Gehalt an absolutel

Alkohol (Nr. 1397) nach Volum- und Gewichts-Procenten in B¢
tracht; ermittelt wird derselbe am bequemsten durch i"--alazu-llm‘mr |
~.]u-|i1i~.1-||--|: (Gewichtes, welches hinreichend genaue Resultate giebt, went
grobe Verunreinigungen und Verfilschungen mit fremden, !’Ii'l"]."'
Substanzen vorliegen. Die in grosser Anzé!

|-i|'||I etwa
1761 1 ader nicht ||ri:'flll1i_LL"'II
:|||r1 _'\u.-;nlur]ichlv-.:l dariiber ausgearbeiteten Tabellen ergeben |..lul'”
manche, auch in den Phkk. sich findende Verschiedenheiten, die the
auf der Verschiedenheit der Ausgangspunkte (Wasser von -4 00%
15 oder 15.6% absoluter ,\||{r|||||| von 1,793 0.795 als Ha heit, Be stim”
mung bei abweichenden Temperaturen, in der Luft oder im leeren R: nllH'I
theils auf den verschiedenen ,\I:hil'll||'|i iiher die filr den vorlie e smden ;f“‘lh
erforderliche Genaunigkeit bernhen. Es sind deshalb den ||.|-|1.=.|| Jhender
Angaben der Phkk. diejenigen einer einheitlichen Tabelle, von HE HNER? i
beigefiigt, welche bei der Normaltemperatur von 60° F, ( 15.6. wenaue’ (
15,0506° C.) das spec. Gew. des Wassers zu 1,0000), Itl‘- I|.l‘\|:-1|||l m “I.”\"hl‘l :
za 07938 annimmt. Der Uebersichtlichkeit weoen fassen wir die von den
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Phkk, unter den Benennungen
dilutus,
Forderungen,
Sinmen, wie folet :

“Oncentratus,
gestellten

e —

-

'.I:ll'll

1396, SEpritus,

Fruomenti, tenuis®

Spiritus, Sp. absolutus,

alcoholisatus,

und deren Synonymen
den specifischen Gewichten

geordnet,

za-

Gaw.

1%

Spec

f =0
= in_-]u - !
0.812 5
0812 —0.816
051501
161 i e Haum
(}.520
0 F
U= -—0.550
0.8276

f

rit,
LPPnasd Gor s
Toar Spirit)

U. g
|""i"l| dalut

"{ll"i"_” us Frumenti
Spiritus tenmor

1 0,828

L) =)

{),8708

0,578

0,220
0,887—0,890
(. B8R8G

| (1 280

UL =90 —() 254

0.291

0,809
0,892 —0,896
1, S0

0,901 — 0,905

0,910

x|

0914
0.9141
| 0,917

0,990
(), 02
b ¥

i [

L), B il

0,230 [jea

Angi

Few.
Procente

100
18 —949
o5
92—94
92

09 49
91

o2. 10
44 —hH0|ea. 50—581 44,6
|

Vol

Procente

A

von Hemwer

Gew.

Procer
fil

Jll'_

Vol.

Procente
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3 3 i 3 W
Angabe der Phkk. || Angabe von Hemxen fibé :
i fiber ] = LT — el
sSpec. Gew. .”
— 1 AN E
l bei 15° C. = ; [ Gew Vol.
Gew. | Vol Procente Procente

Procente | Procente || fiir 60° F. | e 80° F | de
= | | bt
(ial ’ : 2 {251 | 50 {3 08 | 50,46 ng

/ Spirit. ¥ I« I v

el . |\ -.l En° (,93548 1 ol ]'|.!|| Ll
Hisp e | 0,935 [ 50 | 19 81 ke
Fenn mulid ' s
Norv., Snec Spirit. 0,935 I | £2,29 19,381 b
Dan. . tenuis |0,940—0,942] 38—39 | 78—39,80 | 46,02—47,1 il
Huas h 31—353 14.05 | 98 04 —40,7¢ 1

Ist das gefundene spec. Gew. eines wissrigen Alkohols niedriger
oder hther, als es sein soll, so0 muss es durch Zusatz von dest, Wasser
bezw. von stiirkerem Alkohol richtiz gestellt werden. Niemals soll A
man dabel nach Gutdiinken, sondern immer nach Berechnung verfahren.
und letztere iil'illl'.“'\-'n'!_t"'* W !-Hl\'.'ii]'lil'll Hili'!l "I.”'].' Illll'i'1lll'“i['h',\J|]'t}||"||r"i]
vornehmen, wielmehr, immer an der Hand einer zuverlissigen Gehalts
tabelle, nach Volumprocenten rechnen, wenn man die zu mischenden

Fliissigkeiten misst, mach ”r-\\ir]ltr!lr'ln enten, wenn man sie \\.'ii-;.ff- II.‘|
welcher letztere Fall in den Apotheken der gewihnlichere ist. In Er |;|
mangelung eines ausreichend starken Spiritus muss man den vorhandenen F,
durch Rectification verstirken, indem man die zuerst iibergehenden o
gehaltreicheren Antheile so lange fiir sich auffingt, als sie, gemischt, dié &
verlangte Stiirke zeigen. R
Weitere Anforderungen an den Spiritus sind vollstindige Fliichtig: i
keit, Abwesenheit von Fuselisl, Holzgeist, ||'u.-|ii|'||'C'|iu-||~!||'|'it||- und etwaigen i3
.V.It*i Zen , H'l'll'hw |II'|"| lh-|".]1'1| \flEI']II"I" \.I-]'|'_|[|'|'|-'|[i.|_!]]“:|-r: \-,.]-d,.i ]‘-(.“ H.]Erl’., Ve
Indifferenz gegen Schwefelwasserstoff und filr manche Zwecke auch _-li_l—
solute Farblosigkeit, so dass auch aunf Zusatz von Ammoniak oder kausti- 5
schem Alkali keine alsbaldige Gelbfiirbung eintritt, Mit dest. Wasser G

muss sich der Sp. in allen Verhiiltnissen klar mischen (Germ.), was immer

= : : ; : : ; T 5
erst T!:-H'll l*..']l\\lﬂl ]|I"I der |1;L|||-=_ Z;|]|i|'| ||-|-I auttretenden ]””“, ,.|||.“ :_,}g-lual il
zul beurtheilen ist: eine ”['il]].—-’i!‘llﬂ'_{. die her \ erdiinnung auf etwa 0.95—0,40 4

spec. Gew. am stirksten zu sein pflegt, rithrt gewdhnlich von Fuseldl
her. Deutlicher erkennbar wird dasselbe durch seinen starken und wider:
lichen Geruch, wenn man 50 g Sp. mit 10 Tropfen (besser mit 1 ¢, D. Ph. C.)
Kalilauge auf etwa 5 g verdunstet und den Riickstand mit verd. Schwefels

siure {ibersiittigt (Germ.). S

chtet man tiber 1 Vol. Schwefelsiure
m einem Probirrohre vorsichtiz 1 Vol T‘\'illl'illlx_ g0 darf sich an der Grenzé

beider Flilssigkeiten keine rosenrothe ZYone 'i".m"\"l"“'l“1'“F'i|'-'|||~i bilden (1
‘{.'i'l'!'l’.l.]. I|l'\-1':|'ill'.’| 10 B :"l'lv mit 20 l|l|"||1|."'|| (10 |:||r] ] CCm von |'||';Lli"ll" L
D. Ph. C.) Kaliumpermanganatlisung (1 4 1000) gomischt, ¢ b
muss die ?-1.--<r'i"|l'.|'-,'_f roth erscheinen und darf erst nach einer Zieit von ptwi 3

20 Minuten in gelb tbergehen (Germ.), was bei Gegenwarlt von [|n|,¢;_fr'i“|'
Aldehyd (aus dem sog. Vorlauf), Salpetrigsiiureiither u. dgl. weit rast het

geschieht. Einige Phkk. verlangen auch eine mehr oder weniger \'-'l_‘ 8
stindige Indifferenz des Sp. gegen Silbernitrat, selbst im Licht u A
beim Aufkochen; doch ist nach der D). Ph. C. das normale Verhalten noth k

nicht |!i|'!]-|'i|'h|'||li sicher }—f"*l’l”- Jedenfalls r‘lH['“!']lH es sich, bei Ver:
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Spiritus absolutus

1396, Spiritns bis 1867

Wendung von Silbernitrat als Reagens in spirituisen Lisungen zuvor
- ¢in Verhalten gegen den verwendeten Spiritus fiir sich allein fest-
l “ustellen.

nte NI']IL'!'(HIEL{‘- wird zur I\:"Lg'hlr\'rh-[ill:_: von Fuseldl I'l||IJ|.\Ihtr‘.|, den :"]‘
o F Uer zu dieser Probe genaun aul 20 Vol.-"o oder 096564 spec. Gew. o=
| bracht sein muss. in einem dazu hestimmten Glasapparat von Henzrerp

& Nich Rosg. bei 15° €. mit Chloroform und Su'hn'-'ﬁ-lx};ura- in genan
1 Vorgeschriebenen Verhiilinissen zu schiltteln. Nach Trennung der Fliissig-
1 I“:”““ ist die anfangs auf Theilstrich 20 stehende Chloroformschicht bei

fuselfreiem Sp. auf 21,64, bei fuselhaltigem aber ]I.t-:rl'jl'l' gestiegen, z B.
].-|: bei 0.0398 Vol.-%% Fuselsl auf 21.70. bei 0,1061 Vol.-%e auf 21,80, bei
"' W1724 Vol.-% auf 21.90 u. s. w.
1397, Spiritus absolutus.
"H"']l“| absolutum Graec., A. anhydrus Belg., A. ethylicum Brit.,
;1]r~n|.|=.lc~l' .'\Hulhn],
‘.'."““ = l"s lJIiI']' rh' .”IF} J[.Ir"'* -'l||
Wird durch Destillation von 90—95%igem Spiritus itber ‘s ‘

tines Gewichtes frisch ;_.fi-iu';luu_il-ll Kalk oder entwiisserte Pottasche
Nach 24stiindiger Digestion - dargestellt, wobei die ersten Antheile des
|lJ‘|--riE|:1[.-g :_f‘-allrru_;]l-rl ;l|[l';_:|,-1".|_|[;_l:i'1| '.'.'I-l'llr'll. \'-l';,-l gie 1n E"|I|L_[l' .'iili-l'.:I]I]II." vion
"euchtigkeit aus der Luft der Kithlgerithe und weil die Wasserentziehung
“rst in der Wiirme eine vollstiindige wird, nicht von Anfang an den hichst

Miiglichen (Gehalt an Alkohol besitzen. Da der zur Entwiissserung be-
Nutzte Aetzkalk stets Alkohol in nicht unbetriichtlichen Mengen zuriick-
Wlt, so filgt man nach beendigter Destillation dem Riickstande Wasser
U und destillirt von Neuem, wodurch noch micht unwesentliche Mengen

von wasserhaltigem p-'[.i]-im-. erhalten werden. :

Klare. farblose. fliichtige, entzlindliche und mit bliaulicher, wenig
lll"“'ll"!'!::il'l' Flamme brennende, fast gernchlose Flilssigkeit von 0,784 spec.
Gew. und 78,4 Siedepunkt. Nur die Belg. verlangt das schwer 1-|'1'~--|1'h'1|.'lLl'r-
:Lil""‘. Gew. 0.794: die Graee. fiir das nach ithrer Angabe durch Destillation
l: €T Chlorealeium Fewonnene Product 0,820 —0, 830, -'\\l'||'|:|':~' :l]rl'l'll'.lll'l]I
*=~139 Wasser enthiilt; die Hisp. 0,795 und die Brit., welche wie die
“_]I’“}’- eine Vorschrift zur Darstellung gebf, 0,797—0,800, indem sie ver-
:‘I'-.illllii‘_:l’]'\\l'i.sl' den schwer zu vermeidenden Riickhalt \-'Hli_L l.‘ih ]"”'l'_h-““'"“‘
= NVasser westattet. Meist wird die Handelswaare bei emem Gehalte
}'I" A | .':'l."' ‘('\::Ih.‘\l'l' das spec. Gew. 0,798—0,804 besitzen. Nach der Belg.
Soll dey im villig wasserfreien Zustande villig geruchlose A. auch nach
dep ."rli.\c-hml;: mit dest. Wasser, wobei er keine Trilbung erleiden darf
‘elg.. Brit.), keinen fremdartigen Geruch oder Geschmack zeigen und
-*'l"]imu,\-].“}.i..l- nicht veriindern. Der auch nur wenig Wasser ent-
I.ﬂ][t'“'l"-' Alkohol besitzt im villig reinen Zustande angenehmen, geistigen
"Cruch . doch ||H|-|_{1 der iiber H;..[L auch bei gr-iilll!l'hl-'!' Wiirme destillirte
1 %0hol einen fremdartigen, keinesweges angenehmen Geruch zu besitzen.
"“'ll m einem |I'III'1{t‘:|'1.I. unmittelbar nach der “\\'L'|'1il'|--(lllll'_:' fest zu ver-
l""!]||1':~:\!'!|||ﬁ'|] Hl'il},‘,'E‘IJ?‘-.‘_fl:l!"' l,\-;,-.;.:|-['|'g'ril_'|‘ 1';[:th.l.'t'\i=l'.lI'| it I|.:]II '.Lll:-'llhl[l'll

'li l]’i!lJ“,]

CI-]‘HP.

i-lllnll';_l"n‘.qlu“‘_ so =oll das Salz \'H“.‘\“EILIH{L‘T weiss bl ihen ”';ll'_"
deutlich blaue Fiirbung annehmen (Brit.).
Aufhewahrune: in luftdicht verschlossenen Gefiissen.
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is 1399, Spiritus Aetheris chlorati.

:.'-Ih'h

1398. Spiritus aethereus ’\';“T

! LA ] A . : o i
Kter sulfiirico alcoholizado Hisp., Ether officinal alcoolisé Gall., Spirifus 7.
Aetheris Austr., U. 8., Aether spirituosus, Aetherweingeist, ]
Hoffmann's Tropfen. dur,

4 ; T hE s , e

_|',-'r:n Mischung von durchschnittlich 90 olgem Spiritus mit A ether I_r'__a

von durchsehnittlich 0.725. nur nach der ”i.\'J-, (0,758) und Graee, (0,75Y hi :

15

bis 0,760) erheblich hiéherem spec. (Gew., in sehr verschiedenen Verhilt-
mssen. Auf 1 Th. Aether nimmt die Hisp. Y, die Gall. und Neerl. 1,

die Fenn. und Russ. 2, die U. 8. 21 Th. Spiritus; die Belg. mischt ;:,I|l,||._
von beiden (nahezu) gleiche Volume, wihrend die tibrigen Phkk. di€ i
Mischung i. V. von 1:3 Th. bewirken. Hiernach sind die spec. (xew J"ll”
der Mischungen und, was viel wichtiger ist, ihr Verhalten geoen Wassel . I
und Salzlésungen verschieden: Mischungen, welche bei dem obigel :-:"I

Durchschnittsgehalt der Componenten auf 1 Aether 2 oder mehr Alkohol )
enthalten, lassen sich mit Wasser, bei 4 oder mehr Alkohol auf 1 Aether \

auch mit Liquor Kalii acetici ohne Abscheidung von Aether klar ;i.LII.I

mischen; bel grisserem Aethergehalt scheidet sich nach kriiftigen ;"l:|l

Durchschiitteln mit dem gleichen Volum der gen. wissrigen Fliissigkeiten -_-J,,]

ein gewisser Antheil (wasser- und spiritushaltigen) Aethers wieder ab, und 1,'|,I-I_I

zwar aus Liquor Kalii acetici von 1,178 mit dem gleichen Volum einer |.,.‘.I

Mischung aus ; g

' Vi

1 Acther und 3 Alkohol H2 o4 (50 Germ.. nicht '-\'i'!JE‘}_','I'l';||_-,,.|.‘4 Ii.'I.II..J 1l|-|1J,-"I"' ]‘.

Ll i x - 1 34—28 Vol.~ %, i

1 Y 5 nichts, :

ATy

Dagegen lassen sich aus Aether von 0,724—0.728 und Spiritus v0B 18

0,830—0,834 Mischungen in ziemlich stark abweichenden Verhilt- it

nissen von ebwa 1 4~ 23/ his 1 - 4 herstellen. ohne dass ihr spec. (Few. H
ausserhalb der von der Germ. festrestellten Grenzen, 0.807—0,811,
fillt; durch einen jetzt sehr leicht zu beschaffenden stirkeren Spiriius
kann man ohne Erhhung des spec. rew. den Aethergehalt noch viel weiter

herabdrilcken, also ist das spec. Gew. allein nicht ausreichend, um 1

den N”!"”:'[.'-f"l‘--'“ der Mischung an Aether 7zl erweisen.

Im Uebrigen muss die Mischung klar, farblos, neutral und voll®
kommen fliichtiz sein, ohne withrend oder nach beendeter Verdunstung 1.
einen fremdartigen Geruch wahrnehmen zu lassen: mit der nithigen Meng® :
dest. Wassers muss sie sich ohne Opalisirung oder Trithung villig klar

1
miscinen.

D
1399. Spiritus Aetheris chlorati, un
."".;FII_"HII} muriatico-aethereus. :‘\ll Salis duleis, jll

versiisster Salzeeist.

Eine spiritutise Lisung sehr complicirter und wechselnder Verbin-
-|.II!|:-,.'-'|'., welche aus der Einwirkung von Chlor (im Augenblick seines
F 'l:'lw"i"i"““} auf Alkohol entstehen; sie muss hei threr Verschiedenartig™
!"""' und der schwierigen Controllirbarkeit ihrer normalen i-',;_-rf1-1|~.+'i|;L["E-'1'- W
immer nach der Jx—lllll"1lll'|.'l rmakopie dargestellt werden.

Nach der Germ, I fiillt man einen Kolben, welcher 120 Th. Wasset o




i g F ¥

bus

1399, Spiritus Actheris ehlorat: 139

fasst, mit haselnussgrossen Braunsteinstiic ken, von denen er erfahrung
Wiissip geren 260 Th. aufnimmt, fligh eine “I-cllm'“ aus Th. 1|'|I4 r
S8alzsiure von 1.160—1.170 und 24 Th. Spiritus von 'l.-“--" 0,854
m, welehe von dem Braunstein noch iiberragt bleiben muss, destillirt
bich Verbindung mit einem Kiihlapparaf 25 Th. ab. befreit dieselben
durch Schiitteln mit geltschtem Kalk von der freien Siiure und recti-
fiey 1|l hel ge ||||d.1 Wiirme, bis 21 Th. ener klaren, farblosen und siéure-
Ire 1 (rleichmiis durch einander zu mise ‘henden) Fliissigkeit von (0,838
]"‘ ”\“!_ spec. (ew. libergegan 1 Een "|‘1|

Wenn man die 1},.,,[|||,.,1,..“ im Wasserbade vornimmt, so gehen
en 20—20Y; Th.

wen, der Biede-

R

i.:;;.-|| bei schliesslichem vollem Kochen im (ranzen nur geg
fiber, und muss, um die vorgeschriebenen 25 Th. zu erlar
I"I||\ des Wassers durch Zusatz von Chlorcaleium "‘]" sonstwie erhoht,
r von Anfang an die De stillation im Sandbade bewirkt werden. i
auf. so ergiebt sich, dass sie an

sher die Destillate fractionsweise
rischen Bestandtheilen um so firmer werden, je linger man die
lj“ |1||1m| fortsetzt: freile Diure findet sich bei normalem Verfahren in
Kelner F raction, weder bei Anwendung des Wasser-, noch des Sandbades,
ill"' ist auch keine Entstiuerung néthig und kann die Rectification nur eine
'{":]‘I""|{||:l|f|' 1ir der schwerer flilchtigen Antheile (Reduction des Destillates
Yon 25 auf 21 Th.) bewirken, die bei urspriinglicher Verwendung des
Wasserbades itbe rhaupt nicht in das De stillat gelangen. Es wiire |!4-=|ml|-

1864

esser, wie bereits Sciacur sen. in seinem Supplement zur Bor. VIIL i
Vorschrieh, die ]I.-\,|||]-|'||||]| im Wasserbade vorzunehmen, nic hl b
9—20 (statt 25. nach Sowacmr 21) Th. abzuziehen, dagegen die Behand-
lung mit Basen und 1]|. Rectification ganz zu unterlassen.

Bei mit ganz gleichen Apparaten und Mate srialien einerseits im Sand-,
lerseits im ‘Wasserbade vorgenommenen Destillationen wurden aus Je

Spiritus von 0,832 und 120 g Qalzsiure von 1,169 mit beildufig

Al

A80) ¢

50 ¢ Braunstein fractionsweise autgetangen:

m Sandbade "hai I8¢ | i SYEEE, LS hea 18

J Destillat von | Destillat von
{ » [
P « = - 105 ¢ Destillat, gemiscoht 1
o) & Destillat, gemischt von ,8315
4 i M) o
I Simmtliche Fractionen waren a.-|.|. frei: durch Rectification der o00 g
. '\-."
‘estillat wurden in 8 Portionen zu je 140 g F liissigkeiten von 0,834, 0,831

. gomischt \-:u|||""-‘in| ]1'_ -1|.||1||' Auftallig ist das durch-
Ringig hihere spec. Gew. der im Wasserbade erzielten Fractionen, auf
“lien hiheren (rehalt an sog. schwerem Salziither, Chloral-Hydrat und
~Alkoholat . a. hindeutend, vielleicht erklirlich aus dem verschiedenen
itraum, welchen die Destillation in dem einen und dem andern Fall in
5pruch nahm,

Das P viiparat besitzl einen angenehm :
Slsslich-hrennenden Geschmack; mit einer Ldsung von Eisenchlorfir
Mss s gich ohne Fiarbung mischen und auch auf Zusatz von Schwefeal-

Yaure nicht schwiirzen (Unterschied von Nr. 1400). Das spec. Gew. soll

1
-|-I|] 1), K20

'\, 1

itherisch=-geistigen Gernch und
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440 1400. Spiritus Aetheris nitro

- —
auch nach der Dan., Helv. und Norv., welche letzteren beiden von der vor-
stehenden ziemlich verschiedene Vorschriften geben, 0,838—10.842 bhetragen- e

o : : : Aeid

1400. Spiritus Aetheris nitrosi. Spi

. 5 s 5 R > b ST
Aeide "-":.'UI'.”JFH" r.'a"r'—'lrr'.’a.:-'a Gall.. :'“Ill ritus nitrico-aethereus.

versilsster Salpetergeist. Dy

Eine spiritudse Losung von Salpetrigsiure-A et hylither, welchel E;

je nach den sehr verschiedenen Darstellungsmethoden auch Salpeter- unt
Essigsiure- Aethylither, Acetal, kleine Mengen von Blausiiure u. a. beis &

gemengt sind, um welcher Verschiedenartigkeit willen das Priiparat steis 5]
nach Vorschrift der Landespharmakopte zu bereiten ist.
Das roheste Priiparat, emne blosse, kalt bereitete Mischung &8s
1 Th. Salpetersiiure von 1,315 und 3 Th. Spiritus von 90° ist das def T
Gall., das nach wenigen Tagen Stehens, wiihrend deren man den ent” o
stehenden Gasen durch bisweilige Liiftung des Stopsels Ausweg schaflf: .]l:'“
ohne alles Weitere verbraucht werden darf. Ve
Die Buec. destillirt, gleich der Bor. VI, ein Gemisch von rother o
rauchender Salpetersiiure und Spiritus; die Belg. und Brit. setzel l[”
dem zu destillirenden Gemisch von Salpetersiure und Spiritus #F oD
Reductionsmittel Zucker (Belg.), metallisches K upfer (Brt.) zu; die .‘TJ.",
U. 8. destillirt ein Gemisch von conc. Schw efel- und Salpetersiur® ?'_ll_:
it -":iFEJ'J-HJ-*-'. scheidet aus dem sehr concentirten Destillat den ;_-'r-Ili|llt'="I': ?'“
Aether durch eiskaltes Wasser, und mischt ihn nach dieser Isolirung mif SH
.q]-i ritus. . , ;‘].“'
Die anderen Phkk. mischen Salpetersiiure und Spiritus in sebf I'”
verschiedenen Verhiiltnissen, destilliren, entsiuern und rectificiven 488 ‘.J“'
Destallat. Am -'ll”lf‘ill”'l-_l_:hll‘ll ist die Verschiedenheit der hierher Iu‘:-hl'il'i:_'"-"" I';I-l
Vorschriften riicksichtlich Concentration der zu verwendenden Salpetel” wl
siiure; einige Phkk. lassen das Gemisch von Siure und Spiritus einig® Sl
Zeit stehen, bevor sie es destilliren; die Destillation. bisweilen auctt
die spiitere Rectification wird bis zu einem bestimmten Punkt fort*
gesetzt. Die I"‘“‘]I'I'“filll'[l' sind einander in ihrem sinnlichen Eiged” .]'
schaften dhunlicher, als man erwarten sollte. Auf den withrend (der zwerte? J:
Hilfte) der Destillation durch andauernde Gasentwicklung stattfindendens <.
erheblichen Gewichtsverlust macht keine Phk. aufmerksam. — VoI~ 1
schriften: ef
b,
— - | e -
Dan. I Germ. Russ, | Graec ",
— Nt TN S L .
Acidum mitrienm | 13,5 v. 1,180 12 v, 1,185 12 v, 1.20 8 v, 1,23 =
Spiritus 48 48 18 v, 90% | 48 v, 0.54
v. 0,512 u,-'].'.| v, 0, 880—0, =34 |
Maceration . / | 12 Stunden 24 Stunden R,
Destillat . ¥ 42 | 40 40 | 40
] . 5 - Y i “';lur.l-]';ln.ulu-l I?i
Entsliverung  mit |Lig, Natri canst.] Magnes. usta ‘ Magnes. usta R
! i i q. & q. 8 q. 8. ' ik
fu rectificir 1T : 39 im Whaszerbade | . . 36 i rectificiret :IH
Crmeitae 3 im Wasserbade | i

; W,
Endproductes . | 0.838—0,242 | 0840—0850 | 0,840—0,850 |0,840—0.850 er
| .
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1400. Spiritus Aetheris nitrosi.

—_—
Rom. Hisp. : Helv. I Neerl.
Atldum  nitricum 12 v, 1.0 24 v. 1,321 10.5 v.
o Ve ; 1.334—1,340
Spiritns e IEh 48 v. 90 48 v. 90° 48 v, 49 v
0,.830-—0.834 (), B2E—0, a3l
Destillat {0 45,5
|
¥ gor Erwiirmung
i i Y rung  mit Qolut. Natrii Magnes. carbon Laq. Natri
7 " carbon. dilat -!.‘-.. . B | eanst. g. &
0 rectificiren . rectificiren bis zur Trockne | im Wasserbade | rectificiren
Spee, Gew, des
|‘-:.|Ik-|-...m. tog . {0,830 ? 0,=245—0,250

T Man bewirkt die Destillation am besten im Wasserbade, dessen
emperatur nur langsam auf etwa 80° zu steigern, wenn aber, was bei
e r i : 4 + . ; s

€N Verhiltnissen der Germ. erst gegen Ende geschieht, eine stirkere

teaction in der Retorte eintritt, durch Zusatz von kithlerem Wasser noch
®tWas zu erniedrigen ist. Man muss dabei stark kithlen und die
l’-)l‘ln?_fr wo moglich luftdicht mit dem Destillationsapparat verbin-
%en, indem man den unverdichtbaren Gasen durch ein mit Wasser ge-
*Perrtes Sicherheitsrohr den Austritt gestattet, Dieser begann bhe1 De-
“'I_l__lulinrz von 2000 g der sauren Mischung der Germ., als bei gelindester
‘_i“’:_“tl" I]'NHH-rtn i'|l:rt'f£t‘-':::lul;.:t-|1 waren, erreichte :-'t';.[-!l']l h:"u-_i_|.-1|-n Grad,

m Wasserdruck von 18 mm entsprechend, als 1150 com fiber waren,
:"!"'l sank dann wieder auf 2—1 mm Wasserdruck. Das Gas selbst ver-
”."']' sich indifferent, tritbte Kalkwasser nur wenig und liess erst gegen
Nie, nachdem bereits 1500 cem Destillat gewonnen waren, einen schwachen
];"_l’_ll_t'h um.-]. Blausiiure erkennen. Ht'li.ll!';1!'1]t_rr:.*i‘-'.'t'i..‘il."[ll ;".ILEELH;_U':H Illh-r
Jestillats einer Mischung aus 1500 g Spiritus von 0,832 und 375 g remer

Slpetersiiure von 1.185 wurden erhalten:

Spec. Gew.
bei 17° C.

1.5

:”';* ¢ von 0,838

o &0 o 0.8405

] - " 5 e}

i 3 -
<) H Hli"-1.'| vollkommen farbles und ohne die |_".':i_t|'_'.-L" siure Heaction
s
“og , 0846

I!' :-:‘]:|L: ). 8495

i » ,84.9:

i . 0.8595 | Nr. 6 noch zur Halfte farblos und neutral, dann gunehmend

Q 0.865 | gelblich, sauer und blausliurehaltig

0,880, Nachlauf, gelblich, gtark sauer und blausiiurehaltig
fast vollig farbl., stark sauer

—~Zog 1,003, erkalteter Retortenriickstand,

(65 . also Verlust 110 g oder 5,866% der ursprilnglichen Mischung.

l""-"llit1-.:: ist mach I!J_i-.m'l‘m‘ .ILII'I"']II'.-’.:lh!l'k'it'l]l' andere .-".1'En-it-l-;| bestiitigten
it lirl,u- ijvh:uw nicht a-_r_h:|-:i|-|-]||-]|, das !Ti:li‘-_nu‘n]]”t,- |||.?“]”] k. *“Wh_”:
EBtwa sein letztes Viertel oder Fiinftel der Entsiuerung und
,:_llkl:‘-:.it:ll-:.l-t_inlu Zu 1“'“'““":”1"“ welche letztere man, nach Trennung von der
aller I!lu.»wl_!._{vn I'lilz-.q.-. wieder 1m \-\u:-;s[‘l"hndu vollzieht; =]|u-h.|]l1l-,|.wl unter
gleic) '“;‘t-:m_ch-u die gesammte, als Endproduct geltende Fliissigkeit
iy Il;IJ..li-'.ﬁl.!: ;_r{-nu-.-t-lh.t u..-m-:]rn. Em‘,'ll.'hl““'. wenn man 11“."" ?::l._.;;u_mm,.
estillat der Rectification unterwirft, weil auch hierbei Fractionen
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1400. Spiritus Aetheris nitrosi bis 1401. Spiritus alecoholisatus.

von verschiedener ;fllh.gl]|]||| msetzung e srhalte n werden. The frither ||]|II' he
Verwerfung des ersten, bei der Rectification iihe sroehenden Antheiles. welcher
gerade der an wirksamen ftherischen Be sstandtheilen reichhaltioste 156

u||:| jetzt mit Reeht nireends mehr vorgeschrieben.

Die D. Ph. C. schlig folgende ‘J'l"l-"|"|"|"_'-'.' der Darstellungsmethode vor:

12. Th. Salpeters:

¥

0,882vorsichtig iiberschichtet und, ohne umzuschiitteln. 2 Tage lang beisell
cestellt. Dann wird die Mischune in einer (#lasretorte der Destillation
aus dem Wasserbade unterworfen, so lange noch etwas iibergeht (gewdhn-
lich 28 Th.) oder bis in der Retorte oe 1he Didmpfe auftreten, in welchem
Fall die Destillation abzubrechen ist. Das Uebergehende wird in emét
Vorlage aufgefangen, welche bereits 24 Th. Spiritus von 0,832 enthiill
Die gewonnene Fliissigkeit ,werde nach 24 Stunden mit cahrannter M”_'-:"
nesia neutralisirt und aus dem Wasserbade bei anfiinglich sehr gelindél
Erwiirmung

ectificirt, bis 40 Th. tibergegangen sind® (D. Ph. Y. \-.']i||:'|'r|_-l
die Germ. ihr 40 Th. betragendes Destillat .mit gebrannter Magnesi
neutralisirt und nach 24 Stunden aus dem \‘;.;:q\.-rh“.ﬂ.- rectificirt®. Letztere
Fassung ist wohl dem Sinne besser entsprechend, wenn auch die Ent
siuerung durch _"I-I.'l_'_:'nl'a]-:', sehr razch . |J]'[|r,|-“ _\]|||||;_|.|||'|-]'__-|_ --r'i“|_'_ff unt
keinenfalls einen Zeitraum von 24 Stunden beansprucht; ein 24stiindiges
-g'llv'i-'ll'lllilhhr'll des Destillats vor Hl'l_-,‘uu”ﬂl-g_:' it .‘II;I_'_"II-:-“-I-;I. wie man aus
obigem Wortlaut folegern sollte. beabsichtigt die I, Ph. C. nicht.

Das fertige Priiparat bildet eine klare. angenehm #therisch, nacl
* Brit. und Russ. i!;n'l-l-u'li-' riechende und stlsslich-brennend schmeekendé:

ollstiindig und ohne jeden fremdartigen Geruch flichtige , meist !'::t']l|lll""
oder nur schwach rl|||||l|| mit Wasser klar :||!~r||r|.|r'n- Fliissigkelts

X

sich auf Zusatz einer :-I'i.\.|'|| bereiteten cone. JJI"IHIEI_LE von Eisen”
chloriir schwarzbraun fiirbt (Germ.) und neutral oder doch nur m &
geringem Grade sauer reagirt, dass 10 ¢ davon nach Zusats von 3 Troptet
Normalkalilsung diese saure Reaction verlieren (Germ.). Speec. “""u.'
zwischen 0,823—0,825 (U. S.) und 0,85—0.86 (Belg.); s. auch obige Ta"
belle. Die Brit. und U. S. verlangen einen |r||'mrit:1_ri‘.' nachzuweisenden
Minimalgehalt (4% U. 8.) an Aethylnitrit (vgl. Himsom Univ, Phk. Nr. 28795
entweder durch direkte Messung des daraus gasférmig zu isolirende®
Stickoxydes: - .
C*HP)NO? 4 2 FeS0* 4 SH*O* = 2 (C*H5HO - Fe¥(S04)* 4 2NV
nach Evyrmaxxs, und
*H?)NO* + KJ 4 SH*O* = (C*H%HO 4 KHSO* L J -L- NO
nach Aunex (Brit.)

oder durch Titrirung der erst durch Aetzkali zerl woten, dann mit Schwete
siure leicht duerten Fliissigkeit mittelst Kaliu mpermangan; at || o)

Aufbewahrung: ilber einigen Krystallen von Kaliumiartrat (Dan-
Germ., Suec.) in kleinen, sorgfiiltiz verschlossenen Flaschen.

1401, Spiritus alcoholisatus.
Alkoholisirter- Weingeist,

an durch Berithrung mit trocknem Kaliumacetat (Bor. VI). oder
I|[<-[|..|1 ium (Dan., Russ.) grossentheils von seinem Wassergeha!
befreiter und reetificirter Spiritus, der jedoch in der verl; angten Stiirke jet#!
nicht selten auch im Grosshandel vorkommit. Spec. Gew. 0,80 0,81

e von 1,185 werden mit 24 Th. Spiritus ¥OU

'\.Ill’n'
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1402, Spiritus Angelicae compositus bis 1405. Spiritus camphoratus, 4453

liche ”.I"l\'-!- 0.810—0,813 (Bor. VI), 0,812—0,815 (Dan.), 0,815 (Gall), 1m
L. i N . . . L ¥ a9 "

leher “Ebrigen den Anforderungen an einen reinen dpiritus (Nr. 1396) L-:lls]n'l:t']u-!ul-

1402. Spiritus Angelicae compositus.
Zusammengesetzter Angelicaspiritus.
3 ) Spirituiises Destillat aus verschiedenen aromatischen Vegetabilien,
®orin schliesslich etwas Campher gelist wird, nach folgenden Vor-
$thriften:
-ﬁﬁ“_

Germ., Russ. Graec. [ Helv
Rad; W e i e o] b ; 57
Mlix Angelicae . : I 24 1= 25
l.r“ Yalerianae | & 12 G
h[:;""-‘\ Juniperi. & 12 i
o Tha Scordid 24
Wiritus : | 1125 v. 0,832 | 144 v. 0,900 | 120 v. 0,852
Aljugy ) 187.5 ) 180
' e . (F | & ¢
:‘E’”"'l':l'.i..“ sk \ | 24 Stunden | | 48 Stunden
r.l“'-HIi:” B P e e 150 [ 144 150
Mphaory A o } 8 g

Sei klar und farblos, von 0,800—0,900 spec. lrew. (Germ.); werde

e : : 4
Urch W asserzusatz stark getriibt (Graec., Huss.).

|.:-'.lI

||L[|' il A

lose 1403. Spiritus aromaticus.

‘I..r-.' " Unter dieser. zum Theil auch nur als Synonym angewendeten Be-

: ;L. I;-I:-JI'“”“:' versteht die Neerl. den sog. Spiritus ca rminativus (Nr. 1406),

fon ." Helv. und Russ. den sog. Spiritus Coloniensis (Nr. 1408), die

e 1-1.::\'ll'.. Graec,, Hune. 11 und Rom. den HIII':riil.:lh Melissae f‘ll'[]lln'l‘-itllh

:]'|- A 1416). welche unter diesen Namen zu vergleichen sind.

|||'|| po o

20), 1404. Spiritus caeruleus.

dep Duly Nach dem Anhange zur preussischen Arzneitaxe wird 1 Th. Aerngo

; .;1l Vo mit 50 Th. Liguor Ammonii caustici, 70 Th. Spiritus Lavan-

NU ,llll.i“' und 70 Th. Spiritus Rosmarini in einem verschlossenen l-'vl'i_'u.a
..I_H-“E"'_r:l'..{l' lang unter Giterem Durchschiitteln hingestellt, bis die Fliissig-
-.I, eine blaue Farbe angenommen hat, worauf man sie von dem unge-

®n Rest klar abfiltrirt

ol

5) - 1405. Spiritus camphoratus.

LEs “RUcton aleohdlica di mrl.l,wr'm. H‘m‘]-.. Teinture di r.m_-luf.uu concentriée Gall.,

Campherspiritus.

el l Th. Camphora wird in 7 Th. Spiritus von 0,532 (0,820 U. 8.)
’Hil USt, 2 Th, Aqua destillata zugesetat, umgeschiittelt und néthigenfalls
r,lrlrt (Germ.. Helv.. U. 8.). — Nach den iibrigen Phkk. Lisung von 1 Th.

4 I;:lml'l""' in 625 (Hung. 11), 7,54 (Brit.), ¥ (Austr., Belg., ll;lm.. Gall.. Nory..

o JOmL, Suec.), 12 (Graec., Neerl., Russ.), 16 (Fenn.), 23 (Hisp.) Th. Spiri-

|:1|: 1., Jon 70—90% Alkoholgehalt. Kine schwichere Sorte, 1. V. von
1 ‘I-' 39 fithren noch die Belg. und Gall. unter Verwendung von schwachem
= " '|||.|1_”

8 zu H0 bezw. GO
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{44 1405, Spiritus camphoratus bis 1407. Spiritus Cochleariae.
- ’ ; : 1 e Yehwea e
Klar, farblos, von dem starken Geruch und Geschmack der Comp* .,““'H
nenten und 0,885—0,880 spec. Gew., auf Wasserzusatz Campher in Weisse? o [""',"
Flocken ausscheidend (Germ.). Das urspriingliche spec. Gew. des -"‘[“’i"["r'. thrli
wird um 0,004 erhéht, wenn man in 9 Th. davon 1 Th. Campher 105¢ | |
3 - - . i ®__& sl I
Den in die preuss. Arzneitaxe aufgenommenen Spiritus ""”n['h'”'.ltil Aring
crocatus erhilt man nach dem Tax-Anhange durch Mischung von 12 1 L. I
Spiritus eamphoratus mit 1 Th. Tinctura Croei, Estalli
i i ; 1 M K,
1406. Spiritus carminativus. ‘

Spiritus aromaticus Neerl., Sp. carminativus Sylvii Belg. | I

X .IllrJ;lrll

Die nachstehenden Ingredienzien geben nach eintiigiger Macerati™
I\ =F i Y . = : . Jasd

1000 Th. von 75° (= 0,878, Belg.) oder so viel (Neerl.) Destillat, di
. ! 5 aot.

das spec. Gew. desselben (nach erfolgter Mischung) 0,889—0,895 betriz

DR
Plrgf

—— _—.—"""_#- .
Belg. Neerl. :.I:-l H
~ - “lm ]
—= = : —— T fang)
Caryophylli . . . . . LA g a5 25 H: I_l
Cortex Cinnamomi Zeyl.. . . . . . . 25 | 25 i 'I',
Fructus Coriandri . S F i o A0 a0 e 7
Herba Majoranae . . . . s 25 25 Lin ur
Semen Myristicae . . . . s X i a5 25 q Yon o
BRI oy o L T T 1000 v. 80° 750 v, 0,828 ler g
Aqua . AL e3 £4 500 RS I.'- L
| |II'L£I
el - | lind
1407, Spiritus Cochleariae. A8
Aleokol de coclearia ||[h‘||.. Iu"-li'llll(]‘:tlztsirir'iili.-'.
' o 5 . PP {emt
Wird aus dem frischen, meist blithenden Liiffelkraut, von @ < ‘
die Austr. und Hisp. nur die Bliitter vorschreiben, welche nach der H"'L"1: Nenm
auch durch die Blitter von ],u-]uidiu m latifolium L. ersetzl '.'_.'l'}" t_" "
diirfen, nach dem Zerstossen durch Destillation mit verd. :“'E'”"T_"
I-_"'t'\\'UILIlL'[l. 50 ZWAar, Iilt.‘-‘h 1 ’rh. ItJ,'.“-. _‘.l_'"fl-n'Lll]I‘l']l ",'[-_L':i'!.'t}l”.\ r!Eli'|‘] 11"" IJ:h':JI oy
Germ., Graec., Helv. und Russ. Y2, dagegen nach der Austr,, Hisp. 40" 2
Hung. 1 2 Th. Destillat giebt. — Vorschriften: Y
- ~ —.—"'"""_# s
— fi
| Germ., | = 0
Austr. | Dan. Helv,, | Graee. | Hisp. | Huvd Spiriy
£ ol | Russ.
Herba (Cochleariae | | | '|-i|"
recens 24 | | 24 | o4 24 % '1”"([1-..1
Spiritus . [32 v. 90" . 2/12 v. 0,900/ 72 v. 90° (40 ¥: % Aqug
Aqua. . . . . i Bt 12 . | 24 | 02 o3 -
Destillat . . . | 48 12 12 12 48 (M8 WVEE Iy
Das gleichmissig zu mischende Destillat, dessen erste "\””ILIJL.
eme grosse Schiirfe besitzen, ist klar, farblos, von eigenthiimlichem "'IT;I-;-
und bremnend scharfem Geschmack, mit Wasser ohne Tritbung mischb®
Spec, Gew. 0,908—0,918 (Germ.), 0,892 (Hung. 1). 1 Al
Wird 0,1 g Bleizucker in 5 cem Wasser gelost, mit 5 cem I'”[h.l-
krautspiritus gemischt und hierauf mit so viel Kalilauge versetzt, als 20

Lisung des entstandenen Niederschlages erforderlich ist, so muss Sic h. ! : Ny
Fliissigkeit beim Erhitzen zum Sieden dunkel firben und bald e
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1407, Spiritus Cochlearine bis 1409. Spiritus dilubus.
I 1

ompr ."““f';n';{n-n Niederschlag bilden (Germ.). Verliert mit der Zeit betriichtlich
""_J'qﬁr:.' Yeruch . Geschmack und Schiirfe, und ist deshalb nach der Russ. all-
IJI.];IH[:.;} inrlich neu :!lJ}’.IL'IJ'I'[i;fl'I1.

Lo Das Priiparat der Rom. ist emne Lisung von 1 Th. Olenm Coch-
pratl” Farige in 200 Th. Spiritus von 70°

2 The . Finige Phkk. filhren einen unter Zusatz von frischem Meerrettig

stillirten, zusammengesetzten L. s
. Aufhewahrung: in vollgefiillten, sorgfiltig verschlossenen Flaschen,
m ]\il“.-“.

1408, Spiritus Coloniensis.
Agua (Coloniensis medicinalis Belg.,
de citron f‘rlerjJr.l_-'r:p' H.{”

¥

. 1. f
I'Ll“":: Ueahol oe ciddra compitesto H]:-'E:.,
5 !

_ dass Piritus aromaticus Helv., Teinture d esgence
Fau de I"u."-Jlr,l.',u_

Spiritudse Lisung stherischer Oele, welche nach der Hely.
il Hisp, im Wasserbade zu rectificiren ist. Hs empfiehlt sich, sie bis
Im Bintritt emer leichten Opalisirung mit Wasser oder Rosenwasser

ith Mileh) zu verdiinnen, um den sonst leicht vorherrschenden Spiritus-
Klarheit durch Filtration

f€ruch abzuschwiichen, und hiernach die vollige
er Zusatz von ein wenig unverdiinnter Fau de Cologne wieder herzustellen.
| gutes Priiparat ist nur unter Verwendung sehr guter Ingredienzien,
der Mischung vorherrschen soll, zu erlangen;

0,380 M denen keines im (zeruch
\er |[1“-,-||:|-'].- il.Tti.‘.'t'lIl'|"|[]1l‘ Geruch der :\!Hl'llllll_\,[ goll nicht rasch ver-

b i iy — Tk o :
o ‘Zen, sondern in damit benetzten Kleidern, Tiichern u. dgl. noch nach
Uinden ynd Tagen deutlich wahrnehmbar sein. Vorschriften:
H—
s = telg. | Gall. Helv. Hisp. Russ. U.8
(e
Hisp ]
.-.Ll-q “im Aurantii Corticis 20 | 12 2
e o s Florum . 10 | { 2 R 2 8
rith s lergamotine . M) 30 24 17 | 18 2
[ap- *  Caryophyllorum 1 I
and »  Cinnamomi 1 4 Zieyl 1Ca
EEEYALYL ) il 20 20 924 17 i 163
i L] Cedrae . . 17
i »  Lavandulae bl 8 9 g 1 n
: *  Rosmarini 2 i ) S 2 1
ng. * \-Ii'.'__ Thymi - 2
ritng . ! 1 1940 | 2000 2100 29058 | 2400 LG00
v, 090 |y 90" v, 0,832 |v. 50" Iv. B0% L 0,820
" Melissae comp. 2T
= '|-]-|" Rosmarini i | 184
I . i | |
"9 Ag ‘:"'.' a Moschi . . | 1
' aceticos ; 4
||.1||l|l|. k00 | a16
MMA hezw. Destillat 2000 | 2068 | 2000 2908 2437 2000

Destillat [Destillat

\| 1409. Spiritus dilutus.
“ohol dilutum Graee., U. 8., .‘-:|1i|'|_[11~ rectificatus Neerl., ri-l,_ g6l
Sp. Vim dilutus. rectificatus, tenuior.

Wird in der Regel durch Verdiinnung von stiirkerem Spiritus
- 1396) mit destillirtem Wasser hergestellt. und zwar entweder nach

(Ny
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446 1409. Spiritus dilutus bis 1410. Spiritus Formie

run.
!
- : i LR |
Volumen, wenn 1\|-|!]|:|i|i'ln'|-|l1l'. oder nach Gewicht, wenn Gewl hts Ppau
procente der vorangehenden Berechnung zu Grunde gelegt sind. Die Phkk- g |
reben dazu folgende Vorschriften:
inge)
! finey
| Austr. | Amstr., Rom. drit. | Dan. Fenn., Geri: Weile
| anf
Spiritas (Nr, 1396) . | 100 Vol. |100 Gew.-Th.| 5 Vol. Wiy
Aqua destillata . 31,06 Vol.l97.18Gew.-Th.] 3 Vol. | 2 Man
Spee, Gew. d. Mischung 0,892 0,862 [ 0920 |0,800—0.804 :
Sirup
| Uasg
1 | !
Graec. | Halv Hung. II Russ. 0.5 ‘etri
T I | TSP i | - = I‘:L-‘
Spiritus (Nr. 1306) 16 100 [ 17 1 g
Agua destillata . 7 [ 1 |
Spec. Gew, d. Mischung 0,900 [0, ¢ 0,887—0,800 0,928 Ing
el . W l't
. . E J ——
Die Angaben der Phkk. tiber Gewichts- und ‘Ln]lm.F..«-..u-Hi.- i g
Mischungen, verglichen mit denen von Henxer, sind aus der Tabelle S. 49
zu ersehen, Sonstige Eigenschaften, Priifung und Aufbewahrung W e
hei Nr. 1396. Aeid,
1&1h,
: iy =y piri
1410. Spiritus Formicarum. \fua
Spiritus formicicus D. Ph.C., Ameisenspiritus. '
Die iltere, noch von der Germ. I, Graec., Helv. und Russ. vorge
schriebene Darstellungsmethode beruht auf Verwendunge frisch :;'«-»-..lnlll"“"' | P
Ameisen, welche man, um sie schnell und miglichst quallos zu tid 2] on
nach erfolgter H:-—.~--iri;:nn;: etwaiger grober fremder Substanzen abwig® mit
und sogleich bis zu villizer Bedeckune mit starkem Spiritus fibergiesst Kpye
'JI'.w"--'Il :i.|l-=-'|[]I='l'- ]||Ili -'|:|-r,'|l'|.~:1'hr-“ fl'q-\v.'i|'|rl |n-1.(:t||:||[ Exr_ [‘!” s J-:_,.L
wirksamen Bestandtheile der Thiere miglichst vollstindie auf das i'l’i‘lj'if'-:'! bild,
zu {ibertragen, ist es nithig, sie im Mirser oder in einer Miithle zu ze! Kl
quetschen; zu diesem Zweck presst man erst die .»:||iril'|||";~|- I"|i'|~~i_'4-'|"'_'IT Faty
unter starkem Druck ab, und verkleinert dann den nun nicht méh dep
spritzenden Riickstand durch Stossen oder Mahlen, tiberpiesst den B¢ sehy
wonnenen Brei sogleich wieder mit der abgepressten Fluissigkeit, dem 3 06
etwa noch erforderlichen Spiritus und der néthigen Menge Wasser, U8 "'lli
destillirt bei gelindem Feuer, ein Anbrennen der thierischen Substan® Priyg
vorsichtie vermeidend, das den nachstehenden Vorschriften .-|-,1-;Fu'u-r|ll'”'I'1 ilsh.
Quantum ab: it
| Beg
Graee. | Helv. (Germ.I) | Russ. Ii'_""
: .~ s | = Wy
Formicae recens collectae | 10 10 {1
Spiritus . SEET o v o] 20 v 0,900 15 v. 0,832 10 v 20
Aqua : e iy B 20 ].',I 10
Destillat : 20 20 v. 0.907—0.008 10
I"'i' “l'.\fl-”iﬂillllﬁ-ll'l-'i!']\.=|iiillll I'Iﬂll:.I“ II||L'|3 l'i]]l' .'||'1_~.'|-i|||||::"|1' ,“l'l':'-—f' LI

;I ! » & . . 1 4% e T - T - .
Ameisensfiure, die man durch Erschopfung mit Wasser im Verdringuig'
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1410, Spiritus Formiearum bis 1411. Spiritoz Fromenta. 147

ipparat. Neutralisation der Flissigkeit mit Natriumearbonat, Verdamplung
re gewinnen kann.
ction, von rein und

ind Destillation des gewonnenen Salzes mit Schwefe

Der destillirte A. muss klar, farblos, von saurer Rea
n Geruch sein, dessen Annehmlichkeit wesentlich aut
tinem Gehalt an itherischem Ameisendol beruht. Dieses Oel ist bis-
Weilen so reichlich vorhanden. dass es sich in grossen, wasserhellen Tropfen
B O Ride sder aoeh s Grende/dse Elussigkuil nhsehiniduts Framer
ewirk{ es eine stark opalisirende oder selbst milchige Tritbung, wens
Man das Destillat mit gleichviel Wasser vermischt, und bleibt die Opali-
fung poch bei Verdiinnung mit der Jifachen Menge Wasser bemerkbar.
Vs spec. Gew. des nach der Helv. (oder Germ. [) gewonnenen Destill
igt hei gehiriger Yorsicht 0,890—0,804, nach der Helv. 0,907 —0,908.
en gegen Bleiessig und Silbernitrat ist fihnlich wie das-

e
=

enehm oeistiy

!"-n

r
5T

Verhalten

1:'"-:,_. Ii--|'
Mischung aus Ameisensiure und Spiritus, welche die Germ. 1

inig] |:|||;|_ an Stelle des voratehenden Destillates 1-.I’.§_{='|=::4||'_1 haben, und

Wil
tlche nach den gen. Phkk. besteht aus:

| Germ Rom,
1
Aeldum formicicum i v, 1,060—1,065 b v, 1,222
'-"!h_"l' aceticns : I
Piritug 70 v. 0,832 87 w. T0°
f0a destillata
100 v. 0,804 08295 100

i aie st klar, farblos, sal
.qu' mit Wasser in allen §
'n Silbernitrat scheidet der A. bei
w” dunkelbrauner bis schwarzer Farbe ab. Mit Bleiessig hildet er eine
“¥stallinische Abschei ]

P
ek o g
cehent, aber auch kon

bildete,

s onmne den Gern h des itherischen Amu 15611-
i ir mischbar. Aus einer Lisung
~.|.|||--- silber

n  Hrwirmen meta

1"4I.:_'|' von Bleiformat, die nach der Germ. |'|-|+|'l'ill'5i'_'"

weiss oder wasserhell sein oder schiin ausge-

olinzende Krystallnadeln von 1 1.5 em Liinge und dariiber bilden

80N, Die Art und Form dieser Abscheidung hiingt von der Tempe-

‘atur der Mischung ab, wiithrend ihr absolutes G wicht r zwischen
“en engon Gronzen von 1.253—1.332 % des verwendeten Destillates u
-\-.rh““"lv'r: pllegt. Der gemischte A. der Germ, [l sollte rechnungmiissig
.r"'..‘:-". seines Gewichtes an Bleiformiat, PhC2H*0*%, liefern; BrckuRTS

b
Srhielf e; direkter Feststellung jedoch nur 1,47—2,9%;, und bei weitere:

* Flifung s ein erheblicher Theil der Ameisensiure
“Sbald iy Ameiseniither ibergeht, der wirkliche Siiuregehalt also nicht
B, _HE.'I”" von Bleizucker, jur.-lu-rli nur auf :Il!x:l]l['lll'irl."\l |Ii..”| Wege dur |-..

.\IIIP!|||||'||_-_!' der freien und der als Ester :_'_"|I’-'."ie]"|'.t".| Siiure, und zwa

€ letzteren durch Kochen mit Kalilauge und Zurlickt
‘-||||-,I

die l'|-iu-l'm-r1;_','l.||:_'. i

iren mit Salz-

festeestellt werden kann.

1411. Spiritus Frumenti.

Getreidebranntwein, W hisky.

-\‘Jh'h der Fenn. em reiner “'\-Fli ritus von ol Vol. - und
Glew. ohne Angabe seiner Herkunft; nach der U. 5. ein wirk-
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148 1412, Spiritus Juniperi bis 1413. Spiritus Lavandolae.
lich aus Getreide, Roggen oder Weizen, gewonnener, bernsteinfarbene?r
:\‘J'illi'”-‘ mit 50—58 Vol. °, Alkohol und von dem spec. Gew. 0,917 s
0,830, beim Verdampfen einen Riickstand lassend, der nach dem AuS
trocknen bei 100" fiir 100 cem hichstens 0,250 g wiegt und nicht ss Ploy
oder gewiirzhaft schmeckt.

|
= P . 4 ['l
1412. Spiritus Juniperi.
Aleahol de enehro Hl-‘]’ . Teinture d'essence d i nidvre (all.,
Wacholderspiritus. (Gre
; , - : . : ol Mo
f'.l'l'hiﬂ.‘i:-i'lll' Wacholderbeeren werden mit verd. h].;]'[lll.-: 1'1-'J'|' II'] L
folgenden Verhiiltnissen destillirt: ung
_— —
Garm. l Helv., Hisp
S —— Sl = =Rl Ll L B y -
Fruetus Juniperi . . 5 19 Ne
Spiritus 15 v. 0,832 15 v. (1,832 0 v, 80° i
Aqua : 15 15 Spi
Maceration 24 Stunden 0] |i =
Destillat : 20 v. 0,895—0,905 | 20 im Wasserbade :| b im Wiaserba le

|
Klare und farblose Fliissigkeit vom Geruch und Geschmack der Be-
standtheile (Germ.); wird durch Zusatz von Ys Wasser stark nj;;.liu.;'r--lld.

Darf nicht willkiirlich durch die nach andern Phkk. officinellen L~
SUngen aus:
—
| Brit. Gall. Russ. 0. 8. mil
v == _l—-____ | __—l...__. ﬁ_ = =4
Olenm Juniperi 2 Vo | 2 Gew.-Th. 1
Spiritus . 98 Vol. v. 0,38 | 98 Gew.-Th. v. 90° | {24 - 900 | g7 . 0,820
! 7J____.——~—"'
100 Vol | 1063 oy (L
. .H',],_‘
ersetzt werden und eben so wenig umgekehrt. ol
01
ﬁ'lit:
1413. Spiritus Lavandulae. A
Lavendelspiritus. A

Spirituises Destillat aus Lavendelbliithen nach folgenden Yor-
schriften:

—__
Anstr., Hung. I | Dan. Germ Graat.
Flores Lavandulae 15 15 15 ¥
Spiritus =0 v. 30 GO v. 0,892 45 v. 0.832 g0 v. O
Aqua . . | 100 60 L5 gp—130 Dy
Maceration | 12 Stunden 1 Tag 24 Stunden | o
Destillat SR &0 (311 B0 #o @

v. 0,892 (Hung. I) v, 0,895—0,005
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1413. Spiritus Lavandulae bis 1415. Spiritus Melissae, 149
| :
| Helv. Neerl. Rom. Suee.
Elf_""lf‘ﬂ Lavandulae . 15 | 15 14 18
Spiritus 15 v. 0.832 0 . 0,829 G0 v. 70%s | B0 v 0,903
foa | 45 15 =0 20
| Maceration : 1 Tag 12 Stunden | 24 Stunden
|II"'-|||:|1 . [ B0 lq. 8 ad pond, speaif. 60 60 1m
| 0. R84 —0,889 :JZ'_I:'_!-I'-_uiu-

0 [\I]i:!‘-‘ IlII.I]
rerm.); wird durch gleichviel

tarblose ]"ll:'h'%‘:_'_':ih'if

angenehmem Lavendelgeruch
\\-;;:-:ru'z‘ r'EI;l“'*il""Il'L r]'|I'I'*1I Itt‘:-.»:e'n H"'Lgin'

vion

I'_l'“.'i" wieder klar. Substituirung durch die nachfolgenden Lisungen
d umgekehrt) ist nicht stattha ft:
Belg. Brit Gall., Norv. Russ. t U. 8.
"]"Im: Lavan-
dulpe | 2 Vol | 9 (3 T'h 1
hr’iT'"Ih-i 99 v. 80" 198 Vol. « u.":‘-'*!'.lﬁli'-u Th. v. $0%| (24N If“:.r 97 v. 0,820
i 172 w. 0%
1 %, o - L TS —
100 100 Vol. | 100 100 100
Be-
L e -
Li- 1414. Spiritus Mastichis compositus.
Spiritus mat ricalis, Mastixspiritus.
-
Ein klares und farbloses Destillat, welches durch gleichviel Wasser
et "”h'h"—T“’I-'r-.iiﬁiru-nul wird. Vorschriften:
--"‘-"—-\_ <
gl Anhang zur i 2
ed !]['tl[[}irﬁh;l‘lu']l dor. V Graec, | Helv. | Neerl
Arzneitaxe |
':;“.5“-‘ . 1 ! | | 1
oy ha 1 l . I ! |
.ilh;-“mm puly. " " i I i |
:H""f'[nm” |
P Titug o0 v. 0.8392 94 v, 0.000124 v. 0,900] 18 v. 0,8 3 10 %, 0,829
Qua 10 ¥ : ’ | 12
i.'“J‘!\hl'::lJ:i""i 24 Stunden 24 St 24 ot {8 Stunden | —
- Estallat 2() 18 19 18 1m Q. 8 ad pond.
L v. D.858—0.862) Wasserbade gpecil.
0,873—0.878
—

!-:"'-’lr;ajrt

i 1415, Spiritus Melissae.

Melissengeist.

Wird, da das Melissensl, dessen sich die Belg. und Gall. zur
:”'”'I'.f bedienen (6 -+ 994 Belg.,

9 |- 08 Gall), bei seiner geringen

n]"'""’“'lllll'..t gelten frisch zur Hand 1st und durch das Alter sehr lerdet,

By n
urts und Hirsch, Handbuch

aktischion Pharmacis, TI 26
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-}.'-LLJ 1416. -“']lil'lﬂl"' Melissae I'|\|||]|||_--].‘.'.'<- biz 1417. -“[_-:.-,':.f'l:'\-' Menthae I |.|-|"_I.||.

besser aus Melisse nach Art von Nr. 1413 destillit. Die Hisp. macert
1 Th. Folia Melissae recentia einige Tage lang mit 2 Th. Spiritus vor

60, und zieht dann 1 Th. Destillat ab. Muss klar, farblos und Vol *!"-
deutlichem, angenehmem Melissengeruch sein.
. . . . —
1416. Spiritus Melissae compositus.
Aleoolat de méligsi ""’”r’"-"“"’ (zall. , H]\jrilu-: aromaticus Austr., Graets
Hung. 11, zusammengesetzter Melissenspiritus, Carmelitergeist. Fe
1]
" . . " . Api
Ein nach folgenden Vorschriften herzustellendes Desfillat: i,[.”
. . M
I s [
| Anstr.| Gall. Germ. { Graec.| Helv. |Hung. 11| Kuoss I
Caryophylli . . . . . 20 13 20 12 32 15
Cort, Cinnam. Cass. : 32 18 20 12 32 It Ole
e 1] ?:l'_'i'l. R 20 = }\..,:
v Fruets Chtxl. . . sl ] Tt} T2 20 rec IS =0 2 '}i“
Falia (Herba) Melissae , | 200 :.‘:’-'-‘ =4 144 200) 54 :iJr-|-
ree. ot b
Fructns Coriandri. . . 120 10} 10 29 120 i Il.lll-
Radix Angelicae . . 10) 160 “'|
Semen Cardamomi . 32 — iy
- Myristicae . . . 32 20 36 10 a4 40 a0
Spivitus . . . . . .| 1000 | 1250 900 1440 | 960 1000 Gu
v. 90%| 807 v. 0.832 v.0.000(v.0.852] v. 90%a [v. "
Agua . . . : 2000 1500 720 | 720 | 2000 | 120¢ Spi
Maceration o ey 12 &t. 5 I|:.:_:-' 24 8¢, | 12 St 24 e
Distillat : 1200 1200 v 1200 | 1200 i 1900 1200
0.900—0,910 v. 0,892 Ny
LT
. wis)
- ; : : : a3 R
Noch andere Vorschriften geben die Belg., Hisp. und Hom. Des ;!"
Priiparat ist klar und farblos, von angenehm-aromatischem Geruch und lis;
Geschmack. Es giebt, nach der Germ. hergestellt, mit s Vol. W assél ==
eine deutliche. mit etwas mehr noch stiirkere, aber nicht milchige Opab*
-H;_|'z;|n_1_r. mit 4—5 Vol. Wasser aber eine viillig klare ?'P“H'i]']:l;_f.
Sap
|
1417, Spiritus Menthae piperitae. 5
e - - : . o ) |
Essentia und Spiritus Menthae piperitae Brit., Sp. M. p. Angh k
cus Germ. 1, Plefferminzspiritus. Spi)
Liéisung von Pfefferminzil in 4 oder n 49 (Essentia bezw. H[lil'ilil": Spi;
Vol. Spiritus (Brit.), in 9 (Germ. I und I1), 19 (Rom.), 33 s (Helv.), [l_”i}nl]-l -'u::
Gew.-Th. Spiritus, oder nach der Austr., Graee. und Hisp. hil[]'ir”r“"l?:: &
Destillat aus Pfefferminzbliittern. — Klare und farblose, rein I”“’I Ol
kriftig nach Pfefferminze riechende und schmeckende Flissigkeit, ,],-z.'lff; .
spec. Gew. die Germ. auf 0,830 0,840 setat. Die U. 8. fithrt e

durch Maceration mit Pfefferminzbliittern griin gefiirbte Lisung ¥

I Th. Oel in 9 Th. Spiritus.
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1418, Spintun Rosmarini bis 1419, Spiritns saponatus 151

pcerirt T oliw

18 VoD 1418. Spiritus Rosmarini.

d wol \!"il'i“lﬁ Rorismarini Belg., Graesc., Teinture d'essence de romarin Gall.,
Rosmarinspiritus.

Destillat aus Rosmarin nach folgenden Vorschriften:

|
“"-\—_.___ -
NP T
e ! Ansty, | Germ. L | grggp Helv Neer]. Snee
iraec: | Pk
i““ll Iinnn.ir|n|| 15 15 15 | 15 15 18
Piritns = | . |50 v. 90% |45 v. 0.832]60 v. 0,900[45 v. 0,832) 50 v. 0,829 |90 v. 0,903
L 100 | 15 90-—120 15 15 W0
— Maceration : 12 St. 24 St 1 Tag 4 St
Rusé Uestilla (HI i) (1] THI 0 ad pond, LHN
X | specif, im
(1,884 ().R&q | Dempflad
E-.
: "fi'-'i' Lisung von Olenm Rosmarini in 49 Yol. (Brit), in 49 (Gall.,

72 ';‘:_'"'V-_L 96 (Russ.), 99 (Belg.) Gew.-Th. Spiritus von etwa 756—890 9

N in gllen Fiillen klare und farblose Flissigkeit, die, nach der Germ. L.
ih."lll"ir"tu das spec. xew, 0,8490—10 000 ,f,:-i_:_;‘., durch egleichviel Wasser
it 'n,l-jh 2ur Undurchsichtigkeit milehig getriibt und noch durch das 20fache
ol. Wasser deutlich |;|.4|~.]r|1|lE wird. Das Destillat und die Losung
"I'T] einander nicht willkiirlich substituirt werden.

Lk
i RO
500 1419. Spiritus saponatus.
-_ S .y ¥ - Y 1 . . ¥ # i # - &
o4 St Piritys Saponis Belg., Sp. 8. kalini Austr., Hung. 1L, Seifenspiritus.
-|._:|||I 5 - .
Wird nach den meisten Phkk. durch Liisung von Natron-0Oelseife,
"'J' der Austr. und Hung. II ausserdem aueh von Kali-Oelseife in ge-
||I'|||E‘]Ir[]| u[l;] aromatisirtem ."‘NI|H1|.]- ogwonnern, |l||.h der “c-l'rl]. und
“'l] s, aber aus Olivendl und Aetzkalilange unmittelbar unter Spiritus-
, unt Msaty IE'.U';_n:r-_un-Ht. Vorschriften:
,..__-.1'|- e
ipalt T .
i | Austr, Belg. | Gall. |Germ.I{ Graee.| Helv, Hung. 11 Kom
Na [
P  oleacens !
Natrouat, 125 | N0 | 200 200 an0 | 200 100 125
| vind
Sy | '
q g lis PO oleacens | [
o P!M nug AR !glllr - | 1040
Fitug rn: | SO0 1000 GO0 1200 450 750 | 200 IRLEY
X l"l' 9091 v. 60?7 | v, 60" [v.0.8821v.0.900!v.0,832(v.0,892|v.0.892 v. 70
Illl‘-.Ii ]‘:ll‘”ug ]xllﬁ'll"- | |
Gall. A lnlae [ 100l ; |
e U n & >
Tl .“' d“-“”ui.i | 250 | )
nd or O8ne , | | | = 400 = 450 - [
1l ) I-.Llrn Lavan. |
dered dulge ' | &n |
. A | a | - 1.50 0,060 ]
gIne DR ctsad) L = il A y ! :
- you |1¢|4|| ]|||'| 1200 | 1200 1400 | 1000 | 851,500 300,60 1502
! | |
| |

I]Ill‘ Germ,. bringt & Th. Olivendl mit ¥ Th. Kalilauge von
"rl'h5| und :;j h lp||“][«. von (.832 Al 'i"c':l-i-\|']‘|'|;'lltr- aum Hi!‘lii'“ |'.|1(]
[ T £

L 'I“H] (unter sehr hitnficem Umschwenken, welches die Ver-
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{52 1419. Spiritus saponatus bis 1421. Spiritus Sinapis,

serfung beschleunigt und dem Ueberkochen entgegenwirkt), s alles U

durch Verseifung gelost und das Product mit Wasser und mit Spiritl® Sp
ohne Tritbung mischbar ist (die D. Ph. C. lisst dieselben Ingredienziel
in einer verschlossenen Flasche bei gewdhnlicher Temperatif W
hiiufiz durch einander schiitteln, bis das niimliche Resultat erzielt ist, W& '
binnen 1—2 Tagen geschieht). Man ersetzt hierauf den durch 1!'"'-' I Jia
dampfen verloren gegangenen Spiritus, fiigt noch weitere 22,56 Th. Spiritus
von ebenfalls 0.832 und 17 Th. dest. Wasser zu, und filtrirt nach dem
Erkalten. Das klare, gelbe, alkalisch reagirende, aber von fiberschiissigé™ Spi
Aetzkali freie Product soll das spec. Gew. 0,925—0935 ;J::-i_i_['--rL und bertt Aq
Schittteln mit Wasser stark schiumen (Germ.). Wenn auch nach oftere?
Durchschiitteln einige anf der Oberfliche sich sammelnde Tropfen ve il
ungeliist bleiben. so ist {iberschiissiges Aetzkali nicht vorhanden, und das -k".l
(el mittelst eines zuvor befeuchteten Filters leicht abzusondern. e
Nach der Russ. geben 4 Th. Oel mit 1 Th. geschmolzenem A et?”
kali, Wasser und 12 Th. Spiritus von 907, 20 Th. Endproduct.
Der mit Natronseife bereitete Spiritus darf micht zu kalt stel
weil sich sonst Seife daraus abscheidet.
W
v
1420, Spiritus Serpylli bt
.“"[||:'IE1J~ Serpilli Belg., *l';:--!]:|l'i'+[|il'5rlih Vin
Destillat aus: I}Ii:ll
i —— ir
Germ. I, T. A. | Graec | Helv. an
T —— die
Herba Serpylli : | 15 15 1o = die
‘:|:|1H|il||~ ; L= - . /] 15 -__.Il-ll_.n.‘.'__' -i-:ll;._ I';-'_!:.“.“ 45 \.];_I‘i-.“-'— |1|t'-
Maceration 24 Stonden — b
Destillat ] L G
.. in
oder Lisung von 1 Th. Oleum Serpylli in % (Russ.), 99 [H.-E;{.} I'h- 1o,

f“;}rl.t'il.ll:- von 75 =0 Yo, 108 I
Klar und farblos, nach Vorschrift der Germ. I bereitet von (9 |
gleichviel Wasser schwach opalisirend.

B

bis 0,900 spec. (Gew,, mit

15

1421. Spiritus Sinapis. s

Aleohol de mostaza |!i-!-_. -"l#J."!'-'?-f de mustare Rom., .‘4-~:11'.~.-|ui1-|‘r11.~'- By

Al i

Losung von 1 Th. Oleum Sinapis in 24 Th. Spiritus von 9 ’ ].-rl.ll
(Russ.), in 49 Th. von 80°? (Belg.), in 49 Th. von 0,832 (Fenn., H“r'”:' 'H:
Haly.. Suec.), in 50 Th. von 90 °jo (Austr., Hisp., Hung. 1I, Rom.). SP¢" G,
Gew.. hier von sehr untergeordneter Bedeutung, 0,833—0.837 nach '3‘_"\ £
Germ. Klar und farblos, \1l'||1' scharf und reizend, die Haut réthend. Dit &
|J|"I:~'1J:1'_',‘ der Germ. lisst sich mit dem gleichen Vol, Wasser bei :'-“-ﬁ ]T-r hy
licher r|‘|-1|||5|-!':11In' eben noch ohne Tritbung mischen, wird durch m& his
milchig getriibt, durch 9—10 Vol. wieder klar. a in
Aufbewahrung: vorsichtig (Helv.), in sehr ml'_-_ff':'i“i_l,,:' verschlossent his

1 1 d Jdlels
Flaschen; nach der Austr., Belg. und Russ. nur ex fempore herzuste I Wi
was bel kleinen M ngan sechwierig oenau ausfithrbar ist.
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allot:

Vini Cognae,

1422, Spiritos tenms bis 1423, Spirtus

_ 1422. Spiritus tenuis.
Spiritus tenuior, Proof Spirit Brit., Spiritus Vini dilutus 38% Russ.

:"‘1i-‘1'l.'illlll_1_" YOI remmenm :‘\I!Ii!'ﬂli‘- |.\l|'. L;:'-'*"] i 'lrhf]l”il'll'll.f
asser nach folgenden Verhiiltnissen.

W

e
Brit. Dan. Russ.
L |
o . i
'::I"’l‘liup. h et Vol v. 0,838 |4 Gew.Th, v. 0,832 84 ' v. 90%
Afun destillata : 8 Vol. i Gew.-Th,

Spee. Gew. 0,920 Brit., 0,936 Norv., Suec., 0,940—0,942 Dan,,
| g % > T - s
WWol—0.955 Russ. Auch der unter Nr. 1409 erwihnte, verdiinnte Al-
Kohp) der U. S.. von 0.928 hei 15,60 (.. kémnte hierher gerechnet werden

1423. Spiritus Vini Cognadc.
?';[J;I'.lil'.“ Vini Gallici [Jri'!'-rf--'f'-_fl Brit., U. S.. Cognac.
Ein Destillations pro duct des (nach der Brit. franzizischen)

infarbene U, 8., sherrytarbene

W

Bri gl i
L) Flissigkeit von angenehmem, geis

i||'tll||:.

fInes, welches eine klare, gelbe (bernste

rem (Geruch und Geschmack

Der daraus durch Destillation zu gewinnende Weingeist muss fre)

II| |I =N - a '] '

|:I|I ] ||-‘*'R'll|-| lll':il r|[|.'|-||' sauer [;|'|||'|1 f:tr'|=|i.':-i, ”'!I.‘l'_['_ “3 sS01n. ?"|"l'¢'_ Iy ew.
L ¥ ¥ = 1 i 1 .
[I---" 0,924, Alkoholgehalt 46—50 Gew.-%, (Germ., Hung. II). Die
-6 und Hung. 11 schreiben die Fiirbung des Cognacs der Aufbewahrung

fl' “_"lr'-_':+'|'3i.~'w-1| zu, und auch die U. 8. leitet von diesen einen (ehalt
-Ili.i.. ]"‘-'|'31-||.|__r--|'||.=-:;i||:'-- ab. der darin vorhanden sein k-:li|. E'il'l Germ. hat
Ihl'l‘"]- wohl nicht :|l|-1|::'a|1||.-i-|.- .-',Hl-l'l'”l'llll"?! |I}|’lll|hl'"r'5| nicht Hllj,‘l_""“"fll“ll"‘:
; ). Ph.C. verlangt eine auf 0.920—0,940 ausgedehnte Erhiihung
Ilris ipec. Gew., weil echter Cognac erst bei lingerer Lagerung durch Ab-
Unstunge von Wasser auf 0.920 herabgehe,

U Der Hauptwerth des Cognacs liegh in der Feinheit seines Geruches
T

: Geschmackes. welche bei an sich guten Sorten durch die Lagerung
10 2

1 | gesteirert wird, weshalb die U, S. \'|'|'|.||::“'|. dass er vor der arznei-
lichep,
]' 9. dag spec. Gew. nicht iiber 0,941 und nicht unter 0,925 liegen,
Ciwg 0 - { 0 P . q \

W8 3047 Gew.-% oder 46—55 Vol.-?, Alkohol entsprechend. Ver-

ey . . " - 5
L ;'F'“ man 100 cem sehr langsam in einer gewogenen Schale im Wasser-
ade ;

Verwendung wenigstens 4 Jahre alt sei. Ferner soll nach der

. 80 diirfen auch die zuletzt sich verflichtigenden Antheile keinen
Ll i1 . 1 . TS i . ] 1 .
ngen, an Korn- und Kartoffelfuselsl erinnernden Geruch zeigen; der

ndlie . . : o i
ul‘;l“|I bleibende Riickstand darf nach dem Austrocknen bei 1007 nicht
|'|I-
\

L1

als 0,250 ¢ wiegen und nicht siiss oder :1!l.~'u'1--i|r‘-lt'h--]l gewiirzhaft
|-,,:,iim"'|l.-]i-'rl_.l In 10 cem Ix;lll--]n_ Wasser ‘.'”“ er .n'inl;h i';|.-l_“\|-||~1E'm|li-_-_ ||"|~::||
die Lésung durch verd. Eisenchlorid hellgriin gefirbt werden. Ein
sch von 100 cem Cognac und 3 cem Norm.-Natronlauge muss auf
k""l“"- entschieden alkalisch l'e-;l.lt_z"tli'll (U. S).
"|‘;l||r;\lll.hll-.!‘ i'hllilf.,. wie . |I*._ q||| _H:.-r. ¥, 1|r1t4-|'af"il|i|-!||-|': einen ,Franz-
his “,:_“_“"H. Spiritus Vini (-_;1|I|1'|. von ;_:--llr]af':u-rl Farbe und |_|It,a:1u
w190 spec. Gew., aus franzisischen Weinen und Weintrestern berveitet*

o oomen  Sprit, Spiritus Vini Gallici fortior, farblos, von 0.875
Mg h-:.‘-\.(:

Gemj

CHT

Ind

5 ) spee. Gewicht, aus dem Franzbranntwein durch Destillation
|]1|“,“|.
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1424 Spon g s 1426 Sponglae eompressac.

1424, Spongiae.
f‘.‘l.rf-'h'f'.'}"" fn"m' Gall., f',‘~|n'l'1.re,."r-' |II~F|.. Hgllr1|_u'iit marina, Meer- oder
Badeschwamm.

Spongia officinarum Lasarck (Sp. officinalis und usitatissima L.).

Die in vorzilglicher Giite besonders im Gstlichen Theile des Mittel-
meeres wie auch im rothen Meere (Suec.), in Tiefen von etwa G—16 m am
Meeresgrunde sich findenden (ifters kiinstlich geziichteten) Schwiimme
werden durch Taucher oder mittelst eigener Instrumente gehoben, unt
von den schleimigen oder fleischigen Weichtheilen, welche i |

eigentliche thierische Substanz bilden, durch Waschen und Pressen befreit ‘
g0 dass ein nicht mehr :-1!||I“.'FI;’T'i.'_L'I':~. elastisches. sehr F|r||l'|'|_~:|-_~: und ,‘ll_l"

saugendes, aus zarten Fiden gebildetes Gewebe (Skelett, Fenn. milibs

Ht;n'._l_r, ||| zuriickhbleibt, welches den ;,fi‘hl'iif.lrh|i:'h1’°]| Badeschwamm |'Ii!iE"I'

Weiche, elastische und feinporiise, dichte und rundliche Schwiimme ohn

grissere Hohlriume, welche die Substanz leicht zerreissbar machen, werdel gy
am hichsten geschiitzt. Oft enthalten die Schwimme noch betriichtlich 5p
Mengen von Sand, kleinen Steinen und Muscheln, welche theils nur Mg,
von aussen anhaften und dann nicht selten betriigerischer Weise zur Ver: Mg
mehrung  des Gewichtes hineingebracht, theils von dem .'“'rh‘.'.‘::!n]u:ﬂ"-\r"'l"' und’
wirklich durch Verwachsung eingeschlossen sind. Man entfernt solche '['iu-i
fremde, auch fiir den Gebrauch sehr hinderliche Substanzen durch Auslese? Min,
und Klopfen, Waschen mit reichlichem Wasser., nach der HRuss. durcd |'|r|--1
24 stiindize Maceration mit Wasser, welches 24, —3 % Salzsiiure enthilb auf |
und nachfolgendes Auswaschen, Pressen und Trocknen. Der Aschen- Yop
gehalt des reinen Schwammgewebes betriigt nur 3,5 %, wird aber dur h By
die erwithnten Verunreinigungen stark vermehrt; ausserdem enthilt das Wery

Gewebe reichlichen Stickstoft (gegen 16°%) und sehr geringe Menge!
Jod, auf welechem die Anwendung der Schwammkohle (Nr. 1427) als
Kropfmittel beruht.

1425. Spongiae ceratae.
Wachsschwiimme.

Feinporige Schwimme werden sorgfiiltiz gereinigh, nach der i'n'|%'
auscewaschen, was nach der Russ. erst nach Einweichen in einem GemiscH
von Wasser mit 10% roher Salzsiiure geschehen soll, nothigenfalls ""
Stiicke geschnitten und mit geschmolzenem gelbem Wachs durch”
trinkt (his kemne Blasen mehr IJ”l"’-i'_‘i‘_’_‘l!:]. [lan.. ][ux,-c_]_ dann _-.“_-_%'||'.[l'|1 i

einer erwiirmten Presse stark ausgepresst, nach dem Frkalten heraus®
genommen und von dem, an den Réndern iiberstehenden Wachse hefreit
Sie bilden dann flache Scheiben, die nach der Belg. im Trocknen aul”
gubewahren sind.

1426. Spongiae compressae.
{'-If""”_'f"‘ .Iflrlllllfrff,l'flf'_\' it la Iﬁa'r.'l."ln' ‘;:Ill,, J['_I.\'Jf.l-'J,:.llf-rr I||J,|'|'J|'J.'f,l'|’|“lfif ]Ii,\]\..
Pressschwiimme.

G

1'.|'il|||u1'i_'_(|- Schwimme werden von Steinen, Sand, Muscheln e®
:]HI'I']I .'\u.\]i"-l_']'[ und ,\.ljr\]i]n]alla-n «:ri'_'_"'ﬂ'l][i_‘__'!' |!t'j.|'l'ii, auch ||_||q'h =|l|'|‘|‘]| -'\"]"_
kochen mit Wasser (Austr., Hung. 1I) oder Behandlung mit sehr ver hey.
diinnter Salzsiiure gereinigt, dann nach hinreichendem Auswaschen not® s
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1426. Spongiae compressae bis 1428, Stibium chloratum. 150

ent-=

®ucht oder trocken einem starken Druck unterworfem., Dieser
Weder ein dauernder., indem die passend zugeschnittenen Schwamm-=
ticke mit diinnem Bindfaden fest und dicht umschniirt und in dies
l'!"rlnliirlln;_:' aufbewahrt werden, oder er wird nur eine Zeit lang aus-
Belibt, indem man die wie oben vorbereiteten Schwimme wmit Hiilfe der

rj_-"vx_-:r- stark “L;_\l.ﬁ.,q 'IHUEI_'J'. HI was nach der ;“sll.-«lt', erst nach dem
iJ'm-Lm.,\:_ nach der Rom. erst nach Befeuchtung mit Mucilago Gummi
Arabici stattfinden soll. Sie miissen nach dem Trocknen auch im
rogk nem :l’.'l]"ll'l'\\'ill'-]'[ ‘.".t'l'lil'll. t'lli'\'\'ﬁ'hilht'.ll ||i.|';|'|| sie "‘\'Ini||.'ii'i"'|.|l"-

.l.hr“r‘-"'Jitllu'l- oder auch konische Stiicke, je nach dem speciellen Zweck,
W welchen sie bestimmt sind
1427. Spongiae ustae.

torréfides Gall., Carbo Spongiae, Schwammkohle.

.Ir':;.'"J,r.lI-;-_-;

Zu kleinen Stiicken zerrissene Schwimme oder die hei H|'1'!'il'|l1|l|!g;
er Badeschwiimme entstehenden, an sich nicht unreinen Abfiille
Bpongine in fragmentis, Kropfschwamm) werden auf mecha-
!"',"'-'h-‘ll', Wege, nicht durch Auslaugen oder Auswaschen,
Moglichst von Sand. Steinen, Muscheln u. dgl. befreit, gul ausgestitubt
-l'.'f'l in einer Kaffeetrommel (Gall) oder in einem leicht bedeckten
16gel (Graee.) erhitzt. so lange sie Rauch ausgeben, den man zur Ver-
I“.”'-']I'i'uu;.: geines unangenehmen (Geruches thunlichst bald anzuziinden
|""-‘;.{L', e i']l'|li1r’.'.lll:_f 1m ']‘h-lu_:.-] muss, nachdem man den Deckel bis
am

‘.;:]l Clnige ausgesparte Oeffnungen mit etwas Lehm aufgekittet hat, lang
‘Y1 ohen nach unten fortschreit nd stattfinden, damit nicht durch die
::_f:'l‘l-'-:l"n']|l'It-1|-|5 (Fase .I.-].- [l.-r]n-‘l abgeworten lu]-'_T der Tiegel ;{vr:-=.|_11'4-1|-_:1
ootdes auch ist die Erhitzung nicht hoch zu steigern und nicht linger
=|-|-|?'_ll~--|,-_.-“_ als brennbare (fase entweichen, woraul man das Feuer sogleich
”.!"'.1"1'1'-1 und die Oeffnungen mit feuchtem Lehm verschliesst. Nach dem
“Ralten yorreibt man den Ritckstand unter nur ganz leichtem Druck
s j]t"l""l' und trennt dieses durch leises Hin- und Herschiitteln auf emem
':IIII: 1-"ill.l-ll Siebhe wvon |il-|| illtml'l' I‘.llx'kl 1 :Illhl'hl.1|.i~'|'."1‘ _‘\ll-"!]u'l' vor-
;I‘_.[M"”"il sandigen Antheilen. In Ricksicht auf letztere ist es besser,
-..I der vorherigen Reinigung der Schwiimme alles zu vermeiden, wodurch
|-|'-i.\.““ dem ﬁt'hwmnmy__-w-wt-':u_- |j.um_-l||nc.m-r:|-|| fremden Substanzen ve
I..il_l'l't"""t werden kénnen, damit sie sich nach beendeter Verkohlung um so

Er und vollstiindiger von der sehr I"’.Ill"'l"'"f'l'_'."'ll Kohle absieben lassen.
nicht oraves und

\;u”]l‘lr]""-’il'.s'-s, leichtes , '1H'i!:LLIE?&I']I\\':[]'}’.-'\- his acl'h\'.'::l';'_w. ot
'5"-'I1;-3"|:.} |ll|\':-;' von ‘;I'lli:l'rt:'lil. l”.“' salzigem Feschmack und nm "-‘tl 'I\.\<I..\ 1
i .‘1_""' lem Geruch, zum Theil in Wasser, r-r\-.'.-mhm--h_r unter AHI. l!;nll_mll'r.
der I;" : T‘t‘n!?’.-illllll'l' lisslic !|._ In-u:l. h“]h--u s der Luft theilweise \'i'l.'}‘ll-li'r“ll:lt'i 13
Mt v bleibende, meist rithliche Riickstand muss sich in verd. Salz-
v ¢ bis auf einen nur Feringen Riickstand (Sand) auflésen, was unter

:I'-”“'i"i“'"lll!u' von Huhl‘-n??;ur'e- und etwas Schwefelwasserstotigas zu ge-
“fehen pllegt,
1428, Stibium chloratum.
Antimonchloriir.
ShO1* = 2262 oder SHCI® = 226,2.
| Beim Verdampfen von Liquor Stihit chlorvati, Nr. 1054, bis emne

“‘.‘l';'- : S
Wsgenommene Probe beim Erkalten hrl\=[;||l|n|ﬁ'il erstarrt und bel
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1428. Btibiom chloratum bis 1430, Stibium sulfuratom avrantiacun

4506

nachfolgender Destillation des Riickstandes aus emer Glasretorte 1-:'|lii|!' :t: €
man das A. als eine weisse, grossbliittrige Krystallmasse, welche bei 7= :Jﬂ]-[]:
schmilzt und bei 223° unzersetzt siedet. Das A. zerfliesst an der Luft |-'>.
I6at sich in Spiritus und Benzol und wird durch Wasser unter Abscheidung ,i::l!
weisser Niederschliige zersetzt. Die Zusammensetzung derselben wechselt !'__,":
je nach der Menge des Wassers und nach der Temperatur, Kommed o
hiichstens 4 Mol. Wasser auf 1 Mol. Antimonchloriir, so bildet sich Ant Sy
monoxychlorid: SbCl* 4+ H20 = 2HCI -} ShOCL.  Bei prisseren Menged |

Wasser entstehen sauerstoffreichere |}k_\l'|'l|l'll'5||f‘_ z. B. das nach der I"[Ji'Till‘-' !

Sh*0*C1* = (SbOCI)*Sh* 0¥ zusammengesetzte Alga rotpulver. Vgl 2 : saty
iibrigen Nr. 1054, Very

Aufbewahrung: vorsichtig, in mit Glasstépseln sehr sorgfiltig ! erk;
verschlossenen Glisern. ' 1]

Na

by

1429. Stibium oxydatum. e
Antimonoxyd. m

Shi()? = 288 oder Sh()3 - 144, ].]“
y

Das A. gewinnt man am zweckmiissigsten durch Digestion vO! Siiy
Algarotpulver mit Natriumcarbonatlésung. 5 Th. Lig. Stibii chlorat!

(Nr. 1054) werden unter Umrithren in 100 Th. Wasser gegossen, ¢
Niederschlag (Algarotpulver = (SbOCI1)*Sbh?0%) durch Dekantation mit dé:
stillirtem Wasser bis zur anniihernd neutralen Reaction ausgewaschen und l.:-l.ll-'
dann in emer Porzellanschale mit so viel einer wiissrigen Lisung von Natriun* :ﬂl
carbonat (etwa Y2 Th.) digerirt, bis sich keine Kohlensiiure mehr ent® . cl
wickelt und die Fliissigkeit deutlich alkalisch reagirt. ‘.T"

2 5bOCl - 5b*0* - NafC0O® = 2 Sh*0* 4 2 NaCl 4 CO*. “.:J

Darauf wiischt man den Niederschlag vollkommen aus, bis im \.‘.'.'H']:'I n,
wasser durch Silbernitratlsung keine Chlorreaction mehr eintritt, und rog
ITin'I-\'II'.'I i]l!l ll"i |||E'|.\~_~.i-_“'--5' '\\.i-ll'lllr;',

Weisses, schweves, in der Rothglithhitze leicht schmelzendes, Wel
stiirkerer Hitze fliichtiges und in Nadeln sublimirendes Pulver, nicht 1 eyl
Wasser, dagegen leicht in Aetzkalilauge, Salzsiiure und in einer Losung Sel
von Weinsiiure léslich. Die Lisung in verdilnnter Kalilauge giebt m Zut
Silbernitrat einen tief schwarzen Niederschlag von Silberoxydul, welch® he:
in Ammoniak nicht lislich ist. L

Mit Wasser geschiittelt und filtrirt darf das Filtrat mit Silber S
lGsung keme Trilbung geben (NaCl); auf Algarotpulver prift mat an|
durch Digestion mit Natriumearbonatlésung, Ansiivern des Filtrates Hll!"l' ha
Salpetersiiure und Zusatz von Silbernitrat; auf Blei, K upfer, Zank y (3

Eisen und Arsen wird die salpetersaure Lisung wie Nr. 1054 :—.-Iu!’-“'" uny

Aufbewahrung: vorsichtig. Ia
1)
1430. Stibinm sulfuratum aurantiacum.
Sulfur auratum Antimonii, Goldschwefel. i
NhENG 400 oder SbS% = 200,
L iJ'.Ll'r.H-||I|!|:.L_' des . nach Mrrscngrvion stellt man ';.unii-.]"“"' g

durch Kochen von Sodalisu ng (70 Th. rohes, kryst., Natriumearbonat i:w"l (&
250 Th. Wasser) mit Kalkbrei (25 Th. Aetzkalk und 100 Th, Wasse!



&b g-§ FFFE£ g

'-:'iifi'U

2] J.a
] lls
-|.i||m-
.chselt
mmen
Anti-
engen
‘ormel

gl. i

filtig

geci”

ind

g . I8
ht 11
.|'-J‘-'ll“:"l
t mit
|,:|t’}l"|

ber
| pind
durch
Zn ks
.[.]".”.I'

i I"-“:
it unt

pssel)

1480. Stibium sulfuratum aurantiacom. 457

M ginem eisernen Kessel eine verdiinnte Natronlauge her, in welche man.
Ohne vorher den Kalkn iederschlag .|||.r1|-ut.f1=1u eine innige Mischung von
‘“; Th. fein gepulvertem ) Sehwefelantimén und 7 Th. Schwefel
gt und unter Umrithren und zeitweiligem HErsatz des l.--1-.':.L:J|]pii-n-|»-;
Wassers so lange kocht, bis die graue Farbe des Schwefelantimons voll-
Stindig verschwunden ist. Es bildet sich Natriumsulfantimoniat und
Natrinmmetantimoniat, welches letztere !1[!'.'.'*'“"-“1 bleibt:

lHiu-'H:'-; 88 L 18 NaOH 5 NadShS+ - 3 NaSh(?® 9H20

Dann liisst man kurze Zeit absetzen, trennt die Lauge vom Boden-
84tz, kocht diesen noch 1—2mal mit 150 Th. Wasser aus, filtrirt die

Yereinigten Flissigkeiten und damptt ein, bis ein herausgenommener, rasch
rkalteter Tropfen Krystalle abscheidet und lissi krystallisiven. Die sicl
frgebenden Krvstalle von Scntivee'schem Salz (Natriumsulfantimoniat
N ‘ShS* 4 0H®0 {70} werden auf einem Trichter gesammelt, gut ab-
'H'J'i-"ll el
!”“ l{f'\l-_' des leicht loshichen ,\-;Li]'il]|||_-".]]|':||':-I'||i'
ll.l' ‘E"|' Hachen |‘\II'II'F"|' Wasser -_|".-|.'|,g,‘_ die Lism o
Mrithren kalt in ein Gemisch aus 'z Th. reiner Schwefelsiure und
“ 'h, w asser gegossen, so dass nach veschehener Fillung noch etwas
hilljw vorwaltet : i

2 NatShS* 4 3 H*S0* =— 3Na?S0* 4 Sh*S® |- 3 H®S.

'||“|\.L.\[-.| hen,

ti

ssen., mit wenig verdiinnter Natronlauge sor
I8 ZU eEntiernen., .51_.!
iltrirt und unter starkem

il

Der AusTese hiedene Goldschwefel wird von der ttberstehenden, melr
:"l'_" minder mit Schwefelwasserstoff gesiittigten Flissigkeit durch Dekan-
“'*'llflh miiglichst bald und vollstindig getrennt, um eine Abscheidung vor
Sthwefel, welche in Folge der Zersetzung des Schwefelwasserstoffs eintritt
U : ssaummelt, mit Wasser bis zum

verhiiten, dann auf einem Spitzbeutel
trschwinden der Reaction auf Schwefelsiure im Waschwasser ausge-
I'.|T.I[1H n und bei gelinder Wirme unter .'\'hln'-'h'llll-“ -il'ﬁl|f_ll'|“"-‘*._‘-f"”""'l\'-"'
Zu feinem Pulver zerrieben. Aus 100 Th. Scauirrs schem Salz werder
'|'|I'Il|’|1l-‘||“|,=h“| £1.5 Th. '1Il]|l.“-l'|'_\‘|'.'|-|'| erhalten.
Welel !.Il! |1~|_|ult.\. “.'I.lIl‘_‘,’!'liI.I']li.!_"l'-“. !|1L;r|l'.—. .III.“E '-'1--1'JIJI:;l_r"n|H~.L;r‘ !”.i‘_\-'i'.
Ches in Wasser, Alkohol und Aether unlislich und sich, 1m Probir-
':\]|||.|,.|. erhitzt. in sublimirenden Schwefel und zuriickbleibendes schwarzes
;_I‘J-;Lr:‘-\.clt.l'll:l_[!li]IIIII! f‘"'l_'|--~_'1 |?‘;L|"!'\" :-'||:'-"“;:' L 8%, Durch Glithen ber Lutt-
be; I.[rl “f.ll'll der h_‘n-. anfimonsaures .-"\l:urtmnnnx.\ull verwandelt; auch ~--I|-.nl
gewihnlicher Temperatur, namentlich unter Einwirkung von Licht und
erleidet er allmithliz eine theilweise Veriinderung, indem Drei
thwefelantimon. Antimonoxyd, sowie kleine Mengen von Schwefligsiure-
1|:.I|Il:““]"i Schwefelsiure und unterschwefliger Siure gebildet we rden.  Des-
0 mmmt mangelhaft aufbewahrter . emen e |||1]|m|||1-|| siinerliche
II|I|I|I|I h an und ertheilt dem damit geschiitte l[i'll_‘i"l asser sauren Geschmy .l"
saure Reaction. In Salzsiiure list sic h G, zu Antimonchlorlir, bei
‘Mtabschluss in Kalilauge und m Salmiakgeist, unter Bildung von

W

J_J'-I['I

S )
”"““llmmll-u und Metantimomaten:
{ Sh*S5 - 18 KHO 5 K385bSt - 3 KShO? | 9 H=0
Alkalisulfiden zu Sulfantimoniaten:
SbS* 4 3 (NH)®S = 2 (NH)*5b5%
\-'lli'ﬂlqh man 1 g des (3. mit der 1 0fachen I"|'|I'r' re Wasser, so

||: el .
.1 das Filtrat Lackmuspapier nicht veriindern, dure h Silbernitrat keine

ll (5
Zsiure, oder wenn der Niederschlag sich briunt oder schwiirzt, unter-
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458 14350, Stibium sulfuratum aurantincum bis 1482, 8t. s nigruom laevigatum

e . 5 . - [T i i |“J
schwellige Siiure), und durch H;u'}.'lunmr rat nur eine sehr geringe Triibung Yor i
erfabhren. In 200 Th. Ammoniak muss sich der G. bei gelinder Wiirme : 51

1 = T a . » o o \ b ) g
ohne erheblichen Riickstand losen; ein gelber Riickstand verriith Schwefel 1 r

welchen jeder G. enthiilt, der unter Umgehen des S¢uuiver’schen Salzes direkt
']E]I"';I ]'-E'IHI'.II;_E Iii'l' :I||{:I“h‘1]ln‘“ ,"‘rh“|'r|'[;|]|i|-|ur+||_||"|,-u||j_f gewonnen '\'.'II!"'-‘!-
Spuren von freiem Schwefel im (., aus dem bei der Fillung in grosser Meng!
auftrefenden Schwefelwasserstoff’ durch Oxydation entstanden, sind unver
meidlich, In Schwefelammonium muss sich der &. leicht lisen: Wit
das aus dieser Ldisung durch Uebersiitticune mit Salzsiiure gewonnens:

mit Wasser mehrfach AUsFewaschens h|'|.\n-lrJ.-iIJrIIH:-r. noch feucht mit der |
|Hachen Menge Ammoncarbonatlésung (1 -~ 19) geschiittelt und s0-
vleich filtrirt, so darf das Filtrat weder durch Ansiuern mit Salzsiiures

. LT

noch durch Zusatz von Schwefelwasserstoff zu der sauren Fliissigkeit einé A
gelbe Fiirbung annehmen (Arsen, denn Schwefelantimon ist unter diesen

Bedingungen in Ammoncarbonat unliislich), Empfindlicher ist die Pritfung .
auf Arsen nach Bivrz, wie bei Nr. 1432 heschrieben. it
Authewahrung: vor Licht geschiitzt. 081
1431, Stibium sulfuratum nigrum.

Stibium sulfuratum crudum, Antimonium crudum, Grauspiess 'l'_"'L"

glanzerz, schwarzes Schwefelantimon. l‘:r'l""]

Sh8* — 386 oder SHS? — 165, I:;lil'r'

Wird durch Ausschmelzen des nattirlichen Minerals bei niedrigef fing,

Temperatur gewonnen (Aussaigern). Grauschwarze, strahlig Lil'l\'"-'[Jl[[i]li-""'h': tro]

Stilcke vom spec. Gew. 4,6—4,7, sehr spride, leicht schmelzbar und bé! Man

Luftabschluss fliichtig. Aot

Im gepulverten Zustande mit 10 Th. Salzsidure gekocht, soll € Siin

sich unter Entbindung von Schwefelwasserstoff bis auf 0.5 % Riickstan® Na
losen (Germ.), wobei zu beriicksichtigen ist, dass nur concentrirte .“h:Jﬂ'

saure, von 1,15—1,18 spec. Gew., gut, schwiichere sehr langsam last, 1he Wei

Pritfung der erhaltenen salzsauren Losung auf Blei und Kupfer erfold! Bilg

wie bei Nr. 1054; die Priiffung auf Arsen wie bei Nr. 1432. My

1432. Stibium sulfuratum nigrum laevigatum. ung

Geschlimmtes Schwefelantimon. Rely

Sh*8% — 336 oder SHS? — 1G8. mit

- T . . -\TEL.‘-

Rohes Bechwefelantimon (Nr, 1431) wird sehr fein gepulvert, als- g

lann geschlimmt und schliesslich das so erhaltene sehr feine Pulver zt? beg,

Entfernung des Schwefelarsens mit Ammoniak 5 Tage macerirt, dan® .l"-'ill

rewaschen und getrocknet. Nie,

Es soll nach der Germ. I von Arsen vollstiindig, von Blei und Bic)

l\ Il[||ll'}' 80 \'il'[ als III“Q’“I"! h'l'i hl'ill. Auf H||| und E\-|||,|'|-|- I;;-i“] man -4.;

idie salzsaure Lisung wie Nr. 1054, Zur Priifung auf Arsen benutzt man da8 ben

Verfahren von Biurz, welches auch die U. 8. acceptirt hat: 1,5 _:_I\'Hr'ln'.':‘rt'_!’ dia

antimon werden mit l'pll_l_' N:Iil'u]l.-«:IlEle‘ll'I' _‘_[I'I[]E:—il'hl’ und \1:]'_\;i|'||f!‘l‘_': !“ \Ii.l.';

einem Porzellantiegel verpufft und geglitht, wobei das Antimon n 10 hin,

Wasser unlisliches antimonsaures Natrium, Arsen in liosliches arsensaures lich,

Natrium verwandelt wird. Die Schmelze wird mit 15 g Wasser aus '-E|1-i

gekocht und filtrivt, das klare Filtrat mit Salpetersiture angesiiuert, bis
zur Zersetzung des gebildeten Natriumnitrits gekochit und mit 10 Tropte?
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1432, Stibinm sulfuratum nigrum laevigatuom bis 1433, St 5. rubeum 154
Silk it e : i
ey |I1|_|*|_|lr|\u||n’ versetzt. Alsdann lisst man auf die klare Flilssigkeit
Yy = » 5
31 i"|||r -‘|||||n;”|| I]\le-*-l"lu it von aben :(I]“ll-:'.-..w'll: 151 _'|.|',-u-1| \'|'||'i]ilt1=]"r:.

By : T

: I,I.hll t Ausscheidung von arsensaurem Silber, welches bei einem mehr als
| betragenden Arsengehalt gelblich, fleischfarben, réthlich bis roth

irae 1 . | . r

- eing, Spuren von Arsen. welche sich durch weisse Trithung ver-

athen, -

sind zuzulassen.

1433. Stibium sulfuratum rubeuwm.

tihium sulfuratum rubeum cum Oxydo stibico, Mineralkermes.

Ein Gemisch von amorphem rothem Schwefelantimon (Sh*S5%)
'\||r|||l..n..\-. d. bezw. dessen Natriumverbindungen. '
Nach der Germ. I wird

Th. Stibinm sulfuratum nigruom laevigatum
: Umriihren in die in einem eisernen Kessel zum Kochen gebrachts
Osn

Vion

25 Th. Natrium ecarbonicum crystallisatum in

250 Th. Aqua eommunis

”f-i:1ll agen , Zwel -‘\'!I_ll'.1|tl'l1 “]Itllljl' Firsatz des \f'l‘i‘iilIIl]Il.I'1.il!l'|' Wassers ce-
und heiss in ein Gefiiss filtrirt, welches etwas heisses Wasser ent-

I||Irr Dér beim FErkalten sich abscheidende Niederschlag wird abfiltrirt,

destillirtern Wasser gewaschen, bis Lackmuspapier nicht mehr ver-

e o . ; : oTipr
|| L] wird, worauf man zwischen Papier presst, im Dunkeln bei 25
ocknat ; ¥ . : : Lo _

et und den Riickstand zerreibt. Nach der Brit. und U. 8. kocht

u.u:m Schwefelantimon mit Aetznatronlauge, nach der Norv. mit
'\:."1?.5; alilauge und fillt die Lisung mit Schwefelsiiure oder Salz-
'.'l_"_]":. worauf die Norv. dem Niederschlage daus Antimonoxyd mit
Wriumhbicarbonat entzieht.
Wuiﬁ Die T1i!|i1|r&g +|.1_-?' Kermes 1|:|.r|l ||'«:I' (Ferm. .[ vr'liliil". sich in der
}'5'||||- ‘i"l.‘-“ -"\l'l|]'.'.'4'|I'.].‘Illnrn.n:l l]'l'll'l‘.l.l einen !]u".l des _\;1_[:'|Ir1”|.-;1”|-|...|.“-|.1_. unter
¥ von Schwefelnatrium und Entweichen von Kohlensiiure in Anti-
“Roxyd verwandelt:
Shigs L 3 Na2C0O? Sh20* 4 3 Na?s -4 3 CO?,
dieses von dem iiberschilssigen Natriumcarbonat in der Siedehitze
wird, wiihrend das gleichzeitig gebildete Schwefelnatrium sich
\l\:'llil‘-"lulm]u rtem “n]|u-|-|.|1|h|r’lrr1 zu metasulfantimonigsaurem 5”1"““-"-
Ny A, vereinigt, welches in der Siedehitze Schwefelantimon list. Da
“““l-muuu-ud und Schwefelant: mun_\nll bei Siedehitze leichter in lileu
bei, lll}!-n Fliissigkeiten 16sen, als in der Kilte, so ~1]|_|-Lm]| sle sich
N:.. |JI|:|§L;I.|.|“ aus, mul‘ ZWAT um so am-l__:r _-'l.n[unun_n.\_\'d. je |:|_1|'_’t'1' 1|n':-|'
"tll ll. lag  mit |h.']' l']]]..ﬂ.\l;_fk.l't’r in HI']:I':|I|!'1HU-': lllr.].l_”' da ,'\:Ilillln_nna_\;_\'n
\gsamer als Schwefelantimon abscheidet. Je ofter ferner die vom
Y !'l”fll" =1IE_1I'1|11'i|'i|- ].:Lll:_p- Zum- wia--iu-t']n_wlh-n Kochen ].”i[ Hrh“‘--!'r'i.'l_a![.in|_..|;
Qi b wird, desto reicher wird der Kermes an Antimonoxyd, weil sich
_‘i]:.a__.j:.".'!“l"ll|itl'-q1 des Antimonoxyds in der ”-'I'k:l“t'!f'll_L:lllu'l' IH.III']!:
"iitu.lt \l--rmm.il-.-g als der Gehalt an unverindertem .‘-\:|1]-||'f||'ll':'l|'.|]|||L.Ii|.1“ ah-
n solchen Fiillen enthilt der abgeschiedene Kermes oft betriicht-
u1|u:11:|i.]'“” von_ pyroantimonsaurem (Na*H®*Sb*07 + 6H*0) und meta-
esaurem Natriom (NaSb04) beigemischt.
Ein sehr feines. rothbraunes, geruchloses Pulver, in welchem sich

il

Reliis

g
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4610 1433, Stibinm sulforatom rubeam bis 1436, Strychninum,

[ 'i.u".-
Zery
We;
Ble
abfi]

mit bewatfnetem Auge kleine Krystalle von Antimonoxyd neben amorpheit
rothem Schwefelantimon wahrnehmen lassen. TUnléslich in Wasser und
Alkohol, lislich in Salzsiiure unter Schwefelwasserstoffentwickelung. Fiirbt
sich am Lichte dunkler. .

Die salzsaure Lisung wird auf Blei und K upfer wie Nr. 1054 ge
priift; kohlensaures Alkali erkennt man an der alkalischen Reactio®

des mit dem K. geschiittelten Wassers; auf Arsen pritft man wie bel e
Nr. 1432. Der Gehalt an Antimonoxvd wird durch Digestion OB P
Il ¢ K. mit Weinsiture, geltist in 3 Th. Wasser. und Wiicen des unlis :l:{"'
lichen Riickstandes bestimmt. Die Norv. fiihrt unter e.|r-|_‘ ﬂ:-!u']lll“”:”'r _Illji.lh
.Sulphuretum stibicum amorphum® ein Priiparat, welches gar kei? i
Antimonoxyd oder nur Spuren davon enthiilt, als .Kermes mineralis i
hingegen ein Gemisch aus 9 Th. des eben genannten Priiparates und 1 Th R
."lll[il]HJ}H]S_\ll_ .1-.--
Aufbewahrung: vor Licht geschiltzt in gut verschlossenen (Geffisset _:‘:“

ain

£ At

1434. Stipites Dulcamarae. oo

Dowece-amire Hr'_:,ui Gall., Bittersiizss-Stengel. Dia

Solanum Dulcamara L. klej

k Die I|Er|_- und hergebogenen, hinfig gedrehten, 4—8 mm dicken, 165 “:T
okantigen, mit wechselnden (nicht gegeniiber stehenden) Blattnarben Ve 2
sehenen, mehr oder minder warzigen, der Liinge nach gestreiften oder g ,*-::[
furchten, sehr oft hohlen Stengel und Zweige mit grinlicher oder briiud” ’\
lichgelber Aussenrinde, die sich von der diinnen. erst griinen. spilte? -

weisslichen Rinde leicht ablist: das erst grilne, ~f-31|e-|' _:_'"e'”lj:.lhll' ][I‘I'ﬂ’ ish
: hen. Die Rind® S
schmeckt bitter, das Holz silss. Die 2- oder djihrigen Stengel sind ”"' ;
Herbst nach dem Fall der Blitter zu sammeln und nicht mit denen Vo
Lonicera Periclymenum L. zu verwechseln. welche evlindrisch ui® A
mit gegenltber stehenden Blattnarben versehen sind (Germ. I). gl

sehr poris und hiufic mit concentrischen Ringen vers

1435. Strobili Humuli,
Houlbilon (eone) Fall.. strobili J,I;Fl;j'i !'ull_*' Bor. VI. H-ufu,‘--l.
Humulus Lupulus L.

Die reifen, sehr leichten, gelblichgriinen bis britunlichen, rundliche®
oder eiférmigen, etwa 3 em langen und 2 em dicken F ruchtzapfen, g
bildet aus ziegeldachférmig um eme ditnne, behaarte. wellire Axe costellter:
hiiutigen, durchscheinenden Bracteen, von denen di :I,r:|:'|-|| ”“.‘:]..;- Basl®
beiderseits mit zahlreichen, gelben bis orangefarbenen Driisen von L%
i'llljll i.\! “'-'--L'CJ |.-l'l||'{]|1 ~ii|||. .Ir' J'|'il'||.|i|'|||-5' |[i.--c,.., |r.;-,.“.J-|. \tlr']“i[“lllnl
desto \\'l'l'f|:\'n]]|-1' 15t |[r r ”u]r{q'h_ Hl-]'I:r-|; aromatise |-|‘ (3 l'?"‘-'IIIJJ:II'It ]|I1|l'|" i

Aufbewahrung: unzerkleinert fest in Blechbiichsen eingedrick® 2%
nicht ither ein Jahr lang (Norv., Russ., Suec.). .

1436. Strychninum, 3

Strychnin. de

C2 H**N®*0* = 334 oder C**H22 N2()+ — 334. ta

\: _ ) R M : e iy
Findet _sich neben Brucin (Nr. Zio) m den verschiedenen H[l'_\'l']lr"'_ b

arten. Zur Gewinnung des 8. dienen die Brechniisse (Semen Hi:'_\'rh“'l'
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1446. Stryvehninom bis 1437. Strychninum nitricom 161

Diese werden mit heissem Wasser aufgeweicht, zerquetscht und zum Brei
¥rrighen , mehrmals mit Weingeist ausgekocht , kolirt, gepresst, der

‘1]-rl|| von den cesammben Ausziigen abdestillirt und diese mit so viel
B eizucker versetzt. bis kein Niederschlag mehr entsteht, worauf man
by hlrrijl und nach Concentration des Filtrats mit Natronlauge bis zur
kalischen Reaction versetzt. Nach mehreren Tagen wird der entstanden
\|"31‘r-| hlag gesammelt, mit wenig Wasser gewaschen und dreimal mit
Spiritus von (.864 ausg ekocht. Aus dem eingeengten Filtrate setzt sich
las Strychnin l|\ welches gesammelt und mit Spiritus von 0,f
Waschen wird, bis das Filtrat durch Salpetersiure nicht mehr roth gefirbt
Wird, woranf man aus siedendem Alkohol umkrystallisirt. Bruein bleibt

aEra=
AUz

den Mutterlaugen (vgl. Nr. 275). .

Harte. siulenfirmige Krystalle, welche bei 225" (bel etwa 3009 Gall,,
2% 1, 8)) schmelzen, sich fast gar nicht in kaltem, wenig in heissem
“il-s.-y. Aether und absolutem Alkohol, leichter in verdiinntem Alkohol,

leichtesten in Chloroform l6sen und sehr bitter schmecken. Die ge-
Yittigte wiissrice Auflosung des 8. reagirt alkalisch und wird reichlich
Qire} I'['|1\:'|1|;|' Jod in Jodkalium, -]-l-.||-\;||i-|t||-UIJl-l'ELaHi"' jodid gefillt.
!h" E"=~I|-|-r des Strychnins in conc. Schwefelsiiure wird auf }’{"1“21':_4‘- *_'i”"-‘
hl||I£|| L\I\\[llll" von rothem chromsaurem Kalium 1"'E‘\T Kalium-
“'1"“1|||.| Vanadsiure-Salze) blau, dann rasch lila, violett und schliess-
i‘fh roth. Die Reaction entwickelt sich nach Frooxiser auch sehr schin,
¥enn mup Strychnin oder eines seimer Salze auf Schwefelsiure von 1,554
(3 Th, Schwefalstiure von 1.84 |||ui I Th. Wasser) streut, welche so wviel
dlu|||1m]||4.“.l1 aeldst enthiilt, dass die Siiure in einer Schicht von 2 em
_'”-'“i ehen die gelbe Farbe zu Z Auch d
"'.'i sehr verdiinnte: Strvehninsalzlisungen und Kaliumbichromat '_'.‘J'ili'l”h'
Sirychninbichromat. AT agelber I\l-ll,-rl:|||1']|5:u'|:|-|' Niederschlag, list sich in
“Meentrirger ‘w’-h-.-.-'.-l;'.ur-- mit blaner Farbe. Die Auflésung des 5. in
""!'*ii'u”” r Salpetersius darf keine rothe Farbe annehmen (Brucin)

dem Platinblech II|II zt. schmilzt das 8., verkohlt und verbrennt
|'“1Ill ohne Rickstand

Maximale Einzelgabe: 0,01 (Germ. I)}; maximale Tagesgabe:

aus nicht

Zren h

ho3 (Germ, 1). : :
Aufbewahrung: hiichst vorsichtig
1437. Strychninum nitricum.
_‘§:|||~|-i|-i'\;|ll-.|'- T“11'_\"|'l"i||'
TH*EN2( 2, HNO?® 307 oder Cr*H2EN'O*, NO3, HO GHl
i Th. Strychnin werden mit b0 Th. heissem .W”HHI]. g
"T!'l_1|:n']| und nach mit gegen 5 Th. oder so wviel Salpetersaure von

L]
'\

35 versetzt. als erforderlich ist. um das Strychnin in Losung zu bringen.

Ach dem langsamen Erkalten scheiden sich Nadeln des Nitrates aus, von
Velchem die Mutt hei vorsichtigem Eindampten noch grissere Menge:
L' en k

.|!.|.|:_:'l'
AN, 1 -
II:“'I"[""' , sehr bittere N.‘::'l"l. 'i"." sich i 90 Th iinii‘.“: R
]"'l‘h mdem Wasser, sowie in 7 ']'|| kaltem und in 5 Th. :
bt sich beim Kochen

'Th
|I -
M Bpiritus 16sen.  Die i,;--l.l'u,'; in Salzsiiure Ia e . A
““'""' roth, Beim Yerreiben mit .‘~';.i[".'1:.-1-.--.-L'.|-.'- dart das Salz nur eine

gelbl; iche, keine rothe Fiarbung annehmen (Brucin). Fin brucinhaltiges
alz st gich auch in cone. Schwefelsiure braunrithlich. Kalium-
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f62 1457, Strychninum nitricum big 1439, Succinum.

bichromat fillt aus der gesiitticten wiissrigen Lisune rothgelbes krlu'it:i]'
linisches Strychninbichromat, welches sich in Schwefelsiiure mit hlauer
bald violett und roth werdender Farbe 18st (vgl. Nr. 1436). Kaliun
bicarbonat fillt die concentrirte Lisung nicht (Chinin, Cinchonin). 3

Maximale Einzelgabe: 0,005 (Helv.. Norv.), 0,006 (Russ.). u.ml'a
(Austr.), 0,008 (Neerl), 0,010 (Fenn., Germ.. Hung, 11, Suec), 0,017
(Dan.); maximale Tagesgabe: 0,018 (Russ.). 0.020 l,:‘.nm'r.. Germ., Helv.
Hung. 1), 0,082 (Neerl.).

Aufbewahrung: sehr vorsichtig.

1438, Styrax liquidus.
Balsamum Styracis, Storax.
Liguidambar orientalis MinLex.

Eine durch ]'\'Ui'l:t'll der Inneren |:|-]||!|- it I‘I.].-,-]'w;;;:.;,-r- und .‘l”-"\]‘r"‘:'r”

der im siidlichen Kleinasien und nirdlichen Svrien einheimischen Hams”
melidacee ]ll't't'ir!‘fc'. I{II'FIr'j_!_L'i" vom ,":FI-'Iil'F nur |;n|uu_;”“ abfliessende. \\.nrJ'I.'
riecchende, in Folge Wassergehaltes graue und trilbe Masse, Sinkt 1

Wasser unter; mischt sich unter Zurilicklassung von Panzentriimmern un
anderen Verunreinigungen mit Aether, Alkohol, Benzol und Chlorofornk
Werden 100 Th, Storax in der Wiirme in 100 Th, Spiritus gelosh
so entsteht eine triibe, graubraune, sauer reagirende Lisung, welche, iii"'.]!
dem Erkalten von den Unreinigkeiten abfilirirt. durch Verdampfung nicht
weniger als 70 Th. eines braunen, halbflitssigen Riickstandes liefern muss
in_dem sich erst nach lingerer Zeit Krystalle bilden. Dieser Riickstand
soll sich bis auf wenige Flocken in Aether und Schwefelkohlenstoff, nichf
in Benzin losen (Germ.). Bestandtheile: Styracin (Zimmtsinre-Zimmb=
iither), Cinnamein f'/.!ralillz'«fhn'.uIi.-r;zlrjj'gfh.-;-}_ Storesin, Zimmtsaure
i ¥ rol.

Vor der ."'\.I'.\l'i'lllililt;f 15t der Storax durch '-‘ll”]'J."....-;-” In seinem J“‘HI"“
(vewicht Benzol, Filtration und Wiederverdampfen im Wasserbade ¥
reinigen (Germ.). Die Ausheute betriigt 70% eines villic gleichartiged
und vollkommen durchsichtigen Riickstandes, dem |l,-“-|_“5'l..]1-i'_u- Hmlr.ulj.f""“*'_]
anhaftet: ScnLrexus empfiehlt deshalb, den mit wenig Spiritus zur Aui-
nahme des vorhandenen Wassers vermischten Balsam durch A ether #
reinigen, ein Vorschlag, dem sich Geng anschliesst. Die D, Ph.C. schliigh v0
den durch Erwiirmen im Dampfbade von dem griéssten Theil des anhiingen”
den Wassers befreiten Balsam durch Aufliisen in seinem gleichen Gewit i
Spiritus, Filtration und \‘h'i.-a]wrn‘i]lni:trului'l-n der erhaltenen Losung 9
reinigen. Alsdann stellt derselbe nach der D. Ph.C. eine braune, o
diinner Schicht durchsichtige, halbfliissize Masse dar. welche sich klar #
'\'lrl"iltli_l;l"l-:-it und his auf 1'i||i;:‘!' Flocken in .l";e'HII'P. H4-]|\\.‘|-I'r_-”,_||.i|J|-||-||.|}' unt
lenzol auflist,

Keemer, fand die Siurezahl (vgl. 8. 291 in Bd. I1) im ungereinigte?
Storax zu 47,6, die Esterzahl zu 31,9; im gereinigten Storax betrug 3
Siurezahl 61, die Esterzahl 76.

1439. Succinum,
Sueino Hisp., Bernstein,

Das als Bernstein bezeichnete Harz stammt von vorweltliche?
Fichten, unter welchen Pinites succinifer (Pinus succinifera) Gorpprd

Hay
'ijl-,
M':l
1.4
lig,
in




Tty f-FEF

-'\'\t:i]_
jlaner;

| jum

|1lI|||:
0,015

Hr'!\'.-

ama”
L\|P|||‘
kt 1D
1 IL!|'i
{orm.
I'-||';-'l.
nach
]Ii('i”
nuss,
,[:t‘!'-"t
shi

M
mt=
nre

[hen
ol
igep
-['-ll"h
Auf~
i
vyl
el
richt
#U
1
rin
und

rtan

hen

1439, Snecinum bis 1441, Succns Citri. 1G53

Nimentlich zu erwiithnen ist. Fs wird gesammelt oder gegraben im Sam-
inde zwischen dem kurischen und frischen Haft in !]_4t.]v1"|-11a.~.-1|.
1 Gelbe oder gelbbraune, durchsichtige oder undurchsichtige, zerbrech-
the, im Bruche muschlige und glinzende Stilcke, welche der Haupt-
Nenge nach in Hiririhla. Aeother, fetten und #dtherischen Oelen unlislich
:‘”“-L Uebrigens wechseln Farbe, Grisse der Stiicke und die verschieden-
'lerl:,‘.l.!E']l Einsi 5.|=|".-3.¢»c|- von Insecten. l‘l[.‘ln)‘.r'[',l'l'.k"_l!-ll ete. sehr. Hl]l'l'. Few.
el 1,11 (Froekicer): “5!'1|1|||'.|'-’-|'|III.|\'* 287", Der B. enthilt bis 9°
“_“I‘hrrvl1|.~:;|u1'1-. riw. F:.q-mj I'.['h['.(_l'll.rh'*- B. 1||‘|' sich _H1||1|'.t||1|'1, .nnl---": neben
i-l»-il,:l.] :;Lu-_l. Bernsteiniil -l‘JI.,-rcI.-.xI.IIn-!_ und J.--ram:-m--unlu[ulmrmm.. l;r'.IH'l'.'i['t-.-
i Colophon und andere beigemengte Harze lassen sich durch

St r
Piritus ausziehen.

1440. Sucei vegetabiles.
Sues végitauz Gall,, Planzensiifte.

III_II].“-:\|!:_','e-1|1r-il|'||\-rl'r|t'|;l-':. haben die Pllanzensiifte eine sehr grosse Ver-
g _'“,'.l: m ||..e-1"1,\;||'||,1' I”'.I] \ri'!'lr:‘l auch unter verschiedenen Formen und
n rlil oder minder kiinstlichen Zubereitungen zahlreiche Arzneistoffe dar:
. dem hier in Betracht kommenden engeren Sinne jedoch handelt es
.II|I|I nur um solche Sifte, welche aus frischen, einheimischen Pflanzen
Jaer gewissen Theilen derselben auf mechaniseche Weise, meist durch
‘fquetschen oder Zerstossen und Auspressen, bisweilen unter Zusatz von

“iWag r . -
a8 Wasser. als meist dilnne, triibe, der |

I':‘i':"-\|-|-|l - SiE B ane I“_:'I'! ““I.'ll stark eefiirbte und
nu L;n,r_.-/:r” unverandenrt ||;||I'}|:Ir'|' |'[||:-:-|f_'\l'lc1'|[c'll ogewonnen \k'e']'l'l 11.
I'r‘”“'lll' derselben. namentlich die sog. Kriutersitte, werden alsbald
l”ll' weitere Verarbeitung -.r]u'::l_.l'lul, auch wohl dureh Auntkochen
:'Illt-.:: ‘:l|lpl¢ll|l]-l 1|';!']IETHHI._‘_',' in lul':-lillht Verse hlossenen ”r'ili-l:-'-l'll etwas
Bpinite hinaus nach .-'\'l PER __Ih:llll.. H!:}I.!. -nij;r durch Zusatz von
wid |lja.l|% und ]'1!-'_?';1110[1‘Hm'.!. filr E'.LH;_"I‘I"'. .l"..l'lf |':'-I|I1|-i-:H' gemacht; iL]!'IIl'!"'.
¢ guckerhaltigen Fruchtsiifte, der weinigen Gihrung unterworfen;
"I-.\_\..I.”,nllll.rlll' nach Art der Extracte, |-'1|_:"-e‘|;||!|!||r and bisweilen. um .]._..
l-|1|'|”|_r.1 |.u-~.'+']||:_]:u'§\'.ll':~' ||ui|'|'. der ]n'hfi'l'l'll!ul_ n-‘.|-.|l-3'\';t'1|]|_g' \\'.-_c_:'.-p‘. noch I.”“
o il -‘.]n'r.cn-_l',f'.. ::‘Illl'l-:'.' l'I'.Iu'I'illlIII'.[l“i' :‘*:|I1|' zithlen manche i'il]{_|.. _L'l'irltil
'l"'l"i.\'”,” a :\\.;.-.yh.-:.._;.-r Weise, _||1|1'+ h Auskochen gewonnenen und in_einge-
: ster Form einen bedeutenden Handelsartikel bildenden Lakrizensaft

|
4 'L‘L 1

1444), den Extracten zu.
dan e gegohrenen Fruchtsifte, welche bei uns nur eine Ueher-
bkt rae o 3 # . ®
suEsstufe zur Herstellung der betr. Fruchtsyrupe bilden, werden wir bei

'hl-.;, !
p|1||.‘L letzteren mit besprechen; von den sonst noch zahlreich 1 emige
7 %K

T, namentlich die Brit., Gall. und Hisp. aufgenommenen, interessiren

.I-.! o 1 : T oy * L ] -

in I”“ einige wenige (Nr. 1441/2), und konnen die sonst noch officinellen
Bse’s Univ. Phk. unter Nr. 2065—3005 nachgesehen werden.

Li 1441, Succus Citri
Monig S I

Sucecus Brit., U. 8., Sue de citron Gall., Zwmo de limon H’]n

Chtronensatt.

:;..“”I““'I'“‘:_-I'l]i"']_l-'-l 1'ril.l~'ri1|- und saftreiche Citronen “nl_'l'lil'll erst ~.'u|'._|t|-r
“’ir.-...” Il'l'lj“-]”-” iusseren, ld:nm :mr||_ von der weissen, "'"h“f””“”.‘—f'l‘“
9 o il |]1l|"]lr:5'|'_:llll' befreit, ohne I\l-]'h'i;.lzri.j,: -1]|'|'.]-|ll|-:'.-1| Samen in
:”]“I“”J"lllF'rIv Hu-|l_r- '.'1_-1-!---_:'1 _nrul +||+--|-_tn:1!'|i iumln'ru_lm:: oder unter

g der samen) m emer elrens dazu bestimmten |i]|_'|]||'|1 “:i[]il[l]'l':\'.\il'
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{54 1441, Succus Citri bis 1443, Suceus Juniperi inspissatus,

wder zwischen Leimmwand in der gewthnlichen Presse ausgepresst, der ]';Efr;
gewonnene Saft aber nach kurzem Absetzen kolirt. Die Filtration des | N-‘[-r
Saftes durch Papier, auch wenn er nach der Gall. zu diesem Zwecke vOI® 2l
her erhitzt ist, geht gewdhnlich sehr langsam von itten, so dass man 18 deky
der “-'I'r-llllll' darauf in der Hes nicht warten kann: auch verliert der |
Saft durch die lange Beriihrung mit der Luft viel von seiner urspriing fegte
lichen Frische und Lieblichkeit, so dass es besser ist. ihn (fast ausschliess '.“m,
lich zu Saturationen) frisch und ein wenig tritbe. als klar und abge® | Wep
standen zu verwenden. Geruch meist durch einen minimalen Gehalt 8! 'ti"l
Citronendl (U. 8.) angenehm und kriftic aromatisch: Geschmack re# 1 Ty
und stark sauer, auch nach Abstumpfung der Siure nicht bitter. Spe® begq
(xew. micht unter 1,030 (U. 8.}, 1,035—1.045 (Brit.), Gehalt an !'jir'"ll"LI" LOTA Y
sdure etwa 7 (U. 58.), 8—10, 1im Mittel 00} (Brit.). Werden 100 Th. o
Citronensaft zur Trockne verdampftt und der Riickstand eingeiischert, ® fnth;
diirfen nicht mehr als 0,5 Th. Asche zuriickbleiben (U. 8.). l

Einen kilnstlichen Citronensaft stellt die Helv. durch Hi'llll[llj!:' Sfigy
einer Liosung von 7 g Citronensiiure in 93 ¢ Wasser mit 1 '|'I"'['rl'|': (itronent High
dar. Auch bringt die Citronensiurefabrik von Dr. E. Fremscaer einen gut Pogt,

haltbaren, natiirlichen Saft mit etwa 9% Siure in den Handel. Die £¢° iyt
‘-\"'l|iI!||l'||- !];||!-'|!I-l']ll' H:;!I"l'l*\\';lill'l- E-'. ;|1'z.1||'|-|il'|i |:i|'|-| iIII'|'|"'?|'||liH'

1442, Succus Herbarum.

s ' P
Sue d'herbes Gall., Kriutersaft.

Zur Herstellung
riiuter, wie sie 1m Friihjahr aofzuspriessen pfleg

Cichorium Intvh

ient eine ziemlich grosse Anzahl frischer, gril r1']'|
ren, nach der U

Fumaria officinalis, Lactuca sativa, Nasbul

tium officinale, denen die Helv. noch Cochlearia officinalis up
Maraxacum ‘icinale zufilgt, alles zu gleichen Gewichtstheilen., Aussé!
lem verwendet man dazu Absinthium, Beccabunga. Chelidoniui

Millefolium, Rumex, Petroselinum u. a., bisweilen auch. in geringeré®
Mengen und auf ausdriickliche irztliche Verordnung, stiirker wirkende, wie |
namentlich die Brit. einen Succus Belladonnae, Conii und Hyosey® m!
vorrithie hilt y
Die Kriiuter werden alsbald nach dem Einsammeln gut a hgew agchem “'-.-I[I|

im steinernen Mirser zu Brei zerstossen. und dieser in der Presse schar

ausgepresst., Der pewonnene Saft wird nach der Gall, und Helv. s :
Kalten durch Papier filtrirt, was ziemlich langsam geht und fiir der =4
Heilwerth des Saftes ohne allen Nutzen ist: besser ist o8, den Saft n eine’ :‘"|1|~
verschlossenen Flasche im Dunkeln und Kalten eine halbe oder canze Stunc® :':n-,
lang ruhig stehen zu lassen, dann durch ein angefeuchtetes wollenes Tue b
zn koliren. Die Brit. mischt je 3 Yol. ihrer verschiedenen, 1"i";_|l“ '.I‘” \
gepressten Kriutersiifte mit 1 Yol. Spiritus von 0,838, lasst ein? ]:1 X
Waoche (7 Tage) lang rubig stehen, filtrirt dann und verwahrt das Filtra* : !:--lH
im Kalten. ullrl.l
1443. Succus Juniperi inspissatus. S
Extractum (Belg., Russ.), Rob (Neerl), Roob {Austr.. Helv.. Hung [ 3:
Syrupus (Suec.) Juniperi, Wacholdermus. by,
Reife Wacholderbeeren werden, am liebsten in noch fl'i‘-"ll"lm -]\-Ir“]
Zustande (Austr., Germ., Graec., Hung. 1I), zerquetseht und nach Arb der e
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1443, Suceus Juniperi inspissatus bis 1444, Succus juiritine, LG5

]IE-'HI':LI'll- |[;i1 kaltem “il'l‘_l" il]*ili lauem H';::H.'L ]Il'.l.‘ﬂ‘l_']“ “;F'!'[’l]., “I']\ »
:\“-'f-l‘l_, Suee). kochendem (Russ.) Wasser infundirt oder damit bis
‘. Weichwerden gekocht (Austr., Graec., Hung. II), dann gepresst,
Uekantirt, kolirt und eingedampft. Der Riickstand soll die Consistenz eines
REL"“i“'t-r (Hung. 10). diinnen (Germ., Neerl,, Russ.), weichen (Gall., Hisp.),
sien (Bele.) Extractes, des Honigs (Austr., Helv.), des frischen Honigs
brase. Suec.) besitzen, und ist nach der Austr. und Hung. II noch mit
3 Beines [.'r-g-,-:|]|1._- Zucker zu versetzen, wihrend die Neerl. fiir je 3.
Ulg ”I'I[\ filr '|- Th. der verwendeten trod knen Wacholderbee remn
| Ih. Zucke ul zusetzt: die Suec., leich sie das Priparat als Syrup
¥zeichnet. schreibt keinen Zuckerzusatz vor. Schliesslich lisst die Hely.
Ioch his sur geniigenden Honigdicke, die Austr. und Hung. Il zum
'lﬁ("lh" |,|-|'¢|H]|||||'|-|;‘ libar ||1---,=.'|-[i llll|'_‘.i'~';l'l)'f 510 :Iab"l' keine .‘II-]IIIL"|I|l|]I'__\r
®nthalteq,
[as J-'_:||[!|E'.|.;|:||-i 18t braun [H-|‘. Russ.), dunkelbraun (Germ.). von
vowiirzhaftem. nicht brenzlichem Geschmack, in gleichviel Wasser
Weht klar lsslich: ein nach Zusatz von ein wenig Salzsiiure in diese
'~"f-:'-t-||t-._;- blanker Eisenstab darf binnen s Stunde nicht mit einem Kupfer-
o utehey itberzogen werden (Germ.). Ausbente durchschnittlich 32 bis

Elag

nach der Vorsehrft der (Germ.

1444, Succus L 1111111'1‘[1‘19
‘Tactum Glyeyrrhizae 7. S.. E. G erudum Dan.. Norv.. Russ..

E. l..l|l||.|

|.|5|”_ Succus ].'Il| |||'|1':|l' l'l':.I;H:" sen '~-'|':||i.«.

Lakriz.

Ein durch Auskochen und Pressen der zerkleinerten Silssholz-

| leuropas ge-

Wi : : . (L b .
_"'fl'|. vorzugsweise in Calabrien und anderen Theilen
I'1'_J’||II|-:I

s und in feste Form gebrachtes, wiissriges Extract, welches meist in
A 4 =3 ‘ . .
sinzend sohwarzen. geren 15 em langen und gegen 2 cm dicken, rundlich-
|'l' 5 P " o .
lingpige hen Stangen. bisweilen auch in griisseren Massen, in den Handel

Ky : VAt ¥ il it =
'mt, Die Stangen sind gewihnlich an dem einen Ende durch Auf-

ri . ; f ; ;
| leke eines Stempe I_ der nach der Hung. I auf  Baracco* (richtizer
1J“r""'+ oder Mart ¢ lauten soll, etwas abgeplattet. Sie sind,
Vi . y 3 SEn 1 . -

I sie den gewi =ml ichen I\"L assergehalt von etwa 15% besitzen, in der

h.:!’l'lll'l"'il;l "=\]11II I @ ‘-‘.'u!lh!ll"I'H'I'll;klf_li n:--ul_.ln--r.'l'.-.|=:1lu:.r:|.|1|r‘ .f|-|+-lr"_--+l-li|.|:.|-]|...: _II'..]
of scharfk: lII|I" und muschlig, .-||a’.r.lll|-l|'\\-ll_f. .-II."| cleichmiissig,
éin Wen |l ||-|u._ Geruch schwach aber charakteristisch, {III':\I'l'I!IIi.Ef' k
der Dan. und Neerl. im Schlunde gchwach kratzend, nicht
siiuerlich. Bei der Originalverpackung werden die '
die nicht weiter

8lisg,

||+]| schichtweise zwischen Lior |-| erblitter _'e]l

Al g

e Vérwe irthen sind, aber doch 5—6G" des Gesammtoe wichtes betragen; es

IJIE 480 nicht gleichgiltig, ob man die Waare beim Einkauf ,mit oder ohne

¥ n L Y 1 - g
85t%  behande It. Unter dem Mikroskop darl der L. keine Stiirke-

T . &t - . ¥ o P ety P -
Rl 1-1'1-\.--“,-”-“ lassen (Germ.). Eines unzuliissigen KK n|1I--1§_'--t|-\!!r~ er-

‘en die Graec.. Helv.. Hung. 11 und Norv.
IJ'. Der We rth des L. hiingt von der |l'-i.'5|.||"-'ii _“I'_ill'-"-_“-'-l hmackes,
**m Wasse e halt und dem Grade sener Lislichkeit in Wasser ab. Der
.=|,:lr:"l"'~ halt soll nach der Helv. 12 15, nach der Germ. 17 , 1 ht
|.,“|“' 'l“ ten; er ist durch ."|'||‘-[|'lli']\]|l'ri. einer zerkleinerten i'm'l"ha'c hnitts-
Setzy e 100® his zum constanten Gewicht zu |.-|-~.I|||||:nu-||. Zur Fest-
I.',. T.T L“‘* l ll"-lli hke |1-'-|,|_|]| 8 "I]llllll mehrere 1 IHILII'. ']‘u' yon ']l']l
“RUTtR und Hirseh

Handbuch der praktischen Phar e RLis a0
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466 1444, Succus Liquiritine bis 1445, Socens Liguiritine depurstus.

meisten Phkk. nicht oder nicht ausreichend beachtet sind, zunichst der
E"t-lh'h'. Il_[_{;'\"[i~lt_l'!';:|| |i.|'.~. l‘lllii'll lIIIIi 1|t - 'lil]':-.li‘ FA L l‘_f|'\\'it|[!!'lllil'|l j_:'l'?"_'l:lli.l—:ll'{.n
Saftes, oder statt des letzteren die Menge des in kaltem, oder nach der
Glorm. in hiichstens 50° warmem Wasser unléislichen Antheiles nath

dem Austrocknen im Wasserbade. Nach der Helv. sollen 100 Th. ]"
65 The

nach vorherigem Austrocknen bei 100° an kaltes Wasser
Lishiches :|]1_:_;'|-!'|1-1], doch 1st nicht _--'|-~:|.-_-_'i_ auf welche Weise dies festaus
n ist: nur soll der ungeléste Riickstand nach dem Austrocknen (WO
er wohl noch 35 Th. wiegen diirfte?) beim Glithen nicht mehr a8
G Th. Asche hinterlassen. Die Germ. ,erschiiptt wiederholt* (richtiger:
wndlung) mit Wasser von hichstens av
at, ohne sich um die Menge des Geloste®

--|‘:-'r'||-'i||]'| durch wiederholte Bel
die lufttrockne Waare, und wi
7 bekiimmern, den unléslichen Riickstand, nachdem er im Wasserba

P The des verw l'”'ll ten

ausgetrocknet worden ist; er darf alsdann hiichstens
lufttrocknen Saftes betragen. Will man die Menge des Geléisten

i

stimmen, so muss dasselbe durch ‘\'i-l'li.'||‘,|].|'|-|| zur villigen Troc knt

(nicht bloss zur dicken Extractconsistenz) gebracht werden, und pflege®
100 Th. euter L. .ohne Blatt* 46—48 Th. solches trocknes Extract &
geben; zu vergleichenden Bestimmungen geniigt es aber auch, das absolu®®
u:'||| g r--['iri-.l'l:l" “I-\‘-i-]-'; der I.IIIHILII'_L'l'I} 1'|':-|:1’llr~l'.']l|-]|, woraus it

hinreichender Genauigkeit auch der Gehalt an Trockensubstanz berechn®!

5
T

werden kann: 1 Th. reiner, trockner L. giebt mit 2 Th. Wasser eine (™
der Verdiinnung villig klare) Lésung von 1,1583—1,154 spec. Gew.

1445, Succus Liquiritiae depuratus.
Extractum Glycyrrhizae Dan., Suec., E. G. depuratum Norv,, Ru
E. Liquiritiae Helv., B. L. depuratum Fenn., Succus Liquiritiae Austs
gereinigter Lakriz.

Bin mit kaltem Wasser hergestellter, klarer Auszug von rohe!™

Lakriz (Nr. 1444) wird bis zum n (Hung. 11}, dicken (Dan., Fenths
Germ., Hely Neerl.. Suec.), trocknen (Graec., Norv., Russ.) i"'-\lll:“l-[:
zur Pillenconsistenz (Bele.). bis zu einem mnicht niher bezeichneten G
(Austr,) verdampft.

Behufs der BExtraction bringt man gewihnlich den mehr
minder zerkleinerten rohen L. in ein mehr hohes als weites, am H“fl' d
mit einem Abzugshahn versehenes Gefiiss, und zwar in, der -'i“!’”'g:'l'l"
Dicke der Stangen entsprechenden Schichten, welche man durch je "”.il.l
ditnne Schicht nuscewaschenes Stroh oder ein scheibenférmiges (el 'III-I\.
von Weiden- oder Birkenruthen von einander trennt. Nachdem man
durch einen passenden Deckel (mit etw@ :

ader
1am

oberste Schicht noch miissig

bis 10 l\,ﬂ'i beschwert hat, _Lfi' st man erst rascher, dann in :.J|L5|-[]||'=P¢'1!"]_;
Pausen so viel kaltes destillirtes oder doch nur sehr schwach kal "]
. ’ . ez Tl
haltives Wasser auf, dass es eben den Deckel erreicht, lisst an "H.Il ;
j et

kithlen Platz 2 oder mehrere Tage ruhig stehen, hiernach die entstan!
Losung recht vollstindig durch den Hahn ablaufen, und giesst aul

Ritckstand nach Schluss des Hahnes wieder Wasser wie zuvor auf, welcht
I.“]'.I.-‘

dett

man wiederum einige Tage einwirken liisst, um dann die |x'“l~||1l'.!.'”I”'

abzuziehen. Diese Operationen wiederholt man so oft, als noch Losung®
erhalten werden, deren Gehalt die Kosten der Verdampfung lohnt, ™
] nes

ell

Vers

man am besten nach dem absoluten und »'lnu-l-?l'i-\s'hun Gewicht
jeden Auszuges beurtheilen kann. Beide nehmen bei normalen

L T )

Unte,
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1445. Suceus Liguiritine depuratus bis 1447. Sulfonalum. {67
Fa v . il T nthe
‘iren erst ras uhu , dann langsamer ab, bis nach einiger Zeit beide zu-
“‘””- 'ill 11 | wrl |||||\n.ll'| ade ne ]l|| zu constant wer i n, Hl‘i—]rit'lh‘\.\.r’_—i_{\.' Zelyrien

i"'lulnlzm. von 10—20 ke die concentrirtesten Lésungen 1,10 bis
12 spec. Gew.; aber selbst nach 30maliger Extraction ging das spee.

6w, nicht |-.|11.-L- 1,012—1,008 herab, Lisungen von weniger als 1,020
-ﬁl

.'"". Gew,, wie man =ie nach dem 6. Auszuge zu erhalten :*:] ort, lohnen
im noch die Verdampfung, — Die Ausziige sind in der R -._z! lnul

| . *an ) 7 s 4

"“ ichender Verdiinnung) vollstiindig klar und durchsichtiz, so dass sie

;—. . e 5 = Ay i 1 .

: in er Dekantation oder Filtration bedtirfen, hichstens noch kolirt und dann.
11 - 2 . ) 1

WEr Vermeidune zu starker Erhitzung, I','ill':1l‘.]:--|.||-'| i) 'il‘]"lf|n||| It

"|'1'|] i, In abweichender Weise stellt die |-'...ilc_|:_ thre |ll'm'| her: sie
J'||-'rl

I|II' ll'L.lt'-!IJl'r".'ll ]J. il'! |'i|| ”LIilJ'-iil.'ll, ‘--'1'111 r|i':\|.- IlI.\ l|1|'!| ZUr
3y

fleckung der Substanz, nicht tiefer, in ein flaches Gef mit kaltem

CAsser gin, ldsst etwn 2 Tage stehen und hebt dann das Sieb mit dem
-I_Iir‘l"]'h"'ll'll Rest \-H'.\I-L'|'|1 I'_L heraus

Der gereinigte L. ist im trocknen Zustande kaffeebraun, spride

ilih] l'.\"-"l‘fh|\'-I|'I-<'i|, bei Extracteconsistenz braun (Germ.) oder schwarz=-

Taun | f micht brenzlich

1

I_ in Wasser vollstiindie und klar lislich. Er da
-II-I.l!'-'“ und =q'.:I:||-'i']\|'|:,

, 1446, Succus Sambueci inspissatus.

‘ractum (Russ.), Rob (Neerl.), Roob (Austr., Helv.,, Hung. II, Rom,)
Sambuei, Fliedermus.

. Reife Fliederbeeren werden im frischen Zustande abgestielt
L am besten im Wasserbade, erhitzt, bis sie anfgeplatzt sind. Man
dann die Fliissickeit auf einem Siebe ader |:=-=JI|'|r ablaufen, presst
Rilckstand out aus, lisst die vereinten Flitssigkeiten ahsetzen,
\.I'”‘[ tnd \.l-.i:”“;.“ nach Art der E e, zuletzt noch |-i]|-- _','_'l'k\'iu-e-.
I‘IIIII den kolirten oder auf den ] credickten Saft berechnete Menge
I"I'I','Ifh-l' I|1i||mi'|'iu'r--:'.a.l.\ ur-:fl_ Zwar _l ||!. Zucker ::!.Ji'l 3% (Neerl.),
g )y 6 (Helv.) Th. kolirten Saft, auf 9 Th. halbdickes (Hung, 11},
(R ;I,iljhi"F 10 (Rom., Russ.), 12 (Germ. I) II]‘FI. dickes |'..\._I'|':|l"|_. auf
+ Yon ||||||.|=| 1|'|~'|~\t1 n« l|f|| nec. ). ||:i~ ]'.l‘.-||'l'll-|'|14'1 -|||| die Consistenz
“""I' s (Helv.), des frischen Honigs (Dan., Graec,), eines dicken Ex-
\-;r?__] lrlltllll. [, Russ.), eines Roobs (Austr., Hung. 1I, I_\'--. l Rom.) be-
By. v 48 1st braun (Helv.), rothbraun (Germ. l), violetthraun 'I,'”f"
)y von sitssem und etwas siuerlichem Geschmack (Dan., Germ. I), 1n
etwas tritbe, nach der Helv. mit violettbrauner Farbe lislich.

g

ii |L.I=i.r|"' :"h"[ 'lﬂr"Iil."Ill'l'_ili'i'li'illllll'._" n zim_:ln-rl:- n Gefiissen, \\'1‘31]|-' die

00 ‘.”.nu[_ llm.c.«', l;|_t:a-1:'|'|rk!u-lz dazu _-..-:-~|-I||-.-|:u_'-_1_l|_ deutlich 1..-c-.|{!l1|.~.-t.

dei: a l. frische Fliederbeeren !4.-]|t,.-||-l-|s !II' I'h.) geben nach orschrift
erm. I 11 Th. .'li]'-'}u ute I-:I:H|'|||1|':~.~'|Il'|: ."',lll'l;t'l‘.

1447, Sulfonalum.
Sulfonal, |'|ili!1_\-l\-u[1}uulimt-l|1|\'|11|.|_-:E|::r1.
CH®. . _SO:C*H® _ .

' 56.

7 1692 L e > .
( H e 9] |||]|[ |'II'; - 'H[!:I[I:II' -

unt A'”“l]llt]iﬂ[li an (2 "t!nl} vereinigt sich mit Aceton (1 Mol)
T Austritt von Wasser zu einer Mercaptol genannten Verbindung:
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1447, Sulfonalum bis 1448, Sulfur depuratum

CH?. CO . CH? + 2 C*H'SH = H*0 + (o >C<lgqeps,

A I Mereaptan Mercaptol
welche durch Oxydation in Sulfonal iihergeht: ! Eri);
SO*HS | ., CH®_ . _S0*C'H® Twe
SC*H® CH? S0*C*H"
el |
In von Mercaptan (2

t, wobei unter Erwiirmen eine Schel”

dung in zwei Schichten, von denen die untere verdiinnte Salzsiure, L

obere M ',||'I1n| 1 stattfindet. Das durch Waschen mit Natronlauge und
\.'\'uﬂ.-r'r i |'_i_'_-".:' “u'l'i;l]rllll '.'.i!'-] Illi! .~|'\i|'l av ;‘_L'e'l' l‘\-il|i|i]|||-‘|'|-'“"i|__:- |||"|
ganatlésung unter zeitweisem Zusatz von Essigsiure zur Bindung des ' Bine
2["“'H|'I|--:|l'1| Alkalis L:--.*f‘!' ittelt . bis danernde Rothfirbung eintritt, llnl.,i ‘.'-.JII
qum Sieden erwiirmt, heiss filtrirt und das beim Erkalten sich ausscheidel™® bl
H|;|!,||||:|| |]|||'4E| “!--||| j'l||||r-~ ]']||IC|'I'\_'-"_il.ili\?il'l'” nus 1\‘5':1-:-11' o !"ilji'_'";. sk \"!'.Il
I'I.'[F'l,l—l ;‘l-l".||;|- und _Lf'l'?l]l|?|:l1 1|\..'='a-~-', ||I'-I-IIr;|‘.i-"'hl' 1\]'_" nl:|]]". \\l"lil" lc] | "“'E

125,59 schmelzen und gegen 300° unzersetzt destilliven. Das 8, lost 8%
in 500 Th. kaltem und 15 Th. siedendem Wasser, in G5 Th. Ii”;j"lll | Itj¢:]
und in 2 Th. siedendem Alkohol. Mit etwas Holzkohlenpulver "|']_ 1 ‘.i!;,
entwickelt sich ein hiichst unangenehmer Geruch nach Mercaptan in Folg! des:
Reduction des S. zu dieser Verbindung: eine Reaction, welche aber 'I“.f'f H”.
5. nicht allein, sondern vielen Mer .=i-l;|1||i|'1".\"11--2|. namentlich Sulfont* ! rog
zukommt. Figentliche [dentitiitsreactionen giebt es nicht filr das 8., weleh® 18

nische Einwirkungen erweist

sich ausserordentlich bestindie gegen che
R " . . y - 1 v y . D2t 1L
Beim Erhitzen auf dem Platinblech darf das S. keinen Ritckst

me in 49 Th. Wasser soll _‘_'_"."I"II|'|! los sewn

hinterlaszen; seine Lii i
1 , 2 den
weder durch Silbernitrat, noch durch Baryumnitrat veriindert wertty

1 Tropfen Kaliumpermanganat (1 4 999) muss 10 cem der Lisung (1 :
dauernd roth firben |[‘:||-'.|.-|I"Illlll'..'.' Zeni noch oxydationsfihize organiset

Substanzen an).

1448, Sulfur depuratum. i
tll*']'l'i'lli_‘_'jl"'l' sSchwetel, [ o

N =32 oder S : 16

100 Th. des durchgesiebten Schwefels (Nr. 1452) werden "'Il_l-l

Entfernung von schwefliger Siure, Schwefelsiure und Schwefelarsen ®°
= Bt 5 . . gi i . . v
FiN ] i . (am b shen ||.-|ﬂ|'||| “ ASSATrE 11 a1mem ?‘\.’e-|r|||||:|l.- y_‘:-p“_-:t']]i |_1|

e . . : 18
darauf 10 Th., Ammoniak von 0,96 untergerithrt, unter fterem L |
; i ; m L
riihren 1 Tag stehen gelassen, vollkommen ausrewaschen. rasch und &4,

vollstindic getrocknet, weil Rilckhalt an Wasser zur Siiuerung dispo™”
gchliesslich noch durcheesiebt (Germ.). -
Gelbes, trocknes, geruch- und geschmackloses Pulver. Muss aut ']':.-

ingen Riickstand verbrennen, S8
['s"llh'

|Il;|ii[.'ll|1|'|'|.' !V:-"' anul "iu‘l".“ -'."|!E- 24
warmer Natronlauge l0sen und darf blaues Lackmuspapier mnicht
(schweflige Siiure und Schwefelsiure).

"lll[ der _'"!;|Jill'll _1'|II|-:|.'_['|' ,"L!H!“"”i:l.l" von U096 d
ein Filtrat geben, welches bei der Uebersiittigung mit Salzsiiure nicht
gefiirbt wird (As?S%), nach der Germ. auch nicht, wenn es mit Schwe*

wird (A

ferurt, muss b

e

wasserstofl’ versetzt
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1449, Solfur griseum bis 1451, Sulfur praecipitatum.

1449, Sulfur griseum.

Grauer Schwefel.

, Ein an sich werthloser, bei der Reimgung des Rohschwefels bleibender,
liger. otwas Schwefel enthaltender Ritckstand; findet nur zu Veteriniir-

then heschriinkte Verwendung.

1450, Sulfur jodatum.
.||n].-'t'|:\\'-'|ll'|.
8J = 159 oder S2.J 159.

i Dis eh.n'lrh sorgliltiges }’_;1n;lu||'|.-:|-||_|'a-i1'--|: von 1 _rl'h._ Htlll'llll‘ depura-
und 4 Th. Jodum hergestellte Mischung wird in einem Glaskolben,
Blller Aysneifiasche oder einem Reagensrohre gelinde erwiirmt, bis sie ge-
rane, elinzend
wtimon iihnliche Masse in btiicke zer-
Pulver zerriehben, in mit Glas-
'.'.'-1:1_|J.‘.|'|',-c'|||}c5.-\l'll"!l (efiissen ':IHH" wahrt.

|' 1:'!|||l5'_" fitel ' 1'-i\-' ”!'hlllll_!"-i
kohlenstoff, auch In ii!l\u-.-l'iu losheh,

I : : . 1
I\\|--'II""|?.- n ist. und die. nach dem Erkalten schwarz
'."1”'-5"1-:1'_'.~i:|||'||;:-|'|u-‘ dem Schwett
‘II"II:L'_I :

51

oder, wi ‘|;g'|-|' zweckmissigr, zu

'.':l'\l'k

Der J. ist beim Erhitzen vo
Gicht in ".".:.-a-'_.m-.r. leicht 1m S« '||‘L\-I" .
I' L Aan .‘*l.:rlHI- und an Aether unter ”.I1|!-"|]::-.x|l."|_:_" des Schwetfels,
vEREn f\h-n_;'-- 20% bet
I_""|||-;, mit Wasser u
f::_""'lliln'-«'u-r-;.-|| Rohr sich bildende Sublimat besteht erst aus Jod, dann

s ; : :
renn muss. das Jod ab, verliert dieses auch beim

an der Luft. Das beim Erhitzen im einseitig

Jod und Schwefel.
Aufhewahrung: vorsichtig.

1451. Sulfur praecipitatum.
Lac Sulfuris, Schwefelmileh.

Wesentlich 8 32 pder 8 = 10.

_1 Th. frisch ecebrannter, miglichst rd iner Aetzkalk wird
or _:"""_“ eisernen |~.'u--~|-.| mit '_'ﬁ Th. W asser ibergossen, so dass
M einem ditnnen Brei zerfillt, in welchen 2 Th. getrocknete und
B .:"';" ?‘*'r]-.\'---ll‘- H||I".||||-1| gle 2 t W
i noch 2024 Th. Wasser zuftigt und nun die auf’s Feuer cebrachte
“Uschung ynter fortwithrendem Umrithren und Ersatz des verdampfenden
L.'1|r.“1”\ n'i|-.4-_ Stunde <_5||I-1' 80 |:|1|'_-'--l im Kochen c't'll;-l.ll..llir- aller ?:“l.'|_l'.'.'-'tl--]
3t ist. Nach Entfernung des Feuers lisst man eme kurze Zeit ab-

e S n ] oder des

Pog: . iha ik e . g 5
21 chmiissic eingerithrt werden, woraut

":ilr-iﬂfl-,;l]h, 5_t'-'n|;1 die Fliissigkeit mittelst des Hebers ii'nl.. i , B8
o '1_""“"1;‘ yom Bodensatze, kocht letzberen .'|-H']||=!:L|*i Ly —1a ‘.“'11J|1-]|-_|.|||-_;'
|E'-.\||..'_ _l]" I'h. Wasser und bre nnt ||--1|. Auszug wie oben von -i.|-|.nll nge-
l:h'h;;:rll- as ll|:|:-[.] noch |J.||'||IE'l]|:EI-: 1|:|‘.l_\".:|~,-1-]- nachw ::ul&_'_llzlt. I:ln- vereinigten
Nach ITI"-"h:h liisst man n I l:|.-L-_|n n, die 'I;u‘.'L-n ganz gefiills und '-lIII!EiI'uf'_‘« ll.h."'
”I"|h-||l I!“' l'al'!{uht:n :a;-lg'h‘-n.'lll: |.|_|It-|||-]n1 Ln-rm‘..'lm.n:u-u ra'..llf.i.nl'lllll:_‘."- age ruhig
Klare }‘l”l__"‘l-‘h' I.~'|-'|1_ vollstiindig durch _U_l..«-t-l'.lf.--u :."l\l‘iUl haben , 1}--1.[, die
e Flissigkeit mittelst des Hebers ab, filtrirt den Rest und verdiinnt mit
'.I-J_,\“,'l destillirtem Wasser, dass das Gewicht der gesammtben klaren
-.-.LI'“IE.E“'i'- {0—50 Th. betrigt. In diese triigt man nun unter bestindi-
;':l‘“:',“l:lH“-i””"'”f wl_-|L'|l-.~ r:,u.u- stellenweise l. : . :

ern soll, die mit der dreifachen Menge destillirtem Wasser verdiinnte

Jebersiitbigung mit Siure
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{70 1451. Bulfur praecipitatum.

Salzsiiure (1,5—1,6 Th, von 1,124) ein, lisst kurze Zeit absetzen — beél | Rie
lingerem Stehen fillt aus der Fliissiglkeit Schwefel in dichten, festen. Ji]'}'-‘“l' Ban;
linischen, gelben Kérnern nieder, welche die blasse Fiirbung und zarte Be- Lac
schaffenheit der Schwefelmileh beeintrichtigen —, trennt dann die nur nocl prijf
schwach gelbliche Fliissigkeit méglichst rasch mittelst Heber oder Spité- Wa
beutel von dem Niederschlag fen

und wiischt letzteren mit destillirt
\"'l.il-“hl'l' aus , IJiw I|:i-' \-'I ] . |'| mit :“'I-“ll'?'l.' it |'_i|'lj[ mehr trd
ll- If der ?\-i'*ll!'n'l'l.'l:l'_f jr_- ]'\fll.'-_rl' |‘:i-1'1|;{r-]|;1|[¢-4 [!|.-t' nur |,_;'||.i]|].|-]III||'\'“
kann, wenn die dem véllig klaren Schwefelealeium nachtriiglich zugesetzted
Flitssigkeiten eisenhaltic sind) 1

=

.

Ii

sfarbie aus, so wird er nur so well

ausgewaschen, dass er nicht mehr nach Schwefelwasserstoff riecht, woraul I "ag
man ihn kurze Zeit in 2%ice re bringt und dann das Auswaschen
bheendet. Darauf wird der aus 1schene Schwefel leichi gepresst, o "_-
kleinert und bei einer 25—30° nicht iiberst nrenden r|1--r1|]u-|':!llll' |'-'“I"”
_:..','I'1I'u!'|.||l'l. I.III ]Iln‘1||l'|"' I|I-'1II|I--_":|‘:'\]:‘ !r|'||i|-;;'l r}_‘-i|L\'|-i~|- ”\_\r|;|"--lll '|":
fein vertheilten Schwefels zu schweflicer Siure und Schwefelsiinre und
hat eine dadurch bedingte saure Reaction des fertig yarates #ul
Folge. Ausbeute G1.5 b4, 25" I Te]
Bei Einwirkung von Schwefel auf Aetzkalk in Gegenwart voU ist
Wasser bildet sich gemiiss der Gleichung : &in
3Ca0 + 128 = CaS*0% - 2 (aS" gew
Caleiumthiosulfat und finffach Schwefelealeium. TFin Theil des ersteréd iy
wird durch das anhaltende Kochen in Schweafel und Caleiumsulfit: it
Cas®0* =8 - (a803,
und dieses unter Umstiinden durch Aufnahme von Sauerstoff in Calenm®
sulfat {ibergefithrt: (laS0) 0 CasS0e,
Wird nun zu der gelben Lisung Salzsiiure in der oben angegebenel
& .\-'|- entsprechenden Menge gefiict, so wird nur das Fitnf} !|-||.—.‘*"| wefel- Ma
caleium zerlegt nach folgender Gleichung: be
2 Cas® 4 2HC(] CaCl® 4+ Ca(SH)® - 885.
Bei Anwendung der doppelten Menge Siure (4 Aeq.) ist die Ausheute 8B i
Schwefel nicht orisser: r:’."“r'
2CaS® 4 4 HCl = 2CaCl® - 88 -+ 2H!S. i
es findet aber zugleich eine Zerlegung des Caleiumsulfhyvdrats. Ca(SH) :Jri“
unter massenhatter Entwickelune von ?‘\'ril\\'r'f'n'|‘-‘-'.'|'~.'~'I'rj-l-h‘T"_f:I-‘~ statls i‘|lI

und es tritt die Gefahr ein, dass vorhandenes Caleiumsulfarseniat (84°
arsenhaltigem Schwefel entstanden) unter Abscheidung von Sehwefel Iy

arsen zerlegt und dieses dem Schwefel beigemengt werde, wiihrend es i

Lisung bleibt und beim Auswaschen vollends beseitigt wird, wenn ein® |-"."|
kleme Menge CaS® unzersetzt und demgemiiss die Flissigkeit nocs i
blass gelblich gefiirbt und die Endreaction noch schwach alkalisch i
bleibt. Daher muss ein auch nur stellenweiser und '.'H?'I:'J}ln;-]':'rli'”-'fil-}l Tq
Ueberschuss an Siure wiihrend der ganzen Dauer der Fillung ver ],
”lil"[t'fl. nunil I|..II'|. iIII\"r'!"||'|[J |Ji|' |'|'|{:||1- I\‘""I'll\\r'!.e-]|';1]|'i|[|“l.“p.»;t]“:_||' -'Eli':'l“ tl:ll'l.lill I‘Il'l
nie in die Salzsiiure gegossen werden, weil hierbei unter Mitwirkung 0 -.__f'i,
H*S leicht ‘l'l.':|.«-'='r.~'1llﬂlﬂi]u'r.\'m'fill'. H2*5® oder 2S¢, gebildet wird, welches .‘-Eh
seiner 'ili'.fl'll I:l"‘i'llllﬂll'?lhl'l-i Weoren dem :“l[']?'l\'r‘lll'l IL'|e-i_|_:'|-||||-|l—_='| hleiht unt ]’H'
ihm davernder Geruch nach Schwefelwasserstoff verleiht. :

Feines, gelblich weisses, nicht Iﬂ'_\'. allinisches, zwischen den Ziithnet! m

daher nicht knirschendes Pulver, welches beim Erhitzen an der Luft ohne
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453. Suppositoria 171

1451. Sulfur praeci

Rickstand verbrennt. Es ist fast geruchlos (Germ. 1) und geschmacklos,
ganz oder nahezu in Schwefelkohlenstoff loslich. Darf befeuchtetes blaues
|—-'l"|t|||1|~'}'u]'||-|' nicht rothen (Salzsiure, Schwefelsiure), Zweckmiissy
Priift man auf Shure in wissriger Losung, indem man 2 g mit 5 cem

asser digerirt, filtrirt und das Filtrat mif blauem Lac |\:1n~+u|-|-1 priift.
Mugs nach der Digestion mit 20 Th. Ammoniak ein Filtrat geben,
Welches durch Ansiiuern mit Salzsiure, und nach der Germ. itherflissiger

eise — da Arsen stets als Schwefelarsen, nicht als arsenige
Begen ist — auch nach Zusatz von Sehwefelwasserstoff sich nicht gelb
n darf, Nach der Germ. I mit Wasser und Salzsiiure digerirt, darf
18 Filtrat beim Eindunsten keinen Ritckstand lassen (Kalk, Kisen).

iure, zu-

1452. Sulfur sublimatum.

Flores Sulfuris, Sehwefel, Schwefelblumen,

M - 5 921 n-ll'." e 165,
Wird fabrikmiissig ||||||| Sublimation des sizilianischen Rohschwe-
oder durch ||| H n von Schwefelkies gewonnen. Das Product

1 Schwefel und stellt
es gelbes Pulver dar von
s nur

em (yemenge von |\{'\=1::||ill'.-'.lll[II

i |'-i:-'i|i-_; etwas feuchtes und zusan
E¥Wihnlich sehr schwach saurem Gleschmack

’|I|| Theil in Schwefelkohlenstoft loslich. Darf beim Erhitzen hiichstens
-'|~.'.||.,] |._|-_|,.,-|:|...;. n (Germ.). Pritfung auf Arsen wie bei Nr. 1499,

L
i

und gerin

1453, Suppositoria.
.H.'l"lll'fl.l-'"-""l'.“"lill'-"' Gall., Stuhlzipfchen.
Zur Finfihrung in natirliche Korperdfinungen, vorzugswelse in den
Mittel von gewohnlich konischer Form und fester,

m, hestimmte

] : % g
1 ]\ l]'l.._-|-\\,;|t'|g|4- |!‘\\'c-;t'E|I'|'.'|I'L' Lonsistens.
Si |...~;.-l.m un\\'i'||l|:|i~L| aus Seife, Talg, Talg und Wachs,
:.J_. . . A g = s
Imeist aus Cacaobutter, biswe ilen auch aus er concentrirven, wiss=

werden

Seh Gelatine l"-""li—i' H«-i‘- Glycerin. Die Seif
'ull,“;“ Stiick Seife mit dem Messer _,1|._l,.[x-~'r.l||;i|i|-|_1 H'r:f”.]. '11;i.|”'.:. Talg
nd Wachs., Cacaobutter schmilzt man bei gelinder Wirme und
innen, in Formen von Glas, Zanm,
man néthigen-

gle, wenn sie zu erstarren b
Ili'.”_.- ;ull-r in zusammengedrehte P lf"""'i' n aus, denen :

5 dadurch Halt giebt, dass man sie In inen, gesiebten Sand steckt.
&3 i]|ll.1l1“L|l,4ri' vOIu lll|]|l(tl I.'* { man auc | l]u oe -u]tll]hl_h o hLE “ asse Fanz
|;._;,‘ alten, zerlegt sie in gleic he Theile von dem vorgesc hriebenen Gewicht,
JE-I.” |¢i|”|r_ dann ,I"i'“_ 11:1:- dben fiir sich durch .'\LL-..‘-]H[Il!Il ode |' ~u|lll.Iu|r
M0 der Hand (Brit., U. 8.). Hiufig erhalten die S. auch Zusitze,

dig o e
m? €ine besondere arzneiliche Wi |]\|.n~- ausitben sollen, wie Phenol,
Solche Zusiitze werden

jhilitllmtl- Hpnm' narkotische Kxtracte, ._.||.r.t u. dgl.

thl]]l 1 ihrer Natur mit sehr “tI]"_T Wasser oder _-'“'”"I'”m"' geldst, an-

eébey, I'l"l]]l“ll]p’l ' 'IIIII] |:||_ “|||_|I|'|]| \1""[' 111|I1||t|r“|:|l' vior Gl&]l'l .\.H.."'

Blessen meglichst gleichmissig untermischt, worauf man sogleich aus-

Elessen und s chnell zum Erstarren bringen muss, d: ymit etwaige heterogene
Sesty andtheile sich nicht wieder .I]-w“t--]ll“

l]lumi;.l}‘h- in-wn‘_hi ﬂ-:] -I' soll, wenn nichts anderes vorg reschrieben ist,
ir -ll]l' 'l:_,: LH“L- 1. S.). -‘1_ o fir l\[][:lq-]_ ' Ly fiir l;]“ui']lhl_llr “L[“'L
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172 1453. Suppositoria bis 1454, Syrupi.

4 2 (Huss.), b g 1“1-];_;‘.]_ bisweilen noch mehr H]j:-|._h, thre Liinge pach
der Russ. etwa 2 Zoll (= 5,08 cm) betragen.

Statt der konischen S. werden mitunter auch solche von Ei- odef
Kugelform, sog, Globuli, gebraucht, zu deren Darstellung man g
wihnlich zweitheilige Formen benutzt. Sie werden nach der Russ. wesen®
lich aus in heissem Wasser oeloster welsser Gelatine unter Xusatz yon
Glycerin nach wechselnden Verhiiltnissen darcestellt, die sich theils pach
den sonstigen Zusiitzen, theils nach der Jahreszeit und deren vorherrschen®
der Temperatur richten. Oefter fertiot man sie auch aus Cacacbutter. =
Hohle 5., welche man nach Beschickung mit dem vorgeschriebenéd
Arzneistoff mit einem zugehiirigen Stipsel von Suppositorienmasse schliessh
sind noeh in keine Phk. aunigenommen,

Ueber die nach der Belw., Brit.. Gall. und Hi 1sp. officinellen, mil
verschiedenen Arzneistoffen versehenen 8. vgl. Hizscw’s Universal-PhE
Nr. 3010—3024,

1454, Syrupi.
Jarabe Hisp., Sirops Gall,, Sirupi Russ., Syrupe Rom., Syrupe.

[Die Syrupe sind dickfiis cohiirente, daher beim Austritt aus ded
Gefiissen leicht fadenziehende, aber schwer in einzelne Tropfen zerfa Et'J‘-']';

L §
Flissigkeiten von gewdhnlich sehr siissem (Geschmack und zwischen L2
bis 1.4 liegendem "I"l'n'i“-l'}u'lu Gewicht, Kigenschaften, welche sie "‘”"'I_El

Sie

bedeutend

en, oft 60% {bersteigenden Zuckergehalt verdanken.

itt des festen .-"'.I.-l kers als be (uemer, versiissender VAL
zu flissigen Arzneien, wesentlich aber auch dazu, stark wirkende
iibel schmeckende Mittel in eine leicht zu '“‘-|‘I'!IH£I'|'!II|I', fiir die

dalenen s

schmaecksnerven m uu!‘-r lEIl:I!II'_'_'I'ILI".'ll!:' |;|Lfl 1|;||-i] ;‘,i.'[|||i4"§| lJ.'ll
Form tiberzufithren, und eine grosse Anzahl von an sich leicht verderben®
den Pflanzen-Siften oder Ausziigen, bisweilen auch Chemikalien, fiir linger®
Zeit unveriindert zu conserviren. Da sie aber ihrer Natur nach leicht
selbst der Zersetzung unterliegen, wenn sie mit Gihrungserreger?®
Bertthrung kommen, auch durch manche Chemikalien in liirzere
oder |5'III_'_"1'I'*'I' |‘|i L 'i'l"li ifende Verfinde rangen erleiden, muss man bei der
Herstellung wie Auf bew: ahrung auf Fernh: ltung solcher schiidlichen Ein”
flitsse -“'"I','.35|'5"||I'.{ bedacht sein, und allgemein dahin trachten, die Syrup®
(mit sehr wenigen Ausnahmen) vollkommen klar und durchsichtig, Wi
von gehiriger Concentration darzustellen, und dann im Kiithlen, voF
Staub und Insekten gut l-_l"wl'h"'lr?i aufzubewahren.
Zur Herstellung guter, klarer und haltbarer Syrupe hat man, un
selbstverstindlicher Beachtung der gesetzlich vorgeschriebenen Ve rhilts

fer

nisse, im Allgemeinen nach folgenden Regeln sich zu richten:

1. Die zur |.fi~!|nlu' des Zuckers bestimmten Flilssigkeiten mitssen
an und fir sich vollstindig klar ynd durchsichtig, und von 1T |l1<"r|'ij.£fl"'l'
leicht zum Verderben neigenden Bestandtheilen nach Miglichkeit frei seib:
1"-. '.'_Lfl'i:lhi]i-‘l'ilﬂ .l l['-KI"L'_[‘L' wo II|| | n‘l I[Illl |L ||||| 1 |;|1-.\]l|| n f‘\Irlllt”
zusatz, der am besten gleich bei der Extraction erfolgt, wesentlich |+.|l“r
und haltbarer; eine in dieser Weise bewirkte Klirung ist derjenigen dure
Kochen mit thierischem Eiweiss vor oder nach dem Zuckerzusatz vor®
a’“-’lf!l"“ manche kalt bereitete Ausziige, namentlich die aus Siigshol?
"Hl reste ||1*1| werden auch beim Aufkochen fur sich durch Gerinnung €8

ithnen enthaltenen Pflanzeneiweisses vollstindie klar. Bs ist, mit sehr

re
sdlg

e

i
ten

glei,
Ko,
eine
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“-Ilm;-'"“ -'\ll.""llilll||=('n. |--_'1tlII'III|'I' und ‘.h."lltlll‘ ']il' E'\li:a--':;:'ln'i’ vor ;lli-'“
Lach :]| m Zuckerzusatz durch Filtration oder in ands rer Weise zu kliren.
Der Zucker muss durchaus weiss und trocken sein, und mit remem
1"1\-;“_\,.,- eine klare. farb- und ._._|-|1|:]_|-:_-.| Léisung von rein silssem
Yeschmack geben, die einer Klirung oder Reinigung in keiner Hinsicht
bedarf, sich auch mit starkem Spiritus villig klar mischen lisst und
Weder durch Chlorbarvum noch durch Ammoniumoxalat getriibt wird.

3. Die zur |."|.1I|| o dienenden Gerithsechatten diirfen davon in
Einey Weis .Ill"""ll“lr werden und nichts Liisliches daran abgeben.
1"“'-5|I|I||| Iu nutzt man blanke Kupferkessel und fiir saure Lisungen

otzellanschalen: zinnerne Kessel vermeidet man beim Gebrauch iiber

Telem Feuer wewen der Gefahr des Durchbrenner und ber Herstellung

Retirhter Bliithen- und Fruchtsyrupe wegen der durch die Berithrung mit
Ziny meistens eintretenden Farbeniinderung; daher sind be i1 letzteren auch

Yerzinnte Kupferkessel und We |..a.|| cheerithe zu vermeiden. Nur
iir den Veillchens Syrup st shreitben die me isten Phkk. ausdriick lich Verwen-
von Zinng 1|l|..=,||;.r,|. vor. Die zum Umrithren dienenden Spatel
meistens von Ho um durch ein hiirteres Material die Metallkessel

licht anzugreifen: sie miissen lediglich zur Bereifung der oyrupe

Ulne
.I_\

&

sionirt sein; fiir ungefirbte und fir cefiirbte,

Hir besonders stark riechende und schmeckende Byrupe (z. B. aus
i t;l-

tly 3
fen uynd demger
W io

he um) sing

besondere :';lliill'l. ZU ]I:||TI'I|. :\-ill"ll .i""l"

brayc}, sind sie lingere Zeit auszuwiissern. Ganz Aehn von
en zum Koliren der fertigen Syrupe dienenden Kolatoris 1=
l"'llh-j,,_ die aus einem diinnen, wollenen Gewebe, F Etamin
& I'-'"i;c'*i werden , Zu verwerlken id, wenn sie sta nicht
el von (feruch und Geschmack erscheinen oder durch u der

l“"“" ist ez in den meisten Fi

Syrupe verfilzt sind; zweckmiis: :
""1' 'li m Gebrauch so weit mit Wasser anzufeuchten, als sie voraus-
ung kommen. Die

g

ter mit der heissen |"|i'|=--i.1'|i|'l‘- m Ber )
in welche man den heissen Saft kohrt, diirfen nicht pords semn,

Ii"'i"!' auf die Syrupe nichi verindernd einwirken, nichts ]'IT*'H-‘]"‘ daran
dl""l“ll und durch den plitzlichen Temperaturwechsel nicht selbst ge-
bihyd o . werden. Es geniigt nicht, den heiss kolirten Syrup unter
n. weil dieses weder

(|

gt I*I']|||I;.{[|-|| Kolatorium erkalten zu lasse
%ie Verdun 11-4;,.,5‘ noch das Bindringen von Staub und Insekten geniigend
thindern kann: man spannt vielmehr ein nicht abfir Leinen- '."l"*'

i weceniiberlieenden Seiten durch einen
Sieh-

;Illa-lllllrhl y_l,\..\-,.;||l:'l.__,}_._' Al Zwel ¢
: Rande befesticten Holzstab miissig beschwert oder in holzerne
cnder ey gespannt, dartiber und lisst dann in Ruhe erkalten, Eine dich-

ey
e Be

ckung ist darum nicht rathsam, weil sich unter ihr die auf-
Benden Diimpfe condensiren, auf den Syrup zuritcklaufen, seine oberste
Sehichy verdiinnen und demzufolge minder haltbar machen. :

. Die Auflssung dos Zuckers soll im Allgemeinen bei einer
Sz gelinden Wir ”“.-. woit unter dem Gerinnungspunkt des '.'I||u-|'5=|'|u 1
d pllanzliche i Fiweisses, unter bestindigem Umrithren, welches
e Lisung beschleunigt und einem Anbrennen der am Kesselboden h".‘m"*'”-

en Zucker: antheile vorbeugt, erfolgen. Man nimmt dann den _";]"":"l SOE
]:Ilil:lh II'I I.II_‘-\. "~|IIJ|[|. ithn mit ein \'-lfJ|" Wasser ab und setzt die | s
JI5 ohne sie noch irgend weiter zu rithren oder umzuschiitteln,
jll'“" schnell und gewihnlich bis zum Aufkochen zu steigernden Temperatur
M. Wenn die Erhitzung, wie gewshunlich, iiber offenem Feuer ge-
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1454. Syrupi

gchieht, hat man dafiir zu sorgen, dass die tiber das Niveau der Flissighkel
hinausgehenden Kesselwanduneen dem Feuer nicht auscesetzt sind, damll

nicht kleine Antheile der Liisung und einzelne Tripfehen derselben, welche

vor dem Eintritt des Siedepunktes aufzuspritzen plegen, an der iiber=
hitzten Kesselwand verbrennen, den Syrup dunkler firben, ihm selbst eined
brenzhichen Geruch und Geschmack ertheilen, Kurz vor dem Begind

des Aufkochens 18t das Feuer zu missigen und die Zuethiiren de

Ofens zu -I"Illgr':-"-"ll. Il'i}'h'i'*"-, Iiillll{| beim Abheben des Kessels lllll-J_Ll_ ;
118

wenig Asche auffliegt, ersteres, weil im Augenblick des Aufkochens d

Flissigkeit sehr rasch @zu steigen plleghb und ohne jene Vorsicht leicht
fiberlaufen kann. Man lisst dann gewdhnlich den Kessel noch eine sehr
kurze Zeit auf dem Feuer, bis ein ganz ruhiges Sieden eingetreten unt
res Volum reducirt 198
hebt dann den Kessel ab, stellt ithn in etwas geneigter Lage auf eined
Strohkranz, so dass an der Ausgussstelle die Flilssiokeit beinahe den Rant
erreicht, liisst ithn in dieser Lage. bis durch die oft hihere Tempera :
b

des Kesselrandes die niichsten Antheile der F igkeit nicht mehr W

aer llll'i?‘\it'.’l"\ |I.1'--"I||'|'f||- ."I\l']|;;:,'|g'|l .'|Ii|' em gerl

lie meistens vil
auf das befeuchtete Kolirtuch, auf welchem die zufilligen
hel

Wallung gesetzb werden, und giesst endlich
Fliissiglkei
mecl

|'|:.-:|J|-:'2I \.I'I'IJiI|'|'i||i_'_'_‘;”|_',,l‘i'|!. r|;i~ 1'1'.'.';||_|_1'|' ('rl.'|'_":||;."i|' |':il,\|'i\- l_:.'||i_
!~i|-|1:j_<_-".-||, Verfahren, aunch der erzeugte Schaum, zuriickhleiben, Wenn der
fertige Byrup, wie viele Phkk. alleemein oder fiir den Einzelfall vor
schreiben, ein bestimmtes absolutes Gewicht haben soll. so gpitlt mat

mit dem dazu erforderlichen Wasser den Kessel durch leichtes Umschwenketh

behutsam auf das Kolatorinm:

ranz zulet;
zughich nachgewaschen wird. Keinesfalls darf man |!|n-.~n_i
'.'l'l

nach und giesst diess & Bpiilwasser

wodurch di

iinzungswasser vor dem Koliren dem Syrup untermischen, 3
man ihn dadurch leicht tritbe machen kann: setzt man es aber erst der
Kolatur zu, so bleiben die, manchmal nicht unerheblichen Antheile ausser
Betracht, die etwa das Kolatorium nichi passirt haben, _
5. Fast alle Syrupe bilden withrend der Erhitzung Schaum, der J€
nach Art und .'\|--r=;_-'|- des .“\'_\'J‘IlFl-s', his ZUm “l".,;'il!ll es I\;m hens hj:-]i'_'; s
nehmend, die Oberfliiche oft in einer verhitltnissmiissig dicken, dabei zihen
und poriisen Schicht bedeckt. Nimmt man diesen Schaum ab und lisst
ihn e Stunden in miissiger Wiirme ruhie stehen, so sondert er sich
k
lingere Zeit schaumig bleibenden, aus dem allmiihlizg noch etwas iiii-li'l"'-
Saft aussickert. Erhitzt man den Schaum, etwa im Wasserbade, so geit!
diese Sonderung weit rascher und vollstiindiger vor sich. Am einfachsten
aber vollzieht sich diese Erhitzung durch den dem Siedepunlte nahen oder
aufwallenden Pyrup, dessen Oberfliche er hedeckt:

in eimnen grijsseren Antheil von klarem ?‘4.\'1'|z|| und einen oft nur kleinereét:

auch schon leicht a
nur muss man bel dem geringen Wiirmeleitungsvermoen des Schaumes
thm die zu seiner Erhitzung nothige Zeit lassen:
massen sinken dabei auf ein {iberraschend kleines Volum zusammen l”"f'l
lassen sich dann leicht zur Seite schieben oder werden durch den auf-
wallenden Syrup selbst zur Seite gedriingt. Ein wirkliches Abschiiumen
ist daher, namentlich bei den kleinen Mengen von wenigen Pfunden, die
im pharmacentischen Laboratorinum hergestellt zu werden pflegen, kaumt
jemals erforderlich. Allerdings kann man auch durch zu starke FErhifzung
namentlich sehleimreiche Sifte zu einem betriichtlichen Antheil in .‘-'wh:HHI“
verwandeln, was man aber selbstverstiindlich zu vermeiden hat, Vgl auch

Nr. 1083, 8. 241,

grosse, dicke Schaun’

e a-gf-FEL,

man
tur |
11|-||

'|'|"|}|!.

ATt
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1454. Syrapi. 175
; 6. Das Koliren der Syrupe findet der Regel nach im noch hieissen
Lustande. die von den Phkk. fiilr manche Einzelfiille vorgeschriebene ¥il
tration durch Papier erst nach dem Erkalten statt. Diese Filtration sollte
man go viel als miilich umgehen, was leicht erreichbar 1sf, wenn man die
2ur Herstellung nothigen Flissigkeiten nur in villig klarem Zustande und
Uen Zoeker nur in bester, den oben sub 2 erwiihnten Anforderungen
Villlier gentigender Beschaffenheit verwendet. Die Filtration geht meistens
7

ilich ]:l;l_u'm'lln VOl statten ., namentlich die letzten Heste verbrauchen

: rIII'|.II]!l'I':I:|!:' :I'III'I1

lazn vipl Zeit: daher und weil eine gar zu miedrg
Hoch ernd wirkt., kann die Filtration zu einem schnelleren

§

Ger Luft wesentlich beitra
Wi

! sehr verzi
erderben der Syrupe wegen vermehrter und verlingerter Berithrung mit
en; bei den Syrupen der Germ. kann sie ganz

~ :|.|I'!| n||-_'|' |J.r.\1l|| aul ll:l'i:F \\'.-”:-’_{a, Wwile =Y '1'|||1].-' "-'i[l|]l|l"i, '\1:L||}|;|_--

Und Florum Aurantii beschriinkt werden. — Die (Gall. schreibt fiir viele
“inzelfiille die Klirung durch
Féren anderen Phkk.. durch Kochen mut Eiweilss vor. Zu diesem Zweck

.\.'.H

ipierbrei, fiir andere auch, gleich meh-

man ungeleimtes E';||.';,|- mit Wasser zu emem

‘...l:l||-|| Brei schlacen, diesen Brei nach dem _'l,,':|||-|.].l--,| in den kochenden
bl

h bringen und das

¥rup einrithren, das Ganze auf ein wollenes Kolirtu
it hinreichend klar ist, nochmals
I Wasser ein=
!':"_Tillll'|. |||ii der kalten |--IL|'|' Iilllll kemnentalls heissen rf’.l.'f'h\.l'I']i;'--||‘.!'," -
Ni)g

Durchlaufende, falls es noch niel

Mriickpicssen. Das Fiweiss wird in eine kleine Me

cht, um Aufkochen gebracht, abgeschiiumt und kolirt. Im Allgemeinen
I"' 'meidet man die _'\|_'\;<-1||||i||'_1' von Fiweiss gern aus den unter Nr. 1083
. 240 angegebenen Gritnden, oder beschrinkt sie wenigstens auf die
t\:”“'!lu' der Flissigkeiten vor dem Zuckerzusatz.

7 ve (Hewicht der Syrupe soll im Allgemeinen nach
1.82—-1.33, nach der Russ. 1,35, nach der Gall. 1,32 ber 15°

.IHII[ 1.26 heim Siedepunkte betragen, .];..-I; finden sich bei den Einzel-

Das =|1|'I'i'|i‘~"

'|l-5- IJ

teln auech mancherlei Abweichungen hiervon. |hie grissere Uoncentra-
rot eine bessere Haltharkeit doch soll sie nicht so weit '_'."!H'II.
- tindenden Aufbewahrung der Zucker theil-
anzverlust auch eine Ab-

ber der im Kithlen st
auskrystallisirt, was neben dem

Sul
i dem Verhiiltniss der arzneilich wirksamen Bestandtheile herbe-
wiirde,

. 8. Die Syrupe sind alsbald nach vollstindigem Erkalten in die viollig
" lnen und trocknen Aufbewahrungsgefisse zu br niemals mif
altey Resten zu mischen, vor Eindringen von Staub und Insekten,
they auch vor Zersprengung der Gefiisse bei etwa eintretender Gihrung

2 sichery,
. 9psel eignen sich nur fiir kleine, enghalsige Flaschen und, gleich den
t&pseln, nur fiir nicht eintrocknende und nicht krystallisirende und hi
5 Stiipsel fest einkittende Syrupe. Fiir die meisten Syrupe eignen sich
IT.\ Aufbewahrungsgefisse Glasflaschen mit verhiiltnissmiissig engen Oeff-
. m lose iibergreifenden,

Die von einigen Phkk. zum Verschluss vorgeschriebenen Kork-

;“’]‘i'l'.!;-n und kurzem Halse, die man mit Lage HBeTR D
1 der Brust der Flasche ruhenden, glocken- oder krukenformigen Declkel
Yon ilas "'Il'l' E'”['?."”'n'fl verschliesst.
& 3. Mit sehr vereinzelten _-\l|>'1|;u_l|!|||-|_| (Syr. _".!l_|_\g_:*-[;ll,] sollen alle
Ytupe vollstiindig klar und durchsichtig semn, nicht nur wegen des
T.!].ﬁm'l""'*’ Illlul der klaren Hi.~+-]|l.\:nl-l\'e-il mit \\'31“‘r'i_'-1"'l'~ '|'_1|i'l=-i'.ﬂ<.|-il.e-1|. 80M =
m:...]_]_“""“_I_T”IL'li .'I:]Il'||. wegen der weit besseren l_].-t-.llz:n'hu-u. l.iI:i erfahrungs-
“SSIE” trithe Safte der Gihrung und dem Verderben weit uascher als
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{70 1454. Syrupi bis 1456. Syrupus Amyg
klare unterliegen. Trilbe gewordene, giihrende oder durch Schimmel
bildung verunreinigte Sifte kiénnen durch blosses Aufkochen und Koliren
nicht m den normalen Zustand zurfickgel IIF|Jl werden: trilbe kann mat
durch Papier filtriren, githre wekocht und dann ebenso filtrirt
werden, angeschimmelte sind arzneilich nicht mehr verwendbar. Die Belg:
gestattet, den fertigen Syrupen behufs besserer Conservirung 5% Alkoho

de milssen at

zuzusetzen : thatsiichlich wirkt es schon sehr vortheilhaft auf die Haltbar=
keit, wenn man die dazu l-ll}-ul-!'|i-|:=-|| Pfanzenauszilge unter Luihl
von H—109, "~|-|!|111a bewirkt.

Ungemein verschieden sind die Anforderungen der Phkk
an die Syrupe, n!._.':.[ allein in Bezichung auf den Gehalt an wirksamen
Bestandtheilen und auf die Eigenschaften, sondern auch hinsich
lich des Gehaltes an Zucker und der Darstellungsweise, so da
selbst fiir ein so einfaches Mittel, wie Syrupus Althaeae, le PhE
ene Yorschrift giebt, und, wvon den Vers

Q8

eine von den andern vers

.-r,'E|1:|'r.|--;J]||'i!|'|! |E|'I' IH:J'*IL]i'.JP!"~\\|'i~|' i.'l.l_'_':l'.‘l'l.‘.]l, ~|-|i:-[ IIL:I_-. '|l".]]\|?:-:r' el

fachste Mittel, der Syrupus simplex, in semem Gehalt an Zucker 100 ver
1

schiedene Abstufungen zeigt. Eine Uebereinstimmung findet 1
auch in der Pharmacie, immer nur da, wo Schwierigkeiten vorliegeth
die _-_"['1'}_-4_-4[--]| Verschiedenheit hel |J:||'||[ die Jeder, anch ohné
Vorstudien, zu verstehen glaubt. — Die simmtlichen speciellen Vor*
en finden sich in Hirscn's f'ni'.|-|'--.||—|'|'..|:'||1:||\n||-n- Nr. 3025 3101

-|]II'§

5. Syrupus Althaeae.
Jarabe de altea H|1|| “'.f,f'u_;a il JUHENIAN T l|';1||._ .|1,||~t|~s\ rup.

figren

10 Th. “:Hﬁ\ Althaeae cone. werden mit Wasser (unter
Reiben mit der Hand, 1L.Ph.C.) abgewaschen, danach mit & Th. H]Iil'i“]"
von 0,832 und ‘.Z.IU Th. 'hﬂli destillata 3 Stunden unter wis uI«llu-l' ent
Umrithren macerirt, 200 Th. der ohne Auspressen erhaltenen s olat
ogeben mit 300 Th. | .|||h arnm 500 Th. etwas gelblichen Syrup (Lerm. Je

1311 '."“l] led 1mee shalt des .I\]I:-f_ll__ s hi ingt \Il| mehr von der |r|'-l| |”'-[1'
heit der Eibischwurzel und ihrer durch Umrithren erneuten Extracl
mit Wasser, als von der Dauer und Temperatur der Maceration ab; ma®
sollte deshalb lieher die Wurzel in einem ]liu'rlu.~-"|.|.|-_(«- eben nur unl !
die Oberfliche des in einem mehr hohen als weiten Gefiiss befindliche!
Wa ingen, so dass der Auszug selbstthiitie, ohne Umriithren, €
folete, wodurch er zugleich mighehst klar austallen wiirde. Zu diesem
:“"-l\ rup giebt jede Phk. eine besondere, von denen der anderen abweichent 2
Vorschrift: die Suee. setzt ithm Orangenbluthenwasser, die Nory. eine®

jon

SErs |J|'

Auszug von Siissholzwurzel zu.

1456, Syrupus Amygdalarum.
|‘\-|;J-I'Jllf|' lu'l'.run'-f.'.”!'l‘ [I.Ill., ,‘h!,'l“lll'l-\‘\ |'|[||_

50 Th. Amygdalae dulees und 10 Th. Amygdalae amarae werdef

{nach geniigendem KEinweichen in warmem, nicht heissem Wasser) _-,,'"':
schilt, abgewaschen (wonach sich ihr Gewicht, wenn #Ausserlich MY
einem Tuch abgetrocknet, auf etwa G4 Th. vermehrt zeigt) und 1
120 Th. Aqua destillata zur Emulsion angestossen. 130 Th. de!
Kolatur (man erhiilt bei dem frither llll:.-lun Fanz Zweckmi
unbedenklichen Auspressen efwa 156 Th.) geben mit 200 Th. thlEl“""l
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1456. Syropus Amygdalarum bis 1459, Syrupus Balsami Peruviani 477

durch einmaliges Aufkochen und nachherigen Zusatz von 10 Th.
Aqua Florum Aurantii 340 Th. eines weisslichen Syrups (Germ.),
fder hej langem ruhigem Stehen sich in zweil Schichten trennt, daher
Nach der Dan. und Buss. vor der |'1~~|n|~=|r|-|1I umgeschiittelt werden soll,

;ll_!-l der mit der mehrfachen Menge Wasser eine rein milchweisse Emuls ion
ildet, - Die Vorschriften der fibrigen Phkk. weichen von der wvor-
stehenden und unter einander ab (nur die der Austr. und Rom. sind

gleichlautend) und aunch die der Germ. witnscht die D. Ph.C. umgeiindert
Bach folgenden Verhiiltnissen: 15 Th. siisse, 3 Th. bittere Mandeln,
36 Th. Wasser. 37 Th. Kolatur, 60 Th. Zucker, 3 Th. Orangenbliithen-
Wasser, 100 Th. Ausbeute.

1457, Syrupus Aurantii Corticis,
.f.:.,-,..,u'_”. de ecorteza de naranja i|||. &:‘:'ul.l- i drorei -f'-rl.l'-r.l-'_.,-- amere Gall..

Pomeranzenschalensyrup.

3 Th. Cortex Fructus _'Lur:inlii (mundat.) come. werden mit 45 Th.
inum eenerosum album 2 Tage lang macerirt, wonach 40 Th. der
Kol; itur mit 60 Th. Saccharnm I”“ Th. gelblichbraunen Syrup geben,
nach dem Erkalten zu filtriren ist (Germ.). Besser ist es,
auch nach der D. Ph.C.. die Kolatur vor dem Zuckerzusatz zu filbriven,
Was nach 1 - 2tigigem ruhigem Stehen sehr gut gelingt und die spiitere,
.l':,-.--l schwierigere Filtration des Syrups erspart Von den anderen Phkk.
"-"_-l:.-“ nur noch die Graee., Hely. und Buss. die Pomeranzenschalen mat
Yein aus, die Belg., Dan.. Fenn. und Suee. mit Wasser, die Austr.,
Il'”“. und U.S. mit Wasser und Spiritus, wilhrend noch andere mit
flem her |'||||l.-|_[|-'.g-_-1|-c|',l|;|||-|' destillirten Wasser ‘l]l"']:‘l mit Pome-
Yanzenschalentinetur (Brit., Hung. II, Norv., Rom.), mit letaterer
1;5:.|| mit Citronensiure (Gall.) durchweg unter emnander verschiedene

Wele “"I

:"'".alli||:_l_'|-|'| r|;||'.-'||'|||'|'l.

1458, Syrupus Aurantii Florum,

Juarabe de azahar Hisp., Sirop di flewr o oranger Gall.,
Orangenbliithensyrup.

60 Th. Saccharum werden mit ca. 20 Th. Aqua destillata aut-
5 kocht (zu 80 Th. Syrup, D. Ph.C.) und der erkalteten (aber noch nicht
'_'I'-i-“ln'}\|;|1i'|~i|-|-|-_|I.u|| Losung 20 Th. Agqua Florum Aurantii zugesetzt,
1'""' 100 Th. farblosen Syrup zu gewinnen, welcher zu filtriren ist
\{.ll.'l.“' ). Auch die Gall. und Hely. schreiben Filtration des fertigen
S¥rups vor, welche hingegen die D. Ph.U. unterliisst.

1459, Syrupus Balsami Peruviani.

Th. Balsamum Peruvianum wird mit 11 Th. Aqua destillata
Qtunden unter hiuficem Umschiitteln

:;'il""-lll:'.tu -'_l\_'l':-tL'l|1!J‘-'.-\I"_’.|I']'_ tllll‘ |".I'i!|'l : : e 3

o _ﬁlu“J |I| die Flussigkeit nach dem Erkalten dekantirt und filtrirt, unid
: h. Filtrat 18 Th. Saccharum zu einem (sehr blass) gelblichen

II"' rup gelist (Germ. 1, T. A.). - Aehnlich sind die Priparate der Graec.,
elv. ung Russ.
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1460. Syrupus Balsami Tolutani bis 1461, Sj rupus Cerasorum,
dass
A2 3 § - 1 Wer
1460. Syrupus Balsami Tolutani. ok
..Ir-.f.-'r.lil_-r' e I'l-r;,".,\'.'{,u_f-'J r."lr' ."r.l.l".l:' ]||~.]l .\.I'J'u‘fj ol .fIJ-r-'”,r.u' ol ‘,’Ir.q'lu [II:IH. I ;I]I:.“I
i Tolubalsam wird in einem bedeckten Grefiiss mit warmem kan
Wasser 2—24 Stunden lang unter hiiufigem Umriihren digerirt, nach and
dem Erkalten filtrirt, und in dem Filtrat Zucker etwa i. V. von 10 : 17 Lem
.-_'|--i' 13 ::n-ll.".a-l_ Die U.S. digerirt nicht mit Wasser, sondern mit Zucker =ty
luxuu-_{:_alh- Dan. kocht die spiritudse Tinctur des Balsams mit Wasser !':'Ilr?'
auf, filtrirt nach dem Erkalten und lost in dem Filtrat den Zucker, Dif i
_]:-' r-'I!.*Ci'J_If Il Th. Balsam mit 9 Th. Sand und zieht dieses Gemiseh
in einem Trichter mit kochendem Wasser aus. 10 Th. Tolubalsam

oeben an fert i=_-,'--1|| Sy rup ung

€ 1ge. ithr 100 (Russ.), 110 (Hisp.), 180 (Graee.)
250 (Helv., U. 8), 275 (Rom.). 384 (Brit.) , 400 (Belg.), 550 (Gall);

1200 Th. (Dan.). biih
Der Syrup soll klar und fast farblos (Russ.), gelblich (Dan.) und gk

vom Geruch und Geschmack des Tolubalsams sein. A o
L:’*‘Iui

1461, Syrupus Cerasorum. 'l':::';“'

-"'f-#'Hlar de cerise Gall.. l\i:_“"l"'l".‘ rup. _...I|II_'

Saure schwarze Kirschen werden mit den Kerne n zerstossel r!-."'l'

und so lange in einem bedeckten Gefiiss bei ungefi 200 unter Hfterem Siur
Umrithren stehen gelassen, bis eine abfiltrirte Probe sich mit Ys Volum tlh,
HF"“"”"' von 0,832 ohne Irl'l'llllill'_"' mischen liisst: dann ;['||,-:II|'I|'|'L"""1‘ “.l“h
filtrirt und aus 35 Th. des Filtrats mit 65 Th, Zucker 100 Th. Syrup 'L.:f" :
yon ll-ill'.!-l'|J".IJ'FIIil'j'n.'i:a-r Farbe J||-|'-_-" stellt (Grerm.). gaur
. Dasselbe \'-"l.lnl“l"“ 3-r|l[|~ mit kleinen, durch die Natur der -.-_-|'_-:|']|i"“‘ J:”I-‘_'"
denen Friichte gebotenen Abiinderungen, auch fur die ibrigen Fruecht” o
sifte, mamentlich fir den Syrupus Rhamni catharticae und Rub ?:"'"3
[daei der Germ., sowie fiir den Syrupus Berberidum, Fracaria . als |
Granatorum, Mororum, Ribium und zum Theil auch fiir I||‘,“ bo _“"”"
rupus CUydoniorum anderer Phkk.: es soll daher hier eingehender be- f‘l
schrieben werden. b sy
~Die zu verwendenden Friichte miissen vor allem reif, von guter ven
Quahitit und frisch gesammelt sein, aber auch alsbald friseh ver: oz

:Il'lll'iil'l 'n.\'r']'C|l'E]. Ililllt'l] gle Z1l l;]||!.- [].l[-lh dem ]':|||“flfllllll'||| "'i"-|i4'|“-']‘ s
namentlich in grisseren Haufen und bei der zur Zeit der I"rnrlnru-ilk- oo
wihnlich herrschenden hohen 'I'--1|;||-,=';|=:_Jr, 50 ,r-.-]'-ry.' sich oft 1m Innert
der Haufen Schimmelbildung. noch éfter be innende oder schon weiter
vorgeschrittene Gihrung, die sehr leicht in E

ihrung bergehen
kann, welche den Saft, wenigstens filr arzneilichi -\'“"'-'I"L-|1i.‘|u..||]||r1':ill.f'||]"“”-
machen wiirde. Man zerquetscht oder zerstdsst also die Friichte als- |
t'-"l'l zu Ell'i'.’;. 'i[l']-'lll man Fll'i lie_-jl ']"ll-'”'-”i-‘:h"l'J‘l'II ]H':—ull"'l ist. ||it"
Samen von dem Fruchtmus bald zu trennen (s. No. 1481), bt dun CETE
schen nicht nur die Steinkerne zu zertriimmern, sondern auch die darid

enthaltenen Samen gehorig zu zerkleinern, Am bequemsten geschieht

|'[|-_.-_-: in einer Miihle zwischen Walzen: weil diese aber in den Apotheke? I|I-r|..
selten zu finden ist, bringt man am besten die Kirschen unzerkleinert M 1;- X
emen etwas u'i,'jiln:jsl:ili;jl-r; Sack und presst sle langsam, aber mr'iu'll-t"l-“" ]I'l_'“
stark unter der Presse aus: der zurilckbleibende Presskuchen 1688 ill;:l

Ly | L, - : ! ik P ;
sich danach im steinernen Mérser ohne 1 mherspritzen von Saft und ohne
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1461, Syrupus Cerasornm. {70

Uass die Kerne durch den Fruchtbrei vor der Zertriimmerw
Werd e ] ST O q Man bring 11
rden, leicht hinreichend fein zerstossen. Man bringt nun di

gegehiitzt

erstossene

Masse Femeinsd haftlich mit dem abgepressten Satt in ein mehr bhohes
ZII‘]'“' Weites (Gefiiss. das bis zu etwa *s seiner Hihe gefiillt werden
kann, mit einem dicht auf dem Rande aufliegenden Deckel geschlossen

ing an einem staub- und dunstfreien Platze Ell'cl':_.ft--l--||1 wird, dessen

r"“'l[lt'r:liur 15—20° nicht {iberschreitet. Bei grossen Mengen ist
% rathsam, ein am Boden mit Abzuoshahn versehenes Gefiiss zu be-
SUtzen, damit man nach bee ndeter Giihrung den grissten Thei
8blaufen lassen kann, ohne die ganze Masse au chipfen und unter die
Presse bringen zn miissen; die innere Oeffnung des Hahnes bedeckt man
M solchem Fall, um ihrer Verstopfung vorzubeugen, mit etwas hinreichend

os Haftes

efestiotem grobem Flechtwerk oder Stroh u. dgl.

Je nach dem Grade der Reife und der Temperatur beginnt die
ihrung des Fruchtbreies schon nach wenigen Stunden oder auch
st |Ji|¢l‘| e L e, In jedem dieser Fille rithrt man das Ganze
I etwa 2stiindigen Pa ! i
#enden Fruchtgewebetheile in den unten sich ansammelnden Saft nieder-
itkend : bhei Vernach in d verhiltniss-
II':'I"‘i_'—-f trockenen und lockeren, daher der atmospl
Sehr freivelerten Schichten leicht Essig- und Schimmelbildung ein-
A i ';IlJll]il'lll' |‘LII]||I'1'.'
zeitweize UUm-

che stei-

: : .
usen gub um, die nach der Ubert

issipung des Umriihrens kann

rischen Einwirkung

r!-.“r"-"-- Auch spiiter, wenn durch gine iiber der Masse bi
‘i.tm""-‘"llir|'.l der Luftzutritt heschriinkt wird, darf man
thren nicht unterlassen. Je weiter die Gibrung fortschreitet, desto
Mehy sondern sich die Schlauben von dem Saft; dieser wird diinnfliissiger,
tie Schl; } an. die hisher durch die Kohlen-

: wben nehmen eine blassere Farbe
Hure aufeebliihte Ma sinkt mehr und mehr zusammen, die Gasentwicke-
-!“!-1_1{ wird immer schwiicher.
: JIIJL].::;‘['I"rlll' schon nahezu ode
Umen, das Flitssice von dem Festen zu trennen;
als ich ablaufen und bringt die Sohlauben in einem nicht gar zu eng-

|II."-

Jetzt. besonders wenn die oben angefilhrie
ganz zutrifft, darf man nicht linger

man liisst den batt so gul

Maschigen Presssack unter die Presse, deren Druck man langsam
“U einem hohen Grade steigert und nicht zu kurze Zeit einwirken
sst. Ks ist tiberraschend, wie viel Saft :

Wenn man  unter bisweiligem Nachziehen des Presshebels ihm Zeit
'1:L',r_” |

noch tropfenweise naecl

iisst,

. Den vergohrenen Saft bringt man alsbald in Glasflaschen, Ballons
“ler auch Fisser, die man bis nahe zur Miindung filllt und, leicht ver-
Shlossen, im Kihlen, etwa im Keller, der Nachgihrung {iberlisst,
“._II!"'i '.".:i',"_';whh fIne theilwelse l\-|3||_'||||:_-| stattfindet, welche die .‘-EI.'”I-']‘«.'
“Uiration sehr erleichtert. Der frisch von den Schlauben getrennte Dait
®thillt immer noch sehr viele fein suspendirte, die Filterporen i _\'Il
.\',‘"-*'1'\-[,1'..1“[,_. Antheile, zu deren Abscheidung man ihm wenigstens einige
2ge Zeit gonnen muss; namentlich ist dies der Fall bei Johannisbeeren,
lhl'“""-""ﬁl-I]lilnlu-.-r.-u und Berberitzen, withrend der Saft der Kreuzdorn-
‘eeren, Maulbeeren und Kirschen sich rascher klirt und schneller filtrirct.
"¢ linger man den Saft ruhig stehen lassen kann, desto leichter filtrirt
L.E-.,'h”'“: doch ist zu einer volligen, die Filtration {therfliissig machenden
\I:L"““.'-l' ein Zeitraum von Monaten erforderlich. Auch ist zu beachten,
der Gihrung Kohlensiure

s - el alt

" .3 der Saft, so lange er noch Ini lge :
”"hh._-]“.m Maasse absorbirt enthiilt, sich nicht wesentlich verfindert noch
an B g : ; .

I Farhe verliert, dass aber nach Ent weichen der Kohlensiiure auch




si-Eig

150 1461, Syrupus Cerasorum,

der villig klare bezw. filtrirte Saft sich binnen wenig Stunden triibt and
blass, auch selbst missfarbie wird. Man nimmt also die

iltration der Regel nach zu einer Zeit vor. wo der Saft
durch ruhiges Stehen schon ziemlich

siure |-}|:',

clirt hat, aber noch etwas |\-;|||:-"'|‘
ilt, die ihn withrend des Filtrirens vor dem schitdlichen ]':i::llll-‘l‘?‘
der atmosphiirischen Luft schittzt. Es erweist sich nun in der Praxis
folgendes Verfahren als zweckmii issig: Man trennt den diinnen Saft, ohn
ihn irgendwie aufzurithren, also mit Hilfe von Hahn ader Heber. nicht
Fl:”'l'll _-\l'l‘_':l-l'.‘-i.vcl"ll. von |r!-|” 1J"'-"1|-“--"—|j"., r'i'||||'t oder ‘1'i'|l'1|:l'|:. diesen
letzteren fiir sich allein ttichtig durcheinander und giesst ihn sogleich

die mit doppelten Spitzen versehenen angefeuchteten Papierfilter b
zu etwa 'u oder Yo ihrer Hihe, fullt dann allmiihlie mit diinnem Sait
auf und hiilt die Filter wiihrend des ganzen Tages durch ]I:"Ii|-i'__','l'- Nach-
rlessen immer mé :

r||.||. voll. So geht die Flussigkeit vom er
Tropfen an villig klar durch, die Filter verstopfen sich nis E.l nach |‘1|f"
Zeit, sondern bleiben weni ganzen Tag und Nacht lang gut
wirksam, so dass sie in dieser Zeit etwa ihren 4—&fachen Inhalt, J
nach der Natur 3 Saftes, [l|=--||||| lassen: auch ri 1sgen sie pur in Vel
einzelten Fillen. Immerhin ist es gut. die Filtrate in Ziwischenriiumen
von einigen Stunden zu sammeln. um nicht durch das s lten ganz auss
bleibende Heissen einzelner Filter orissere Me :
tritbe werden zu sehen, Die Filter liinger als
rewihnlich n lohnend : man presst sie vielme
am zweiten Tage aus und ersetzt sie durch neue. Da die Flissigkelt
hrend des 1mmer nur tropfenweise stattfindenden Filtrirens ihre Kohlen®
siiure griisstentheils verliert und mit der Luft in sehr vermehrte Beriihrt
kommt, bleibt das Filtrat nicht lange unverindert. sondern fiir
je nach Umstiinden, nach Verlauf von etwa 6 bis zu 30 Stunden sich

I8 eIneén

et von  Filtrat \ti;:i'-'T
30 Stunden in Wirk-

| -~
il

samkeit zu lassen,

ng

triitben und an Farbe zu verlieren an. Beides verhindert man fiir di€
Daner, wenn man alsbald den klaren

Saft mit Zucker in der vorsehrifi
Aufkochen erhitzt. Auch hier bringt man den Zucker durch fleissiges |
rithren bei gelinder Wiirme zur Lisung, nimmt dann den Spatel heraus
spritzt ibn ab und erhitzt nun rascher ohine alles weaitere Umrithren
Gewihnlich bildet sich hierbei eine verhiiltnissmiissig dicke Schaumschich®
die aber bei richtiger Leitung des Feuers hinnen etwa H—15 Minuten aul

"iII tnd §

igen Menge versetzt und

ir kleines Volum zusammensinkt, bis dahin aber die Verdunstung voP
Feuchtigkeit aus dem ganz leicht aufwalle ml: n Syrup wesentlich beschri inkt:

Bei unvorsicht r Fenerung dagegen kochen die Fruchtsyrupe weged
des withrend der Giihrung gebildeten Gehaltes an -"\“»Hh-ri und Kohlensiure
.'\'I'Ill' ||'i|'|_-| i||-|'J'. |.':-.hl'|' ;.-1 a8 I'ilf!l“-:lrll_ |'||'i OrOssen ., ‘i|.|]|.i|.|||

crar €in”

gemauerten Kesseln, die man nicht vom Feuer heben kann. sorleich nact
Lissung des Zuckers ein Thermometer in die Lissung zu
Feuner zu miiss 4

ngen und d68
1Z2 zu entlernen, wenn die 'I'I-r|||:--r;1r|||' :,,i|'.-|u':1
ist, da das wirkliche Aufwallen schon bei 98 pgr'_i .
ginnen pflegt und die erhitzten Menwiinde gewihnlich noch hin”
reichende Wirme ausstrahlen, um vollst: indiges Kochen herbeizufithren:
Sobald die der we iteren Wirk ung des Feuars e ntzogens I ||I“~Ilr]\| itin '|1l|_||l

rhi"l' &

92—959 (. gestie

n

gekommen ist, nimmt man die Schaumreste ab oder schiebt sie zur Seité
und kolirt dureh ein nicht zu dickes und nicht verfilztes, angefeuchtet®®
wollenes Tuch. Gerithschaften von Zinn und Eisen gind zu vermeiden:
gewbhnlich kocht man die Fruchtsifte im blanken kupfernen Kessel.

g ra—li—f-i-f- i

al)
ned

il

!\[I
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1461. Syruopus Cerasorum bis 1463. Syrupus Cinnamomi. 1=1

|‘Ea- _\|;a-:||-!*.1.- an i'-rl;!]|1'=.‘.'|'lZ]|-=":I 'r|'.i' I-I‘.HIII"_' IIIil -]"!:'l ||:-='i|'!",;'|'.l'l'.
'll"r” natiirlichen Zucker- und 1ll\-;l.-».'-l't",_fl'ilil|i", der Sorte und Ejl:.lll'_-:'ll der
'l!"'illsl.- ZUSAINITIEN. 100 Th. entstielte saure Kirschen geben etwa 150
bis 200 Th. fertigen Syrup, wobei die wechselnde Menge des in dem
VT :.Il"'ljl'll_ filtrirten l:“.:i':1 VOISs( LI!I':-'.'IHI!]._EC\iu' zu lidgsenden Zuckers von
slosser Bedeutung ist; die Phkk. schreiben filr 10 Th. klaren Safi
.L' (Graee.), 16 (Dan.), 17.5 (Helv.), 18 (Russ., Suec.), 18,67 (Germ.) Th.
fucker vor. Anders die Gall., welche den Zuckerzusatz nach dem
“Pecifischen Gewicht des mehr oder minder vollstindig vergohrenen

Dezw, '|||..-|- LA |'.<'|'E': ._ii\_|"|-|| Safttes., der 1m '||:'l'i|'[|-1|! ;’}."|"1:|'Illir' U0 Vér=

I'I'“!':"I. E.-!, lll'l'l";"l:'l G ] ~ I!-% IZ:iIr'.." h nad il I:I'I' Il;|”. FA ."'\.'\.'--|'-]|-|

ir je 1000 g Satt von dém. sped Zuck
1,007 bei 15° (. 17406
1,014 1602
JNEE L5
1.020 1584
036 15
1.044 ¥
1,052 1422
1,060 1 3658
6T 1314
1,075 1 2430)

Der Kirschensyrup der ist  dunkel urroth, aber noch 1

lar und durchsichtie, stark firbend. wvor

) LW '|i| .|\|'|' _“Il !|_|'! | '.'IHIH.'_

'-'-"i.h|l-||:, etwas o i~|i:‘u-!g| L l an |'ri71>';'||'--|'-e]-'|1\:|-=-‘-']' l'|'i!|!|"!".|1.|-"|]l Lre-

ich .’Ili‘. aem :l-';}h'r; oder m _|"[;|-!|-'I \|-|I:]|| ";].|§|';'1|~. VO ||..'-'.'.'__

' und ohne wallertartice Verdickung mischbar.

1

1462. Syrupus Chamomillae.

Sirop de comomille Gall,, Kamillensyrup.

Fin sehr zur Schimmelbildung ne

der Syrup, welchen deshalb

j ’].\,.I_-;g:;.ﬁ-- zur preussischen Areneitaxe. abweichend von den Vorschrifte:
ih
Ul

; r Phkk.. namentlich auch der Germ. I und Huss., zweckmiissig
Hitey

.'"-i|‘:I|f_ Vil .‘ﬁ!:irlrli-, nach Nr. 1473. herstellt:

. 10 Th. Flores Chamomillae vulg. werden mit 5 Th. Spiritus
o0 0,832 durchfeuchtet, 50 Th. Aqua destillata zugeftigt, nach Bin-
Biger Maceration kolirt und in 40 Th. der (hesser zuvor noch fil-
_l.\-llllllli"H" Kolatur 60 Th. Saccharum zu 100 Th. cgelblichbraunem

3

P '—"-'|'“'“~’. welcher na h dem .|'-.'_|1.||‘4'|| ZzU filtriren ist. I"i- |"E:-|I'i"-|'i'l‘-'

Aolatur macht die des SYTrups enthehrlich.

1463. Syrupus Cinnamomi.
Sirop de eannelle Gall., Zimmtsyrup.
50 10 Th. Cortex Cinnamomi Chinensis gr. m. pulv. werden mit
% I_I'- Aqua Cinnamomi (spirituosa , Nr. 180) 2 Tage lang macerirt,
in 40 Th. der filtrirten Kolatur 60 Th. Saccharum zu 100 Th.

klaren, rithlichbraunen Syrups celiist, der nach dem Erkalten

werden soll, was., auch nach der D. Ph.C., durchaus nicht niithig

Achnlich sind die Vorschriften der Austr., Hung. 11 und |.'-,!=__,h;

betkurtg I 31
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die Graec. und Helv. aber ziehen den Zimmt mit Wein aus; die Belg
und Gall. losen Zuecker in aus Zeylonzimmt ohne Spirituszusatz desti's
lirtem Zimmtwasser; die Neerl. mischt 1 Th. Tinctura Cinnamont!

Zeylanici mit ¥ Th. Syrnpus simplex.

1464. Syrupus communis,
Syrupus hollandieus Helv.. Theriaca, Treacle Brit., gememner oyrup
Der beim Raffiniren des Zuckers bleibende, unkrystallisirbare, sehr
Iber bis dunkelbraunt

1 1 11 nac)
schmeckend. Soll nat

sitsse und sehr dickfliissige Rilckstand von goldg

Farbe, nicht widerlich oder brenzlich riechend und
der Bor. VII und Helv. von indizsthem, aus Zuckerrohr bereitetei

Zucker stammen und ist nach der Helv. noch emer Reinigung i unters

werfen. die darin besteht, dass der mit etwas Wasser verdiinnte Syrul
einmal aufgekocht und kolirt wird, wonach sein spec. Gew. 1,35 (etwd
1.40 Brit.) betragen soll. Das Produet muss dann vollstind klar
neutral. mit neutraler Bleizuckerltsung klar mischbar (R kelritben
syrup) sein und darf nach Verdiinnung mit ein wenig Wasser durch Chlot

caleium nicht getriibt und durch Kochen mit Natronlauge nicht
.'|t'5i||||'| werden [:""“'I]"I{I'.\'.‘\.'l'll||3.

1465. Syrupus Croel

Sirop de sufran Gall,, Safransyrup.

I Th. Croens wird mit 24 Th. Vinum generosum album in eine
verschlossenen Gefiiss 36 Stunden lang macerirt und in der [|||:'|";I'|<"'|
22 Th. betragenden Kolatur 36 Th. Saccharum zu einem safranfarbene®

Syrup gelist (Germ. I, T. A.). Der Syrup verdirbt ziemlich leicht, DE
sonders unter Einfluss von Licht und Wiirme. Aehnlich sind die Pri
parate der Helv. und Russ. — Die Belg. zieht den Safran mit Malags”
wein, die Gall. mit Vin de Grenache aus; beide nehmen etwa Y4 melFt

Safran zu 1hrem Syrup.

1466. Syrupus Ferri jodati.
Jarabe de ioduro Jerrosn Ifl"'!l -“'f'."'rlr: d iodure rJ";-Jl"-i' (zall., .‘*If,.fa'.fflrl;f il |r’
Jodatw Rom., Jodeisensyrup
l‘:i]| :‘lllllll FAL '\.'\.I'lé"lll'l‘ll 17 ]rllln..l._ 16 '\.'I'|'-5!'If|l:|'lil'|!-' "l’fl[“_-:l'l'”'il[l'n '.-'-"i“.IH

|

(nur die der Fenn. und Germ. stimmen sachlich fiberein, dech empfied
fiir letztere die D. Ph.C. auch noch eine Aenderung, s u.), und d
Gehalt an Jodeisen von etwa 0%, (Graec.) bis aunf 20 % 15[44!J'
also auf das 400fache steigt. Die Belg., Gall. und Rom. enthalten :

]h HL-|| '!_;;, |Ei- |||'l\, l llil' 1'.|=.':l|,. “"l"ll. IiII|| “I;u_ :I_ l]il nlll bt
die Dan., Norv., Suec. und U. S. 10, die Austr. und Hung. II 12 |”{*'
flir e

||-.'\r'||

12,2% Jodeisen. Die harmlose Bezeichnung als Joyrup® mag
jemigen Compositionen, welche nicht mehr als 1% Jodeisen rnrhn]“ﬂP
zuliissig scheinen: sie ist aber filr die gehaltreicheren unzweckmiissis:
weil man nicht gewihnt ist, stark wirkende und nur in kleinen }1'4'5f”
zu verordnende Mittel (Maximalgabe fiir Jodeisen 0,06 und 0,24 pro (ab!
und Tag) unter den Syrupen zu suchen. )

Man stellt zuerst Jodeisen in flitssiger Form so her, wie unte!

~r&i-d-FEF
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144543, Syrupus Ferri _i-\ni.l"; bz 1468, =yrupu Foenienh 1=

Nr. 707. filtrirt die Losung auf den in einer Schale befindlichen Zucker,
liist denselben und kocht einmal auf, nach der Germ. wie folgt:
20 Th. Ferrum pulveratum werden mit 300 Th. Aqua destillata
"I""'.Cf."rw-'.l. nach und nach 41 Th. Jodum hinzugefiigt (besser setzt man
imgekehrt das Eisen allmihlig dem Jod zu, vgl. Nr. 707) und unter
ifterem TUmrithren bei gelinder Wiirme gine (hellgriine) Lisung dar-
gestellt. die man auf 650 Th. Saccharum filtrirt, welche sich in emer
II'“"-’.I'”;LI schale hefinden, in der man die Erhitzung bis zu einmaligem
.‘;1':1".,-r.:-l|.-1. bewirkt. um 1000 Th. eines zuerst
Belblichen Syrups zu gewinnen, Die . Ph.C. iibergiesst 41 Th. Jod
mit 50 Th. Wasser, setzt nach and nach (in namentlich anfangs seln
|-.'e‘~:=n--|| Mengen) unter fortwithrendem Umriithren 15 Th. Eisenpulver
ist der Ueberschuss unschiid-

farblosen, spiiter

(theoretisch geniigen schon 4,4 Th., doch
lich und wirkt beschleunigend) hinzu, filtrirt die griinliche Lisung durch
UM kleines Filter in 850 Th. weissem Syrup, wiischt das Filter nach,
1000 Th, hetriet, und

||i:"'

las Gesammtgewicht der klaren Flussigkeit
0 digsen noch 1 Th. Citronensiiure (als ein die Oxydation des Jodeiser
furch die Luft verzigerndes Mittel)

Wenn der Jodeisensyrup (durch Luftzutritt) stirker gefiirbt oder
Har triihe geworden ist, mib Wasser eine merklich gefiirbte oder tritbe
Osung (Suec.) giebt, durch Stin kekleister blau gefiirbt wird (U. 5.),
18t er zu verwerfen.

Zur Bestimmung des Jodgehaltes kann man aus piner gewogenen
."IJ--”:‘:,. das Jod frei machen und mit '_|--4.\:lul']||:||—,\':<.|,'1'i‘.|2||i]|5-hll||:.l titriren;
Oder die verdiinnte Lésung nach Zusatz von 1—2 ll""'l"l"IL -'"'”]I"""‘-'“;-'m"'
mit 1, Normal-Silberlisung ausfillen, wie von allen Phkk. nur die U. 8.
Vorschreibt. 3,1 g des H”sigen Syrups der Germ. wiirden zur Ausfillung
D eem 1), o-Normal-Silberlisung erfordern.

Aufbewahrung: in klenen, mit Glasstipseln sorgfiiltig verschlos-

*then Flischehen, 1m Tageslicht.

1467. Syrupus Ferri oxydati solubilis.
}".;‘-I'I"-L'. I.!'”."
L Bine nur in die Germ. und Helv. aufgenommene, dunkelrothbraune
dsunge von Eisenzucker (Nr. 712), 1% Fisen, als Metall berechnet,

“Nthalfend. in folgenden Verhiltnissen:
h“.—_

Germ. Halv.

Pe A | 2
'”'1"1 oxydatum saccharatum solnhile . 2 | .
glua destillata S T - -

Trupus simplex

1468. Syrupus Foeniculi

Fenchelsyrup.
: Wird nach dem Anhang zur preussischen Arzneitaxe, abwei hend
' den Vorschriften der Germ. I und Russ., zweckmiissig unter Zusatz

von S Tk 1 T il . fnl i 1
N etwas Spiritus nach Nr. 1473 hergests 1, so zwar, dass
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1471, Byrupus Liguiritine

10 Th. Fructus Foeniculi cont., mit 5 Th. Spiritus von 0,59

durchfeuchtet, einen Tag lang mit 50 Th. Aqua destillatn maceriif gt
werden, worauf man aus 40 Th. der (besser zuvor filtrirten) F\-"“'l":. \r:

mit 60 Th. Saccharum 100 Th. eines braungelben Syrups hereitet, der Mity
zu filtriren ist, wenn man nicht schon vorher die Kolatur filtrirt oar

1469. Syrupus gummosus.
Jarabe de goma Hisp., Linctus gummosus Hung. I1, Sirop de gomme Galls
Syrupus Acaciae U. 5., Gummisyrup.
Fine am besten nur ex tempore anzufertigende Miscl ung aus:

—— —_— )

Germ. 1, U.8., Hung. Il Russ. Erk

Mueilago Gummi Arabiel (1 2 1
Syrupus simplex 1 - (1}

Agqua Florum Aurantii . ] : . 1 3 3

Prer zu verwendende Gummischleim (Nr. 1108) muss |.|;~:|EI'E"

frisch un siinerlichen Geruch und Geschmack besitzel

[he tibrigen arabisches Gummi m Wasser und """"."I.. i
dann Zucker en Syrup hinzu, so dass etwa 6 (Helv.): *
(Graee.), 10 (Bele., ||---!-._ Rom.), 12 Th. (Gall.} 1 Th. Gummi enthalten.
Lweckmiissig wiire es, die Mischung bei jedesmaligem Gebraut® thp
durch Anreiben von feinem, weissem 1+|;:!|:|||- und '_/,ll--|,'|-|'||l||""E
mit Wasser friseh herzustellen. 4,83
".I.'_:
1470. Syrupus Ipecacuanhae. T
_,r.,u_,-' be: ol _-'l,,..-.J.'--'..-.--.,l H .,l.__ ,‘\.'.u'-.l,u il .l._.'.l'.|'l.'."JJ""n'-'.'-"' !;;,:_” |.||-_ meus .:f.|-.‘\l'i-“' .Il?l::

I Th. Radix [|u-l':|1'u:1||||::|- cont. wird mit 5 Th. H|rI|‘i!|1- 01
0,832 und 40 Th. Aqua destillata 2 Tage lang macerirt, und 8%
0 Th. der filtrirten Kolatur mit 60 Th. Saccharum 100 Th. pines lic

erweise die Germ W g e
.-i..:ll. di i ',{l' it '!.II 1

Gtehalt an l6slichen Bestandtheilen der [pecacuanha haben die Syrupe

gelblichen Syrups hergestellt (Germ.), den ganz unniithic

nicht die D). Ph.C.., auch noch filtriren lisst. — 1

Austr., Hung. I, Rom. und Russ., etwa Y& mehr der der Hely.. nabe
'|||||Ir"!| so viel der der Graec.

Brechwurzel-Tinctur verwendet die Bele. und Neerl., Extrat h
die Gall. und Hi Pis Fluidextract die U. S. R
Ly

1471, Syrupus Liquiritiae. . m;

Stissholzwurzelsyrup.

20 Th, Radix Liguiritiae mundatae cone. werden mit 10 Th

Liguor Ammonii eaustici von 0,960 (mit nur 5 Th. nach der D. Ph ! Yy
und 100 Th. _hllm destillata 12 Stunden macerirt. dann '_"-'|'T'"".."
'|_'i Auszug zum einmaligen Aufkochen (in Porzellan, keinesfalls ¥
l\lif"l"l'b erhitzt, im I'i|||:|l| bhade auf 10 Th. l-ijl_-_-_'n lf';ll.'I['|.| und diese (n i {jn
dem Frkalten) mit 10 Th. Spiritus von 0832 gemischt. Man % ,

12 Stunden stehen, filtrirt danach und mischt das Filtrat mit so ¥



1471,

?\,.‘:I'EI'IIIH \illlllh‘.\. dass das klare, braun |'I,.'le||ll'||'5'.l|" 100 Th. be-
gt (Germ.).

_ Aus gleichfalls 20 Th. Stissholz stellen die Neerl. und Russ. unter
"'l”'fl-u'.al:::i-||u_-" von Honig und Zucker etwa 150, die Helv. und Hung. 11
Mr mit Zucker. erstere 200, letztere gegen 500 Th. Syrup her; keins
leser Phkk. bedient sich dazu der Mitwirkung des Ammoniaks.

1472. Syrupus Mannae.
Mannasyrup.

10 Th, Manna pura (M. cannulata. stengelige Manna, D. Ph.C)
Nerden in 40 Th. Aqua destillata geldst (filtrirt, D. Ph.C.) und mit
'I'_.hlrﬂl. Saccharom zu 100 Th. Syrup vorarbeitet, welcher nach dem
Erkalten »u filtriren ist (Germ.). Die Filtration der Mannaldsung fiir
Ith macht die Filtration des BYTups unnithige. '|-',:||||.|'|u:.|'1-: gelblich.

Von den Svrupen anderer Phkk. enthalten 100 Th. gleichfalls
10Th, Manna (Bele.). ungefihr 10 Th. (Russ.), 20 Th. (Helv.), ungefilu
9 Ih (Lrraec.).

1473. Syrupus Menthae.

Wap de menthe porered 1;:||!|_ f‘\||'|i]-||n _\!r"lll':ll' |-I|'I'|'!?.l" ]:11-"'..

Pfefferminzsyrup.

Die Bele., Germ. und Hely verstehen unter ,,Syrupus Menthae
ine Zusatz Pf fferminzsyrup, zu dessen Darstellung die Germ.
. 10 Th. Folia Menthae piperitae cone. mit b Th. Spiritus von
|:'I""'—' durchfeuchtet, nach Zusatz von 50 Th. .’nnml _-llmlillnhs 1 Tag
.5 macerirt, dann kolirt, ohne zu pressen, und in der 40 Th. be-
.I !_.iELr"'1'1--!| Kolatur (welche besser, auch nach der D. Ph.U., zuvor fil-
_:“" wird) 60 Th, Saccharum zu 100 Th. grinlichbraunem Syrup lost,
Welehey filtriren ist (Germ.), was durch Filtration

tlpy

er nach dem Erkalten zu
|‘-’--|:| tur erspart werden kann.
-\"]Illlilli_ aber ohni :‘-:|-:|'il'.l-u'}.’.i.-ui!.".". ‘.l':'|"=!l!'5 die ”']\ ll.\ill.lll-1':'|i

g )1 . r . . .
Bele., &all. und Russ. durch Losung von Zucker in Pfefferminz-

Wasser farblose Syrupe herstellen
1474, Syrupus Menthae crispae.
Krauseminzsyrup.
- Die Germ. 1 infundirt 3 Th. Folia Menthae crispae einige Stunden

.-..;d' N einem verschlossenen Getiiss mit 15 Th. kochendem destillir-

N"Llul- Wasser. und lost dann in 10 Th. der filtrirten Kolatur 18 Th.

. Charum zu einem klaren, griinlichbraunen Syrup. Besser vertiihrt
- . e, 1473

Mgy
Unter Zusatz von Spiritus, wi die Germ. bei Nr.

1475, Syrupus Mororum.

"'r".l'.,-,-'.l, i 2 . e
i Syrupus Mori Brit., Dan.,

MOras || ). _-{l.',-,_._J. e ity ||:'_§| 3
i
|!,.|\._ .‘,E;|1i'|':|c'- "-";]'|||'-
v ; 1
i1 Frische. veife. schwarze Maulbeeren (Nr. 804) werden zer-
M€Eseht und in der unter Nr, 1461 8. 4789 nither beschriebenen Weise

dop (1 4 )
T N ) ) =5z o
ihrung fiberlassen. nach deren Beendigung der Satt wie dort auns-



\"'t‘f‘#-:_*_.__ =yF-FFr

gepresst, g yklirt, filtrirt und mit Zucker verkocht wird., Der ferfigé
Syrup ist von schém dunkelrother Farbe, welche durch Verdilmnung
mit dem G6—=8fachen Volum Wasser _L.L'l'[:tllzil'}l wird, wie frisch bereitetes
starkes Chlorwasser, wihrend der Gfter zur Substitwirung dienende Bron=®
|

ist ohne charakteristischen Geruch., von sehr weichlichem G€

begersyrup bel _‘_','5[ icher Ver

nnung rein rothlich erscheint. Der M:

schmack, mit dem gleichen Volum Spiritus von 0,832 klar mischbts
ohne =ich zu trilben oder zu g latiniren. 100 Th. Maulbeeren gebel
150—180 Th. fertigen Syrup.

: : e i - Lok
Die kleineren. weissen, rithlichen, bisweillen auch schwarzen, gab

glatten und unbehaarten Friichte von Morus alba L. diirfen nié
statt jener verwendet werden: sie schmecken noch fader, sehr siiss, durci
aus nicht siuerlich.

Die Hung. I1 setzt den Friichten vor der Gihrung noch 6, die Austr

63 Zucker zu; der fertige Syrup der Brit. erhiilt emen Spiritus
zusatz von nahezu 4%, so dass 54 Gew.-Th. 2,5 Volumtheile Spiritt
von 0.858 enthalten. Die Belw. erhitzt die unge .'_"'..';|.~'| nen Fritchte mi®

Zucker zum Aufkochen.

1476. Syrupus opiatus.
Jorabe de extracto di ||! e ".".l'--l.'u f-'”.fl,---'u,. Gall., .“-1.'.\ FILpus Lhelbal™

cl wuec., Upiumsyrup.

Nach den meisten Phkk.
Wasser oder Wein i« i

ausser ,‘.l'|5|

orin mit Hilfe v
I|_.!I|.I dessel \'c""

Gall

Germ. | lisp !.’I.II-I\ Belg. iy Graec
i1 _|‘III_I |
Extractum Opii 2 2 ; - 2 &
'l1|||.| destillata 14
Yinum q. 5. albm 8.4 N
Syrupus  simplex 200 1154 1000 FO 1} 0o
Endproduact ca. 2010 1200 102 1000 1O !

Die Fenn., Norv. und Suec. mischen 1 Th. Tinetura Opii m*
99 Th., die Neerl. 1 Th. YVinum Opii mit 45 Th. Syrupus simplex:

1477, Syrupus Papaveris.
Syrupus Diacodii Austr., Hune. 11 ‘»E-.J'i|||-_'-||:|'.
10 Th. Fructus Papaveris cone. ohne Samen werden mib 5 :I:h'
Spiritus von (0,832 durchfeuchtet md damit, nach Zusatz von noch 50 .l.hl
Aqua destillata, eine Stunde lang im Dampfbade dig:« Il
der filtrirten Kolatur mit 65 Th. Saccharum 100 Th. ayrup aehet

welcher (unnithigerweise) nach dem FErkalten nochmals zu filtriren

rirt, wonach oo

(Germ.), Die D. Ph.C. empfichlt, aul 100 Th _"||--|.|!|-.f"=!||'>- 7 Th. Hj'f'-'”“-
und 70 Th. Wasser zu nehmen, 24 Stunden zu maceriren, dann aus#l
pressen, im Dampfbade auf 35 Th. Riickstand zu verdampfen und '|“I'-“'_

nach der Filtration, 65 Th. Zucker zu losen. Das Prodoct muss ¥&

, T AR | 11 -
LT riiunlicheelly sein.

11
Cay
!



e FFFEy

lexe

Th
Th.
Th.
hes
LU=

gzU=

1477, Syrupus Papaveris is 1479. Syrupus Rhe

Sehr verschieden sind die Mengen von oyrup, wi lehe. 11

Wi ""||||il:;| ‘.--t'-||:|-~],|'|'_-- I Weise, ander |'|'.=-I|i. aus |:;|-|: Mohnkd

Peiten: 1 Th, der letzteren giebt nimlich ungetihr 2.9 Th. Syr

sonst nich
;!lll n be=
ap (Brit.),

I

b (Neerl). 11 (Buss.), 12 (Austr., Dan., Graec., Helv.). 25 (Hune. I1).

|||.|- Siron ditco der |
1
Bxtract. ihr Sirop di Il.,._r...' !

tall, enthiilt in 1000 Th. 'z Th. Opium-
blane in 1000 Th. 10 Th, Extracium Papa-

Yeris (Nr. 651), tibereinst mmend mit dem Syropus Diacodii der Belg

LHATY 1
kL II'-|I; Al 1t e nm =e0 Wene col
3 ezl I (el Ll enr wellg

Cleicher Theile Syrupus Papaveris und Althaeae.

1478. Syrupus Rhamni catharticae.

I'I. e nerpriin 1r,|||_, :":'.||-|-':.* lomes i-l'.-_ e B "|-:I!:||'

Rrenzdornbeerensyruj

in der unt i
I iberlassen. wonach der Saft wie dort ausgepresst,
i: und mit Zucker verkocht wird Der vergohrens i
St ein gpec. G on 1.028—1,030; seine Farb

11 E
N @ y ey

ner =chi T
1 Her Sscnicht . vor : G

_'-‘-;-- Himbeersyrup, weni
her Verdilnnung in's Griine s ielend. Mit der Zeit wird
i blich blasser und 4 ndlich mehr braungriin, Ausbeute
Wischer Beegen 130—170 Th. Syrup.

g b
|.|.i |

reuzdornbeerensall

=
| - 1 114 1.1 1 ' |
von den 14 Phkk., welche diesen oyrup

ind Suec.) ene tihereinstimmi nde Vorschrift; a

“ieden. Der Rhabarber wird nur mif Wasser (Belg., Graec.,
i Wasser und Kaliumcarbonat

XA ph oy 9
T asser und Dpiritus (Brit.), mat

|.|!'|;..=-I;.: (Hune. 11) ausgezogen, und

oder minder genau
tiss.), 200 (Be
raee,) Th. fertipen Syrup el
t.ilm-llll.l 1:. ML Mac rirt 10 .Th‘. - X »
amomi (hinens. eont. und 1 Th. Kalinm carbonicum

lisp. Dagegen ist der Syrupus Diacodii der Neerl. eine

. ; n (Nr. 811) werden ze
Und in der unter Nr. 1461, S. 4754 nihex heschriechenen Weise

ach Lisune des Zuckers mehr violettroth ((yerm.), sehr intens
des Syrups kaum mehr durchsichtig; nach
'I.--'i'.ll 1 it 10 Th. Wasser ers _wi'.s' [ &) .“-\|':.'.| 10K h s0 dunk: |

. auch mit einem mehr violetten Schein, be

Wihrend auf 10 Th. vergohrenen und filtrirten Satt
%aT, die Helv. 17,5 Th. Zucker verwendet, mmmi die Gall. daz
I'h. Zucker, D le aber kochen die Lis
oder verdamplen sie im Wasserbade (Belg.), bis der Rilckstant

wee, aew, I_IT |'| 50 dass I"I.r:l"li'

alle anderen

str., Dan.. Germ., Helv., Russ., U. &), mit Wasser und

‘rbonat (Fenn., Rom., Suec,), mit Wasser, Spiritus und
3 SIWAr 80, dass 1 Th. Rhabarber

11 (0. 8). 12 (Neerl), 14 (Dan., Fenn., Suec.),
Brit.. Germ.. Helv.), 29 (Austr., Hung.

weentrirteren Jarabe de adormideras

y Miscl I;I.'_'

rirte oSalt

dunkelblauviolett,

1V, SChnol

n nur 2 (die

sina ver-

N ll:'l

Natrium-
Natrium-

H l1|||]|_.].

Radix Rhei conc., 2 Th, Cortex

ptunden

|-I.l.|:-i mit 100 Th. Aqua destillata und lost in 50 Th. der abgepresste
Nl filtrivten Kolatur 120 Th., Saccharum zu 200 Th. eines braun-
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=8 1479, Syrupus Rhei bis 1481, ayrupus Ribinm

rothen Syrups. Man kann hier ohne Nachtheil die immer nur langsam
KA |',:|1_||- FA 1'[illl'-'t:<|-' E'IIJTI'zliIIHH |l:_-:- ||I|_.;[||:|]'|>|'|';|.‘,|-,f_||'_'|_‘- durch 1-

2tiig
Bodensatz den letzten
Rest von ]'-l‘:].*rnj:,:'|\"j[ abfiltrire . [he D). Ph.C. wiinscht eine _::.-,Elj"-'
Vorschrift einzufithren, die bei gleichem Gehalt an Rhabarber und Kalinm-
carbonat ein fast unbegrenzt haltbares Priiparat liefern soll, niimlich
50 Th. zerschnittener Rhabarber werden mit 5 Th. Kaliumcarbonat, 5 Th-
Borax und 400 Th. dest. Wasser 12 Stunden macerirt, unter nur gelin-
dem Ausdriicken kolirt, die Kolatur aufgekocht, nach dem Erkalten filtrnt
und in 300 Th. des Filtrats nebst 100 Th. Zimmtwasser (Nr. 194
spiritushaltig) 600 Th, Zucker zu 1000 Th. Syrup gelost.

Noch andere Zusammensetzungen fithren als syrapus Rhei aronid
ticus die U. 5., als Syrupus Rhei compositus die Bélg, und Gall.

Dekantiren ersetzen und nur von dem geringen

S

1480. Syrupus Rhoeados,

Jarabe de amapoli ][i-[|” .\'.n'.l'..-‘,u. de coguelicot Gall.. Klatschrosensyrup.
! ] |

Soll nach der Germ. I (und dem T. A.), Brit., Graec. und Near]l. au
den frischen, nach der Belg. Dan.. Gall.. Hely.. Hisp. und Russ.
den getrockneten Blumenblittern der Klatschrose (Nr. 742)
£re 41|-||| '|'.r-i'|||'|=.

Die Germ. I (nach welcher auch der T. A. zu verfahren anordnet)
iibergiesst 12 Th. Flores Rhoeados recentes mit 20 Th. Aqua conv
munis fervida, macerirt eine Nacht hindurch. kolirt dann ohne Drucks
und lost in 20 Th. Kolatur 36 Th. Saccharum zu einem Syrup voU
dunkelrother Farbe. Der Geruch und Geschmack ist unbedeutend und
fade; die Haltbarkeit, in Betracht, dass man die frischen Bliithen nul
wilhrend einer kurzen Zeit im Jahre haben kann, kaum genfigend, wes”
halb ein Spirituszusatz von etwa 4% zu dem fer :
Vorga st. Uebrigens wird der Syrup durch
reichlichen Spiritus, z. B. durch
nicht durch wiissrig

. ST - 1 lean
tgen oyrup mach o

ng der Brit. zu empfehlen

sein gleiches Volum, stark getritbh
lil'l'-'ln:'lli['n'.

1481. Syrupus Ribium.
Jarahe de §rose It |l|-..J y "‘.".""',“ e -_,l.l'l-'.\'l.'.-'l"lJ Gall. . Syru pus Ribesio”

rum Belg., .|H|I'.|.'|:|§r<|-l-4'1‘~»_\ rup.

Aus den reifen, rothen Johannisbeeren, den Friichten vOU
Ribes rubrum L., nach Nr. 1461, 8. 478/9. aber mit dem |_||!.-|'-1;!il"'-"
herzustellen, dass man die .'_"|'|'1'r-'I|||_]'|'.-_:L'¢||-|| ,"-';””,.“‘ die anderenfalls dem
Saft einen sehr herben Geschmack geben, baldmaglichst, jedenfalls vOT
Eintritt der Giithrung, von dem Fru '
]ll*.‘-:t ohne Mithe, weil sich die harten und schwi ren Kerne bhald q|;||'i|l U
Boden setzen; auch kann man den fliissicen Antheil mittelst eines Durehs

htbrei zu trennen strebt. Dies g€

-"'"lll“:.fl'-“ oder groben Tuches abkoliren und den I[i'|,_-|h,1“:i|[ :,§;H|,||'-':-""|"
Der vergohrene Saft klirt sich nur langsam durch Absetzen und I-'t.
auch schwierig klar Altrirbar, wenn er nicht zuvor einige Wochen lang
in ""'”_L""filllllt'll II-;”."'l'l]l'” i‘l[lJiﬁ_‘ im Kiihlen frestanden hat. — Ihe ;\-11"”'
und Hung. I setzen den zerquetschten Johannisbeeren etwas Zucker, 3¢
Belg. ugd Gall. Kirschen zu. Die Suec. bereitet ihren Syrup aus den
sog. Ahlbeeren, den Fritchten von Ribes nigraom I :

Der J. muss vollkommen klar sein und eine schéin hellrothe Farb®
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DeSitzen : ep ist fast geruchlos, von siderlichem, etwas strengem Geschmack
1ithet |

wlkm uspi ipier sehr stark, wirc 1 aber durch Eisensalze nicht weschwi
L[- ist mit dem gleichen Volum Spiritus ven 0,832 klar mischbar,
“5 LI B m |I dem .-_..:.:..-|[. n ||]'.III ginen *]'!I'I-LI'I' Il\l el _\I---.l- rsch |;|:
\'III le Bleizuecks isung erzeust darin emen dic |w n, schim lilafarbenen
.' '|'.!=-|||;|-_L'. Brechweinstein eine violettrothe 1 g vof etwa der
'["'l'!h |'||'|'||'--,|i-|i_ .|!- ||i| |III'I 1 1||i.'||=""']-"'_‘I |'”]' ErZeure. .'\.-" ]i!l'l

form entzichen dem reinen J. beim pchiltteln keinen toft

1482. Syrupus Rubi fruticosi.
Brombeersyrup

zondschwarzen, uchlosen, siuer-
COsSus 1.,- I':\Ix':‘l _\!I'- ||"-I']. o =|_"‘-'.|

ist klar. von schiimer, dunkelrother Farbe,

Aus den frischen, rei

15lisgen Friichten von
‘2ustellen, Der ferfige S
Vermischune mit dem 6—8fachen Volum Wasser rein

noch na

6 II Bra ':“.i”-:_ e i||... |:.|1.-| Vo1l ZWAar |r|||| 1benn. aber nicht weiech-
Chem Geschmaek, wie Nr. 1475,
1483. ‘,mpus Rubi Iul=m
Vitreth de frambuesa Hisp., ,‘\.-'Jr:_, el .'.l unbotse Gall., Sy de Smeure Rom.,

Himbeersyrup.

au den frischen, reifen Himbeere:

1780 dargestellt. Der

che k

gh ein spec. Gew. von 1.055—1.060, nach beendeter Gihrung
Filtration von 1.008—1.012: beide werden durch Erhitzen bis zum
:'I'i|..;! nicht eetritbt. bilden aber withrend des Erkaltens einen Hockigen

K

ber dem ungecohrenen Satt wesentl germger 1st.

erzenot in dem unvergohrenen eine durchsicht

tige. dabei innerhalb der Fliissigkeit wenie bemerkbare Uhlllllr
oe, dabel mnerh: i

'\-'l'l':,;'-||;|'-']|:'. IE.\'\;:LI' |i||!'i|'l‘.' Satt liisst _-»;1 l|| :Ili'. (), 50 (.55 Vol.
"""]':l'l'l'a.]\|'ll' mischen, beginnt mit 0,60 Vol. davon sich “"]:“:'fll'
1 mit 1 Vol. odér mehr ein
fertire “'\ rup, der sich

!IJ!_: l:'-T-\ r:] |,.||||||]||z #11 -'|".:'rlrll l:l.-i 4
AE starke Tritbung. Aehnlich verhilt sich d
i s —9%s Vol :‘~'|I-i:-'i[|i~' klar und ohne gallertartige Verdickung mischt,
X6 dem mehrfachen Volum eine starke, rothlichweisse Triibung oder
t|_|||;-; giebt: diese Tritbungen verschwinden wieder bei }’.u.n;_l‘.?. Vil
Asser, Ist der Himbeersaft gar nicht oder nur unvollstindig ver-
S0hren, g wird der damit hereitete Svrup durch Zusatz von -“;'r'il'ifl‘-h
der Mixtura sulfurica acida gallertartig verdickt und lisst sich
1 die fsem Fall mit letzterem Mittel, mit dem er nicht selten zusammen

Im'l”' wird, nicht unverdinnt dispensiren. Die fiirbende K "lil'::'l des

"l'* st e ring, 1 Th. davon giebt mit 10 Th. Wasser eine Mischune,
w2 M 31 o dicker Schicht fast farblos erscheint; dagegen ist der
\ ‘\" |h|||||||,].,. Geruch noch bei '|-|'-,.-|,.-:_-‘ kaum mehr silss schmeckender

Tl =5 ™ des Svmns mit 2@ Th
:\Ll ||.II||||.|| noch dentlich erkenn ||1| Wird 1 Th. di H.“_”|' .-III| _.Ill..
|"l|:\;E us und 1 Th. Bleiessig geschiittelt, so entstehit ein sehr reich-
74 ; i : Clmmer) 4 g

ter, nach der Helv, hellgrimer, aber auch lavendelblaver oder blau-

Sriney Nieders hls

Og i. o
s
&

I|i-- davon abfiltrirte Fliissigkeit darf kaum
fetiirbt erscheinen, |:.||'.n-||‘|].'_t'|:- ]Iil'il' I""Ill ':'>'|L€L!'|'|. Auch darf
-\JIL|> weder an Aether noch Chloroform Farbstoff abgeben (na-




L a PR

ns Huba Idaei bis 1485. Syrupus Senegai

nentlich auch an A my lalkohol kein Anilinroth, D. Ph.C.). Mt
'_-'f:'il'.l'!. \ll"zlilll .\“i'..l||"|l'l'-fll.|';' von 1,185 .u'l'l_'l.-l'II‘ili', selbst bereitet
Himbeersyrup behielt in der Sommerwiirme seine Farbe w findert men
rere Wochen lang; erst beim FErhitzen auf 60—70° C. o h m
(oldeel her '|'--!||]-- ratur hald
vollstiindios

|*:--q["i|:|':-.i:-||| des vergohrenen Himbeersaftes 18t nach Nr. 1461

1 1 1 , L as
) Lber I|IIII \"l'.‘l'-ll‘u'.:-‘lll 'liII'IZ el ewoniniic

5. 480 zu bewirken. Sie geht mit dem eben erst cepressten Saft nul
vy 1 > .
langsam von statten, erheblich rascher, wenn man den

1111 ]'\.i”:I;"I' Slelen lassen |,:|| n: oas

il v I n lex ‘!I' Wi 1 Iy 181 Ill I
uf . Himbeeren geben 150—200 TI
| und sgen die Himbeeren unter Zusats
3l hre und Gall. setzen 1l i
rothe saure Kirschen zu und fithren die Gihrunge m zu Knd
11 . ¥

list bel gelinder Wiirme 1000 Th. Zucker in 345

_ Th.
schiittet 520 Th. der frischen F ichte Innzu. erhitzt bis Z1111
Aufkochen und kolirt danach ohne Diruck durch ein wollenes

1484, Syrupus Scillae.

SVIrupus sd || CICUS Sauec., ‘-|'-'|';'-':|:'- |

lurch die Abwesenheit d

[
1 ¥ 1 ¥
1 den Syrup gleichfalls mt

A TTj 3
Vi i l icetum ocl
. | il § 1 1 i
I 5. zuvor noch aufkocht, heiss filtrir
] 1} { . + hy } ]
11 (as IFSPrunglici rewicnt TINgL: nach

Acetum Scillai an 1 d-Us

Suecharnm - 658 10 Uy )

1485. Syrupus Senegae.

Hisp., Strop de polygala Gall,, Syrupt

jhre

Auch hier hat jede der 12 Phkk., welche den Syrup fithren, ;
id vor den einen I.‘”I‘.I'!“

mit Wasser und Spiritus, nach den anderen o
: I\

besondere Vorschrift. Die Senegawurzel
Hely., Hung, 11, |
mit Wasser ausgezogen. und zwar durch Maceration (Germ.. “I!HH -
Digestion (Dan.,, Helv., Hung. 1), Kochen (Norv., Suec.), [u‘.nﬂ-""_:'
die Belg | . ;

stellt den Syrup mit ihrem spiritudsen Extract, die
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g hrem Fluidextract her. 1 Th. Senegawurzel riebt mehr oder
iteter Winder cenan 17 (Gall), 20 (Germ.), 24 256 (Dan.), 20 (Helv., Neerl,
meb- Norv.), 26 (Hung. IT), 28 (Suec.), 30 (Russ.), 32 (Hisp.) Th. fertigen Syrup
: :!;' . _Die Germ. macerirt 5 Th. Radix Senegae conc, 2 Tage lang
hald Wt 5 Th, Spiritus von 0,832 und {5 Th., Agqua destillata, presst aus,

ti] und 16st in 40 Th. Filtrat 60 Th, Saccharum zu 100 Th.

veise) nach dem Erkalten

| filtrixg

i1l
ELLY flies gelblichen Syrups, welcher (unndthigers

B Uthmals filtrirt werden soll,

1486, Syrupus Sennae.

Dennasyrup.

- \I' li--! zalir v |'-.f--.-|:.-!|||. \-'|'-|‘|I| Teel der |--::'-'-i'-:|:i-:. |'i- -|1.
\ia ok 1 Th. Sennesblitter 2% (Brit.), & (U. 8.), 6—7 (Neerl.), 10
.III (el Germ.) Th. ferticen Syrup.

e ~ Die Germ. durchfeuchtet 10 Th. Folia Sennae conc. und 1 Th.
' Il-l""lfhl- Foeniculi mit 5 Th. Spiritus von 0,50Z, setal 5 Th. Agua
g [_"":_l.”hi]'.: himzu, uni ||.'_;"1'.|':. 20 ?'n!i‘..i:i I | r 1 ginem versel |"~=|'I.r:'
Eise, Tn 35 Th, der ohne Pressung erhaltener {olatur werden als-

fann G5 Th. Saccharum zu 100 Th. eines braunen Syrups gelist.

1487, Syrupus Sennae cum Manna.
atet YTupus Mannae composib Helv.. S. mannatus Austr., Hung. LI,

S.oSennae mannatus [an., \'-l"-.. Suec.
pe _ Nach der Germ. eine Mischung gleicher Theile Syrupus Sennae

HESyrupns Mannae.

3 e Die anderen Phkk. infundiren, unter noch mancherlel sonshigen
— \..:ﬁ_":f"l-, die Manna .-i'-:'lz el mit den Senneshliattern (Dan., Norv..
Wias -',. atteres | mriihren hedingt, nm nu ht die _‘\I..':i..l theilwels:
|r"..L, 11 di :l].=_|;'_|': 'f'..'__"ll'il'il !!'ii ':_"Z!I :“:I:-'|.--=

Hlee )y,
:i.l :_r:-l;;_u 71 lassen s oder sie ;
Mdem Sennasuszuce (Austr., Helv., Hung. 1I, Rom.), was leicht einen

!ill n !-IiZI"' T i _-!li klaren .‘ﬁ!';l]l ',_'"'I'i: ‘\-u-:l""'!.-‘l - a’ill' "] . Wi
|\:Iw' e Manna in dem gepressten Infusum ldst !'-'i'l""i‘.ll > klare
..I-.:_-':E" mit Zucker aufkocht, Ihe Belg. list ex tempore 9 Th. Manna
';.It- I'h. Aqua destillata calida, kolirt und mischt die Kolatur muit
* Th. Syrupus Sennae.

vers

1488. Syrupus simplex.
be simmple Hisp,, Sirop de sueri Gall,, Syrupus Brit., U. 5.,
cehari Dan.. Fenn. Norv., Suec., weisser Syrup.
(s Lésung von Zucker in Wasser nach sehr vers hiedenen Ver-
; 8 h Verdampfung von Wasser

sen, die zum Theil noch durch

el eriiontel l'en per: I

£ derung erfahren, wenn die Lisung liur er-

1 e b i 3 g 3 . 1 1

e o o0 und das \l-':'-|;|1l:|"-‘=" Wasser nicht ersetzl wird. Die von den Phkk
I ] sich (von zolchen  etwalgen

.'".“--:|':|-|.--| n Vel

§ ]'.| att '=IEI|';I.I‘-.-|' |l|-|'|'|'| nen
1 J'_'“”""H]Iu'- n abgesehen) fitr 10 Th. Wasser aut:
uss: L Th, Zucker (Fenn.. Germ., Norv.),

po s 1
1 8 “,'._ » - (Austr,, Hom.),
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162s Th., Zucker (Hisp. fiir ihren heiss hereiteten Syrup, u i ver
muthlich Hung., 5. ),
o (Gall. fiir thren heisg bereiteten SyTup),
| ) (Bele. , welche ]
kehrt, s. 1),
1S . 2 (Dan.. Russ
ayrup Ga
18,18 2 (Neerl.),
18,57 ] (U. 8.),

20 ¥ . (Brit.. Graec.).

irrthiimlich diese Verhiiltnigse uni=

und fitr thren kalt bereitete

Muss schon diese Verschiedenheit der Verhiiltnisse bei einem
fiberaus einfachen Mittel a allen; so 1st es noch befremdliche
auch dabei noch die Belg., Hung. ]
der Landessprache wie in deren latei

nd Hung. 1I. und zwar sowohl
her Uebersetzung das Verhiiltn
zwischen Wasser und Zucker umkehren (64 Wasser, 306 Zucke:
) Wasser, 24 Zucker Hung.), was sich bei der Belg. schon dadurel
[rrthum erweist. dass sie das spec. bew. der aufrekochten Lijsung
1821 Ausserdem schr

gemeines, die anderen ausdritcklich 4
Wassi I Zur |.-:-:r=1III'_" vior, 'Hi-'l' lassen diese I ¥ offen :'[ll I\. Norv.). ]_hl
Lisung soll bald kalt, bald heiss odeér durch Aufkochen, bald im
Wasserbade erfolgen; sie soll nithigenfalls (Helv.), bei dem heiss \!'I'_"
reiteten S, (Hisp.) mit Eiweiss geklirt werden; Filtration verlangt di

siben die einen (Austr., Graee..

Grerm., und fiir d n kalt :III'I'iII'|!|| N, die f.';|||_ ||]||i ||\|.
Der 8. muss alleemein klar, farb-, geruchlog und von gané
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Ip '-.il.-' i';||'|.-||--.
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darf sich beim Erhitzen mit conc. Kalilauge nicht schw ¥
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de violetas azul ”i‘il" .".'-;'--...-, {e vroletti |":I||.. ]\-'..!\El"ll'_\!'lill.

den frischen. von den Kelchen und nach der Gall. auch

reln befreiten Blumenblittern der Viola cdorata L. in
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Nach dem T. .
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