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Bon der Efiggdhrung.

AT o

1. Dauptfiiict.
Sefchichte der Effiggabhrung.

@im‘enigc Safte, welde nicht viel {thleimiae, ober,
welches cinerley ift, nicht fo viel empyreomatifthes
el und Exde in threr Grundmifchung enthalten, ges
Ben balder in die wemige, und balder in die Effigs
gdbrung 5 aber fpater in Ddie ®aulniff 3 befonderd
yoetn fie geifteeicher dabey find , alg dicienige , welche
¢ sehy von diefen Theilen befien.

Denn von dem Wein qum Cifig find faum drey
Tage ndthig, wenn derfeibe Wavme genug hat) aber
pon dem Biery oder von einer Fnfufion der Meels
friichte exfordert e8 fange Jeit, bis diefelbe gum Efz
flg werden.

L4ft man Wein in der Wdrme fiehen, er Mag
Bedeckt feyn oder nicht, fo fangt ev an, tribeju etz
Den s ¢8 finfet fich ctivasd alé ein Vobenfag gu Bodex
und wenn man die Luft davon auffangt, welche and
diefer Babrung ausacht, fo findet man cine Lufty
welche devienigen gleich tommt, die in der Weints
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gdbrung fid) aus dban Moft lodmacht, wenn derfelbe
in bie weinige Gdbhrung geht,

Gn diefer Luft namlich verlofdht eben fo wobl
ein Licht, ald in Devienigen , weldhe aud den gdhrens
den forpern audgebt, und fic-ift den Thicren chen
fo fchadlich, al8 die von der weinigen Gdbrung,

Sobald fich biefe Luft aus den weinigen Fliffige
Teiten lodmacht, fo werden diefelbe trube, fo Elar fie
audh suvor acrvefen feyn mogen; und ¢ fondern fich
nach gerade beterogene Theile aud dent Lequor ab, je
meby von der firen Luft ded weinigen Kovpers fich
Iodmacht, und in bie Atmosphdvifche abgebt.

Diefe Theile find gang fchleimig, und dfters fo
#dbe, daf man biefelbe audh mit den Fingern gang
aufichen, und im Wafler nicht.aufidfen fan,

Deftillivt man diefe fchleimige Theile des Efigs,
fo findet man nichts anberd, ald wad man in dem
Bodenfag dex weinigen Gabrung, in ber Weinbefe,
auch finbet; nidhtg; ald ein empyrevmatifches Oel,
eine abforbicrende €rde, ehwad weniged Fuchtiged
Lauafaly und etwadmebr fires Laugfals.

Die Menge der Luft, weldhe fich ausd dem Liouop
entivicelt; der in dic Effigadbrung gebet, ift nicp
mebe o betrddhtlich , al8 diejenige ; welche fich in det
Weingabrung lodmacht ; man fiehet die Bladgen
nicht fo darinn auffteigen, ald bey dem gdbrenden
Weinmoft; aber bdiefe foure Gdabrung qebt anch
langfamer von ftatten , bat mehrere Wavme ndtbig ,
und fest nicht fo viel Erde ab, alg dex Liquor in bex
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Nach und nach wird der trube Liquor wieder flax,
und befomme wieder feine ovorige Durdifichtigleit
und nun ift dic Eifiggdbrung vollendet.

Aus dicfer Gefchichte fichet man deutlich, daf
ouch diefe Gdabrung Eeinen andern Grund bat, alf
pic Weingdbrung , ndmlich eine Scheidbung dev firen
Luft von dem Wein, oder eigentlich von dem Effeg,
wodurd fich nod) mehr olige, crdige undSalztheile von
bem Liquor abfondern, welche dureh die five Luft mit
pen Effig verbunden waven ; und welche Theile den
Gifig fumpf gemacht batten ; daf man fein Dafeyn
nicht bemerfen Eonnfe,

Denn daf dlige Theile und Eede alle Sauven
fumpf machen, ift eine foldhe befannte Sache in
der Chemic, daf fic auch dem Anfangey nicht vers
bovaen feyn tonnen.

Daf die duffere Luft, ober wie Herr Heun glaubl;
per Deud der duffern Luft) nichtd weber jur Weins
adhrung noch Cffigadbrung  beytrage , fan man
auch bavausd feben, da ich mit einem vierfach sufams:
mengeleaten Papier die Oeftung eines Gladolbens
perfchloffen , worinn Wein war, der ein wenig €f
fig sum Fevment befam, daf diefer Wein vollfom-
men in cinen febe fauven Effig ubergieng.

Ober wenn man eine in Waffer linde gemadhte,
und von allee Quft audgelecrte Rinddblafe 1ber dic
Oefnung eined Kolben bindet, worinn Wein aufbe-
Palten witd, dev su Effig wexden folle, fo fullet fich
dic Blafe mit de ficen Luft an, welde aud dem wei:
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nigen Liquor audgebt; wnd da die duffeve Luft auf
Diefe Avt micht auf den Liquor wivken fan, und die
Eifiggahrung denmoch von fatten gehen fan, fo ift
¢8 anch gewif, Daff die duffeve Luft- andh hier nichis
jr Diefer Gahrung bevtrage,

2, HauptfticE.

Weldye Kovper in die Cliggdbrung gehen,
und tie.

€3 giebt Korper , welche erft in, dieweinige Gafa
uung: ubcrgehen, und alle diefe find gefehickt, audh
in, eine €ffiggabrung ubersugebens dergleichen find
alle faftige, fitffe Frichte von Baum = und Stauders
gemadhien, die Teauben, Kivichen, Aepfel, DBieren,
Paumen, Hegebutten, Schichen; alle Acten von
Beeven ;. als Hindbeeren ; Erdbecren, Heivelbeeren ,
Wurieh, und deval, die Meelfvuchte alle; Jueker,
Honig, u. . w.

Ginige aber gehen. fogleich: bey: ibver erfien Gihw
vung in. Effig iber, 5 B, die Gurlen, das Sauers
Eraut, oder ber fogenannte weiffe Kobl, und o
picle anbere Krauter,

Bon des Thicereich: geben: die meifte Theiley bes
forberd bicienige, weldbe viel Olige Theile BHaben y
gleich in bie Faulif, als Blut, Blutwaffer, Galles
Doeny Klauen, Harn, w. devgh

Fleifch
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Fleifch gebt auch fie fich in die Fdulnif, wenn
ed Der warmen Luft ausdgefest wird; wenn ¢s aber
frifch abgefotten wird , und die fogenannte Fleifchs
brizhe Davon nur uber Nadyr in der warmen Lofl
bleibt, fo wird diefelbe fauce,

Bon der Milch fan man einen wabren Cffig
machen, wenn die Kagmolben mit cinem Cffigfers
ment verfesty und der warmen Luft auf genugfame
Deit audgefest) und beg Winters - duech die Froft
fongentrivt werden.

lle Ddiefe Korper baben den €ffig von Natux
¢ben fo in fich, wie einige den Weingeift, und bey:
de find cin Werk der MNatur ) und werden nich erft
i der GBdbrung Herfivgebradyt, wie Stabl und. feis
ned gleichen gefraumt baben. Denn wad fan ung
cine verftandlecre BVefchreibung nizen; daf die Gabs
pung cin Wee€ der Natur feve, durd) weldye Oel
und Grde, welche an und fur fich zahe find, und
durdh die Saure e8 noch mebr werden, in einen i
fgen Buftand verfegt werden ; oder wenn man fagt :
Di¢c Gdabrung ift eine innerliche Bewegung, welche
purch Beyhiilfe ded waffevicht - Airffigen Wefens, Salyy
Schwefel und Crde aud feiner gemeinfchaftlichen
NMifchung herausftdft , auseinander reift, oder vers
feet , aud) von mnewem wieder sufammengetet

f. f. .
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2. Dauptfiict.
b der Weingeift nothig sum Effigmachen
fepe , und was derfelbe dDaben
nife.

€3 ift ein Sefannted und eben o wabred Sprich:
wort : Fe fiavfer der Wein, je fidefer wird der Efe
fig; welcher aus demfelben gemacht wird.

Dies hat vermutblich dic Alten verleitet, su glaus
Ben, daf der Weingeift mit in die Mifthung ded Ef
fiad 1beraehe.

Srang Borri fagt, daff die Jtalienifhe BVauren
in der Eenbtegeit dadurch beraufeht werben, daff fie
auviel Efftg unter dag Waffer gieffen; wodureh fie
denn Durft [ofchen und fich abflihlen wollen; denn,
fagt e feemer, in feinem Snncrften flecfe cin feuris
aer. @eift, Der noch viel duvchdringender feve, alg
ber allevfcharfite Weingeift. Solcher zeige fich offen-
bar, wenn man den €ffig auf das allerlangfamite
im Mavienbade abdunfien laffe, und den Honigdicken
Ueberveft, vermirtell® Deiffen Sanded aug einer NRes
torte wegdeftillive; Ddenn dadburdh erbalte man cinen
Sviritus, welcher von viel farferm Geruche und fubs
tiler feye, alé vettifisivter Weingeift; ed gebe fogar
das allerheftigfte fauftifche Oel.

Aus diefer Vefchreibung aber fan man (hwerlich
fblicffen , daf der Spivitud, dent man nach der Vors
fhrift Ded Borri durch diefe Deffillation erbhalt,
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Weingeift feye; denn der Weingeift ift oiel leichter
afs ver Effig, und wiede alfo vov demfelben in e
Mavienbad aufficigen. €8 muf diefer penctrante
Gpivitug, den man aug dem Ftalienifthen Weine
nach der Deftillation des Effigd erbalt, nichts ans
verd feyn ; I8 ein empyrevmatifches Oel des Weing,
weldpes eben o wobl beraufchen fan, als bev
Weingeift.

Heer YOiegleb behauptet, Daf der Weingeift gar
nichts bey dem Effig niige, und vathet daher, dene
felben yu verduinften, ev fagt: man folle ed vevfuchen,
1nd folle go abnliche Diengen fehlechten Wein in jioey
Gldfecn an einem warmen Ort gabren laffen, und
i eined der Glafer etliche Ungen Weingeift mifchen s
man werde dabey fehen, Dag Diefer lejtere vor dem
anbeen nichts voraus habe.

Dies glaube ich febe wohl, weil dev Weingeil
nicht ey dem Effig bleiben fan, fondernt davon Dili-
ftet; ¢8 boweifit diefe Crfcheinung nuv fo viel, da
der Weingeift nicht in die Mifchng des Efigs gebe,
iind cinen Beftandtheil davon audmache 5 aber dies
ift aang gewifi , daf Devienige €ffig, der am meiften
won feinem Wingeift behialt; viel faurcer, penctrans
for und angenebmer ift, wenn man denfelben dem
Gefchmad nach beurtheilt, ja felbft geigt ev mebe
Sdure nach den ‘chemifchen Unterfuchungen.

Daf aber ein farfer geiffreicher Wein ftavfern
and fanvern Cffig giebt, it gar nicht dem Davinn

befindlichen Geift gugufchreiben, wiewohl ev etwad
daju

b
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dasu gufallig benteagen Ean; indeffen bleibt dies aes
wif, daf der fidrfere Wein weniger Waffer befizt,
alg der fchrodchere, und folglich mebhr Geift und mebyr
Effia, darvaus folgt dann natucrlich, dag der Effig
aué einem folchen Wein, Dder nicht mis o viel Wafe
fer Dilwirt ift , al8 in ¢inem fchwdachern, wviel fidrker
und faurer feyn muf und iff,

Fch will emige Unterfuchungen und Crfahrungen
bicr beyfiigen , welche ichiber diefe Sache gemachly
und welche diefelbe beffer eridutern Ednnen.

1, Crfabrung,

G einer Ocfonomie, {n weldher man viel Efig
bes Jabrd ndthig Hatte, bediente man fich des Cys
berd oder Aepfels und Birnmofied u dem Effigmas
chen, weil diefer Moft ungleich’ niedever tm Preife fies
bet, al8 ber RWein,

Man feste denfelben in einem boliernen Fafacn
offen Der Warme aus, und bedectte den davaus aes

wordenen Effig. nur, nach dem alten Aberalauben

mit einem Jwiehel, der auf bdie Oefuung des Fafe
gend pagte,

Nach diefer Methode Hatte viefe Oefonomic das
gange Jabr dured) einen unangenehmen, und wenig
fauren €ffigs wnd man glaubte,  vaf der Moft, oo
gen allguvicler wafferiger Feuchtigleit, die mit dems
felben pevmifcht iff und wied , nidht im Stande {eve,
cinen fauren Cffig ju machen.  Dlan gof Ledwegen
von 3eit gu Jeis cine Portion Favten Wein darein,

und
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und half der Effigaabrung nodh mit fpanifchem Pfef-
fer ) Senf und devgleichen nach; jedodh obne einen
Betvachtlichen Erfolg.

PMan bat mich Daber um meime Mevmmg daviis
ber, und um ecinen Rath. Da ich nun von eben
diefern Aepfelz und Bienmbdft, in cinem Glastalben
Cifig, und zwax einen vecht fauven Cifig, ofters ges
madht batte, o Eonnte ich, da ich das gange LViere
fabren von meiner Art, den Effig gu bereiten, gegen
Ocvienigen von diefer Oekononiie sufammen bielte, o
Eonnte ich weiter Ecinen Unterfchied Dabey feben , ald
baf der Weingeift bey ‘meinem €ffige sum. Jroften
Eheil noch beygemifcht war , bep jenem aber gang
verlobren giend.

Denn die Oefung ded Glasdtolden, worinn ih
meinen €ffig brauvetey Wmde it dnem papicrnen
Stopfel verftonft, und noch ein drevfached Papicr
wber Denfelben ‘gebunden s fo, dafiyiar  ber fixen
Quft ecin feever Durdhgang verflattet wurde, dee
Weingeift aber jum grdfien Dbeil bﬂ) pem Effig fue
tmfe bleiben mufte,

b extBeilte daber den Rath, auf eben biefe Aet
deh EiTig su Brauen ; den Jwiebel bey Seite gu fetsent
1D die Oefiiang mit Vapier wobl a1 verftopfen und
qubedecten 3 Died bawirtte audh, daf man von dexfelben
Qeit an in diefer Octonomie juth grdfen Veranilgen
wun einen weit fravbern und fauvern Effig von chen
diefem Aepfel-umd Bivnmoft exhdlt, als juvor.

2, Co
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2, Erfabrung.

Gy wollte nun den Unterfchied feben awifchen
bemjenigen Effig, der offen, und gwifchen demjenigen,
der it Gefaifen aebraut rourde, deren Oefiung wohl
mit Papic verftopft war ; ich nabin dedwegen von
fedemt eine Maad, fattigte bepde mit Pottafche volle
fommen , umd beftillicte fiec aud einer gldfernen NRes
torte. :
BVon demjenigen Efig, welcher in emem offenen
Befaffe gebraut war, fonnte ich nur eine Spur von
Weingeift entdecken , die fehr unbedeutend war ;. von
demt anbeen Effig aber, weldher in woblverfiopften
Gefaffen gebraut wiirde, erbiclte ich cin und ein
halb Loth geiftigen Liquor.

3. . Erfabrung.

Bon einetn gleichen Aepfelmoft wurben jiwo Maas
in goey veefchicdenen Gefaffen su €ffig gemacht, nux
mit Diefem Untexftheid, Daf ich dasd einte: Davon ofs
fen liefl , und von dem andern die Oefung verftopfte s,
ich feste fie in cine gleiche Wdvme von 60 Grad
Gabrenbeitifchen Wavmemefers, wd gab einem jes
den davon eine Iqubé Unge flavfen Cfiad sum Fere
ment.

Rach finf Taaen fiengen beyde an, tribe u-
werden, 1nd nach adht Tagen waren beyde mit el
ner 3dben, {dhleimigen Haut bedeckt , welche icy au-
Boben nicderdrictte,

Nach
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Nach vierzehen Tagen wourden die Feuchtigfeiten
wieder Elar, und ed entftunde feine Haut mehe auf
ber Oberfache.

S unterfichte beyde Gattungen von Effig dem
Geruch und Gefthmad nad), und fande, daf deries
nige davinn. cinen grofen, BVorgug, vor dem andern
patte ; weldyer in dem verflopfien Gefiffe. su Eflig
spoorden 10ars Denn, Diefew roch nicht nur geiftreicher
und fauver , fondern theilte auch) dem Gaumen und
“der Bunge einen viel {havfern GSefthmad mits -

Run. untexfuchie ich . Diefe . Eyjiggattungen aud
 chemifth . und fande, - Dag diefe Sauven beynabhe bogh

-gleichftart waren.

®erienige ; weldher in dem offenen Gefaffe. gum
Cflig ourde o batte eine: Unge und- fimf und viergig
Gtan Pottafche qur Sdttigung  ndthig s Dderienige
aber, -eldher (in wverfhloffenen Gefdffen.  gebraut

spouede, crforbevte eine: Unge und finf und fiebensig
Gsran von cben dicfer Pottafthe, bis derfelbe gamlﬁb
Qefattiget waty,

- Der Unterfehied nach der chemifthen Unterfichung
it alfo nicht o grod gwifthen; viefen auf jwoedlen
oQeet qebvanten Effigen, ald decfelbe wobl dern:Gice
<puch uid Gefchmad nad) e8 3 fepn feheints

4 Crfabrung,

e deftithrte ‘eine. Maas! Repfelmoft aus einer
sglafenen Metorter) bis der MWeingeift davon gegangen
war 3 ich feste dad gurticfegeblichene alébann dey TWdre
LT D me
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me in einemt offenen Glasdlolben aud, und fegte ju
aleicher Seit von eben diefern Moft, ohne ihn ju de
ftilliven, einc PMaasd in cben Ddiefen Wwarmen Ort';
aber mit bem Unterfchied noch, daf ich die Oefnung
bed Glastolbens mit Papicr verfiopfte, und nodh
ubecdies ein drenfach jufammengelegted Papier dars
tiber band.

Teach acht Tagen Datte derienige Moft, - weldjer
nicht deftillict tordert; eine 3dbe fchleimige Haut auf
ber Oberfladie qejengt, der anbere aber, weldhes
dburch die Deftillation gegangen war, aber nidht,
fonbern cr hatte nur einige wenige braune Fletgen ,
welche fich leichte auf dem Grund des Kolbens bes
“twegten. '

Fn einem Grade von 6o Fabrenbeitifchen Thets
mometers waren fie nach viersehen Tagen yum Effig
“orden s da ich im Anfang der Effigadhrung cinems
jeden Moft w0 Ungen cined red)t guttn Eifiad aum
Ferment bevgefest- habe.

Diefe faure Liquore verbiclten fich gegen einans
bex, wie didienige von: ber dritten Crfabrung; das
ift v devienige: €ffig ) welcher den Weingeilt - gum
gudfen Theit exbalten Datte, war angenehmer 1nd
ftacker dem Geruch und Gefchmad nach, ald devies
tige, von welchem der Weingeift abbeftillivt wurde.

Nuch nabm evftever ju feiner Sattigung mebr fas
lifdhed Sals an ; al8 legterer , - unb 1dfte 3 meby Bles
glatte auf, al8 Oerjenige; dek im oﬁ'cmn Gefafie

sum €ffig wurde.
w
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Aus allen diefen Evfabrungen leenet man; daf
ber Weingeift dem Effig wirklich einen Vortheil vere
fchaffe ; aber man fan dabey wobl einfeben, dafi Diee
fex WVortheil nicht daber entfiebe, bdaf derfelbe in
Subftany mit. in bdie Cffigmifchung ¢ingebe, und
felbfien sum Cffige werde; denn fonften wiitde man
den Weingeift nicht wieder jum Vorfchein fommien
feben o wenn man den €ffig, der in verfchloffenen Ges
faffen gebraut worden ift, deftillivt, nachdem er vors
ber mit cinem Laugfaly ift gefattiget worden.

Dicfer Geift verdndert fich nicht in der Eigadhe
pung, wenn ev dabey erbalten wird , und daf e dente
nodh cinen Vortheil dabey mvege bringt) daf ein
folcher €ffig , wobey der Weingeift eingefchloffen ift,
weit angenchmier und . viel penetranter viedht und
fihmectt , ais derienige, der den Geift durch die Oefa
mmng de¢ Gefajies vexlobren Hat, mag wobl diefe
Uefache sum @Geund haben, weil der Weingeift fite
fich dic Jerven unfever Nafe und Ganmens reizt,
dafiman daber dicfen Reiy dem Eifig gan gufchreibt,
wad jum Thotl dem Weingeift gebithret,

Rody cinen Bortheil bat der Weingeift bey dem
Effig , befonberd bey demicnigen , weldher aus Dine
gen aebraut wird;  die viel waffevige Feudhtigteiten
und wenig Sdauve baben 5 denr ba unter andern Cie
genfchaften des Weingeiftes audh viefe unlaugbar if,
Daf derfelbe allen rten der Faulnif widerfieht,
fcheint ¢5, daf tcrfelbe felbft fehon in der Effiggdpe
rung cinen Theil des Weind oder Ded weinigen L
quots von der Faulnif abhdlt.

- D 2 Dies
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Diet ift gewifi; daf der €ffig, er mag and) aus
sein Todferiafien Moft gebraut feyn, vielmehy det
Saulnif widerfteht, weldher Den Weingeift durch die
Gabrung erhalten Hat , und wird auch fo lange ge-
flihd Bleiben ; als ex dicfen Geift nicht verlievt.

aied it quch wobl der fchlimmfte Feblev in ben
Hetonomien ; daf man die Mevmung Hegt dafy ¢
sodemer dev fihon gebraute €fjig gehalten werde s e
faurer devfelbe bleibe; man fet ibn dedwegen Des
Sommers in die Sonnenbige; und bed Winters auf
den Kadyelofeny obder fo nabe pabey ; ald ¢8 mbalich
ift, unbiimmer mit ciner Rwicbel, oder {0 leicht bes
dectt ; Dafi ®eift, five Luft, der Effig felbft; einen be
querrien Judgang finden, wid die ganie Effigmifung
Oem gerviefen Beederben gueilen muf.

Daf aber doch der Effig / welcher in offenen G-
faffen gebrdut wirdy atich duvch hemifche Unterfirs
chungei ctwas fdnodcher Defunbden witd ; als Derjes

: nigey ber in petfehloffenen Gefaffen in €ifig uberges

gangen ift) “bat diefe Urfache jum Grund: rx. Da
piellcicht etivds von vem Beftandeheil des Effigs in
Bee Gabriing verborben ift, oder 2. welches wabes
feheinticher ift, Daf von dern fepon entftandenen €ifia
Durd) die TWarme Dimfie vevroandelt wird, wAd

Davon gebt.
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3. Hauptftick,

Ob bep dem Blengucker WWeinaeift feve, und
varaug gefhieden roerden fonne.

Blepgucter wird auf diefe Art gemadht, daf man
Bleyweif , dasd nicht mit Kreide verfalfht wird , in
veftillivien Cffig aufoft, die Uufidfung genugfam
perbinfien 1aft, und den Liquor hernad) jum Kenftals
fifiven der fublen Luft ausfest.

Schon aus diefem Fan man fehen, daf fein Weins
geift bey dem Blepaucker Bleiben Eonmne, weil masn
bic Auftiung fiavk verdimfien muf 3 denn tvenn ders
felbe auch hey dem Eiffig geblichen wdve, fo mifte
er durch Diefe Ausdinflung davon gehens allein die
gegenfeitige Meynung war nidht diefe s dafder Weitts
geift dem €ffig nur beygemifcht feye, fondevny daf
der Weingeil wirklich in feincy Subfiany in cmew
Gifig uberacgangen, obey wenigfiend dodh cinen
Hauptbeftandtheil davon ausmadhe.

Sie wollten died durch eine Erfahrimg berveifeny
tind gaben dedwegen fle: daff, wenn man den Blege
gucfer mit Witviolfauer aud ciner gldfernen NRetorie
deftillive  befomme man cinen Weingeift; dadurch
twollten fie beweifen, daf der Eiffig cntroeder gang ober
sum geoften Theil ein veranderter Weingeift feve ,
ber' mun in Diefer Deflillation ded Blevsucters feine
wabre Geffalt wieder angenommen; und dureh ivs

D 3 amd
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gend einen Bentritt von dem Bley wieder jum Weins
geift gervorden fene.

Daf aber diefes Firgeben in der Wabhrheit ges
grundet feye, witd ein jeder in Jweifel zichen muife
fen ; der Diefe Crfabrung nadymadhen will 3 ich 1wes
nigftens Habe diefelbe nicht wabr befunden.

o sbe oot i o b oo e e ol B Bl B B e e B e BB e e el B o e b B i
5. Haupeitict,

Auf welde Art man einen guten Cffig
bereiten fonne.

* Hud dem, wad bidher filrgetragen worden, fan
man fchon  Binlanglich ervathen, weldhes die befte
Ofrt fene, cinen quten Effig su bereiten; man bat
30 B. gefehen , Dag devienige Effig, dev amt befien fire
pem Ausvitiften bewahrt wurde, audh viel beffer fene
als ein anbercy.

Man Hat gefeber, daf devienige Effig, welcher
ben Weingeift bey fidh bebalten, nicht nue dem
Seruch md Gejchmad nad), fondern audh nach den
chemifchen Berfuchen fidrfer und faurer gewefen,
alg derienige, von welchemt man den Weingeift vers
biinftet hatte.

Aud diefen Crfabrungen fan man alfo Folgenbesd
feftfelsen, um cinen guten und Haltbaven €ffig, aud)
aud weniger geiffreichen Saften, ju befornmen,

Qb will unfern Landsleuten ju Liebe von dem
Weineffig anfangen ; von dem Bicreffig ctwas fagen,
unb mit dex Bereitung ded Mildhefligs aufhoren.

Wenn
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MWenn man ang dem Wein Effig brauen will
fo bat man nicht nothiq, den quten Wein Ddagu u
wdblen s ein foldher Effig wdve ju foftbar, da der
Sein immer bey und im Hoben Preife ift; man bes
bient fich daber des fogenannten Trug: oder Tropfs
weing 5 erfteer iff devienige, der julest in dem Faf.
Bleibt, und gemeiniglich tritbe und Labnicht ift, und
ficht fo viel Geift mehe Defist, ald devienige Wein,
et von demfelben abgesapft wourde; lesterer aber ift
devienige, welcher aud den Habnen und andern Ocfs
pungen des Weinfaffes austropfuet, Ddie nidht wobl
petivabet find, und nicdht wohl  verwabhrt Wwerden

gonne.

Ober, wee diefe Weine nicht beformmen fan, ber
Bediene fich nue cined gevingen Weinesd,  eines Ae-
pfel-ober Birnmoftes, von welchen ichjedergeit einen
febr ftaven Cifig betommen habe.

Man fiille mit diefen Weinen cin Faf ober einent
Ghastelben 3u 3 oder 3 an, verfiopfe Die Oefung
derfelben febr wobl mit cinems papicenen Stopfel,
und fese ed i die Warme von 6o big 70 Graden
Fabhrenbeitifchen Warmemefferd, nachdem man. dermts
felben vorher ein Ferment von einem guten €Tig 9es
geben hat.

e langer die Effigadbrung wabret tmb ie aes
finber Diefefbe getrieben wird , i¢ beffer wird auch der
GiTia s eben fo, ivic fid) bie Weingdhrung verhilty
ey welcher man aug der Erfabrung gefehen bat,
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daff Der Wein um o beffer und geiftveicher witd, je
weniger derfelbe in den Faffern getobt bat.

Nadh einigen Tagen, balder odber {pdter, jenachs
dem bie MWdvme der Luft, worinn der Effig gebrant
witd , ftarter ober {dhwdder gewefen, fangt dex
Bein an, fich qu tritben , und mit ciner Haut bedekt
aut weeden ; tweldye man aber nicht untertauchen muf 3

weniaftens ift ¢d unnothia.

Will man wiffen, ob der Wein gany - Effig
fworben fene, fo nimmt man etivad weniged das
von i ein Eleined Glasaeny und fezt 8 in die Wars
me verfopft bing eugt fich in diefem weiter Eein
Sdleim meby, fo ift man gewifi, bdafi der Wein
ben hodhiten Ghrad der Saure exlanat Habe,

Dan vermeidet nun den Febler, dey bey dem
EiTigbrauen vielfaltia gemacht witdy und weldee
bicfer ift, da§ man den Effig anf dem Schleim und
feinen Hefen liegen 1afts denn diefer Schleim {fE ina
fier febe acveigt, in die Faulnif su tberachen, e
it gleichfamy’ der Sobn der faulendert Gdbrung 3 co
gebt Ocsivegen i et Folge in dic Faumif, und ies
Bet mit ibm dicienige des Eifigs nach; ¢8 feye denmy
baf der Cffig’ fehe fcharf, und der Weingeift bey
bemfelben geblicben feye, weld)e beyde der Faulnif
machtig widerftehen tonnen,

Dem fege aber wie ibm twolle, o iff ed immey
Beffer, wenn man den €ffig von diefen fthicimigen
Hefen abonbest, und auf anbdere seing Gefaffe fillt,

weldhe
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welche man heenach auf dag befie verffopfet, und an
¢inem fuplen Ort aufbervabrt.

Devienige Effig, weldher aud den- Meclfruichten
gebrauet wird ; erfordert viel [Angere Jeily wegen den
pielen fchleimigen Theilen; die fie vor dem Obftfafe
@ithalten© Sie crfobern deswegen auch mekvere
IBarme, um die fipe Quft devfelben , Die mit diefen
{ehleimigen Theilen meby gefeffelt ift, in Die Bewe:
gung 3w bringen.

i wbrigen aber ift bie Art, den Effig ausd Wein
pber Bicr gu beveiten, gany cinevley; nue e dem
Fall hat diefelbe ctiwad befonders, wenn man den
Effig ous den Meelfenichten felbften braven will;
alsdann veefahet man mit denfelben anf die Acty
nach weldher man aud denfelben Bier braucn will:
vad iff , man ‘fehrotet diefelber, brithet fie mit Heifs
fom Waffer dn, dad aber den Siedpuntt nicht ers
seicht Dat; fest dem durch Heiffes Waffer dinne ges
machtem Schrot Hefe bey, wenm die Fendhtigleiten
pen gehdrigen Grad von Warme erhalten haben, und
18fit 8 gufammen in dic Weingabrung gehen.

Man savft alddann das Klave von den Hefen aby
Bringt ¢8 mit ciner ndthigen Portion Eifigferment,
etivad Pfeffer oder Senf auf andere Gefdffe, und
146t 8 auf die Art in dic  Eifiggdbrung vberge:
Ben, dicich oben bey dev Weineffiggdbrung angera-
then bhabe,

Bey grofen Meyevegen, wo wan viel Mild) gee

winnt, Eonnte 8 jum grofen Wortheil geveidyen,
1 ) enn
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wenn ntan die Kdfmolfen, dergleichen jahrlich da-
felbft viel ju Grunde gebhen ; auf Effig benugte ; e8
ift aber fchwer , diefelben wegen ihren viclen dligen
und fchleimigen Theilen in die Eifigadbrung su brins
gent, und wenn fie auch in Effig nberaegangen find
fo ift dicfer Efiig doch nicht fo flart und fauer, als
berienige ; welcher aus den Meelfriichten ober ausd
Mein, w. deral. gebraut worden ift.

Fedoch tonnen dieje Diolfen in guten und fehe
ftarfen Cifig verwandelt werden, toenn man denfels
ben cinen guten Effig jum Ferment bepfest, ibnen
genugfame Seit yur Babeung lafit, und diefen Effig
alédbann ber Froft ded Winterd ausfest , damit die
wafferige Theile ju €id werden, wovon man den
Cifig absapfen fan.

Dee Effig aber;, den man den Molfen ald cin
Feement beymifcht, mug von vecht quter Art feyn
und in genugfamer Menge jugefest werben, fonfien
ift s beforgen ,° Daf alled jufamnmen cher in cine
Faulnif, als in cinen Effia, wbergehe.

6. Dauptitct,

Auf ecine vecht woblfeite Art Cfiig ju
brauen.

n 2]

C3 find unter{chiedene Arten, nach mweldhen man
um einen geringen Preid Effig brauen fan, aus
ingen , weldhe man nicht weiter benugt, jondern
Dies
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biefelbe toeggicit, oder wenigfiens nidht fo gut an-
wendet, ald man fan,

Gine davon babe ich oben fdhon bertibrt) aud den
Kagmolten Eifig su brauen; die anbere find : aus
bent MWeinbefen und ausd den Hefen der gefchrotenen
Meelfeuchten Eifig s machen, wenn der Weingeift
fchon vorber abdeftillive worden.

Diefe Gattungen von Effige werben aber nidht
fo gut und ftarf, alé Dicjenige, bey welchen der
Weingcift aeblicben iffy und dauren nid)t fo lange,
ald diefe, doch fan man fie dabin bringen, daf fie
febe fauer werden, wnd ju alle dem ju gebraudyen
find ; fuwad cin guter Weineffig Lan gebraud)t wer-
den.

Man verfabrt bey diefem Effigbrauen mit beyben
Hiefen auf gleiche Avt : wenn dex Weingeift von dens
felben abgesogen ift, fo verdimnet man die Hefen,
welche in der Brandeweinblafe guriicke bleiben, mit
goneinem Waffer 5 man 146t diefe Mifchung in einem
Bittig o lange ruben , Big fich die Unveinigteiten gee
nugfam auf den Grund ved Bottigs gefest Haben s
worauf man dag Klare davon abgicfit, mit cinem
gutn Cffigfevment vevmifcht , und in bder Wavme
fteben (afit, bid die Feuchtigleiten Feinen Schleim

odee Hefe mebhr abfeien ; und alfo den fauerfien Grad
angenommen Haben ; defjen fie fahig gewefen find.

AUber; wie gefagt, diefer Effig ift in diefeon Ju:
ftand nicht angenehm und fauer genug; er halt aud)
nich: fange, und gebt, befonders bey einer wavmen
Witkrung , geene in die Faulnig.

Man
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Man muf dabher diefen CSffig vicht im Frubiahe
ober imt Sommer beveiten, weil berfelbe unfehlbar
abfichen ober verberben wiirde, wenn man demfels
bent feinen Weingeift oder eine Menge guten Effig
qufeste ; welches beyded aber den Preid diefes CEffiad
erh0hen wiirde s diefem ju entgehen, muf man bie
Hefen, obne fie mit Waffer s vermifchen, bid in
pad Spatiahr an cinem fublen’ Ort aufberwabrens
algdann den Effig auf obenbefthrichene Art davaus
brauen, Odenfelben ded Winterd  audfricven laffen,
und dadurch denfelben von feinen Uberfufigen Ferechs
tigfeiten befreyen,

Auf diefe rt €an man bicfen €ffig chben o fauece
madhen, ald wenn er von dem Deflen FWein gebrau
ware, und dadurch wird bewiefen,; daf der Weina
acift nicht abfolut nothivendig feve, wenn man €ffig
Brauen will ,  und daf derfelbe Eeinen Beftandtbhedt
fiie den Gffig abgebe , wic viele mit groffer Mibe
und den fubtilften Demonfivationen Haben Hes
weifen wollen,

Chifs
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