] ) Natur hat durch die als Gihrung, Fiulniss und Ver-
wesung 1='-.\ nten chemischen Zersetzungsvorginge aller pflanz-
lichen ‘-.l'||| 1".|:-|'|-|-"u-1| Nahrungsstoffe die Menschen schon frith
darauf angewiesen, auf die lingere Haltbarmachung dieser Stoffe

1-:-'"IL'.I'.-.- ’\'.I!L!u-\\._ili'ii'l;" bedacht zu -~1I S0 53 o ~E.| i :«'I*]l alls “-'—
obachtung und Erfahrung im Laufe langer Zeitriume die #Altesten
Methoden zur griosseren Haltbarmachung wvon (Getreide und wvon
anderen zur sm Nutzen dienenden Pflanzen-
theillen und  thie Jen Stoffen. FEinzelne dieser Methoden haben
bis heute Anwendung und Werth behalten; dazu gehoren z. B.

Austrockenen von Friichten, Wurzeln, Samen, Fleisch etc. und
die Aufbewahrung an lufttrockenen Orten von Getreide und vielen
anderen Pllanzenstoffen, das Riauchern und Einpdckeln von Fischen
nnd Fleisch, das Einmachen mittelst Honig und Zucker, das Priiser-
viren in Fis. Auch das Einbalsamiren menschlicher und thierischer
L.eichen gehdrt hierher.

Alle diese primitiven Aufhewahrungsweisen erfilllen thren
7weck mehr oder minder und wesentlich dadurch, dass sie das
[.eben. oder die Lebensfunctionen der Microorganismen, welche die
Erreger der als l'r;|.'||r'=i|:-;'. IFiulniss und Verwesung bekannten Zer-
5 -:/lm;m--r'-r-n--'.'- organischer Stoffe sind, vernichten oder inhibiren.
Die rechte Erkenntniss von Ursache und Wirkung in allen diesen
Erscheinungen im Haushalte der Natur sind, wenn auch schon Er-
fahrungssitze fritherer Zeitalter, doch erst durch die Leistungen
und Ergebnisse der neueren Naturforschung klar gestellt und richtig
erkannt worden. An die Stelle”der Lehre von der Welt des Un-
sichtbar-Kleinen® von Leeuwenhoek und Ehrenberg ist die Wissen-
schaft der .Bakteriologie* unserer Tage getreten und damit eine
erhebliche Umgestaltung der '.r.uiit" u11-~!1 n  Anschauungsweise auf
diesem Wissensgebiete erfolg i \\ wmndel ist unter anderem
auch fiir die gesammte Heilkunde, fiir das offentliche und private
Gresundheitswesen, fiir die Nahrungsmittelkunde und die Erndhrungs-
frace fiur den Staat, wie im Haushalte, und damit auch fiir die
[.andwirthschaft. die Industrie und den Handel, von weitgehender
Bedeutung und Nutzen geworden.

Mit der Zunahme der Bevolkerungsdichte der Kulturlinder
and dem Giiteraustausche im eigenen lLande, sowie im internatio-
nalen Verkehr, erschweren sich 'die volkswirthschaftlich so wichtigen
Aufgaben der allzeitigen Beschaffung gebrauchsfertiger Nahrungs-

unge oder zu sonstig




und Genussmittel bekanntlich immer mehr Dazu kommen noch
die durch Wohlstand einerseits, und durch Kultur und Luxus andrer-

srien _"..n_-~.|1!'|,'..-i|.~ an verfeinerte Dereitungswelisen

SeILS stelly oesiely

und erossere Mannigfaltiokeit aller Lebensdediirfnisse, sowie theil-

welse 1m Zusa 1rste
Ausnutzung und Verwerthung der Naturproducte des

ferner Linder |'J.-.:‘.."|" .|i-|-.“ 15t ©s

mmenhany damit, das Bestreben fiir die er

7S
[

1 . - 1 g - -
aes, sowle aucn wnderer

eine unumgingliche Praen iclen dieser Producte die fir wei-
teren Versand und Aufbewahrung erforderliche Haltbarkeit, unbe-
schadet ithrer 17':].1]51.;[. zu verleihen.

Nach der GGewinnung und Klarstellung dieser Erkenntniss sind
im Laufe der Zeit mannigfache Methoden in (rebrauch gekommen
um leicht verderblichen Nahrungs- und (Genussmitteln, so weit als

moglich, diese Dauerfihigkeit zu ertheilen Bei dem zunehmenden
Verkehr und Versand von gebrauchsfertigen Nahrungsmitteln auf
welte |"::I|‘|-I‘11II.'|'_:'|‘I| trat indessen an die Wissensc

mehr und mehr die Aufirabe heran, die bisherigen meistens empi-

rischen Conservirmethoden da

|:.||.'. l.:||| | |'|']'r|i]\

rationellere und wissenschafthich
controllirbare zu erginzen oder zu ersetzen Wusste man z. B.

sehr wohl, dass bei dem Riuchern des Fleisches oder bei dem

|',i|:]-';:‘!: desselben in FE-]‘-HM das an sich '_-;..'.l:'._'"' |\LI'I'I"--"| das
wirksame. conservirende Princip sei, so wurde doch erst in neuerer
Zeit erkannt, dass die Wirkung des Kreosots, wie die des Koch-
salzes und des .“\;,i]h-ll'!'\ beim |'-i[‘.|: yckeln, sowie anderer Priservir-
mittel nicht in einer elementaren chemischen Wirkung derselben,
sondern lediglich auf deren Einfluss auf die bacteriellen Erreger
der Zersetzungsvorgédnge beruht.

Wenn die Technik nun auch in der Herstellung ganzer Gruppen
von praservirfihig zubereiteten Nahrungs- und Geénussmitteln sehr
Erhebliches leistete, wie z. B. in der neueren (Gihrungsindustrie,
bei den priservirten (Gemiisen und I[‘riichten (canned fruits and
vegetables), bei Fleisch, Fischen, Austern, bei I'ruchtsiften, Apfel-
und anderen Fruchtweinen etc., so bediirfen alle diese Niahrpriapa-
rate fiir ungefihrdete Aufbewahrung wihrend der Sommerzeit und

fiir lingere Dauer, sowie fiir den Versand
1]1'5 llli-'l'lil'Tilll'I! \."'l'_ﬁl']'ll'l-»H‘-'.‘i_ I.!I"-- 11
eines antibacteriellen Priservirmittels.

1

Solche hat die moderne Chemie m  zielbewusstem Streben

in wirmere Linder, trotz
1 I'.""-I —"Jil!‘\.l‘l.'-"

=

nicht nur in erheblicher Anzahl darstellen und kennen gelehrt,

sondern Praxis und Erfahrung haben a

wich sicher ermittelt und genan
festgestellt, welche von diesen Mitteln bei einem relativ minimalem
Gebrauche und bei absoluter (efahrlosigkeit fir Verdauung und
GGesundheit die unschitzbare Eigenschaft als Antiferment und Anti-
septicum im hochsten Grade besitzen.

Von diesen Conservirmitteln hat sich nach vielseiticer und ein-
cher Rich-
» Salicylsdure als das

allen Anforderungen am vollkommendsten entsprechende erwiesen,

oehend kritischer Priiffung in sanititlicher
P

. 1 11 3 1 T 31 ¥ 1
tung” unda @ou allen 211N 5( |||,:'_\I oen Grebleten

Dieselbe ist veruchlos und in der in Betracht kommenden Ven

dinnung auch geschmacklos, wenig loslich, fiir Conservirung nur




erlich und absolut unschidlich, so dass

in minimaler Menge erfore
sie wohl als ein ideales Priservirmittel und als ein schitzenswerther
[riumph der Chemie fiir das allgemeine und volkswirthschaftliche
Wohl FH'.:"'"‘I"!I!I"' werden ]

Die Salievlsidure kam nach vorhergegangener Anwendung des

(raultheria-Oeles, dessen l!;:|Lilli‘1|--1[.11||ii"1r~i| das .\]I"ll]_\'l.‘%ill-l'.'_\];:I ist,
nach ihrer fabrikmissioen billicen Herstellung schnell als geschitztes

Mittel bei (Gicht und Rheumatismus in  allgemeinen (rebrauch,

Dieselbe bewihrte sich, fiir sich allein, oder an Basen gebunden

und in grossen Einzelgaben genommen, bei Erwachsenen wie bei

Kindern als ein treffliches und, selbst bei lang anhaltendem (re-

nusse, als absolut unschidliches DMittel. Deren Consum m  der
Medicin ist in allen Lindern ein sehr grosser. Die medicinische

Fachliteratur des ersten Jahrzehntes nach der allgemeinen Ver-
wendung der -"‘.!IE"_\'E.‘\.L'li'.'\-' enthilt eine Unmasse von Berichten und
Erfahrunes-Aecusserungen namhafter Aerzte und Kliniker tber die
iiberaus giinstigen Ergebnisse der Salicylsiure als Heilmittel, und
sehr bald auch als Antiferment und Antisepticum. Nirgends und
niemals aber finden sich in diesem iliberreichen Materiale der medi-
cinischen Fachpresse Belege fir eine wirklich nachtheilige Wirkung
minimaler (Gaben von Salicylsdure auf den menschlichen oder
thierischen Organismus oder auf dessen Allgemeinwohlbefinden.
Als dann die Salicylsiure durch ihre vorziiglichen Eigenschaften
als vor allen bevorzuetes Conservirmittel fiir Nahrungs- und C(re-
nussmittel in allgemeinen Gebrauch kam und sich vortrefflich be-
wiithrte, erhoben sich, wie das bei jeder derartigen Neuerung ge-
schieht. aus vorsorglichen Motiven hin und wieder Bedenken gegen
den alleemeinen Gebrauch dieses, wie jedes anderen Conservirmittels.
Ein solches Erfahrungsstadium haben bekanntlich die meisten Fort-
schritte auf den (Gebieten des Nahrungsmittel- sowie des Arznei-
wesens zu bestehen. um itber deren Anfangs zuweilen iiberschitzten
Werth, sowie iiber deren durchweg zulissige Brauchbarkeit volle
und endetiltice Gewissheit zu erlangen. An dieser kritischen Sich-
tung bethiticen sich Wissenschaft und Praxis, sowie Industrie und
(Gewerbe mit gleichem Antheil und Interesse. Bei derartiger viel-

seitiger und grindlicher Priffung ergiebt sich in der Regel bald

die witnschenswerthe und erforderliche Klarstellung, und jede Illusion,
sowie tendenzibse Entstellung verfallen vor dem unpartetischen
und wahrhaften Priifsteine der Wissenschaft und der Erfahrung.
Diese Uebergangsperiode in dem oftmals mit hyperkritischer
Befangenheit, oder mit doctrinirer Sophistik gefithrtem Kampfe in
der industriellen Concurrenz hat die Salieylsidure vor den Tribunalen
der Wissenschaft, der Praxis und Erfahrung, sowie zuweilen auch
der (rerichtshofe, wohl bestanden. Als eins der Ergebnisse dieser
vielseitigen Priifungen haben sich die Anerkennung der absoluten
Unschidlichkeit derselben, sowie ihres, alle anderen Priservirmittel
weit tiberragenden Werthes und Geltung, und endlich ihrer Unent-
behrlichkeit als solches, mehr und mehr bewithrt und gefestigt.
Bei der Intensitit des derzeitigen redlichen, wie unredlichen
Wettbewerbes, und bei der allgemeinen und vielseitigen Verwendung




t]ii-‘-.l'h Conservirmittels [PELT excellence ist es '_[4".‘-:‘H.‘\ cin beachtens-
werthes Criterium fiir dessen absolute UUnschiidlichkeit, dass relativ

so ausserordentlich wenige Angriffe auf dessen unbeanstandete

Verwendung gemacht worden sind Wo und wann das aber ge-
schehen, und wo ein Appell an die Meinungsiusserung sachkun-
diger Autorititen seitens der Interessenten oder der Richter erfolgt

1S, da sind diese ;!!.Iil allen ":'!‘-'|i|~'.'.!'i'_""ll |‘H'='i.i"“-- und |'1'E'|§|"=-I3'._“-'

:'.]‘.i'__'_ filr  die ;,j.l:u.«'?ir]l-' [Unschéadlich-
der Salicylsiure

gebieten rickhaltlos und vollg

keit und fiir die unbeanstandete Verwendung
ils Conservirmittel bei der Zuber
mter auch fiir die bessere und

tune Vvon o gebraud hste

Nahrungs- und Genussmitteln, d:

sichere Conservirung von Wein, Bier, Fruchtsiften, GGemiise- und
Fruchtpriaparaten etc. um so mehr eingetreten, als die dafir er-
forderliche Menge relativ eine ungemein geringe ist.

Diirfte damit diese frithere Zeit- und Streitfr:

gretine

nun auch als

. 0T - 1 : % . s b 1 {
endgiiltio a n gelten, so scheint im steticen Existenzkampfe

des f;r"\‘,'\;-r}n'],ll"i:'"il-].||-.'-\ und ber dem \\.I']-_'__""“'-'-'-i so manches l\l"il-'
brachten in unserer schnell lehigen Zeit, aus Unkenntniss oder aus
."'\|J|‘.riF'|'i]1I|'1't'.'wrwi' 11 IIE E':E'._f‘-'f‘lhll'.f. S0 Ml

wane Controvers

gelegentlich mit neuen Coulissen wieder i st werden.
Deshalb diirfte auch die ad acta gestellte e viirens

von ohnedem fiir lingere Aufbewa

Versand nicht
-';'|;:'.-,>||[ i::f||]r.‘||‘|‘!| _\..I‘i"".'i"'_! = und Grer . I

hin und wieder
L J|i:'*~"."! .f'J.\'\l.'l'i-

mag die nachstehende, aus der Fachliteratur der letzten zwanzig

vielleicht wieder zur Erdrterung gebracht

Jahre durchaus objectiv gesammelte Zusammenstellung massgeben-
der Urtheile iiber die wvdlhoe Unsechiidli hkeit der -"‘-I]l"_\'l‘ iure als
: :

Conservirmittel sich Weise nutzbar erwelsen. Dieselbe

1 § 13  FRE, (S T 'y 1 1 : = . rlot 3
bekundet die emerkenswerthe Thatsache, dass unter den vielen

Priservirmitteln, welche die moderne Chemie geschaffen hat, die
Salicylsdure sich vor allen durch alle erforderlichen Eigenschaften
und durch vdllige Unschidlichkeit fir die (resundheit am besten

bewihrt, und daher auch schnell allgemeine Geltung, Einflihrung

und Verwendung gefunden und diese iiber jedes dngstliche Be-
denken, sowie iiber tendencitse Anfeindungen des Wetthewerbes
siegreich behauptet hat.

"--llh diese ( --||:'|]|;,];|Ei!.-|1 als () ="I_l't'-'l'.'l.z"-l'-.:|"!'i '.l 'If-']"'!'

nen berufen sein, so mag sie als

vielleicht auch nicht mehr zu dic

einer der vielen Belege aus der historisch interessanten Episode der
modernen Chemie, der Priservirtechnik von Nahrungs- und (GGenuss-
mitteln, um so weniger ohne Interesse und Werth sein und bleiben,
als diese Industrie- und Gewerbezweige fiir das offentliche Wohl

as wirthschaftliche (vedeihen im Verkehr und im Vdlkerleben

und ¢
mimer gTOSSEre |'-"I|-:'.|!.Il.'|_‘_; und \\uli.t]th '._'1"\\-'!| 1C11.
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