Dreizehnter Abfchnite,

Bon den ufallen, welden dag Bier untertvorfen ift,

von deren Urfachen und von deren WBerbefferung.

s+ 509,

ngltll man andy alle Regeln beim Brauen ved Bierd auf
vag vollfommenfte Leobadhtet hat, fo ift doch nidht ju vers
Ditten, daf dad Bier nicht mannigfaltiaen Sufillen unter
worfen feyn Eonnte, die feinen Uebergang in eine wollige BVer=
derbnif herbeifithren, yoenn foldhe nidht fo Dald ald miglich
abgeftellt. werden. - Su diefen Jufillen verdienen Gefonderd ge-
vechnet gu wwerden: 1) dad Tvibrwerden ded Biers;
2) dad Sduern ded Bierd; 3) dad Sdhaalwerden
ved Bievs,
§. 510,

Cin vollfommen guted Bicr, ed fey von Heller obex
dunfler Farbe, mufi, gegen dad Lidyt gehalten, Flar, weins
artig und durchiichtia feyn, ohne cine getriibte Befchaffenbeit
wahrnehmen ju laffen. €3 muf beim Audgiefien einen mifia
ftarfen Sdyaum audfrofien, der in durdyfichtigen von unten nad)
oben ju fidy erhebenden Quftperlen befteht; fein Gerndy muf rein
baljamifdy, hopfenartig; und fein Gefhmad muf fraftvoll, geiz
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ftig, angenebm, bitter und baljomifdy fevn. LWenn dicfe Cigen-
{dbaften mangeln, fo befindet fidh dad Bier in einem Franf:

baften Juftande, und muf nady MoglichPeit verbeffert werden,

Wom Tritbewerden ded Biers.
§. 511,

Das Trubewerden ded Bierd fann aud dreievlei
Urjacdhen entjtehen: Cinmal, wenn dad Maly nidt rvegels
mahig gubereitet worden war, wenn beim Malzen ded Getrei-
ved gu viel Solla darin junick blieb, oder wenn bdie LWiirye
von der aufgeldften Kolla vor der Gdahrung nidht Dinveis
end befreit worden war. Sweitensd, wenn dad Bier
niht vollfommen gut audgegohren war, Drittens, wenn
folched fich vibergohren Hatte.

§. 512,

AWenn dad Maly fdlecht gubereitet worden war, bas
beifit , wenn foldhed nod) ju viel Kolla enthielt, die in die
LWirge mit dbergehen Fonnte, fo wird diefe Kolla, durdh) die
fid im Biere ergeugende Wepfelfiure, in der Vafrigleit 108-
bar gemadyt, und wird nun von der Ausfdheidung bei der
®abrung jurickgehaltens weil dann aber Feine volfommene
Uusfondberung dicfer Kolla erfolgen Fann, fo behdlt aud) vas
damit gemengte Bier ftetd cine getrilbte Befbaffenbeit bei,
und iff i dicfem Juftande nidht nur Hodft unanfehnlidy, fon:
bern aud) file die @cjundheit der Confumenten nadhtheilig,
inbem fehr Teidht Kolifen, fo wie Diarrhden und andere
Unbequemlichfeiten dadurd) Herbeigefithrt werden,
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Yigens §. 513,
Frant- Gine yrocite BVevanlaffung ded Tritberverdend im-Bieve ent- _
den. frehet, wenn deffen Fermentation nidht regelmagis beobad)tet '

worden voar, und foldyed vollfommen audgegohren hatte, wenn
die Feementation gu feil unterbrochen wurde. In folchem Falle
Bleibt ein Theil der Solla und der Wbrigen Stoffe, die fonft in

bie BefdhafFenbeit der Hefe dtbergeaangen feyn wilirden, in
/ / & .1 .3 . . ’

et dem Biere gurilct, und e ift unmoglid), daf felbiged eine
P erferderliche Elare Befhaffenheit annehmen Fann.
efreis §. 514, .
oy Cin folched Bier befiht nicht nur cine getriibte Befdhaf-
mfiﬁs fenbeit, fondern ¢3 macht aud), wenn daffelbe in Bouteillen
Biey aufberabet wird, ecinen dicfen Bodenfag ; fein Gefdhmack ift
o ftetd Dbefenartig, und ¢3 ervegt, wic {hon gefagt worden, wie
vad vorher genannte,’ Kolifen, Diarrhoen und anbdere
UnbequemlichFeiten. '

dad §. 515. :
n die Die dritte Veranlaffung zue tritben Be[daffenbeit des i
b die Biered ift die Ucbergdhrung deffelben. Dad Ucbergibren e

103- folat , wenn die wirfliche erfte Gdhrung vollendet ift, und
| der man nidit Sorge tragt, dad aubgegehrme Bier gur vechten
mene I Jeit von der darauf befindlichen Oberhefe ju Lefreien, und
) dad von ber Unterhefe abyuichen: denn nun fritt, durdy die |
bei, | unmerflich fortaehende Fermentation bed Bierd, ecine neue :
fon: LWedfelwirfung jwifdyen diefem und der gelagerten Hefe ein, |
¢ilig, fie wird aufd newe emporgehoben, mit dom Bieve in Men- i
nbere gung gefeit, und Bleibt nun medanifdy damit verbunden. i |

Dad Bier muf nun nothwendig dadurdy cine getriibte Be-
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fhaffenheit, fo wie einen fblen Hefenartigen Gefhmact an-

nehmen, er foldhed widrig und ungefund madt.

Sldrung deé tritben Wiers.
§. 516,

Beffec ift ¢3 allerdingd, wenn man gleidy vor bem Brauen
bed Biered alled zu vermeiden fudht, wad eine getribte BHes
fdyaffenbeit deffelben Gerbeifithren Fanny benn ein verbeffertes
Bier ift nie dag, wad ein Bier ift, das Feiner Verbefferung
bedarf. Jndeffen giebt e dach audd nody einige Mittel jur
BVerbefferung ded triben Bierd , die mit mehr oder weniger
glitetlidyem Crfoly angewendet werben Fonmens wie diefes fol=
gende Beifpiele lehren.  Sum Klbeen ded triben Biers
bedient man  fid vorgiglich b3 SKodhfalzed, obder des

Dirfdybornsd, oder an deffen Stelle der Haufenblafe.
Sliven mit SKochfals.

Um a3 Sichenfaly dagu in Amwendung ju fepen,
[aft man feldyed vorher an der yvarmen Luft qut audtred=
nen, Dievauf aber in cinem Tiegel jwifdpen glithenden Kohlen,
unter fictem Umrihren, fo lange crbalten, bis dad Praffeln,
vad anfangd yoahrgenommen wicd, wollig nadlift.  HMan
loft foldhes Dierauf in feinem vicrfachen Gewidht reinem TWaj-
fer auf, fest die Uufldfung dem Biere ju, wibrt fie damit
gut unter einander, und laft nun dad Faf, gut verfpundet,
30 bis 48 Gtunden rubig licgen, worauf dad dann Eflar ges

wordene Bier auf ein andered Faf abyejogen wird,




§,10 518,

6 ift freilid) nidht leicht cingufehen, wie diefed Mittel die
Qlarung vevanlaffet , aber die Crfahrung lehrt, daf feine
IBirfung 5llk‘tl'1ﬁ1-!"£'§ iff, und i mitffen und damit begniigen.

9Raé bie Quantitit ded Salyed betrifft, fo iff o3 binveichend,

. auf eine Tonne Bier, ju 100 Berliner Quart geeechnet, 12
i Qoth trodnes Saly anjwoendens nimmt man mehr, o
. erhalt dad Vier daven einen falzigen Gefchmadk.

9

T fldren mit Hirfhborn.

: §, 519,

1 Soll die Kldvung ded Bierd mit Hirfdhhorn benvicfe

’ werden, fo ift €8 rathfam, fie die Tonne Bier, ju 100 Bers
finer Quart geredymet, 12 Loth gerafpelted Hirfdhorn mit 4

Quuart reinem Waffer fo Tange gelinde ju Fodyen, bid ned)
cin Quuart Fliiffigleit fbrig Bleibt, worauf foldhe durdy Yein=
wand gegoffen, und nun dem Biere Beigemengt wird, da dann

nach 48 Stunden rubiger Lage die Kldrung erfelat iff.

Stdren mit Haufenblafe.
§« 520,
@oll ftatt ded Hirfdhorns die Haujenblafe ans
gewendet yerbden, fo find 4 Loth flicr die Tonne Bicr hinveis !
dend.  Man jecfdmeidet foldhe ju dem Behuf in jarte :
Spdne, und fiedet diefe in cinem Topfe mit reinem Flufroaffer R
fo Tange, bie alled ju ciner dinnen Gallerte aufgeloft ifts ‘
fept diefe doem Wieve su, vithrt alled yedht wobl unter citander,

und T4kt nun das vl verfpundete Faf 48 Stunden rubig
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liegen, worauf dad geflirte Bier auf ein anderes Faf abges
jogen werden muf #),

Sldren mit Ehweif.
- s

Endlich fann auch nod) dag Ciweif ju cinem gleidyen
Behuf in Unwendung gefelt werden. I dicfem Fall wahlt
man fiiv cine Tonne Bier, ju 100 Berlinex Quart , das
Weifie von 6 frifdhen Ciern, quirlet daffelbe mit feinem dope
pelten Umfange reinem Falten Laffer, in cinem Topfe, redy
ol unter cinander, et diefe [daumige Flijfigeit dem trits
ben Biere ju, mengt joldhes wobl damit, und 18t alled 48
©tunden lang rubig liegen, da denn audy bier die Kldrung
erfelgt feym mird,

BVom Sduern des Wieved.
§ 522,
Dad Bier enthalt, aud) in feinem befen Suftande,
deffenungeadytet immer goei freie @auren, namlidy Phod=

phorfaure, die {don dem Getreide beinvohnet , woraus b

gebrauet worden, und Wepfelfluve, die wihrend der Fer-

*) Statt des Hir{dborns und der Haufenblafe, Lann man
fidh audy der Gallerte bedienen, weldye durdy das Anusfodyen
ber Kdlberfife mit Waffer gowonnen wird. Sic i
von der Gallerfe aus dem HirfdHhorn wmd der Haufen
blafe nidt wefentlich verfchicben, und fann alé woblfeiles
Mittel die Stelle von beiden veviveten,
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mentation erjeugt worden ift.  Beide Sduren find aber in
cinem guten Biere in fo gevingem IMaage verhanden, daf
daffelbe Feinen eigentlidy fauern Charafter davon annimmt,
fondern fie dienen blof dagw, um demjelben etwad AUngenchse
mes, Crfrijdended im Oefdymad mitgutheilen , ad im guten
Biere nie fehlen darf.
§. 528,

TBenn dagegen vom cigentlichen Sauerwerden ded Biee
red die Neve iff, fo verfrebt man Ddavunter deffen Uebergang
in eine cffigartige Befdhaffenbeit, wodurd) foldhed jum Ges
nuf untauglidy gemadit wird, und, wenn dad Uebel nicht bald
abgeftellt wird, nad) und nady gany in €ffig Mibergehet,

§. 524,

Die lepteve Sauerung ded Biered, oder deffen alls
mdliger Webergang in €ffig, bat cinen mehrfacdhen Grund,
Ginmal wird der Grund ju foldyer Sauerung fhon beim Eine
meifden ded Malzesd gelegt, und ywar dadurd), daf fole
ded entweder: a) wit ju heifiem Waffer cingemeifiht
nourde; ober b) dadurdy, daf man die gebildete Wiieze nicht
felih genug von den Frcbern abjichet; ober ¢) daduvdy, daf
man die Tvebern rohl felbft cinmal mit der Sirge aufledyen
[afit: eine jwar 1iberaus nadhtheilige Verfahrungdart, die aber
beffenungeachiet in einigen Bierbrauersign angewendet ju were
dben pflegt. @in andermal hat dic Saucrung des Biers ihren
®rund darin, bdap die Cinwirfung der atmofpharifhen Luft
und die hohe Temperatur deb Dunitfreifed nidht binreidyend

daven abgehalten werden find,

e
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§i' 525,

Der gureidhende Grund gur Bildung jener effigartigen
Siure liegt immer: in der Bildung von Sdhleim, dev das
durdy  erjeugt wird, daf ein Theil De8 nody ungerfepten
Wehls in dem Malze fidy ju Kleifter aufldiF, und als fole
dher in dad Bier mit (bergehet. Die - Bildung deb Kleie
fter{dleims erfolgt aber Defrimmt dann, wenn das Maly
gleidhy mit ju Peifemn Laffer eingemeifdht, oder audh die rce
bern ju lange mut der 2Wiirge gefodht werdens denn jener
Sdileim gehet nun bei der Cimvirfung ded Dunmiftfreifes gav
ju leidht in Cffig ber; und ift von der Cffigfaure erjt
cin Fleiner Iheil gebildet, fo witft fie ald ein faured Feve
ment , wodurd) die gange (ibrige Maffe bald in Sdure iiber-
gefubet wird,

Daher Fommt 6 aud), daf die Trebern (die Seilhe)
fo Teihyt eine faure Befdaffenheit annchmen, tvenn fie mut
der Luft in Bevithrung frehen: denn fie faugen Sauerfio ff
aus derfelben cin, wodurd) ihre veidhlidh enthaltenden {dyleimis

gen Theife in effigartige Sauve dbergefihet rerden.

Entfducrung ded | fauer goworbenin Biers.

§ ' 527,

Wennt fidy im feghigen Bieve eine foldhe effigartige
@aure ju erjeugen beginnt, bdann mufi diefeibe fo fdmell
wie moglic}) hinweg gefdafft werdens fonjt wickt fie ald ein
fanved Fevment, und die gange Maffe deb Bierd geht nadh
und nadh in €jfig tler,

§. 528,
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§. 528,
igen Dicjenigen foureddmpfenden Subfiangen, die man bier=
vas Pei mit Rufien in Anwendung feben fann, obne daf das
pen Bier dadurdh der Gefundheit nachtheiliy gemadit wird, find:
fole 1) die gereinigte Pottafdhe (dad reine milde Kali);
[eie 2) bie gereinigte Sede (dad reine milbe Natron);
aly | 3) der veine fohlenftofffaure Kalt (ndmlidh Mar=
tics mor, ober Anfter{dalen, oder weifie Kreide), jeded
b im gartgepiilverten Suftande; fic binden fAmmtlich, mehr odee
gax ywoeniger fdmell, die im Biere gebildete effigartige Sdures
erft dic aud ihnen felbft entwicfelte SKohlenfofffdure theilt
yers fich dagegen dem entfauerten Biere mit, und vermebhrt feine
ber= meuffirende Cigenfdyaft.
§. 529,
Um cine foldhe Entfducrung ju veranftalten, ift 8 Hin- :
he) reidhend, etwa cin Quart ded Bierd aud dem Faffe Heraus
nt ju nehmen, und demfelben nady und mach fo viel wvon der
o ff fauredimpfenden Subftang betjumengen, bis der vormaltende
mis effigartige Gefchbmad verjdwunden iff, und e¢in in die E‘Iﬁﬁt_q:
feit getaudyted @treifhen blaves Ladmudpapier Faum
ned) merflidh) davon gerdthet wird.  Hat man die ju einem
Quart  erforderlidhe Quuantitat  der  faurveddmpfenden Sup-
ftang cinmal qudgemittelt, fo (&t fidh nun leidyt die gange ':
ige fiie dad 1ibrige Bier erforderliche Maffe varnach berechnen, i
nell Sie wird jegt dem Bier auf dem Foffe zugegeben, cin- {
ein mal damit in Bewegung agefest, und dann alled 24 bis 48 !
ad) Stunden rubig fiegen gelaffen, da denn die Cntfduerung qe=

jdehen iff.

Deembit. Bievbvauerel, 2. Auf.
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$« 530,

Cin foldher Geftalt entfauerted Bier bejift in . diefem Ju:
ftanbe feine der  Gefunbdheit nachtheilige Cigenjdhaften, aud
ift fein Gdefhmad nidht febr veranderts aber feine fomffige
Haltbarfeit hat gelitten, e mufi Lald weggetrunfen mwerden,

yoeil foldyed fonft leidyt Famig witd und werdirbt.
l"." n-;‘o

Unter alfen Hiee vorgejlagenen €ntfauerungdmit:
telft oerdient a8 milde oder halbFehle nftofffaure
Nateon den Vorjug tor jedem andern, €8 bindet “eines
Theild die freic Sdure bed Biers, of erjeugt’ mur jener
Saure Ceinen fadensoder (iblen Sefdymaik, und indem fol:
dyed feine Kofhlenfroffjaute an dad NBiev abgiebt, vermehrt
¢d deffen mouffirende Cigenfdhaft. Mt eiclem MNugen Fann
folched audy gebraud)t werden, um die mouffirende Kraft ci:
ned im Sdanlwerden egriffenen Wiers wieder herujrellen.
Tn dem Fall ift ¢& hinveidyend, fie jedes Berliner Quuart Bier
berechnet, 45 Gran Fepfrallinifdyed Halbfohlenftofi:
faured MNatron in- feinem Dreifachen Gewidht Waffer 3u
(bfen, dann die Lofung dem Bicre jujufcken, dad Faf recht
gut ju verfpunden, foldhes dann rubig licgen Fu laffen, une
die vorher gemiinfdyte mouffivende Eigenfebaft wird nun wicder
Dergeftellt fepn.

Anmerfung. Man fauft dag halblohlend offfaure fry
fallinifde MNatron bas Phund fitr vier gute Grofden; feine

Unwendbuma fann alfo das Bier nicht fonderhicdh vertbeuern

' d

fi




Rom Schaahverden ded Viersd

3u §. 532

e Man nennt ein Bier {haal, wenn foldhed feine mouf-
tiae firende Eigenfchaft, feinen fredyend fouerlichen Gerud) und feiz
Den, nen pifanten {iflich = faverlidien Gefdhmact verloren hat. Diefe

nachtheiligen Cigenfhaften treten cin: 1) wenn dbad Bier

| Feine jurcichende vollftindige ©dfrung audgejtanden hat; 2)
: wenn foldyed in fdhledht verfpundeten Fdffern aufbervahet wor-
:1'“ pen ift; 3) wenn anbaltende und beftige Gewitter flatt-
:"‘; findben, und wenn die Wtmofphare ded Aufbervahrungdor-
_"kllr ted mit der warmen Utmofphare von aufien in Gemeinfdhaft
\l-l‘-; | ftehet.
it . 933,
" Fene mannigfaltigen WirFungen find  hinveichend , Tem 'I
M_" Biere feinen fhon geringen Gehalt von Kohlenfofffaure '
““1 vollendd ju entyichen, fofdhe gu entwickeln ; und nun bleibt '
5‘:1 dad Bier, feiner pifanten und mouffirenden Cigenfhaft be- '
V§f: vaubt, im fdhaalen Suftande juelt. '
--|l. §. 534,
.:, Ein {dbaal geroordened Bier wicber ju verbeffern, und
3 1 ibm die “verlovne  moufficende Cigenfhafe “wieder juwict u
:::L geben, gehoet ju dem [dhroerften Wufgaben, wenn  gleidh fie
nidyt gang unaufldsbar find. Dad wad man in vieln Seyif-
ten ‘daviiber angegeben findet, lauft auf Spieterei hinaud, wid i
Y ! ift nidyt won der Aret, daf man fidy eined glicflidhen Crfolys i |
o | vavort ‘eefeenern darfi | Beh Bin daher: bemiiht gewefen , felbfi I
n

cinige BVerfudye jur BVerbefferung des  faalgewordenen Biers

T 9
- N -
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anguftellen, und habe Fwei Mittel ju dem Behuf entdectt,
die alfemal mit glicflichem Crfolg in Amvendung gefelit ywer-

den Fonnen,

-

535.

L
.

Das cine Mittel, [dhaalyemwordened Bier mwicder
perguftellen, befieht im dolgenden.  Man feie bem Bier, filr
jeded “Berliner Qluwart bevedynet, e Quuentdhen gepitlverte
Weinfteinfaure und eben fo viel zart gepilverte Kreide
oder Marmor ju, vihre alles” redht wohl unter einander,
und Taffe nun dad Faf wobl verfpundet 48 Stunden lang
rubig Tiegen, Die Saure d3 MWeinfteind bemadhtigt
fidh Bietbei ded Salfs in der Kreide oder dem Marmor,
und treibt die Kobhlenffofffaure daraud aud, die fidy nun
mit dem Biere verbindet, und ibm die verlovene mouffivende
Gigenfhaft wicder gurick giebt.

Anmerfung Nod beffer ald Marmor und Kreide, find
gut audgemafdene und jart aepitlverte Aufferfchaalen, die,
in gleihem Werbdltnif wie jene, mit der rveinen WWein

fteinfdure aebrancht werben Finnen.
- ’
%+ 536.

ufierbem genitgt ed audy gweitend, um dem-Bieve bdie
gebilbete effigartige @dure ju entyichen, demfelben, bis
aur unvollftandigen Sattigung, milded Frpftalli-
nifdhes Natron guzufepen (§. 531.), dad die © dure abfor-
birt, deffen Sohlenftofffaure bingegen mit dem Bier
in Werbindung tritt, ‘und ihm die verlovene: mouffivende, Eiz

genfihaft guvied giebt,
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(Ft
-wri Die auf die eine obder die andere LWeife wiederhergefrell=
ten jdpaalgersefencn Biere muiffen aber in jedem Fall fedynell
weggetrunten werden, weil fie nidt Tange haltbar find, ibre
moufjivende Cigenfdhafe gern wicder verlieren, und leidyt ci-
o aen Ram auf der Oberfladhe eryeugen, yweldyed befonderd
fiie Gei denmjenigen Bicre der Fall i, das wman mit LWeinz
i § fteinfaure behanbdelt hat.
s Anmerfung. Man fann alferdbingd audh cin {daalgaworde:
ver, ded Bier dadurdy wieber bexfiellen, baf foldhem ein nemer Fus
ang fals von Hefe gegeben with, ber man vorber cine geringe
tiat Portion Gexfienmalymebhl sugefesst Dat; ein foldhes Ber
oL, Bloibt abey fleté ehwas frithe

nn
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