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Eitfter Ab{chnitt,

Won der Gahrung tiberhaupt; von der Gakrung
der Wiirge, von deren Urfacdben, von den Produfs

ten, welde dadurdh gebildbet werden, und von dem

Uebergange der Wiirge in Bier insbefondere.

§, 446,
ngu die Bicrmitrze und Ddie ihr gugefelte Hefe bei
der angemeffenen Temperafur mit cinander in AWedyfelwir=
fung treten, fo gebet cin cigener Erfolg davaud bhervor, wel=
dher Bdbrung ober Fermentation, und yweil derfelbe, mwie
bei der Gabrung ded Weinmofied, mit der Crjeugung
vonn UlEohol odber Weingeift Degleitet iff, auch Weins
gafhrung genannt witds fie ift cin aud der AWechfelwirfung
der cinfachern Glemente der LWiirze und dev Hefe here
vorgehender , von [elbft evfolgender Projef von der grofiten
AWichtigPeit, von deffen MNegelmdfigheit alled abhingt, enn
ein gutes, flared, wobljdhymedfended , Daltbares wund gefundes
Bier gebildet werden foll,
Erfdeinungen, welde bie Gdbrung begleiten.

§.. 447,

Wenn die Gahrung beginnt, und regelmagig von fratten

aehet, fo ift fie mit cigenthimlichen Crfcheinungen begleitet,
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(i die in der Sunfifprache mit eben fo verjhicbenen Namen be-

it 1 seidnet werden.  Der evfte Erfoly, den man bemerft, ifi
{ i . P i - < - ; 2
Bl N eme fehe zavte weifie Haut, weldye aus der Cntwidfelung ¢i=
ner Angahl fehr Fleiner Luftblidcdhen gebildet wird, und fid

am Rande ded Gdhrungdbottidhp anfegt.  Bei diefem Erfolg

A fagt man: die Hefe fest an.

18 §. 448,

. ' @piterhin vermehren fidy die gedachten jarten Quithlis-

chen, fie Fommen in allen Punften der gahrenden Wilege Hers

e ver, fie verbreiten fidy diber ifre gange Oberflache, und eryen-

fi gen cine anbere weifie Haut, die gleidh einer Decle von NRahm
| davitber audgebreitet ift. Man fagt nun: die B4 rje fahs
net, oder die Wiirze rahmet,

i §. 449,

Ben nun an echeben fidh mohrere Quftblafen nach der
Oberflache, und bilden cine diinne Rinde. Dic Fermentation
geht mehr an den Seitenivanden, ald in der Mitte ded Bot-
tichs vor fidh, und die fuihere Haut wird vom NRande ded
Dottidhd guviicfetricben.  Bei diefer Cefcheinung fagt man:
die hirge tritt ab.

§. 450,

Nadh Beendigung diefed Crfolgd nimmt die ghhrende
Sliffigheit cine wncbene Oberfidche an, cben fo, ald ywemn
il foldye mit cinem Kamm iiberfividhen wdre: cine Crdyeinung,

L

ie davon abbangt, daf bie Hefe nun anfangt, auf der Obers

e A 3

fladhe in fidh felbft jufammen ju fallen und quszutrodnen.
g Man fagt von diefer Crfdheinung : Die Wiirge erho-
e het fid.
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§. 451,

QBenn die Aiber der gdhrenden Whitvge frehende Hefe
leidht und durchfichtig erfeheint, und in dev IMitte Hoher, als
i irgend einer andern Stelle ded Gahrungdbottiché frepet,
aljo ¢ine vorwaltende Neigung jum Emporfteigen vervath ; fo
fagt man, Gefonderd wenn diefe Crjcheinung bei ciner LWiirge
ju fracfem Bier fidh) einfrelit: ed fey nidyt gefdicdt jum
Taffen,

§. 452,

Hat dic Oberhefe die grdfite Hohe eveeicht, weldhes
man audy wohl nady Graden ju beftimmen pflegt, dann
fangt folche an ju finfen, fie vertieft fich in der Mitte, wird
dichter, und nimmt eine dunfelgelbe oder cine braune
Tarbe an, Man fagt mun: dad Bier fey gefdhickt gum

Faffen.

NRegeln beim Faffen der geaobrnen Wikrse.

Der Jeitpunft ift mun hevan gefommen, wo die Fevs
mentation ihe Magimum erveidht hat, und ihr Fovtgang un=
tetbrodhen yoerden mufi, wenn nidyt die auf der Oberfladye
gebilbete Hefe gu Boden finfen, und bdie audgegohrene Wiirge
verderben foll,

§, 454

Bei leidhten, frarf mouffivenden DBieven, die ju jeder
Sabredyeit gebrawet und Gald getrunfen werden, pflegt man
den Jeitpuntt, wm welden fie gefaffet werden fonnen, nad

dem  Hiobenfrande der Hefe, bei verfchiedenen Graden dex
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atmofphdrifhen Tempevatur, ju Geftimmen. St 3 B, die
Temperatur dec Atmofpharve im Gdhrungsraume

3% 0. i 3 ©vad unter Null nady Reaumite, fo- fann das
Bier gefaffet werden, wenn die Hefe 6 30l hody frehets

bei — 29 wenn fie 5 Zoll hody frehet; Tei + 2§°, wenn
fie 4 Boll' hoeh frehets bei + 49, wenn fie 3¢ Boll hodh
frehets bei 4 8°, wenn fie 2 Jolf Hody fehets bei + 10°,
wenn fie 13 Zoll hody frehet; bei + 12°, yenn fie 1 Boll
Dodh jrehet; bei 4 15°, wenn fie 2 Roll hody fiehet; bei -
179 wenn fie g S0l hody fichets Bei + 199, wenn fie k
30l Hody * fehet; und bei =229, gleich yoenn die Hefe
¢ben anfommt,

§. 455,
Bei frarfen Bicren hingegen, die im Winter, im
Spatherbft, obder im Fribjalhe gebrawet werden, und
fih allenfalld mefhrere Jabre lang Halten follen , muf bdie
Wiirge die Hefe nur bei den in der frihern Tabelle (§. 440.)
angefiihrten Tempevaturen ethalten, Bei foldren Bieren lafit
man die Fermentation fo lange fortgehen, bis dic Obers
fladye anfingt gu finfen. SJjt die Hefe bis um die Halfte
ibrer grofiten Hibe gefunfen, fo werliert fich der Hefengeruch
der gahrenden IMaffe, ein angenehmey weinartiger Serudh trite
an deffen Stelle, und nun ift der redyte Beitpuntt vorhanden,
wo da8 Bier gefaffet werden muf.
§. 456,
Arbeitet man mit fehr frarfen [dyrcren Yagerbieren,
Bei denen felbft nodh auf deir Fiffern ecine fortwdhrende Ger=
mentation unterhalten yoerden foll, fo ift ju erwdgen, daf mit

oem
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bem Faffen des Bierd allemal eine Unterbredhung der Fers
mentation ferbei gefubhet wird, Um diefen Hebelftand Ju re=
tabliven, ift ¢ unumgdinglich nethwendig, von bder gangen
Maffe dee Hefe, welhe die Wirge auf eine gegebene Quuan:
titdt echalten foll, etwa den fechsten Theil yunkk gu behals
ten, und diefen exft. dann der gegohrnen Iiirge beizumengen,
wenn fie chen gefafjet werden foll, welden Jufas man dann
mit der fowehl von - dex Oberhefe, alé ven der Unter:
hefe Defreiten gegohrmen RWiieze, vor dem Faffen derfelben
recht wohl unter einander vihren muf. - Hierdurdy wied der
Swecd erreidht, daf die. gefaffete Wiirge aufé newe in Fors
mentation tritt, und nun ihre vollfommene alfobolijthe Uus-
Difdung annchmen Fann.
§ ‘457,

Die Wahmehmung de8 rechten Jeitpunfted jum Faffen
der gégohrenen Wiirye, obder ded Biers, ift jur Gilte
ved Qefstern von fehr grofier LWichtigfeit.  LBud Vie gegoh=
rene Pirge ju friih gefaffet, fo Fallt ein Theil der
nod) darin vicktandigen, nidht vollig audgegohrenen Hefe im
Biere ju Boden, wird von demfelben IOt wicder aunfgeldfet,
und ertheilt ibm cinen matten fettigen Gefhmack, den
man Hefenbitter nennt.

§, 458,

YRerden die frarfen Bieve ju fuih gefaffet, bevoy
fie fich gehdvig geflart, und ihre iberfliffig entbaltende Hefe
abgefest Baben, fo erfdheinen fie weniger weinartig -ald
fonft, fo wie fie eine getribte Befdhaffendeit fafi befrandig

. - !
Heoembi, Dierbrauerel. 3. MAuf., R
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beibehalten,  Man fagt dann, daf fie nidit genug audges

jtofien find.

Urfadpen , welde bei der Gdbrung wirffam {ind,
§o. 459,

2Bir haben bidher blof von den Erfolgen gevedet, wels
dye die Gahrung der Wiicge Gegleitens of ift nun auch no=
thig, bie Urfadhen ju entwickeln, weldye bhierber thatig find,
von denen die Crfolge der Fermentation abhangen , und auf
welche die Eryeugung der Menge von Produften gegrimbdet ifF,
bie woir vereinigt im Biere wicder finden.

§. 460,

Dic Gabhrung oder Fermentation ift ein  Erfolg
der innern Wedyjelwirbung zwifdhen den Bejtandtlheilen des
Malzed und der gu feiner Crtvaftion gebraudyten Wafrig=
feit, veranlafit durd) den Beitvitt der Hefe, die ald Fevment
witft, und den erfen WUnfang der Fevmentation, mit alen
ihren Begleitenden Crfolgen, herbei fufhrt.

§. 461,

Dic Erfolge, weldye den Unfang der Fermentation der
Bicrwirge andeuten und ihren Forvtgang begleiten, bejte:
hen: 1) in der Crhebung der Temperatur der gahrenden
Maffes 2) in der Cryeugung von Kohlenftofffiure und
ver Cntwidelung von fobhlenftofffaurem Gag; 3) in
der Grjeugung von Ulfohol ober brennbarem Geifi;
4) in der Gryeugung von Wepfelfdure; 5) in der Eryens
gung von neucr Hefe ded Bierd; wiv wollen jeden eingel

nen diefer Erfolge hier nabher unterfuchen.
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1\"- ; §. ‘iﬁﬂo

Dap Waffer, weldyes bei der Fermentation cine haupt=

fadyliche Molle fpielt, wirft hier durd) die Thatigleit feiner

cinfacdhen  Glemente, den LWaffectoff, den Sauerfioff

und den Warmeftoff und ihre LWechfelwivfung mit den

welz Glementen ded Buderftoffesd, ded Ciweifftoffed und |
0= bed Klebers, die in der Wiieze geldft enthalten find, ndms

nd, lich : dem Kohlenftoff, dem Waffecfoff dem Stid-

auf fEoff, und den andermweitigen Theilen. ! |
iff, §. 463, :

Wenn die Wiirze, obne mit Hefe verfept ju feyn, fidh

jelbft, bei einer mittlern Temperatur ded Dunjfreifed, ibers

olg ' laffen witd, fo beginnt diefelbe nidyt leicht; oder audy gar

ved feine geiftige Fermentation, fie gehet viclmehr leidht in Faul:

9= niff itber: folglih muf die Hefe den jurcihenden Grund '
ent der beginnenden Fermentation enthalten.

len Vo 464

Die Crfabrung bhat gelehet (wie Henvy gegeigt hat),

bafi, wenn eine gut bereitete Bicrwuirze mit Fohlenftoff:

ber faurem Gad verfest witd, diefed vermdgend ift, bdie Fers

ez mentation darin ju veranlaffen, wenn gleih fie weniger Fraf-

en tig, alé beim Gebraud) der wirflichen Defe erfolgt,  Folglid .
nd werden wir die Kobhlenfiofffaure, welde in bder Hefe :
in enthalten ift, wo nidht gang, doch theilweife, alé ein Erre:
t; gungémittel der Feementation betradyten milffen. il
s §. 465,
1= Daf indeffen die Kohlenfofffdure in der Hefe nidt el |

allein den gurcidhenden Grund von der Ervegung der Feee
\R bt
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mentation der Wiirye enthalt, fondern dag vielmelr aud
die anberneitigen Beftandtheile derfellen dad Jhrige daju beis
tragen, folgt gang natdelidy davaud: 1):dafi cine Lojung von
reimem Sucter durd) Kohlenfrofffaunre nidht gur Fers
mentation gebradht with; 2) daff aud)y die trodne Hefe
die Fermenfation ju crvegen wermag, und 3) daf frifdyer
Moft von Wein, von Birnen ober von Wepfeln, der
feine Rohlenfrofffaure, rohl aber Klcber und Ciweif
enthalt, audy efne Sufoss von Hefe in Fermentation ge:
vathen fann, folglidy daf derfelbe dad dagu erforderlidhe Fer=
ment in fih flbft enthalten muf.

§. 466,

Wird der frifdy geprefite Moft von fiifen Obft= und
Beecrenfriidhten, ohne daf foldher Jeit gewinnt, mit der
atmofpharifhen Luft in BVenthrung ju freten, in feft vere
fdloffenen Gefafen aufberahret, fo 1aft derfelbe fidy !u{ngc
aufbewabhren, ohne in Fermentation ju gevathens; er tritt aber
{ehr Bald in diefelbe, wenn er mr offenen oder in nur jdled)t
verfdyloffenen Gefafen aufbervahet wird: folglich muf die LQuft,
oder vielmehr dad Saucrftoffgas in derfelben, bdie erres
gende Urfache davon enthalten.

. 467,

Wenn frifdy geprefiter Moft, n verfdhloffenen Sefafien;
bi3 auf 60 Grad Reaumir erhipt wird , fo Fommt derfelbe
sum Gerinnen, ¢ [dyeidet fidy cin flockiged LWefen daraus ab,
und der abgegoffene vorher tribe @aft crjdieint nun weins
Blae.  Cr lagt fidy nun fowohl in offenen, ald in Tuftdidyt
verfdloffenen Gefdfen, lange aufberwabhren, ohne ju fermentis
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ren, G fommt aber in Fermentation, wenn ihm ecine Por=
tion frifder , eben geprefiter TN oft “jugefet wird, wnd
wenn man den Butritt der Luft nidht abjhneidet; fie mii{fen
alfo beide den juteichenden Grad davon enthalten.  Dee durdy
die Grhibung ded Mofted audgefchicdene G ahrungs feoff
hat dagegen feine: Sraft, Fermentation ju ervegen, faft gang
verlorem.
§. 468,

Fened gerinnbare Wefen im Mofte muf daher ald ecine
ibm Deiwolhnende natirlide Hefe angefehen werden, bie
blof ded Beitrittd vom Sauerftoff aud dem Dunfifreife
bedarf, um dad BVermdgen ju erbalten, die Fermentation erre=
gen ju Fonnen.

§. 469,

Die Vierhefe fdheint mit jener, in dex arime ge=
vinnbaren ‘Subftany ded  Mofied, oder Dder Obftfafte Vibers
baupt, eine grofie Uebereinftimmumg ju Defifiens und beide
fibeinen Pilangenopyde ausgumachen , die durdh die Einfaus
gung bed Saucrftoffs gebildet worben find. Folglidh madyt
audh die blof an der warmen Luft getrodnete Hefe
ein foldyed 'Oryd aud, und fie fann, audy ohne Kohlens
ftoffidure ju enthalten, Fermentation crregen, weil fie felbff
die Sohlenfrofffanure ju exgeugen gefdhike iff, .

§. 470,

Sommt cin foldyed Ferment jur Wiivge, fo wirkt foldyed
ungefdhe cben fo, wic cin ghibender Funfe, der in Runder

gosvorfen wirds fo wie deffen veranfafte Cutgimdung, unter
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Fiit Mitipickung . Ded Sauerfioffgalesd aud dem Dunfi:
L

| R Freife, die €ntglimdung von einem Ibeildhen nadh dem an=
]

dern Deebeffithrt, wnd fic bafd Wber die gange Maffe verbreitet;
eben<fo wicFt audy Hierodie Hefe: fie veranlaft dic Fermens
tation inveiner Fleinen Maffe der Wilrge,  die fich-dann nadh
und nagh; wber die ganze Maffe veibreitet, wnd nidyt eher ju
wirfen nadylift, ald bid alle davon afficicbare Theile in ihrer

Natur und Grundmijdyung vevandert worden find,

Crieugung ber Koblenfioffidure.

5" 471,

Sene LWirfung “geimdet fidh unfieeitig auf Folgendes.
} Das Ferment veranlafit cin cignes Spiel der dyemifhen: Af-
AN finitat, wodurdy das Waffer fich ju entmifdhen beginnt. Sein
| Saucrftoff verbindet fidy hierbei mit dem Soblenftoffe,
'I-':; ded in ber RBlrge geldften. Sepleimzukersd, nwodurd
i1 Sobhlenfofffdure erjeugt wirds, und mit ibrer Cricugnif
r beginnt nun der Unfang bder Fermentation. Dev B Grme-
| ftoff, weldher Dierbei aud. dem 2Waffec in Freibeit gefest
witd, theilt fidh. in . goei, Iheile.  Der cine Iheil gebt mi
ber ecjeugten. Kohlenftofffaure in Mifhung und dehnet
i1 fidp gum Fohlenfiofffauren Gas aud, dad fich jum Jneil
L gl verfliidhtigt.  Der ymeite Theil abey verbreitet: fich dber die

gange Fhiffigheit, und erhebt ifre ’.Eemprm-tur.
:L Unmerfung. Nadk Thenard liefan 100 Gewidbtstheile vei
lili,%hl'::,.' ner Suder, in Waffer geldfi und mit § ober 20 G
{t - widhtétheilen Hefe verfest, 31,7; nadh’ Ddbereiner hinges
i gen 486 folher Gewichtstheile Kohlenfiofffdure, bdie
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theils als Foblenfiofffanred Gas entweicht, theils it
por Flaffigteit gemenat bleibt.

§. 472

©bbereiner fepte einen Gran Juder in 15 Gran
Baffer geldft, mit § Gran reiner Hefe in Berbindung,
bracyte dad Gemenge in eine mit Quuecjilber aefilite,
graduitte ®ladrdhre, und Gberlief b fich Dei mittlerer
Temperatur,  Die Maffe fam jehr bald in Fermentation,
dicfe war in 24 Stunben beendigt, und der feere Maum ded
Nobed war mit Fohlenftoffjaurem Gad gefullet, das
bei 27,9 Barometerftand und 15° Reaumiie 0,94 Su-
bifjoll betrug, weldhes Refultat fidh auch bei der Ligderho=
lung bigjer Arheit beftatigte, Ddbereiner iff gencigh, davs
aus den Sdluf gu aichen, daf die Maffe der SKobhlenftoff-
faure, die fidy aus cinem gegebenen Gewidyte ciner der Fers
mentation untervorfenen Subftang  entwicelt, mit ber G=
widhtdmaffe ded Juckerd, die fie enthielt, im genauen BVers
haltnif frehes wnd ywabefdeinlich Fann fjoldyes audy auf dad
Amvlon in AUnmvendung gefest werden, eldhed die gabhrens
den Getreidearten enthalten,

§. 473.

®ieht man diefen von Ddbereiner gemadyten Crfahs
rungen allgemeine Gultigheit, wie wehl nidht Depoeifelt werden
Fanng und fept man vovaud, daf dad Wmylon (roeldhes
feinen elementarifchen Beftandtheilen fo fehr dem Jueer nabe
fommt ) wahrend der Fermentation diefelbe Bevanderung: erleiz

def, wie der Sucker: fo wirde aud denpBolumen e Fobs
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1 tenfrofffauren Gafes, weldied aus cinem gegebenen Ge-
i L widit ciner foldyen Subjtang gewonnen Wwird, wenn fie ber
e Fermentation unterworfen yworden war, der Gehalt ded Suf-

Fcrd oder ded Umylonsd, mit vieler Suverfiht gefdipt wer-

i | den Fann.
Hil
'|I Unmerfung. Dobereindér glaubt, diefed Berfabren denjenis
'rT gen Yanbwirthen empfeblen ju Eonnen, bie fich mit der
|' ::I ' Sabrvifation ded Jucders aud Runfelriiben befhdftigen. Gy
1 fagt 3 B.: 5% Kubifjoll Mibenfaft gebe 11 Subifsoll
: :I AoDlenfiofffaures Gad, fo miiffen in diefor Duantitif
" n0e8 Safted 5{30 =1 ¢5= @’m“.t Suder entbalten fenn.
H &l Kubifsoll des Safted muf baber 10 Mal 1557 oder
b 7 e w1555 Gran, und 1 Kubiffuf ober 1728 Kubifioll des Saf.
1 , .: nted 27,216 Gran (= 113 Loth, 3 Duentdien 1md 46 Givan)
é'-,-,' nauder enthalfen”.  Da aber nidt blof Eryffallifirbarer
| g 1| Juder, fondern audy der Sdyleimiucter im N benfafte
1 entbalten iff, weldher ¢ben o gut, wie der Fryfallifirbare
L: Buder in Gdbhrung fibergeht, und Koblenfoffjdure ers
i seugt: fo Fann Dieraus gwar der Qudfergehalf eined foldyen Saf.
it tes im llgenmeinen, Feinedweged aber ber Tryfallifivbare Une
f theil beffelben allein ausgemittelt werden.
J. . Ddbereiner. Jur Gdhrungs: Ehentic, mnd Un
i leitung. sur Darffellung verfthicdener Urten Finflider Weine,
il Biere . f. w. Sena 1824, &. 3 -7,
e ;
5 §, 474,
. Die crjeugte Kohlenfiofffaure fieebt nun wihrend
ﬂ'% der ®abtung jum Iheil fih aus der Flijjigheit gasformig ju
']_ entbindens  daher erfolgt in derfelben cin Sijden und Braus

fer, und ed wird ein fediendfourer Ounft: divaus entwif:
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felt, in svelchem Beenncnde Lichter ecloffen, wnd die Re=
foivation lebenbder Gefhopfe untecbrodhen wird.
§. 1475,

Die gange Fiffigheit Fonmt nun in eine nnere Beres
gung, 8 fondert fith ¢in javted floctiged LWefen ab, dad auf
bie Oberfldche geworfen wird, und cingn {idh immer mebr
permehrenden Schaum ervegt, der fidh ju ciner ducken, jaben
Maffe jufammengicht, welde nun die Hefe darficlt, dic

hier aufé neme erzeugt vworden ijt.

Eryeugung. ded Alfobols.

PBahrend dem SdHleimyucter in der Wilrye, durd)
ben Saucrftoff ded Waffers, ecine immer grofiere TMaffe
bed SKolhlenfroffed entjogen wird, um Ddiejen jur Bildung
ver Sohlenfrofffdure ju verwenden, fritt nun der AW af:
feeftoff des entmifhten Wafferd mit dem gum Theil ents
Fohlten Sucter in Mifhung, und Hicraud gehet die Bils
bung ded WULFohold ober ded bremnbaven Geifted her
vors ber mit der Fhiffigheit verbunden bleibt.

§. 477.

Oer Alfohol (ds i der abfolute, oder vollig waffer: .
freic Weingeift von 0,792 fpecififdher Didtigheit) iff, ju=
folge ber genauere, durd)y Herrn von Saufflive dariber
angeftellten Sergliederung , ein Produft der Mifdhung aus i U
51,98 Kohlenfioff, 34,22 Saucrftoff und 13,70 Waf-

ferftoff, in Hundert Teilew gujamemengefent.  Wber diefer
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,;:-.., fo genannte abfolute Aifohel ift diefed nicht, fondern e
;'--,a : enthdlt in dicfern Buftande der: fpecififdien Didstigheit in hun=
¥ ' vert Gewichtstheilen nur 97,7 waheen abfoluten UlFohol
und nod 2,3 W affer. Er ift alfo nue ein Ultoholhydrat;
[ _' und ¢8 folgt darvaus, daf cin wirflidy abfoluter Alfo-
I hol nod) nidht dargejtellt worden iff.  Demgemdf muf, alfo
- ll' dag propertionale BVerhaltnif der Glemente fie  den wicklidy
1R
’ I:. abfoluten AlEohol (nadhv. Sauffiive’s Uudmittelung)
, fir hundert Gewidytétheile deffelben 56,68 Soblenfioff,
{! | 29,44 Gaucrftoff und 13,88 Wafferftoff betragen ).
“ bl . 478,
i i' ' Rady neuern, iber diefen Gegenfrand durd) Dbbereis
S ner angefiellten Wrbeiten, geben 1000 Gran Buder, in
i A 8000 Gran Waffer geldft, und mit 50 Gran trocEner
il Hefe verfest, wenn dad Gemenge die Fermentation dbers
| .ii:; franden bat, 496 Gran wafferfreien ULFohol, eldyes
glemlidy die Hdlfte. ded Gewichtes ded. der Fermentation
unterwerfenen Jucfers betragt,  Gin BVerfud) diefer Are,
: mit 200 Gran Jucer angeffellt, gab 101 Gyran waffers
freien ALEohol; woraus man alfo den Seluf gichen darf,
dafi dev Jucer die Halfte feined Gewichts UlFohol darbies
‘ ten Fann,
e §. 479,
| i Durd) eine ftodyometrifche Beredmung der Atomenver-
-
1|\
Hisk: | ) Theodor v. Sauffitre. Jn der Bibliothéque Brittani-

que. Vol, LIV, Dec. 1813,
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i'-r”U“ﬂt' oer RBefrandtheile oed 51'. (Fevd , bed ‘][Ifg[_m[j.
und deé Kobhlenfroffes fand Dobereiner, daf Hun=
vert Gran vbllig wafferfreter Bucker, im Progef der Fevs
mentation, 51,2 Gran ATEohHol und 48,8 Gran (96,16 Ku-
bitzoll) Kofhlenftofffaure Jdicfern miffen: ¢in Refultat,

weldhed mit dem BVorigen vedht gut harmonirt,

§.. 480,

Hieenach  beteachtet nun - Dobereiner: dew: Bueker als
eine’ Verbindung ~ aud 40,3 Gewidytdtheilen Kohle und
59,7 Gewidytstheilen Waffer, Oder, aud 40,3 Soblens
ftoff, 6,9 Wafferftoff und 52,8 Sauerfioff. Ober
aud 26,8 Kehlenmwafferfioff wnd 73,2 Keohlenfroff=
faure.  Im Progef der Fermentation entlaffen ( nach D o=
bereiner) 100 Fheile ZSuer 48,8 Sohlenftofffaure
und ed bleiben 26,8 Kohlenwafferftoff deffelben, nur mit
24,4 . Koblenftofffaure oerbunden, jurict’, welde in diefer
Berbindung 53,2 AlFohol oder wdllig wafferfreien

Meift darfrellen follen,

§. 481,

Jene gwei Fohlenftoffhaltigen BVerbindungen,
ber Rohlenmwafferfroff und die Kohlenfiofffaure, find
im freien Suftande gadformig; und 26,8 Gewidytétheile Kob-
Pemwafferftoffoas fillen einen Raum aus, der eben
fo gref ift, wie der von 73,2 Gewidtstheilen Kohleus
fiofffawre, Hicrauf gegriindet, betradhtet Ddbeveiner

den Bucer ald eine BVerbindung von 3 BVolumen K ohlens
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wafferfieffgas  wund 3 Volumen Fohlenftofffaures
Gad; den AlFohol bingegen , ald ecine Sufommenfetiuny
aud 3 Velumen Kohlenw afferfroffgasd wund 1 BVolwmen
tohlenfrofffaures Gas.
§. 482,

2Bird der Alfehol bid 70° RNeaunic ethibt, fo ver-
wandelt ec fid) in Dunft, und ed nehmen 51,2 Gewidyts-
theile diefed Dunfted cinen Raum ein, der fo grof ift, wie
Das Bolumen won 48,8 Eofhlenftofffaurem Ga 8, bei 700
Reaumiby, - Hicvaus  fehlict Dbbereiner, daf im Pro=
jef der  Fevmentation fictd  gleihe  Weolumtheile Fohlens:
faured Sas und Feholdamyf gebildet werden; und
man fonne daher die ‘LBeluntenmenge ' ded - Eohlenftofffaus
ven Gafes, weldyes bei der Feementation gucterhaltiger
Sliifiigkeiten gebildet und entyvicfelt werde, ald die  Quuantis
tat e gleichyeitig gebildeten W LEaholdampfes betradyten.
Wolle man aber die Maffe ded ergeugten AlFohols, dem
Gewidyte nach, Leftimmen: fo fep: gu bemerfen, daf 0,94 Su=
Lifoll Eohlenftofjfaures Gas, 0,51 Gran WUlfobhol;
oder 94 Subifjoll ded erfieen (bei 15° Reawm. und 27,9/

Darometerftand ) 51 Gvanen des [eftern entjpredyen.

§. .483.

LSenn: alled diefed ars suverlaffig angefehen werden Fann,
fo folgt davausd, daf, wenn eine Bietbrauerei, durdh das oben
angegebene Berfalhren, die Quuantitdt der Kolhle nfrofffauve
ausgennttelt hat, welche wabhrend der Feementation einer Fleis

nen Maffe der Wikeze entmwicfelt wird, man daraus nidht

n
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nee bie Maffe ded Buderftoffes, die Davin vorhanbden 1war,
fondern audy die ded WIFohold berechnen Fanm, die nach volls
endeter Fermentation in der gegohrnen Fliffigheit” enthalten

und durdh die Fermentation gebunden worden ifts

§, 484,
Man Habe 3. B, aud 0,1 Kubifzoll Biermwiirye, durdh
die Fermentation derfelben, 4,70 fohlenfiefflauresd ®as

. 470 =
geyponnens fo muf darin Drkl-l- — 5 Gran Sucfcrﬁcfr enf=
3 4

halten gewefen feyn, und davaus 5 X 0,51 =2,55 Gran Al=
fohol ecrjeugt mwerden, Oer Bierbrauer ift daher in den
Stand gefelst, feine Witrze, wenn fie nidt die gehorige
Maffe ded Sucterftoffed enthilt, nun durd) dad Cindicken
fo weit su Poncentriven, B8 die vorhandene fpecififdhe Didy=

tigfeit  derfelben den wahren Gehalt ded Juckerjioffes

angicbts
Dobereiner a. §. 473, a. O, &, 7 — 11,
§. 485.
oy

-

Sene Unfidit von O dbereiner widerfpridht allerdingd der
von @auffires indeffen (aft fich, angenommen, daf die Ree
fultate feiner Wrbeiten vollfommen begrimdet find,  durdiaus
nichts dagegen cinmenden.  Lenn aber hier dad Waffer bei
ver Fermentation fid) blof pafjiv  verbalten foll: fo Fann
idh damit nicht wehl zufammen reimen , wic dann Die
Warme, weldhe die gahrende LWiirge begleitet, daraus ers
Elaet werden fann? yooraus alfo folgt, daf diefer Gogons

frand nody nicht erfdhopft ift, fondern ciné neue Untecfudyung



i nothig madyte . Chen fo yoenig exfidet jone nficht von D b=

Suder der Fermentation untevworfen wird, nady vollendetey
Gahrung und Wofdheidung alled U (Eohols, 25 Procent troc=

| A nee Rickitand guiet bleibt , weldher der Fermentation entz

I;, ' gangen iff,
fitai
1 Gricuqung der Aepfelfdure.
't
i3 §. 486,
LR
i :5 Oa dr Sdhlcimjucder ™) [don jvorher eine Ver:
. H binbung ven SKohlenfroff, von Wafferitoff und won
i :._" | Sauceiftoff ausmadite, fo Gleibt jener von Natur im Suf:
jit 3 Cer enthaltene @auerftoff, naddem ihm die qedfere
113 i Maffe ded Sohlenftoffes und des Wafferftoffes entye-
!i} gen worden iff, mit” einer geringern Maffe diefer Elemente
il verbunden, ald eine Saure cigner Wrt juricf, die derjenigen
.'Ij abnlich ift, die wir im Safte dber Wepfel finden, und die
1 vaher Uepfelfaure genannt wird; cine Saure, die Fei:

nem  Bieve mangelt, die aber darin immer sugleidy mit
wenig PhHodphorfaure gemengt ifte OO fie nidht audy von
Seiten cined noch in der Wiiege geldften Amylond gebildet

werden Fann? werdient naber unterfudyt ju werden,

¥) Dee Sdyleimyucer enthdlt in bundert Theilen au bilben:
ben Glementen: 37,24 Koblenfioff, 5587 Sauerijtoff
und 8,84 MWafferfioff

beveiner, -wie ¢6 gugeht, dafi, wenn vollfommen rveiner
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Grzeugung der Hefe

§.. . 487,

§e

Wahrend jene Produftion der Kohlenftofffdure, des
A tohold und der Wepfelfaure im Bieve vor fidy gebet,
wid Ber Gummifioff®), der in der Wirje geldft cnthals
tew war, “unverdndert darin geldft bleibt, werden die der
Wihrze noch gleichfam - medhanifdh beigemengten  Theile  der
SKolla, ved Ciweifftoffes und b8 Sdhleims audges
jondert, und, durd) den Cinfluf der gebildeten Wepfelfdure,
aud dem Suftande der medyanifden Mengung in den Juz
fiand der demifden Mifdung gefebt: fic bilden nun
eine jibhe Flebrige Maffe, weldhe aufer cinem Iheile Gummi
und Kolla, audy cine bedeutende Maffe Kohlenftofffaure
cingefchloffen enthalt, datrch die foldye emporgeftofen und auf
die Oberflache der ghhrenden Fhiffigkeit geworfen wird, wo fie
nun die Oberhefe bildets dagegen ein andever Theil derfelben,
weldyer feiner Sohlenfofffauve bevaube yworden ift, fidy
in der Fliffigheit ju Boden {dlagt, und nun die Unterhefe
erjeugts die leider Deftandig, tn mehr oder minder bedeutender

Quuantitat, dem Bicre beigemengt bleibt,

) Das Gummi enthdlt, an bildenden Elementen in pundert
Theilen: 4584 Kobhlenfioff, 4826 Sauerfioff, 3746
Waiferftoff und 044 Stidfioff. Nad) Berseliug
bingeaen: 41,906 Koblenfioff, 51,306 Saucrftoff, 6,798
Wafferfoff und nur-eine Spur von Stidioff. G4 iff

teiner Weingdhrimg fabia.




: §, 488,

Sind alle jene Produftionen regelmifiy von Statten
gegangen, und ift die obere und die untere Hefe gehorig
abgefondert worden, o behalt man: ein Fluidum junic, in wel-

{ chem wir, aufier der gum allgemeinen Lojungdmittel aller dibrigen

..-_,,_._______.._
== - -

Hl Theile dienenden LB ffvigfeit; den ALFohol, den unjers

|
i
M| fenten Schleimgucer, a8 Summi und die Kohlen:

o ftefffdure alé bildende Beftandtheile oder vielmehr Gemeng:
hi theile walyenehmen , und diefes Fluidum frellt in dicfom Suftande
(i ! bad Bier dar; dad nun, falld foldhed gut und regelmifig ju-
,r bereitet worden war, bei feinem Genufi nidt Olofi ald cin
;:--'2 geiftiged, fondern audh ald cin ndhrendes Getrdnt wirft,
1 " §, 480,
§ 2ic haben fdhon vorher erdytert, daf o8 voryiglidy der
i iR Sdleimgucer in der Wiirge ift, der duvdy den Erfoly
1 ver Frevmentation fo wefentlich afficivt ‘und - vecandert wird,
! "J vaf dagegen ber Gummiftoff faft unverdndert im Bicre
' aurlifoleibes woic find daher verbunden , cinen erlauternden
i Boweid davon abjulegen.
§. 490,
1Um jened Gefagte ju begrimden, wahle man irgend cine
; belicbige, gut jubcreitete Bieewilirge von gegebenem Ge-
| widht , diinfte diefelbe gelinde bid jur volfommenen Fvocen=
A heit ab, und wicge nun den teotfenen NRitckfand.  Man wird
1 dadburcdy dic Maffe der feftern, in der Liirge geldjten Be-

ftandtheile erfabhren,
§ 491,

Man extrahive nun den trocknen Ridfjtand fo oft mit

Nz
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UlPohol, Dbis diefer nidyts mehr daven in fich nimmt; {o ift
nun dad, wad gurictbleibt, grofitentheild Gummi, und nadh
dbem Trocknen Bann fein Gpwidht beftimme ywerden,
§. 492,

Die geiftigen €rtraftionen enthalten dageger den
Sdyleimyucder der Wiirge geldft. Werden fie mit der
Halfte veinem AWaffer gemengt, der ALEohol durdy die
Deftillation daven gefhicden, und nun der RNitcfftand jur
Trodfne abgedbunfret, o erfahet man  die Quuantitat ded
Sdyleimjucters,

. 493,

Man febe nun cine genau  abgerwogene Portion der
Wiirge, deren Gehalt an Gummi und an Sdleimjuls
Fer, fo wic an Fonfreten Beftandtheilen, man wberhaupt Fennt,
durdy einen’ verhaltnifmagigen Bufap reiner Hefe in Fers

mentation, und laffe diefe gehdrig beendigen. Man unterfude
dann die fermentivte Fliffigheit aufs newe dadurdh, vaf man
fie juc Treckne nbrun!,‘"rct;:mnn wird jest Faum den vierten
Theil fo viel trodne Subftang, als vor ber Fermenta-
tion bdavin antreffen, wnd diefe wird groftentheild in Gums
mi, in Hefentheilen und in fauern Theilen bejtehen, die
nut necdy mit fehr wenigem Schyleimyuder verbunden find:
woburd) alfe die Waheheit dedjenigen, wad idh vorher dars

uber gefagt habe, vollig befratigt wird.

L)

Dovmbit. Bicvbrauerei. 3, Hufl.
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