ger @echster Abfehnitt,

ald

BVon -dem  Cinmeifben des Malyfchroted. und der

Crieuguing deg Wert's. ober der Bierwtirye,
al
pber
3, 292,
nur .
te Y. "

e Qa-} gut Dereitete 9Naly, 8 mag aud der cmen oder ver
oDt -
 bex andern. Getreideart gewonnen, Dei fdwader oder fravker Lijse

ausgetrocnet ober gedarvet worben fevm, ift nun gejhicke, wm
durdy. die. Cytraftion deffelben mit ABaffer, feine lodbarew V=
frandtheile in die liquide Fovm ju verfelion, wund: dadurd) Ddi¢
AWiirye gu bilden, woraud fernerhin  das Bier gubereitet

werden foll.

Unmerfung Man bat miv gefagt, dafi, -wenn Lufimaly
bad bloff von ber fuft audgetvodnet worben ijf, obne auf der
Darre gowelft ju werben, mit einem gegebenen Gewidy
Waffer ordbnungsmdfia ertrabict ywirh, man eine weit fdpwadyere
MWiavye orbdlt, ald von dem auf der Darre Dbereiteten
MWellmaly  SiE diefes aeqrindet, fo winde ¢8 cinen Ve

weid abgeben, dafi in folhem Fall v viel Amy lon unanfge

I surficf Bleibt; dagegen. aber Diefed Umylon, beim AWel

ten bes DMalyes auf der Darve, ous dem (§. 234) er

Orterten Ghrunbde, in bie Natur ded Gummi fibergefubrt

Wird; folglich nun cine véidhbaltigere Wihrze, fo wie

em Eraftwolleves Wier darfiellen Fann

e
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Grivatfion des Malyfdyrotes. DBereitung dber Wirge

. 293,

Dad gefdyrotete Malz iift nun vorbereitet, wm mit
Waffer exteabivt ju werden, und jened Cptvalt wird Wiivye
| oder Bicvwiirge, auwch Wert genannt. Gebachte Crtrak:
I tion ift daju Deffimme, wm den @d;lcimsu;hr und basd
Gummi, welde im Malze enthalten find, mit dem ange-
wandten LWaffer in Lofung ju fepen, und beiden dadurdy dic
liguide Form ju ertheilen.
§. 204,
Die Operation, durd) dic das Maly ertrahivt wnd jur
Wiirge gomadt wird , wird das Meifdhen genannty eine
Operation, die gewdhnlid) auf eine fehe mechanifhe Weife
veranfraltet wird, die aber deffenungeadhtet auf fehr vationellen
Grundfiben beruhet, und regen der fo febr verfehicdenen A,
nady weldyer fie in den Bicrbrauerveien vevanflaltet wied,
auf bie Matur dee dadurdy producivten Bicve einen fehr i
tigen L‘.".'-influf,' hat.
§ 295,
Ein vorjuglicher und wichtiger Srundfass beim Cinmei:
Ihen ded Malzed gur Witrze ift die Beobadstung der
vidtigen und angemeffenen Temperatur bed gur Eptvafrion
beftimmeen AWaffers; denn hicvvon hingt dfters fehr viel ab,
ob e¢in Flaresd ober ein triibed, cin Haltbared obder ecin
fidh fauernded Bier gowonnen werden foll.
§. 296,

Die Befrandtheile ded gemalzten Getreides find,
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wie fhon (§. 287.) evwdbhnt worden, Hillfe, Seleimyucter

= gom

und Gummis aber in der Hlfe iff audy nodh Pflangens
fhleim™*), undim Korn nod unveranderted Kraftmelhl
ober Wmylon, fo wic etwas vicdEfiandige Kolla wnd €i-
weifftoff vorbanden. Nur allein der Sdyleimyuder und
bad Gummi diefen im Waffer geldft werdens Feinedivegs
aber der Sedleim, fo wie dad Amylon und die Kolla,
wenn nidyt cin teiibed oder faured Bier erhalten roerden foll.
§. 297,

Die Operation ded Cinmeifdhend in den Bicvs
brauereien im Algemeinen, fo wie bei den fpecififd
verfdhieden geavteten Bieven indbefondere, ift tmmer
fehe abmoeidhend, wird aber nuy felten nady befrimmeen vatios
nellen’ Grumdfden in Audlibung gefelst; und dennod) hHingt
davon fo fehr viel a6, wad auf die gutesund gefunde Befdyaf=
fenbeit ded Wiered Cinfluf hats und nidht felten wird, durd)

¥) Waé idh bier Pflangenfdhleim nenne, it Amylon
weldhes der Werwandlung in Sdleimyuder wibrend bes
Progeffes des Malzensd entgangen, nadhber aber, beim Be:
Danbeln des Malzed ouf der Darvre, von ecinem Theile
ded verdamypfenden Waffers aufgeldf, und dadurd) in
dic Befdaffenheit des Sdleimd umgedndert worben war.
Dicfer Sebleim, weldher sum TOeil ald folder {don in bem
innern Theile der Hitlfe vorhonden lag, um Theil abex
auch auf die erwdfnte TWeife gebildet nourde, i, wie jeder
Pflangenfdleim, lidt der fauren Gdhrung untervorfen;
baber folcher, wenn ju beifi cingemeifdgt wird, fich aufldf,
und in Rie Wikege mit fbergebet.
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bad feblechafte Cinmeijchen, der: erfte Grund guy Sdyledhheit
oed Biered pelegt, den man hicr vermeiden Fann,
. 298,
Die Hauptpuntee, weldhe beim Cinmeifhen vor allen
Dingen: bericliichtigt werden muiffen, find: 1) das quans
titative BVerhAlinifi ded Wafjers jum Sdhvot; 2)

bie Temperatur ded jum Cinmeifden erfordeclidhen 98 afs

.

ferds 3) die erforderliche Gefewindigleit beim : Abziehen ver
Witrge von den wickiindigen Trebern (der Seile)
§s - 299,

Bon dem quantitativen Vechiltnif der WA [ferigleit
jum Sehrot hangt dic Starfe der Wikege, ifre Neichhal=
tigheit an aufgeldfien. Gummi= und Sudertheilen, fo
wie die Stavfe oder Geiftigleit und ded davaud Dervorgehens
den Biered ab. Gin mit vationellen Grundfisen audgeri=
fteter. Braumeijrer wird fid) dabei allemal ju helfen wiffen,
da e8 in feinen Svdften fichet, aud) die ju {dhwadhe Wiirye
ju verftarfen, wenn cr das 3u viel bavin enthaltene ZBaffer
davaud  hinwegfdhaffet.

f. 300,

Widbtiger 1t die Beobacdhtung der Temperatur des

Meifdwaffers. Jit fie ju nicdrig, fo wird dag Waffer

St

~

ju wenig losbare Matevien aud dem Malze -aufnehmen.
jic ju hodh, bdann werden awd) foldye  @toffe gelofi werden
muiffen, deren Gegenwart dem Bieve fhEdlich werden Fann,
Das Leptere ift vorgiglich der Fall, wonn ftedendheifies
:l";hl[]cr angewendet  wied , el diefed nidit Ll den

&

Sdleimjucer und bad Gummi, fondeen gudy den im
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Ma Ly enthaltenen -nocy unveranderten  meplartigen Befrand-
theil auftofet,” und i in die Bejdaffenheit ded Klcifters
ubeefithut , . oodurd) der) Grdnd yur Shueriing dedg Biez
ved gelegt wird.

{; k '-l)?{jl-

ABee vegelmafig operiven Yoill, “thut vohl, ¥ie Opevdtion
ded Cinim Cifdhend” in mehreve “eiftgelne Webditen it jorfhlz
ten, namlidys 1) i dad Chivteigens 2) th dad Cin:
meifdenund'3) i’ V@8- WOTeigerns wobel ebed’ Hs

e’ der " Meifdh e mit Ve nody” datin' énthaltenen’ Ty e

Bevn “mit TSaffer vermieden yetden mufi; ¢ fov denr

=

ju -foldyenn Bisten) die' Thnell Witfer einander weg qetrunfen

werden ' foflen ,  weil” dergleidhen: Biere! fonft “gu fetdht in
@ W re dbergehen, g

UnmerE Sy vede bier nicht von ber gorm und ber Emrich-

tung bed” Meifchbothidhe; Biefes werde idh in Ber yveiten

Abtheilung  erdrtern” “Mein” Juwed “aehet vielmebr babin,

nur die chemifchen, Griimde - guevdrtern und - qu delewdhten;

nady weldhen die Opevation deg MMeifdend, als der MNatur

ber Gadhe angemeffen, vervichtet wirden mug.

1) Das Einteigen
§, 302,
Das Einteigen bdes Malzfdbroted ift dagu bes

timmt,  die cingelnen Maffentheile ded Sehroted ‘mit dor

\"ﬂ‘" B ' . " . Ty LA
~DafjrigFeit ju durchdringen und die im Waffer lofbaren

theile 3u eriveichen , um fie gur nadhmaligen Cptraftion

vorjubereiten,  Pian  Ledient fich Diersu )t mehe Waf-




jer jum @dyrot, ald fo viel, daf. cin dimner Brei da-
: mit gebildet yoird. Man erveicht dicjen Sweet, wenn man
gegent einen Zheil Sdyret, dem Gewidht nadh, andert:
hald Iheile LB affer in Wnmvendung feft, Lar die Tem-
peratur de8 Sdhroted 3 B., im Winter, 5° Reaus
1o mir, fo famn dic Temperatur bed Cinteigewaffers 65°
Reaumitr feyns die cingeteigte Maffe swicd dann cine
Temperatur von 38%° Meaumdr OLefigen. War bdie FTems
! pevatur ded Malzed 3. B, im Sommer, 14° Reaumiir,
fo Fann die Temperatur:ded Waffers 48° Reaumiie fevn,
Dic Temperatur  dex  eingeteigten Maffe wicd dann 37°
Reaumitr befragen.  In einigen Brauereien ift e audy Ge=
wobnbeit, dad Cinteigen gany mit faltem Waffer zu
peranftalten, und erft Geim Einmeifdhen hHeified TWaffer
qu gebrauchen; idy gebe der erftern Methode den Vorgug.
Um bad Cinteigen ju veranftalten, wicd dad LWaffer in den
Meifdybottich gebraght, und wenn foldhed die oben ge=
nannte Temperatur angenommen Hat, nun da8 Sdhrot, un-
ter fretemt Umnlhren mit Holzermen Riihrharfen, hineinge:
tragen, und alled fo lange unter einanber gearbeitef, bid fol=
des in cine gleichformige, nidht Eliimprige, Ficke, breiartige
Maffe umgewandelt ift.
(it Anmerf. G2 Fann leidht feyn, Daff man mebr ald 127 Theil
ABaffer gegen 1 Theil bes Schrotes gebraudyt, vorsiglich
wennt Weigen{drot verarbeitet wird, um ecinen binreidend

bitnnen Brei gu echalten: in diefem Fall bebdlt man bann
die Tempevafur bei, von ber oben gevebet iff.



2y Das Einmeif{den
§. 303,

Wenn dad Cinteigen verridhtet, und ber breiartige
2oty fo vellfommen gebildet ift, daf feine Slumpen mehe
dartnnen wahrgenommen  erden Formen, fo  {dhvettet  man
e qum Cinmelfdhen deffelben.  Man  vervidhte:  foldyes,
wentt man nunr die befimmte Quantitdt ded Meifdywaf:
ferd auf bad cingeteigte Sdhrot bringt, und alled mit
vom: Nihrfcheit qut unter einander arbeitet, Man fann Diers
bet Die ‘Temperatur von 659 — 70° Reaumitir beobadyten.
Sn diefem Suftande bleibt nun die Mifdung in dem bedeck-
ten DNeifdhbottich drei volle Stunden lang fiehen, damit
bag Waffer die (d8baren Stoffe, o gut wie mdglidh, extra:
biren Eonne.

Aumerf. FiE gony mit faltem Waffer cingeteigt worden,
fo Fann bas Einmeifden mit fodendem Waffer ver:
anfialtet “ yerden, weil bier doch in dem Waffer nur eine
Temperatuy, vorhanden bleibt, die 50 — 60° NReaumiir nidt
ftberfieigt.

3) Dad Abfeigern der Witese.
§. 304,

Um da8 @rtrahiven der gebildeten Meifdhe zu veranlaf=
fen, wird foldhe nur aud dem Meifdhbotticy in cinen Seis
gerbottich, mit doppeltem WBoden, ibergetragen, woven
ber obere durdhldchert wnd mit audgelaugtem Stvoh bedeck:
W*).  Die gebildete Cptraktion gichet fidh mun durd) das

B ——

") Man thut fehr wobl, wenn man bdas Stroh nody mit ei
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Stroly hindurdh und fann mittelit ded Sapfend am Seigers
bottich abgelaffen werden.  Benn nichtd mehr von derfelben
abftieRt, dann ift die Urbeit Leendigt.

§. 305,

3ft die erfte Cpfraftion abgefloffen, fo wird nun den
im Seigerbettid) nicdfimdigen Ieebern cin  gweiter Yufguf
gegeben, 3u weldhem dad Waffer gleichfalld wicder auf 65°
Reaumitr erhigt worden war.  DOerfelbe Toft  die duwch
den erften ufguf fbon evweidhten lodbaven Ieile  vol=
lendd auf, und fondert diefelben von den damit gemengten
Trebern vollfommen ab.

§. 306,

Sit auc) dlefer weite Aufaufs abgezogen worden, fo Fann
jet cin dritter Uufguf von Bis auf 65° Meaumile envirm:
tom - LWaffer geqeben werden, der nun den Reft der auflds-
baren: Stoffe aus den Ircbern in fich nimme, und diefelben
vollig gefdhmacklod guvicflaft, nadhdem dad Flhiffige abgeyos
gen worden iff. .

§. 307

Um Dei der gweiten und britten Eptraftion bie [0dla-
vet Iheile der Treber mit dem Wufoufwaffer vollig ju vers
Pinden, ‘ift ¢ nothwendig, jeden Aufguf wenigftend 60 bis
90 Mimtten fang mit den Frebern in Benihrung gu laffen,

Beoor felbiger abgegogen witd, um die Cpteaftion fo vellfom:=

nem Stid Flanell beleat, um eine bdefto mebr Flave Wihivye
3 gewinnen; fo wie auch der Flanell dber dem Strob,

ober awifben dem Sivob placirt werben Ffann,
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men vie mdglidh su verridhten. . Aueh ift o8 eben fo noth-
endig, den Seigerbottid) dabet immer DLedeckr- ju - erhals
ten, um die Cinwirfung  der Buft ven aufien abjufdincidens
weil fonft dad leidhte Sauern der Freber nidht verhiitet wers
ben Parnn, weldyed fiie die Giite ded Biered von Nadhtheil
feyn otde.
a) Statt ded blofen Ubfeigerns der: Bicew dkrge Fann
man fidh mit vielem Erfoly der Preffe ded Grafen
St Meal, und nody beffer der von Bramabh erfundenen
pydraulifden oder hydromedianifden Preffe
bedienen, um den Aufguf davin audgupreffen, und alle
wirffamen  Fheile m gereinigten Zujtande davaus ju
erhalten. Sie follen Deide am Ende diefed Budhd weit=

laufiger Befdyricben und in Abbildbung dargeftellt ywerden.

1) Das Wert ober die LWitrge.
§. 308,

Dic drei exhaltenen Uufgliffe oder Epteaktionen; wmit
einander gemengt, frellen nun die Whrge dar. Sie o=
fheint, nach dem grofern oder geringern quantitativen LVers
halmif ded Malzed jur Waffrigleit, fo.mwic nad) dev fpes
jifiten Natur ded Malzed , ob folches namlich Luftmaly
oder Darvemaly, und im lefterit Fall mehr oder weniger
fraef qerdftet yorden war, Dbald hellgelb, bald dunfels
gell, bald braun von Farbes mehr oder weniger Flav und
durdifidhtig, fo wic mehr ober weniger fiif von Ge:
Ibmack, und allemal mit cinem cigenthiimilichen angenels

men Gevugh beqabt,

k
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e 309,
Der widitige Progef de8 Cinmeifdensd wird in meh:
reven Biecbraucrcien auch auf cine cben fo verfdicdene
Weife angeftellt,  RNue die wenigften deut{dhen Bier:
brawereien befolgen dic hier angegebene Ordnungéweife gang.
g Cinige teigen mit Faltem Laffer cin, und meifchen den
Teig mit Fodhendem Waffer an.  Unbdere. bringen dic
:_ gange Meifdye nodhmald auf die P fann'e junid, ehiben fie
! jum Sicden und feigern fie dann erft durdy; eine BVerfal-

tungdact, die durdyaud fehlerhaft ift.

§. 310.

AWer' gwei oder drei verfdyicdene Arten Bier, ftars
Fed, Mittcl= und {hwadyes Bicr, aud cinem und eben
vemfelben Malze davfrellen wilf, Eamn die Wikrze vom cr-
ften Anfouf jum frarfen, die vom gweiten jum mitt-
fern, und dic vom dritten jum {dhwadyen Bicre vevarbei
teny ober auch. die Wiirze vom crften und vom Fwei:
ten Uufguffe zufammengenommen. ABer aber alle drei
Uufguffe unter ecinander gemengt verbraudien will, yeldhes
jedoch nie ju empfehlen iff, fann foldhe vor dem Hopfen ders
felben fo lange Fodyen und emdicfen laffen, bid die 2B rie
durdh die Puiifung mit dem Sadyarometer, den beftimm:

ten Grad der fpecififdhen Didhtigeit angenommen hat,
5) DVeftandtheile der Wirye.
8.0 341

Dic Wiirze DHalt alfemal dicjenigen Bejtandtheile geldit,

weldye 108bae in dom Malze enthalten waren, und bei der
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angewandten Temperatur vom 2Baffer epteabivt werden Founs
ten,  ie befichens 1) in ciner fiifen, dem Sdyleimyut:
fer ahnlichen Subftanys 2) in ciner Flebrigen, dem Gummi
ahnliden Subfiangs 3) in aufgeldfiem Kraftmehl (Umy:
lon); 4) in aufgeldftem SKleber (Triticin) undin Pflan:
jen=Ciweif, Die erfien beiden Beftandtheile madyen das
cigentlidhe Wefen ber Witge aus; die Geiden leptern find
nur ald gufallige Theile angufehen, die bei cinem wvdllig
qut gemalten Getreide billig gar nidyt in der Wilrge epifti
ren follten ),

S 1812,

Bon dem Dafeyn ded Sehleimjucters in dor Wiy
uberjeugt man fidh durc ihren fiifen Gefhmad, Cr madbt,
nebft dem Summi, den rveidhhaltigiten Beftandtheil in der
Witrge aus, und Fann, yenn fie gelinde jur Trockne abges
ounfret, dann der Nuictitand mit Weingeift extrabict und die
Crteabtion abgedunfiet wird, im abgefonderten Ruftande dars

aud dargefrellt ywerden,

*) @ it mdyt moglich, dag Malyen ded Gefreides fo vollitdn
0ig gu vervidhten, bafi nicht ein Fleiner ThHeil deffelben ber das
purd) su bewirfenden Werdndevung entgeben follte.  MWerben
aitd) die gefunben Kodvner vollfommen gemalst, o Bleiben
doch immer cinige taube Sormer dabei, weil fie feine Keim:
fraft befitten,  audh nidt die Judder bildende Werbindbung ih-
res Amylond eingehen , fo, wie fie bdie Ausfdeidbung der
Rolla und des Eiweififfoffes nidt erleiden nnen. - Ea
Wt daher fein Wunder, wenn die Wiirge nodh Kolla (Tyi:

ticin) ober Giweififioff cingemengt hilt.

P
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Die Gegenwart ded Gummil giebt fid) davaud ju. er=
fennen,  dafi, wenn die Whitrze durd) gelinded Abdunften in
die Cnge gebracht worben ift ,onun jugefelter abfoluter
UlEohol das Gummi_in Geftalt vor Flocken davaus nies
derfeldgt, die fidy im affee 1ofen und gang wic Gummi
verhaltens

{314,

ver

Die aufgelofie Stavke oder das Sraftmehl n
B1icge giebt fich dadurch ju erfennen, dafi, wenn cine mit
IMWeingeift gemadte Uufldfung von Jodine (§. 103,) ju=
gefest wivd, die Fluffigleit fih dunFelblan farbts und yenn
eine mit Waffer gemachte Infufion von Galldpfeln ober
ot Satedyu hingu gebradht wird,  ein NRicdev|dhlag entfieht,
der fidh Dbei 60° Neaunnie wicder aufloff.  Hicrdurdy unter:
fdbeidet fidy dad gelofie Wmy Lon vom geldfted Kleber, oder
Cimeififtoff, der, mit dem Gerbeftoff der Gallapfel
oder des Satedyu verbunden, felbft beim Kodhen ungeldit ju
ricEbleibt.

§, 315,

e man ed in feiner Gowalt hatte, den Projefs des
Malgensd ded Getreides fo vollfommen ju veranftalten,
wic- ¢6 cigentlich feyn follte, namlic) Ddergeftalt, dap alle
Solla (dad Triticin) ald Wurgelfafern audgefondert,
und alled Amyplon " Sdleintgucder wd n Gummi
umgedandert witrde; fo wiiede -die AW ikrze cigentlich nue die
beiden fepteren YNaterien enthalten Fonnen, Da diejes aber

nidht mdalich iff, fo muf man fidh fhen damit beqmigen, 2
g i . quig

IS
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rje in demjenigen Juftande ju gebraudien, wie fie aus

bem angewendeten Malze dargeboten ird,

Unmerfung Das emgige Hulfemittel, die Wirge von pem

Hermbit, WVierbrawerei, 3. ud. m

barin geloffen Ciwveififfoff und den Kollatbeilen (bem
Lriticin) su befreien, i dad SKoden derfelben. Das @i
weiff und die Kolla gerinnen dabei, und fallen in Floken
unanfloshicy, su Bobden; dahingegen die Wivge nun weinflar
aurinckbleibt, und auch ¢in fo meby FHaves Bier liefert. Selbft
ein geringer Sufakt vom thievifdhen Ciweif gur Wiirye
bient dagw, fie nodh mebr ju Hdren: nur muff foldhe, bevor
ibr bas Ciweiff jugefest wird, vorber big auf 25 Hid 300

Reaumie abgefiblt foyn. Man muf foldhed mit bder

Warse vedht wobl unter ecinander avbeiten, und dann das

Soden der Maffe vevanfialten. Dai sugefetite Eiweifi ges

vinnet beim Kochen, und reifit dag in der Wiirge entbaltene,
o wie den Kleber, mit fidh in bdie Hibe. @3 ifF babei
yinveichend, wenn auf jebe 80 his 100 Berl. Duart Wihrge

bas Weifie von einem Ei geredmet ywird,
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