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Swolfted Kapitel

Antweifung jur Verfertigung  mehrever fehy an-
genehmer  Liqudve, ohne  Deftillation,

§' 7;]‘

@ic feinen  Liqudre werden gowobnlich unterfdhicden
1) in fogenannte doppelte Branntweine; 2) in Cre-
me’ds 3) inl’Huile’s; 4) inNatafia’s. Dieerftern find
mit yenigem Sucter verfiifite und mit avomatijdien Materien
verfeste mafig geiftreide Branntweine, Die gweiten
find ftarfere Spivitus, mit aromatifdhyen Materien
und fo viel Sucker verfeht, daf fie eine dicfliflige Befdhaf-
fenheit angenommen Haben.  Oie dritten find Berbinduns
gon bed Spiritud mit dthevifdhen Oclen, in dev Ver=
fekung mit Sucder. Dic Vierten find Safte von O fi-
wnd Beevenfridten, mit Spivitud und Sucder, audy

wohl cinigen avomatijhen Subftangen verfekt,




Crfter Adbfchnite,
Darftellung der doppelten BDranntweine.

[ -~ -
Vs A

Sur Darftellung der fogenannten doppelten Braknt:
weine obee Liqore, [0 vic g allei Nbrigen Feinen Li-
quoren wird ein vollig fufelfreice Branntwein erfordert, der
wenigftend 60 Procent Ulfoholgehalt, nad) dem BVoltaifden
Alboholimeter, befipt. Man verfest ihn fodann mit fo viel
weinem Negenwaffer, daf dad Gemenge nur nod) 35
Procent ULFohol anbdeutet, und vechnet, jur Verfifiuny, fic
jebed Berliner Cuart 10 Yoth Sucfer. Um jolde Brannt=
weine ober Liqudre fidy jedergeit, chhe DOcftillation, felbft
ju Dereiten, Dedarf mian ber aud aromatifden Q:k':],'.'fﬂ{"“[i'ﬂ
bereiteten athevifdyen Oele, die aber At feyn muiffen;
auch Bannt tibrigend der ARum dazu angevvendet werden. Man
fofet Sie Ocle in dem Shitieds, den Sucfer hingegin
in TBaffet auf, mengt Geide Lofungen wnter cinander, (Gt
bad @emenge fo lange fichen, Big o8 fich vollformmen geflave
hat, und bdet Liqube ift gum Gclbraudy fortig. Wuf [olche
LWeife Fann Jidy Jedermann in Furger Jeéit die verfchiedenen
Liquore [olditr Wrt [olbfe jubereiteh. Die atherifdhen

O ¢ele dagu Pauff man b Sen Dreoguifien,
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Erfte

Siammel=Liqudr, Doppelfer Kuammel,

Abceheilunag,

§o 773,
Um zwei Beline Quavt diefed Liquord gu bepeiten,

Gedient man fidh der folgenden Materialien:

12 Quuart Syiritus ven 60 Proc, UlEehel nadh Ridhtey,

¢ Quart wined Negemvaffer,

20 Fropfen Kimmeldl,

20 Loth Sweer.
Man Tofet dag Oel in dem Spivitud auf, venn man fol=
dhen hingu teopfele, umd die Fliffigheit ,umfchiteelt.  Den
Sudcter Bfct man in dem Waffer in dey Warme quf, und
1afit dic Fliffigheit erfalten, Beide Fliffigleiten werden un=
ter cinanber gegeffen, und der Liquor darf fidh nur nody Fla-

ven, um genoffen ju werden.

Jweite Abtheilung,
Anied = Liqudr. Doppelter Anicd
b T4
tm gwei Berlimer Quart doppelten Aniesd ju bereis
ten, werden 12 Quart Spicitud ven 60 Procent ALE o
hol (nach Nidpter) mit § Quart rveinem Regenwaffer,
10 Tropfen Unieddl, dad man vorher mit 20 Loth Juder
abgericben Hat, verfept, affed bid gur Auftofung ded Sudkersd
wnd RUGrung der Fliffigheit fichen gelaffen, und dann dex
Liquor gum Gebraudpe avfbesalbrt,



Duvitte Abtheilung.
Jimmtliqudr. Dopypelter Jimmi.

§« 775,

Bu 2 Quuart diefed Liqudrd werden 1) Quart Spiri=
tud von ber vorher genannten Starfe mif 15 Tropfen Jimmit:
faffiendl verfefit, dann + Quart reined Megenwaffer
jugeaeben, gulept 20 Loth Sucfer; alddamn fo lange fichen
gelaffen, D0id der Budker geldft iff, und die FliffigPeit fidy
geflirt hat, dann jum Gebrauch aufbervalrt.

Pievte Abtheilung,
Citronenliqudr. Doppelter Citronen,

§. . T76.

Der Citronenliqudr fann auf gweifadie Leife es
reitet werben, a) mittelft ded achten italienifden Ci=
tronend(3 und b) mittelft ded GSelben der Sdhaalen
von frifden Citronen. Oer erfte Liqubdr iff waffers
flar, der gweite ift weingelb von Farbes

a) Bur Oarfiellung ded wafferflaren Citronenlis
qudrd wird 12 Quart reiner Spivitud, von dem friher ges
nannten Wlfoholgehalte, mit 30 Tropfen adhtem italienis
fdhen Citronendl verfept, dann 20 Loth weifen Juder
bagu gethan, und & Quart Flarcd Regenwaffer juges
febt, und alled bi jur Flaven Lofung fichen gelaffen.

b) Bur Darftellung ded gelben Citronenliquord wid
bad Gelbe von 6 St Citronen mit Sucker abgevichen,

I
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und von diefem ieder mittelfe eined Reibeifens abgenoms=
men.  Dem Ubgeriehenen wird nodh o viel Bufer jugeges
ben, daf dad Gange 20 Poth wiegt. Nun wird dem jo be=
veiteten Bucfer in ciner Flafhe 17 Quart Spivitus, won
vorgenannter @tarfe, und ; Quart reines Regenwaf-
fer gugefest, und, nadydem aller Sucfer geldft ift, und die
Fliffigteit fi) geflart hat, foldhe filtvivt und der Liqudr jum
Gebrauch aufbemalhet.

Jmeiter Abfchnite.,
Darftelung verfchicdensr fogerannter Creme's,
§ 77

Mit dem Namen Creme’s begeidhnet man cine Klaffe
hodhft feiner Liqudre, die fid) durdy cinen etwad dickfliffigen
Buftand und cine vollig farbenlofe Befdhaffenheit audjeichnen,
Wuch diefe fonnen, ohne weitere Dejtillation, aus gutem
veinen Weingeift und &therifden Ocelen, fo wic
deftillivten affer yufammengefelt werden, fo daf jede
Paushaltung fidy feldye felbft anfevtigen Fanme  Wiv theilen
davon Folgended mit.

Erfte Abtheilung.
Bereiftung dbed Maraddino.
§. 778,

Diefer  Nberaud angenchme Liqudr, der Gefonderd
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' Frauengimmernt , fowohl fiwe fich, als im xhee, goern genofs
fon wird, der aber aud) jur Anfertigung ded Marvaddyinoes

@ifed benuist werden Fanm, erfordert folgende Ingrediemyien:

Reinfter Spiritud (von 80 Procent AlPehol) 1} Quart,
Himbeerwaffer 2 Quart,
Sicfhwaffer 2 Quart,
Orangenbliithwaffer - Quart,
Gang weifer Sucker 17 Phund,
k. §. 779

tm den Mavaddino sgufammen gu feen , werden die
genannten Waffer gemengf, dann Dbev fdhon  gerfleinerte
| Sucter hingugegeben, und alled in ciner wohlverfdyloffencn
r Flafdhe fo lange aufbervahrt, Bid dec Sufer vollfomnien ge=
| (o ift. Jun wird der Spiritus jugegeben, alled wehl untee
cinander gefdittelt, und fo lange wohl verfdhloffen fichen

gelaffen, bié ber Liquor eine wafferflare Befdhaffenlyit an=

genommien hat, worauj er vom Bobenfofs abgegegen, dann

| wod filtrivt wnd jum Gebrauche benubt werden fann.

Die gedadhten Waffer (Himbeerwajfer, Kivfd:
waffer und Orvangenblithwafjer) fauft man in Apos
| thefen.  SBer mit ciner Fleinen Ocftillivanfralt (Retorte,
'll-j-_i Borlage amd cinem Sandbade) verfehen iff, Fann fidh
foldhe aud) [cﬁ'-rt beeiteny daher bhier Unleitung daju 8e4¢=

ben ‘werden foll.
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Himbeerwaffow
§. 781,

tm diefed” ju beveiten, werden die frifh gefomimelten
Himbeeven gerquetidyt, das Jerquetfhte wibhrend 3 Tagen
findurdy rubhig Bingefrellt, dann der Saft ausqepreffet, voels
der gum Himbeerfyrup ober Himbeergelee benupst
werden Fann, -

§. 782,

Bon dem audgeprefiten Nitcftande werdben 8 Pfund, in
ciner Fleinen Deftillivblafe oder in ciner glafernen
Retorte, mit 15 Pfund (= 6 Quart) Waffer bergofs
fen, 2 Loth Pottafde jugegeben, alles wohl unter cinan=
ber gentbeitet, und damm 10 Phmd (= 4 Quuart) Fhiffigs
feit Albergezogen, weldhe ald Himbeerwaffer aufberwahrt
Werden Fami.

Kivfdhwaffer
§. 783,

Um dad Sicfdwaffer felbft gu bereiten, werden 8
Piund foure Kirfden mit den Keciwen Fein gefiampft,
ber Brei i einer Tleinen Blafe odir in eince gldfernmen
Retorte mit 15 Piund (= 4 Quuart) Waffer wbers
goffen, wnd dann 4 Quiart Fliffigleit Gberbeftillict, weldye
ald Sivfdwaffer aufbewalet wivd.

Orangeblithwalfer

784,
Um a8 OrangebThthwaffer su verfectigen, wedben
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22 Pfund frifdhe, von den SKeldyen befeeite Blumenblat:
ter der Ovangenbiume in ciner Fleinen Deftillicblafe
oder in ciner glafernen Retorte mit 2 Qoth Pottafde
verfept, dann mit 10 Pfund (= 4 Quuart) Waffer ubers
goffen, und 2 Quart Fliffigheit {iberdeftillice, woelhe ald

Orangenblithwaffer aufberoafet nicd.

Quweite Abethetlung

Rofen = Creme.
§. 785,

Sur Darfrellung ded Rofencreme’s weeben, 12 Pfund
Spiritus von 80 Procent ALEohol, mit chen fo viel Ro=
fenwaffer verfest, 5 Sropfen ovientalifdyes Rofendl
nebft 11 Pfund weifen Juder jugegeben, unbd alles fo
fange in ciner gut verjhloffenen Flajdhe fichen gelaffen, Dbid
der Bucer geldft ift, und dad Flwidum vollfommene Slarheit
angenommen hat,

§. 786,

Wm fich das Rofenwaffer felbfi ju Bereiten , ift ¢
pineeichend, 5 Pfund frifdye, von den Relchen befreite Blus
menblatter der CentifolienzRofen, in einer Fflei=
nen Deftillivblafe oder ciner glafernen Retorte, mit
8 Quart Waffer und 2 Loth Pottafde ju verjegen, und
purch die Deffilleblafe 4 Quart Rofenwaffer ubergus
gichen.  Man thut wohl, wenn man foldyes 8 Tage lang
i cinem offonen ®efdfic frehen Laft, Bevor ¢ in Slafden

aefiillet wird, voeil foldhed dann angenchmer viedyts
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Drvitte Abctheilung,

BVanillen=Creme.

§. ‘..

Au deffen Darftellung wer

ie
al

en 20 Roth der Defien Vas

nille und cben fo viel Simmefaffia, beide im jerfleiner=

ten Quffande, mit 2 Quart reinem Spivitud von 80 Pro=
cent AlPohol (nach Ridter, = 90 nad) Tralled) in ci-
ner gldfernen Retorte 48 Stunden lang in gelinder LWarme

bigerirt, dann 1 Quart Waffer jugeaoffen, und nun 2
Quuart Fliffigheit wberdeftillivt; das Deftillat wird dann mit fo
viel 2Waffer verfelit, daf bdie Fliffigfeit nod) 40 Procent
Alfehol (nadh Ridhter) jeigt; dann filr jeded Quart der

Shifiafeit 3 Pfund weifer Jucder jugegeben, und alled
jo Tange ftchen gelafien, Bid bder ucfer geloft ift, und die
FliffigPeit fidy vollfommen geflart Dat.

BViecvrete Abeheilunag.

Chokoladenz Creme.

§. 788,

Su deffen Darfieliung werden die feinfien Kafaoboh:
nen wie gur Chofolade (§. 762.) gevdjfet, dann von den

Odaalen gefondert,  Hievauf wird 1 Pfund der gerbiteten

Bobnen in cinem Morfer jum arten Pulver jecfiofien, dem

Pulver 4 Yoth JimmeFaffia, 17 Loth Vanille wnd 2

Quentdhen Gewilvynelfen,

alled im  erfleinerten Sus

ftande, jugegeben.  Dad gemengte Pulver wird in cine Re=
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torte gethan, 2 Quart reiner Spivitud von 80 Procent
Ateohol jugegeben, nebft 1 Quart reined MWaffer, und
nun durdy die Deftiflation 13 Ouart Flirffigheit ibergegegen.
Dom Deftillate wird fo vigl reined Regenwaffer juges
geben, bis dad Alfoholimeter, davin cingetaudyt, 40 Pro=
cent Ulfohol nach Ridpter (= 50 Procent nad)y Tral:
(¢8) ambeutet, Fun wird filw jeded Quuart der Fhiffigeit
1} Pfund l:wif,tr secfleinerter Sucer jugegelben, alled in ciz
ner Flafche umgefehietelt , und fo lange davin ftehen gelaffen,
pis der Bucfer geloft ift, und die Fliffigeit fich vollfommen

geflart Dat.

Dritter Abfchnitet.
Amveifung gur Bereitung der Ratafia’s,
§. 789,

anit dem Namen NRatafia begeidynet man jeden Xis
quor, welder aus den frifdh geprefiten Saften der' Obfi=
und Beerenfridyte, in der Verfepung mit Weingeijr,
mit Rucer und mit verfdicdenen aromatijhen @ubftangen
gubereitet worden iff,

Erfte Abcheilung
Darflellung der erforderlichen Frucht= und Beerenfafte.

§, 790

werden bie

W Die exfordeclichen @Safte gu Beveiten,
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Fridyte und Beeren frifdy gefammelt, wenn fic vollfom=
men veif find, dann jevquetfdht und der Saft ausgeprefjet,
den man, um ihn ver der Gibrung ju {diken, in cinem
ginnernen oder gut verginnten &efafie, ober audy in
cinem nicht glafirten irdenen Topfe, cin paar ONal aufs
wallen [aft, und ihn hicvauf durd) Flanel gieft, wm die

geronnencn Theile davon gu trennen.

Jweite Abtheilung.
Darftellung der 3u den Ratafia’é erforberlichen Cifenzen,
§. 791,

Die ju diefen Riquoren erfordetlichen Gewiirye mwors
ben vorher mit gutem Spicitud extrahivt, um die wirffaz
men Ifeile davaud an den Spiritud {eryutragen, uad fie
vonr den Doligen, nicht avomatifchen Theilen ju teennen, wors
auf man bdic Fliffigheit durd) Leinwand gicht, und den Rk
jrand audpreffet; die Fluffigleit witd endlidh durdy Papice
filteict,  Fhiffigleiten foldher et werden mit dem Namen

Effengen begeidnet, und unter demjelben aufberwalrt.

Uuf foldye Weife Fonnen folgende Efjengen ubercitet
und jur Oarfrellung der verjchicdenen MRatafiaz Liqudre
in Anwendung gefest werden.

1. 3immt= Effenyg: aud 8 Leth Jim metaffia und
: Quart Spivitus, von 60 Procent Allohelgehalt (nadh
Ridter),
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Qoth Gewdivgnelfen

-

2, Nelfen=Cffeny: aud !
md 2 Quart Spivitud,

3. Saffee=Cfjeny: aud 16 Qoth mafig gevdftetem
Modafaffe mit 3 Quart ©pirvitud.

4, Rafao=Cfjens: aud 16 Loth gerdjieten Kafaos
bohnen mit 2 Quart Spiritusd.

5. Sardamomenz Effeng: aud 4 Loth von den
Gamenfapfeln befreiten Kardamomen mit ; Quart Spis
vitud.

6. Mudfatennuf=-€fjeng: aud 4 Loth Mubtas
tennufs mit 2 Quart Spicitud,

7. BVanillen=Cffeng: aud 3 Loth der beften Bas
nille: mit & Quart Spirvitusd,

8, Orangen:Effeng: aus 16 Loth trocknen griinen
unecifen Pomerangen mit & Ouart Spirvitud.

§. 793,

tm jene €ffengen anjufertigen, weeben die dagu erfors
derlidhen Gemwiivge jum groblichen Pulver zerfleinert, foldes
dann in ciner glafernen Flafde mit dem Gpiritud Nbergofien,
die Ocffnung derfelben mit nafjer Blafe verfchloffen, tn deren
Mitte man cine Stednadel cinflid)t, und mun die Flafche
in der Nihe cined geheipten Stubenofens, bei mdfiger LWarme,
48 Stunden Tang fichen gelaffen, worauf die Flifligleit durch
Leimwand gegoffen, der Mitckitand audgepreffet und dad gange
Fluidum durdh Papier filteivt wird; in weldhem Suftande
aun die €ffeny in gut jugepfropjten glafernen ®cfafien gum
Gebrauch aufberoahet werden Fami

e
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Wierter Abfchnitt,
Amweifung gur Bereitung der verfchicdenen Ratafia's.
Erite Abtheilung.
Rirfh=NRatafia.

§. 794,

Sur Darfrellung de8 Kivfd=Ratafia werben 2 Quart
ded Safted aud mif den Kernen germalmten Nattens oder
®ladEirfdyen, mit chen fo viel reinem Spiritnd von 60
Procent ULFohol (nach Ridhter) gemengt, dem Gemenge
2% Pfund Bucker jugegeben, nebft 24 oth SimmtaEfs
feng, 16 Loth Nelfen=Cffen; und 8 Loth Musdfatens
nufi=@fleng, Wenn der Judder fich geldft, und die Flilf
figheit fidy gefldet Bat, wird der Liqube Flar filtrivt wnd yum

Gebraudy aufberoalhrt,

Jweite Abtheilung.
Himbeer= Ratafia.

o~

§ 795.

Su beffen Darftellung werden 2 Quuart Himbeerfaft

mit 2 Quart Spiritud von voriger Starfe, 2! Pund
Suder und 16 Loth Vanillen = Efjeny verfebt; alles

Ucbrige wie vorher behandelt.

Deitte Ubtheiluna,

CGrdbeer=NRNatafia.
§. 796,
Diegu werden 2 Quart Eedbeerfaft (am Geften aus

o~
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TeidzCrdbeeren bereitet) mit 2 Quart Spivitusd, von
voriges Stiefe, 24 Loth Jim mt=Cffens und 8 Xoth
MufatennufzEffeng, nebfif 27 Pfund Suler vevfebts

aflled Uebrige aber wie vorfer behandelt,

BVievee Abthetlung

Sohannidbecr-Ratafia

Rwei Quuart Johannisbeerfyrup (ven vothen Jo=
hannigbeeren) werden mif 2 Quuart S pivitus, von vo:
rigee Sthnfe, 21 Phund Jucker, 24 Loth Nelben=Cffeny
und 12 Loth MusfatennufzEffeng wic vorher angeges

ben Dehandelt.
Bereitung der Heidebeer=Tinftur
) [+3

§. 798,

Um den hier befdyricbencn Ratafia = Sorten emne
fdhome  dumfle yeinrothe Garbe gu ertheilen, werden  fie
mit fo viel Tinftur von Heidebeeren (Blaubecren,
fhmwarge Befing) verjelt, bid die verfangte Farbe hervors
gefommen ift.  Um diefe Heidbebeer=Tinktur angufertiz
aen,, werden 2 Phund getrocfnete Heidebeeren mit 2
Quart Spiritud (von 40 Procent ALEohol) in einer
glifernen Flafdhe iibergofjen, foldhe mit waffer Blafe vers
fdbloffen, woodburdy cine ©tednadel geftochen worben ift, das
Gange fo lange in gelinder Wheme crhalten, bid eine duns

Felvothe Tinftur gebildet yworden iff, diefe Bievauf durdh Leins
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wand gefeifet, bder Nibekfrand aubgepreffer, dann alled nodh-
mald filtvigt, und gum Gebrauch aufbervalrt.

Sunfte Abtheilung.
Duitten=NRNatafia,

§ 799,

Hicgu werden 2 Quuart Spiritusd, von 60 Procent Als
Fohol, mit eben fo viel Quittenfaft verfebt, der Fhiffigheit
2 Phmd Juder jugegeben, und juleht 16 Loth Nelfens=
Effeng und 8 Lotlh Musfatennuf=Cffeny dagu gethan,

Sedyste Abtheilung,.
Uhlbeeren=Ratafia.

§. 800,

[u deffen Darftellung werden 2 Quart Saft der Up s
beeren (fdhwargen Johannidbeeren) mit 2 Quart
©pivitud, von voriger Stacfe, gemengt, 2 Piund Sucer
jugefett, und gulept nodh) 16 Loth Simme=Effen;, 12
Loth Mudfatennuf=Effenz, 16 Loth Kavdamomen-
Cffeny und » Quart vother Wein zugegebens; alled
Webrige wicd ie vorher angegeben behandelt,

Sicbente Abctheilung.
Drangen= Ratafia.

§. 801
Hicgu werden 5 Sk etwad grofie, vollig reife gelbe
Orangen, {o dinn wis moglidh abgefhilt, fo dafi nur die

Bt
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reine gelbe Sdhale genommen pird.  Soldhe witd, chne vors
her u gecfleinern, noeinem povgellancnen: Topfe odee in eie
nem Glasfolben mit 23 Quart weifen Sranzoein ober
Rpcinwein (in Gymangelung beiber “audy Landwein)
{iberqofien, und, ofjwe: die Fliffigheit - etiodrmen , foldhe 24
Gtunden lang damit in Bevihrung gelaffen, worauf die Fhif=
figeit durd) Leinmwand gegoffent, und der RNickjrand audges
preffet wird. . Nun woerden dic von ber ©chale befreiten Fuidyte
serjchmitten, von den Sermen gefondert, und dev aft fo
gut afs mbglich -(am befren mit - einer  Citronenpreffe)
audgepreffet.  Dicfer Saft witd nun jum vorigen RBein ges
fet, bdad gefammite Fluidum gemefjon;, und dad Gange mit
feinem gleichen Umfange Spiritusd, von 70 Procent Wlfehol,
gemengt,  Tlun werden fiie jeded Quuart der gemengten e
figfeit 3 Pfund Sucker jugegeben, und damit fo lange in
Berithrung gelaffen, bid e gelft iff, und die Flufjigleit fich
geflart hat.

Unmerfung Gany anf diefelbe LWeife fann aud ‘ein fehr {dHo
nee Ratafia aus Apfelfinen und aus Gifronen anges

fertigt werden,

Acyee Ubtheiluwng
NufRatafia
§. 802,
3u deffen Darffellung werdendie nedy grinen TWall:
niiffe gu der Beit vom Baume. genommen, WOR fie nod
Eeinen havten Feuchtfern angefetst habens Man Bringt folche in

ein voited ®efaf, und, giehit fodann feifed Waffer darauf, um
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fie abzubriihen, Dan Lot die Nitffe 3 Stunden lang im Waffer
licgen, Dievauf voerden fie hevaudgenommen, in fleine Stilcfe
jer[dhnitten, und das Jerfdnittene in einen poryellanencn Fopj
gcbradit, fo daf er bid auf 3 feined NRaumed damit angefiil:
fet wird, v jede 25 Stit foldher Mitffe wird die Sdyale
cince grefien frifhen €itrone jugegeben, und nun 2 Quart
von 70 Procent Atkohol Spivitud jugefept, mit weldjom die
Niiffe, in dem. Topfe gut jugebunden, 4 bis. 5 Wodyen’ lang
aufbewalirt werden, yworauf die geiftige Flhffigleit abgegoiien;
nd  der Nikckftand ~—audgepreffet: wird, +IJene Cptvaftion rwind
nun mit 2 Quat vednem: Regenmwaffer, nebit 3 Piund
Sudder, vefeht, und:fo lange ftehen gelafien, bid der Suder
geloft worben ift. Der Fliffigleit. micd eadlich 16 Loth Nels
FeneCifeng und chen fo viel Simmt=C{feny gugegeben;
wenn fidy alled geflart hat, wird,die Fliffigleit filteivt, und
jum Gebraud) aufbervahrt.
§.  803.

Uuf gleidhe AWeife Pomnen aud Pfivfidhen, Upritos
fen, Reincclauden, Aepfeln, Bivaen, Weinmoft .
dergleidhen Ratafia’d Dereitet werden, HdEH man die Safte
derfelben mit dem gleidyen BVolumen SPivitus mengt)’ dent
Gangen flic jeded Quart L Pfund Sucder; gufelt, und wenn
man will, eine oder die andere, oder audy mehrere yugleidh,

von den frither Gefchrichenen € f{fenjen beunengt.



Funfter Abfchnite.
Unweifung gue Subereitung vorfchicdener als Liquove
s gebrauchender Elirive,
§. 804,

SMit demm MNamen € lipir werben biejenigen Liquove
begeidinet, bie durdy die €ptrattion ver{dhicdener FBegetabilien
mit Splritusd, die Mifdhung der Eptraftion mit ABaffer
und Bucter zubercitet worden find, Sie  find fommtfid
von ber Art, daf Tandlidhe und fraddtifdhe Houdhaltuns

l- gen fie felbft anfertigen Eommens daber bier mehrere BVorz

! 1 fdyriften dazu mitgetheilt voerben follen.

|

f Erifte Abrpeitung,
| ©cubac

§. 805,
Dicfer elipivartige Liqudr, weldier in Franfreid)y under
dem RNamen Scubac allgemein belieht wnd Gefannt ift, wird

aud folgenden Materialien sufammengefefit ¢

ngelifavrregeln,

Rimmttaffia, von jedem 1 Loth,
Wadpholderbecren,

Unicdfamen, von jebem 15 Roth,
RKovianderfamen 2 Loth,

frifhe Sdalen von Citronen 4 Loth,
Gafran 1 Loth.
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Diefe Matevialien werden gerfleinect, und mue 2 Quarg
Spirvitud (von 70 Procent WIFohol) in cinem glafernen
Solben tibergoffen, und 8 Tage damit in Maceration erfal:
ten, worauf dad Fluidum durchgefeihet, und der Nilctitand
audgepreffet wird.  Die Fliffigkeit witd nun mit 2 Quart
ceinem Regenwaffer veefelst, dann 4 Pjund Jucker
und £ Quart Orangenblithwajfer (§. 784.) jugege:
ben, und alled bis gue voligen SKlarung fichen gelaffen, oLz
auf dad Fluidum Elar abgegofien, der Wickftand filtviee, und
vad Gange jum Gebraud) aufbeswalhrt wicd,

Sueite Ubeheilung.
Wermuth=Elixir (Elixiv d’Absinthe ).
§. 806,
AUn Materinlien werden hicju erfordert :
Teokne Bldteer von eomuth 2! Loty
frifdye grofie Citronen 4 Stilk.
Die WWermuthblatter werden Flein gehacki, die Cifroe
wen in Fleine ©hicte gerfdhnitten, a8 Gange mit 2 Quax
@pivitud (von 70 Procent WlEohol) in ciner glafernen
Flafdye 1ibergoffen , adit Stunden fang damit in Berihrung
gelaffen, bann. die Fhiffigkeir duvdhgefeihet, und der Ritctjtand
audgepreffet.  Der Fliffigheit werden nun 2 Quart veines
Negenwaffer, 3 Pjund Jucker, nchff 16 Loth Fimmi:
cffeny und 8 Roth Musfatennufefleng zugegeben, und
alled fo lange in Rube gelaffen, bid dex [ucker geldfi iff, und
fich dig Flufligkeit geflart hat, Das Klave wird abgegoffen,
und ift nun jum Ocbraudy fertig.



Dritee Ubeheilung
Magen= Elirir,
§. 807.
Hiegu werden an Materialion erfordert :
Stalmudmwurgel 2 Loth,
Rodmarinblatter + Loth,

Majoran 1 Loth,

trocfne geime Pomerangen 2 Loth, @

trocfne Pomerangenfcdhalen, 2

! KRarbamomen, jeded 1 Roth, be
;. Musfatennuf, m
E Simmtfaffia, jeded 13 Yoth, fi
' Galganthwurgel 1 Loth, @
il Gerotivgnelfen 3 Loth. R
Diefe Materialien werden jum gactefien Pulver - gerfleinert, B4

daffelbe in cinem gldfernen Kolben mit 2 QuartSpiritus von
70 Procent *Alfohol wbergoffen, und alled, bei 30 Grad
Barme, nach Reaumir, 8 FTage lang in Maccration ges
.- laffen. Die Fliffigkeit wird dann durdhgegoffen, und der
o Ritctftand audgepreifet.  Die Fliffigleit witd mit 2 Quuart

reinem Negenwaffer, nebft 15 Pfund Sucer verfepts

. —— i

wenn der Bucer fidy geldft hat, wnd alled tlar geworben iff, pY
ift dad €lipir jum Gebraud) fertig.
Bievte Abtheilung.
Lebende Elirir,
§. 808, _
Bu diefem Cligie werden an Materialien exforbert: i




Iimmtfaffia 2 Loch,

Gowliegnelfen L+ Loth,

KRarbamomen 2 Loth,

Musfatennuf * Loth,

Sloventinifdhe Biolenwurzel 1 Loth,

Rhodiferholy & Loth,

frifche gelbe Citronenfdhalen 8 Loth,
Diefe Materialien werden gerfleinert, in cinem Kolben mit
2 Quart Spivitud von ber erwihnten Starfe 1ibergoffen,
der Solben erhift, und alled 8 Tage lang in gelinder Warme -
macerict.  Dle Fhiffigleit wird dann durdigegoffen, der Nitck-
frand audgepreffet, dann der Fhiffigleit 2 Quart Rofens
Effeny und 15 Pfund Bucker jugegeben, juleht 2 Gran
Bifam, Wenn alled geflart ift, Fann dad Fluidum ges

’ braudyt ywerben,

1

) sunfte Abtheilunag,
. Parfaite d’amour.

¢

" §s 809,

Bu diefem trefflidhen clipivartigen Liqude ywerden folgende
. Materialien efordert :

Simmtfaffia 8 Loth,

Gepiiegnelfon 2 Loth,

Musdfatenmiffe 2 Loth,

Salmuswurgeln 2 Loth,

Kardamomen 1 Loth.

Dicfe Materialion werden’ jum gudblichen Pulver jerfiofen,
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und foldhes mit 2 Quart Spivitud von oben genanntent

Gehatte in ciner Flafde Ubergoffen, 8 Jage lang damit n
gelinder Bdrme macerict, dann die Fliffigheit durchgefeihet,
und der Nickftand audgepreffer, Die Fhiffigleit wird it
2 Quart veinem Regenwaffer wnd 3 Pfund Juder
verfept.  Benn alled fidh gefldet at, 'ife der Kiqudr jum
®cbraudy fertig.
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