bimweg und ber brifte vor der F-inie, b. §. im ®Gelb, tm Gheltn, im
Blaw. So dbnlich) verbalten ficy alle gefirbten Lbjungen nicgt nur
jammtlicher Metallvecbindungen, jondern auch der Metalloibe und ibrer
Berbindbungen (Gad-Spectra, bdie atmofphivifden Linien im Sonnen
{pecttum 1nd bie E-urhfmfil.ﬂ. und ebenjo wie Wlizarin, Purpurin, Fer:
nambuc, Godjenille, Ladmus, Blaubols, Sandelholy, Alcannawurzel,
Sudyfin, Corallin, Eojin, Orlean, Curcuma, Ehlorophyll, Snbdigo, Methyl:
violett u. §. w. ihre eigenthitmlichen Ubjorptionsfpectra haben, jo bhat o8
auch) ber "“L‘lmml‘"l‘ﬂ und gerabe bie optijche Unterjuchung des Wein-
jarbftofjes und der Firbemittel, die man benupt, wm farblofen wylitffig
feiten jolches Uusdjehen zu geben, ijt fiir den Handel bon bejonderem
Jntevejfe injofern, al@ man bavin ein Mittel befikt, reimen Natuvivein
von Hinjthidhem 3u unterfdyeiden. A8 Firbemittel bed Weined Tind. vie
jhon erwdbnt, befannt: Heidelbeer-, Kirjeh-, Flieberbeer- und Malveniaft.
Wenn man Wein in durdyfidytiger Schicht mit Anunoniaf verfest, fo wird
er bunfler und mup ndthigen Fald verbiinmt werben. Sein Berhalten
weid)t mm von dem der gebachten Sifte ab, weil man im Spectrum
mun einen fic) leicdht offenbarendben Unterjhied wabrninumt.

Bei dem der genannten Wein-Firbemittel zeigt fich auf der D-Linie
et Sdjatten, der nad) beiden Seiten bin janft verlduft: bei natiirlichem
TWein fehlt bicje “’lbiulmtuu

So erhilt man ein Bild von der Bejdiaffenbeit des Weines, beffen
Dandel einer viel ftrengeren Controle unterliegen follte: man wird bei
‘Nuummnmtnnmun jebr oft auf bdie Probucte ftofen, bie nicht ald
MNaturmwem E,thu.u piitfen und bodytvabenbe Namen auf der Gtiquette
rithren.

Einige Worte noch) beziiglich ded Cognacd jeien Hier angebracht:

Cognac ift ein Dejtillat ded Weined; aber meiftend nichts weniger
als Wim jonbern ein fabed '«f’t:n]’tmu"\ﬂu

Die Farbe ded Cognacd foll eing 3ig und allein dburch langes Yngern
per n.mm entjtehen.

Die Jahlen fiiv den Alfohol- und Ertractqehalt finden wir burd
bpie gewicht3analytijche Methobe auf genau dicfelbe Weife, wie bereitd
beim Wein bejdjricben. Den quantitativen Nachiweid von Sudercouleur
fithren wir am bequemften mittelft Fehling'jcher LWfung (5. Hinten rin-
linterjudpning €. 62)

10. Gemahlene Gewiivye,
(ef. . Diepjd.)

Die baufigere llmvrind}uuq Der qgm.:hlmm Gewiivze in ber lebteren
Jeit bat flar bewiejen, daf faft fein eingiged derjelben im reinen Bujtanbe
perfauft wird, aber aud) nicht zu den nhlu[;m Preifen verfauft werben
famn, ba bie Pulver meiftens billiger jind, wie bdie urjpriinglidien gangen
Beawiirze.

Die fchvere Concurreny unter den Materialiften und bder Tunjd
bed Publifums, firr wenig Geld miglichit viel Waare 3u beformmen, bHat
leiber zu Diejem Uebelftande gefiihrt.

@irne, YWnalotifde THitlgtelt, 4
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Sdymwaczer, weifer und jpanijher Piejjer, Bummt, Nelfen, Diudcat
blithen, Jngwer, Anid, Fenchel, Sajran und BVanille, fie alle find ver
faljcht, und jtatt threr faufen wiv mehr Rapdludjenmehl, Leinjamenmehl,
gebrannte Brodrinde, Manbdelfleie, gemalhlenes Cigavrentijtchenholz, Cacao
jchalen, Getreide: und Hitllfenfrudytmehle, Sanbelhols, Pieffer- und Nelfen
ftiele, Biegelmehl, entdlted Palmbernmehl, Knodjenmehl, Eijenoder, Staub
und Abfall aller Gewiicze, NRingelblumen, anjtatt Safran und Perubaljam
fitc BVamille.

Fait alle bieje WVerfiljchungen find nur dburch dad Mifrojfop u
erfennen, und wer joldje Unterjuchungen in feinem Jntereife madjen will,
ber finbet in Dr. U. Vogl's Wert , Anleitung zum ridtigen Erfenmen
ber widhtigiten Nahrungdmittel und Gewiivze mit Hiilfe ded Mitrojfops’
bie nothige Belehrung,

Cr with aud) md)t verjiumen, fich vor Allem rveine Gewiize jelbit
su pulvertfiven und davaud mitrojfopijche Priparate anzufertigen, dic mebr
niigen, ald alle Abbilbungen in den Biicyern.

Cinen dyemijchen Unbaltspuntt zu bdeven lnterjudjung bietet bie
Ajchenbeftinumung.

Berjchicbene Ehemifer haben audy verjucht, durch alfoholijche Yus-
siige Den Ertractgehalt ber Gewiirze zu bejtimmen, die gefundenen Sahlen
weidhen aber jo weit von einanber ab, baf fie durdhaud feinen Anhalts
punft bieten.

Will man den Ertvactgehalt derfelben beftimmen, jo fommt man am
jdmelljten zu richtigen nBaltdpunften, wenn man juerft ein unzweifelfaft
reined @ewiicy und bamn erft dad verdidhtige in gleicher Denge umd
nach gleicher Piethobe unterfudit.

5—10 g (ujttrodened Gewiivy werben in dbem befannten Extvactions
apparat (f. binten Figur I) jo lange mit 30—50 cem 90 proc. WAlfohol
ausgezogen, big derjelbe farblos ablduft.

Der Niidjtand wird getrodnet und gewogen, wobei die Gewidyts
differeny die Pienge ded geldften Extvacted giebt.

Wollte man den alfobolijchen Auszug divect jur Ertractbejtimmung
verwenden, o wiitbe derfelbe immer etwad niedriger ausfallen, ald nadh
ber inbirecten Wiethobe, bda bdie dtherijchen Dele fidh beim GEinbampfen
verfliichtigen.

m genaueften ijt wohl der Ajchen- und Extractgehalt von G. H. Wolf
(Correjpondenzblatt analyt. Chemifer Nr. 2 Seite 91) ermittelt worden,
weshalb i) Ddiefen, jowie den von Wltenborff und Diehjd) gefundenen
Ajchengehalt der Getviivse Hier folgen lajfe.

Ertract Ajcye Widpe Aidye
®. 5. Wolj Diepidy  Altendorii
L RS T N LR LS e 8,70 8,91
OO B 5o oo v s v T — 4,68
Garbamomen, 1. ofne Sdhale . 28,568 1,56 475 8,73
k. |} [p— i . 23,816 5,25 5,00
,, mit i . 24568 6,59

Jngwer, ungejchalt . . . . 17,268 6,31 6,00 5,56
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Ertract Wjche Wijdy Widhe
6. 5. Wolj Diekidh  Altendorfi
Siimmel : ) : — 5,55
Mudcatbliithen . . . . . . 44,916 200 230 -
Nelfen . . . . . 50,504 6,00 6,75 4 84
Teltenpieffer !‘-BIIHLETIJ e 1 5,04 3.00 287
Relfenyticle . . o 7,25
Peffer, jdmars, umcmvuu . . 23,868 3,20 3,25
2 Batavia . . . 24,368 £,93
. o Penang . . . 25168 4,74 4,76
weiff, Singapore I. . . 26,716 1,04 1,00
- & II. . . 25906 1.34
- Bc:muq e | it 2,712 3,00
wunml;u (Paprica) . . 34,036 7,50 5,30
. Goherme . . . . . . 43456 857 <L
Safran (mach Dr. ®eiglery . . 60,000 850 8.00 437
@enf, jdwarger 4,25
., Ieifer 1,25 J
Senfmehl, Collmann 325
Lanille . ! - — 4,50 {54
Bimmt, Ceylon . . . . . . 28,436 4,23 2,75
Gajffla . . s s . 127800 2 00 3,925
& 4 cfmlriu]n : 25,210 297 3,00 =
Holzcaffia (Malak sm] . 28,794 2,00 245

Anid, Gorianber, Fenchel und Nitmmel werden metftend micht pul-
verifict vecfaujt und gebraudyt, jo baf fid) Jedermamn bdburch die dufere
Bejichtiqung vor BVetriigereien fdiigen fanm.

Anid fand Diepjch vor Jahren mit 40 Proc. Thon in Form von
fleinen Riigelchen verfiljcht.

Sternanis ift laut Befanntmadjung dev Hamburger Diedicinalbehorde
leted Jabr bort mit den japanijhen Shimifriichten verfiljcht narqcfununeu
und hat verjdhiedene BVergiftungdericheinungen hervorgerufen. Dieje Friichte
jehen bem Sternanid fehr dbhnlid), wedbhalb eine genane Priifung dejfelben
beim Einfaufe nithig ijt.

Carbamomen {indb bie fapfelartigen Friichte ober audh nur bie Samen:
ferne ;woeier rten von Elettaria Cardamomum L., von benen bie feinere,
fHeinere ©orte auf WMalabar, die lingere Sorte auf Geylon vorfommt.

Die breifantigen Frudhttapjeln bder fleinenm Carbamomen find 10
big 20 mm [ang und 4 bid8 5 mm bid, von graubrauner Farbe, Die-
jenigen ber langen Earbamomen find bis 40 mm lang unb von dunfel
graner farbe. Beibe Urten entbalten drei Neihen bdidht iibereimander
liegender, ediger, rungliger, hellbrauner Samen von brennendbem, gemiiry-
haftem Gejdymad und Gerud), mit 2 bid 4 Proc. dtherijchem Del. Die
Sapfeljchalen jind geruchlos. Statt dicjer beiben Sorten fommen oft die
runben Carbamomen vor, die cine eifdrmige, frjdgrofe Fruditlapiel haben
undb viele Samen enthalten, bie wobhl gewiivzhajt, aber nidjt brennend
jhmeden und eine geringeve Sorte find.
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Die Cardbamomen miffen unausgejdyilt aufbewabrt wecben, da fie
jonit viel von ihrem Aroma verlieven.

Berfiljcht fommt dad Pulver berfelben wohl jelten vor, da es
meiftens aud Drogerien und aud den Apothefen beyogen wird.

Ingwerpulver wird befonderd mit Mehl aller Axt gefaljcht.

Muscatbliithe ift ber getvodnete innere Samenmantel (arillus) der
Mugcatnul, rvichtiger bed Samend von Myristica moschata, eines
Baumes, der auf den moluffijdhen Infeln angebant wird. Frijeh ift der
jelbe fleifchig unb blutroth, beim Trodnen with er 3u hornartigen
Blattdyen mut gezibnten, eingejchnittenen Lappen von pomeranzengelber
wvache.

Berfaljdyt wird bas Pulver mit Curcuma, Mehl, Bwiebad u. dergl.
Muscatniifje werben immer per Stitd verfauft, bod) jollen aud) weldye
aud B[rod und WMuscatdl und weihlid) beftaubt in dem Hanbel vor-
gefommen fein.

JNelfen (Gewiiczgnelfen) find die durd) fochendes Wajjer qc[f.ii)[utm
und getrocneten Blittentnojpen bed auf ben Wolutfen cinheimijchen und
in pielen anberen ELL\].I[]LIHLE Gegenden cultivirten Baumes Cariophyllus
aromaticus L., Familie der Myrtaceen, Der Werth derfelben bhinat
vom Glehalt an utlum fem Oel ab, weldjed gegeniiber anberen Gthertidhen
Delen jdywerer wic Wajfer 1jt und dbaber in demjelben untexfinft.

®emablene Jelfen werben hauptjadhlich mit NRelfenftielen pber Nelfen
pfeffer (Piment), mit ausgezogenen Nelfen und verjdhicbenen dunfelfarbigen
Dilzern verfiljdyt.

Paprica (Cayennepfeffer, jpanifcher, tichicher Pieffer) find bie
syriidyte von einigen Capsicum-Arten, bejonderd von Capsicumannuum L.,
einer frautartigen, in allen fiiblidgen Gegenden, namentlich) aber in Ungarn
und Gayenne gebauten Solanee. Die nfangsd griine, beim Reifen vothe
pber braumrothe Frudythiille enthilt viele blaggelbe Samen von brennend
jcharfem Gejchmad.

Glemahlen geben Frudithiille und Samen ein ategelvothed Pulver,
weld)ed m Handel fajt ftetds mit 1/,—1/, Siegelmehl vermijdht vorfommt
BVeim Kodjen ded Paprica mit Alfohol lli}LlDi.l jich bag& Siegelmebl ab,
auch wird e fid) durd) einen hoberen Wjdhengebalt ald 8,6 Proc zu
erfenmen geben.

Sdywarzer und weijer Pieffer jind die Fritchte eined und dejfelben
Sdlinggewddyjes, Piper nigrum L., bejonbers auf Sumatra cultivict.

Die Friichte enthalten 1 Proc. dtherifehes Del von pfefferartigem
Gherud), fermer 4—8 Proc. Piperin, eimen hyjtallinijchen Stoff obne
Gerud)y und Gejchmad.

Der |dwarze Pieffer wixd erhalten, wenn die unveifen, noc) griinen
oriichte gepflitctt und vafd) getrodnet werben. Dabei werben bdiejelben
fmmm‘,, und runglig.

3¢ nady bem usfubrorte untexjcheiben fich bie Hanbeldjorten. Der
jdhiarze Pieffer bejteht aud zweterlet Roemern, von Ddenen bie einen
jchwerer, bie anberen lﬂLI}Iu ald TWajfer finb. TWeiger Pfeffer finkt
nad) vem Umjdhiitteln im TWaifer umnter.




Ghuter Pfeffer darf beim Neiben swijchen den Himben nidht viel
Sruchthiillen abgeben.

Die Verfaljchungen ded gemahlenen, jdhwarzen Piefferd erjtvecden
fich faft auj alle denfbaren Werfiljdhung&mittel, am meijten fommen aber
bie mit Pfefferjtaub, Sand, Leinmehl und Palmbuchen vor. Auch bHat
man jdhon ganze Plefferférmer von Lehm und Erbjenmehl gefunden
31 neuefter Seit joll nad) Givard bad Pieffecpulver mit gepulvecten Oliven
fernen vexfiljdyt werben, waé jedod) badurch entbecft werben fann, dap
man joldjes Pulver auf eine Mijhung von gleichen Theilen Waffer und
Hﬁ[t;u‘ri:} jchiittet, wobet Dlivenfernpulver untecfinft, wibhrend Pleffer-
pulver fdpvimmt.

Auch gepulverte Stellerhals - Samen (Sem. Cocognidii) follen Fur
Berfiljdyung dienen und davan ecfannt werden, daj im wifferigen Pieffer:
auszuge Pifrinjaure alddann einen Nicdevjhlag giebt, bet reinem Preffer
nicht.

Weifer Pleffer wicd aus den veifen vothen ober iiberreifen gelben
Fritchten duvch Einlegen in Kalfwaffer erhalten, wobet jie aufquellen und
bie Gufere Fruchthiille zerreifjen, welche dann mit ben Hinden abgerieben
wirb. Er hat weniger ftarfen Gerud) und Gefhmad ald der vorige.

Der gemablene weige Pieffer wird bejonders mit NReismehl ober
TWeizenmeh! verfilfcht. Man muf aber audy zugeben, bag Drogijten unbd
Apothefer oft dazu geyroungen find, denn dbad Publifum verlangt etnmal
et weifjeres Pfefferpulver, ald ed von Natur aud jein fann.

Handelt ed fich darum, dad Piperin darzuftellen, jo werden 10 g
Piefferpulver umd 20 g gebramnter Kalf gemijdht und mit Wajjer 3u
entem Ditnnen Vrei angerithrt. Diefer wird Y/, Stunbe lang gelod)t,
pann im Wajjerbabe yur Trvodne verbampjt. Der Trodenriidjtand rwird
servieben und mit ether deplacivt. Lepterer wird verdunjtet und der
jhwady gelblich qefiarbte Hitcjtand durch Umbryjtallifiven aud beifem
Weingeijt gereinigt.

Die befjeren Sorten jchwavzer Pieffer, wic Sumatra und Singas
pore, enthalten 7—8 Proc., Penang 5—6 Proc. und weiker Piejrer
durchjchnittlich ein Biertel mehr Piperin.

Der Safran bejteht aud dben in drei feilfdrmigen Lappen gejpaltenen
und gezdabhnten Bliithen-Narben von Crocus sativus (Familie der Irideen),
weldjer n den fiiblichen Theilen Guropad, aud) nod in  Dejterreid)
cultivirt wird.

Der befte ift Der ojtevreichifdie, ibm folgt der franzdjijdhe aus der
egend von Gatinoid und Wvignon. Geringeve Sovten fommen aus
Spanien, Jtalien und der Tiivfei. Guter Safran mu von feuriger,
bunfelrother Farbe jein, Den eigenthiimlichen Geruch und Gejhmad
triiftiq entwideln und jid) weder feucht, nod) jdmierig anfjiihlen.

Su fencht fixbt er davumter gelegted Papier und bdie Finger gelb,
eingefettet hinterlifgt ev Fettfleden auj dem Papier. Die Verfaldyungen
bes Safrand werden gewidbnlich mit Bliithentheilen joldher Pilanzen vor-
qenommen, die eine gewifje Wehnlichfeit mit ihm baben, jo namentlich
Saflor (Carthamus tinctor), Ringelblumen (Calendula officin.), Crocus
vernus u. 9, aber audh geviucherte Fleifdiajern hat man jhon gefunbden.



Man finbet bieje Verfiljcdhungen, wern man den Safran in chivas
Bajier aupweidyt, wobei alle anderen Rilanzenitoffe ein gan verjdyiebenes
Husjehen haben und mineralijhe Subjtanzen fich ablifen unbd au Bobden
fallen. Saflor hot cine einfade vobhrenformige, nidht dreifpaltige Nacbe,
Hingelblumen haben glatte Sungenbliithen.

Die mit Safeanfurrogat qumimn ‘huu;dhlmnu nehmen beum Ve
tupfen mit verdiinnter Schwefeljdure eine braune Farbe an, editer Sajran
bleibt unverdnbert.

Edhter Safran faxbt den Petrolewmdther nicht, wobhl aber dic
Berfilihung praparicten Ringelblinmen.

Gerdudjerte Fleijhfajern entwideln beim Vecbrennen den ®eruch
nady verbranntem Horn. VBetupft man den edhten Safran mit concentrirter
Swefeljaure, o wich berfelbe fofort blaw, dann violett und braun
anbere Pilangentheile, namentlid)y Croens vernus, nehmen dadurcdh cine
griine Farbe an.

3t jdion bex ganze Safean fo vielfachen Verfilich ingen  au aqejet,
jo ijt Died Dbeim quunl)[omll nod) viel mebr der Fall. Dag Hauptiady
lichite Lerfiiljchun gémittel ift vothed Sanbelholzpulver. Gin mit 1o e
TBajjer beretteter “lLEu,ml Des ﬂmn'am|lm1~~ with dann auf Bujats von
Gijenvitviollbjung jdwarz, reiner Safran nur braun gefdcht

3n bie Gategorie der Gewiirze gehirt auch der jdhworse und weife
(gelbe) @enf, die Samen von Sinapis nigra und alba, Jamilie bder
Cruciferen.

Dicje werben theils alg Pulver, theild fhon mit Gifia und ver
jdiebenen  avomatijdien Subjtansen angemadyt, ald8 Moftvich  verfauft
Die meiften Senfmehle ded DHandeld, namentlich bdie englifchen, find
Miijchungen bon jchwarzem und weigem Senf mit mebr ober roeniger
(Metrcide- oder Erbjen- und Linfenmeh mit Curcuma qeld qefirbe

Stocht man jolches Senfpulver mit Weingeijt, jo wird berfelbe gelb
gefiirbt umd auf Jufap von einigen Tropfen Wepnatron ober Wmmoniaf
rothbraun.

Die Entbectung fremder Mehlujdte unterm Mikvojfop bietet feine
Swierigleiten. Nenes Senfmehl giebt mit Jodbtinftur feine blaue Reaction
und hinlcr[ﬁp[ 5 Proc. Afche.

Dian fann joldhe Mehlzujite, je nady der “Imumnw"u nicht gerade
als !lmmlrdmuq betrachten, und Dr. Hager behauptet fogar, dbaf; diefelben
nothiwendig feien, um den jharfen Gejdymact ded Senfmehled zu milbern.

Ueber die ©Stirfe bes WMoftrichd entfdjeidet der Geichmad; dureh
jehmittlich wird ein gquter Moftrich 12 Proc. jdiwarsen Senf enthalten.
BWill men den Gehalt an jdhwarzem Senf annibernd beftimmen, jo vithrt
man 500 g mit Wajjer an und dejtillivt, unter Cinleitung heifer Waijer
pampie, big fajt jur Trodne. Tas Dejtillat wird mit ammoniakalijder
Supjerlojung (ein Theil jchwefelfaured Kupferoxyd witd m bdrei Theilen
Salmiafgeijt aujgeldjt) digerict, wobei jidh Schwefelfupfer abjdeidet. Das
felbe, getvodiet und gewogen, crgiebt den Gehalt an jdywarzem Senf
nady dem Unjap 0,35 Schwefelfupfer = 100 Theilen fdywarien Senf.



Nom Simmt fommen drei verjchiedene Sorten tm Handel
1. Geplonzimmt ober Sanehl, bem feinften, mebriad) ineinander
qerollten Vafte diinmer Minden ded Lanrus Oinnamom L., welcher
yauptiadyich auf Ceylon einbeimifch ift und in bejonderen “Plantagen
(Bimmtgdrten) angebaut witd. Der Gefdymad ift feiner wie bei den
anberen Jimmtrinden, aber dod) feurig gewiivyhaft wnbd etwad fitjlic).

2. Ghinefijher Bimmt (Bimmtcajjic) jind bie ju cinfachen Rohren
cingerollten Minben von Cinnamomum Cassia, eined Bawmes, welcher
i China umd Ojfindien cultivict wird.

Dicje Mobren find nicht ineinanber gerollt dicder wie benm Geylon
iimmt, vont mattrothbrauner Farbe, oft nody mit etmem grauen Morl
itbersug verfeben und im Jnnern gleidhfalls von mattrothbrauner svarbe.
Der Giefchmad 11t jdharf gewiivzbajt und etwag jchleinmig.

0
1

nor:

Solzeajfic (Malabarsimmt, Cassia vera) ijt ein Gemijcdh) von
Simmirinden verjchiebener Abfunijt, befondbers dltere Rinden des Eeylon
und geringer Stitde ded dhinejijchen Bimmted., Die Minde fomnmt jowohl
in diden Mibren, ald in glatten Stiiden vor, duierlid)y von jdmubig:
grauer yarbe, inmerlicd) jdhmugigbraun oder dunfelzimmtjacbig. Jhr Ge
chmait it herb und weniger gemiirzhaft als ber der beiden anberen Sorten.
Dieje beiben Sorten Jimmt fommen im Hanbel gemallen vor
gemohnlich) bejteht dad Pulver aber auch nur aud ber gerugen und
billigiten Dolzcajjiec. Doy dieje Verfiljchung ijt nod) die umjcdhuldrgyte.
Gigarrenfiftchenbolz, gebrannte Brodrinbe, entiltes Palmbernmehl, Hiegel-
mehl und Eifenoder (Caput mortuum) u. f. w., die mit einigen Tropfen
atherijchem Simmtél parjimict werben, machen oft die Hilfte ded Himmt
puiloerd aus. Wei allen biefen Pflanzenitoffen tann nur dad Wiitrojlop
anr Ertennung fithren: einen chemijchen Unterfehied smwifdhen den eingelnen
Simmtvinden bietet der Wjchengehalt, welder bei Ceplonzimmt 2,75 bis
L Proc, bet chinefijcdhem Bunmt und Holjcaifie 2 Proc. betrigt.

Die Ajche von Ceylonzimmt enthalt jtetd etwad weniger wie 1 Proc.
Mangan, die andeven Stmmtforten immer mebr ald 1 Proc. und Holscaffie
jogar bi& zu 5 Proc. bavon Berfest man eine erfaltete Wblochung
pon Eeplongimmt mit 1—2 Tropfen Jobtinftur, fo wirh diefelbe babuch
nicht geblfut, cyinejijcher Bimmt wivd jofort blau.

Banille 1jt die jdyotenartige Frudyt eined Schmaroheritrauches, Vanilla
planifolia, Familie der Orchideen, welcher in Wierico, Java, Brajilien,
namentlich auj der Jnjel Heunion cultivivt Awird.

Die 100—130 cem langen, einige Miillimeter dicen, jdhwarzbraunen,
fettigen Schoten enthalten imwenbdig ein jhwarzes Mus, in weldjem Ddie
tHeinen, jchwarzen, mit hellgelbem Baljam gefiillten Samen ltegen.

Die Sdjoten verdanfen ihren feinen Gernd) dbem Vanmillin, weldes
w 1',—3 Proc. davin enthalten ift. Die mit feinen, feibenglingenden
Nabeln von BVanillin iiberzogenen Schoten find bie beften.

Die BVanille fann wegen ihrer fettigen Bejchafienheit fii jid) allein
nidit pulverifict werden, ¢8 qefchieht dies immer in BVerbindung mit
Sudker.
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Scdion lingere Feit ift das aus dbem Cambialjaft der Coniferen
hevgejtellte fiinjtliche Vanillin meiftens an die Stelle der Banille getreten,
wogegen Jich nidhts cimwenden lift.

Unjtatt der BVanille wird fiir geringere ©
baljam genommen, bder einen jdhwad) vanilleart

Jm Handel hat man jchon Banillejchoten
geift audgesogen ober die aufgejchuitten und ihrer Samen beraubt worben
waver. Ferner jollen die Sdjoten aud) mit Wcajous! befteichen mwerben,
um ifnen ein gldnzendes Ausjehen geben.

Diefem  Acajoudl fchreibt man pie W
weldye jchon Bfter nadh) dem Genufie

bocoladenjorten oft Peru-
igen ®efdymad hat.
gelunden, die mit Wein-

ergiftungserideinungen ju,
vont Bantlle-Eis eingetreten find

1. @acas und Ehocolade.
(ef. D, Diekid.)

Tic Samen bded Gacaobaumed (Theobroma Cacao), gewihnlich
Cacaobohien genannt, werden wie der Raffee gevdjtet, dann durdy Ab
jicbent von den anbingenden Schalen befreit und bei einer Wirme von
60—70° C. au einer feinen, unfitblbaren Wajje verrieben, weldie, in
groge Tafeln audgegoijen, unter dem Namen Cacaomajfe in ben Danbdel
fommt.

Jn biejem Sujtande enthilt der Gacap
Oewichtes, 45—50 Proc. Fett, Cacaobutter,
weldyes fich erft beim Niften der Bobnen entwickelt und biefen bas be
jondere Avoma ertheilt, nur 1—2 Proc. einer gany gleichen, itickitoft
haltigen Subftanz, wie im Kaffee und Thee, die hier THeobromin genannt
wird.  Uuferdem bejigt er nodh 10—15 Proc. Kleber, 10—20 Proc.
Stictemed, Gummi, Dertrin unbd phodphorfaure Salze, jo dbaf der Gacao
ju ben frdjtigiten Nahrungdmitteln zu atdblen ift.

Gemablene Cacaojchalen, gerdjteted Mehl und Rindstalg, mit mehr
ober weniger echter Chocolabe vermijdht, vertreten oft die Chocolabe unter
pem Namen , Suppenchocolade”, o Sefundheitdchocolade”, , Bruchhocolabe*
und bergl. mebhr.

Die gewdhnlichite Beimijdjung zur Chocolade ijt Setreibemehl ober
Diiljenfruchtmehl in mebhr obder weniger grofier Menge. Man fann diek
nicht alé Verfiljchung betvachten und aud) vom hygienifchen Standpuntte
aus nicht beanftanden, ba dbad Publifum einmal billige Chocolabejorten
berlangt und auferbem auch beanjprudyt, baf das Getrint moglidhjt bid
jein foll; swei Unforberungen, demen reime Ghocolade nidyt entfprechen
famm. Mur darf joldye mehhaltige Chocolabe nicht als «qavantict vein
verfauft werben, dbamit der Rdufer iiber die Qualitit und den Preid der
Waave nicht betrogen wird.

Bur wirklichen Berfilidjung aber werden Jufise,
Dextran, geriftete Gicheln und pergl, vermandt, denn
etmmal die nibhrenden Bejtandtheile bed Getreide: oder

ungefibr die Halfte feines
dbann ein fliichtiges Del,

wie Sactoffelmeh!,
bic]c_eutlmlmn iicht
Diiljenfrudytmebles.
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