Lie anginwendende Vergriferung unbejtend 500fach lnear. Wenn
gletch emmerjeits dicje Mxbeit zeitraubend ift, jo intevejjant, jo belehrend und
ofnend ijt fic anbeverjeit®; bei Wafjerunterjuchungen jollte dedhalb jeder
oreje o wundervollen Verjudye anftellen.

Bum Sdlug jei nod La.m'il"" pafy eine Wafferunterjuchung fich
auf all’ die bejdjricbenen Veftimmungen auedehnen muf, um ein Urtheil
itber bajjelbe ;u bhaben, welded t'u Unterlafjung diefer Forberung ein
jeitiq unb faljd) ausfallen wiivbe

Jeb fomume mun gur Unterjuchung
es Weines,
&8 nt hierbei lebiglid) auf die Ermittelung an, ob der vorliegenbe

Wem davauf Anjprud) machen fann, fidh Naturwein 1 nermen, benn ob
er wirllid) feiner Marfe entjpricht, vermbgen wir meiftens nidht feftauitellen.
Um zu diefem Siele su gelangen, beftimme man:

. Mifobol,

2. (Extvact,
3. Gycenn,

4. Matur ded Farbjtoffes,
md jdhliege jich Dbei dem Endburtheil an die VBejcdhliiife der vonm dem
Satjeriichen Giejundbertdamt einberufenen Commifjion zur BVereinbarung
einbeitlicher Wemnunterjudyunag joben mnd an die AUnbaltdpuntte, welche
dbrejelbe zur Veurthetlung ded Wenes aufgejtellt Hat, an.

Anbhaltspuntte fitr die BVeurtheilumg der Wetne.

cf. Dr. Eugen ‘Hn'gg'

1M1
Prifungen und Bejtimmungen, weldje um Jwed der Be-
urtheilung bes .’1 ines in der “..L;.'} auszufitbren jind
k,:'-,'}g[".'{
TWeingeift,
(dlycerin,
;5|:ulc..
frete \_.muu itberhaupt,
freie et gualitativ
= hiefelfdure,

efammtmenge der Winevalbeftaubtheile,
Polarijation,
Sdummi,
bei Mothweinen frembe Farbitoffe
Pritfungen und Veftimmungen, weldie auferdem unte
befonberen WVerhdaltnifjen audzufithren find.

Specifiidhes Geridht,
fliidytige Siiuren,
Weinjtein und frete Wemnjtemnjaure, quantitativ,
Rernjtetnjdure, Abfeliiure, Citronenjiure,
Salieyliaure,




ihweflige Siure,
Bderbitord,
Mannit,
emzeline Winevalbejtanbdiletle,
Stidjtoff
Die Commiijion bilt ¢2 filr wimjdjenswerth, bei der Wittheilung
oer in der Hegel audzufithrenden Veftimmungen obige (sub a anaefithrte)

sl : _
Reihenfolge betzubehalten.

[1. Die Commifjion fann es nidt alg ihre Aufgabe Hetrachten, eine
Unleitung zur Beurtheilung der Weine u geben, glaubt aber auf Grunt
threr Crjahrungen auf folgende Punfte aufmerfiam machen zu jollen.

Weine, weldje lediglih aud reinem Traubenfafte beveitet jind, ent
balten nur m jeltenen Skdllen L‘E‘:_'Iz'-.u‘L|1|-.-|u_1v||, weldhe unter 1,b ¢ in
100 cem liegen. Stommen jomit ¢xteactivmere Weine vor, fo find fie au
beanjtanben, falls nidht nachgemiejen werben tany, dak Naturiveine ber
jelben Lage und defjelben Jahrganges mit jo miederen Ertractmenger
vorfommen.

PNacdy Abzug dex nichtilitchtigen Sduren betvagt der Ertvact
rejt bei Naturweinen nad) den bisd jent vorliegenden Crfahrumgen mindejtens
Ll g m 100 cem, nach Abzug der , freien Shuren” mindeftens 1.0 g
Weine, welde geringere Ertractrejte zeigen, jind su beanjtanden, falls
nidit nachgewiefen werden fann, bdaf Naturweine derielben Yage und
peyjelben Jahrganges jo geringe Grtvactrefte enthalten.

G Wewm, der exheblich mehr als 10 Proc. der Extractmenge an
Mineraljtoffen ergiebt, muf entfprechend mehr Grtvact enthalten, wie jonit
als Mineralgehalt angenommen wird. Vei Naturtveinen fommt fait
immier ein aundhernded Berhdltnify von 1 Gewiditstheil Mineralitoife auf
10 Gewidyttheile Ertract vor. Ein erhebliches Abweichen von diejem Ver
hiltnif bevedhtigt aber nod) nicht zur Aymabme, dai der Wein gefaljcht et

Die Menge der freien Weinjteinjiure betrdgt nach den bigherigen
Erfabrungen in Naturiweinen nicht mebr als 1/, ber gejammten |, nicht
flitchtigen Sduren®.

Dag Verbiltnif swijchen Weingeift und Glycerin fann bei Natur
wetnen jdwanten jwifdien 100 Gewichtstheilen LWeingeift su 7 Gewidhta
thetlen Glycerin und 100 Gewidjtdtheilen Weinqeift zu 14 Sewidhtathetlen
®lycerin

Bei Weinen, welde ein anderes Glycerinverhiltuif; seigen, ift anf
Bujnty von Weingeift, bezw. Glycerin u jdjlicfen.

Da bei ber Stellerbehandlung zmveilen Heine Mengen von PWeingeiit
(hochitens 1 Volumprocent) in den Wein gelangen fonnen, jo iit bet der
Beurtheilung der Weine Hievauf Nitckficht zu nehmen.

Bei Benrtheilung von Siifwetnen find diefe Lerbiltnijie nicht immer
mapgebenDd,

it die etngelnen Wineraljtofje find allgemein giiltige Grengwerthe
nicht anjunehmen. Die Annabme, bdaf befjere Wenforten ftetds mehr
Phosphorjdure enthalten jollen als gertngere, ift unbegriindet.

Weine, welde weniger als 0,14 g Mineraljtoffe in 100 cem ent
Dalten, fmd 3u beanftanben, wenn nidht nadhgewicien werben tann, Daf



Tabelle zur Bejtimmung ded Ertractgehaltes vou Hager und Sdulbe.

: gl ol §e fididfaS E
o | o | 2 [ 38 9 | = %
1,0038 1,00 1,58 1,0072 1,87 2 32 1,0105
10039 1,02 1,61 1,0073 1,00 1,0106
10040 1,06 1,64 1.0074 1,92 1,0107
1,0041 1,08 1,66 1,0075 1.95 1.0108
10042 1,10 1,68 1.O0O76H 1,87 1,0100
10043 1,13 1,70 10077 200 1,0110
. 1,0044 1,15 1,72 1,0078 202 9 44 1.0111
| 10045 1% 1,75 10079 1,0112
100446 1,21 1,17 1,I0S0 1,0113
1,0047 1,23 | 1,0081 1.0114
1.0048 1.26 1, 0082 0116
10049 1.4 1.0083 10116
10050 1.31 10084 1,011%
10051 1,34 1,0085 1,0118
100562 1,36 1,0086 1,0119
1,0053 1,30 1,0087 1,0120
1,0054 1,41 1,008 1,012
10055 1,44 1R
10056 1. 46 10000
1,0057 1,45 ]
10058 Li 1,0}
100549 1,54 10063
1,060 1,56 10004
1,0061 1,50 1,005
1,0062 1,62 100096
1,0063 1,64 100497
1,0064 1,67 1,008
1,00065 1,69 1,009
1,006G6 1,72 '_||I|II'I
10067 1,74 1,0101
1,0068 1.7% 1,0102 10135
1,0064 1,79 1,0108 | 1,0136
10070 1 = 2,30 1.0104 1.0137
10071 1,54

Pad fpecifijhe Gemwidt freigt ober minbert fidy bel je 12 C. um 0,00024.

Naturweine derjelben Lage und Ddefjelben Jahrganges, dic gleidher Ve
hamblung unterworfen waren, mit jo geringen Mengen von Mineraljtoffen
porfonmmen.

TWeine, welche mehr ald 0,05 Proc. Kodyjaly m 100 cem enthalten,
jind 3u beanjtanben.

Weine, welcdhe mehr alg 0,092 g Shwefelfjiure (SO,) entjprechend
0,20 g Saliumjulfat (K,80,) in 100 cem enthalten, find alé jolche 3u
beseichnen, welche dbuvd) BVevivendbung von Gyps ober auf andere Wetfe
e reic) an ©dhiwefeljiure geworden find.

Durd) verjchicvene Cwflitjfe fomren Weine jdhleimig (3dh, weidy),
jhwarz, braun, triibe ober bitter werben; fie Fommen audy jonjt Favbe,
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Oiejhmad und Gerud) wejentlich dndern: audy fann ber warbitofi Der
Hothweine fich in fejter Form abjcheiden, phne daf alle dicle Crjcdheinunge:
ant und fiir jid beredjtigten, bie Weine dedbald als uncdt it bezeidhnen
Wenn i einem Weine wihrend des Sommers eine ftarfe ®ahrung auf
tritt, jo geftattet dies nodh micht die Annabhme, dafy ein Hujat von Buder
ober juderreihen Subftanzen, 3. B. Donig u. a., ftattgefunden habe, demn
bie erjte Babhrung famn duvdh) verfdhicbene Umitinde verhinders, vder dem
Wein fann nadytviglich ein suderceicher Tein beigemijcht worden femn

)

5 A

Tabelle
itber die fpecifijhen Gewichte, BVolumen- und Gewidts-Procente jchwad
grabiger, altobolijder Fliijfigleiten fiix den Bwed der Ultoholbeftimmung

im Weine i

< |
*a |EEB|8 :
o |B® | = i) e 18
[ ]
(1, 55985 1 (94302 1.2 (98072 T4
| 000835 1,1 0,99378 4,8 0,95960 i)
0,99820 1.2 0,99364 4,4 3.5 0,95049 7.6
| 099805 | 1.3 009350 | 45 | 360 | 003036 7.7
009790 | 1.4 L 0,98924 78
090775 1,6 4.7 0,98012 79
0,907 60 1,6 4.8 0.85600 8.0
0,90745 1,7 4,9 (98840 8.0
(0,987 30 1,58 0,80250 5.0 098780 9.0
099715 1,9 0,09267 b,1 4,08 088720 4.5
0,99700 20 0,949254 b2 116 () 450 10,0
(), OLGS6 2,1 096241 5,3 1,24 095600 10,5
099672 29 0. 90228 b4 $.32 11,0
0,984658 23 0,99215 5,0 140 { 11,5
(90644 24 0 90202 b.G 148 (LAR430 120
0,99630 25 0,09129 5 4,56 (08380 125
099616 } 3 0,909176 08 4,64 0.95320 13.0
0,99602 an 0,99163 5,9 72 | 098270 13,5
0,90588 28 0,99150 6,0 4,81 (98210 14,0
0,99574 29 (99137 6,1 098160 14,5
0,40560 3.0 099124 | 6.2 0,958110 15,0
0,00546 3.1 096111 6.3 0,98060 15,5
0,99532 32 090008 6.4 [ 0,98000) 16,0
0,90018 93 0,899085 6.5 5,21 0,97950 16,5
0,99504 3.4 0.99072 t,6 5,30 | 097900 17,0
0,99490 35 0,99059 6,7 4 17,0
0,99476 3.6 060046 6,5 18,0
0,99442 3,7 206 | 099033 | 64 18,3
099448 3.8 3,04 0,93020 7.0 ) 19,0
0.90434 3.9 3,12 0,90008 7.1 6,70 (O AT7660 195
0,99420 4,0 3.20 1 098006 T.2 5,78 0,97 600 20,0
0,99406 .1 3,28 | 098084 i3 0,50
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tmmng von Alfohol und Grtract,
eined werden dejtillict, WVorlage ecin 100 cem Kolben

-

Beijt
100 eem qu. T8

nachpem ca. 4/, bed TWeined iiberdejtillict® 1jt, witd unterbrodien. Tas
Dejtillat witd bid jur Marfe im 100 cem Kolben mit Wajjer aufgefiills,

aut durchgejchiittelt und das jpecifijdye Gewidyt mittelit der Wobr-Lejt
phal’jchen Maage fefigejtellt (§. hinten Frgur I1I). Dad tm Kolben zuviid
qeblicbene (nicht defiillicte) wird in 100 cem Kolben gethan, ber Dejtillin
Folben aber verjchiedentlich qut nadyqejpiilt und audy i den Solben gefiillt
und zwar jo lange, bi& aud) diejer Solben bid zur Wiarfe angefillt 1t
Nachdem man gut durchaejchittelt, wird audy hiervon dad fpecifijdje
Sewicht feftaeftellt.
Sum Beijpiel:
bas Vejtillat vog 0,993, entjpricht = 4,6 Broc. Alfohol,
ber Dejtillicuicditand wog 1,008, M = 2,07 , @rtract

3 [y cerinbejtinimuung.

100 eem 28ein werden big auf 10 cem emgedampit (am bejten auf
bem YWafjerbade), dazu 10 ecem 40proc. Kalbmild) und ca. 5 g Tuarsjand
(bie Sallmildy ftellt man fich folgendermapen hev: Wehlall wird gelijdyt
mit jo wenig Wafjer, dbai bad Product pulvertg troden ift, 40 g daven
mit 60 g Wajjer vervithet, giebt 40proc. Kalbmildy), [GHt weiter ein
pampfen bid zur 3dhen Fliijfigleit.

Mittelit jcharfen Spateld und mit Hiilfe von Alkohol absol, wver
vithrt man ben Riidjtand, bid bie ganze Majje pulbverig wird.

Der Alfohol wird in einen 100 Solben abgegojfen unb bieje
Manipulation jo lange wiebecholt, big ber fKolben bis jur Marfe mit
per falfmilchfarbigen FHlilfigfeit angefiillt ijt.

Pan filtrivt nun bie Flitjjigkeit durd) ein Faltenfilter in einen
100 Gylinber und wird bie filtrirte Fliijjigleit (etima S0 cem) wicberum
auf dem Wajjerbade bis jur Trodne verbampit.

Der Neft wird, in ca. 5 cem Alfobhol qeldit, W einem 25 cem
Eylinber gethan. Ter MNeft wird exjchipit, bid in bem 25 ccm Cylinder
10 cem lfohol find, bazu wird 15 cem Wether in 3 Portionen mit
jebedmaligem Umjchiitteln jugejebt unb ikt nun (3—4 Stunben {iber)
abjegen. Unterdejjen wagt wan ein trodened, jaubered Tradenglisdyen
und giekt die flave Fhijfigleit aud bem 256 cem Cylinder himen. Pan
verbampft ben JInbaft ded Trodenglidchens auf bem Waiferbade, trocdnet
im Trodenjdhranfe und wigt wicber.

Berechnung: T -+ GSlycerin aus 100 cem 41,8700
Trodengléddhen (T) = 41,5548
0,2152, b. . 0.3 Broc. Gycerin.

Der Anjap lautet nun:
1,62 Broc. Altohol (jiehe vorne) : 0,3 Proc. Glyeerin = 100 : x
0.3.100

Bt == 6,5 (rund 7), aljo wie 100 : 7.
60

* Eiehe binten Figur IV: Dejtilliv-pparat
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100 : ¥ ober 100 : 14 it ein natiivliched Verhiltnig. Demmnady
miicde alip bieyer Vein ein Maturiven jein

Wriifung, ob cin Wein geqypft ijt.
Pian [je 14,0 g Bargumechlorid und 50 cem Salzfture zu 1000 cem.
50 cem Weigoein - 50 cem Wajjer sum Koden echist - 10 cem
er UBjung witd nady bem Abfegen filtvict. Dad Filtvat darf mit
weiterer Baryumchloridlbfung feinen Niederjdhlag mebhr geben, thut ed
bagé dodh, jo ift der Wein ald qeghpit su beanjtanden.

Bei Nothwein verfest man 100 cem 28ein tm 200 cem Solben nuit
Salbmildh bid zur Entfarbung, fiilt 6ig zur Marle mit Waifer auf, filtcivt
purch trocenes Filter in trocened lag, nimmt vom Filteat 100 ecm
= H g TWem, jduert mit Salzfdure an und verfibrt wie beim Wethein

Dic Natur bes Farbjtofjes
wird fejtgejtellt nad)y ber Michtung bin, ob berfelbe DHeidelbeere, jaure
e, Hammmweide (Mguiter) ober Maturfarbitofy ijt

Ehemifcdie Neaction.

1. Goncentricte alpeterjdure: gleihe Volumina vermijdt: reiner
HRothwemn bebialt feine Farbe nod) nach einer Shmbe.  Kunjtprobucte
verdndern fajt jofort ihre SFarbe.

2. Goncentrivte ¥ojung von Cupr. sulfurie.: veiner Hothwein ver
[tert Deim Vermijcdhen mit biejer feine Farbe; Kunjtprobucte werben nidht
entfiebt, jonbern violett bid veildjendlan.

3. Dad Faure'jdie Heagens:

2 cem ber ju unterfuchenden FFlifiiakeit,
10 Fxopfen 2proc. Tannmlbjung,
b ! 2proc. Gelatmeldjung.

Tdibrend der Farbitoff bed echten Nothweined baburch ausfilt, fo
bag Die iiberjtehende Flitfjigfeit nur nody einen {dpvady gelblichen ober
roja Schimmer erhilt, bleibt bei bem Fharbemittel (Hetbelbeere, firjdhe )
bie itber bem Miederjdilag jtehenbe Flitfjiglett deutlid) roth gefdrbt.

Bemerfung: Solche Facbemittel, wie Heibelbeere, Kiviche, Malve,
Ratmwoeide, werben bejonberd Haufig angetwenbet, wicken jehr nadtheilig
auf die Daltbarfeit der Weine, weil fie fidh fehr bald zerfeben und ben
LWein total verderben. Wenn bdiefe Stoffe aud) nidht gejundheitdjchiadlich
jind, jo findb jie aud dem angefiihrten Grunbe zu verwerfen

Spectralanalyfe.

Giang bejonberd geeignet zur JIdentificicung ded Weinfarbitoffed ijt
bie Abjorptions -Spectral=nalyje, b. . berjentge Theil der Spectral
Analyje, der fich nicht mit dbem bdivect wicfenden Lidht, fonbern mut bem-
jenigen Licht bejchiftiat, weldhed entfteht, wenn farbige, durdyjidhtige Flitfiia
feiten vom Yichte pajfirt werben.

Fum Berfpiel: Im Sonnenjpectrum erjdjeinen, wenn dbad Sonnen
licht eine ¥ojung von Saliumpermanganat pajjict, dret boneinanber getrenmte
Sdatten: ber crjte redhts von ber D-Linte, ber pweite fiber dber E-Linie



bimweg und ber brifte vor der F-inie, b. §. im ®Gelb, tm Gheltn, im
Blaw. So dbnlich) verbalten ficy alle gefirbten Lbjungen nicgt nur
jammtlicher Metallvecbindungen, jondern auch der Metalloibe und ibrer
Berbindbungen (Gad-Spectra, bdie atmofphivifden Linien im Sonnen
{pecttum 1nd bie E-urhfmfil.ﬂ. und ebenjo wie Wlizarin, Purpurin, Fer:
nambuc, Godjenille, Ladmus, Blaubols, Sandelholy, Alcannawurzel,
Sudyfin, Corallin, Eojin, Orlean, Curcuma, Ehlorophyll, Snbdigo, Methyl:
violett u. §. w. ihre eigenthitmlichen Ubjorptionsfpectra haben, jo bhat o8
auch) ber "“L‘lmml‘"l‘ﬂ und gerabe bie optijche Unterjuchung des Wein-
jarbftofjes und der Firbemittel, die man benupt, wm farblofen wylitffig
feiten jolches Uusdjehen zu geben, ijt fiir den Handel bon bejonderem
Jntevejfe injofern, al@ man bavin ein Mittel befikt, reimen Natuvivein
von Hinjthidhem 3u unterfdyeiden. A8 Firbemittel bed Weined Tind. vie
jhon erwdbnt, befannt: Heidelbeer-, Kirjeh-, Flieberbeer- und Malveniaft.
Wenn man Wein in durdyfidytiger Schicht mit Anunoniaf verfest, fo wird
er bunfler und mup ndthigen Fald verbiinmt werben. Sein Berhalten
weid)t mm von dem der gebachten Sifte ab, weil man im Spectrum
mun einen fic) leicdht offenbarendben Unterjhied wabrninumt.

Bei dem der genannten Wein-Firbemittel zeigt fich auf der D-Linie
et Sdjatten, der nad) beiden Seiten bin janft verlduft: bei natiirlichem
TWein fehlt bicje “’lbiulmtuu

So erhilt man ein Bild von der Bejdiaffenbeit des Weines, beffen
Dandel einer viel ftrengeren Controle unterliegen follte: man wird bei
‘Nuummnmtnnmun jebr oft auf bdie Probucte ftofen, bie nicht ald
MNaturmwem E,thu.u piitfen und bodytvabenbe Namen auf der Gtiquette
rithren.

Einige Worte noch) beziiglich ded Cognacd jeien Hier angebracht:

Cognac ift ein Dejtillat ded Weined; aber meiftend nichts weniger
als Wim jonbern ein fabed '«f’t:n]’tmu"\ﬂu

Die Farbe ded Cognacd foll eing 3ig und allein dburch langes Yngern
per n.mm entjtehen.

Die Jahlen fiiv den Alfohol- und Ertractqehalt finden wir burd
bpie gewicht3analytijche Methobe auf genau dicfelbe Weife, wie bereitd
beim Wein bejdjricben. Den quantitativen Nachiweid von Sudercouleur
fithren wir am bequemften mittelft Fehling'jcher LWfung (5. Hinten rin-
linterjudpning €. 62)

10. Gemahlene Gewiivye,
(ef. . Diepjd.)

Die baufigere llmvrind}uuq Der qgm.:hlmm Gewiivze in ber lebteren
Jeit bat flar bewiejen, daf faft fein eingiged derjelben im reinen Bujtanbe
perfauft wird, aber aud) nicht zu den nhlu[;m Preifen verfauft werben
famn, ba bie Pulver meiftens billiger jind, wie bdie urjpriinglidien gangen
Beawiirze.

Die fchvere Concurreny unter den Materialiften und bder Tunjd
bed Publifums, firr wenig Geld miglichit viel Waare 3u beformmen, bHat
leiber zu Diejem Uebelftande gefiihrt.

@irne, YWnalotifde THitlgtelt, 4
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