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JARDINS FRUITIERS

ET POTAGER®S

CHAPITRE PREMIER

Touchant les. [oins qu'il faut avoir , pour éplucher les fruits quand il y en a trop.

2 OmuME lintention de néere culeure n'eft pas feulement d’avoir
beaucoup de fruits , mais qu'clle eft parriculicrement de les
; avoir beaux & gros, parce que nous clperons que fans doute ils
en feront meilleurs, la bonté ne manquant gucre d'y 6rrc*,qu:md
73 labeauré & la groffeur s’y renconcrent, & commeny la raille,
% ny U'ébourgeonnement, ny le paliffage,, ny les labours , ny les
™ 'S amandemens ne font pas totjours {ufffans, pour nous donner
cette beauté , & cerre groffeur; il s'enfuit donc, quily a quelquaucre choleay
fire, & c'eft dequoy je veux icy patler.

Il eft vray que, fi on fe trouve fans gelée, & fans roux-vents dans les temps que
ks Arbres fleuriflent, & que les fruits noticnt, ceft 2 dire, dans les mois de Mars,
Aviil, & May, ileft, dis-je, vray, quaffez fouvent en de certains endroits de
chaguc Arbre il y refte trop de fiuits, pour pouvols éere forr beaux 5 car premié-
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120 DES JARDINS FRUITIERS

rement en fruits 3 pepin, foit Poires, foit Pommes, il eft conftant que chaque bou-
ton fait communément beaucoup de fleurs, & par confequent peut avoir beaucoup
de fruits, c’eft adire jufqu’a des {ept, huit, neuf, & dix, &c. Eten fecond lieu pour
Jes fruits 2 noyau, quoy que chaque bouron, ala referve des Guignes, Cerifes, Gri-
ptes, & Bigarreaux, ne faffe veritablement qu'un fruit( car en effet un bouton
de Pécher ne fait qu'une Péche, & unbouton de Prunier ne fait qu'une Prune &c. )
Cependant comme chaque branche a fruity eft d’ordinaire chargée de grand nom-
bre de bourons, & tous fort prés les uns des autres, il s’enfuit que fur chacune de ces
branches il y peut par ce moyen en refter un nombre excefifde fruits, & partant
ony peut faire le m¢me raifonnement que {ur les boutons de fruits a pepin, qui eft,
que comme en ceux-cy plus il nout de fruits fur un méme bouton, & plus petite
eft la portion, quiau fortir dela queué de ce bouton fe diftribué a chacun de ces
fruics : fi bien que, §’il y en avoit moins , conftamment la portion de chacunde
ceux qui auroient refté, {eroic plus grande, & par confequent les fruics ¢tant micux
pourris, ils en {eroient plus gros, & d'ordinaire meilleurs.

Tout de méme plusil y a de fruics fur une branche de fruits a noyau , Péchers,
Pruniers, Abricotiers, &c. plus petiteeft la portion de nourriture, qui fe diftribuca
chaque Péche, & a chaque Abricot de telles branches; fibien que, fi furchacune
il y en avoit eu moins , chaque fruit en auroit éed affurédment mieux nourri, & par
confequent auroit éeé plus gros, & d'ordinaire meilleur: carenverité il n'elt guére
poflible d’avoir en méme temps la groffeur, la beauté, & la bonté, quand 'abon-
dance fe trouve trop grande, {oit {ur un feul , & méme bouton foit fur une feule &
méme branche.

1l s'enfuitde la, qu'unJardinier habile, qui prend foin de faire fleurir fes Arbres
(comme il en eft en quelque fagon le maitre) il s’enfuit, dis-je, qu'il doit encore
prendre plus de foin de ne laiffer de fruics a chaque Artbre, & particuliérementa
chaque bouton, & achaque branche, qu'a proportion de ce qu'il peut juger, que
I'’Arbre, ouplitot la branche en pourront nourrir pour les faire beaux.

Je dis particuli‘rement labranche, car comme la diftribution de la nourriture,
qui eft deftinée a chacune, fe fait a la premiére entrée de la branche, felon la
grandeur de fon embouchure, & non pas felon la multitude des fruics qu'elle porte,
& des befoins quelle peut avoir; il Senfuit, que les fruits de chacune ne profient
que de ce qui vient a Ia branche ouils font, fans profiter enrien de ce qui fefait
dans les branches voifines, chacune ayant fes fonétions, & fes ouvragesfeparés; &
cela eft (ivray, qu'niﬁ'z {ouvent un Arbre n’ayant qu'un fiuit ou deux, ouenfin un
fort petit nombre, ne lesa pas pour cela plus beaux, ques'ilenavoit beaucoup plus.

Il s’enfuit pareillement, que 'augmentartion de feve,, ou de nourriture,, qui pet
arriver 2 chaque fruiten particulier, ne luy vient proprement que du retranche-
ment, qu'on fait du trop grand nombre de fruics , qui €roient fur le méme bouton,
ou fur la méme branche, fur laquelleil fe crouve; comme fi en effec chaque bouton,
& chaque branche de fruits en particulier faifoient des familles particuliéres , qui
ont chacune leur revenuaparr, & chacune leurs domeftiques a nourrir 5 de ma-
nidreque, comme l'une n'en eft pas micux dans f{es affaires, quoy que Fautrefoit
dans Populence, aufli les enfans de chacune font-ils micux nourris, quand la mé-
me nourtiture, qui par exemple auroit pi écre partagée 2 dix, ne fe rouve pnrmgfc
qu'adeux, ou trois.
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& ET POTAGERS. ¥ Pai. 121
{1 eft donc certain’, qu'il faut laiffer peu de fiuits fur chaque bouton, & fur cha-
ue branche , fion veut quils foienttous, & plus gros, &¢ plus beaux; & comme en
qillant chaque Arbre, je luy laiffe autant, ou méme un peu plus de bons boutons,
& de bonnes branchesa fruir, qu'il ne paroit capable d’en pouvoir nourrir, fcachane
les hazards qui font 3 craindre, devant que les fruies foient en feuretd; aufli vou-
lanc que tous les fruits de chacun foient 2 peu prés d'une égale bc‘auu:', je ne man-
que pas, aprés que les Fruits font noiiés, de faire une reveué éxalte de tout ce
quil y ena fur chaque bouton, & fur chaque branche, pour n'en laiffer 2 chaqu'en-
droit que la quantité honnéte , qui peut apparemiucnt y érre graflemenc
pourtie.
- [1eft pareillement certain, qu'affez fouvent la nature, ce {emble, prend elle-mé-
T mele foin defe purger, oude fe décharger de cequ'clica de trop; tout au moinsar-
a0l tive-t-il quelquesfois au Printemps de ces gelées, & de ces roux-vents, dontnous
ayons patlé , & méme aflez fouvent il en arrive jufques dans les mois de Juiller &
IAoult 5 ces fortes de roux-vents font pour Pordinaire de terribles abateurs de
fruits; ils en font tomber beaucoup, & trop méme quelquefois , & cela fans difcre-
don, ny mefure, foit 2 'égard de rout I'Arbre, foita I'égard de chaque branche, f1
bien que dans telles années , la difette des fruits elt aflez grande , & fouvent ex-
ceflive: mais cependane, quelque malheur qu'il {oit arrivé, il ne faur pas manquer
defaire lareveut de ce qui eft refté, pour cn drer méme encore de quelque en-
droits, i la prudence y en trouve trop.

Quelquefois aufli ces temps ficheux ne furviennent point, fi bien que la plus
grande pactie des fruits, quiont noiié, refte fur les Arbres, & ainfi au milieud’'une
grande abondance pour le nombre, on fe peutdire etfeltivement pauvre pour la
beauté, 8¢ la bonté, parce qu’on n'a rienqui foit affez beau, pour faire 'honneur de
la culture.

Encel cas, yeftime qu'il eft tres-a-propos de foulager lanature d’une bonne par-
tiede [onfardeau, & voicy les égards, queje recommande d'y avoir.

Premiérement il faut attendre, que les fruits (oient affez gros, & bien formez,
tane pour 6rer ce qu'il y enade trop, que particuliérement pour conferverles plus
beaux, & les micux faits ; car dansle grand nombreil yena des uns & des aurres,
& pour cet effer il faur d'ordinaire attendre a la fin de May, & au commence-
ment de Juin; c’elt pour lors que les Fruits {ont affez gros pour en fxciliter le chois.

lln’y a que fur le faic des Abricors, qu'il faut commencer a éplucher plicoe
quaux autres fruits : aulli-biena cer égard a-t-on unavantage, qui ne fe trouve
point aux aucres Arbres, car on fait un fort bon u[hgc des petits Abricots verts , &
onne le fGauroit faire des autres perits fruics verts,tout au moins n'en a-t-on pas cn-
coretrouvé l'induflrie , ce qui peut-éere {eroit affez a fouhaiter.

Enfecond lieu, il faut prévoir de laiffer a2 chaque Fruit autant de place a peu prés,
quil peut cn avoir befoin , pour loger la groficur , quon {caic luy devoir venir,
o q‘uand il approchera de maturité , & cela particuliérement pour ces {ortes de prin-

Cipaux Fruits a noyau, qui ont la quene courte, {cavoir les Péches, les Pavies,
les Abricots, &c. autrement ils{c nuifent en grofliffant, & aflez fouvent ceux
qui font également gros , fe détruifent tous deux, ou au moins le plus fort 'empor-
te, Ceft a direle plus gros chaffe le plus petic, & ainfi la nourriture quicltalléca
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ces malheureux pendant deux, ou trois mois, eft inutilement perdutau lieu qu'on
auroit pl la mertre a profig, {i de bonne heure onavoit pris foin d'en 6ter quelques-
uns, & tolijours les plus mal-placez ; car par ce moyen on auroit faic aller a ceux
qui feroient confervez, lanourriture de leurs voifins.

Il s'enfuit de-la, qu'il ne faut jamais laiffer cout auprés I'unde l'autre beaucoup
de ces (ortes de Fruits, qui cependant fe crouvent d’ordinaire, en maiffant, pluficurs
decompagnie, témoins les Abricots , ou tout au moins deux a deux , eémoin les Pé-
ches: car communement fur les Péchers , les boutons a fleur ne s’y forment que
deux a deux, chacun de ces deux éranc fortprés L'un de 'autre (ans avere {éparati-
on que d'un petitceil 4 bois, qui eft un petit commencement de branche, qui fe met.
entreles deux, & qui fouventne poufle que quelques feiiilles, & point de bois; que
s'il poufle vigoureufement, & quil faffle une affez belle branche , pour lors il w'eft
guére néceflaire d’'érer un de ces Fruits, qui des deux cétez tiennent compagnic
cette branche , ils feront affez écartez 'unde lautre pat Jeur fituation naturelle, &
fans doute ils feront tous deux beaux , pourveu que ricn ne les géhenne d'ailleurs
dans le temps quils grofiiront; 2 quoy, comme jay dit, il faut {oigneufement
prendre gardes mais fi lejer n'eft que foible, & menu, gela ne doit point empécher
d'oterune des deux Péches, & méme comme telles {ortes de petits jets font d’ordi-
naire aolicez dés le moisde Juin, il eft tres a propos de les rogner dés ce temps-lai
un ceil prés ; afinde fauver totjours la nourtiture, quiy feroit inutilement venué;
ce ne {onr aufli-bien communcément que de telsjets, qui fong la confufion; ceft al-
fez de laiffera chacun une feiiille, oudeux, pour défendre laPéche voifine de Far-
deur duSoleil ;8 cela pendant routle temps de la tendre jeunefle de cetre Péche,
I'ombre luy étant pour lors tellement neceffaire, quelle en pourroir perir , fi clle
¢roit trop découverte, devant quelle ait fa grofleur.

Les Poires d’Automne, & d Hyver , & fur tout celles qui font recommandables
par leur grofleur, par exemple les Beurré, les Bon-chrétien, les Virgouie , &c. ont
aufli befoin de cet épluchementde Fruits; aucrement i fur les bouquets ot elles
font, onen laiffe une trop grande quantité, on n’en aura guére jamais de fore belles;
c’eft aflcz d'y en laiffer une, outoutau plusdeux , & encore faur-il quelles parcif-
fencaflez groffes, eu égarda la faifon, & que touses deux foient d'une zale grof-
{eur: car ft 'une des deux eft plus petite , elle demeurera todjours petite, & pas
confequencvilaine, fi-bien que , non feulement elle n’ajamais méricé d ére confer-
vée, puifqu'elle n’a pti parvenir2 lagroffeur, qu'elle devroit avoir, mais méme
elle a faic tort 2 fa voifine , qui en feroit devenué beaucoup plus belle, i, pour aindt
dire, clle ¢roit reftée la fille unigue de ce bouton,

Pour ce quieft des Poires d'Eté, par exemple petic Mufcat, Robine , Caffolet-
te Roufleler, &c. il n'eft pas tant neceffaire de les éplucher, ilne les fauc craites
que comme les Prancs; 8¢ les Cerifes; ce {ont Fruits, dont la groffeur eft médiocre,
& affez réglée; &.quicommundment font bons, de quelque taille qu'ils foient,
pourveu quiils{eient atlez meuss, & point verrcux.

En troitidme lieu , il faut {gavoir que, quand les branches des Péchers, fur lef-
quelles en taillant on a laiffé autant de feurs, won I'a trouyé a propos, ce quis
comme nousavoasdit, vatodioursa quelque forte d'excez, quand cesbranches,
dis-je , ne paroificnt pasau mois de May recevoirun notable fecours de feve o E:i‘
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velle, enforte qu'on ne le voit point groffir, ny fortir de belles branclies 3 Teurs ex-
trémitez; pour lors, comme y'ay dir plus amplementdans le Traité de laraille, non
fenlement on doit leur éter une grande partie des Fruitsqui y ont noiié pour ny en
faiffer quan tres-petit nombre, mais méme on doitextrémement racourcir labran-
che, & cela jufques {ur Lendroit, d’ou 'on voit fortir le plus beau jet; car affeurdé-
ment ou les Fruits tomberoient prefque tous avant que de meurir, ou aumoins ils
demeureroient tous petits, & par confequent mauvais, deant certain que patticu lid-
rement en Fruits 3 noyau,s'ils n’approchent dela groffeur , qui convient aleur efc
pece, ils w'approchent point aufli de labonté, qu'ils doivent avoir, les Péches de-
meurent velués , & vertes, & leur noyau ne quite point net: elles ont de l'aigreur,
g dePamertume,, la chair encft rude , & groflicre, & fouvent pateufe, le noyau e
eltheaucoup plus gros quilne devroit, toutes marques infaillibles de méchanees
Péches.

En quatriéme licu, les Poires, quifont reftéesen trop grand nombre, font fu-
jetes, non (eulement 3 sempécher de groflir, mais aufli a fe pourrir les unes les au-
tres, lair, & les vents n'ayans pas le paffage libre tout autour d’elles; untelincon-
séient avertic affez, qu'il en faut brer une partic, pour Laiffer les averes plus écar-
tées, ceft a dire plus en liberté, & plusa leur aife.

Ungrand avertiffement, qui me paroiticy neceflaire, c'eft que fur toue pour les
Poires de Bon-chrétien ' Hyver, il faut dans les mois d’Avril , 8& de May , qui font
lestemps quelles commencent a patoitre noudes, & formdes, il faur, dis-je , pouk
lors écre gr.mdcmcnt foigneux de fairc la guerre a de petites chenilles noires, dont
ilencft beaucoup en cette (aifon 13, afin d’en faire périr tout autant qu'il eft poll’i-
ble, ouautrement elles entament Iécorce de ces Poires ; & c'eft ce qui d'ordinaire
enfaitun fi grand nombre de cornués, & de raboteufes.

CHAPILITRE, IL
Potir apprendre & décowvrir, qua nd il fuuty cevtains Fruits qui e ontbefoin.

Es Fruits érant ainfi épluchez fur chaque Arbre, ils gmﬁ"[fﬁ:nt petita petit fous

la fetiille, les uns plus, les autres moins , chacun felon fon efpece, & les uns
pllid, les aucres plus tard, chacun felon le temps que lanaturc a deftiné pour leur
maturicé; mais comme le coloris rouge, ouincarnat cft neceflaire a de cerrains
Fruits, lefquels ou peuventen aveir, s’ils n’en fontpas cmpéchez , ou peuvent nen
avoir pas, s'ils le fonc( carilyen a qui abfolument n'en {cauroicnt avoir quelque
chofe qu'on y puiffe faire, par exemple les Péches blanches , les Verte-longue, les
Sucré-vert, les Figues blanches, &c. il yena aufli, qui quelques cachez qu'ils {oi-
ent, fe chargene todjours ducoloris de leur efpece , par exemple les Cerifes, les
Framboifes , les Fraifes, &c.)

Comme, dis-je, le colorisa de certains Fruits eftune condition grandement im-
portante, pour faire davantage valoir leur mérite, & qu’ils ne peuvent avoir ce
geP colotis en meuriffant, 2 moins que les rayons du Soleil ne donnent immédiatement
pIRRt" fur cux, il eft 3 propos en de certains temps de leur 6ter quelques feiiilles, qui les
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tiennent trop cachez, & par confequent leur nuifenta 'égard de ce coloris; ils nui=
fent méme a I'égard dela maturité plus ou moins avancée de ces fortes de Fruics,
¢rant certain que generalement parlant un fruitfort caché de feiiilles ne meutit pas
tout-a-fait fi tétque celuy, quielt plus expof¢, & que méme conftamment il n'a
pas tant de bonté, :

Mais il faucen ufericy avee beaucoup de prudence, & dedifcretion, & ne dé-
couvrir les Fruits que quand a peu prés ils ont leur grofleur, & qu'ils commencenta
perdre du grand fond de verd quils ont eu jufques Ia; les Fruits grofliffenc affez de-
puis le moment qu’ils font noiids jufqu’environ la my- Juin , & enfuite , comme di-
fent les Jardiniers, ils font pendant un affez long temps dans un efpece de I'échac-
gie fans groflir au moins vifiblement ; car je ne doute point qu'ils ne groffiffent un
peu, & que fur tour il n’entre de la mariére au dedans du corps du Fruir, puaifque
les racines en préparent inceflamment, & quelles lenvoyent auffi-t6t; cetre matie-
rea la verit¢ demeure prefliée au deffous de I'écorce , & voila pourquoy dansces
temps-1a les Fruits fone fi durs; mais enfin le temps réglé de leur maturité appro-
chant, cette méme matiére toute condenice quelle eft vient afe rarefier, & as'é-
tendre en peu de jours, & c’eft ce quifait, que les Fruits commencentauffia deve-
nir pour lors & plus tendres, & plus gros, & que par confequent ils approchentde
leur maturité.

Or ce n'eft que dans ce temps-1a qu'il faicbon les découvriradeux , ou trois re-
prifes differentes , & pendant cing, ou fix jours; carfion les découvroit pliitdr, ou
{i méme il arrivoit qu'on les découvrit tout d'uncoup, la grande ardeur du Soleil
feroit fans doute un grand défordre fur certe peau tendre, & quin’eft pascncore ac-
colitumce au grand air; on n'a que trop d’expériences, qui confirment certe veritd,
{oit lors-que par l'ignorance d’un mal-habile Jardinier,foit lors-que par unc malheu-
reufe gelée les Fruits viennent a éore découverts devant ce temps fa; par laméme
raifon qui fait gercer la peau des Fruits, on voit aufli la queug {écher, & par eon-
fequenc les Fruits f¢ faner , & pourrir, comme il arrive affez fouvent dansles Vigno-
bles, qui au commencement d’Automne font affligés de certaines gelées trop
hatives.

Revenonsa ce coloris, qui efta fouhaiter 2 la plipart des Fruics, & difons quil
simprime en peu de jours 2 ceux qui ont ¢eé long-temps couverts, comme il pa-
roit aux Péches, .aux Abricorts, & fur rour aux Pommes d’Apy, &c. fi bien qu'ona
gmiwf tort, fi pouvantavec un pen de foin faire un fi grnnd bien 2 ces fortes d\,:
Fruits , on manque cependant de le faire ; & méme pour rendre ce co!or]gplus,‘ vif,
& pluséclatane, iln'eft pointmal 2 propos, qu'avec une manicre de feringue faite
exprés , ayant plufieurs petits trous a la pomme , comme on en faita la pomme
des arrofoirs , il n’eft, dis-je, point mala propos , quavec detels arrofoirs on les ar-
tofe, ouferingue deux, ou trois foisle jour, & cela pendant la grande ardeur du
Solei! : un tel arrofement atcendric la pean, & réiiffic merveilleufement bien pout
un tel deflein, & fur tout en fait I’ Abricots, & de Péches, & méme il réiiflic en faie
de certaines Poires de Bon-Chrétien, de Virgoulé, &ce. qui demeurent un peublan-
chitres, & qui par confequent ayant I'écorce fine fone fufceptibles de ce beau co-
loris , quileur fied {i bien.
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CHAPITRE L1k

De la maturité des Fruits, & de Uordre que la nature y obferve.

Nfin les Fruits ayans atteint leur groffeur, & leur coloris, & le remps de leur

maturité €rant arrivé , il clt queftion de profiter de cesriches préfens, dont la
nature nous régale 5 c’'eltune liberalité , ou pliitde une profufion qu'elle nous faic
tous Jesans, comme {i elle prenoit plaifir a recompenfer par-lale {oin,& l'induftric
de Ihabile Jardinier qui la cultive.

Or dans chaque Fruit nous avons deux chofes i confiderer , lachair du fruic, &
Ia femence du fruit , la chair qui eft propre pour la nourriture des hommes, & la
{emence, qui ¢rant dans le coeur de ce fruit comme dans un fourreau s’y perfecti-
onne en méme temps que la chair acheve de meurir ; cette perfection de fenfen-
¢e devant apparemment fervir pour la mulciplication de I'Efpece de ce Fruit, quoy
que,&cela {oic dic en paffant, il arrive fouvent que cette femence ne ferede rien.

Peut-étre pourroit-on bien dire 2 loccafion de cette femence de Fruir, quela
miure faic, cefemble , dansles Arbresa Pégard de ces fruits la méme chofe a peu
prés, quelle fait dans les animaux a 'égard de leurs petits; perfonne n'ignore les
empreflemens excraordinaires, que les animaux prennent de nourrir,de choyer, &
de conferver leurs petits , & cela jufqu’a un certain point , ceft a dire jufqua-ce

ilsavent la perfedtion de la grandeur, & dela force,, dont chacun a befoin, foit
pout fubfifter de luy-méme, foit pour eravailler enfuite a perpétuér fon efpece dans
lestemps que la nature leur prefcrit; en forte quejufques-1a ces animaux peres , &
meres ne fouffrent qu'avec beaucoup de peine, & de refiftance , & quelquefois
méme de furic, 8 de cruauté quonrouche feulement, encore moins qu'on cnléve
Jears petits; mais quand les petits font devenus gmnds, pour lors la nature cher-
chant d'un c6té A occuper ces peres, & merces du foin d'une nouvelle mulciplication,
& cherchant de Pautre 3 exciter ces enfans a faire , pour ainfi dire , quelque figure
dans leur condition, elle fait que ces peres & meres, ceflant de fournir a leurs en-
fans & la nourricure , & la protection, ils les abandonnent, de maniére que ces pe-
fits devenus ga‘;1nd~. font bandc a part, cherchent a fe nourrir cux-mémes, & ne (e
ovent plus 2 la compagnie des auteurs de leur étre que comme des cerangets
indifferens.

Ainfi voyons-nous que Jes Arbres, qui fonten effer les peres des Fruits,prennent
foin on temps durant de nourrir ces Fruits , & de les conlerver, comme {1, pour
ainfidite, ils les alaitoient , & les couvoient, oumitonnoient de leurs feuilles , &
cela jufqu'a un certain point, c'eft-2-dire, jufqua-ce qu'ils ayentatceint & leur grof-
feur , & leur maturicd : mais pour lors la nature voyant qu'ils font en ¢tar non feule-
ment de {e paffer du perc quilesa produits, mais aufli en ¢tat de perpéeuer , & mul-
tiplier ler cfpece chacun en patticulier , elic fait que I'Arbre paroit ne s'en foucier
plus; en effer n'eft-il pas vray,, quedevant ce temps lail femble, que les Arbres re-
tinnent avec plus de force, & de rétiltance les fruits quon effaye de leur arracher,
s qu'aprés cela ces Fruits ne recevant plas le {ccours accodtumé, duquel con-
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ftammentils n’ont plus que faire, & ainfi ne tenant plus 3 'Arbre par I'endroit qui e
les y arachoit, ilsfe détachent de pere, 8¢ de mere, ils tombent, ils font bande 4 g,
part, & enfinils fontabandonnez a eux mémes, &c. 2bo

A I'égard de la chair de fes Fruits , il faut {avoir, que le degré le plus présde ce P
qu'on appelle leur pourriture, ceftadire leur deftruéion , que ce degré, dis-je, eft s
la perfe&ion de leur maturicé,, enforte qu'ils nefont parfaitement bons a manger, s
que quand ¢tant parfaitement meursils fone prés a fe gater. Cleft ainfi que la viande B
a manger n'eft jamais fibonne, quequand clle eft plus mortifide, c'eft 3 dire plus rapl
prés de rourner a la corruption ; & partanc file Jardinier n’cft foigneux de prendre L
Ies Fruits, &de s'en fervir, quand ilsfont cout i fait meurs, il coure rifque de s et
voir inutilement périr pour luy, les uns par une pourtiture qui commence d’abord A1)
en quelque partie de leur corps, commea la plitpart des Pommes, les autres pat de- it
venir premicrement pateux, comme aux Péches, quelques-uns par molir premié- b Wi

rement, comme  beaucoup de Poires, c’efta dire fur rout i celles qui fout tendres,
& Beurrées, quelquiautres aufli par devenir premiérement fecs, & cotoneux com-
me a la plipare des Poires mufquées; rout cela étant autant de chemins qui condui-

{enc 2 la pourriture , & a la deftruction. Que fi celaarrive, il femble que Fhomme Lo
ne puifle éviter quelque plainte de la parc de la nature, pour luy reprocher, qu'il n’a Lok
pas {cu rirer avantage des liberalitez, qu'elle luy avoit faices. &, m

On pourroit bien demander iy ce que'ceflt que marurité , & comme quoyelle sl
fe fait , deux queftions aflez agréables , mais cependant peu utiles pour le Jardinier: theur
al'égard de la définition de maturité, peut- écre que veu la grande proximicé,, qui e
fe trouve entr'elle, & lacorruption, on n'en f¢auroit guére donner une meilleute T
que dedire, que c'eftun commencement de corruption. (kifni

Veritablementil femble, que pour parler d’une chofe qui pafle pour une perfedt- i
on, il foit mal-féanc de fe fervir d'un terme, qui marque un défaut,, & qui pour ainfi ey
dire fait horreur & donne du dégotic; mais pour adoucir la fignification de ce tet- Lt
me, ilne faucquedire, quileft de plufieurs degrez de corruption; beaucoup de Ty
fruics (e corrompent, & {e pourriffent fans avoir jamais été meurs, telle corruption oy
eft un verirable défaut,quin’elt accompagné d’aucune perfedtion : au contraireilya il
d’autres fruits, qui ne commencent afe corrompre que du moment qu'ils ont atteint s,
le dernier degré de la maturicé parfaite, ortelle corruption eft veritablement un s
détaue pour le fruir, mais elle eft en méme cemps une perfection pour 'lhomme; ainfi ek,
peut-on dire, que le brin de bois, qui devient cercle, regoit un degré de corrupti- sidre
on a fon égard, puifqu’il celle d'avoir la figure, que la nature luy avoir donnée, mais faur
il clt perfectionné aI'égard de Pouvrier, quile forcea prendre ce pli, dontilabe- Riry
foin pour un bon effer. Moide

A I'égard de ln maniére, dont la maturicé ¢ faic, la difficule€ eft bien plus gran-

& de, & plus embarraffaince; car quoy que le Soleil luifant immédiatement fur les At-
bres paroifle 'unique Autheur de la maturité des fruirs d’Erd par le moyen de lair,
qu'ila convenablement échaufé, cependant nos ne pouvons pas dire en genetal, :
qu'il foic aufli P'unique & dernier Auteur de la maturicd parfaire de tous les frafts,
puifque ceux, quioneéeécueillis fans étre meurs , achevent d'cux-mémes de meu- |
ricdans laferre, ou le foleil ne luit plus immédiacement fur cux. if
I etk douc plus veay-femblable de dire, que lc foleil 3 veritablement commericé g,

la
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{ymacuric€ aux fruits, qui ont refté furl A;l)rc} jufqu’a un certain point de perfetti-
on, fante de laquelle les fruits {e rident, 8 {e gatent fans avoir pafl¢ par les voyes
dune bonne maturit¢, & quiaprés cela laplus grofle crudité ayanc éué ainfi confom-
mée par la chaleur du Soleil, comme tous les corps matericls font {ujets a pourrir,
Jes uns placor; les autre s{plus r.?rg:l, une par‘tic des fruirs de la ferre parviennent enfin
all pe'riodc de leur durée, qui fe trouve fouvent le Eoinr Ei'unc ageéable maturicd,
une partic aufli trouve {a fin dans une pourriture précipitée , qui peut provenir ou
detrop de froid ou detrop de chaud,ou de trop d'humidité, &c.

* On pourroit encore {e 1'éjnii.|'r 4 demander, {i les fruits, qui font les moins & meu-
fir, ont plus de mérire pour la fanté de '’homme, que ceux, dont la maturicd eft plus
[ﬂng.tcmpsb venir; femblables qm_wl%ions (e pourroient faire fur ceux qui ont du par-
fim ou ceux qui w'en ont point, fur ceux quifont a pepin, ou ceux quifonta noyau,
&e. Mais fans m’amufera de telles galanteries, il me fied icy micux, comme il eft
plus urile pour mon deflein , de procedera l'inftruction, que nous tichons de don-
e, pour aprendre i cueillir les fruits a propos, que de perdre du temps a philofo-
pheraini hors de faifon.

Jifaue donc implement ticher de bien connoitre cette maturité, & fgavoir que
gonfeulement chaque efpece de fruits a un temps, ou une faifon réglée pour fa ma-
qurite, mais que méme de chaque fruiten particulier dans fa faifon les uns ont,
pourainfi dire, environ unc {emaine 2 éere bons, & rien plus, comme les Roufle-
Jets, Beurré, Bergamotre, Vereelongue, &c.Lesautres feulement un jour, oudeuyx,
&rienaudeli, comme les Figuces, les Cerifes, la plipart des Péches, &c. Quel-
ques-uns enont beancoup d’avantage comme les Raifins , les Pommes, & prc{i]uc
tous les fruies d’hyver; une Pomme parexemple , une Poire de bon-chrétien fera
bﬁ:mc'amangur un mois, & fix {femaines durant.

llfaut encore {Cavoir , que chaque fruit a fes marques particulicres de maruricd,
foitceux qui meuriffent {ur I Arbre,foit ceux qui attendent a meurir quelque temps
aprésqu'on les a cueillis.

| Bt quioy’ que le temps general de la maturite de chaque efpece foivaffez de la
conoiffance , & s'il eft permis de parlerainfi, de la comperance des Jardiniers or-
diiires, car communément ils fgavent affez bien; quelsfont les fruits d'Eré, quels
losfraies & Autorane, 8 quels les fruits d'Hyver &c.  Cependantil eft vray de dire,
glielés marques finguliéres de la- maturité de chaque fruicen particulier, pour les
prendre chacun 2 point nommé, c'eft a dire , dans le temps précis de leur macuricé,
emarques-1a, dis-je, font proprement le faic d'une honnéte perfonne,quis’y veur
domier un peu d'application , faute dequoy rien n’cll plus ordinaire que de voic
fetvirou des fruirs, devant quils {oient meurs, celt a dire devang quiils loient bons,
oudes fruies paflez, c’eft a dire trop meurs, & par confequent mauvais , & celadans
letemps qu'on en a fans doute, quiayantleur julte macuricé feroient bien le perfon-
nage , quils fonc obligez de faire ; & qui pour n'avoir pas ¢ré appellez a le faire,
quand il le falloir , ont cu le malheus de perdre route leur bomté , & parconfequent
toat lenr mérive , & route la confideration quileur éroit dié.

Hemble qu'il v aic pen de chofe i dire fur le fujct de cetre marturité de fruits, &
Ir.-.f.: imoins l'extréme application, que 'y ay eu depuis long-temps , 'y en fait voir
Sediucoup, & ainfi comme toute la dépene, tous les foins, & toute la peine, gu'on
apsile
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a prife pour faire venir des fruits , fe trouveroicnt forcinutiles, {i éeant venus} bou
de néere deffein nous nefgavions pas en faire le bon ufage,, que nous nous fommes
propof¢, je croy quejene dois pas oublier la moindre circonftance , qui me parof-
era utile pour cet effet. :

Jay déja affez amplement expliqué dans le trait¢ duchoix, & de la proportion
des fruits , quels fone les fruits non feulement de chaque faifon , mais méme quels
font ceux de chaque mois, fibien que peut-Erre {eroit-il inutile, & méme ennuy-
eux de le repeter icy ; iln'eft préfentement ﬂuc{‘tion que de bien expliquer, ce qui
regarde lc détail de la maturité de chaque fruit, & rendre, s’ii_cf_t poflible, vout le
monde un peu plus éclairé pour la connoitre , qu'on ne I'a paru jufqu’a prefent,

Je veux fur cout, que I'’honnéee Jardinier foitii habile en ce fait-a, qu'il ne pré-
fente jamais de fes fruits , & furtout de ceux qui font tendres, & beurrés, fojc Pé-
ches, foitFigues, foit Prunes, foit Poires, qu'ilsne foient dans leur jufte maturicé,
& que ceux, a quiilsfont préfentez, puiffent indifféremment prendre le premier
venu, avec certitude de bien rencontrer , ou aumoins puiflent choifir des yeux fans
étre réduits a citonner beaucoup, c'efta direa les gater, devant que den avoir
trouvé quelqu'un qui foictel, qu'ils le {fouhaittent.

Je prétens que ce titonnement, quijufqu’aprefent peut avoir été pardonnable,
outolé¢rable, nelefera plus d’orénavant qu'a ceux, qui vivent au cabarer,ou quifont
chez des gens groffiers, & peu curieux, ou chez des gens qui n’ont que des fruits du
marché: cncore veux-je que ces titonneurs ne titonnent jamais quauprés de la
queué, & que méme ils titonnent doucement, & qu'ils s’en tiennent au premier
fruit , g1 obeita leur pouce, tant afin qu'au moinsiln'y ait qu'un feul endroit de
marqué par letitonnement ( ce qui feroitenfuite un commencementde pourritu-
re ) qu'afin qu'ils foient affeurez, que rour fruit qui eft meur auprés de la queué, l'elt
fuffifamment par tourailicurs,

Un dcls défauts des plus conﬁdcrablcs‘, quej'ay icy 2 combattre, eftla précipita-
tion que je vois en b{:all{:ﬁllp de nos curicux , pour commencer de bonne-heure 3
faire manger les fruits de c’hflquc_ faiion\, & rien neft fi ordinaire que de voir, que
quand on a mal commencé, il arrive apres cela, que pendant toute la (aifon on n'en
mange prefque plus que de mal conditionnés , parce que, comme naturellement
on veur continuér 3 manger des fruits , du moment qu'on a commencéde le faire
il arrive communément, qu'on fait a cueillir la deuxiéme, & la troifiéme fois Icsmé:
mes fautes, quon a faites la premicre; aulieu que, fion attend 3 commencer de
manger ceux quifontde la faifon, qu'on en ait fuffifamment de meqrs 3 pouvoir
donner , ona le plaifir de continuér enfuite 2en manger tolijours de parfaitement
bons.

Je veux donc d'abord exhorter les Jardini-rs de ne commencerjamais 3 cueillic
qu'il 0’y aitune apparence bien vi}iblc d'unc heureufe continuation. 3

J'ay encore un autre gram{ﬁdéraur a Co:nhartrf:,ﬁ qui eft celuy de ces curieux, qui
ne fervent prefque jamais de tfnirs que quand ils fontpaflez. Le nombre en eft exe
tremement grand ,.In peur qu iI’s ontde n'en ;wgir pas aflez lﬂng- temps , ou affez
pour quelque occafion qu'ils prévoyent, ou pliicée e peu de connoiffance qu'ils one

¢ tair de marurité, caufe toutce défordre , je veux done, fije puis,

- - reinédier 2
ces deux défaurs.
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Mais prcmidremcntjc ne puis m'empéclmr. d‘adz_m‘rcr icy la providence de la
qature , non {culement en ce a_}ui rcgardc.la fucceflion de la marurité, que nous
mycnsi l'cfgard de chaque efpece de Ermts, pour les f.:irr meurir d'ordinaire les
yos dans une faifon , & les autres dans 'autre , mais aufli en ce quiregarde lordre
4 la fucceflionde maturité des Fruits de chaque Arbre en particulier , en forte
qu'ullc ae lesconduiten maturité que les uns aprés les autres; comme {i cn effet elle
vouloit que homme, pour la nnprriturc de quif':llc paroit les avoir pmduirs , el
letemps de les confommer tous, {ans en laiffer périr aucun : auflieftil veay, qu'elle
gardu pour la fabrique, & I'épanoiiiffement des fleurs aux Arbres, & aux Plantes,
aifont du fruic, le méme ordre, que nous luy voyons garder aux plantes, quine
font implement que des fleurs, par exemple aux Jacintes, Tubereufcs, Qcillets,&c.
Jont les boutons ne Aeuriffent que les uns apres les autres, pour, ce {emble, ré)joiiix
plus long-temps les fens de la créature humaine.

En effer, quoy-que chaque fleur d’'Arbre ne foit d'ordinaire dans {a perfeétion
qucdurant quatre ou cing jours cependant on voit chaque Arbre en Acur duranc
deux, & trois femaines tout de fuite, ce qui provient affurément de ce que les Heurs
pon €té originairement formées, & enfuite ouvertes que les unes aprcs les au-
autees ; les premiéres faites font les premicéresa fleurir, comme les premicres fleu-
desont 'avantage de faire les fruits, qui font les premiers 2 meurir; aufh les fecon-
des, & troifi¢mes fleurs , qui font comime auant de cadettes formées (ucceflive-
ment apres les aindes, & qui,ce {emble, feperfectionnent, pendant que celles-la
doallent1a veug de Phomme , ces fecondes & croifiémes fletrs, dis-je, al'imitati-
on dune famille bien réglée ne doiventavoir leur tour de fleurir, & de {e faire voir,
quequand les aindes ont achevé leur carriére; fi bien que ces ainées venans a défeu-
tir, pour fafre les premicrs fruics de lear f{aifon , les cadettes entrent enlice, pour
faite des fruits, qui feront les feconds, & les troifiémes a meurir, &c.

Quoy que dans chaque Arbre nous ayons remarqué de Pordre dans la fucceflion
X maturité des fruits les uns a I'égard des antres, nous ne voyons pas, que ce mé-
e ordre de fucceflion de marurité s'obferve pour les fruits d’'un avtre Arbre d'une
certaine efpece a Pégard des fruics d'un autre Arbre, quieft d’'une autre certaine ef
pece , foit que rous deux ayent Aeury en méme temps, foit quiilsayvent fleuri I'un
pliitdt, & Iautre plus tard ; car par exemple tous les Péchers Acuriflenten méme-
temps, & cependant il cft des Péches, qui meuriflent vers la my-Aoulk, &ilenely,
quine meuriffent que vers la fin d’O¢tobre; & pareillement les auties fruitiers, {oit
Poiriers, foir Pommiers , foic Pruniers, fleuriffent preigue tous dans un meme mois,
&ce weft pas tolijours la premiére efpece a meutir, celle quia €ré la premiére 2
flevrir: la nature en a difpofc autrement, & jen'cn {gaurois rendre de raifon; la
i’ojrc de Naples par exemple eft la prcmi-.frc qui entre en fleur, & prelque lader-
tiére qui entre en maturité.

Efpgr;_mrpunqu‘il et vray, que les fruics meuriffent les uns aprds les autres, aufly
elt-il vray que , comme Papproche du Solecil eft annoncée par I'Aurore, ainfi la
maruricd des fruits eft-elle annoncée par quelques marques particuli¢res, a lacon-
noiflance defquelles je me (uis extrémement ¢tudid; je veux croire, que je feray plai-
fir 2 nos curieux de dire ce quejenay pl apprendre.

C'eft affurément une chofe affez difficile que de {gavoir a point nomme¢ prendre

Tomt, 1 1, R




130 DES JTARD NS FRU T ERS

la pliipart des fruits dans leur jufte maturicé : rien n'eft i ordinaire que de s’y trom-
per, comie nous avons dit, {oica les prendre trop tét , foit a les prendre trop rard;
ily ena méme, dontle pointde maturité eft cellement paffager, comme au Beurré
blanc, 3 la Poire-Madeleine, au Doyenné, a la Blanche-d’Andilly , &c. Q\EIC,
pour ainfidire, on a beau écre ajufté, & a l'afult, onne {cauroit prefque parvenir
aprendre jufte ce point de maturité, rancil pafle vite , du moment quil eft arrivé;
aufli ne fuis-je pas d'avis, qu'on fe charge beaucoup de cesfortes de fruits.

Comme rien n'eft plusagréable que de manger les fruits bien conditionnez, rien
ne Peft moins que de les manger, ou quand ils font encore verds, ou quand ils fone
ddapaflez: ce n'elt pas que felon moy ce dernier défaur ne foicmoins fuporrable
que le premier, parce quetout fruic paflé, bien loin d’avoir aucun goiit , eft d'ordi-
naire infipide & pateux; au lieu qu'un fruit, quin’eft pas rout a-fait affez meur, fi
d’un coté il agafle les dents, au moins de I'autre céeé a-t il faie fentir une partiede
fon mérite par {on goir relevé, & parfa chairademy parfaice; bien des femmes
fur tout feront en cela de mon avis.

De plus comme fur ce fait particulier de la maturité nous avons de deux fortes
de fruits, les uns quifontbons, du moment qu'on les cueille , par exemp'e tos
les fruits a noyau, quelques Poires 'Ecé, & rtous les fruits rouges, &c. Ilseniuic
qu’il ne faur jamais cueillir de ccux-la qu'ils ne foient meurs, car pour le peu que leur
maturicd puifle durer,ils fe confervent encore mieux, & plus long-temps furle
pied, qu'ils ne fe confervent ¢ranc cueillis 5 il y a d’autres fruics, qui ne fontbons
que quelque temps apres qu'ils ont ¢t cuéillis , parexemple la pliipart des fruitsa
pepin , qui font Beurrés, & {curement tous les fruirs d’Automne, & d’H;mrail-
me femble, que voulant, aprendre a fe connoitre en macurité de route foree de
fruits, je dois commencer 3 parlericy de ceux, quifontbons a manger en les cueil-
lant; yactendray 2 parler des autres dans le traité des ferres , ou fruiteries.

o

CHAPFFERE TV
De ce qui [ert & juger dela marurité , dr de la bonté des fruits.

Rois de nos fens ont le don de juger des apparences de la maturité des fruits;
_ & ce font la veut, & le toucher pour la pliparr, & I'odorat pour quelques-uns;
je dis feulement de iuger des apparences, car le gotir feul eft 'unique, & veritable
juge , quia droit de juger folidement, & en dernier reflort, tant de la matutité
effcétive, que furtout de la boneé; onfcait affcz , qu'il n’apartient pas i tousles
fruits d’éere bons & agréables, au gofit, quoy qu'ils foienta&uellement meurs.
Quelquefois il ne faut qunn fens tour {eul, pour juger {eurement de 'aparence,
& méme de la veritd; ainfi par exemple, il ne faur que I'eeil pour tous les fruits rou=
ges, & pour le Raifin, &c. 1l juge & avec certitude , qu'une Cerife, une Fraize, une
Framboife ,une Azcrolle, une grape de Raifin rouge, ou noir, font meurs, quand les
uns & les autres ont par rout cetre belle couleur, qui leur eft naturelle , & aucon-
traire {1 quelque endroiten eft dépourverr, T'eeil juge par la, que ceft une marque
infaillible, que tout le refte w'eft pas encore dans fajufte maruricé.

Ainfs
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M Ainf1 parcilIcmenr le toucher feul juge fort bien de la macuricé apparente, & et-
taive des Poires tendres , ou Beurrces, quelles qu'elles foieng fi bien que les aveu-
gles en peuvent juger par le tat, tout de méme que les plus clairs voyans en ju-
oeant 1 les voir, & a les toucher.

(@dqucfois il faur employer deux de nos fens, la veue & le toucher, pour juger
{sulement de I'aparence de maturité, par exemple aux Figues, aux Prunes, aux
Diches, &cméme aux Abricots; car il ne (uffic pas, que {ur I’Arbre une Péche pa-
roifle meure par le beau coloris quelle a rouge d’un coeé, & jaunirre de l'auacre,
Pourp{m'mir juger de-la, qu'elle eft bonne a cucillic, ny il ne (uffic pas non plus
aprés qu'elle eft cucillic , quoutre cc beau coloris elle foic encore fans queué, ce
quicft thlqucﬁ)is une affez bonne marque, car laqueu€ ne manque pas de tenit
wljoursa ces (orees de fruits, jufquia-ce qu'cranc meurs il sen dérachent douce-
ment, & la laiffenc accachée a I' Arbre; mais comme cette queut peut avoir ¢té apres
coup arrachée de force, il s'enfuit que d’éere (ans queué 2 leur égard ce pourroit
tee une faufle marque de maturité.

llne fuffic pas , dis-je , de ces indices feuls en cesfortes de fruits, pour pouvoir
feeil juger décifivement de leur maturité, il faut encore que la mains’en méle,
& qi'clle y donne fon fuftrage, non pas vérirablement pour la titonner tudement
fic[Atbre ( rien ne m'offenfe tant que ces titonneurs, qui pout ¢n prendre une
Jear gré en gateront cent avec l'impreffion violente de leur mal-habile pouce ) mais
s main s'en mélera dé la maniére, quejel'expliqueray cy-aprés.

Lamain auffi s'en mélera, {ila Péche eft cucillie, & qu'on ne {Gache pas que
caitété par une main habile, mais ce ne fera que pourla tatonner {i peu que rien, &
encore feulement , comme j'ay ddja dic, auprés de I'endroit o €roit la queué.

DA Quefi c’eft une figue, (oit cueillie, foit non cueillie , il eft permis de la toucher
s doucement du bout du doigt, de lamaniére a peu prés que font les Chirurgiens,

quicherchent la veine pour faigner; car fi cette Figue, aprésavoir paru al'ceil d'une
bonne couleur jaunitre, d'une peau ridée, & un peu déchirée, d’unetéte panchée,
d'an corps pour ainfi dire ratatiné, & tout rapetiflé, elle paroit bien motleufe (ous
: les doiges, & qu’érant encore (url’Arbre elle viennea quiter, pour peu quon la fou-
Ne b léve, ou qu'on I'abaiffe; en ce cas la on lapeut hardiment cueillir, fans doure qu'elle
oft & meure, & bonne; mais fi avec toutesces belles aparences, & toutce mvitere
elle nie quicte pas facilement, il la faur encore laifler pour quelques jours, ellen'eft
janais affez bonne , quand elle a refifté au cueilleur.

Que i cetee Figue ayant toutes les bonnes marques de marurité a été cueillie
pard’habiles Jardiniers, & qu'enfuice clle foit {ervie , on peut hardiment, & (ans ti-
tonner rudement, juger qu'elle eft bonne a prendre, & a manger.

llfaue dire la méme chofe de la Prune cueillie,, ceftadire, que (i ouctre la fleur
dune belle couleur, qu'elle doit avoir , & qui contente les yeux, & cncore outre le
moéleux que d’habiles doigts y ontapergu (ans luv faire aucune violence , clle {e
trouve fans queut, & que méme elle {oit un peu ridée , & fande de ce coeé la, il fauc
inferer de Iz qu'elle eft parfaitement meure , & par confequent bonne 2 prendre.

Que fi cette Prune étant encore fur I'Arbre avec fon beau coloris pour les yeux,
& le moéleux pour les doigts, on vienta la tirer (i pen querien, & qu'elle vienne 2
i lmainfans (a queut, elle eft fans doute dans fa matutitc; mais (i clle ne viencpas,
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c’eft pour elle une ms arque (emblable a ce que nous avons dit de la Figue.

Cette remarque fur le fait de 'lq']{.‘l]t, doit faire juger deux chofes, la prcnm
qua de cerrains Fruits elle doit quiter, quand ils font meurs, par exempleala Pé-
che, la Prune, aux Fraizes, Framboiles, &c. fibien qu'Iim:{‘hur Jamais manger
de ces fortes de Fruits, {i laqueu¢ y tient beaucoup; & lafeconde chofe qui elta
juger, elt qu'a d’autres Fruits elle peut , & doit totijours demeurer; quelques meurs
qu’ils foient, parexempleaux Figues, aux Cerifes, aux Poires, aux Pommes, &c.
en forte méme que la queud y faic un agréable ornement, & que c’elt une maniére
de défaue, ficllen’y eft pas.

Aprésavoir fait voir qu'en quelques Fruits, par exemple aux Fruits rouges, la vig
feule fufhic pour juger de leur marturicé, & en d’autres, par exemple aux Poires ten-
dres, & Beurrées, le toucher feul, & avoir montré enfuite qu'en quelques-unsil faue
employer la vii€, & le roucher, pu'c*‘:cmplc aux Péches, Pruncs, Figues, 8cc. nous
pouvons encore dire qu'il y ena de cerrains, oul'odorat peut érre admis avec la vie
pour faire une bonne fon&ion dej Juge, plrcxu‘nplu, en faitde Melons aprés avoir
aprouve leur couleur, leur queud, & lurl belle figure , & avoir éxaminé leur pefan-
teur, il n'eft pas inurile de les flairer devant quch.s entamer , pour peuveir, ice
qu’on croit, juger plus certainement de leur maturité, & de leur bontd; a pmpmdL
quoy je puis dm, que feurement ceux qui fentent le mieux , ne font pas d ordinaire
les meilleurs: cette maxime n'eft que trop bicn érablie.

Mais enfin , generalement parlant, tousles fignes , que yay cy-deflus expliqué
pour Ia maturité, peuvent encore n'éere pas certains, & indubicables; cefont des
fignes extcrieurs, qu'on pmu roitapeller fignes de phumnmnu,, 8 par confequeni
tmmpcms, il faue icy quelque chofe de plus, il faur, pour ainfi dire , des CEuvres, if
napartient comme nous avons dit, qu'au gedit tout feul 2 décider ﬁlr-:.cl.l. & slilett
permisde parlerain{i, ceftiluy {cul a imprimer le {ceau, & le caraere dufouve-
rain jugement, qui eft a prononcer particuliérement {ur le fait de la boned; carquel-
ques favorables que foicnt les marques de dehors, fila Prune, fi la Péche , iile \.h:-
lonne plaifent au golit, aprcs avoir pleu aux avtres fens, comme cela arrive qucL
quec fois, tous les préliminaires fontinutiles; il faur donc fe rapporter de toutice
golitavec ce ﬁ.rupulg pourtant, qui me doit icy refter pour I ¢rabliffement dela
veritable bonté, quieft que les gotits fonr tres- differens entr'eux, & que ce qui eft
bon au goiit de lL'n eft fouvenr mauvais au golc de Fautre: mais ce n eft pasa
moy a entrer dans cette difcuflion, Pancienne maxime ( de gufibus ) me le défend,
& ainfije ne puisicy parler que dumien en parriculier, & .]PL’lT.Idir(. :.pcnd angaceuy,
qui ont I* bonne fortune de rrouver bon ce quime paroit ne I'éere pas : il feroitfore
mal a propos 2 moy de vouloir entreprendre de les défabufer , car aufli-bien feroit-
ce vray femblablement de la peine perdué.

C HA-




ET POTAGERS. 7 Partie. 133

Ty CHAPITRE Vi

el e g e e

Des canfes de lamaturité, plus ow moins avancée , en tonte [orte de Fruits.

2| vril & de May font plus, ou moins chauds, pour faite fleurir & nolier.

! Enfecond lieu, felon que ces Fruits {onc aun bon Efpalier, oud un bon abri, c'eft
3 dire expolé au Midy, ou au Levant, & enfin particulicrement felon qu'ils font
- dans un climat chaud , & unc terre légcre,
ey Toutes confiderations importantes pour la précocité des Fruits; carfi les mois
dAvril, & de May ont €t¢ chauds, les Fruits ayant pliitot noii¢ , réguliérement
aufli meuriront-ils plaroe, témoin la maturité des Melons; perfonne ne peut douter
de cette verité, les Fruits érant, pourainfi dire, a I'égard deleur maturitc , ce que
fone & laviande , & le pain al'égard de leur cuiffon plitdr, ou plus tatd com-
menceée.

Quefices Fruits ¢tant noticz de bonne heure, ils fe trouvent cependant en plein
air, ou fimplement prcs de quelques murailles ex pofées au Couchant, ouau Nord,
&c. ilsn'avanceront guére faute du fecours de 1a reflexion des chaleurs printannié-
fes: ou {i avec routes les bonnes conditions d’une faifon affez chaude, & d'unc
heureufe expofition ils font dansun climar froid, ou que méme ¢rant dans un cli-
mat temper¢, ils f¢ trouvent dans unc terre groffiére ( terre naturellement froide )
ils meuriront de quelques jours plus tard que ccux, qui auront routes chofes a
foubait.
iy Par exemple en Languedoc, & en Provence, qui font des climats chauds, toutes
Joe fortesde Fruits y meuriflent plus- tot que dans le voifinage de Paris, & aI'égard de
cecanton de Paris les Fruits meuriffent plcor dans 'enceinte dela Ville, & dans
Jes faux-bourgs Saint Anthoine, & Saint Germain , & méme a Vincennes , a Mai-
fons; Carriére, &c. ot les terres font legeres , & chaudes , qu'ils ne meuriflenta
Verfailles , ou le terroir eft froid & groflier.

Tous ces lieux-Ia font trop voifins les uns des autres, pour s'en devoir prendre au
Soleil de ce que les Fruies y meuriflent fi differemment , & de plus on nc peur pas
dire de {2 préfence immédiate aI'égard de ta macuricé des Fruits , ce qu'on ditde la
préfence immédiate du feu al'égard dela viande qu'il cuit, car celuy-cy cuit pre-
micrement les Parties de dehors qui luy fontles plus voifines , devantque de cuire
eelles de dedans, quiluy fone plus €loignées, au licu que le Soleil meurit premié-
tement les partics du dedans, devantque de meurir les parties du dehors; en effet
ceft le dedans des Fruits qui meuric le premier, molit le premier, & fe gare d'or-
dinaire le premier.

Er ¢’} mveft permis d'en rendre la raifon qui me paroit plaufible, je diray pre-
mirement que dans la macuricé ily adeux caufes quilafont, I'une prochaine , &
immédiate . & celt Vair cchauffé, l'autre médiate, & éloignée, & c’cft le Soleil
qui échaufte cer air; la fondtion du Soleil eft donc d'¢échaunfter 'air, autantque les
vens b Juy permettent, & la fonction de I'aix dehanflé eft de t".‘-.!r;p.u-: de {3 cha-
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LEq Fruits meuriffent plicot, ouplus tard , premiérement felon que les mois d'A-
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leur & la terre, & irtoutes lesPlantes; cette terre échauftée faic d'abord agir & le
principe de vie, qui eft voifinde la racine,, & laracine méme, laquelle parconfe-
quent prépare de lafeve tout affi-tér quelle eft mife en action, & cette feve vaen
méme temps faire fon devoir dans toutes les parties hautes, ou elle peut pénérrer,
Je diray enfecond licu, que l'air de chaque climat eft vray-femblablement com-
pof¢, ou au moins grandement mélé des vapeurs, & des exhalaifons qui fortent de
la terre de ce climat, fi bien qu'a mon fens ceftce qui faic dice, que 'air d'untel
Pays eft bon, & l'air d’un autre tel Pays et mauvais.
Je diray en troifiéme lieu, qu'il s’enfuit de-Ia, que cer air eft plus, ou moins facile
A échauffer, {elon que laterre, d’oufontforties telles vapeurs , eft plus, ou moins
froide, & martérielle, car cesvapeurs tiennent tout-a-fait de la nature de certe ter-
re, & partantque dans les terres 1égéres 'air éeant plus aifé a échauffer, parcequil
eft faicde vapeurs plus fubtiles, il échauffe par coafequent plicorde cerre terre, &
tout le corps de 'Arbre, 8 dela Plante qu'elle nourric; de-la vient que c'eft la ra-
cine plicoe échauffée en tel cemps, & en telles terres , & par confequent la feve
pléicoe préparée, quipar dedans le Fruit font les premiers dégrez de maturit,
[1eft donc vray de dire que l'air, felon qu'il eft plus, oumoins groflier, il eft
aufli plus, ou moins prompt & étre échauffé, & que felon ce plus, ou ce moinsde
chaleur ilavance la maturité, ou ne I'avance pas, commeil aavancé la chaleur de
la terre, ou ne I'a pas avancée. '
Conftamment donc la maturicé plus , ou moins avancée dépend des conditions
cy-deflus expliquées, en forte qu'abfolument elles doivent s’y rencontrer toutes,
c'eft a dire que les Fruits , pour meurir bien-tét, doivent avoir été noiiez de bonne
heure; ils doivent efuite fe trouver 2 une bonne expofition, & dans un climat chaud,
& une terre légére.

CHAPITRE VL

Des marques particulieres de maturité en chaque forte de Fruit , ¢ premiérement en
cenx dEte, qui achevent de meurir [ur lepied.

Ans l'ordre naturel de maturité des Fruits de chaqueannée, I'honneurde [z

primaut€ apartient fans contredic aux Cerifes précoces, & enfuite aux Frailes,
Framboifes, Grofeilles, &e. Les premiéres commencent d’ordinaire a paroitee
dans le mois de May, & cela un peu plitée, ou un peuplustard, felon qu'cllesont
plus, ou moins favorables, les conditions dont nous venons de parler : les Frais
ziersen bon lieu commencent ' fleurir dés la my-Avril, ouunpeu devant, &en
licu froid ils ne commencent qu'a la fin d’Avril, ou dans les premiers jours de Mays

& fi heureufement pour lors il ne furvient point de ces petites gelées qui font fujetes

a noircir, & gater ces pl‘cmiércs fleurs, on peut efperer de ces Fraizes meures ad
bout d’'un mois; ainfia I'égard des Cerifes précoces quiont fleuri dés la my-Mars,
on peut efperer d’en avoir a l'entrée de May, non pas d’entiérement meures , mais
feulement de demi-rouges; elle fervent avec cette demi couleur, tour de méme
que, ficlles avoient une pleine maturité, la nouveaucé faifant leur grand, & unique

me-
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mérite, & particuliérement vers les Dames; car au bout du conte ce n'eft pour lors
Jun petie n).s.lnu.‘.li_t‘talOIF s qui couvre peu de chair aigre {ur un gros noyau; aufli
cclles grand befoin dufecours du Confiffeur, pour achever d'acquerir un agrée-

on . % & 1. ok i
que le Jardinier, ou pour mieux dire le Soleil n'a paseu le temps de leur

ment ,
rocurer. b
Les Atbres d'un climat un peu froid feuriffent vericablement prefque aufli-toe

que ceux d’un climat un peu plus :.’:lm.ud, parce que Pouverture de ces flleurs paroir
fe ire indépendamment de I'adtion des racines, témoin les branches qui fleurif-
fentérant coupées ( le feul effort de la rarefaction caufce dans lebouton par la pre-
fence des premiers rayons duSoleil eft capable de faire ceteffer ) mais pour la ma-
writé de chaque Frait elle ne fe fait, & ne s'achéve que, premic¢rement par un
rand concoursde loperation des racines, quine {Gauroientagir, fila terre n'eft
tout de bon échauffée « & en fecond lieu par un certain degré de chaleur qui doit
fe rencontrer dans I'airpour la perfection de ce chef-d'aeuvre; or cette chaleur tane
dans la terre que dans I'air, ne peut réguli¢rement venir que des ravons du Soleil;
fofc dire pourtant que 'y éeé aflez heureux paurql'imi[cr en petica I'égard de quel-
ques petics Fn!i[s;\}’cn ay fait meurir cing, 8 fix {emaines dc.vant le temps, par ex-
emple des Fraifesa la fin de Mars, des Précoces, & des Pois en Avril, des Figues
en Juin, des Afperges, & des Laitués pommées en Decembre , Janvier, &c. mais
nousne {caurions trouver des facilitez a imiter cette chaleur engrand , pour faire
meurit extraordinairement les gros fruits des grands Arbres; il femble que la nature
pousayant abandonné la terre pour en pouvoir échaufter quelque portion, & parle
moyen d’une chaleur ¢trangére, & empruntée luy faire en dépit d'elle produire ce
quilnous plaic, fe {oic cependant refervée comme un cas particulier le reffore uni-
vetlel de la macuricé des Fruits; c'cft cetee maturité, qui 2 notre égard eft 'accom-
plifement, & la perfe@tiondes producionsde la terre ; fi bien que fans elle tous
nos foins , & toute notre induftrie ne nous produifent d’ordinaire que quelquesef-
pérances, la pliipart du temps trompeufes, & illufoires.

Jay dit cy-devant qu'on commence d’avoir quelques Cerifes précoces au mois
de May; ces petits Fruits trouvent pour lors le champ libre,, ils font feuls a paraicre
dansnos Jardins, & 2 faire rout 'honneur des régales de la faifon; ils n’y font traver-
fez d'aucuns autres Fruits jufqu’a Ja fin du mois, que fe fait I'ouverture dugrand
magazin des autres Fruics rouges; ceux-cy fe meteent en pofieflion de durer tour
le mois de Juin, & jufques versla my-Juillet; car les Cerifes précoces , qui ne pa-
wiffent guére que dans des pourcelaines , & en petite quantitc, {ont fuivies de prés
par les Fraizes avec cette difference, que celles-cy, pour rencherir par deflus ces
Cerifes qui les ont précédées , fe produifent avec une odeur charmante , & uae
abondance infinie, c'eft adire par pleinsbaflins, & ne croiroicat pas faire leur de-
voir comme il faut , fielles venoicnt ¢n aufli petic équipage que leurs devan-
cicres.
l.Dc ces Fraizes, il en eft de rouges, & ilen elt de blanches, celles-cy ne font
Yienmeures, que quand clles font devenuésjaunitres; a I'égard des autres, elles ne
font bonnes que quand elles {on parfaitement , & univerfellement rouges; mais ny
if';u-hr:f-, ny les autres ne fone de mile , que quand elles foncd’une grofleus con-
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Jepuis dire en paffant que les premiéres Fraizes meures fontaufh celles, qui one
fleuri les premiéres , & que les premiéres fleuries font celles qui fontaubasde lati-
ge, & parconfequent les plus prés du corps de la plante, d'ou pour les avoir toii-
jours & plus belles, & plus groi‘ﬁ:s, & meilleures, je tireray quelque inftruction
dans le Traité du Potager.

Or i ces Fraizes naturellement venut's, dont tant de gens font charmez, il fe
méle vers la my-Juin des Framboizes tant rouges, que blanches, des Grofcilles tant
rouges, que Pm—]écs, des Guignes, & des Cerifes; & de celles-cy il en eft d'un péu
plus hatives, qui font les moins bonnes, d'autresplus tardives, quicn effet font &
plus groffc.‘i, & plus douces, & mcilkcura;:s , [oit pour la compote & la confiture, foit
pour étre {ervies crués; les Bigarreaux fe fourrent aufli de la partie , 8 méme les
Griotes: mais communément l'un & l'autre attendent, qua I'égard des autres
Fruics rouges la preffe foit un peu paflée; cen'eft pasqu'ils ne peullent fort bien fe
préfenter plicde, car en verité ce font d’admirables Fruits que les Bigarreaux, & les
Griotes: ceux-Ia font bons, dés qu'ils font 3 demi-rouges, mais celles-cy n'ont leur
perfedtion de maturité que quand elles fone prefque noires; il eft pour l'ordre de la
maturité de tous ces derniers Fruits laméme chofe, que nous avons dite pourles
Fraifes; ce quiaéeéen chaque Arbrele premicr a fleurir, eftaufli le premier a ve-
nir en maturité.

Voila le mois de Juin fourni, on I'appelle le mois des Fruits rouges, & onarai
fon: car de quelque c6té qu'on fetourne on ne voit en effet que de ces fortes de
fruits; nousavons dit que les marques de leur maturité c'eft cette couleur rouge
quiles envelope par tout; elle commence d'ordinaire par 'endroit qui eft le plus
immédiatement veu du Soleil , & quieft auffi le premicr meur; enfin petic a petit
cette couleur achéve de fe répandre par tout; & quand ce rouge vifvient a5’y char-
ger d'un peu de rouge obfcur ala referve des Griotes, c’eft pour lors que la corrup-
tion commence a s'y déclarer.

Parmy les Fruits rouges , ceux qui fonta noyau, quelques meurs qu'ils foient, ne
fe détachent pas pour cela deux-mémes de la branche quilesa faits, comme font
tous les autres fruits; ils s’y fanent, & s’y {échent plirér que de tomber, il faut, pout
ainfi dire , lesen arracher, & mémeavec quelque forte de petite violence.

Toutes ces fortes de fruits rouges {eroienc feuls pendant tout le mois de Juin
a remplir le théatre de la maturité des fruics de la faifon, fi quelques Efpaliers du
midy en terves chaudes, & fablonneufes, ne commengoient  produire furla fin de
Juin des Poires de petit mufcat, & desavant Péches mufquées

Ces petites Poires ont une grande bonté, {ion leur donne le temps de meurir:
les premicres marques de leur maturité fe montrent en elles comme en toutes les
autres Poires de chaque faifon, c'eft a dire auprds de I3 queué; il faut qu'aceten-
droit-la il paroifle quelque petice jauniffe , qui foiten quelque fagon cranfparente,
& qu'enfuite pour marquer une pleine macurité, cetce jannifle fe faffe un peu remar-
quer au travers d'un cereain roux-gris, & d'un certainrouge , quioccupe le refte
de la peau, & qu'enfin ¢lles commencent a tomber d'elles mémes fans aucune vios

lence extéricure: pour lovs il eft bon de lescucilliv, & enméme temps de les man-
ger. Jay aflez dit dans le chois des fruits ce qu'il me femble de la bonté de cette
Poire.
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iy qand on ne fe donne pas le temps d'¢xaminer ainfi le voifinage de laqueué des
Poires, pour juger de leur maturitd, il faut, comme je viens de dire, que nous en ju-

jons par la chute volontaire de ces fortes de Poires: & pour cer effetil faut, que
Jes vers ne s'en mélent pas,8 quelles ne {oient vénués ny fur un Arbre, qui {oit unis
verfellement malade, ny fur une branche qui le {oit en particulier; les Poires ver-
reufes fon les prcmiéres i tomber, & i paroitre meures fans I'ére vericablement
leur défaut n'elt pas trop caché, il piroit d'ordinaire au milicu de I'eeil de la Poire,
&cela¢eant il wen faur faire nul cas pour écre de baus fruics.

Ainfitoutes fortes de fruits,, ranc a noyau, qua pepin, meuriffent pliitoc fur des
Arbres malades, que ne font pas ceux des Arbres bien fains ; mais icy il ne faut pas
{eerompera la groffeur, car il arrive quelque fois, & fur tout en fait de Péchers, que
Jes fruies de ccs Atbres languiffans font plus gros que ceux des Atbies vigoureux;
& pour lots on doit fcavoir, quetelle grofleur n'eft, pour ainfi dire, qu'une bouffif-
feure , ou une efpece d’hidropifie, qui faicque dans la chair de tel fruits, qui fone
plus gros quiils ne devroient, il ne 8’y trouve rien qui ne foit ou infipide, ouamer, &
enfin degodrant. §

Nous devons dire des Péches tombdes le contraire de ce que nous venons de di-
e des Poires tombces; car coutes Péches, qui d'clles-mémes tombent, oufcdéta-
chent, font d'ordinaire paffées, & par confequent mauvaifes’ i bien qu'il ne faue
gu::’rciamais les préfenter pour bonnes, quand méme elles ne {eroient pas meui-
wiesde leur chute , comme il arrive d’ordinaire.

Mais cetre régle ne s'¢tend communément ny aux Péches de perite efpece, ny
{iir tour aux violerces harives & tardives , ny aux Pavies; ces fortes de fruits, qui
prefque jamais ne {cauroient €cre trop meurs fone d’ordinaire tresbons , quand ils
{ont tombés ; ainfi leut chute, quand elle n'eft pas forcée, eft une bonne marque
deleur maturicd, aufli bien que de leur bonté.

Ls méme chofe {e doit dire de la plipart des Prunes, puifque réguliérementon
f{ecoiieles Pruniers, pouravoir de bonnes Prunes; veritablement certe maniére cfk
plas pour les communes, que pour le Perdrigon, Roche-courbon , & autres princi-
palesPrunes , dont une des meilleures qualitez confifte 2 avoirce beau teint fleuri,
quiexcite Papetit des plus moderds; orunc chute violente , auilibicn que d’étre
tfop manides, gite cette fleur, qu'il faut foigneufcment conferver; ¢'eft pourquoy
166 veritables curieux ne les touchentjamais que de lexerémité de deux doiges.

Revenons i nos avant-Péches, & difons que la premiére partic, quimeutit en el-
les, aullibien quarous lesautres fruics, Poires,Péches,Prunes,Abricots,Mclons, 8c.
Ceft ce quielt d'ordinaire en dedans, c'elta dire ce qui eft le plus prés dunoyau, &
dailleurs ce qui 2 leur ¢gard paroir auxycux le premict meur : C'eft rout le contraire
de ce que nous avons dit des Poires,car icy tant s'en faur,que ce {oit le voifinage de la
quené,qui meurifle le prcmicr,c'eil: dordinaire I'extrémité, qui cit opofée i la queud,
parce que ceft cette partie,qui eft a plilcor, & Ta plus long remps rega rdée du Solcil
bien que,quand fes rayons ne donnent fur aucun endroit de ces avant-Péches,il fera-
bicquc par la chaleur, qui régne dans tout I'air, elles meuriffent ¢également par tout.

Nous commengons ajuger de Papproche de leur maturité, quand nous voyous
quelles fe mettenca groffir nocablement (ce quion appelle prendre chair) & ceft
; en méme-temps que non feulement leut verd vient a blanchir beaucoup, mais aufh
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une partie de leur poil vient a romber, malheureu{fcment pour ces pauvres petits
fruits, ou plicde pour les gofits délicars, & connoifleurs , on prend, pour ainfi dire,
an p]cd levé ces p['cmiffrcs aparences de maturité , comme i en effet ¢'éroic unc
bonne maturitd; on les cueille, quelles fonr encore aufli dures que des picrres, au
Jieu d’atcendre quielles foient moéleufes, comme elles le devroient écre ; aufli hors
qz*.ciqi.ics- unes des prtmfﬁrus , qu'on prudl.lil: affez mala propos, la plﬂp;‘.l‘t pdlﬁ:ll[
ar le feu, devant que de paroitre fur les rables.

Je ne veux pas oublicr d'avertiricy , que toute Péche qui ne prend pas la grof-
feur, que fon efpece requiert, tombe d'ordinaire , devant que de venir en maturire,
ou fi clle parvient a faire femblant de meurir,elle demeure avec une peau velu@une
¢hair verte, une eau amere , un noyau plus gros que celles, qui ont pris davantage
de chair.

Je ne veux pas auffi oublier de dire que, comme peu de temps apré's que les fruits
ontnoii¢, ilen tombe d'ordinaire une affez grande quantite, aufharrive-t-il fou-
vent que le tempsde la maturicd des fruits approchant, il en tombe un affez bon
nombre, & cela fe fair quinzejours , ou trois femaines devant cetre maturité, com-
mi fi 'Arbre fe fentoic de luy-méme trop chargé, & comme s'il vouloit nous an-
noncer par la,quele bon temps va venir;ainfi pour lors on voit communément aflez
de gros fruits tomber , dont ceux qui reftent, n'en foneque plus beanx , & meil-
leurs, & comme nous avous dit, ils s’en feroient de beaucoup mieux trouyez, file
Jardinier avoit fait ce que le temps vient de faire.

On eft ravide voir dés lafin de Juin ces premicres avant-Péches meures , & den
avoir aflez long-temps, comme onle peut, {ionena pluticurs Arbres en differen-
tes expofitions; elles font merveilleufemencbonnes , quand elles fone bien conditi-
onnées, tant pour lagroﬂ‘cur, que pour la maruricc; mais affez fouvent oua le d: -
plaifir d’actendre enfuite jufques vers la fin de Jailler, pour voir les premicres Pe-
ches qui leur fuccedent, & ce font celles qu'on appelle Péches de Troye, Péches,
qui pourven qu'eiles {oient bien meures, charment routle monde , tantclls ont
la chair fine, I'eau parfumée, & le gotit délicieux: ce qui annonce, ou déclare leur
maturité , c’eft ainfi qu'aux autres fruits premicre ment, une angmentation nouvel-
le de groffeur: en fecond lieu, un beau coloris rouge du cété du Soleil,, & un clair
jaundtre tranfparent aux autres'endroits : en troificme licu, une peau fine, quiau
toucher paroit dovce , moéleufe, & pour ainfi dire fatinée; que {iune de ces mar-
ques luy manque, on peut dire avec verité, qu'on luy a fait tort de la cueillir fi-t6t,
n’¢rant pas en effer meure {ufifamment.

On la traiteaffez {ouventaufli mal que les avanc-Péches, & meme que routes
les aurres Péches i Pentrée de leur maturicé, cefta dire, qu'on les cueille fur
les moindresindices, fans attendre qu'elles ayent atteint le degré de bonté, quelics
n’ont jamais que quand elles font entiérement meures; tel défaut provenant, ou de
Fignorance, & friandifede eeluy, qui cueille par envie de manger, ou de lafimple
avidit€ du gain dans le coeur ; 8 'dans les yeux de celuy qui fe prefie de les porter
vendre,

Le mois de Juiller donne encore avec les Péches de Trove beaucoup dautres
fortes de fruits , mais le mois d’Aouft Pemporte firr luy povr labondance, carnon
feulement on voit une infinite de Prunes; mais aufh geand u mbre de fruits a pepin

parmy-
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parmy ceux-cy régnent les Cuiffe- :1_1..1:i.nm:, les Gros-blanquet, les Sans-peau, les
H-}‘JT}.{IIL‘:IC"* Oranges , les Bons-chrétien 'Eté, les Caflolettes, les Robine, les
Rouflelets, &c. dontla maturitéfe connoir, foic aleur cheute volontaire, foitau
peu deréfiftance, quon trouve ¢ les cueillant, foit enfin 2 un coloris Jaunce, quite
découvre dans leur peau, & fur tout aux environs de la queut; parmy les Pranes, on
conte les Perdrigon, les Mirabelle, Imperiale, Sainte Catherine , Rochecourbon,

L Reine-claude, Prunes d’Abricot. &c. a ces Prunes fe joignent vers la my Ao
quelques bellesPéches, {cavoir premiérement les deux Magdelénes , lablanche, &

| larouge, les Mignonne, les Bourdin, les Roffane, &c. & celles-la fone grofles; i¢a-
L voirenfecond licules Alberges tane la rouge, & lajaune, les Péches-cerifes, I'unc
chair blanche , 'autre a chairjaune, &c. iln'ya i‘iﬂi[][(_'l.;l'l'lrrf_' marque p.mi-;ulitiru
delh macaricé de routes ces fortes de Péches , & des autres qui viendront enfuite,
que celles, dontejay cy-devant parlé pour les avant-Péches, & Péches de Troye, &
_ cefont la groffeur raifonnable, le coloris fouge, & jaundcre fans aucun mélange de
verd , & fur tout la facilité a les détacher, pour peu qu'une main adroite les baifle,
L anles fouleve, ou les tire; tous ces fruirs-la font bons a manger enles cucillant, &
ne demandent point laferre, tour au moins pour achever de meutir, car les Péches
nemeuriffenc poine hors de 'Arbre , quiles a produites , 8¢ ainfiil ne ferr de rien de
les cueillir , devant qu'elles ayent leur maturit¢ parfaite , mais comaic yay dicail-
leurs, un jout, ou deux de repos dans la ferre, bien loin de leur faire aucun torg, leur
y procure un certain frais, qui leur fied merveilleufement bien, & qu'ils ne {cauroi-
i entacquerir, pendant quiils ticnnent aleurs Arbres.

Le mois de {eptembre eft fameux pour la foule des principales Péches, les Che=-
vreufe, Violettes Harives, Perfique, Admirable, Pourprée, Bellegarde, Blanche-
dandilly , & de plus les Brugnons, Paviesblancs &c. Ily 2 méme quelques Pommes
de Calville d’Ete, & quelques {ortes de bonnes Poires, qui fonticy compaghie a ces
Péches, & fc peuvent manger dés le Jardin {cavoir les Fondantes de Bret, les Oran-
ge-brune, &c. Tour au moins (e cardent-clles peu, les Poires moliffent, & les Pom-
mes cotronent , mais a dire le vray un peu de ferre commence auflidérre neceflaire
a ces fruits 3 pepin, & ce ferale pouce un peu appuyé€ prés de la queud , quifera ju- '
ger de leur maturicd, s'il enfonce un petit,

Le mois d’O&obre a fuffilamment encore dequoy fe faire valoir par les dernic-
res Péches admirables venués en plein air, ou au couchant, pat les Niver, & Violet-
testardives, & mémes par les gros Pavies touges, & jauncs, fans oublier les belles
lunes tardives, & tout cela venu aux bonnes expofitions, les Beurré, Vertelongue,
Doyenné, Lanfac, Sucrever, Bergamotte, Poires de Vigne , Meflite-Jean, &c.
commencenticy A {¢ fignaler , mais ce w'eft quaprds avoir fait quelque {¢jour dans
les ferres ; nous en patlerons plus particuliérement , quand nous ferons le traicé de

‘¢es ferres, & en attendant cela il efta propos de parler des moyens de conferver,
& rranfporter fains & fauves les fruits tendres dont nous venons de parler.
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CHAPITERE YWILL
De la fitnation , qu'il fuut donner aux fruits cueillis, powr les conferver quelque temps.

Our achever ce que)'ay commencé, il ne me refte donc plus qu'a parler des
Pmm'cm de conferver, autant qu'on peut, les bons fruits aufortir de 'Arbre, &
de parler enfin des moyens de les tranfporter, s'il en eft befoin ; 2 I'égard de la con-
fervation, j’entens particulidrement ceux, qu'on ne cueille que dans leur jufte matu-
ritd, & ceux , quiérant extrémement tendres , & délicars ont achevé de Facqueric
hors du Jardin, lesuns, & les autres perdans infiniment de leur luftre, & deleur
agrément, s'ils viennent a écre meurtris, ou défleuris, écorchés , outachez de mar-
ques noires; tels font les Figues , & les Péches avec leur beau coloris, & leur chair fi
fine; telles font les Prunesavec la belle fleur de leur teint , & les Poires Beurrées,
qui font tout-2-fait meures; il n'clt point icy queftion des autres fruits, quine {ont,
ny {i précieux, comme les Cerifes, Griottes, Bigarreaux , &c. ny fifaciles a fe garer,
comme lesMelons, les Pavies, les Poires dures, & caflantes, les Poiresa cuire,
toutes les Pommes , &c.

Je fuppofe, que chaque Figue , & chaque Péche, & chaque Prune ayent ¢ié
cucillies avec routes les précautions, que ay cy-devant remarquées, en fortequ'en
Jes décachant de I'Arbre rien ne manque a leur perfection; je fuppofe encore, qu'en
les cueillant on les ait mifes , par exemple, dans une Corbeille garnie de quelgues
feiiilles tendres, & délicates, comme feuilles de vigne &c. & quon les ait placees
chacune {éparément del'autre, fans quelles fe preflent fur les coeés,, ouquclics
foient les unes fur les autres. La pefanteur de celles de deflus eft capable de meur-
erir celles de deffous, & cela particuliérement en fait de Péches, & de Figues, car
pour les Prunes elles ne font pas aflés lourdes pour fe bleffer les unes les autres,

Or pour conferver quelques jours, c’eft a dire deux ou trois, ces fortes de fiuits,
& fur tout les Péches, il les faut mettre dans un cabinet, ou dans une ferre,qui foit
feiche, propre, garnie d’ais, ayant totijours les fenétres ouvertes , 2 moins que ce ne
foit dans le grand froid: yexpliqueray cy-aprés les conditions.d’une bonne ferre; il
fauc que fur ces ais on ait mis I'épaiffcar d'un bon travers de doige de moufle, qui
leur {erve, pour ainfi dire, d’une maniire de matelas, prenant garde que cette mouf-
fe foitfeiche : & n'ait aucune mauvaifc odeur; cela érane,- chaque Pécheainfi pla-
¢ {ur la moufle, fe fait fa niche elle méme, enforte qu'elle ne touche rien de dur
dans {2 place , & qu'elle ne prefle ny n’ell preflée d'aucune de fes voifines;j'ofe dire
qu'il en cft des Péches comme des Melons, unjour aprés quon les a cucillies, &
gquelles fe font, comme ondit, mitonnées loing du Soleil, elles font meilleures,
quelles ne font pasa les manger dans linftant quonles cueille , & qu'elles font en-
core routes ticdes; or quoy quelles craignent exerémement d'éere fouvent rot-
chées, auilibien dans Iaferre, que furl’ Arbre ; cependant pourveu que ce foit une
main adroite, qui les touche, elle n’en regoivent aucunce mauvaife il]‘.»f!r(:ﬂ-lol'l}f‘i F’-‘
pourquoy pendant que ces Péches font dans laferre , il les faue foignenfemens vilt-
ies une fois ke jour; pout vair, s il 0y paceitaucune marque de pawsrinue , & i;‘l;'il' i
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Iinftant toutes celles , qui paroiffent en avoir, ou autrement leur voifinage en glce
d'aucres.

[leftimportant debien placer les fruits dans la ferre, ceux quin’ont point ces for-
tcsd'égards en purdu_!t bcaucm]p par leur f.mtc. la bonne fituation des Péches eft
" dérre placées, non feulement fur la moufle , mais que ce {oit fur 'endroit deleur
quevé, les autres ficuations les meurcriffent; celle des Figues eft d'éere couchdes fur
le coec, rien ne leur eft fi contraire que d’¢ere placées furl'eeil, parce quelles fe vui-
dencpar I , de ce quelles ont de meilleur jus; a I'égard des Prunes , comme ce
fonedes corps d'une médiocre pefanteur, toute force de fitvation leur eft indiffe-
remment bonne , aufli bien quaux Cerifes.

Labonne fituation des Poircs, dontla figure eft Pyramidale, eft d'y éere fur
Peeil 8 d’avoir la quen€ en haug celles des Pommes , dont la Figure fait prefque un
cube parfaic eft indifferente foir fur I'acil, foit {ur la queué, quircgulicrement eft
bt courte; ces deux fortes de fruits fe confervent affez bien fur le bois toucnud , &
fouffrent méme d'y écre pour un temps les unes fur les autres au foreir du Jardin, &
jufqua-ce qu'elles approchent de leur maturitd; je ne leur veux fur rout aucun lit, ny
aucune couverture de foin , ou de paille, a caufede la mauvaife odeur, qu'ils en
preanent pour I'ordinaire; a I'égard du Raifin, rien ne luy eft {f avancageux que d’¢-
trependu en Pair atrachd par un fil , foit & quelque cerceau {ufpendu,foit 2 des clous
attachez aux folives, & cependant il n’eft pas mal fur de la paille, bien entendu que
pour en conferver jufqu’en Février , Mars, & Avril, ille faut avoir cuéilli, devane
quil aitacquis une parfaite matu rit¢ , autrement il pourrit trop vite , bien entendu
cependant que dedeux, ou trois jours 'un il faut (oignenfement éplucher les grains
pousris. y

Ladeftinde de toutes fortes de Pommes les conduit volontiers jufqu’au mois de
Mars, & en conduit quelques-unes jufqu’en May, & Juin, parexemple les Reynet-
tes, Apis, Pomme- rofes, Francatu, e.‘Sa'_prcn-.mrg-.u'dc, que la marque de leur grande
maturicé eft d’ordinaire d’¢tre un peu ridées, ala referve des Pommes d’Api, & des
Pommes-rofe, qui ne {e rident jamais; on connoit qu’clles four meures , quand toue
leverd, qui paroiffoit 2 la peau, s'eft chang¢ enjaunc.

La deftinée desPoires pour la durée eltextrémement pnrmg-ﬁe, celles , qui vant
le plusloin, font les Bon-chrdétien, les Saint-Lezin, les Martin-fec, les Martin-fire,
les Poires 2 cuire, & fur tout les Double-fleurs , & quelques Frane-réal, &¢. J'en
parleray plus amplement dans le traité des ferres.

Nous avons marque ailleurs, qu'elles {ont pour lordinaire les Poires de chaque
mois, & ainfiil w'elt pas neceflaire de le repetericy ; les fruits rouges ont peu de
temps a durer aprés qu'ils font cueillis, les Fraifes, & Framboifes n'ont guére qu'une
journée, les Cerifes , Griotes, Bigareaux, Grofeilies en ont peue-érre une de plus;
les bans fruits pour cere {crvis proprement {ur table demandent la méme firuation,
quon leurdonne dans la ferre ; a lareferve des Poires qui demandent en eela quel-
que iminetricagréable pour Ja conftru&ion des Piramides.

Avec les *E‘Jl'n.:L':'iLILIU:IH cy-devant remsarquées , on conferve aifément, & fans au-
cun embaras les fruits , autant qu'ils le peuvent ¢rre; il n'y a que les t_r_mﬁl-s gelces
dHyyer, gni foient fore redousables, parce qu'elles peuvent péndurer daps la ferre;
& donnes atteinge auws fuits , or un fruisune foisgelé ne conlceve plus aucude Pon-
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té, & tourne aufli-toren pourriture ; ceux qui n’ont pointdc {erre faite cxprés avec
tous les égards néceflaires, tels qu'ils font expliquez cy-aprés, & qui n’-.mF, par
exemple qu'un cabinet, ou quelque Cl1;11111hrc a l'ordi:m@rc . co;u'cnr_gr.uu% rifque de
perdre tous leurs fruits dans les temps facheux, s'ils n’ont un exeréme foin de les
couvrir amplement avec de bonnes couvertures de Llit , ou les mettre n_aémc entre
deux matelas, oules porter dans quelque cave, jufqu'a-ce que le péril {oic paflé, &
pour lors on fort ces pauvres prifonniers de leurs cachots , pour les remercre en li-
bereé dans leur place ordinaire.

CH A PALT-REGY DL

s p——

Du tranfport des Fruits.

A difficuleé done il elt ici queftion ne regarde ny toutes les Poires, quand elles
Lllmt nouvelles cueillies , ny les Poires dures & caffantes, quoy que meures,
pourveu que {i c'eft des Bon-chrétien d'Hyver , chaque Poire porce une envelope
de papicr, cette difficulté ne regarde non plusles Pommes quelles quielles foient,
ces {ortes de fruits quoy que mis péle-mcle dans des hotes,ou des paniers,ou autres
vaifleaux , fouffrentaif¢ment, 8 fans fe girer la voiture du cheval, & de la charet-
te: iln'enelt pas de méme des Poires tendres , & Beurrées, quand elles font meu-
res , ou comme on dit en certaines Provinces, quand elles font faites, elles fonta
cet égard de la condition des Figues, des Péches, &c. leur naturel délicar & doiiil-
let, demande qu’on les traite d’'une mani¢re douce , délicate, & doiiilletre, comme
{i c’¢roit, pourainfi dire, de belles jeunes Demoifelles, autrement I'agitation d'une
voiture rude les meurtrit, oules noircit , c’eft 2 dire en unmot qu'elle leur 6re la
principale partie de leurbeauté, & méme beaucoup de leur bonté.

Ce prélude nous conduit infenfiblement 2 érablir que les Péches, les Figues, les
Fraizes, les Griotes, &c. pour écre tranfportées d’un lieu a 'autre demandent foit
la voiture d’eau, {oit les bras, ou le dos d’'un Porteur qui aille rondement , & fans
agiter violemment fon ¢orps en marchane, & que fur tout fi'ce font des Péches,
qu'elles foient placées fur I'endroit de la queué, & qu'elles ne fe touchent point I'u-
ne Pautre, mais qu'elles foient premiérement fur un lit de moufle, ou de feuilles ten-
dres aflez épais, & enfecondlieu, qu'elles{oient envelopées chacune d'une feiiil-
lede Vigune, & fi bicn rangées, quellesne puiffent branler de leur place , & enfin
que , fion en veur merere pluficurs lits les uns fur les autres, il y ait entre deuxune
bonne {Eparation de moufle , ou d’'une raifonnable quantité de feuilles; le dernier
lic fera pareillement aflcz bien couvert de feuilles, & le tout envelopé d'un linge
bien attaché, quitienne en ctat tout le contenu de la hote , ou du panier; le plus
{ear feroic de faire pour les Péches ce que je m'en vay dice pour les Figues, maisily
a en cela un inconvénient quielt, que par ce moyen on nen peut guére porter cha-
q.ic fois; i ce fonr des Figues , il fautavoir des corbeilles plates qui n'ayent quenvi-
ron doux pouces de profondeur, on mertra dans le fond de ces corbeilles un lit de
fruilles de Vigne, & onrangera ces Figues fur le coté, chacune envelopée d'une
fzmblable feuille , prenantfoin de lesy ranger {i proprement I'une auprés de Fau-
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B e, que le mouvement du rr;m{'porl: ne les puiffe point ébranler de leur place avec
cette precaution de n’en metere jJamais deux 'une deflus 'autre , mais ce premier,
Py & unique lit érant fait on le couvrira de fenilles. & enfuite d’une feuville de papicr
T bien proprement "‘-'1_“"“1“!“ tout autounr de la cotbeille ; & encore arrceée par une
Jigature de petite fiflcle, en forte que ce Fruit {oit dans fa corbeille hors de tour pé-
ril d’en fortir par une agitation médiocre.

Les bonnes Prunes érant rangces les unes fir les autres fans facon , foit dansun
cueilloir, foit dans une corbeille,, ou aurre pannier, en (orte que le fond foit biern
garni de feuilles, ou d’orties, on couvrira tout le deflus avec d'autres orties, auf-
it :]“C“cs on aura Oté rout le gros coron , & cela fuit on envelopera le tour avec du

linge , ou quelque feuille de papicr , qui outre cela foit li¢ de quelque perite fif-

celle.
Les Prunes ordinaires fe tranfportent dans de grandes mannes , ou Panicrs fans
aurrefagon , que de mettre deffus , deffous, & a coté, quelques feuilles.

On envoye des Prunes d’Abricor, de Tours a Paris, par les chevaux des Meffa-
gers avec une bien plus grande précaution, car on les met dans des botres pleines
dhoiiate, & chacune envelopée encore {¢parément de hoiiate , mais cer expédient
elt cher, & n’en fait guére venir tout d’un coup.

Les Fraizes ¢rant pareillement rangées en fagon de dos de bahu dans des paniers
. fisexprés, & garnis de feuilles dans 12 fond , & touraucour, on fe contente de les
' cosvrir d'un petit linge fin mouill¢, & on en porte comme cela pluficurs dans des
paniers , ou dans des inventaires couverts de quelque gr:md linge {uivant la gran-

deur de ces paniers.

On eranfporte le Raifin , foit Mufcat , foit Chaflelas, foit Corinthe de la méme
ficon a peu pre's que jay cy-deflus marqué pour les Péches, ouméme avec moins
de précaution : car il neft pas trop néceflaire de feparer de feuilles chaque lic en
particulier.

On envove quelquefois duMafcat dans des Provinces fore ¢loignées , & on le
metdans des caifles pleines de fon, & porrdes par des chevaux , oudes mulets , en
[orte que les grapes ne {e rouchent point I'une autre, mais c’eft une dépenfe quine
(¢ fiit que pour des Roys, ou de fort grands Seigneurs.

Pour le tranfport de nos principaux fruies, quand il n’eft queftion que de les en-
voyera une journde au plus , je me {ers volontiers de certaines hores quarrées divi-
fées en dedans par plufieurs érages qui font éloignés 'un de autre, autant qu'ille
fiue pour ranger nos corbeilles pleines de fruit; ces hotes font ou d’ezier bien ferré,
&celadant il 'y faut point d’autre envelope pour les garentir de Ia poudre des
chemins, ou d'ozicr a claire voye, & cela drantil leur faut une envelope de roile
cirée, & de plus ces hotes s'ouvrent ou par d¢éhors en forime d’'un peticarmoire, ou
pacdeflus ; & cela deant on commence a garnir I'étage du fond rout le premier , on
abatenfuite un petic couvercle , qui en méme temps {ert de clérure pour ce pre-
micr ¢tage , & defond , ou planché pour le fecond, & ainfijufqu'au dernier d'en
haut : ony met, quand on veut une petite ferrure , fur laquelle on 2 fait faire deux
el Pune demeurant 3 ceux 2 qui les fruits font envoyez , & Fautre a ccluy qui les
eveye,; mayennant quoy les fruits font leur voyage <i toute {curcté.
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E'HAPI T RE TX
Des Servés s o Fruiteries.

I dans la faifon que les Potagers charment le plus par la verdure, & parlapro-

sreté qui les embeliffent , il eft cependant vray de dire que ce fontles Fruits qui
en foncla principal-:: beauté, de quel avantage , ou plitéc de quelle confolarion
ne doivent point érre ces fruits , quand au forc d’un Hyver rifte , & mélancolique
on sen trouve une affez honnéee provifion, & qu'on s'en crouve méme de beaucoup
meilleurs que ceux, que 'Ecé afourni; il n’en faut pas faire les fins, les fruits font fans
doute une des plus fortes paffions de tous tant que nous fommes, qui croyons vo-
lontiers que, comme ils font délicieux au gotic, aufli font-ils uriles 2 la faneé; lesMé-
decins qui nous doivent donner des régles contre les infirmitez , bien loinde com-
battre cette opinion, I'érabliffent comme infaillible, & fouvent ordonnent l'ufage
des fruits comme des remedes fouverains; de-la vient que, pour ainfi dire, c'eft au-
jourd’huy la mode d'¢ere curieux de fruics, & que tant de braves gens fe font hon-
neur de marquer de I'empreffement a en élever; la nature prend, ce femble, plaifir
3 favorifer cette curiofité , elle produit tous les ans grande abondance de fruits,
nous n'en avons que trop I'Eté; I'Automne en fournit fuffilamment , mais la difficul-
t¢ eft d’en avoir pour I'Hyver, quicft une faifon morte, & infercile, ils'agitdone
fur tout de fcavoir garder de mauvaife furtunc_ ceux qui ne font bons que long-tems
aprés éure cueillis, ilsontun grand voyageataire , & en le faifancils one beaucoup
de hazards a courre, il faut non feulement un homme foigneux, mais il faut auffi un
lieu qui foitextrémement propre a les conferver; nous avonsa combatere d'un céeé
le froid qui déeruit ceux qu'il peut atteindre , & del’autre nous avons 3 empécher
le mauvais golt qui peut deshonorer ceux que le mauvais tempsn’a pas garcs; cc
lieu s'appelle cantor {crre, & tantot fruiterie; fans doute qu'il afes regles, & fes con-
ditions, puilquileft fiutile, & quil doit produire de fi bous effets; vray-femblable-
mentje dois connoitre ¢e quien eft, veu lagrande, & ancienne aplication quejay
en fait de Jardins , & par confequentje ne manquerois pas d'éere blamé, fi je ne m'é-
tudiois a dire icy ce que mon expéricnce m'a apprisa I'égard des ferres, {oitpour
éviter les défaurs quion'y peut craindre, {oit pour parvenir aufuccez qu'ony doit
efperer.

Que les autres curicux, dont le nombre eft figrand, vantent tanc qu'ils vou-
dront leurs cabinets, qu'on invite tout le monde a les aller voir, qu'on prenne foin
d’en faire de riches deferiptions, je n'y trouve rieni redire , je fuis méme des pre-
micrs A les vanter, je les vifite avec un fingulier plaifir, & me récrie volontiers fur ce
qu'on y voit de merveilleux non feulement a raifon de la matiére, mais auffi 2 raifos
de la main qui s’y eft fignalée; quion vante donc rant qu'on voudra cet amas de mi-
racles de I Art , mais qu'au moins on laiffe au curicux de Jardindge la libereé de van-
ter {a Fruiteric qui fait fon cabiner; ce n'eft pas qu'il air ny Originaux, ny Antiqucs
ay montrer, bien loin de-la, il n'y fait voir que du Moderne rout pur, mais cefont
des modernes excellens, ccft 2 dire, que ce font des producions de la nature , qui
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= fo renouvelle ; & fe rajeunittous les ans; produdions qui ne font, verftablement,
arainidire , quautant de copies des premiers Ouvrages quelle a faics 2 la nai-
fance des temps , mais qui cependanc furpaflent le merite de ces originaux, parce
ue cette nature ayant été d'abord charmde de la beaucé de fes premiers coups
deflay s'cft pleué 2 les repeter autant defois qu'elle a peu, comme fi en effetelle
¢éudioit 2 faire todjours de micux en micux , julques-la méme qu'ellele laiffe un

uconduiredla Culture, voyane certainement quelle contribué tout debonala

Hfeltion de fes nouveaux enfans. *

Cela érant, on ne peut, ce me femble, difconvenir que ce cabinet ne métite d'é-
we veu, & dans la veritéy a-t-il rien de plus agréable a voir que cetce ferre, ou dés
fentrde de la porte on découvre premiérement une manicre de chambre bien
tournée, & done la grandeur eft proportionnée au befoin quil'a faicfaire , ou lom .
découvre enfuite une belle table rebordée qui occupe le milieude la place, & eft
commode , 8 neceflaire pour dreffer les corbeilles, ou pourcelaines qu'on veue
fervir, oit 'on découvre enfin les quatre murs de cetee ferre garnis de cabletes bien
ordonnées, ces tabletes dans'Aucomne, & I'Hyver chargées de beaux fruits; ces
fruits diverfemenc placez avec des éciquetes volantes, pour marquer leur efpece, &
leur maturicé par raport a la {uite des mois, ainfi voit-on les Bergamottes en un en~
droit, les Virgoulés en un autre, lales Ambretes, icy les Epinuﬁ , lales Lelchaffe-
fies, icy les Saint-germain, lales Bon-chretien , icy les Bugi, la les Poites a cuire,
icy les Pommes avec les mémes diftin&ions des Poires, la les fruits tombez, icy
ceux qui ont éeé bien cueillis; 1a ceux duNord, icy ceux des bons Efpaliers; laceux
des Arbres derige, icy ceux des Buiffons ; 1a les fruits meurs dans un eel mois, icy
ceux quine le fone pas {i-tot, &c. avec cet ordre perpétuel que ceux qui ontatteint
leur maturité font odjours a portde tant pour la main, que pour la veug, & queles
autres, qui ne le font pas fontencore, logez plus haur, ceft a dire, {urdestabletes
plisélevées, 8 c’eft Ia qu'ils artenden la faifonqui les doit meuri & par coiife-
quentles faire décendre a la place de ceux qu'on ne voit plusiils onc difparu ces pre-
micrs aprés avoir fait leur devoir, & fini leur carriére : mais en voicy dautres qui
fonttous précs a leur fucceder , & de venir, pourainfidive, chacuna leurcour fec-
virle quartier qui leur cft deftiné.

Enfin cette largeffe que noere curieux faitd {es amis( car il aime fur rout 2 donner
decequ'il a) n'a-t-elle point quelque privilége qui éleve le merite de fon cabinet au
deffous de ces autres, dont on ne raporte que de fimplesidées, & ou bien loin qu'on
yfalle des fiberalitez, cout au contraire le curieux fait profeflion d'érre ferré; il n'en
suge|  vient jamais 3 faire montre de (on teéfor que malgré quiilenair, onnapergoivecn
sopad)  liyun'fonds d'inquiérude qui vient quelquefois de la peur d'érre volé, mais plus
: oo i communément de la peur de n’éere pas cri aull riche, qu'il le prétend.

Venons maintenant a établir qu'elles fone les principales conditions d’'une bonne
Fruiterie; il me femble que la premicre confilte a écre impénéerablea lagelée; le
gtosfroid, comme nous avons dit fouvent, eft l'ennemy mortel des fruits, ceux qui
ont €té une fois gelez , ne font plus bons qu'a jetcer. :

Il s'enfuit donc pour la feconde condition, que cette Fruiterie doit éere expolée — < /
furtont au Midy, ou auLevant, ou du moins an Couchant, I'expofition du Nord »
luy feroit tres-pernicicufe.
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Il s’enfuit pour troifiéme condition, que les murs de cette fcrre doivent écre
pour le moins de vingt-quatre pouces d'épais, unc moindre épaiffeur ne garentiroit
pas de lagelée.

I1 s’enfuit pour quatriéme condition, que les fenétres, outre les paneaux ordinai-
tes, doivent avoir de fort bons chaflis doubles, & fur tout de papicr, & qu'ilsfoicng
bien calfeutrez , & qu'en méme tempsily aitune double porte pour l'entrée, ca
forte que jamais dans les temps du peril I'air froid de déhors ne puiffe avoir libereé
dentrer, caril déeruiroit lair temperé qui eftde longue main au dedans, on ne
{cauroit icy avoir trop de précaution,, ilne faut qu'une petite ouverture négligée,

our faire en une nuicde gelée un défordre infini; je naprouve nullement qu'on faf-
{e du feu dans la Fruiterie , & cela parles mémes raifons , que )'ay alfez amplement

. €rablies dans le traite des Orangers.

Avec toutes ces conditions , qui peut-¢ere nont pas éeé aflez éxadement obfer-
vées, carlachofe eft rres-difficile, onne peur, & on ne doit avoir l'efprit en repos,
2 moins d’avoir au dedans de la ferre un petit vaiffeau plac plein d’eau , c’eft une fen-
tinelle fidele, & incorruptible,, qui doit donner avis de tout ce qui peut nuire; ficets
te caune gele poine,il W'y a rien a faire, mais fi clle vient a geler tant{oit peu, il faue
auffi-tot courir au remede , les froids des mois de Decembre 1670. 1675 1676
1678. celuy de Janvier, & Fevrier 1679. & fur tout celuy de Decembre 1683, &
de Janvicr 1684. qui de la derniére reprife a duré fans reliche un mois enticr, doi-
vent {ervir d’'une grande inftruction dans cette maticre, ilafalu étre bien foigneux
& bien prévoyant, pour ne s’y pas laiffer ateraper 5 un bon grand Thermometre

lacé en déhors a Uexpofition duNord eft icy tres- neceflaire ; il faut juger que le pe-
ril eft grand, quand deux nuits defuite ce Thermometre continug d'étre au cinguic-
me , & fixiéme degré, & méme au feptiéme , & huitiéme , une premicre nuit peut
n’avoir point fait de mal, une deuxiéme doit faire tout craindre, & ainii dés le len-
demain d'une premiére nuit ficheufe fervonsnousde bons matelas, ou de bonnes
couvertures de lit bien velugs , ou de beaucoup de mouffe bien {éche, poury met-
tre nos fruits {1 bien & couverr, que la gelée ne les puifle atteindre, & méme i nous
avons une fort bonne cave, faifons les y porter , pour ne les y laiffer que pendantle
gros froid, & en tous ces cas prenons {oins de remetrre ces fruits dans Jeur ferre or-
dinaire, dés que le temps eft radouci, & continuons d’6ter ceux qui {font meurs, &
ceux qui {e gatent ; la pourriture eft un des ficheux accidens a craindre , pendant
que les fruits font hors d’érat de pouvoir éere fouvent vifitez I'un aprés Fautre:

Aprés nous €tre munis contre le froid , il faut nous érudier a défendre nos fruits
du mauvais golt, & ceft icy la cinqui¢me condition ; le voifinage dufoin ,de Ja
paille, du fumier, du fromage, de beaucoupde linge fale, & fur rout de linge de cui-
fine, &¢. Tour cela eft extrémementa craindre , & ainfi il faut, que nétre ferreen
foit tout-a-fait ¢loignée; un certain gofit de renfermé avec un odeur de plufieurs
fruics mis enfemble font encore un grand défagrément, & partant il faue, que non
feulement la {erre foit bien percée , & affez élevée, une ¢levation de dix a2 douze

-edsen doit faire 1 julte mefure, il faur aufli tenir fonvent les feneres OUVEIEES,
celka dire aufli fouvent que le grand froid o'eft poinca craindre, {oit la nuic foit ¢
jour , un air nouveau de débors, qu.md il eft bien conditionnd , faivdes merveitles
pous pusifier, & rérablic celuy quielt renferm¢ de longue main. -
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f'_,d';", Pour fixiéme condition, je croy pouvoirdire , que tant la cave que le grenierne —
ok i Foey - - - 8 » A i
Wl fonepas propres, pour faire une ferre, la Cave a caufe d’un goit de moify, & d'une

chaleur humide, quien font inféparables, & fontune grande difpofition  la pour-
riture; & le grenier a caufe du froid, qui peut aifément pencerer au travers de la
icouvercure, & ainfiun rez-de-chauflée nous accommode tres-bien, ou toutau
moins un premier étage accompagné de logemens habitcz deflus, deflous, 8 aux

COteZ.
Joint & cette (ixiéme condition, que la ferre doit éere fouvent vilicée de celuy,

quienelt chargé, ce quin’arrive point, quand aulicud'étre 3 main; c'elta dire d'é-
e commodément placce, onn'a pas facilie¢ d'y aller, parce qu'ily aoutrop 2
monter , ou trop adécendre.

La feptiéme condition demande, qu’ilyait beaucoup de tablettes tenant, 8¢ en-
¢haffées les unes dansles autres , afin d'y loger les fruits (€parément les uns S Wai
tees, les principaux dans le plus beau c6té, les Poires a cuire dans le moins beau, les
Pommes encore faifant bande a part : la diftance raifonnable de ces tablettes, doit
&re de neufa dix pouces avec une largeur r rifonnable de chacune, je lesveux d'or-
dinaire de 17. 218. pouces, poury enloger beaucoup enfemble, & en voir aufls
beaucoup d'une feule veué.

, Jeveux aufli pour huitiéme condition, queles tablettes foientun peu en pente
WG gersla partie de déhors, c'elta dire d’environ trois pouces dans leur largeur, &
e utelles foient bornées d'une petite tringle d’environ deux doigts, pour empécher
milsw  Jes fruits de tomber; onne voit pas fi bien d’un coup d'ceil tous les fruits d’une ra-

g blette, quand elle eft de niveau, que quand elle eft, comme je la demande, & ainfi
gl on ne s'appergoit pas i aifément de la pourriture, qui {urvient a quelques fruits, &

fe communique & leurs voifins,quand on n’y reme die pas d’abord.

Cette pourriture 2 craindre oblige pour neuviéme condition , que fans y man-
quer on vifite au moins chaque tabletee de deux jours 'un, pour faire éxatement
laguerre a tout ce qui cltgare.

Et oblige pour dixiéme condition , queles tablettes {oient garnies de quelque
chofe; parexemple de mouflc bien (eiche , ou d’environ un pouce de fable fin, afin
que chaque fruit pofé fur fabaze, comme il doit, fe faffe une maniére de nid, oude
niche particuliére , qui le maintienne droit, & Iempéche de toucher a fes voilins;
car enfin il ne faue point fouffrir, que les fruits {e couchent, il eft plus propre, &
plusagréable de les voir tous rangés chacun {ur leur baze , c’efta dire fur la partie,
olieft I'eil 2 Poppofite de la queué, que de les voir péle méle couchés fur le coee.

Jedemande pour dernicre condition , qu'on ait grand foin de nettoyer, & balier
fouvent nécre ferre, d’en oter les toiles d'aragnées, d'y tenir de petits picges contre
les rats, & les fouris, & méme il n’eft pas mala propos d'y laiffer quelque entrée (e-
cretee pour les chats, avtrementon a {ouvent 'affliction de voir les plus beaux fruits
attaqués par ces maudits petits animaux domeftiques.

Cette ferre, dont l'intention a été particuliérement pour les fruits dhyver, fere
aufli fortutilement, & pour ceux d’Automne, (oit Poires, foit Raifins, & pour ceux
d'Eté, (oic Péches, Pavies, Prunes, &c. ceux-cy amon gré ¢rang, comme J'ay dit
c};-_dcv‘mt, beaucoup meilleurs un jour aprés avoir éeé cucillis, que lejour méme
quils lontéeé , ils .ltqtii(;:rﬁnt dans la fecre un certain frais, qui leur fied merveil-
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143 DES JARDINS FRUTITIERS
leufement bien, & qu'ils ne feauroient avoir; pendant qu'ils-tiennent aux Arbres,

Orcomme, generalement parlant, les fruies dignes de nécre curieux , ne vien-
nent dans la (erre que quand ils ontacquis 'une des deux maturicés ; quilenr cons
viennent, {gavoir pour les fruits d’Ecé la macurité prochaine , qui les faic cxpedict
en peu de jours, & pour les fruits d’Automne, & d’Hyver, la macuricé éloignée, qui
les fair garder long-temps, lesuns moins, les autres plus, & dailleurs comme ceft
la maturicé prochaine, qui elt de plus grande confequence, tantpour ces bons fruits,
qui périroicnt miferablement, {i onne fcavoit les prendre a point nomm¢ , que
pour le maitre, quiverroit devenir inutiles fes peines, fesfoins, &fes efperances,
s’ilne fgavoit, comme ondit, prendre encecy I'heure du Berger s il s'enfuic de la
qu'il faur achever de donner icy les marques infaillibles qui peuvent faire connoitre
cette maturité, jay cy-devant expliquécelle de laplipare des fruits, qui ne paf-
fent pas Septembre , & O&obre, {cavoir pour le refte desPoires d'Eté, le refte des
Prunes, les principales Péchesrardives, & les Pavies tardifs, &c. il refte a parles
des Poires d'Odtobre, & desautres, quife gardent depuisla Touflaints Jufques &
Paques , & au dela.

Les Vertelongue, les Beurré€, lesPoiresde Vigne, les Meflire-Jean, les Sucré-
vert, &c. & apréselles les Petit- oin, les Lanfac, les Marquifes, les Bergamottes, les
Amadottes, & méme les Befidéri, & les Grofles queués, &c. font les premiéres,
qui doivent paffer pendant le mois de Novembre; le pouce, comme nous avons di,
pour les Beurré, Vertelongue, Sucré-verd, & autres, qui ont commencé de meurir
en O&obre, faitfortir de laferre ce qui vient 2 meurir chaque jour, i celles-cy,
f¢cavoir aux Petit oin, Marquife, Roufieline , Lanfac , &c. parce que ce fontencore
Poires tendres, & le coloris blanchatre, quife forme dans la pcaudes Meflire-
Jean, &lefond jaune des Amadorres, Groffe-queué, Befideri, &c. & I'humidité
fur la peau des Bergamottes avec un pen de jaune qui s’y déclare, tout cela fone
des marques certaines , qui cnibigntnr {ans aucune aétion de pouce €e quie nous:
voulons fcavoir de ces derniéres {ortes de fruits , il n’eft queftion que de les €xa-
miner totdjours, ouanmoins de deux Jours I'un, & cette régle de reveué pourla
maturité doit étre fuivie dans les mois fuivans pour tous les autres fruits, qui seftent,
afin de ne rien perdrede tout ce qui commence a fe faire remarquer , cette reveué
€rant de plus neceflaire , pour 6ter ceux qui viennent a pourrir.

Les Loiiife-bonne, Efpine-d’hyver, Ambrette, Lefchafferie , Saint-Germain,,
Virgoulé¢, méme les Martin-{ec, & Bon-Chrétien d’Efpagne, avec les Pommes
de toute forte , de Capendu, foit gris , foit rouge , {oitblanc, les Pommes de fe-
nouillet, les Calville d’Automne, quelque Api, & quelques Reynettes, &c. Tous
ces fruits marquent une maniére d’empreflement a meurir , dabord que le mois de
Decembre eft venu, il fe méle un peu de jaune , & derides aux fix premiéresel-
peces, qui font juger, que fi le pouce en faifant fa fon&ion ne s’y oppofe pas , clles
font bennes afervir, mais jufques-1a, il ne lesfaut pas hazarder, le cofliccauceny
entrant feroit un bruit de reproche a ceux , quiles voudroient entamer plitée,ily
abeaucoup a craindre en ces {ortes de Poires , du coté du défaur de mollir, auquel
elles font fujettes, & fans doute qu’elles furprennent fouvent ceux , qui ne les éxa-
minent pas rigoureuiement tous les jours.

A I'égard des Margin fec , & des Bowrchuctien dEfpagne;, ilencfk de nm
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dans cé mois de Decembre, que ce que je diray dans le moisde Janvier pour le
Portail; roucaufli toc qu'il paroit quelque tache de pourriture en quelques-unes, on
ut hardiment les attaquer routes, leur temps eft venu, & elles font menacdes de
Jifer bien-tor a la pourtiture, avec cetavantage cependant, qu'elles fe maintien-
neataffez long-temps cn ¢cat de parfaite maturité.

f.es Capendu, les Fenouillet, & les Reinettes dcclarent leur maturité d’abord,
qu'elles deviennent extrémement ridées, les Api déclarent la leur, quand ce qu'el-
lesavoient de couleur verte fe change en jaune.

Les Calvilles commencent, ce {emble, a devenir plus légéres, &leur pepina
(s déeacher, & a fonner en les {ecotiant, quand elles viennent a meurir, elles {e peu-
vent vanter d’'étre Jong-temps bonnes , aufli bien que les Reinettes, quiontjauni
fins fe rider, & ce font des qualitez admirables en ces fortes de fruits.

Javertis icy » quilne faut pas {e rebuter a cater fort {fouvent les Poires tendres, &
fondantes de cece faifon , les parefleux , & négligens tombent a cerégard dans de
grands inconvéniens.

Les fruits,qui ont refifté au pouice pendant le mois de Decembre viendront enfint
aluy céder chacun a leur tour dans les mois de Janvier & Février, bien entendu
que les épines-d’Hyver, quiméme dans ces mois-cy ne peuyent parvenir a chane
ger un pea de couleur , deviendront pateufes, infipides, en un mot périront fans
avoir pti achever de meurir, perte cruelle pour nétre curicux, carcn verité Ceft
une des meilleures Poires, que nous ayons.

Jay fait des obfervations importantes a fon égard, & de quelques autres pareil-
lemenc dans le Traité duchoix, & de la proportion, &c.

Les Louife-bonne ne jauniffent guére, nonplus queles Vertelongues de Sep-
tembre & O&obre, mais elles fe rident, & deviennent douces, mo€leufes , &
agréables an toucher.

llyabeaucoup d’Ambrettes,, qui molliffent, devant que d avoir jauni, & ce font
patticuliérement celles , quifont venués au Nord , ou en Buiffon , & fiir touta des
Atbres greffés fur franc, & trop rouffus, celles-cy , aufli-bien que toutes les autres
desEfpaliers du Nord , ont particuliérement befoin de fucre, pour corriger le dé-
fnede bon goiit, qui leur manque,, fans que pour cclaclles ceflent d’avoir bien de
Lean,

LesGros-mufc d'hyver, & les Portail ont quelques amis, 'un & Fautre fe moc-
quent de Uhabilité du pouce, mais la couleur jaune des premiéres, & un peu de ri-
des, oude pourriture aux autres , invite leurs partiffans a fe {ervir de leur mérite,
quel qu'il foit.

IJ[_]. des principaux foins, que je prends, en rangeant mes fruics dans la ferte, eft
pon feulement de mettre chaque efpece en differentes tablettes, ou i en mets
plufieurs fur une méme, elles y font diftingudes par des IEp.lratinnsc}c tringles, mais
auflt de faire certe diftin&ion parmi les fruits d'une méme efpece, que premicre=
rgun_[ lesfruits rtombez avant le temps ( carje ne les abandonne pas) ont un lieu par-
ticulier, & hors de veud ; ils fonefujets 3 écre vilainsa voir, ence quiilsfe rident
Ecau-:cm;:, veritablement lesuns plus , lesautres moins, & ceft a mefure quiils
lont tombez plijtor, ou plitard; mais d’ordinaire ils meuriffent enfin, & c'eft
alez long temps aprds les autses de leur cfpege s jene puis m’empécher de leur
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dire, qu'aflez {ouvent ils ontune bonté parfaice fous une
peau fanée, vilaine, & ridée, & particuliérement fi leur cheute n'eft que denviron

un mois devant lc remps de la cueilletee ordinaire.

Ea fecond licu , les Poites de Buiffon fonta part , celles desbons Efpaliersle
font aufli.

Je ne mangque pas a fuivre cet ufage pour les fruits des Arbres de tige, & pareille-
ment pour les fruits des Efpaliers infortunez, quifontceux du Nord , parce que ré-
guliércmcn: les fruics des bons Efpaliers meuriffenc les premiers, ceux des Buiffons
vigoureux les fuiventavec cet ordre , que ceux des Buiffons greffés fur coignaffier
marchent devant ceux des Buiffons gr-::ﬂ'és fur franc, & que ceux des Arbrc?s mala-

des précedent les uns & les autres.

Enfia les Fruics des Atbres detige fuccedent, & quelquefois méme fe mélenc X
ceux-13, & fone les meilleurs de tous, maxime univerfellementvraye, ala refcerve
des Prunes, & des Figues, comme ray déja dic ailleurs, les fruits du Nord,comme
de raifon viennent 2 meurit les derniers.

Les Bons-chrétien d’Hyver avec leur chair caffante , & les Colmar pareillement
avec leur chair tendre , laiffent paffer devant elles toutes les Poires a chair Beurrée,

endant ce temps-la les autres {e mettent djaunic, & enjauniffant2 meurir, &ife
rider {1 peu que rien vers la queut : quand le Bon-chrétien eft parfaicement meur, la
¢hair en eft prefque fondante, & quand il n'eft pasaflez meur, il demeure extréime-
ment picrreux , ils'en conferve jufqu’en Mars & Avril; les Bugi, & les Saint Lezin,
& les Martin-Sire s’y joignent pour fermerle théatre de la maturicé des Poires, les
Bugien Mars 8 Avril font un tres-grand plaifir avec leur chair tendre pleine de
beaucoup d’eau, quoy qu'un peu aigrelette; les Saint-Lezin avec leur chairun peu
ferme accompagnée d’un petit parfum, fontencore quelque figure,, mais il eft bien
difficile d'en conferver jufques-la, la moindre atteinte de froid , les noircit entiére-
ment, & lesrend auffi hydeufes a voir que défagréables 2 manger.

Refte a dire pour les Poires a cuire, quen tout temps elles font bonnes a remplic

leur deftinde , & particuli¢rementquand elles commencenta jaunir avec cetee pré-
voyance de rebuter celles, qui font attaquées de pourriture, de peur qu'elles ne
donnent un mauvais gofic 2 celles, qui éroient faines ; ainfi les Franc-réal, Petic
certeau, les Carmelites ou Mazuer, & fur tout les Double-fleur, qu'on doit regar-
der comme les principales parmy celles qui ne font bonnes que cuites, font prefque
tofijours prétes a bien faire; les Poires de Livre & d’Amour, les Angober, les Ca-
tillac, les Fontarabie, &c. peuvent bien acquerir quelque bonté par I'affaifonne-
ment dufucre, & lachaleurdu feu, maisce n’eft jamais , fans qu'ily refte un peu
d'acreré, dont les gotits délicatsne s'accommodent guére.

La compote fait des merveilles pour les Calvilles d’Automne , 8 les Reinettes,
mais elle n'eft pas fi heureufe pour les Capendu, & Fenouillet, ladouceur de celles-
cy eftcaufede ce défaur , & un petit gotic releve, qui eft aux autres , fait leur princi-
pal mérite au fortir du poclon.
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CHAPITRE X

Des maladies des Arbres fruitiers.

L paroit que c’eft une loy ‘univcrl’clic ment ¢eablie a 'égard de tout éefe vivant &
Imimé , que chacun eft {ujet a quelques accidens , qui'empéchent de jouird’une
fante pcrpétuclle, & tofijours ¢galement vigoureufe ; dela vient que ce n'eft pas
{eulement parmy leshommes, & parmy les autres animaux, qu'on voirt aflez fou-
vent de differentes maladies : la condition des Vegeraux, & particuliérement celle
des Arbres fruitiers les affujeccicaufli 2 de certaines infirmitez, qui les dcfolent, &

w'on pourroit bien baptifer du nom de maladies, desfeuilles jaunes hors de faifon,
Ls jets nouveaux noirciffans , & mourans 3 leur extrémité dans les mois d’Aoult, 8¢
de Septembre , des fruits demeurans petits , ou tombans d’eux-mémes &c. ce {ont
comme difent les Médecins autant de fimpromes parlans, & indiquans I'indifpofi-
tiondu pied. Orparmy ces infirmitez, ily ena qui peuvent écre gucries avec le
fecours de quelques remedes, il y en a aufli qui pamiﬂbm jufqu'a préfent incurables,
puifquetout ce qu'ony peut faire a toujours ¢t¢ inutile; peut-éere qu'enfin fe décou-
yrira-'il quelque habile homme, dontles lumiéres & lexpérience nous délivreront
de Topprobre , qui nous rend 2 cet égard , ou dignes de mépris , ou au moins dignes
depitié : cependant puifqu’il n’eft que trop vray, que nos Arbres onta craindre dif-
ferentes maladies,les Jardiniers feroient {ans doute coupables,s'ils ne les €rudioient,
pour fe mettre en peine des remedes qui font fouverains a quelques-unes, & érre en
eposal'égard des autres 5 & (i connoiflans ces remedes , ils n’éroient pas foigneux
de les apliquer au befoin : car en vain auroient-ils dlevé des Arbres dans leurs Jar-
dins, silsdevoient avoir le chagrin de les voir décruire au fort de leur jeuncfle,faute
de les fcavoir guérir, & remertre dans leur prcmicfrc vigueur.

Pour parler autant qu'il le faut de ces accidens, qui arrivent anos Arbres, {ans y

comprendre eeux qui proviennent des trop longues pluyes, du grand chaud, du
grand froid, des orages, des tourbillons, des grefles, &c.
_ Jecroy devoir dire premicrement, quily a des maladies communcs pour tous
Jles Arbres en general , & en fecond lieu , quil yenade particuli¢res pour chaque
elpece particulicre; les maladies communes confiftent , ouen un défaucde vigueur,
quifaicque les Arbres paroiffent languiffans , ou en une atraque de gros vers blancs
i {e forment quelquefois enterre & s'attachent 2 ronger I'écorce des racines, ou
Pécorce de la tige voifine ; ces méchans petits infectes, qu'on appelle des rons , font
alalongue un figrand d¢fordre ; que I'Arbre qui en eft atraqué, & qui avoit roti~
jours paru vigoureux , vient tout d'ui coup 2 mourir fans reflource.

Les maladics particuliéres font, par exemple aux Poiriers d'Efpalier, quand leurs
feuilles font attaquées de cequon appelle tigres, aux autres Poiriers comme aux
Robines , petit-Mufcar, &c. quand ‘1 leur vient des chancres tantot a latige, & tan-
tota une partie des branches ; aux Arbres a noyau , & fur toutaux Péchers , quand

aic mourir la partie ou elle fe met, foit les

ils fonepris de la gomme , qui d'ordinairct
brauches , foit larige , & fi malbeurculement clle astaque Yendroit de lagrefie, qui
allez
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affez fouvent {e trouve caché de terre , ellc gagne infenfiblement tour le tour de
cette greffe, fans que perfonne s'en appergoive : car FArbre paroit totjours en bon
¢rar, pendant qu'il refte encore quelque petit pafiage a lafeve ; maisenfin cetee
gomme empéchant qu'il ne monte plus aucune feve aux parties fupéricurésde At

bre, fait que tel Arbre ainfi affligé meurt fubitement , tout de méme que fic'éoit

une efpece d'apoplexie qui letic fuffoqué.

De plus, certains Péchers font encore attaquez de fourmis,& de pucerons verds
qui sartachent tanc6raux jeunes jets, & les empéchent de profiter; tantdt aux nou-
velles feuilles, & les font premicrement toutes recroquebiller, & enfuite fecher, &
romber; n"avons-nous pas aufli des roux-vents qui brouilfenten de certains Prin-
temps, {¢chent, & pour ainfi dire brilent rous les nouveaux jets, en {orte que les
Arbresou cette malheureufe influence eft combée , paroiflent mores, pendant que
d’autres du voifinage {ont verds, font garnis de belles feiiilles, & continuent i faite
de beauxjets; d'un autre c6té les Arbres les plus vigoureux ne font-ils pas fujetsa
avoir la pointe de leurs nouveaux jets entiérement coupée parun petic infecte noir,
& rond, qu'on appelle coupe-bourgeon , ouautrement lifette.

Les Figuiers craignent le gros froid de 'Hyver qui eft capable de leur gelertoute
la tére, fion ne les couvre extrémement: mais ce n'eft pas affez de les avoir misen
{feuretd contre lagelée, ils ont encore i craindre dansla méme faifon d'Hyver d's-
voir le basde la tige rongé de rats, & de mulots, ce qui les fait languir , & enfin
mourir.

Ces mémes animaux avec les laires, lespercoreilles, les limagons, font d’autres
perfecutions violentes, & ficheufes pour la principale partie de nos Atbres, c'efta
dire pour les fruits qui approchent de maturicé , & fur tout pour les Péches, & les
Prunes; les Grofeilliers n'ont-ils pas de leur ¢dté des ennemis particuliers quifont
une maniére de petites chenilles vertes qui fe forment vers les mois de May, & Juin
au derriére de leurs feiiilles , & les mangent d’une fi étrange maniére, que ces petits
Arbuftes en font enticrement dépouillez, & leur fruit n’ayant plus aucune couver-
ture qui les puiffe garentir des grandes ardeurs du Soleil d’Eté, vienta éere avortes
fans pouvoir parvenir a maturite.

Je pourtois parcourir lesaccidens qui arrivent A tout le refte du Jardinage , & y
fontdes défordres infinis , par exemple les Fraiziers dans leur plus vigoureufe jeu~
nefle, font, pour ainfi dire traitreufement attaquez dans leurs racines par ces mife«
rables tons qui les affaffinent , & lestuént.

Les plantes potagéres, & furrout les Laitués, les Chicorées, &c. ont todjours
oude ces tons, ou d’autres petits verts rougeatres qui les rongent au colet, &les
font mourir dans le temps qu'elles achevoient dacquerirlear derniére perfection.

Les Artichaux combien ont-ils a fouffrir des petites mouches noires qui lesatta-
quent a la finde I'Eté, & des mulots qui rongent leurs racines d’Hyver.

Les Limaces tant les longues jaunes, que leslongues grifes noirdtres, 8 les
petites blanches qu'on nomme vulgairement des loches , mangent entiérement les
Laitués , & Chicorces nouvellement plantées , & cela fur tour pendant les temps

pluvieux.

L'Ofeille eft rourmentée dansles grandes chaleurs par de petits pucerons noirs
qui percent teutes les feiiilles, fi bien qu'elles deviennent enticrement inutiles.

1l
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I n'elt pasjufqu’aux choux qui ne {oient, pourainfidire, des-honnorez par les
chenilles vertes , qui percent & gatent routes leurs feuilles; mais préfentementil
n'eft queltion que de traiter de ces fortes de maladies, qu'on peut gucrir en faic d’Ar-
bres fruitiers, & non pasde celles qui fontincurables , non plus que de celles des
Plantes pnragércs , celles-1a viennent conftamment ou par le defaut de la terre qui
ne fournit pas d'affez bonne nourriture , ou parle défauc de la culture, & de la caille
oeww | tal-faice, ou enfin par le défaut de I'Arbre, quin'éroit pas bien conditionné,, {oit
g devant que d’éere planté, foiten le plantant.

.

[l senfuit donc premic¢rement que la tecre pour contribuer a faire nos Arbres
malades , ce qui arrive quand elle eft naturellement infercile d'clle-meme, ouque
pc-.;t--:':tr-: elle Peft devenué i force d'étre ufée, ou quand elle eft crop (¢che, ou trop
humide , ou enfin quand quelque bonne quelle foic, elle fe trouve en trop petite
qunntité. _

Pour remédier ces fortes d'inconvéniens,je dis que,fi la terre eft infertile,comme
il y en aen beaucoup d’endroits,ou 'on ne voit quun {able tout pur,le Maitre a tort
d'y avoir fait des Plans, il n'en corrigera jamais le défaut par quelque fumier qu'iliy
mette, il 0’y aque le feal expedient d’ter cetee terre, & y en faire porter d'autre

ui foit meilleure; heureux ceux qui en peuvent trouver dans le voifinage , en forte
que le tranfport ne foit pas long, ny la dépenfe grande; a I'égard de celle quieft ufée,
yray-femblablement il y en a d’autre touc auprés dont on fe peut fervira moins
quon ¢ veiiille donnera celle-cy des deux , & trois ans pour fe réeablir par le re-
pos, mais il et facheux de perdreun filong-temps; que it on prend le party de faire
cechangement de terre {ans vouloir pour cela oter I’Arbre qui n’elt pas trop vieu,
ilfae en méme temps retailler courtes la moiri¢ des racines , fe contenter de cela
pour une premiére annde , & aubout de deux ans on fera la méme chofe a 'autre
moitid de cet’ Arbre: rienn’ufe rant la terre que les racines d’Arbres qui font long-
temps dansun mcme endroit, ou fur tout les racines d’Arbres voifins , 8 particulic-
rement de paliffades de charme , ou d’orme; il faur de toute neceflicé que les Frui-
tiers languiffent, ou périflent, fice voifinage {ubfifte.

e fi la terre eft feiche, & legere, le remede pour Paméliorer eft de 'hume&er,
foicpar de frequens atrrofemens, ou par des chiites d'eau artificielles, foir par fcavoir
profiter des pluyes,en difpofant des égotits qui puilfent mener les caux pluviales dans
les labours, ainfique y’ay dicailleurs dansle craicé des terres.

Sila terre ¢ft crop humide; il faut ¢lever les endroits, ou fonr les Arbres, & faire
des rigoles plus bafles , qui regoivent les caux , & les forcent du Jarda par pierrées,
ouaqueducs,comme jay faic au Potager de Verfailles.

Silaterre eft en trop petite quantité, ilfaurlaugmenter, foit du c6té des racines
eny foiiillang pour érer le méchant fond, & y remetere quelque chofe de meilleury
foit par defusla fuperficie en la chafgeant d'autre terre; les verees €eancaindi ra-

b 1 commodées., fans doute que les Arbres y deviendront enfuite plus fains, 8 plus vi-
.-N-:,: goureux.
;fw. Si I'Arb.rc nekparofr malade que parce qu‘II j.mﬂft , comme par exemple les Poi-
tes fur Coignafliers en certain fond jauniflent totijours, quoy que laeerre y paroiffe.,
affez bonne ; c'eft un avertifement certain qu'il les faut 6rer, poury en remerttic .
dautees fur franc, ceux-cy font beaucoup plus vigoureux, & saccommodent
Tom, 1 I. Vv
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mieux d'un terrein médiocrement ben, que ne font pas les autres.

Siles Péchers fur Amandicrs gommenttrop dans des fonds humides, il'n’y en
faue planter que fur Prunier; s'ils ne rdidﬂ?[fcnl:'p.zs fur I.’runicr dans les terres fablon-
neufes, iln’y en faue planter que de ceux quifont greflez fur Amandicr.

ue fi d'aucre coté UArbre paroit crop chargé de branches en forte quiil wen
faffe plus que de fort petites , il le 1"€mr d’éclmrgcr jufqua-ce quon voye, qu'il fe re-
metd faire de beaux jets, & que réguliérement cette taille fe faffe en rabaiffant les
branches trop hautes, ouen dtant une partie de celles qui font confufion dansle
milieu, & s'attachant de plus a {uivre les maximes que )'ay éuablies pour la bonne
taille.

Si la maladie vient de ce que PAtbre éeoit mal conditionné devant que de'le
plantet, que par exemple le pied en fiit chancreux , chetif, & & demy mort de pau-
vreté, ouque méme il fuc trop foible, il n’y a que du temps a perdre, {i on veut at-
tendrequ'il fe rétabliffe a la longue, il le faut 6ter au plitor, & en remettre un mejl-
Jenra la place.

Si'Arbre éroic bonenfoy, & qu'on l'ait planté ou tropavant, ou trop haue, ou
avec crop de racines, le meilleur expédient eft de larracher, luy tailler micux fes
racines, & le replanter fuivaneles régles.

Et un grand remede pour tout cela, ¢ft d'avoir toljours quelques'douzainesde
bons Arbres en manequins, pour en remettre de nouveaux tousvenus i la place
des infirmes qu'on doit 6ter.

Quand les Arbres font attaquez de quelques chancres, il faue avec Ta pointe
d'un coditeau terjufqu’au vif toute la partie maleraiece’, & enfuite y appliquer v
peu de bouze de vache avec une envelope de linge par deflus, il 'y fera une manié-
re de peau qui recouvrira toute la playe, & ainfitel accident fera gueri,

Si ce font des chenilles qui faffent tore aux Arbres, il faur avoir foin deles
¢plucher.

Sice font des rats qui attaquent I'écorce , il leur faur tendre des picges, foitra-
tiéres, & fouricidres, {oit quatre de chifre.

Si on s’appercoit que la maladie vienne des tons, il faut fouiller Je pied de 'Arbre

our les dter entiérement, & y remettre enfuite de la terre neuve , aprés avoirfaillé
plus courtes les racines rongées.

Parmy les maladiesincurables de nos Arbres, je conte premiérement lagrande
vicilleffe ; quand par exemple un Poirier , ouun Prunier a fervi pendanrles trente,
guarante , & cinquante années , il faut conter qu’il aatteinrune vieillefle décrepi-
te, & qu'ainfifontemps eft fair, & fa carriére parcourué, iln’y a plus d’efperance
de reroury il le faut 6ter , fans laiffer méme aucunes vieilles racines dans la place ot
il étoit, y rapporter des terres neuves, & yreplanter de nouveaux Arbres, fion
&n veut toljours voir au méme endroit.

Je conte enfecond lieu, les tigres qui s'ateachent au derriére des feuilles des Poi
res d'efpalier, 8¢ les defléchent a force de manger toute la matiére veree qui v €toit
il 'y aforte de leflive de chofesfortes,; acres, corrofives, & puantes, commede
rué, detabac, de fel, de vinaigre , &c. dontje ne me fois fervi pour laver les feuil-
les , & les branches , )y ay employé de Thuile par Pavis de quelques curieux,

¥y ay faides fimdces de fouffre pacle confeil d'aucces,'ay brild des vicilles feuilles
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i mw ratilfé 'écorce des branches , & delatige, ot lafemence s'attache, tous les

g, joors mi'lmf jeflaye d?nugfn; r.quchuc .nm_WCI. cxp({dIc’i_'t_r 3 &. .cnﬁn‘ yavoué dL bon-
e pefoy, &ama grandc coni:uhon » quejen ;l}f‘].’ml-.us réiifli a rien; il refte rotjours
g, en quclqu'cudrolf quelque i-:;mcncc de ce petit infedte,, _&' qua‘nd les rfmis de _h._{.;_v.,
v;»rr.‘,'!'{i. {ont venus, cette [emence c-.:!f:t par la Cha.Jc_ur dﬁu So!ul.,’&{ {e mt:Inpli.r:.cn{u:ft_ a
i ['infini, & partant de deux chofes| unc, ou il faut Oter enticrement les PLT]I‘IL‘I‘SI d’Ef-
Ih:.-w palier , ce qui c{l!u'n i'cn:n:dc trcs—v'm]cn‘r. > & fur tour pour les pctlt--Mulcat, BL‘I"-:;.I--
e ote, Bon-chrétien d’Hyver, quine réiifliffent guére bien horsdela, ou il faut fe

confoler &'y voir ces tigres, fe contentant feulement de faire rous les ans britler tou-
esles feuilles , & nétoyer les Arbres autant qu'il eft poffible.

Je conte en rroifiéme licu , pour maladie incurable la gomme qui fe met aux
Déchers, & autres fruits 2 noyau; fielle ne paroit qua une branche, le mal n'elt pas
gund, iln’y aqu’a couper cette branche deux;, ou trois pouces au deflous deTen-
droit malade , & par ce moyen on empéche que cette maniére de cangréne ne ga-
gne plus loin, cemme elle feroit infailliblement ; i elle eft ou dans'endroicdela
grefic, oua toute la tige, ou a la plipart des racines, le feul, & unique expédiene
quony puiffe trouver, eft de 'y plus perdre de remps, & par confequent d’dter en-
tidcement tel Arbre , & faire au furplus ce que jay confeillé pour les changemens
deteree, & d’Arbres.

Lagomme vient quelquefois d’un accident extérieur, par exemple d'une playe
quis'ctt faire par incifion, pat écorcheure , & quelque-fois elle vient d’'unc mauvaife
difpoficion intéricure; au premier cas, cette gomme neft autre chofe quiune feve
extra-valée qui eft firjee & corruption & pourriture , du moment qu'clle cefle d'éere
renfermée dans fes canaux ordinaires, quifont 'entre-deux du bois,& del'écorce,
poutlors le remede en eft aifé , & fur coue quand le mal n'eft qu'a quelque branche;
je Lay dic dans Pavticle précedent, filemaleftila tige, affez fouvent il fe gudri
de luy-méme par un calus , oufuite d'écorce nouvelle quife faic a laparcie bleflée,
quelque-fois aufli il eft 2 propos d'y metere un emplitre de bouze de vache,avec une
envelope delinge , pour y laiffer le rouc enfemble jufgu’a-ce que la cicatrice fe foit
fermée : fi la gomme vient du dedans, pour lorsje la trouve incurable , quand clle
ctalatige, ouaux racines.
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‘DES GREFFES DES ARBRES;
ET DES PEPINIERES.

CHAPRPITRE XL

DES GREFFES.

8 E ne puis pcnﬁ: a ce qui s'appelle greffer des Arbres, & a l'avantage
£l qui en revient pour lembelliffement de nos Jardins, qu "aufli-tot je ne
{l me 1cprc{ente comme autant de Sauvageons greffer, les jeunes gens
qui font a inftruires il femble en effer que, comme la pliipart des Ar-
wcadl bres, devant que d’avoir éié greffez, ncpmdm{mtnamu]h ment que
dc nwt.lmm fruits, aufli la plapare de la jeunefle, devant que d'avoir €t¢ inftruke, ne
{c porte 11.1mn,llemcntqu 3 de méchantes a&ions, mais I'éducation venant, cemme
une maniére de bonne greffe, 2 leur infpirer des fentimens conformes ala r.uﬂm el-
le les difpofe , & les'accotitnme infenfiblement a la vertu ,en méme temps quell:
les purge , & les dépoiiille de leurs mauvaifes inclinations; {i bien qu'enfuite ¢clai-
rez quiils font des bonnes maximes , onne leur voi plus rien faire qui ne fente fon
bien, & qui n’ait Papprobation du fages; & partant comme I'éducarion cft le
chef-d’ceuvre de la morale, aufli ne peut-on difconvenir, que F Art de greffer nefoit
ce que nousavons de plus important dans le Jardinage. *

L’Oratur Romain conformémenta bc.m..mlp d’autres Sg:qus qui s'en €oient
expliquez devantluy , seftfait honneur de parler de cette invention en des termes
finobles, & fi éloquens, que toute la poltéritd en eft charmée; 1 en efferil mar-
que agréablement Peftime finguliére qu'il en faifoir, fans que cependant il p | paroiffe
nulle part, qu il fe {oit arrécé 1 lotier fon ancienneté , voulant apparcmment nous
donnera ]ngr.,l parce filence, qu'a pvmc en {¢ait-on l'origine , & que fans doute
ce n’eft quan hazard touc p:u » 2 qui clle et deué 5 auflieft-il vray , que nos Livres
d’Agriculture ne difent ph:_.\‘ e rien acer égard, quifoit capablc d(. neus y donref

d’ag rc.l"r‘cs & d'utiles lumieres; car par exemy 11( que me f{ert-il de croire avec The-
ophralte,

: 'i':\.u T acer hos. 5-.{: Quid. lih. devemedia amoris: ‘pont' f-m qus |
tollunt in luminis avras, in fz F: Fortia |'|]|\ ung. O l e {alo natnra fibelt. Tamen
hae quaque fuguis inferar &e. ! o pufi. lveltrem :‘.l'l.i.L.I.'LL'I.I1I'1 5\: -L-u.mg ltb z.

! Nec confitiones modo deledtant, {ed: etiam inliticnes quibas nihil E'mmi';.agquu;a.mluﬂllst C
86 JBHGHN G
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ophra&ﬁs quecequia donné la p-rcmiérc Id-.::c de greffer, & d':wolir veuque du de-
dansdu tronc d'un Arbre creux il en éroic (orti un autre Arbre d'une efpece toute
differente; cet Autheur, quipour appuycr {on {entiment , veut faire valoir une tel-
le avanture,, prend plaifir d'en ﬁli}'c I'Hiltoire routaulong, celt pourquoy ilajoii-
te, qu'un oifeau ayant avall¢ un fruic coucentier 'avoit enfuite rejetee par hazard
dans le creux de ce vieil Arbre, & que les pluyes m¢élées avec quelque parrie pout-
ie de cet endroitcreux 'y avoient fait germer & croitre, en {orte qu'il €roit deve-
nuun nouvel Arbre de la méme efpece de celuy, d'ou ct fruic ¢roit originairement
yenu, & qui par confequent croit entiérement different de cet Arbre creux,, qui
svoicdonné naiffance , & nourriture a cet Atbre nouveau, tout de méme que §'il
) eiit germé en pleine terre.

ue me f{ere-il aufli de croire avec Pline, que cette invention de greffer vient
licot de ce qu'un Laboureur, qui ¢roit fort bon ménager, voulant conferver fa
idce de terre contre le dégir, quil devoit craindre de déhors, fi fon champ n'éroit
pasbien clos, I'avoit fermd tout autour d’une paliffade de p:m.‘]uwc-rru.s & que
pgurg.zrcn{ir ces chFl1c§ de pourriture, & par ce moyen les faire durer plus long;
temps, il s €roit avifc de coucher en terre tout autour de ce champ des troncs de li-
erre, en intention de faire enchafler, commeil fir, I'extrémité inféricure de ces
perches dans le corps de ces troncs, d’ou il éeoit arrive, que contre fon atrente la fe-
ve quiémitd.ms les partics infc rnes de ces troncs, avoit fervi de nourriture a ces
perches , tout de méime, que {i ¢’ehr éeé un fond de bonne terre, en (orte quiavec
le temps ; elles y ¢roient devenuds de grands Arbres.

Or Pline fur cet exemple, & Theophrafte fur 'autre; fondent les reflexions qui
ontfair, difent-ils, la naiffance de I'Art de greffer; pour moy, bienloin dem’y oppo-
fer, ie confens volontiers leurs raifonnemens, & veux fore bien que ce foient ces
deus obfervations , quiayent donné quelque viE pour les greftes, & je dis en mc-
me temps , quc ce font fans doute les greffes en fente, quiont ¢ét¢ les premi€res en
pratique, 2 I'imitation des perches vertes du Pay fan cy- deflus allégué, leur fuccésa
depuis ouvercl'efpric des Jardiniers , pourtrouver les autres T manicres de greffer,
dont nous nous {ervons fort utilement; ainii je demeure d’accord, que nousne

M

: fcaurions trop loiier les premiers Autheurs de 'ufave des ereffes, ny publier affez
kot I I 3 o) * B )
G que nous leur avons 1'obligation de la pliipart des plaifirs innocens que donnent les

!
Jardins fruitiers; car il eft cerrain que fans cetadmirable expedient nous {erions en-
€Or¢ tous pauvres ci faic d’elpeces de fruits ; & quic communémentchacun auroit
éié reduira fe contenter de ceux que fon climar, ou le hazard luy aurcient fournis
bons, ou mauvais: ¢'eft ladrefle de grefter toute {eule, quiatait les premiers curi-
eax, lafacilicé du commerce en a depuis avgmentc le nombie a 'infini, en faifane
qie par un efprit honnére , & défintereflé, * on e communique volontiers les uns
ax autres ce quon a de meilleur , veuque principalement de {emblables liberali-
t¢z ne diminuént rien du fonds, ny delabondance des curieux; & dans la veritd y
a-t-il 1ien de {i beau, & de fi commode que de pouvoir preini€rement par une mul-
tiplication aiféc, & dont on eft le maitre, depouveir dis-je, senrichir foy-méme
enfait de bons fruits, & de pouvoir enfecond licu faire venir des pays lointains ; &
j envoyer réciproguement , & ¥ pewde frais, dequoy diventir les gens du grand
y

3
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158 DES 'FARDINS FRUBITIERS
monde, aufli bien qoe les folitaires des déferrs, & dequoy reveiller la bonne chéx
re des feftins, & la déiicatefle du gotir, aufli bien que charmer la curioficé des yeus,
& l'aviditéde 'odorat, mais fur tour , quielt ce quinefgait pas, combien grande
eft la farisfa&ion des honnéees gens , qui ont pris {oin de greffer dans leurs Jardins;
celuy-cy par exemple aura gz‘ci'}l'.' , pourfaire changer de narure a quelque fauva-
geon , cet autre Paura fait pour multiplier quelques bons fruits en I'un & autre cas,
combien cet honnére curicux eft-il ravi, quln& venant a Jouir du fuccés de fon in-
duftric, il faitvoir les ouvrages de fes mains , & golicer les fruits qui en font pro-
venus. 4

[’hiltoire des grands hommes, quiont eu ce divertilfement, en a fairaffez de
mention , fans que J'en dife rien de plus particulier; je me contenteray feulement
d'alleguer, que comme le grand plaifir du celebre Jardinier des Georgiques, & que
le Pocte ne craint point de faire aller de pair avec celuy des Roys ) confiftoir ence
que revenant le foir a fa maifon, il y crouvoit fans rien acheter dequoy fe nourrir, &
régaler avec toute fa famille) perfonne ne doute que ce ne fiic des fruits , & des ¢
gumes de fon Jardin, folicenus apparemment de quelques profits de fa baffe- cour)
ainfile plaifir de nos curicux, et de remplir leurs Jardins de toutes fortes de bons Ar-
bres, quine leur cotitent rien, ¢’eft i dire de leur pepinidre , fans conter Pavantage,
qu'ils ont d'en pouvoir faire 2 leurs amis des prefens, qu'’ils eltiment infiniment.

Ce qui peut-étre feroit a fouhaicer fur le fait des grefles eft, qu'on fe fiic conteneé
de profiter de certe belle invention fans I'avoir outrée, & s’érre, pour ainfi dire,
tourment¢ a vouloir faire des monftres de fruits par une infinicé d’entreprifes aufli
bizareres, quinutiles; nos Livresen ontaffez voulu perfuader le fuccés, mais les
gens un peu ¢clairés n'y ont gucre ajolieé de foy; il y en a peu fans doute , qui furle
rapport de quelques anciens ¢ fe foient mis a greffer de la vigne fur des noyers , ou
fur des oliviers , dans I'efperance &'y avoir des grapes d’huile; agreffer de nos bons
fruits fur des platanes, ou des fraines, & greffer des Cerifiers fur des Lautiers,
des Muronniersfur des Hétres, des Chénesfur des Ormes, des Noyers fur des Ar-
boifiers,, & tout cela pourfaire de nouvelles efpeces de fruits; aufli faufle refped,
qui eft deua lauthorité des grands hommes, je diray ingéniiment, que toutes leurs
tentatives ont ¢té la pliparcfaucives; il nous doit fuffire, que chaque bonne efpece
de fruits peur heurcufement écre greffée fur des fauvageons, ou aucres fujets d'une
nature a peu présfemblable ala leur, 8 nous devons feulement proﬁccr de toutes
les vifions des caricux quinous ont précedé, pour ne pastomber 2 perdre autantde
temps & de peine, qu'ils en ont perdu a faire mille coups d'c(ﬁy {i excraordinaires.

Préfentement pour entrer en matiére, il faut {Cavoir, que commeje Iay déjadic
ailleurs , greffer, & enter,{ont deux termes finonimes, uficez feulement dansle
Jardinage, ilsfont fans doute d'inftirution purement frangoife , & ce qui en fait
ainfijugereft, quiils n’ontaucun rapport au terme latin inferere, qui apparemment
les a précedez, & quifignifie la méme chofe qa’eux, avec cette difference, quilla
fignific beaucoup plus intelligiblement; mais cependant pour en donner une notiofnt

au-
& Urgauderinfitivadecerpens pyra.  Horar. Epod. 1.
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Ep lteriles placani malos geffere valentes, Georg. 2. Caftaneas Fapus, arnufque incanuic albo fore pyci:
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ET POTAGERS Vordanie Icy
qutant parfaite , que nous poutrons, nous fommes obligez de dire, que cesdeux
[ermes ﬁgniﬁcnt , tout de n_u‘-mu que le terme latin, plancer une partic de quelque
Atbre, dont on faiccas, fur quelque endroit dunautre Arbre, donr Pefpece dé-

Jale, cette manicre de planter eft fort particulicre, & fait, que comme dit le Prince
des Potres , 4 latéte de ce dernier Arbre change d'efpece en tout, ouen partie,
(elon lntention du Jardinicr, c’eft ainfi que d’'un Amandicr il s’en fait un Pécher,
d'un Coignallicr un Poirier &c. & Unautre illuftre Poéte du méme fidcle, quand

r occafion il fe mer a parler de cetre matiére de greftes, il dicaficz plaifamment,
& affez 2 propos , que celt une manicre d’adoption introduite parmy les Arbres,
pat le moyen de laquelleon a facilicé de multiplier les bons fruits, en (e fervant des
mémes fouches , qui n'en faifoicnt que de mauvais.

Or ce changement d’efpece, ou cetre adoption ne {e peuvent faire fans quelques
eperations , dontles noms font ce femble tous propresa faire horreur, des tétes a
fcier, desbrasa couper, des corpsa fendre, des ligatures , & des emplacres 2 met-
tre, des incifionsa faire, &c. L'explication de ce qui regarde cette matiére de

effes dévelopera nettement ce qui paroit icy de myftérieux.

[Ifaut donc (Cavoir premicrement, qu'on ne greffe pas tout le long de Pannde, &
que ce n'eft feulement que dans de certains mois; en fecond lieu; qu'a I'égard des
Arbres, {ur qui on grefle, il fam indifpenfablement couper, & éter beaucoup, eelt
quelquefois fur le champ, & quelquefois cing ou fix mois aprés feulement , quon
lear te une bonne partie, {oit de leurtige, foic de leurs branches, fans pour cela
wucher en fagon du monde a ce quisappelle le pied de PArbre @ ce pied ignorane,
pouraini dire, le rraitement qu'on vientde faire a fa partie {fupérieure, & fubfiftant
wijours, c'cfta dire continnant d’agir en terre a fon ordinaire, quoy qu'il n’aic plus
a nourrir ny la tige, ny les branches qu'il avoit originairement produires, & qui
éoienc fes veritables enfans , ¢ ce pied dis-je, obeiffant alinduftrie du Jardinier fe
charge d'allonger, groflir, mulkiplier, & faire fructifier, foic les fimples yeux,
foit Jes branches érranggres quona fubflicudes touees petites {ur fatige, ou fur fes
branches, & ce font ces branches nouvelles; qui dans la {uitte occupant la place
des retranchées deviennent les enfans adoprifs de ce pied, & prennent avec luy
ane [iaifon fi rroite & fi parfaite , qu’elles paroiffent entiérement fes enfans 1égiui-
mes; douil acrive que {a fonion, n’eft autre d’orénavant que de fervir, pour
#infi dire de mére-nourrice A ces nouveaux nourriffons.

Poutbien entendre cetee defcription des greffes , quiparoitencore obfcure , &
énigmatique,il eft queftion de marquer premiérement les differentes fortes de gref-
s, quifonten ufage, en fecond lieu, les temps propres i les faive, & enfin les ma-
nidtes de les bien faire: il ya de grandes differences aux uns, & aux autres, nous
aodterons enfuite , quels font les {ujets, quiont difpofition naturelle a recevoir
eertaines forces d'efpeces de fruits, & nefgauroient s accommoder d'autres.

CH A-
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C HAPIT R B XL
Des fortes de greffes , qui font en nfage.

Es fortes de gr?ﬂ-cg, donton fe fert le plus ordinairement, font les greffes e
fute, les greffes a ceil dormant, les greftes a lapoufle, les greffes en fente oi:
en pourprée, & en couronnc , les greffes entre le bois & I'écorce , les greftes: :
poupree, & » les greftesa em-
porce-picce, ¢ C.
Les greffes en flute font pour les Maronniers, Chacaigniers, Figuiers. &c
[~ 3 N .| - - ¢ s b a '
Fos 1 ceil dormant, & ala poufle, font pour toute forte de fruics , tanta
L 3

Lesgre
A noyau, & méme on s'en fert quelquefois en d’autres Arbres , qui ne
. - ]

pepin, qu’
{font pas fruiciers.

Lcs grefles en fente ,ou en pourprée, font pareillement pour toute {orte de bons
Fruitiers, & méme pour d’autres grands Arl‘trc‘s, pourveu que les uns & les antres
ayent au moins troisa quatre pouces de toura 'endroit ou fe doit faire la greffeen
fente : les fruits a noyau, & fur tout les Péches, réiiffiffent moins réguliérementen
fente, que les fruits a pepin: quoy que les curieux de certaines Provinces de Guy-
enne affurent du contraire. Y

Les greffes entre le bois & I'écorce , & a emporte-piece font particuliérement
pour les grofles branches , ou pour les grofles ciges des fruits a pepin érrongonnces '
& ne valent rien pour les fruits a noyau , ny guncm]cmcnt pour toutes les b&ranchc;
ou tiges, quifontde médiocre groffeur , & parconfequent trop foibles pour fcrrc;
(uffifamment leurs greffes.

R— B W ™

CHAPITRE XIILL

Des temps propres agreffer.

Es temps propres pout greffer, font premiérement le commencement de May;
dans lequel la feve ¢rant montée dans les Arbres, & fur tour dans les branches
de I'annde ptcccdcntc,{hns que les yeux ayent encore pouflé, I'écorce s'en Adtache
aflez ailémentjufquia fe laiffer entiérement dépoiiiller, comme il ¢lk neceflaire pour
cette forte de greftes, donr eft queftion : or ce mois de May n'elt que pm'.r la greﬁ'c
en flute , qui , comme nous avons dit, nefert que pour les Chacaigniers , Maron-,
niers, Figuicrs, &¢. . |
En {econd lieu, la my-Juin eft propre pour la greffe d'Ecuflona la poufle de la-
uelle on nefe doit fervir qu'en fait de certains fruits a noyau, par Cxcmplc,pour

des Cerifiers, Grioticrs, Bigarroticrs {ur Merifiers , pour des Péchers fur vieux

Amandiers , &C.
En troifiéme liew

Arbres, qui, foit parle peu

{¢cherefles exceflives, qu’

les mois de Juillet & d’Aouft pour greffer a ceil dormant les
de vigueur de leur pied, {oit par la raifon des chaleurs, &

on a quelquefois en ce temps-Ia, paroiffent diminuér no-
4~
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~. tablement, ou enti¢rement de feve , caril faut [gavoir, que la greffed ccil dormane
ne demande que peu de feve particuliérement de la part du fujer, furlequel aprésy

avoir fait lincifion neceflaire il faut appliquer I'Ecuffon, latrop grande quanticé de

feve de ce fujeteft pernicieufe pour cet Ecuffon appliqué, en ce que d’ordinaireily
eltnoyé delagomme, au lieu qu'il ne doit fimplement que s’y coler, {ans que pen-

, dant le refte de Pannée il y trouve rien, qui foit capable de le faire pouffer; il na be-
‘Wi foinque d'un eres-médiocre fecours pour éviter la mort, en attendant unc manicre
8, derélurre@ion vigoureufe, que le retour du Printemps luy promet au (ortir defalé-
W argie; a I'égard du rameau fur lequelon doit prendre 'Ecuffon, il n'y {gauroit gucre
tropavoir de feve, pourveu que I'écorce foir aflez aofitée , cefta dire, affez bien

b 2 ’ o . s

:;" pourtie pour fe déracher aifément du bois , qu'elle couvre , & emporter avec elle le
b germe intérieur , qui fait la principale piéce de cet Ecuflon; les fujets ordinaires, fut
"4 elquelson greffe pendant ces deux mois, {font les Pruniers pour des Pruncs, ou pous

des Péches , lesjeunes Amandiers plantez en méchante terre pour des Péches,
les Coignaffiers pour des Poires, I'Epine-blanche pour des Azeroles, les Pommicrs
de Paradis, & les fauvageons de Pommiers pour les bonnes Pommes, &c.

Le mois de Seprembre eft propre pour greffer enceil dormant des Péchers, foit
(ur d'autres Péchers, bien vigoureus, foit {ur des jeunes Amandiers de I'année plan-
tésen bon fonds, les uns & les autres ont le don de conferver bien avant dans la fai-
fonune grande abondance de feve, & iln'y fait bon greffer, que quand cette feve eft
fur fon déclin.

On pourroit grcﬂbr en fente pendant Novembre , Decembre , & Janvier, mais il
o'y anulle avance 2 le faire, 8 au contraire il y a fortacraindre, que les greffesn'y
féchent, & n’y périffent enti¢rement , parceque pendant ces trois mois; elles ne re-
coivent aucun fecours d’un pied, qu'on peut dire, 2 caufe dufroid, perclus de tous
tes les fonGions végératives.

Toutle mois de Février , & méme une bonne partie de Mars font admirables
pour les greﬂ:cq en fente, & pour les greftesa emporte-pi¢ce , mais cela sentend,
quand a caufe de la durce du froid d’Hyver, les années {ont peu avancées , & que
pat confequent les Arbres ne font pas encore entrez en feve; c'elt a dire que I'écor-
ce ne fe détache pas du bois, car du moment qu'elle fe déeache ; tels Arbresne fe

e peavent plus de 'année greffer en fente: c'elt donc pour ce temps-la particulicre-
s ment, qlfil faut de bonne-heure faire pmv‘tiimn de gre ftes , de Poires , Poinmes,
(i Prunes, &c. 8 fur tout, quand onen veut faire venir des Pays ¢loignez.
s La finde Mars pendant les Printemps doux & tendres, ceft a dire les Printemps,
b quiau lieu d'éere accompagnés de neiges & de frimats, comme ils ont accoficume,
L;m;;.'d.‘ font chauds & humides, & p.lrtit:uiiércmcnt la premicre quinzaine d’Avril don-
. nent de grandcs facilitez pour les grcl’fcs , quife fontentre le bois & l'écorce , par=
japdh & ce quiil faut , que lafeve (oit affez montée dans ces fouches derongonngées, pour
£ pouvoir avec de petits coins de bois bien dur , comme peut étre le bouys, I'ébene,
e &c. féparer I'écorce d’avec le bois, & facilicer par ce moyen Penuée des greffes,

qu'on a taillées exprés pour cela.

Lemois d'Avril net commode que pour greffer en fente toure forte dePom-
miets, attendu que cette efpece d’Arbres eft plus difficile a s'émouvoir, & a fe met-
treen feve, que ne font pas tous les autres Fruitiers, & comme J'ay déja (}i[cy-d&

Tom. 1 1.
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devant, il ne fauc faire aucune grefte en fente que peu de temps devant que les Ay-
bres commencent i fleurir, & a pouffer; ce méme mois d’Avril eft encore commo.-
de pour greffer la Vigne qu'on ne peut greffer quen fente , & fur des fouches cou-
vertes de terre,

CHAPITRE X1V
Des mantéres de bien faire rhagﬂf [orte de areffe.

Présavoir expliquéles differentes greffes quifone prefentement en ufage, *
& les differents mois de l'année, quifont deftinez pour chacune d'elles, il
refte maintenant expliquer les maniétes de les bien faire, & comme le greftoir eft
un inftrument neceflaite pour greffer, je commence par en faire la defcription.
Le Greffoir donc eft un petit cofiteau d’environ deux pouces de lame, ayant le
mancheaflezmenu , 8 d’environ unbon pouce pluslong que la lame ; ny que les
colitcaux ordinaires, le furplus , du manche eft applati par Pextrémicé,, & arrondi
par lesbords de certe extrémicé, pour fervir a déracher aifémentla peau des Sau-
vageons, furlefquels on doit appliquerles écuffons; de ces Greffoirs les plus coms
modes fonc ceux quife plient comme les ferpettes, & comme les petits collteaux
ordinaires de poche, & quifontfaits de certe forte.
Or puifq'en faifanc Fordre des greffes, Yay commencé par celle quife faft Iz

©

premicre dans la plusbelle faifon de 'année , ceft afcavoir par la greffe en fiice, je
croy quil faut aufli commencer ce Chapitre par la maniére de la bien faire, & par-
tant je dis que pour y réiiffir il fauc premiérement que le rameau donton veur gref-
fer, & qu'on doit avoir en main devant que de rien commencer, pour micux faire
les comparaifons neceffaires, qui fe font du rameau avec la branche agrefter, &lc
font avec du fil, dujonc, du ruban, &c. il faue, dis Je, que ce rameau {e trouve en-
tiérement de la grofleur de la branche, fur laquelle on doit greffer; car s'il elt plus
gros, ou plus menu, la grefie ne réiiflira pas. Enfin il fautmarquer {ur ce rameau un
belendroit, ot il paroiffe deux bons yeux, quiréguliérement font 'un d’un e6ré,&
Yautre de Vautre, 8 avec le greffoir, ouautre outil bien tranchant, il faue couper juf-
qu'au bois circulairement rane par haut, que par bas Pécorce de la piéce, quicfta
cnlever pour la greffe; il faut 6ter a ce rameautoute I'écorce, qui cft a {a partie plus
menué, pour faire aifément fortir par la certe picce, qui doit étre enlevée , aprés
quen Pagitant, & la tordanr doucement avec le pouce , on l'aura déprife, & déta-
chée de {on bois; or devant que delenleverdefa place, il faut racourcir jufqu’a qua-
tre, ou cing pouces de long la branche quidoit érre greffée , & fans blefler le bois
le dcpoiiiller entidrement dans un endroit bien fain, & bien uni jufqu’a la partie la
plus bafle olt doit venir la grefe, pour loccuper fijufte, quelle y paroiffe placr ve-
nuE naturelicment, que paraueun areifice ; & aufli-toe pour ne pas laiffer defiécher
une petite humidicé qui eft aurour de cet endroir dépoiiillé, & qui elt la feve nov-
vellementmontée, on acheve de faire fortir de f place la pidee deftinde 2 greffer,&
aulls t6ravec toute la -:liligcn; ¢, & toute 'adrefle potlible, on la faie enticr dans la
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branche dépouillée juiqu’a lendroic ot elle doit demeurer, T & enfin pour empé-
cher que I'air des pluyes ne puifle penctrer dans I'entre-deux dubois de la branche
oreffée, & de I'écorce nouvellementappliquée, on entame dans le bois dela bran-
che,tout autour de I'extrémitd fupéricure de cette greffe,de petits coupeaux fansles
déracher, & on les fait retomber en maniére de fraife, ou de bourlet fur I'extrémi-
i€ de cette écorce pour la couvrir, & la défendre des injures de lair.

Les greffesa la poufle, & les greftes a aeil dormant, ne difierent en rien Munede
I'autre, que par les temps de les faire,, commeil a écé dit cy-deffus: durcitecllesie
font toutes deux d'une feule & unique maniére; la premiére chofe qui eft i faire
pour celaeft, que fur les Arbres dont on veur grcfﬁ-r, il faut prcndrc des rameaux
de lannée bien aottez , & ou il paroiffe aufli de bons yeux bien aofitez , & ce font
ceux qui ont €e¢ les premiers formez depuis le Prin-temps; les derniers formez {ont
trop tendres pour réiiflir; tour aufli-t6t que ces rameaux font coupez, il en faut
dee les feiiilles julquauprés de I'endroit ot elles tiennent a leur queué, & parce
moyen les yeux ne {¢ fanent pas fi-t6t; on peut conferver les rameaux juﬂpr': trois,
& qu'atrejours , pourveu qu'ils ayent le gros bout dans quelque maticre humide,
foit eau , foit glaife , foit fruits , & qu'avec celails ne foient longs que d'¢nyiron un
bon demi pied ; ainfi on peut fort bien couper endifferens morceanx un rameau
quia deux pieds de long; avec ces deux préeautions on envoye {eureméea trente &
quarante lieués loin des rameaux fraichement coupés fur I'Arbre (#ota que, fice
font des rameaux de Péchers, il n'y faut guére enlever d’Ecuffons , 3 moins que les
yeux n'en foientdoubles, outriples, c’eft adire 2 moins qu'il n'y paroiffe un com-
mencement de branche a venir, qui foit accompagnée de fes feiiilles , & qui aita
droit & 2 gauche deux commencemens de boutons 1 fruit , ou d’autres branchesa
venir. ) Pour tous les autres fruits, Poiriers, Pommiers , Pruniers, &c. un ceil fimple
{ertaufh bien que les yeux doubles, & triples, &c.

Quand on eft fur le point de faire la greffe , on choifit fur la branche, oufur le
corps de la tige qui font a greffer,on y choifit,dis-je, un endroit bien uni, cet endroit
ferencontre d’ordinaire dans lintervale qui {épare un ceil inférieur d’avec unautre
quieft immédiatement au deflus, c'eftla qu'on fair deux incifions qui repréfentent
ungrand T Romain, c’eft a dire gue Ia plus haute incifion eft horifontale, & lafe-
conde commengant prés du milicu de la premiére fente defcend de haut en bas,
juiqua-ce qu'elle {oic de la longueur d’environ un pouce, ou un pouce & demy: ces
deux incifions fe peuvent faire devant que d'avoir enlevé 'Ecuflon quicft & appli-
quer, pourveu qu'on ne déprenne la peaudu Sauvageon qu'aprés avoir enleve I'E-
cuffon, car il eft neceflaire que cet Ecuffon venant a éere appliqué trouve un peu hu-
mide la place du Sauvageon, cette humidité provenant dela {eve quile doit coler

vee ce Sauvageon; autrement 4i la place eft {éche, la greffe y périt, c'elt pourquoy
| le plus feur eft de commencer i enlever I'Ecuffon devant que d'incifer le Sauvageon,
orpour enlever cet Ecuffon, & particuli¢rement a l’u’g:n'd des Péches, onfaicfurle

T Huocaliend ex Asbore germen includant, uddque docent inolcleerelibro,  Georg. 2
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164 DES JARDINS FRUITIERS
rameau 3 Uendroit ot il paroit un bon ceil, uncincifion femblable ala figure A. qui
eft 3 peu prés la figure d'unécuffon d'armes de nobleffe, d’'otile Jardinagea em-

prunté ce terme d’Ecuffon, & enfuite , en appuyant un peu fortement du pouce fur
les cotez de cette incifion vers la partie voifine de I'eeil, qui eft contenu dans I'en-
ceinte de lincifion , onle dérache affez aifément du rameau, cela s'entend quand
Jafeve y eft abondante, ( car i celam’eft pas, fiit-ce méme en fait de Péches) il
faut enlever I'Ecuffon avec un peu de bois, ce qui fe faiten coulant le Grefloir an
deffous de I'écorce depuis latére de I'Ecuffon jufqu’a la pointe,, & mordant un pew
dans le bois, fur tout 2 lendroitde I'ecil , &c.

A l'égard des Ecuffons des fruitsa pepin , on ne {cauroit gucre les enlever d’une
autre fagon quavec un peu debois, quand 'Ecuffon eft détaché de fon rameau, on
regarde aufli-tét file germe intérieur, quicft le canal par ou fe communique la fe-
ve pour la nourriture de P'ceil, & pour la production d’'une nouvelle branche, eft
refté, comme il le faur abfolument attaché a I'Ecuffon enlevé, & cela érant on met
% (a bouche cet Ecuffon, en le tenant feulement avec les levres par la queug des
feuilles qu'on luya laiflé, la falive pourroit luy fairerore, & cependant, avee le
boutapplati dumanche du greffoir, on déprend petita petit, & adroitement fans
rien déchirer, la peau des deux cotez longs de I'incifion , prenant foin que l'incition
vers la pointe foit un pen plus longue que I'Ecuffon enlevé , & aufli-tor reprenant
de la bouche cet Ecuffon, & préfentant la partie pointug par aprés de Fincifion
horifontale, on lefait delcendreen coulanttoutdu long de lincifien, enforte quil
y entre tout entier , & que fur tout il occupe pleinement toute la place dépoiiillce 3
la téte de Vincifion, & qu'enfin les cotez de Vécorce quifont détachez, viennent
enfuite & couvrir tout PEcuffon hors I'ceil; cela fait, on prend de la groffe filafle pla-
tc, avec laquelle onlie doucement , & proprement enfemble 'Ecuffon, I'écorce
détachde, & labranche , afin de les faire micux joindre I'un avec Fauere , & ceftla
que finic le myftere des Ecuffons, avec certe difference feulement que, {i c’eft une
ercfre d'Ecuffon i la poufle, on racourcit{ur le champ la branche, oula tige qu'on
a greffée jufqu’a deux , ou wrois pouces pres de FEcuffon, afin que lafeve érantem~

échée de monter plus haur( comme naturellement elle y monteroit) elle foitfor-
cée d'entrer dans cet Ecuffon , & le faire poufler peu de temps aprés; les Meriziers
grefitz de ceete fagon la réiifliffent réguliérement micux , qu'aucuns aucres Frui-
ticrs, & fur tout mieux que les Péchers, quion greffe ala poufle foit fur d’autres Pé-
chers. foit fur de vieux Amandiers; car ils fon fore fujets a y périrde la gomme; &
eela par une trop grande abondance de feve , quiétant en Eté dans les Arbres
quion greffe, & ne pouvant affez trouver d'iflu€ par louverture de Peeil de cer Ecul-

fon, fors pas Vincilion 'y congele comas: du fang bows des veines, & y déeruic ¢n-
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My ficrement cet Ecuffon; & fi ¢'eft une greffe a ceil dormant, on ne racourcit point fuy
i, le champ, ny la branche greffée, ny latige greffée, on artend au mois de Mars

{uivant, quicﬂ: le temps que le renouveau fair monter la feve dans les Arbres, &
¢eft pour lors que {e doit faire ce racourciffement femblable a celuy quia ¢cé re-
marqué pour la greffe 3 lapoufle, & celaparlaméme raifon pour I'un, que pour
Pautre, bien entendu que devant ce cemps-1a, c'efta dire, pendant 'Hyver, il faut
| avoirproprement coupe [a filaffe qui lioit "Ecuffon, fans bleffer, autant que faire fc
peut, I'écorce couverte par cette filafe ; car fi on manque a couper ce lien , route la
partic lice, 8 ce qui eft au deffus d’clle font fujets a périr, faute d’y avoir en un paf-
fage (uffifant 2lafeve , qui vouloit montera l'extrémité dela branche, & parce

ep moyen toute la peine prife Pourgrcfﬁ:r, et devenué inutile , pendant que la partie
ke quicltau deffous de la greffe , femeta poufler une infinité de jetsfauvages qui ne
T fervent de rien.

b *+ Ladefcription de la greffe en fente, que nousavons dans les Georgiques tou-
G teadmirable qu'elle eft, le f{eroit beaucoup davantage fielle ¢roit plus complete,
dam  micux circonftancice , & plusinftrudive ; elle dit {feulement que pour faire cetre

greffe, on coupe la téteaux Arbres dans endroit ou la rige eft la moins raboreufe,
ceft adire la plus unie , qu'on fend cettetige affez avantavec des coins, & quenfin
dans les fentes quion y a faites, ony fait entrer des rameaux d’autres meilleurs
fruits, qui au beut de quelque temps viennent i faire de beaux grands Arbres.

Lale@ure de cette defcription ne me paroit point fufhifante pour apprendreaun
nouveau curicux PAre de grefter de lamaniére dontil elticy queftion, clle manque
enbeaucoup d’articles, & premicérement en ¢k quelle n’¢rablit point ; que non feu-
im0 lement on peut grefter fur de grofles riges éirongonnées , mais qu'on le peut faire
eme auffi fur pluficurs branches d’Arbres {oit nains , foit de tige, méme fur des pieds de
i deux & trois pouces de tour , attendu que les uns & les autres peuvent {ouffrir la
- fente, & ferrerfuffifamment la greffe.

Elle manque en fecond licu, en ce quelle ne dit point le cemps propre pour ceree
forte de grefte , nous I'avons dit cy-deflus.

Elle manque en troifi‘me lieu , en ce qu'elle ne fixe point quelle longueur doi-
vent avoir les rameaux qu'on employe , nous [areglons d'ordinaire de deux , ou
toispoucesde long, ou plitdt nous la reglons fur le nombre de trois bonsyeuxau
moius , que la greffe doir avoir.

Elle manque en quatriéme lieu, ence qu'elle n’apprend ny abientailler les gref-
fes ny les places fi jufte dans les feuls endroits quiil leur faut , que lafeve dupied y
puifle feurement entrer; pour ce qui cft de la tille de ces greffes, il faue pour la
bien faire , qu'avec une ferpette bien tranchante le gros bout foit coupé des deux
cbtez en forme de coin , & de lalongueur d'unbon demi-pouce , que des deux cd-
tezqui bordent cette figure de coin, ony ait confervé de I'écorce bien adhérante,
au bois; quele cotéqui doit fc trouver en déhors foit un peu pluslarge , & plus
épaic , que Pautre quielt endedans, & que précifément au haut de cette écorce
sonfesvée pout le dehors, il y ait un bon exil qui foitaufli haue que le bord de la tige
drouconnde , & que le haut de la fente; & pous ce qui et de bien placer ces
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greffes, il faut que le dedansde chacune desécorces tant du fauvageon, que de [a
grefte s'affleure, & u’pundc {i bien I'un a I'autre , que laf{eve venant du pied, trou-
ve aucant de facilieé 3 entrer dans lentre-deux de la greffe que dans lentre-deux du
bois, & del'écorce de latige, ou des branches greftces.

La defcription manque en cinqui¢me lieu, d avertir que , fi la feate ne s'cftpas
faite bien nettement, comme il arrive aflez fouvent , on doit avec la ferpette I'ap-
proprier en 6tant ce qui pourroit empccher la grefte d'entrer librement, & méme
fi on a licu de juger qu'il y aita craindre que la greffe pour étre un peu trop menug
proportion de latige, doive étre trop ferrée, il eft neceflaire d'érer proprement, &
bien uniment un peu de bois des deux cérez de la fente, ce bois s'6te avec la poin-
te de la ferpere bien tranchante enprenant de bas en haur, & faifant tourt cela (i juite,
& ficonforme i la figure de la branche qu'on a taillée pour la grefte en fente, qo’a-
prés avoir pof¢ cette greffe il n’y ait point de jour entr'elle, & les cotez de lafente,
& que cependant cette greffe tienne fi bien, qu’il ne foit pas aifé de I'ébranler.

La defcription manque en fixiéme lieu, en ce qu'elle ne dit pas combicen de gref-
fes on peutappliquer fur un méme fujet , & comment le deflis de la tige coupée
doir étre preparé; les g brofﬁ,s tiges , ou branches quon veut greffer en tcnrc doi-
vent étre par deflus unies & égales de tous les cérez, en fortc que la téte foit hori-
zontale pour y mettre pluhcurs greftes, fielless’y peuvent ranger , & que le fujet
le requiére; les menués tiges, ou branches qui ne peuvent recevoir qu'une greffe
n‘auront qu'une partie de la téte unic; fi c’eft celle ot fera la greffe, le refte fera cou-
pé¢ en pied de biche.

La defcription manque enfin, edfce qu'elle n'explique pas comnient il faut em-
pécher que lesinjures de lair, f'mtlcs pluyes, foit les chaleurs , & la{écherefle ne
portent préjudice aux Arbres greffez par Pouverture des fentes, furquoy il faur f¢a-
voir que rautes les greffes en fente doivent étre emmaillotées, foir avec de la fimple
bauge nouvellement riirc, c’eft a dire, de la terte glaife mélée d’un peu de foin, foit
avec dela gomme préparce a ceteffer, & quieft compoftede poix noire, graﬁe,
fondué dans un pot de fer, oude terre, avec un peu de cire jaune, il F’mt parle
moyen d’un réchaud portatiftenir clnudc & liquide cette gomme, pour I’ apphqucr
avec une mani¢re d’'efpatule de bois, bien entenduque, ivant que de mertre icy
la bauge , ny la gomme, il faut avoir couvert toutes les fentes avec quelque écorce,
que fur le champ on aura détachde de quelque branche de I'Arbre greffé; on en met
communément en croix aux grofles tiges, oubranches greftées, pour tenir les fen-
tes entirement couvertes en forte que rien n'y puifle entrer , & comme par.deflus
labauge, outerre glaife, on y met d’ordinaire un linge quil’ cnvc]opc , & la main-
rient {ur la téce grefice , & que cela peut avoir quelque raport aux poupées des en-
fans; de-la vient qu'on donne aflez fouvent le nom de poupée 2 la grefte en fente:
mota que, file pied ne paroit pas ferrer {fuffifammentla grefte , il eft 2 propos dele
{errer avecun ozier, enf{orte que Ia greffe y {oit bien affeurée.

_[c finis ce qui regarde les greffes en fente , apreés avoir dit fur le fait des coins ce
que j'en puis dire,, quielt, que devant que d'en venira s'en fervir pour ouvrir Ia
fente , il faur que, fic’eft une groffe fouche , onaitcommencé cette fente avec le
tranchancd’un affez gros coliteau , qu ‘on ait appliqué {ur toute la largeur du tronc,

ou de la branclic ; & fur lequel on ait donné quelque coup de marteau, pour faire
entrer
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) entrer cé tranichant un peu avant dans lebois, & marquer par ce moyen la fente
dont eft queftion s les fujets de médiocre groffeur fe fendenc affez aifément avec le
imple tranchant du coficeau , fans qu'il foit befoin de coups de marrcau,

Or les coins pour écre commodes doivent écre faits fur le modele dela figure icy
marquée, une des parties crochu€s ¢ranc plus gmfﬁ:, & plus longue , & plus forte
quelautre,, & celle-1a doit fervir aux groflestiges, & l'autre ¢tanc plus courte, plus
mince , & plus foible , pour ferviraux petites ; pour {e mettre donc a employer ces
coins, on préfente dans le milieu de la fente commencée, celuy des deux, quiparoit
e plus proportionné a la grofleur du fujer, quiefta greffer, & fi pouravoir l'ouver-
ture neceflaire, on ne peut enfoncer affez ce coin, fansy donner quelque coupde
marteau, on luy en donnera ; enfin la fente érant i peu prés affez ouverte , poury
faire entrer les greffes, onn’a qu’a baiffer ou hauffer de la main gauche, la queud
de Foutil, quifert de coin, & cependantde la main droite préfenter les greffes rail-
Iées a 'endroit ou elles doivent demeurer, & ainfi on acheve d’ouvrir,s'il en eft be-
foin, ou bien on referre la fente , quand la greffe, ou les greffes, font placées comme
cllesle doivent crre : il n’eft pas néceffaire de dire, qu'une {eule fente fere pour pla-
cer deux greffes a 'oppofite 'une de I'autre, & fi on en peut placer encore deux
on fait fur la tige une feconde fente en’ croix toute femblable a la premicre; & au
furplus on fait Ia méme chofe , qu'on a faite aux deux premidres greftes.

On appelle quelquefois greffer en couronne, quand on met quatre greffes en
fente fur unetige, qui eft affez grofle, pour les regevoir commodément; mais plus
particulirement la greffe en couronne fe dit, quand fur de fore gros fujets étron-
gonnés on met un plus grand nombre de greffes entre le bois, & I'écorce, par ex-
emple 6. 7. 8. certe {orte de greffes, donc, non plus que celle qu'on appelle aem-
porte-picce, ne fe peuvent faire que fur des tiges, qui excedent troisa quatre pou~
cesde diametre , & qu'il n'eft pas poflible de fendre ; mais cant des unes, que des
autres il s°en faic affez rarement, parce que le fuccés en eft fortincertain, & la peine
deles faire affez grande; on prend pour cela des rameaux d’un bon demy pouce de
tourayans dans leur longueur quatre ou cingbons yeux, on les taille en pied de Bi-
"L']".'] irle plus gros bout, enforte que I'entaille ait ]‘-11"5 d'un pouce de !a.‘lilgur:m‘; &
que lehaur de cetee entaille foit coupé julqu’auprés de la moéle du rameau, pour al-
ler finir prefgue 2 rien par le bas, & comme il faur que lafeve, quicommencea ve-
nir du pied, pafle entre le bois, & I'écorce de la grefte,, il faur que ces cotez entail-
Ks,fe mettens du coeé de Vécorce de la tige ¢trongonnée; & par ce moyen lagref-
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fe devra prendre nourriture : mais devant que de placer ces greffes, il faut qu'avee
un petic cizeau de menuifier, on airenlevé un peude bois de la tige aux endroits olt s
elles fe doivent mertre, & qu'avecun coin de bois bien dur on ait déraché I'écorce 4
moyennant quelques coups de marteau donnés a propos fur le coin, fans que I'é- o
corce en foic endommagée; les greffes étans appliquées, on fait les mémes chofes,
e nous avons dit fe devoir faire, pour défendre les greffes en fente des injures
de lair.
Pour ce quieltdes greffes a emporte-piéce, il faut faire des entailles dans I'é-
corce 8 dans le bois des tiges étronconndes, prendre des rameaux, quiayenta ped
présun pouce de tour, taillerles greffes de la méme maniére qu'on fait pour la fen-

te, & proportionner i bien le rameau taillé, avec l'entaille de la tige , que ce ra- ‘_?"-’;m'?
meau y entre avec un peu de peine, que les dedans des écorces fe rencontrent bien e}
les uns avec les autres, & qu'il ne paroiffe aucun jour entre les corez de la grefte, & adee
les cotez entaillez de la tige; cela faic on prend un ; ou deux bons gros ofters, pour rhilh
lier le plus ferme , qu'on peut, le tour de la téte greffée, en forte que les greffesn'en oty
puiffent pas étre ailément ébranlées, on faic au furplus pour garentir la téce desinu- b0
res de lair, ce que nous avons dit pour les greffes en fente, en couronne, &¢. X

Les Aucheurs, & particuiic’rcmcuc les anciens, # quiont trait¢ des greffes, ont wemd
tous parlé d'une inoculation , comme d'une f{orte de greffes toute finguliére, di- 10ette
fant, que linoculacion fe faic en appliquant I'Ecuffon de maniére que fon ceil foie ot
juftement fur la place, otiil y avoitun autre ceil, devantqu'on elic faic Uincifion, & b
ils prétendoient, que c'écoit la meilleure maniére d'écuffonner, je croy méme, i
que leur penfée ¢roit que lafeve du pied greffé ne pouvoitentrer dans U'eeil de E- il
cuffon appliqué, a moins qu'elle n’y fit dgterminde par la figure intérieure, quirefte )
{urle bois dépouillé, quand on en a 6t¢ I'ceil; 2 quoy je répons premicrement, que e
Iexperience journaliére de tous les Jardiniers dément affez cetee opinion, {ans que e, i
je dife rien de plus; enfecond lieu je répons, que non feulement il n’y anul avanta<  fnf,
ge dans cette inoculation , mais que de plus elle eft prefque impoflible , & la raifon e
en eft palpable, en ce que pour faire, que PEcuffon réiiniffe, il faut qu'il foit enticre~ ey
ment colé fur endroit outil elt appliqué, & par confequentil faut que cet endroit  Lupy

foic auffi uni que 'Ecuffon, or cela n'elt point, quand on appliquc un Ecuffon fur un
ceil , qui eft une partie éminente, & fait une manicre de boffe contraire 3 ce qui
doir écre plain, & uni; Jay plufieurs fois effay¢ de faire de ces inoculations, & jay
rolijours perdu mon temps & ma peine.

CHAPITRE XV,

—— e e

Quels font les [ujets , qui onmt .d{ﬂ?aﬁlfﬂfi .*fsmrf.:'f: arecevoir les efpeces de fruits
chacun en ﬁm Pdr!lmi'sfr, & #'en penvent recevoir d antres.

Es fruits, dont il eft queftion fur le fait des greftes, fe réduifent 2 ce quenous
connoiffons fous les noms de Poires, Pommes , Pruncs, Péches, Cerifes , Fi-

# Nam quz {e medio trudunt Re corrice gemme & tenucs ELMpUNE runicas; anguftus in iplo fit nodo finus
hiic aliend ex arbore germen includune, udoque docenn inolelcere libre. Georg. 2.
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es, Azeroles, Pommes de coin, Raifins, Amandes douces: on ¥ pourroit meme
aioticer des Néfles, quoy que peu d’honnétes gens en foientcuricux; a I'égard des
Oranges, Citrons, & Grenades yen ay affez amplement ¢crie dansle traitd des
Orangers; les Grofeilles, qumi‘mitn: Mclons, Fraifes, Avciim:'ﬁ,n-: {ont point d;:
cette catcgorie des fruits, ou la grefre puiffe écre de quelque utilicé : les Poiriers (e
ceffent heureufement fur les fauvageons de Poiricrs venus de fouche dans les Bois,
& dans les Forets , & ce {ont les meilleurs fruics pour greffer, fur tout en fente les
Acbres nains, ils ne font pas propres pour ttre greffes en Ecuffon, leurécorce cit
trop épaiﬂl‘ pour cela; ces {fauvageons [ont bons aufli pour les Atbres de tige gref-
fezen fente. Les fauvageons venus de pepin en pc piniére, & lesrejecrons qui fors
rent destacines de vieux pieds de Poiriers dans lesvergers, font encore bons pout
greffer des Poiriers, foiten Ecuffon, quand ils {ont fort jeunes, (oit en fente guand
ils font devenus gros; mais ils font beaucoup meilleurs pour les Arbres de tige, que
pourles Arbres nains: les uns & les autres [ont trop vigoureux pour demeurer basy
& affujettis i la durecé delataille.

Les Coignafliers, fur tout ceux qui (ont bien fains, quifont de gr andes feuilles &
de beaux jets, & ont U'écorce liffe & noiricre [-on les appelle femelles, comme: on
appellemiles ceux qui patoiffent ridez & retirez, pour moy je n'admets point cn
cela cette difference de noms, c’eft un fait de végétation, ol je ne diftingue que patc
le plus ou le: moins de vigueur en chaque pied } ces forres de bons Coignalliers,
dis-ie, réiiMidenc aufla merveilleufementbien pour y grefter en Ecuffon , laplipare
des Poiriers, qu'onveur teniren Efpalier; ouen Buiffon ; ils vont méme quelque-
fisjufqu’d devenir Arbres de tige, pourveuqu'on les plante le long des muts , au-
wementils font fujees a {e décoler , C'efti dire fe (éparer neta l'endroic de la greffe
patles grands orages de vents; la fente n'eft prefque jamais propre pour ces fortes
de fujets , 3 moins que les Coignafliers ne foient affez gros pour pouvoir bien fer-
terla grefte , & encore ne s’en faut-il fervir que fort rarement; #o/4 qu'il y a quel-
ques efpeces de Poiriers qui ont peine a prendre fur les Coignaffiers, parexemple
les Bon-chrétien d'Ecé mufqué, les Poreail; 'ajolite enfin que les Poiricts greffez
ont, pour ainfi dire cette complaifance les uns pour les autres, que de fe fervir ré-
giproquement de fujets pour le changement des greffes: il yena cependant quel-
ques-uns qui foncrevéches, & indifciplinables a cét égard, parexemple les Poi-
fiersde groffes queués; on greffe quelquefois des Poiriers {ur des Pominiers, foie
Sauvageons, foit Paradis, & fur de I'Epine-blanche , 8zfur des Néifliers, mais com-
munément ou ils ne font point de durée , ouilsne font que languir; il ya (ans doute
une maniére d’antipatie a I ¢gard de leurs {eves, fibien qu'clles ne {c peuvent méler
enfemble, & nefouffrent aucun commerce de greffes.

La méme chole que j'ay dite tant pour les Sauvageons de Poiriers , que les Coi-
gnaflicrs, 3 I'égard des greffes de Poiriers qu'on y fait heureufement, fe doit dire
des Sauvageons de Pommiers venus, {oic de (ouche , oude pepin, oudesrejettens
flr:s racines de vieux Pommiers, & pareillement des petics Pommiers de Paradis,
ilégard des Pommiers quony veur greffer, avec cette feule difference, qui paroit
ﬁl_rprcnam"c entre les Coignafliers & les Paradis, que les Pommicet sde Paradis,pour
pet quils foienc gros , réiififfent merveilleufement 2 dure greffez en fente, &
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rarement réiiMiffent-ils 3 écre greffez en Ecuffon, aulieu que tout le contraire
fe pratique en faic de Coignalliers.

De plus les Sauvageons de Pommiers quels quils foient , & de quelque manicre
qu'on les grefte, font propres pour faire des Pommiers de rige, ou de grands Ecufs
{ons échapez , mais ilsne le {ont nullement pour faire des Pommiers nains, il en eft
tout antrement des Pommiers de Paradis , & ainfi il ne faur jamais planter de Pom-
miers pour demeurer nains, & occuper peude place, 2 moins qu'ils ne foient gref-
f¢s fur Paradis; ceux-cy font proprement du fruit, & pouflent peu de bois , les au-
tres font rres-long-temps a ne faire qu'une tres-grande quantité de gros bois, qui
en fait des Arbres d’un volume exceflif, & ne fe mettent que tres difficilement 3
fructifier; les Pommiers qu'on hazarde de greffer fur Poiriers, ou fur Coignafliers,
font auffi malheureux pour la réiiffite, que les Poiriers, qu’on hazarde de greffer
fur Pommiers, ou fur Paradis, quoy que le Potte * paroifle d’'un fentiment oppofé;
mais je croy plirét, qu'ilprend indifferemment pour tout ce qui regarde les fruits
apepin, lestermes de pyrus, pyrum, pomus, pomum.

Les Pruniers ne fe greffent, ny en fente, ny en Ecuffon que fur d’autres Pru-
niers, & particuliérement fur un petic nombre d’efpeces, paréxemple fur des faint-
Julien, des Damas noir, des Cerifetres, &c. & réiifliffent fort pen {ur les bonnes
elpeces, parexemple fur des Perdrigons, desPrunes d’Abricot, dés Sainte-Ca-
therine, &c. Jay greffé quelquefois des Pruniers en fente fur de gros Amandiers,
& qui ont affez bien fait, mais pour un qui me réiiffiffoit, ily en avoit beaucoup de
perdus, 8¢ ainfiil y a peu d’avanrage 3 faire ces fortes d'épreuves.

Les Péchers, pour bien faire a la grefte , doivent premiérement étre greffez cn
Ecuffon, & rarement en fente , au moins dans nos climars ; en fecond lieu, ils doi
vent étre greffez 3 aeil-dormant, & cela dansles temps propres, & convenables,
comme nous avons dit cy-deflus, & que ce foit fur des Pruniers de Saint Julien, ou
de Damas noir, ou furdes Abricotiers déja greffez, oufur dejeunes Amandiers
de I'année, il n’en réiiffic guére fur des noyaux d’autres Péchers ou d'Abricotierss
les Péchers n’ont pas plus de bonne fortune 2 érre greffez fur les principales efpe-
cesde Prunes, que les Pruniers eux- mémes , comme nous avons déja dit; les Pé-
chers greffezala poufle au mois de Juin, font plus fujets A tromper Pefperance du
Jardinier, qu’a la confirmer , car oul’Ecuffon périt de la gomme fans avoir pouflé,
on fouvent il périt méme apres avoir poufl¢, ou enfin comme il ne poufle d'ordi-
maire que fort foiblement pendant ce premier Eié, il périt 'Hyver enfuite par les
frimars & par les glaces, & ainfiil n’en faur gudre grefler que paroccafion, & fur
des fujets qui demeureroient inutiles fans cela.

Parmy ce qu'on appelle vulgairement Ceriles , nouscontons des Merifes, tant
blanches que noires, desGuignes blanches, des Guignes noires, autrement des
cceurs de Cerifes précoces , des Cerifes hatives, des Cerifes tardives, des Griotes,
des Bigarreauy, des Cerizicrs de pied , des Cerizes blanches.

Toutes ces fortes de Cerifes fe greffent 2 Ia referve des Merifes , qui n'en valent
pasla peine, mais en revanche les Merifiers, & fur rout les blancs qui naiffentala
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l“'ﬁ*_—_u Campagne & dans ]t::s vignes des rejettons les uns des autres [E-rvcn_t de fort bons
: fujets pour étre greffez des autres principales efpeces; {cavoir Cerifes hitives, &
oy ardives, Guignes , Griottes, Bigarreaux, &c. Les Cerificrs de pied fontd’affez
% | ponnes Cerifes, & fervent pour éere greffez, particuliérement de Cerifes préco-
W, ces; qui font une efpece de Cerife médiocrementgrofle, qu'on ne met guére qu'en
Efpalier, pour y faire promptement du fruic, ceft fa précocirté toute feule , qui
fait fon merite par la nouveauté, on ne laregarde plus, dés que les belles Cerifes,
qui viennent bien-tot aprés , ont commencé de paroitre; les Cerifes précoces ne
demandent pas des {ujets fort vigoureux , comme font les Merifiers qui ont beau-
coup plus de difpofition 3 poufler une infinit¢ de bois , qu’a faire promptement
v dufruic,
| On peur greffer des Figuicrs fion veut, mais comme yay dit dans le traité du
| choixdesFigues, il y a peu d'avantage i les greffer.

Les Azeroles fc greffent particuliérement, foiten Ecuffon, foit en fente fur 'E-
: ine-blanche ; on en greffe auffi quelquefois {ur de petits Sauvageons de Poiriers,
tamk | quiréiiffiffent affez bien, & quelquefois fur des Coignafiiers, & des Poiriers greffés,

"]"‘ffi'ldﬁz-; mais le fuccez n'en cft pas trop certain.

e, Alégard de Pommes decoin, on ne s'avife guére d’en greffer, attendu que les
(80l Coignaffiersfont fi aifément du fruit d’eux-mémes; ils fe peuvent cependant greffer
ik les uns fur les autres ; Ainfi on greffera des Coignaflicrs de Porrugal fur ceux
ailss  de France , on en peut greffer aufli fur des Poiricrs, foic greffez , foit fauva-

gcnns,

e La Vigne ne fe greffe que fur de vieux feps d'autre vigne, &nefe greffe qu'en
iy fente ; on les étrongonne exprés pour cela, & quand la greffe eft faice, il faut cou-

vrir de terre 'endroit écrongonné, fans couvrit néanmoins les rameaux greffez,l'ar-
denr du Soleil, & la féchiereffe feroient périr la greffe, fi on la laiffoit a Fair comme
les greffes en fente desautres Arbres; ily a celade particulier dans la greffe en
feare de la Vigne, que cete greffe fe met indifferemment foit dans le milieu, foic
fur lescotez de lafouche éerongonnée, cequine fe peur pas faire i tous lesaucres
Fruiticrs greffez en fente, comme nous avons remarqué cy- deflus.

e Les Neffliers fe greffent foit fur des pieds d'aueres Netiliers {oit fur une épine
e blanche, foic fur fauvageons de Poiriers, (oit fur Poiriers greffez, foic fur Coi-
eyl gnaffiers.

k! Les Amandiers, {oit a coquille dure,foita coquille tendre, viennent plus ordinai-
e U7 tement I’ Amandes mifes en terre; on en greffe, {1on veut, les uns fur les aucres.

: . s P e T - = S
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by CH APITRE, XYL

':s-d.'!'\:-i?"l'

o Des Pepiniéres d Arbres fruitiers,
)

astia L eftbon de dire au commencement de ce Chapitre que nos Pepinicres deman-
Wi dent uncterre, quifoitbonne, meuble, en bon labour, & qui ait au moins deux

picds & demy de profondeur; lesrangs d’Arbres 'y mettent de deux a trois pieds
b oy
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de diftance les uns des autres, felon que les Arbresen font, ouplus, ou moins gros,
& les Arbres s’y mertent dans les rangsaun pied & demy , deux, & trois picds les
uns des autres, & tofjours fuivant la proportion de leur groffeur ; les Amandicrs
font de tous les fanvageons ceux qu'on preffe le plus dans les rangs.Ordece que jay
déduit dansle Chapitre precedent pour toutes les efpeces de fruits a greffer, il eft
facile de juger quelles fortes de (ujets font propres pour faire des pepinicres de cha-
que forte de fruit.

Premiérement , pour les Poires , il faut planter des fauvageons pris-dans les
taillis , & dans les forérs , oudes fauvageons venus de pepin , oude ceux que
Jes racines de vieux Poiriers pouflent d’elles-mémes , ou enfin planter des coi-
rnafliers, & que tout cela paroiffe bien conditionné , tant par les racines , que
par la rige.

Enfecond lieu, pour lapepinicre de Pommiers, {ion en veut faire de tige, on
plante d’affez gros fauvageons pris dans les bois, 8¢ les foréts, pour les grcﬁ%r en
fente, ou des Sauvageons venus de pepinqu'on greffe en Ecuffon, quand ils oncla
grofleur de deux pouces, & qu'on laiffe venir grands enfuite , pour érre Arbresde
tige; & fion veut faire une pepinicre pour Buiffon,, il faut planter des Pommiers
de paradis, & les planter {eulement a un bon pied I'un de I'autre dans les rangs;
Ia raifon de cette proximité eft fondée fur le peu de racines que font ces fortes de
petits Pommiers , qui par confequent ne demandent pas grande place pour £rre
élevez.

En troifiéme lieu, pour faire la pepiniére de Pruniets, il nefaut uniquement
que des rejetrons de cereains Pruniers, {¢avoir Saint Julien, Damasneir, Cerifet-

-
=

te: ongreffe en fente ceux qui font affez gros pour la fouffrir, & on grefic en Ecuf-
fon les médiocres.

En quatri¢me licu, les bonnes pepiniéres pour Péchers doivent étre dcs Prunicts
de Saint Julien, & de Damashoir, qu'on greffe & ceil dormant dans les mois de
Juiller, & Aofit, ou d’Amandiersjeunes, ceftadire d' Amandiers venus d’Aman-
des mifes 'Hyver enbonne terre, & devenus au mois de Seprembre enfuite de la
groffeur d'un demy-pouce, pour érre greffez i ceil dormant dans ce temps-13,
fes vicux Amandiers de deux & trois ans', font prefue tofijours inutiles 3
greffer.

En cinqui¢me lien, pour faire pepinicre des fruits 2noyau rouges , {¢avoir Ceri-
fes, Griotres, Bigarreaux,il o'y a de {ujets propres que les Merifiers a Merifes blan-
chicres, ceux qui les font noires ont d’ordinaire lafeve fi amere 5 que les greffes
des bonnes Cerifes n’y prennent pas,ou languiffent roijours.

Les Cerifes de pied peuvent veritablement fecvir pour greffer les bonnes Ceri-

{es , mais elles n'y font pas fi propres , que pour érre greffées de Cerifes. pré-
soces.
En fixiéme licu, les Pepiniéres de Figuiers{e font de petits rejectons {ortis des
pieds des vieux Figuicrs, oude branches de deux ans couchéesenterre , & entail-
Iées a lendroitle pluscourbé; quiona cauché dans cette terre.

En feptiéme lieu, pour la Pepiniére d'Azeroles, ilncfaur quede Tépine blanchic;

& quelque peu de Coigpaflices.
i
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En huitiéme lieu, on ne fait point de Pepiniére de Vigne , ce n'eft guére que fur
des vieux pieds en place qu'on !E';wili: de greffer.

Enfin pour les Neftliers, perfonne ne fait guérede Pepiniére particuliére , pour

cyquon en ait, on en cft (ufifamment fourny , une douzaine au plus de Nefilicrs
faovages , o1 d'épine blanche, ou de Coignafliers font capables d'en faire la provi-
fionsdes plus grands Jardins.

Devant que de pafler3 la fixiéme Partie, je croy qu'il n’eft pas toue- a-fait hors
de propos de dire mon avis fur les differentes manicres de treillage , afin qu'onfe
Jéermine d'abord a prendre celle que jetime le plus , 8 qui franchement cltaulli
la plus noble , & la plus commode.

CHAPITRE XVII
Des differentes maniéres de treillage , dont o [¢ fert pour paliffer.

Ul moment que nous avons penf¢ a une cléture de murailles pour nétre Jar-

din, fans doute nous avons voulu aufli y faive des Efpaliers, & par confequent
nous avons deuy preparer les chofes neceffaires pour palifler proprement, & com-
modément les Arbres, quion y doit plancer.

La premiére obfervation que yay a fairea cet égard eft, qu'on ne feauroit avoir
trop de précaution pour faire bien crépir les murailles, ou pour les faire enduire de
platre, quandonenala facilité, telle quelle eft aux environs de Paris; car enfinil
futempécher qu'il ne refte nulle pare de ces petits trous ou {e nichentles rats , les
mulots, les laires, les colimagons, les pergoreilles, & autres infectes qui défolent les
fruits, & d'ordinaire atraquent les plus beaux & les meilleurs, & par-la donnent des
chagrins continuels a nos curicux.

Quand les murs font crépis de plitre on a la facilité de paliffer avec duclou , &
desmorceaux de cuir de mouton , ou de chamois coupé en lani€re , ouavec des
morceaux de lifictes d'étoffe , les unes & les aucres larges d'un demy doige, & pour
enfervicon faitun grand nombre de petits morceaux de ces laniéres , ou lifiéres
de lalongueur d’environ un doige, & s’¢tant muni d’un petittabliera deux poches
onmet ces morceaux ainfi taillez dans Pune, & du clou dans Pautre, on envelope
b branche d'un de ces morceaux de lanicre , on approche Ia branche de 'endroit
oit Ton'la veut appliquer , enfuite on préfente le clou aux deux extrémitez de ces
faniéres plices, & placées-par le deffous de labranche , & avecun petit marteau
g'ondoivavoir, on frappc de manicre que ce clou pergant Ialaniére , & entranc
dans le pliere y attache la cecre branche pour faire la figure de nérre Efpalicr, &
certe maniére de paliffer eftaflez agrd ble , mais elle eft longue a faire ; ces lani€res
peavent durer un an, oudeux; cc ci::'ou leur peut :'..-prna'hcr eft, que quciquc&uis
elles (oue caufe d'un accident en ce que les pergorcilles s’y refugiencdejour, & en

forrearla nuic pour faire leur ravage.
Quandionn’a pas voulu fe lervir de ceslanicres, ona ¢ Tayétrois 5 ou quatre au-
e 1 . ; R rdT1e # P | P (A
dresma umcsduyﬂ dler, les uns engoute 1oLLc de muralles , & {ur tcusencelles de
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terre , oubauge, comme on fait en Beaufle, & en Normandie, on fait fceller de
diftance en diltance des morceaux de chevron dans les murs d’environ deux pou-
ces pour y atracher des lates , ou des échalas, oudes Perches, ou des Baguettes, les
autres y ont faic {celler des os de cheval, ou de baeuf, pour appuyer les Perches def
fuus, & les y lier, & c'ett it ces Perches qu'ils attachent par ce moyen-la les branches
deleurs Arbres , les autres ont fait {celler une infinité d’os de pied de mouton fore
rés-a-prés , & en ligne droite, & s'en {ervent pour lier 2 chacun une branche de
leurs Efpaliers ; quelques-uns ont faic un treillage de lates €roites cloiices les uncs
aux aucres, parquarrés de dix 2 douze pouces chacun, & ce treillage éeant faicpar
coifes, ou demy-toifes {eparées, ilsles appliquent & artachent aux murailles avee
des clous 2 erochets, qu'on faitentrer dans les joints des pierres, c’eft un ménage
quin’eft pas mauvais, maisil n'eft guére ny honnéee , ny noble.

Quelques-uns allans encore davantage au bon marché fe font avifez de faire vn
ereillage avec du fil de laiton; oudu fil de fer de moyenne grolrcur, ce fil fotitenu
par des clous 2 téte-plate, fichez, oufcellez dans lesmurs ; d'autres fe font conten-
tez de metere feulement des lignes droites de ce fil de fer, foit comme de fimples
montans, foitcomme de fimplestraverfes : ces derni¢res maniéres paroiffent aflez
propres, mais clles ne font guére bonnes, tant parce quelles ne fone pas aflez foli-
des, fibienqueles groffes branches, qu'ilfauc quelquefois forcer, les rompent, ou
lcs allongent, que parce que ce fil elt fujera blefler, & écorcher les branches, qul
font jeancs, & par confequent tendres , & ainfi leur font venir de la gomme quiles
fait périr, joint que les jeunes branches fe gliflent trop facilement derriére cesfils,
d'ou il n'elt pasaifd de les retirer fans les gater.

La méilleure maniére de toutes, la plus commode, & la plus noble eft de faire
un treillage d'échalas, quifoitde boisde quartier, oude caeurde chéne , chaque
échalas doit érre d’un pouce en quarré,& tant quefaire fe peut doit écre fans noeuds:
il faur qu'ils foient bien planés & navrés,méme aux endroits qui demandent de I'é-
tre: les échalas, qui ne fontpas planez, foncgrofliers, & fort vilainsavoir; J'avoiie
que ce treillage coute d'abord plus que lesautres, maisil eft de plus longue durde,
& eft fujet 3 moins d’entretien : réguliérement la toife quarrée de ce treillage re-
vient & 25. 26. 27. & 28. fols pour le bois, la fagon du bois , le fil, & la peine
de 'OQuvrier.

Pour bien faire ce treillage, il faut avoir des crochets de fer faits exprés pource-
la, ilsfont quarrez, leur épaifleur eft d’environun quart de pouce , & leur longueut
eft dundemy pied, fansconter le bout qui remonte a angle droita I'extrémitéde
dehors, & qui doit avoir environ un pouce & demy de long; extrémité qui doit
entrer dans le mur, doic éere fendu@ en deux petites branches écartées I'une de
Lautre pour tenir plus folidement dans le mur , dans lequel elle doit entrer d'envi-
ron quatre pouces, c'eft affez qu'il en refte deux en dehors.

Les crochets cotitent d’ordinaire un fol piéce, on les efpace de trois , en trois
pieds, & tofijours en échiquier, 3 commencer le premier rang a un pied présdeida
fuperficic de la terre, & continuer jufquau haue du mur; les rangs de crochéts
doivent étre mis fur une ligne fore droite, & ¢tre tous paralelles les uns aux autres,
& voila tout ce quiregarde les crochets.
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A 1’-:5g=""'d des échalas, on n’a quaaller chez les Marchands de bois, on y en
ouve de differentes longueurs, {cavoir de quarre pieds & demy, de fix, fepe, huit,
gneuf; on en fait quelquefois de douze pieds , mais rarement, parce qu'il eft trop
difficile de fendre de i longues piéces de bois, on en prend de la longueur qu'on
yeut, fuivant la hauteur des murs qu'on veut garnir , on les vend 1 la bote, gelle de

patre pieds & demy coiite onze fols , & en contient quarante , celle de fix cofice
jguzc {ols, & en contient vingt-cing, celles de fept, huit, & neuf en contiennent
auffi vinge-cinq & cofitent un peudavantage.

Il eft plus propre, & plus urile de faire les montans tous d'une piéce quand on
peut, mais il n'elt pas mal de les faire de deux , ou trois échalas telsqu'on les peut
avoir, & il en cofite beaucoup moins : on les joint fort proprement 'un a l'autre en
3planiﬂ'anr, & proportionnant jufte les exerémitez qu'on veut marier I'une 2 I'au-
tre, & aprés cela on les lie bien ferré avec du fil de fer, & pour fairé ce lien, on fe fert
de petites tenailles faites exprés , avec lefquelles on tire afoy le fil defer, & onle
tord, on tourne en tirantjulqu’a-ce que la ligature paroiffe affez forte, & enfuite on
rompt le bour prés dunccud, & avec la téee de la tenaille, on frappe ce nceud par
enbas contre 'échalas, pour empécher qu'il ne déborde, car auerement il pourroit
bleffer le Jardinier, oula branche.

Dans la botte d’échalas, il eftd propos de prendre les plus droits, & les moins
forts pour faire les montans qui paroiffent tofijours en dehors, mettant cependant
parenhaut le plus gros bout de ce montant , & on employera les plus forts i faire
Jes traverfes qui foutiennent tout l'ouvrage: réguliérement les quarrez , ou mailles
detreillage doivent écre de fepr 2 huir pouces, ils {ont vilaios, {i on les fait de dix, &
douze pouces, & ils me paroiffent trop petits pour des Efpaliers, fi on fait les mail-
les de cinq a fix ; on peut les employer pour ces fortes de cabinets de Jardinage, qui
depuis quelque temps font venusa lamode; un bon faifeur de treillage doit toti-
joursavoir en main fa mefure réglée pour fes mailles, & Iappliquer foigneufement
chaque fois qu'il fait un quarré; il doit laiffer un bon pouce de jeu encre 'échalas, &
lamuraille , & fi par hazard les crochets fc trouvent trop courts , il doit{e fervir
dun coin de bois pour le tenir entre I'échalas, 8 le mur, afin d’avoir plus de liberté,
pour y pafler les fils d’archal.

Cen'eft pasaffez que pour les yeux ce treillage pa roiffe proprement fait, il faue
par deflus cela qu’il foic folide, & on connoit sill'eftaflez, en prenantd’une main
un coté de mailie, & la fecoiiant, car elle doit réfifter pour donner lieu de dire que
Fouvrage eft bon.

Jene veux pas oublier d’avertir que dans les encoigneures il ne faur qu'un feul
montant pour joindre enfemble les deux treillages des deux murs qui {e joignent,
ily auroit de la mal propreté fi on en mettoit deux 'un pour un pan de mur, & l'au-
tre pour lautre.

La demiére perfedtion de ndtre trcillage, confiftea étre peint, en premier licu
dune couche de blanc de cerufe, & quand cette couche eft {éche, il en faur met-
tteune {econde qui foit d’un beau verd de montague.

On ne {e contente pas feulement de faire du treillage appliqué aux murs , on en
fuit quelquefois pour une maniére de contre Efpalicr, & ce treillage f¢ fait de quarre,
A cing,
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cing, ou fix pieds de haur comme on veut; pour le rendre ioiid{': il faut que defix
en fix piedsil y ait des picux de chéne de quatre poucesenquarré, & qu'ils foient
enfoncez d’environ un bon pied avantdansla terre, ’M.quclc:{[’rcnﬁré de dehors
{oit pointué pour durer plus long-temps, car fi elle croit quarrée, I'cau de pluye
s'v arréteroir, & la feroit pourrirs du fusplus pour la grandeur, & pour le lien
du fil d'archal; ies mailles doivent étre femblables a celles des Efpaliers avec cet-
te feule difference , quaux contr'Efpaliers les échalas doivent étre attachez avee
des clous dans le corps du picu, quipour cet cffec doit écre entaillé, pour rece-
voir ces €chalas.

't . WP .
Fin de la cinqui¢me Partie.
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