
III. PHARMAZEUTISCHEGENEESMIDDELEIN,
GEWOONLIJK

GALENISCHEGENOEMD.

a. GENEESMIDDELEN> DIE DOOR ENKEL
WERKTUIGELIJKE BEWERKINGEN

WORDEN BEREID.

a. ZAMENGESTELDE POEDERS.

AUjemeene voorschriftcn tot het bereiden van poeders.

i°. De ter bereiding van poeders te bezigen zelfstandig-
heden moeten , ieder naar hären aard, in eenen ijzeren ,
koperen, of steenen vijzel, hetzij elk afzonderlijk , het zij ,
indien dit verkieslijk is, te voren onder een gcmengd, zoo
lang gestooten of gewreven worden, tot zij nagenoeg geheel
en al door eene fijne zijden zeef kunnen gedreven worden.

2°. Afzonderlijk tot poeder gebragte zelfstandigheden
moeten zorgvuldig ondereen gemengd worden ; zij moeten
alzoo een poeder daarstellen van eene volkomen gelijk-
matige kleur, en geene lichter of donkerder gekleurde deeltjes
moeten daarin zigtbaar zyn.

3°. Men beware de poeders in goed gesloten fles-
schen, en wel vooral die , welke eenig speceryachtig begin-
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sei bevatten, of op welke het vocht uit den dampkring
aangetrokken nadeelig zoude werken.

4°. Die, waarvoor het zonlicht nadeelig is , moeten of
op eene donkere plaats, of wel in flesschen uit eene of an¬
dere donker gekleurde glassoort vervaardigd, of met zwart
papier overdekt, bewaard worden.

Volcjens deze voorschriften bereide men:

POEDER TEGEN HET ZUÜR.

PULVIS ANTACIDUS.

PULVIS TERRESTRIS.

Men neme : Poeder van kreeftsoogen twee deelen ;
Poeder van koolzure magnesia een deel.

Men menge ze naauwkeurig.

Men neme

GOM-POEDER.

, PULVIS GUMMOSUS.

PULVIS DIATRAGACANTHAE.

Arabische gom,
Tragacanth-gom,
Witte suiker, van ieder gelijke deelen.

Men brenge ze tot poeder en menge ze onder elkander.
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SPECERI JACHTIG POEDER.

PULVIS AROMATICUS.
SPECIES AROMATICA.

Men nemo : Gember-wortel,
Kaneel,
Cardamom, van ieder eene gelijkc hoe-

veelheid.

Men menge ze ondereen en brenge ze tot poeder.

ZAMENGESTELD POEDER VAN OPIUM.

PULVIS OPII COMPOSITUS.
PULVIS IPECACUANHAE CUM OPIO.

PULVIS DOVERI.

Men neme : Bast van braakwortel,
Gezuiverd opium, van beide 6en deel;
Zwavelzure kali negen deelen.

Zij moeten elk afzonderlijk tot poeder gebragt, naauw-
keurig onder elkander gemengd worden. Het worde op
cene donkere plaats bewaard.

ZAMENGESTELD ZOUT-POEDER.

PULVIS SALINUS COMPOSITUS.
PULVIS ANTISPASMODICUS.

Men neme : Zwavel-kwik een deel,
Zwavelzure kali twee deelen ,
Salpeterzure kali vier deelen.

Zij moeten tot poeder gebragt, onder een gemengd
worden. Dit rnengsel worde op eene donkere plaats bewaard.
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BRUIS-POEDER.

PULVIS AEROPHORUS.

Men neme : Witte suiker,
Dubbel koolzure natron, van ieder ee*n

once ,
Wijnsteenzuur negen drachmen.

Men wrijve elk afzonderlijktot poeder, drooge het naauw-
keurig op eene zachte wärmte en menge het ondereen.

b. GEZUIVERDE GOM-HARSSEN.
•v^wv^.^/*.^

GEZUIVERDEMOEDER-HARS.

GUMMI-RESINÄGALBANUM DEPURATA.

Men neme : Moederhars , zoo veel men wil.

Men wrijve ze, bij vriezend weder, in eenen ijzeren of
koperen vijzel tot poeder, dat door middel van eene zijden
zeef van de daarmede vermengde houtachtige en andere
vreemdsoortigedeelen afgezonderd, en in eene met amandel-
olie bestreken ossenblaas op eene koele plaats bewaard moet
worden.
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Qp dezelfde wijze bereide men :

GEZUJVERDEAMMONIAK GOM-HARS.

GUMMI-RESINAAMMONIACUMDEPURATA

EN

GEZUIVERDEDUIVELSDREK.

GUMMI-RESINAASAE FOETIDAE DEPURATA.

c. VRUCHTEN-MERG.

MOES VAN PRUIMEN.

PULPA PRUNORUM.

Men neme : Gedroogde pruimen , zoo veel men wil.

Men late ze met eene ongeveer dubbele hoeveelheid
water zoo lang zacht koken , tot dat dit bijkans geheel is
verwasemd , zondere daarop de zaden van de nu zeer ver-
weekte vruchten afenwrijve dcze dooreene hären zeef tot
nioes.

Het moet eene weeke niet korrelige brij daarstellen, die
eenen zuurachtigen met zoet gemengdensmaak, eene bruin-
achtig roode kleur en genoegzaam geen reuk bezit.

I
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MOES VAN KASSIA.

PULPA CASSIAE.

Men neme: Pijp-kassia, zoo veel men wil.

Het uit de verbroken peulen afgescheidenmerg worde in
eenen steenen mortier, onder toevoeging van warm water
tot eene dünne brij geroerd, die men van de zaden cn zoo
veel mogelijk ook van de middelschotten gezuiverd, ter
verdere zuivering door eene hären zeef wrijft, en daarna
door eene zachte wärmte tot de dikte van een week extract
uitdampt.

Het moet eene niet korrelige, eenigzins kleverig-zamen-
hangende brij vertoonen, van eenen eigendommelijken,
specerjjachtigen geur, zoetacbtigen smaak en donkerbruine
kleuri

MOES VAN TAMARINDEN.

PULPA TAMARINDORUM.

Men bereide het op dczelfde wijze , als het zoo evcn aan-
geduid moes, doch uit het merg van tamarinden.

Het moet zieh voordoen als eene weeke brij, zonder eenige
korrels , en eenen eigenaardigenwijn- of azijngeurigenreuk,
niet onaangenaam zuren smaak en donker bruine kleur
bezitten.

Een blank ijzeren staafje mag , na cenigen tijd hier in
gestoken te zijn , volstrekt geene koperachtige oppervlakto
vertoonen; ook mag, wanneer men het moes met water
vermengt, geen witachtig poeder daaruit bezinken.
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d. VETTE OLIEN.

AJVIANDEL-OLIE.

OLEUM AMYGDALÄRUM.

Men neme : Deugdelijke amandelen, zoo veel men wil.

JNaauwkeuriguitgezocht en op eene hären zeef van alle aan-
hangend vuil gezuiverd zijnde worden ze in eenen molen of
met eenen houten stamper tot een deeg gekneed , daarna in
eenen hennepdoek in de pers gebragt, en zonder wärmte
worde de olie er uitgeperst, welke van het vaste bezinksel,
dat zieh na eenig tijdsverloop gezet heeft, zorgvuldig moet
worden afgegoten en in eene goed gesloten flesch be-
waard.

Zij moet stroo-geel zijn en eenen eigenaardigen reuk en
smaak van amandelen bezitten. De oude door den tijd
i ans en geheel doorschijnend gewordene worde verworpen;
niet dan door eene zeer strenge koude mag zij beginnen
dik te worden.

NOOTEN-OLIE.

OLEUM NUCUM JUGLANDIS.

Men bereide haar op dezelfde wijze als de zoo even vermelde
olie, doch uit de kernen van het zaad van den nooten-
boom.

Zij moet bijkans geene kleur bezitten , slechts een weinig
naar het gele hellen , zonder reuk, nagenoeg smakeloos,
zacht en niet rans zijn.
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KROTON-OLIE.

OLEUM CROTONISTIGLII.

Men neme : - Zaden der purgeer-kroton, niet door ouder-
dom bedorven , zoo veel men wil.

Men doe ze, na ze van de schulen gezuiverd en in eenen
steenen mortier met eenen houten stamper tot een deeg
gestampt te hebben, in eene glazen flesch. Men giete er
eene

vierdubbele hoeveelheid aether op,

sluite de flesch zorgvuldig, schudde die dikwijls en zon-
dere , na eenige uren, de vloeistof door eenen linnen Jap af.
Men trekke het teruggeblevene andermaal met half zoo veel
aether als de eerste keer, herhale zulks ten derdenmalen
en wringe het dan uit. Men bevrijde de gczamenlijke
olieachtig-aetherische vloeistoffcn behoorlijk van de daar-
mede nog vermengde vreemde deelen, hale er vervolgens,
op eenezachte wärmte, in eenen glazen kromhals twee derde
gedeelten van over, en stelle het overblijvende eenigen
tijd in een open vat aan de lucht bloot. Men zijge de terug
gebleven olie door papier, om die van de welligt daar nog
in zwevende vreemde en waterige deelen te zuiveren , en
beware ze in eene gesloten flesch op eene donkere plaats.

Zij moet helder en dun zijn, bijna gecn reuk en eene
geelachtigc, eenigzinsnaar het roodetrekkende , kleurbezit
ten; haar smaak zij aanvankelijk zacht, doch weldra scherp en
zeer brandend.
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b. GENEESMIDDELEN, WELKE DOOR VOL-
KOMENE OF GEDEELTELIJKE OPLOSSING

BEREID WORDEN.

a. OPLOSSINGEN DOOR WATER.

a. PLANTENSLIJM.
%s*s*.-*s\/\»

Men neme:

SLIJM VAN ARABISCHE GOM.

MUCILAGOGUMMI ARABICI.

Poeder van Arabische gom ,
Zuiver water, gelijke deelen.

Men Josse de gom al wrijvende op in het water, hetwelk
er bij gedeelten wordt bijgegoten, tot dat het slijm worde.

SLIJM VAN TRAGACANTII-GOM.

MUCILAGOGUMMI TRAGACANTHAE.

Men neme : Poeder van Tragacanth-gom een deel,
Kokend water twaalf deelen.

Men wrijve de gom aanhoudend in eenen steenen mortier,
er langzaam doch zonder tusschenpoozenhet water bijgie-
tende, tot er een gelijkvloeijend slijm uit ontstaat.
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SLIJiM VAN KWEEPITTEN,

MUCILAGOSEMINÜM CYDONIORUM.

Men neme : Kwec-pittcn, eene drachma;
Zuiver water vier oncen.

Men late het zacht koken tot er een dun slijm ontstaan
is, dat voorzigtig door eenen linnen lap gewrongen alzoo
van de onzuiverheden gereinigd worde.

I. PLANTEN-MELK.
\/WW*WV

AMANDEL-MELK.

EMULSIOAMYGDALINA.

Men nemc : Zoete amandelen , van de schil ontdaan ,
twee oncen.

Men stoote ze in eenen steenen mortier met eenen houten
stamper fijn, en voege er, onder aanhoudend kneden, bij
gedeelten bij

Zuiver water twaalf oncen.

Men giete het door eenen linnen lap en menge er vervol-
gens onder

Witte suiker een half once ,
Oranjebloesem-water twee drachmen.
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c. AFTREKSELS EN AFKOOKSELS.

Algemeene voorschriften ter bereiding van aftreksch
en afkooksels.

i°. De zelfstandigheden, die door water afgetrokken of
daarin uitgekookt moeten worden, dienen of in haar
geheel te worden gebruikt, of tot grof poeder gestooten
of fijn gesneden, naar dat hare hoedanigheid zulks ver-
eischt.

2°. Men bezige of tinnen, uit zeer zuiver metaal ver-
vaardigde vatcn , of zorgvuldig vertinde koperen , of ook
waar zulks te pas korot, porseleinen of verglaasde aarden
pannen.

3°. De grootte der pannen moet aan de hoeveelheid vocht
evenredig, en hare opening naauwer zijn, om geen te
groote oppervlakte aan de lucht bloot te stellen.

4°- De afkooksels verschillen over het algemeen van de
aftreksels hoofdzakelijk daardoor, dat deze bereid worden
uit Stoffen, die een vlug beginsel bevattcn, gene daarentegen
uit kruiden of plantcndeelen , welke vlugtige olie missen.
Zoo dienen de aftreksels steeds bereid te worden in ge-
sloten vaten, met eene geringere hoeveelheid water aan
een slechts zacht vuur blootgesteld, en opkokende dade-
lijk. daar afgenomen te worden; na geheele bekoeling
worden ze dan sterk uitgeperst en verder door bezinken
gezuivcrd. De afkooksels daarentegen vorderen eene rui¬
niere hoeveelheid water en een gedurende een vierde ot
een half uur regelmatig en onafgebroken onderhouden ster¬
ker of zaehter vuur, naar mate de aard der af te koken

-9*
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zelfstandigheid het vcrcischt; harde cn taaije ligchamcn
toch , of de zoodanige , welke veel extractstof bevatten ,
dienen langdurigcr en harder gckookt te worden, dan
slijmige, voor welke een zacht vuur en ecn kortere tijd
van koken allezins zijn aan te bevelen.

5°. Na voldoend koken worde het vocht, nog warm,
door eenen linnen dock uitgewrongcn, in rust gelaten,
vervolgens van het bezinksel voorzigtig afgegoten en in
gesloten flesschen of kruiken bewaard. De afkooksels
intusschen van veel hars bevattende gcnecsmiddelen mö¬
gen niet lang bezinken, en moeten slechts ten deele
bekoeld afgegoten worden, opdat niet te gelijk met het
dras ook de werkzame harsachtige deelen daaruit zouden
zakken.

Vermits het goedvinden der geneesheeren en de behoefte
der lijders de voorschriften voor aftreksels en afkook¬
sels dikwijls zeer doen uiteenloopen, zal het voldoende
zijn slechts weinige voorbeelden te dezer plaats. op te
geven.

Naar deze voorschriften bereide men:

WATERACHTIG AFTREKSELVAN RHABARBER.

INFUSUM RHEI AQUOSUM.

TTNCTURA RHEI AQUOSA.

ANIMA RHEI.

Men neme : Rhabarber een once,
Zuiver water zes oncen.

Men trekke het gedurende twee uren bij eenc zachte wärmte
in eene gesloten pan.
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Men voege bij het doorgezegen en behoorlijk bezonken
vocbt

Koolzure kali, twee drachmen , voöraf in
vier oncen kaneel-water opgelost.

AFKOOKSEL VAN BRUINE KINA.

DECOCTUMCORTICIS PERUVIANI FUSCI.

Men neme : Bruine kina. twee oncen.
Zuiver water drie ponden.

Men koke het op een matig vuur , tot dat de helft van het
vocht verwasemd is; wringe het overgeblevene door cn

•giete het, zoodra het eenigermate bekoeld is, van het zieh
afgezet hebbende bezinksel in eene daartoe geschikte flesch af.

AFKOOKSEL VAN ROODEKINA.

DECOCTUMCORTICIS PERUVIANI RUBRE

Op dezelfde wijze -bereide men >dit afkooksel, zoo als het
voorgaande, doch uit roode kina.

ZAMENGESTELD AFKOOKSEL VAN HERTSHOORN.

DECOCTUMCORNU CERVI COMPOSITUM.

DECOCTUM ALBUM SYDENHAMI.

Men neme : Geraspte hertshoorn twee oncen;
Zuiver water drie ponden.

Men late het zacht koken en vÖege er , tegen het einde der
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koking bij

OPLOSSINGENMET AZIJN.

Kruim van wit brood twee oncen.

Men wringe het afkooksel, dat twec pondcn moet bedra-
gen, dopr en losse er in op

Witte suiker anderhalf oncen.

Ook bereide men een dergelijk afkooksel van hertshoorn
die geen phosphorzuren kalk bevat ('), van welke echter, in
plaats van twee oncen , slechts twee drachmen behoeven te
worden gebezigd.

h. OPLOSSINGEN MET AZIJN.

AZIJN VAN ZEE-AJUIN.

ACETÜMSCILLAE.
ACETUM SGILLITICUM.

Men neme : Gedroogde schubben van zee-ajuin een deel;

men snijde ze fijn en giete er op

Wijn-azijn zes deelen.

Men trekke ze gedurende acht dagen laauw in eene glazen
kolf; wringe dan het vocht door en menge er bij

Wijngeest van 0,88 soort. gew. een deel.

(1) Om al den phosphorzuren kalk op te lossen , trekke men namelijk den
geraupten hertshoorn met zeer zuiver en zeer verdund chlorwaterstofzuur;
waarna men ze herhaalde malen met koud waler nfwascht cn op cene zeer
eachte warmfe hiat rlrnop,on.
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Men yiete het vocht, naclat het bezonken is , helder af
cene flesch, die naauwkeurig dient gesloten te worden.

in

AZIJN VAN TIJDELOOZEN.

ACETÜM COLCHICI.

Op dezelfde wijze bereide men dezen als den straks ge-
noemden azijn , doch uit

Bollen van tijdeloozen een deel.
Wijn-azijn twaalf deelen.

SPECERIJACHTIGE AZIJN.

ACETUMAROMATICUM.

ACETÜM ANTISEPTICUM.

Men neme : Kalmus;
Echt engelkruid , van beide zes drachmen;
Bladen van wijnruit, vier oncen;
Bladen van geneeskrachtige saUe ' ^ r *a

oncen ;
Foelie, twee drachmen ;
Wijn-azijn , acht ponden.

Men trekke ze gedurende eenige dagen op eene zachte
wannte in eene glazen kolf, wringe ze vervolgens uit,
zijge het vocht door papier en voege er dan bij

Oplossing van kamfer in wijngeest, een
half once,

cn beware het in eene gesloten flesch.
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c. OPLOSSINGEN DOOR WIJN.
■vwv»/» w»

Algemeene voorschriften ter bereidiftg van geneeskrach-
tige wijnen.

i°. De zelfstandigheden ter bereiding van geneeskrachtige
wijnen bestemd , moeten naar hären verschillenden aard
of gesneden, of tot meer of minder fijn poeder gebragt
worden, alvorens zij met de vloeistoffen, bestemd om
hare werkzame beginsclen op te nemen, worden vermengd.

2°. Men bczige ter trekking eene ruime glazen kolf,
onder aanwending van slechts zeer geringe wärmte.

3°. Het is een vereischte, dat men , gedurende de trek¬
king, het mengsei dikwijls omschudt.

4". Na den afloop der trekking worden de niet opgeloste
deelen door die sterk uit te persen, afgezonderd , en daarna
het vocht of door een doek of door papier gezegen , zoo als
zulks bij icder afzonderlijk zal worden opgegevcn.

5°. De geneeskrachtige wijnen moeten in flesschen op eene
koele plaats Avorden bewaard.

Naar deze voorschriften bereide men :

WIJN VAN BRAAKWORTEL.

VINUM IPECACUANHAE.

INFUSUM IPECACUANHAE VINOSUM.

Men neme: Bast van braakwortel een deel;
Spaanschen wijn veertien deelen ,
Wijngeest van 0,9 soort. gew. twee deelen.

Men late ze gedurende zes dagen trekken en zijge het vocht
door papier.
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Mcn neme:

WIJN VAN ZEE-AJUIN. '

VINUM SCILLITICUM.

VINUM SCILLAE.

Gedroogde schubben van zee-ajuin een deel;
Spaanschen wijn elf deelen;
Wijngeest van o,85 soort. gew. een deel.

Men trekke ze ten minste gedurende tien dagen en zijge
het vocht door papier.

WIJN VAN TIJDELOOZENZAAD.

VINUM SEMINUM COLCHICI.

Men neme : Zaad van tijdeloozen een deel;
Spaanschenwijn acht deelen;
Wijngeest van o,85 soort. gew. een deel.

Men late ze gedurcnde zes dagen trekken en zijge het
vocht door papier.

WIJN VAN GEMEENE DOORNAPPEL-ZAAD.

VINUM SEMINUM DATURAE STRAMONII.

Men neme : Zaad van gemeene doornappel een deel ,
Spaanschenwijn vier deelen;
Wijngeest van o,85 soort. gew. een deel.

Na zes dagen te zijn gctrokken, worde het vocht door
papier gezogen.
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WIJN VAN OPIUM.

VINÜM OPII.

TINCTÜRA OPII VINOSA.

Men neme : Extract van opium een deel;
Spaanschcn wijn acht deelen ;
Wijngeest van 0,9 soort. gew, twee deelen.

Men menge ze zorgvuldig en zijge het vocht door papier.

SPECERIJACHTIGEWIJN VAN OPIUM.

VINUM OPII AROMATICUM.

LAUDANUM LIQUIDUM SYDENHAMi

Men neme : Saffraan een half once ;
Kaneel,
Kruidnagelen, van heiden een drachma;
Wijngeest van 0,09 soort. gew. een once;
Spaanschen wijn elf oncen.

Men trekke ze vier dagen lang en wringe het mengseiuit.
Men vermenge zeer zorgvuldig met het verkregen vocht

I

Extract van opium een once, :

cn zijge het vocht daarna door papier.
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BITTERE WIJN.

VINUM AMARUM.

ELIXIR VISCERALE HOFFMANNI.

Mcn neme • Extract van gentiaan;
. » « kaskarille;

» » gezegende distel;
v» » duizend-gulden kruid;
» » myrrhe, van ieder een deel.
« » Spaanschen wijn negentig

deejen.

Men losse ze op, "zijge het vocht door linntjn en voege
er daarna bij

Tinktuur van oranjeschillen , zes deelen.

ST AAL-WIJN.

VINUM CHALYBEATUM LONDINENSE.

Men neme : Uzeroxyde-hydraat (ijzerroest) cen once ;
Kanecl,
Foelie , van beide twce dracbmen;
Rijnschen wijn twintig oncen.

Men läte ze ten minsten gcdurende twaalf dagen koud
trekkcn onder gedurig omschudden, zijge daarna het vocht
door papier en beware het op eene donkere plaats.
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SPIESGLANS-WIJN.

VINUM STIBIATUM.

VINUM EMETICUM.

IN DE PLAATS VAN

VINUM JNTIMONIALE HUXHAMI.

Men neme : Wijsteenzuur kali-stibiumoxyde twintig
greinen.

Men wrijve het zout in eenen glazen of aarden mortier,
losse het in

Spaanschen wijn tien oncen
op, late de oplossing eenige dagen op eene warme plaats staan
en zijge haar dan door papier.

WIJN VAN WIJNSTEENZÜURKALI-IJZEROXYDE.

VINUM TARTRATIS KALICO-FERRICI.

TINCTURA TARTRATIS POTASSAE FERRIGI.

TINCTURAFERRI TARTARISATA.

Men neme: Zure wijnsteenzure kali, tot zeer fijn
poeder gebragt, vier deelen;

Poeder van ijzer een deel;
Zuiver water, zoo veel als voldoendeis,

om het tot een dun deeg te brengen, hetwelk in eenen
aarden schoterop eene warme plaats, bij voorkeur in den
zomertijd, in het zonlicht, wordt geplaatst, en voege er
van tijd tot tijd een weinig watcr bij, en roere het dikwerf
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om, tot dat het eene groenachtig-zwartekleur verkregen heeft.
Men drooge het dan voorzigtig uit, -wrijvehet fijnentrekke
het met

1 Franschen witten wijn vijftig deelen,

gedurende twee dagen op eene zeer zachte wärmte, en zijge
het vocht dan door papier.

d, OPLOSSINGEN DOOR WIJNGEEST.

OPLOSSING VAN KAMFERIN WIJNGEEST.

SOLUTIO CAMPHORAEALCOHOLICA.

TINGTURA CAMPHORAE.

SPIRITUS VINI CAMPHORAWS.

Men neme : Kamfer cen deel;
Overgehaalden wijngeest van 0,88 soort.

gew. twaalf deelen.

Men losse ze al schuddende in eene wel gesloten flesch
op, en zijge de oplossing door papier.

OPLOSSINGVAN IODIUM IN WIJNGEEST.

SOLUTIO IODH ALCOHOLICA.

TINCTURA IODII.

Men neme : Iodium een deel;
Alcoholvan 0,81 soort. gew. twaalf deelen.

Men losse het op onder aanhoudend schudden in eene
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gesloten flesch, giete de oplossing, nadat die door te bezin ken
is hekler geworden, in eene stopfiesch over, sluite deze
zorgvuldig en beware die op eene donkere en koele plaats.

OPLOSSINGVAN AMMONIAEN ANIJS-OLIE
IN WIJNGEEST.

SOLUTIO ÄMMONIACI ALCOIIOLICO-ANISATA.

SPIRITUS AMMONIAE"ANISATÜS.

SPIRITUS SALIS ÄMMONIACI ANISATÜS.

Men neme: Overgehaalden Avijngeest van o,83 soort.
gew. twaalf deelen;

Vloeibare ammonia drie deelcn ;
Anijs-olie een half deel.

Men schudde ze onder elkander.

TINKTUREN.

Algemeene voorschriften ter bereiding van tincturen.

i°. De voorschriften ter bereiding der geneeskrachtigc
wijnen onder n°. i en 3 gegeven zijn ook op de tinkturcn
van toepassing.

2". De trekking moet met wijngeest, of koud , of met aan-
gebragte wärmte geschieden. De koude trekking, dalf is
die, welke op de gewone wärmte der dampkringslucht plaats
heeft, geschiede in flesschen met glazen stoppen gesloten;
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de warme daarentegen in ruime glazen kolven , die met
eene nat gemaakte cn met cene naald doorstoken blaas
gcsloten worden.

3°. De digtheid en de hoeveelheid van den wijngeest,
de tijd der trekking en de graad van wärmte verschillen
naar den aard der uit te trekken zelfstandigheden; over het
algemeen echter mag de aangebragte wärmte niet hooger
dan veertig graden zijn.

4*. Na geeindigde trekking worde het vocht van het on-
opgelost overgeblevene door uitpersing in eenen linnen
dock afgezonderd, door papier gezegen en in wel gesloten
flesschen bewaard.

5°. In de laatste jaren zijn verschillende werktuigen ter
hereiding van tineturen aan de hand gedaan , de Reaalsche
pers , de zoogenaamde deplaceer-toestel cn eenige anderen,
welker gebruik wij echter meenen te moeten ontraden en
zelfs te verbieden , daar het gebleken is, dat men längs dien
weg geneesmiddelcn vcrkrijgt, wier werkzaam vermögen
zeer uit een loopt.
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De tinkturen, welke uit eene enkele zelfstandigheid
bereid worden, noemt men enkelvoudige; zamen-
gestelde daarentegcn die, tot welker bereiding
meerdere vereenigd worden aangewend.

ENKELVOUDIGE TINKTUREN.

Hare bereidingwijze wordt in de volgende tafeis op-
gegeven:

i°. Enkelvoudige tinkturen door koade trek-
king te bereiden.

NAMEN.

Tinktuurv. Valeriaan.

ii, Kanecl . . .

> Alsem. . . .

> Saffraan . .

» Bevergeil . .

» Spaansche
vliegen . . .

Men nemo den deel

Valeriaan-wortel .

Kanecl......

Alsem .......

Saffraan.....

Sumerisch Bevergeil

Spaansche vliegen

De treklfing
ßeschiede

met wijn;;eest
tcr

dißtlietd

0,905

0,880

o,go5

o,go5

0,880

0,880

Dcclen.

(i

8

Gedu-
rende
darren.'

6

8

6

4
ia

8
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2°. Enkelvoudige dnkturen door warme trek-
king te bereklen.

NAMEN. Men nemo een (leel

De trekking
geftchiede

luctwijnrjeest
tcr

digdtheid
vall

Deelen.
Gedu-
rende

dagcn.

Tinktuur v. Gcntiaaii.

» BruineKino.

» Roode Kinn.

» Oranjc-schil-

» Vingerhoeds-
kruid. . . .

» Kachou. . ,

» Duivelsdrek.

« Myrrhe . . .

■■' Baragtecn. .

Gentiaan-wortel . . .

Oranje-schillen . . . .

Vingerhoedj-kroid . .

Myrrhe........

Witte Barnsteen . . .

0,905

0,880

0,880

o,go5

0,905

0,9öS

0,880

0,880

0,820

6

8

8

6

4

G

8

8

8

6

6

6

6

4

3

4
6

T2



464 TINKTUKEN.

ZÄxMENGESTELDE TINKTUREN.

VLUGGE TINRTÜüB VAN POKHOÜT.

TINCTURA GÜAJACI VOLATILIS.

ELIXm GÜAJACI VOLAT1LE.

Men nemo : Ilars van pokhout een decl;
Wijngeest van o,835 soort. gew. zes deelen ;
VJoeibare ammonia twec deelen.

Na eenc koude trekking gedurende acht dagen , zijge men
liet vocht door papier.

ZAMENGESTELDE TINKTUUR VAN ALOE.

TINCTURA ALOES COMPOSITA.

TINCTURA ALOES CUM MYRRHA.

ELIXIR PROPRIETATIS.

Men neme : Mijrrhe ;
Aloe;
Saffraan, van ieder een deel;
Wijngeest van 0,80 soort. gew. dertig deelen.

Men trekkc den saffraan met den wijngeest ten minsten
gedurende vier dagen, persc dan de tinktuur uit, voege
er de gomharssen bij, late deze gedurende zes dagen trek-
ken en zijgo dan het vocht door papier.
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ZÜIIE SPECERIJACHTIGETINKTUUR.

TINCTURA ACIDA AROMATICA.

ELIXIR ACIDÜM AROMATICUM.

ELIXIR VITRIOLI MYNSICUTL

Men neme : Wijngecst van 0,87 soort. gew. twintig
deelcn;

Zuivcr zwavclzuur twce Jeden.

Men vermenge zc langzaam cn voege er daarna bij
Kaneel;
Gcinbcr-wortcl, van beide een dcel.

Men trekke hetgedurende acht dagen koud en zijgchetdoor
papier.

e. OPLOSSING DOOR AETHER.
*.■»,-«.%/»/».%/%/%.

OPLOSSINGVAN PIIOSPIIORUSIN AETHER.

SOLUTIO PHOSPIIORI AETIIEREA.

AETHER SULPHURICUS PIIOSPHORATUS.

NJPUriU I'HOSPHORATJ.

Men neme : Aether twee oncen;

men voege er in eene naauwkeurig sluitende flesch bij

Gezuiverdenphosphorus in zecr kleine stuk-
jes, vier greinen.

3o*

1
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Men bevordere de oplossing zoo veel mogelijk door dikwijls
en langdurig omschudden, en giete de vloeistof, wanneer
die zeer duidelijk den damp van phosphorus uitstoot, in
kleine fleschjes over, die zeer naauvykeurig gesloten en
op eene koele en donkere plaats bewaard moeten worden.

/ OPLOSSING DOOR OLIE.

AFTREKSELVAN BILSENKRUIDDOOR OLIE.

INFÜSUMHYOSCYAMI OLEOSUM.

OLEUM HYOSCYAMI NIGRI.

Men neme: Versehe bladen van bilsenkruid een deel.

Men voege er, als zij in eenen steenen mortier behoor-
lijk fijn gestooten zijn, bij

Olijf-olie, vier deelen.

Men stelle het mengsei aan een zeer zacht vuur bloot, tot
dat alle de waterdeelen zijn verwasemd, perse het dan uit,
late het bezinken cn giete de olie beider af in eene flesch,
die zorgvuldig moet gesloten worden.

Het behoort eene heldere vloeistof te zijn, van eene
donker-groene kleur, den eigendommelijken reuk van olijf-
olie , doch geenszins rans.
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c. GENEESMIDDELEN, WELKE VERKREGEN
WORDEN DOOR GEDEELTELIJKEOPLOSSING

EN VERDAMPINGVAN DE DAARTOE
GEBEZIGDEVLOEISTOF.

«. EXTRACTEN.

Algemeene voorschriften ter bereidinq van
extracten.

Het is een vereischte, dat de verdikte oplossingen uit
scheele planten of uit enkele deelen daarvan, hetzij die
vcrsch, hetzij ze gedroogd worden aangewend, welke
wij gewoon zijn extracten te noemen, om behoorlijk bereid
te zijn, hare geneeskrachten in zoo klein mogelijken
omvang bczitten. Tot dat einde worden verschillende
oplossingsmiddelen en onderscheidene wijzen van bereiden
gevorderd, naar den aard der planten of liever van hare
uit te trekken werkzame deelen.

Daartoe dienen de extracten bereid te worden,

1". door uitpersing.

2°. 0 weeken in koud water.

3". » aftrekken in warm water.

4". » weeken in kouden wijngeest.

5». » aftrekken in wannen wijngeest.

6". « aftrekken in aetlicr.

7°. « nitkoken.
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Daar nu elk voor zieh dikwijls eene eigene behandeling
behoeft, hebben wij de wijze van bereiden voor iedere
afdecling afzonderlijk, of ook wcl, waar het ons noodig
voorkwam, voor elk extract op zieh zelvcn , opgegeven.
Niettemin dienen de volgende algemeene voorschriften bijna
overal gevolgd te worden.

i

i°. De aan te wenden plantendeelen moeten van de
beste hoedanigheid zijn, van al wat vreemd of bedorven
is, gezuiverd, tcr behoorlijker tijd ingezameld zijn; de ver¬
sehe kruiden moeten doorgaans kort voor het opengaan
der bloemen ingezameld worden, tenzij zulks uitdriikkclijk
anders worde voorgeschreven.

2°. Mcn bezige of glazen flcsschen , of aarden schalen,
of vertindc koperen pannen, of cindelijk, waar het te pas
komt, ook wel hoüten kuipen, doch onthoude zieh steeds
zorgvuldig van niet vertind koperen vaatweik.

3". De vochten, hetzij door wecken , hctz'y door trekken of
koken verkregen, late mcn cenigen tijd in rust, om de
niet opgeloste cn vreemde dcelen ten bodem te doen zinken ;
daarna giete men ze hclder af, en zijge ze door linncn of
ook wel door papier.

4°. Het verdampen geschiedc aanvankelijk op een zeer
zacht vnur en op eenen steeds gelijkmatig onderhouden
warmte-graad, het vocht moet cvcnwcl nimmer koken , ver-
volgens op een water-of wel opeen dampbad; daarbij worde
de extraetmassa dikwijls omgeroerd , opdat zij eene gelijk-
matige zclfstandigheid verkrijge.

5°. De extraeten dienen in het algemecn de dikte van
bonig of tcrpentijn te bezitten , cenige echter vorderen in
dit opzigt eene uitzondering, hetwelk dan uitdrukkelijk is
voorgeschreven.
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I.

EXTRACTEN DOOR UITPERSEN Tl
BEREIDEN.

Men bezigc hicrtoc versehe kruiden, naar de boven op-
gegeven algemeene voorschriften ingezaineld en gezuiverd;
deze worden, onder bijvocging van een weinig regenwatcr,
in cenen steenen mortier tot moes gestooten, dat in ecnen
bennipdoek of linnen zak sterk worde uitgeperst. llet aldus
verkregen vocht verwarme men zacht, zuivere het van den
droessern, die zieh daarbij op de oppervlakte verzamelt,
giete het, na bezonken te zijn , door eenen 1innen doek,
cn verdikke het daarna op eene zeer zachtc wärmte zoo
verre,tot dat het, onderbijvoeging van ecn derde gedeeltc
poeder van het gebezigde kruid, tot een pillendeeg kan gc-
kneed worden, welk poeder evenwel niet dan na volkomenc
bekocling daaronder gemengd mag worden.

Op deze wijze bereide men :
EXTRACT VAN:

BILSENKRUID.
MONNIKSKAPPEN.
GEYLEKTESCIIEERLING.
GEMEEN DOODKRUID.
GEMEEN DOORISAPPEL-

KRUID.
WILDE SALADE.

EXTRACTUM:

IIYOSCYAMI.
ACONITI.
CÖNII seu CICUTAE.
BELLADONNAE.
DATüllAE STRAMONII.

LACTUCAE VIROSAE.

Deze extracten moeten in glazen stopflessehcn bewaard
worden.

Zij dienen eene bruinc naar het groen hellende klein¬
en den cigenaardigen verdoovenden lenk van het kruid
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waaruit zij bereid zijn , te Lczitten; onder afseheiding van
liet poeder moeten zij in water gcmakkelijkoplosbaar zijn , en
zieh door eene zaclite wärmte geheel laten uitdroogen, zoodat
zij in den poedervorm kunnen aangewend worden.

EXTRACT VAN SUMAKBLADEN.

EXTRACTUM RHOIS TOXICODENDRI.

Op dezelfdewijze bereide men dit extract uit de versehe
bladen , aan welker verdikt sap evenwelgeen poeder wordt
toegevoegd.

Dit dient de dikte van honig te bezitten , van eene lieht
limine kleur en gemakkelijk in water oplosbaar te zijn.

II.

EXTRACTENDOOR WEEKEN IN ROUD
REGENWATERTE BEREIDEN.

EXTRACT VAN BRÜINE KINA-BAST.

EXTRACTUM CORTICIS PERUVIANI FUSCI.

Men neme : Bruine kina-bast tot zeerfijn poeder gebragt,
cen deel;

Koud watcr twintig deelen.

Men overgiete het poeder bijv. met een derde of vierde
deel van liet water, en stelle het daarmede ter zijde, ter-
wijl men het tlikwijls omroert, ten minsten 24 uren; men
zonderc altoos, vöor de Jatere toevoeging; van water, dooi' uit-
persing het voeht af. Men latc de vochten bezinken, gietc
ze door cenen linnen doek, verdampe er op eene matige
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wärmte zeven achtste gedeelte van, late het overgeblevene
koud worden, zijge het dan door papier en verdampe het
verder tot de dikte van terpentijn.

Dit extract zij eenigzins licht-bruin of scherven-kleurig,
door den tijd donkerder, doorschijnend. In water moethet
zeer oplosbaar zijn; deze oplossing moet weinig gekleurd
zijn, en geene harsachtige of korrelige deelen afzetten.

EXTRACT VAN RHABARBER.

EXTRACTUM RHEI.

Men neme : Rhabarber-wortel , klein gesneden , zoo
veel men wil.

Men late dien in zijne vierdubbele hoeveelheid water, gcdu-
rende vier en twintig uren, onderdikwijls omroeren, weeken
*cn daarna zacht uitpersen; men herhale dit vervolgens nog
twee malen. Men giete al het verkregen vocht, nadat het
behoorlijk bezonken is, door eenen linnen doek en verdampe
het tot de dikte van extract.

Dit extract moet aan behoorlijke dikte eenige taaiheid
paren, eenen bitteren, walgelijken rhabarber-smaak bezitten ,
geelachtig bruin van kleur en helder, echter geenszins
doorschijnend zijn. De oplossing in water moet vuil-geel
en eenigzins troebel zijn ; door wijngeest worden daaruit
kleine vlokjes afgescheiden , het bovendrijvend vocht wordt
dan helder en bekomt eene goud-gcle kleur. Alcohol neemt
slechts een zeer klein gedeelte van dit extract op, en wordt
»laardoor citroen-gccl gekleurd.
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Men nemo:

EXTAACTEN.

EXTRACT VAN OPIUM.

EXTRACTUMOPII.

Opium , zoo veel mogelijk verkleind, zoo
vecl mcn wfl.

Mcn kncede het I)ij gedeelten met deszelfs twaalf dubbele
hoeveelheid koud water, cn late het dan eenigen tijd wecken,
om zoodoende alle in water oplosbare deelen er af te schei¬
den. Mcn late al het ondereen gemengde vocht zorgvuldig
bezinken, giete het door linnen en verdampe het tot de
vercischte dikle.

Dit extract dient genoegzaam dezelfdc dikte als het oor-
spronkelijke opium te bezitten, het moet donkerbruin en
eenigzins doorschijnend wezen. In koud zoo wcl als warm
water wordt het gemakkelijk opgenoinen, echter niet vol-
komen opgclost, daar eene vlokachtigc zelfstandigheid tcrug
blijft. Sterke wijngeest lost er slechts oen zeer gering ge-
decltc Tan op, slappcrc echter, vooral van 0,09 soortgew.
geeft cene volkomen heldcrc oplossing. Het bevat bijna
geen narcotine, doch aanmcrkelijk meer morphine , dan
het oorspronkelijk opium.

EXTRACT VAN DRIEBLADIG RUIGBLOEM-KRU11).

EXTRACTUM TRIFOLII FIBRINI.

Men neme : Vcrsch dricbladig ruigblocm-kruid , zoo
vecl men wil.

Men stoote het in eenen steenen morticr cn giete er in
een steenen of honten vat deszelfs achtdubbele hoeveelheid
koud water op. Men late het daarin, onder dikwerf her-
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haald omroeren, 24 uren lang weeken, perse het dan
uit, en overgiete het teruggeblevene met de helft water als
de eerste maal, late het op nieuw weeken en perse het
andermaal sterk uit. AI het verkregen vocht worde vol-
gens de opgegeven voorschriften gezuiverd en tot de
behoorlijke dikte van extract verdampt.

Het moet helder en niet korrelig zijn , eenen zeer bitteren
smaak, eenen eigenaardigen, onaangenamen, specerijachtigen
reuk en eenc donker bruine kleur bezitten.

EXTRACT VAN DUIVEN-KERVEL.

EXTRACTÜM FUMARIAE. '

Het worde op dezelfdc wijze bereid als het voorgaandc
extract.

Het komt met het extract van driebladig ruigbloemkruid
in kleür bijkans overeen, doch bezit eenen veel minder
bitteren doch walgelijken smaak.

in

EXTRACT VAN WITTE MALROVE.

EXTRACTÜM MARRUBII.

Het worde op dezelfdc wijze bereid. Ook dit is donker
bruin van kleur, daarbij eenigzins korrelig door daar"
bevatte zoutdcelen.

EXTRACT VAN ALSEM.

EXTRACTÜM ABSINTIIII.

Men bereide dit uit het versehe kruid met de toppen.
Het bezit eenen ziltigen , hoogst bitteren smaak cn donker

bruine kleur.
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EXTRACT VAN GEMEENEGOUDSBLOEMEN.

EXTRACTÜM CALENDULAE.
Men bereide dit op dezelfde wijze uit het versehe bloeijende

kruid.
De kleur moet bruin , eenigzins naar het groene hel¬

lende zijn.
De öplossingin water is troebel.

EXTRACT VAN DUIZEND- GULDEN KRUID.

EXTRACTÜM CENTAUREI MINORIS.
Men bereide het op dezelfde wijze uit het versehe bloeijende

kruid.
Het dient zeer bitter, doch niet onaangenaamvan smaak

te zijn , bruin groenachtig van kleur en eenigzins korrelig.

EXTRACT VAN STINKENDEGOUWE.

EXTRACTÜM CHELIDONII.

Men bereide het op dezelfde wijze uit het versehe bloeijende
kruid.

Dit moet bruin , volstrekt niet korrelig zijn, laf, onaan¬
genaam en eenigzins bitter van smaak.

EXTRACTVAN GEMEENE PAARDENBLOEMEN.

EXTRACTÜM TARAXACI.
Men bereide het op dezelfde wijze uit het versehe kruid en

de worteis.
De kleur zij donker bruin, de smaak ziltig, bitter,

onaangenaam. De oplossing in water is gecnszinshelder,
donker bruin.
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EXTRÄCT VAN KLIMMENDENACHTSCIIADE.

EXTRACTUM DULCAMARAE.

Men bereide dit op dczelfde wijzc uit de versehe Stengels.
Het moet bruin zijn, zonder korrels, van eenen bitteren

eenigzins in het zoete overgaanden smaak en eigendommelij-
ken bedwelmenden reuk.

III.

EXTRACTEN, DOOR AFTRERREN IN
WARM WATER TE REREIDEN.

EXTRACTVAN BITTERE ALANTSWORTEL.

EXTRACTÜM HELENE.

Men neme : Bittere Alants-wortels, klein gesneden,
zoo veel men wil;

kokend regenwater eene zes dubbele hoc-
veelheid.

Men late het, onder veelvuldig omroeren , vier en twin-
tig uren lang trekken en uitpersen; giete dan andermaal,
nu het vierdubbel, kokend water op den wortel en perse
er zoo als vroeger, het vocht weder zorgvuldig uit. Dit
worde, met het vorige, na behoorlijk bezonken en door-
<*eze^en te zijn, tot vereischte dikte verdampt.

Dit extract moet eenen eigendommelijk bitteren smaak
bezitten en geen inuline bevatten -, het moet dcrhalve niet
troebel zijn, en de oplossing in water moet insgelijks bijna
beider zijn en geen witachtig poeder afzetten.
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EXTRACTVAN GELE BITTER WORTEL.

EXTRACTUM GENTIANAE.

Men bereide het op gelijke wijze als het zoo cven ge-
noemde extract, uit de fijn gesneden worteis.

Het moet eenen zeer bitteren lang nablijvenden smaak,
en eenc donker bruine kleur bezitten en doorscbijnend zijn.
De oplossing moct gehcel helder zijn.

EXTRACT VAN GEZEGENDEDISTEL.

EXTRACTUM CARDUI BENEDIGTI.

Men bereide het op dezelfde wijze uit het gedroogde cn
fijn gesneden kruid.

Het kenmerke zieh door eenen zeer bitteren, ziltigen, on-
aangenamen smaak cn cene donker bruine kleur.

De oplossing in water is troebcl.

EXTRACT VAN KAMILLLE MOEDERKRUID BLOEMEN.

EXTRACTUM CHAMOMILLAE.

Men bereide het op dezelfde wijze uit de gedroogde
bloemen.

Deszelfs smaak zij eenigzins bitter en laf, cn de kleur
bruin, daarbij eenigzins troebcl; de oplossing in water
is insgelijks troebel.

EXTRACT VAN ALOE.

. EXTRACTUM ALOES.

Men neme : Aloe gom-hars , zoo veel men wil.
Men stoote deze tot een grof poeder en stelle ze met de
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dubbele hoeveelheid water, ondcr aanhoudend roeren, aan
eene züchte wärmte bloot, tot het mengsei gelijkmatig verdeeld
zij , giete het dan nog warm door eenen dock in ecn geschikt
vat over en late het stil staan. Men giete den volgcnden dag
het bovendrijvend vocht zorgvuldig van de doorgezakte hars
af, zjjge dit nogmaals door en verdampe het op eene zachte
wärmte, tot dat het bij verkoeling geheel verhardt.

Dit extract moet broos , doorschijnend, donker-bruin zijn
en de vasdieid van gcwone aloe bezitten, terwijl het oplosbaar
in water is, waarbij echter eenige harsachtige vlokken terug
blijven.

Door Sterken wijngeest wordt er slechts een zeer gering
gedeelte van opgenomen, gcmakkelijk daarentegen en geheel
wordt het door wijngeest van 0,09 soort. gew. opgelost.

EXTRACT VAN MYRRHE.

EXTRACTÜM MYRRHAE.

Men neme : Myrrhe gom-hars , zoo veel men wil.
Men giete op het grof poeder het vierdubbel water en

stelle het, nu en dan omroerende, aanvankelijk aan eene
zeer zachte wärmte bloot. Men zijge het, wanncer het
aanvangt te koken , door eenen doek, voege bij het over-
geblevene twee deelen water en herhale dezelfde bewerking;
men vermenge de vochten en late ze bezinken. Men giete
ze na vier en twintig uren helder af en andermaal door
linnen, en verdampe ze op eene zachte wärmte tot eene
zoo veel mogelijk drooge massa.

Het mocten eenigzins harde of taaijestukken zijn, die zieh
moeijclijk laten doorbreken , den smaak en reuk van natuur-
lijke myrrhe, eene donker-grijze of bleek-bruine kleur
bezitten, in watcr, vooral AYanneer het verwarmd wordt,
oplosbaar zijn; de oplossing behoudt cvenwel een melkachtig
aanzien en is slechts weinig gekleurd.
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IV.

EXTRACTEN, DOOR WEEKEN IN KOÜDEN
WIJNGEEST TE REREIDEN.

Men brenge de versch gedroogde bladen , na die van de
bedorvene en vreemde inmengsels zorgvuldig to hebben
gezuiverd , tot poeder, overgiete dit, in een behoorlijk tc
sluiten vat, met deszelfs vierdubbel gewigt wijngeest van o.83
soort. gew. Onder herhaald omscbudden late men ze
aldus vier en twintig uren lang , zonder aangebragte wärmte,
weeken, giete dan het vocbt af, perse bet poeder uit en
behandele dit andermaal op dezelfde wijze met eene gelijke
boeveelheid Avijngeest. Na hcrhaaldc trekking en uit-
persing zijge men het ondereen gemengdevocbt door papier,
en hale er in eenen glazen toestel drie vierde gedeelten
van over , en verdampe het terugblijvende eindelijk, onder
aanhoudend omroercn, tot het gcheel koud geworden is,
tot de dikte van boter.

Op deze wijze bereide men:
EXTRACT VAN:

BILSENKRUID.
MONNIKSKAPPEN.
GEVLEKTEN SCHEERLING.
WILDE SALADE.
GEMEEN DOODKRUID.
DOORN-APPELKRUID.

EXTRACTUM;

HYOSCYAMI.
ACONITI.
CONII seu CICUTAE.
LACTUCAEVIROSAE.
BELLADONNAE.
DATURAE STRAMONIf.

wel geslotcn flesschen be-Deze extracten dienen in
waard tc worden. Zij moeten eene lichter of donkerder,
meestal vuil-groenc kleur bezitten, die eenigzins naar het
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bruine Jielt; geheel oplosbaar zijn in wijngeest, geenszins
echter in water, door welks bijvoeging eene vette, weeke stof,
die zieh zeer sterk aan de vingers hecht, wordt afgescheiden.

Bij het voorschrijven zal het noodig zijn, dat de geneesheer
op het voorschrift aanduide, welk extract hij verlangt,
hetzij dat hetwelk door wijngeest, of dat hetwelk op eene
andere wijze bereid is , en voorts dat hij niet uit het oog
verlieze, dat er verschil in krachten is , hetgeen van de
verschillende wijze van bereiden afhangt.

V.

EXTRACTEN DOOR AFTREKKEN MET WIJN¬
GEEST TE BEREIDEN.

EXTRACT VAN KRAANOOGEN.

EXTRACTUM NUCIS VOMICAE.

Men neme : Kraanoogen , zoo veel men wil.

Men brenge deze door te vijlen, of wat verkieslijker
is, in eenen molen , tot grof poeder en giete er op

Wijngeest van o,83 soort. gew., eene zes-
dubbele hoeveelheid.

De warme trekking'geschiede gedurende vier en twintig
uren.

Het vocht worde afgeschonken en men trekke het over-
blijvendeandermaal op gelijke wijze met vier deelen wijngeest
van dezelfde digtheid, hetgeen ten minsten voor eene
derde keer dient herhaald te worden. Men onderwerpe
de volkomcn lielder gemaakte vochten aan eene overhaling ,

3i
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cn giete , nadat het zcven achtste gedeelte is overgegaan ,
lict ovcrblijvende in cenen porscleinen schotel, om het
vcrdcr tot de behoorlijke dikte van extract te vcrdampcn.

Het dient iets dikker tc zijn dan honig, kleverig, als
harsachtig, van eene bleek-bruine kleur, bij kleine hoeveel-
heden eenigermate doorschijncnil.

De oplossing in wijngeest moet helder zijn, die in water
troebel en eenigzins het voorkomcn eener plantenmelk heb-
hende, zonder echter eenige vlokken af te scheiden.

EXTRACTVAN GENEESKRACHTIGE STRUIKWINDE.

EXTRACTUM S ALS APARILL AE.

Men bcreidc het op dczelfde w'yze, zoo als het hier boven
aangeduide extract, doch uit de fijn gesneden en gestooten
worteis van salsaparille,

Het moet licht-bruin van kleur en niet helder zijn, zonder
echter een harsachtig aanzien te hebben. In water dient het
bijkans geheel op te lossen; de oplossing moet echter melk-
achtig en troebel zijn, doch niet korrelig en slechts weinig
gekleurd. Ook in watervrijen , vooral warmen wijngeest
dient het voor het grootste gedeelte, echter niet volkomen ,
oplosbaar te zjjn.

EXTRACT VAN ZEE-AJUIN.

EXTRACTUM SCILLAE.

Men neme: Schubben van zce-ajuin, op eene zachte
wärmte gedroogd en tot grof poeder
gestooten, zoo vcel men wil.

Men voege er in eene glazen kolf by
Wijngeest van 0,9 soort. gew., de vier-

dubbele hoeveelheid.
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Men trekke ze eenigzins verwarmd gedurende vier eh
twintig uren; zondere door zachte uitpersing het vocht
af, en trekke het overblijvende nogmaals met de helft
wijngeest als vroeger. Men perse het wederom uit, zijge
al het vocht door papier en hale er in eenen glazen krom-
hals den wijngeest geheel van over; het terugblijvende
worde dan op een dampbad tot de vereischte dikte verdampt.

Het moet de dikte van terpentijn hebben, licht-bruin van
kleur en bijna volkomen doorschijnend zijn, gemakkelijk in
watcr oplossen, welke oplossing helder en bijkans kleurloos
dient te wezen; door watervrijen wijngeest worden daaruit
witachtige vlokjes afgescheiden ; in Sterken wijngeest zelveri
moet dit extract bijna onoplosbaar zijn:

VI.

EXTRACTEN DOOR AFTREKKENMET
AETHER TE REREIDEN.

EXTRACT VAN MANNETJESVAREN-WOETEL.

EXTRACTUM FILICIS MARIS.

Men neme : Groene knoppen , of nog onontwikkelde
bladen van mannetjes varen - wortel,
zoo veel men wil.

Overgehaalden aether, eene tiendnbbele
hoeveelheid.

Men overgiete de knoppen, tot poeder gebragt, in eene wel
sluitende flesch met drie of vier deelen van 9en aan te wenden
aether, die na koude trekking onder herhaalde omschudding,
zoo veel mogelijk daarvan moet worden afgescheiden. Men
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herhale de bewerking met het overige van den aether nog
eenige malen , zoo lang zieh daarin iets oplost. Van het ver-
kre^en en zorgvuldighelder gemaakt vocht worden in eenen
{dazen kromhals drie vierde gedcelten overgehaald; het
terugblijvende worde in cene glazen of porseleinen schaal
op een waterbad geplaatst, zoo lang tot al de aether ver-
dampt is en er eene weeke boterachtige zelfstandigheid
overblijft.

Dit extract moet donker groen gekleurd zijn , zieh vet-
achtig voordoen, in aether volkomcn, in watervrijen
wijngeest slechts voor een klein gedeelte oplossen, welke
oplossing schoon groen zij, en door bijvoeging van water
sterk melkachtig moet worden; het zij alzoo geheel onop-
losbaar in water.

EXTRACT VAN WORM-ZAAD.

EXTRAKTUMSEMINIS SANTONICI.

Men bereide dit op dezelfde wijze , als het hier boven
aangeduide extract, doch uit de tot poeder gebragte digt-
pitvruchtjes.

Het moet donker vuil-groen, kleverig en taai zijn.
In aether dient het zeer gemakkehjk op te lossen, voör

het grootste gedeelte ook in watervrijen wijngeest, waarbij
echter eene sterk klevende, bijna kleurlooze stof terugblijft.
Deze oplossing in wijngeest moet schoon groen zijn en zacht
verdampt, kristallen van santonine afzetlen. Het extract
moet, als men het met water wrijft, dit melkachtig doen
worden, doch volstrekt geen groene kleur aannemen.



KXTRACTEN. 483

VII.

EXTRACTEN DOOR UITKOKEN MET REGEN-
WATER TE BEREIDEN.

EXTRACT VAN GRASWORTEL.

EXTRACTUM GRAMINIS.

Men neme : Gedroogde fijn gesneden en gestooten wor¬
teis van graswortel, zoo veel men wil;

Water de achtdubbele hoeveelheid.

Men koke ze gedurende een half nur, zijge het vocht
door, en perse het uit; men doe bij het overblijvende
wederom het vierdubbel kokend water, koke het ander-
maal en perse het 'insgelijks weder uit. Men late vervolgens
al het verkregen vocht, volgens de opgegevenvoorschriften
behoorlijk gezuiverd, tot een dun extract verdampen.

Het moet niet onaangenaam van smaak , zoet, eenigzins
bitter, licht-bruin van kleur en bijna doorschijnend zijn ;
de oplossing in water mag niet troebel wezen.

EXTRACT VAN KLIS-WORTEL.

EXTRACTUM BARDANAE.

Men bereide het op dezelfde wijze , als het hierboven ver
melde extract, uit de klein gesneden drooge worteis.

De smaak dient laf, bitterachtig, onaangenaam ziltig te
wezen , de kleur bruin , doorschijnend; de oplossing in
water moet slechts weinig troebel zijn.
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EXTRACT VAN BITTERE KWASSIA.

EXTRACTUM QUASSIAE.

Men neme : Schrapsel van kwassiahout, zoo veel men
wil;

Water, eene twaalfdubbele hoeveelheid.

Men koke het gedurende een uur, zijge het door , en koke
het uitgeperste ten tweeden- en derdenmale met acht declen
water. Men late de behoorlijk bezonken vochten verdam-
pen, en voege er, tegen het einde der bewerking, een
weinig wijngeest van 0,84 soort. gew. bij , opdat het extract
eene zoo veel mogelijk gelijkmatige zelfstandigheid verkrijge.

Het moet zeer bitter , bruinachtig-zwart, eenigzins kor-
relig zijn. Het moet zieh met koud zoo wel als warm
water en wijngeest gemakkelijk laten vermengen, zonder
evenwel daarin geheel op te lossen; beide de vochten
moeten troebel blijven.

Op gelijke wijze, doch zonder bijvoeging van
wijngeest, bereide men:

EXTRACT VAN SURINAAMSGHEN WORMBAST.

EXTRACTUM GEOFFROYAE.

Het worde bereid uit den tot grof poeder gebragten
bast, welk extract tegen het einde der verdamping op
eenen aarden schotel worde uitgespreid, en plaatse dien, ter
verdere uitdrooging in eene wärmte van 4°- 0O g ratlen.

Het moeten taaije, zwartachtige stukjes zijn van eenen
onaangenaam bitteren smaak. In water, vooral bij aan-
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gebragte wärmte, is het oplosbaar, die oplossing k troebel
en zet eenige barsachtige deelen af.

EXTRACT VAN WITTEN WILGENBAST. .

EXTRACTUM SALICIS.

Het -worde bereid uit den fijn gesneden bast, en beL
extract moet zoo ver mogelijk uitgedroogd worden.

Het dient taai te zijn, van bruinachtig-zwarte kleur en
bitteren balsemachtigen smaak. De oplossing in water
zij rood-bruin, troebel, en bezitte eeneh eigenaardigen niet
onaangenamen reuk.

EXTRACT VAN BRUINEN KINA-BAST.

EXTRACTUM CORTICIS PERUVIANIFUSCI.

Men neme: Bruinen kina-bast tot grof poeder gestooten
zoo veel. men wil;

Water, de achtdubbele hoeveelheid.

Men koke het gedurende een half uur op een siech is
zacht vuur. Men zijge het warm door en perse het uit. Men
giete op het overblijvende nogmaals het vier dubbel 'kokend
water en koke het als te voren. Men late beide vochten
slechts körten tijd bezinken, en giete ze nog warm zijnde
door eenen doek en late ze met elkander tot de dikte
van extract verdampen.

Het moet eenen niet onaangenamen bitteren , eenigzins
specerijachtigen smaak en eene donker bruine kleur bezit-
ten. De oplossing in water dient melkachtig naar het
bruine hellende te zjjn , en na eenigen tijd harsachtige deelen
afte zettcn.
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Men bereide voons

HARD EXTHACT VAN BRUINENKINA-BAST.

EXTRACTUM CORTICIS PERUVIANI
FUSCI DURUM.

Door het namelijk zacht uit te droogen, tot dat het tot
poeder kan worden gewreven, te bewaren in eene wel
gesloten flesch.

Op gelijke wijze bereide men:

EXTRACT VAN ROODEN KINA-BAST.

EXTRACTUM CORTICIS PERUVIANI RUBRE

Men bereide\het op dezelfde wijze uit den tot grof poeder
gestooten bast. -

Dit moet dezelfde eigenschappen bezitten als het extract
van bruinen kina-bast; zijne kleur zij echter roodachtig en
deele zieh ook aan de oplossing in water mede.

Men dient ook dit extract, even als het vorige, uitge-
droogd, als poeder voorhanden te hebben, onder den
naam van:

HARD EXTRACT VAN ROODEN KINA-BAST.

EXTRACTUM CORTICISPERUVIANI
RUBRI DURUM.
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EXTRACT VAN RATANHIA.

EXTRACTUM RATANHIAE.

Het worde bereid uit de klein gesneden worteis en ook
geheel uitgedroogd , even als het extract van den Surinaam-
schen wormbast.

Het moeten ligt wrijfbare stukjes zijn, die bitterach-
tig en zamentrekkend van smaak, donker-rood, als zwart-
achtig van kleur zijn. Het poeder van dit extract moet
roodachtig zijn, in water vooral in kokend bijna geheel,
in wätervrijen wjjngeest daarentegen slechts voor een klein
gedeelte oplossen, in gewonen wijngeest echter voor het
grootste gedeelte; deze oplossing moet volkomen helder
zijn en de kleur van ropden wijn bezitten.

EXTRACT VAN KASKARILLE.

EXTRACTUM CASCARILLAE.

Het worde bereid uit den tot grof poeder gestooten bast.
Het moet dik zijn, donker-bruin van kleur, en eenen

onaangenamen bitteren, specerijachtigen smaak bezitten.
De oplossing in water moet troebel wezen en na eenig
tijdsverloop harsachtige deelen afzetten.

Hier ter plaatse moet eindelijk ook nog vermeld worden:

VERDIKTE OSSENGAL:

FEL BOVINUMSEU TAURINÜM INSPISSATUM.

De versehe gal uit de galblazen van het gewone rund,
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worde door eenen wollen lap gegoten cn in eene por-
seleinen| schaal op eene zeer zachte wärmte tot stevige
honigdikte verdampt.

Zij moet bijna doorschrjnende zijn, van eene licht-bruine,
eenigzins naar het groene hellende kleur, eenen zeer
bitteren smaak en den eigendommelijk walgelijken reuk
der gal bezitten. in koud zoowel als in warm water,
zoo ook in wijngeest, dient zij gemakkelijk, echter niet
volkomen op te lossen, zoo namelijk , dat deze oplossingen
ten naasten bij, doch niet geheel en al helder zijn.

b. HARSEN.

HARS VAN BRUINEN KINABAST.

RESINA CORTICIS PERUVIANI FUSC1.

Men neme: Bruinen kina-bast, tot grof poedcr gestooten,
zoo veel men wil,

Wijngeest van o,85 soort. gew., de vier-
dubbele hoeveelheid.

Men late ze twee dagen lang warm trekken in eene
ruime kolf, ondcr dikwijls herhaald omschudden; giete
den wijngeest er af, en schenke daarvan dezelfde hoeveel¬
heid als te voren , op het overgeblevene ; na hernieuwde
trekking worde het vocht op nieuw afgeschonken, het
overgeblevene worde uitgeperst, al de vochtcn worden
vermengd en ter bezinking weggezet. De tineturen van al
het bezinksel, zoo het noodig is, door doorzijging door
papier gezuiverd, worden vermengd met een vierde ge-
deelte zuiver water cn men hale er op een zacht vuur
alle wyngeest van over.
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Men verzamele nu de hars, welke zieh aan den bodem
van den destilleerketel gehecht heeft, vermenge dezelve
met die, welke door verder verdampen van het over-
gebleven vocht als eene drabbige zelfstandigheid daaruit
zakt en wassche ze te zamen met laauw water zoo lang
af, tot dit geen smaak meer aanneemt; knede haar dan in
kokend water tot eene gelijkmatige massa en drooge die
zeer zorgvuldig op eene zachte wärmte.

Het moeten korrelige, ligt wrijfbare stukjes zijn, bruin
van kleur, weinig of niet bitter, specerijachtig smakende,
en eenen slechts flaauwen reuk van kina-bast bezitten.
Warm watcr moet er niets van oplossen; daarentegen moet
deze hars in wijngeest, vooral bij aangebragte wärmte,
geheel en al oplosbaar zijn.

HARS VAN ROODEN KINA-BAST.

RESINA CORTICIS PERUVIANIRUBRI.

Men bereide ze op dezelfde wijze uit den rooden kina-
bast , als de hierboven vermelde hars.

Deze dient dezelfde eigenschappen als de vorige te bezit¬
ten ; doch op de oppervlakte eene lichte, bij de doorbraak
donker-roode kleur te vertoonen, die overal gelijkmatig
is, zoodat er nergens donker- of lichter gekleurde vlekken
of strepen te bespeuren zijn.

HARS VAN JALAPPE.

RESINA JALAPPAE.

Men bereide ze op dezelfde wijze «it de worteis der
jalappe.
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Zij dient zeer broos te zijn, echter tot poeder gewreven
eenigzins zamen te hangen, bij de doorbraak sterk te
glinsteren en eene zwart-bruine kleur te bezitten. Aan
kokend water moet zij volstrekt geen kleur mededeelen
en daarin ten eenemale onoplosbaar zijn, zieh daarentegen
gemakkelijk en zonder dat iets terug blijft, oplossen in
wijngeest en in bijtende kali- of natron-loog, in aether
echter en in aetherische olien slechjs voor een zeer ge¬
ring gedeelte; op glimmende kolen geworpeh moet zij
eenen eigendommelijken, geenszins terpentijnachtigen reuk
verspreiden. De alcoholische oplossing moet bij de in-
droppeling van onderchlorigzure natron door geene blaauwc
kleur troebel worden.

GENEESMIDDELENMET SUIKER BEREID.

a. TABLETJES.

TABLETJES VAN IPECACUANHA.

TROCHISCl IPECACUANHAE.

Men neme : Poeder van Ipecacuanha, vier en twintig
greinen;

Poeder van witte suiker, drie oncen.

Men menge ze naauwkeurig en make er door bijvoeging
eener voldoende hoeveelheid

slijm van tragacanth-gom

tabletjes van, ter zwaarte van tien greinen, die op eenc
zachte wannte zorgvuldig moeten gedroogd worden.
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TABLETJES VAN KACHOU.

TROCHISCI CATECHU.

Men neme Poeder van Kachou;
» » Arabische gom, van beide een

deel;
» » Witte suiker, dne deelen.

Men vermenge ze en voege er een weinig rozen-water
bij om er tabletjes van te kunnen maken, die dan op
eene zachte wärmte gedroogd moeten worden.

b. CONSERVEN.

KONSERF VAN ROODE ROZEN.

CONSERVAROSARUMRURRARUM.

Men neme : Versehe bloembladen van roode Rozcn,
zoo veel men wil.

Men kneede ze , met koud water een weinig afgewasschen
en gestampt, onder bijvoeging van een klein gedeelte
rozenwater, in eenen steenen mortier met een 1 houten
stamper tot een gelijkmatig moes, na er derzelver dubbel
gewigt

Poeder van witte suiker

bijgevoegd te hebben , te zamen tot eene konserf.
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c. ZAMENGESTELDE KONSERFVAN SENNEBLADEN.

ELECTUARIUMSENNAE COMPOSITUM.

ELECTUAMUMSENNAE CUM PULPIS.

ELECTUJRIUM LEN1TIVUM.

Men neme : Poeder van Sennebladen, twee deelen,
» » Koriander-zaad, een deel;

Merg van Kassia;
» » Tamarinden; ■
» » Pruimen, van ieder anderhalf
deelen,

Eenvoudige stroop, zeven deelen.

Men vermenge alles zeer naauwkeurig tot eene volko-
iiicn geljjkmatige konserf.

d. GELEIEN.

GELEI VAN IJSLANDSCHEMOS.

GELATINA LICHENIS ISLANDICI.

Men neme : Uslandsche mos, van alle vreemde bijmeng-
sels zorgvuldig gezuiverd en met koud
water afgewasschen, anderhalf oncen.

Men koke ze dan met
Zuiver water , vier en twintig oncen,

tot dat er zes oneen over zijn. Wringe het dan sterk uit
en voege b\j het vocht, nadat het bezonken is,

Witte suiker, anderhalf oncen.
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Men late het vcrwasemen tot vier oncen, schuime het
zorgvuldig af, zijge het door linnen en zette het op eene
koele plaats weg om het de vereischte zelfstandigheid te
doen verkrijgen.

GELEI VAN IJSLANDSCHEMOS, DAT VAN
ZUN BITTER BEGINSEL(HET CETRARINE)

ONTDAANIS.

GELATINA LICIIENIS ISLANDICI,
PRINCIPIO AM ARO (CETRARINO) ORB ATI.

Men bereide het op dezelfde wijze als de hierboven
aangeduide gelei, doch door het mos vöor hetzelve te koken
vier en twintig uren lang te laten weeken in eene vol-
doende hoeveelheid koud water, in ieder pond waarvan
men

Koolzure kali, zestien greinen

heeft opgelost, en hetzelve daarna zorgvuldig en herhaalde
malen af te wasschen.

GELEI VAN CARRHAGEEN-MOS.

GELATINA LICHENIS CARRHAGENICI.

Men neme: Carrhageen - mos, zeer klein gesneden ,
eene drachme;

Zuiver water , zestien oncen.

Men late het zacht koken tot er zes oncen over zijn
zijge het dan door en late het goed bezinken. Men
voege voorts bij het heldere vocht

Witte suiker, zes drachmen,

en verdampe het zacht tot er drie oncen over zijn;
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giete het andermaal door linnen en late het op eene koude
plaats tot gelei worden.

GELEI VAN HERTSHOORN.

GELATIN1CORNU CERVI.

Men neme: Hertshoorn, (volgens het aan den voet van
bladzijde 452 opgegeven voorschrift toebe-
reid) twee drachmen.

Zuiver water, twaalf oncen.

Men koke het op een zacht vuur in eene gesloten pan
tot de helft van het vocht over is, en zijge het door.
Men voege er dan bij

Witte suiker, eene once.

Men late het tot vijf oncen verdampen, zijge het nog-
maals door linnen en zette het op eene koele plaats neder
om tot gelei te worden.

e. ROB.

Algemeene voorschriften ter bereiding van rob.

i°. De saprijke vruchten, uit welke rob bereid moct
worden, worden, na van de vreemde daar aangehechtc dcelen
bevrijd te zijn, of in eenen steenen .mortier met eenen
houten stamper tot brij gestooten, of onder bijvoeging van
cen weinig water, in een zeer schoon koperen bekken , onder
aanhoudend roeren, zacht opgekookt.
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2°. Men scheide vervolgens het sap door wrijving over
cene zeef af, en perse liet overige uit en voepe het vocht
bij het overige.

3°. Men late dan het sap, na de suiker er te hebben
bijgevoegd, onder veelvuldig roeren en afschuimen zoo
lang koken, tot het de vereischte dikte bekomen heeft,
om bij bekoeling de behoorlijke dikte van rob te verkrijgen.

ROB VAN JENEVERBESSEN.

ROB JUNIPERI.

Men neme : Jeneverbessen, zoo vecl men wil.

Men stoote ze, onder bijvoeging eener behoorlijke hoe-
veelheid water, tot moes, koke ze gcdurende een half uur
scheide het sap door eene zeef af en perse het overblijvende
uit. Men voege vervolgens bij vier deelen van dit sap

Witte suiker, een decl

en verdampe het op een zacht vuur tot de vereischte dikte

ROB VAN ROODE AALBESSEN.

ROß RIBESIORUM RUBRORUM.

Men neme: Vruchten van roode aalbessen-struiken,
zoo veel men wil.

De gekneusdebessen worden gedurende een half uur met
een weinig water, onder gedurig omroeren, gekookt. Het
sap worde door stcrke uitpersing afgescheiden en bij elke
tien deelen van het sap gevoegd,

Witte suiker, vier deelen ,

waarna het op een sterk vuur tot behoorlijkedikte verkooktwordt.

3a
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HOB VAN ZWARTE AALBESSEN.

ROB RIBESIORUM NIGROI1UM.

Men bereide het op dezelfde wijze uit de vrlichten der
zwarte aalbessen-struiken.

ROB VAN VLIERBESSEN.

ROß SAMBUCI.

Men bereide het op dezelfde wijze, als de zoo even ver¬
melde roh, uit de vlicrbcssen.

Op vijftien oncen sap» moeten echter slechts
Witte suiker , vier deelen

gcbezigd worden.

/. STROPEN.

Alqemeene voorschriften ter bereidüig der stropen,

i°. De plantendeelen, die tot het bereiden van stropen
zullen aangewend worden, moeten elk naar zijnen aard,
peheel, of gesneden, gestooten of in poeder worden
gebezigd, zoo als zulks voor ieder zal -worden opgegeven.

2°. Derzelver aftreksels of afkooksels moeten zoo helder
mo«-elijk zijn, en zoo veel zuivere witte suiker moet daar
worden bijgevoegd, als zij kunnen opnemen.

3». Over het algemeen moet bij het oplossen van de
suiker het vocht zacht koken en dikwijls afgoschuimd
worden; eenige stropen evenwel verliczen door eene te
Sterke wärmte gedceltelijk haar werkzaam vermögen of
bare kleur.
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m
4". De stropen moeten bcreid worden in tinnen
zecr zorgvuldig gereinigde koperen pannen.

of

5°. Een droppel der nog warme stroop moet längs eene
koude hellende oppervlakte van porselein of metaal lang-
zaam en zacht afvloeijen, en na bekoeld te zijn geene
kristallen van suiker afzetten. Indien namelijk de stropen
dikker zijn dan zij behooren, en er suiker als kristallen
uit aanschiet, of wanneer zij daarentegen te dun zijn,
Joopt men in beide gevallen gevaar, dat zij in gisting
geraken en bederven. Om deze reden moeten beide ge-
breken verholpen worden.

6°. Zoodra zij de behoorlijke dikte hebben, worden zij
door eenen linnen of wollen lap doorgezegen, en geheel be¬
koeld zijnde in glazen flesschen of porseleinen pottcn
met papier gesloten op eene koele plaats bewaard.

Naar deze regeis worden bereid:

EENVOUDIGE STROOP.

SYRUPUS SIMPLEX.

Men nemc : Witte suiker, zoo veel men wil
Kokend water, de helft.

Men losse haar op tot eene stroop.

STROOP VAN HEEMST-WORTEL.

SYRUPUS ALTHAEAE.

Men neme i Klein gesneden Heemstwortel, een deel.

Men koke dezen op een zacht vuur met
3t*
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Zuiver water, zestien deelen,

tot dat de helft verdampt is; men wringe ze dan sterk nit,
en voege bij het voclit, nadat het zorgvuldig bezonkenis,

Witte suiker, zes deelen,

en brenge het tot stroop.

STROOP VAN RHABARBER.

SYRUPUSRHEI.

Men neme: Fijn gesneden Rhabarber-wortel, een deel;
Zuiver water, acht deelen.

Men late het vier en twintig uren lang koud weken, en
dan uitwringen. Bij het zorgvuldig bezonken vocht wor¬
den gevoegd

Witte suiker, acht deelen,
en men brenge het vervolgens op eene zachte wärmte tot
stroop.

STROOP VAN IPECACUANHA.

SYRUPUS IPECACUANHAE.

Men neme: Bast van Ipecacuanha-wortel, tot grof
poeder gestooten, eene halve once;

Wijngeestvan o,g35 soort. gew., vier oncen.

Men trekke het acht dagen lang , op eene zachte wärmte
in eene gesloten flesch; zijge de tinktuur door papier en
vermenge door zorgvuldig schudden vijf drachmen van
dezelve met

Eenvoudigestroop, twaalf oncen.
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STROOP VAN SENNEBLADEN.

SYRUPUSSENNAE.

Men neme : Uitgezochte Sennebladen, een deel.

Men make er met het zesdubbel zuiver warm water een af-
trekscl van, wringe het vocht uit, late het bezinken en
voege er bij

Witte suiker, vier en een half deelen;

men breiige het dan op een zacht vuur tot stroop.

STROOP VAN VIOLEN.

SYRUPUS VIOLARUM.

Men neme: Versehe blocinbladen der welriekende
Violen , een deel;

Kokend water, drie deelen.

Men trekke deze ten minsten zes uren lang in een
gesloten tinnen vat en wringe zc zacht uit; men late het door-
gezegen vocht een igen tijd in rust, en giete het dan zorg-
vuldig af, om het volkomen van bezinksel te zuiveren;
men losse eindelijk in elke zestien oncen van dit vocbl.

Beste wittc suiker, dertig oncen
op, onder aanwending eener siechts zeer zachte wärmte.

STROOP VAN KLAPROZEN.

SYRUPUS PAPAVERISRH0EADOS.

Men neme : Versehe bloembladen van Klaprozen , een
deel;

Kokend trater, twee deelen;
Witte suiker, drie deelen.
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Men trekke de bloemen naar behooren, twaalf uren
lang en wringe ze uit; men late het vocht zorgvuldig
bezinken, voege er dan de suiker bij en koke bet zacbt
tot stroop.

STROOP VAN FRAMBOZEN.

SYRUPUS RUBI IDAEI.

Men neme: Behoorlijk gezuiverd sap van Frambozen
zesticn deelen.

Beste witte suiker, dertig deelen.

Men brenge ze op eene zacbte wärmte tot stroop.

STROOP VAN ORANJE-SCIIILLEN.

SYRUPUS CORTICUM AURANTIOUÜM..
v

Men ncme: Oranjc schulen van het inwendige witte
'•mergachtige bekleedsel gezuiverd, een

deeb

■_ Men snijde deze klein en trekke ze gedurende vier
en twintig uren in eene gesloten pan in zcs deelen laauw
water. Men voege bij het doorgewrongen vocht, nadat
het behoorlijk bezonken is,

Witte suiker, vier deelen ,

en koke het tot stroop ; nadat deze is koud geworden,
menge men onder ieder pond daarvan

Olie van oranje-schillen, twaalf droppels.
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STROOP VAN SLAAPBOLLEN.

SYRUPUS PAPAVERIS ALBI. .
Men neme: SlaapLollen, gedroogd en van de zaden

ontdaan, een deel;
Zuivcr water, dertig deelen.

De verbroken en gestooten zaadhuizen laat men gedu-
rende vier en twintig uren warm wecken, vervolgens
koken, tot er acht deelen vocht overig zijn, en persc zc
dan sterk'uit. Het afkooksel tot op de helft verdampt,
en door bezinken behoorlijk van drap gezuiverd , worde
onder bijvoeging van

Witte suiker, vier deelen,

tot stroop gekookt.

STROOP VAN OPIUM.

SYRUPUS OPIATUS.

Men neme : Extract van opium, zestien gremen.
Men losse dit in

Spaanschen wijn, eene once
op, en schudde deze oplossing naauwkeurig onder

Eenvoudigc stroop, vijftien oncen.

ZAMENGESTELDE STROOP VAN OPIUM.

SYRUPUS DIACODIT.

Men neme : Stroop van Heemstwortel;
Stroop van Slaapbollen, van beide gelijke

deelen.

Men vermenge zc naauwkeurig.
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STROOP VAN IODIUM-IJZER.

SYRUPUSIODETI FERROSI.
SYRUPUS IODURETI FERRI.

Men nemc . Poeder van ijzer, een deel;
Iodium, twee en een half deelen;
Gezuiverd water , acht deelen.

Men stelle het op eene porseleinen schaal aan eene
zachte wärmte bloot, nu en dan omroerende tot er eene
volkomcn kleurlooze oplossing ontstaan is ; men zijge deze
door papier in eene schaal, bevattende

Poeder van witte sinker, zes deelen.

Men wassche het filtrum met nog een weinig laauw
water af, en losse de suiker op eene zachte wärmte op,
zoo noodig nog een weinig verdampende , tot er vijftien
deelen over zijn. Men giete vervolgens de stroop in eene
flesch , die er volkomcn mede gevuld moct zijn, naauw-
keurig gesloten en op eene donkere plaats bewaard moet
worden.

g. HONIG EN DAARMEDE BEREIDE GENEES-
MIDDELEN.

GEZUIVERDE HONIG.

MEL DEPURA.TUM.

MEL DESPUMATUM.

Men neme : Witte Honig, zoo veel men wil.
Men late ze met haar drie of vierdubbel gewigt zuiver

\
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water opkoken en, behoorlijk afgeschuimd zijnde, tot de
dikte van stroop breiigen en dan door eenen wollen lap
gieten.

HONIG VAN ROZEN.

MEL ROSARUM.

Men neme : Gedroogde bloembladen van roode Rozen,
een deel;

Kokend water, zes dcelen.

Men trekke ze gedurende eenige uren en wringe ze uit.
Men voegebij bet vocbt, na dat het behoorlijk bezonken is,

Gezuiverde honig, ncgen deelen,

en late het zacht verdampen tot de dikte van stroop.

h. AZIJN-HONIG.

'W\vw-wv*

EENVOUDIGE AZ UN-HONIG.

OXYMEL SIMPLEX.

Men neme: Wijn-azijn, zoo veel men wil;
Gezuiverdehonig, de dubbele hoeveelheid.

Men vermenge en koke ze in een tinnen bekken op
een zacht vuur tot eene dünne stroop.
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AZIJN-HONtGVAN ZEE-AJUIN.

OXYMEL SCILLAE.

OXYMEL SGILLITIGUM.

Men bereide het op dezelfde wijze , als de hier boven
vermelde azyn-honig, doch met Azijn van Zee ajuin.

AZIJN-IIONIG VAN TIJDLOOZEN.

OXYMEL COLCHICI.

Men bereide het op dezelfde wijze met Azijn van Tijd-
loozen.

GENEESMIDDELEN,DIE DOOR OVERHALINft
BEREID WORDEN.

a. VLUGGE ÖLTEN.

Algemeene voorschriften ter bereiding van vhigge
Olien.

1°. De plantendeelen, uit welke de vlugge olie door
overhaling moet afgescheiden worden, moeten of versch,
of gedroogd worden aangewend, zoo als zulks voor ieder
afzonderlijk opgcgcven zal worden; de meeste derzelven
dienen bij voorkeur bij zomerwarmte op eene schaduwrijkc
plaats gedroogd te worden.

2°. Men drage vooral zorg alle tlezc deelen ter ge-
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schikter tijd in te zamelen, wanneer zij de mcest mogelijke
geneeskrachtige beginselen bevatten.

3°. Naar derzelver verschdlenden aard moeten zij vöör
de overhaling gesneden, gestooten of tot poeder gebragt
worden.

4". Het is, vooral voor harde zelfstandigheden, raad-
zaam ze vooraf eenigen tijd te laten weeken.

5°. Het overhalen geschiede met zuiver water uit
eenen koperen inwendig zorgvuldig vertinden ketel, op
welken een heim wordt geplaatst uit zuiver tin ver-
vaardigd , in verbinding gebragt met een ruim koel-vat,
waarin eenc slangsgewijs gebogene buis van hetzelfde
metaal is, ten einde alzoo te voorkomen, dat de dampen,
door het vrije zuur, dat eenige hunner bevatten, geene
vergiftige eigenschappen bekomen.

6°. Het watcr in het koelvat moet, zoo noodig, dik
wijls vernieuwd worden, zoodat het niet te warm worde,
cn ten einde de dampen geheel tot ecne dropvormige vloei-
stof künnen overgaan, alvorens in den ontvanger te komen.

7°. Men zorge van den aanvang af het vuur zöö in
te rigten, dat het water koke, en zette de overhaling
onder aanhoudend koken voort, tot er geen olie meer
overkomt.

8". De ketel dient zoo veel mogelijk gevuld te zijn,
zonder dat evenwcl de onder de bewerking opwellende
Stoffen gevaar loopen in den heim te stijgen. Men voege
er dus ook niet te veel water bij, zoo veel in 't algemeen,
als vereischt wordt, om aan de olie het noodige voermid-
del te verschaffen en te gelijk het aanbranden te ver-
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hoeden. Voor eenige bijzonder geurige zelistandigheden,
bloemen vooral en sommige kruiden , kan het verkieslijk
zijn alleen de dampen van het kokende water door dezelve
te voeren , in eenen ketel namelijk, die op een derde ge-
deelte van zijne hoogte, een uit koperdraad vervaardigd
middenschot bezit, waarop de over te halen zelfstandig-
heden gelegd worden, terwijl de ruimte daaronder met
water gevuld is. De opstijgende dampen zullen als dan
alle de vlugge specerijaclitige deelen met zieh in den
ontvanger overvoeren.

9°. Het is in het algemeen niet ondienstig het overge-
haalde water weder bij nieuwe over tc halen zelfstandig-
heden te voegen; het is toch ligt in te zien, dat hetzelve
met olie eenmaal als beladen, eene grootere hoeveelheid
daarvan opleveren zal.

io°. Er kan ook een aanmerkelijk deel der olie, welke
bij de bewerking in het water is opgelost gebleven, daar¬
van door eene herhaalde overhaling afgescheiden worden;
de olie namelijk vlugger zijnde dan het water verlaat het¬
zelve , en wordt reeds met het eerst overkomend gedeelte
medegevoerd.

ii°. De olien die ligter zijn dan water, worden van
hetzelve afgescheiden door een glas van eigenaardigen vorm,
voorzien van eene buis in de gedaante eener S gebogen ;
voor die, welke zwaarder zijn dan water, kan een gewone
glazen trechtcr worden gebezigd. Deze en andere zaken
echter, die slechts eene bijzondere handgreep vereischen ,
kunnen aan het oordeel van de artscnijbereiders overge-
laten blijven.

ia\ De vlugge olien moeten in wel gesloten en zoo veel
mogelijk gevulde glazen flesschen worden bewaard. Zij
moeten niet te warm noch in het zonlicht geplaatst worden;
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hierdoor toch veranderen zij doorgaans van kleur en
worden dikker, en nemen derhalve, nademaal tevens eene
verandering in de evenredigheid harer zainenstellende
beginselen plaats vindt, hierdoor nieestal aanmerkelijk in
geneeskracht af.

Naar deze voorgeschrevene regelen bereide men:

VALEMAAN-OLIE.

OLEUM VALERIANAE.

Uit de gedroogde worteis van Valeriaan.
Zij heeft eene goud-gele kleur en is dikker dan de

meeste anderen.

LAURTERKERS-OLIE.

OLEUM LAURO CERASI.
Uit de versehe bladen van Laurier-kers.

Zij is aanvankelijk kleurloos, doch helt spoedig naar
het gele over.

SEVENBOOM-OLIE.

OLEUM SABINAE.

Uit de versehe bladen van Sevenboom.
Hare kleur is geel, eenigzins naar het bruine hellende.

KRUISEMUNT-OLIE.

OLEUM MENTHAE CRISPAE.

Uit het gedroogde kruid der Kruisemunt.
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PEPERMUNT-OL1E.

OLEUM MENTHAE PIPERITJDIS.

Uit het gedroogde kruid der Pepermunt.
Beide zija stroo-geel, somtijds groenachtig.

ALSEM-OLIE.

OLEUM ABSYNTHII.

Uit het versehe kruid van den Alsem.
Zij is donker-groen, als zwartachtig, en dikker dan de

meeste anderen.

OREGO-OLIE.

OLEUM ORIGANI.

Uit het versehe bloeijende kruid der wilde Orego.
Hare kleur is rood-bruin.

REINVAREN-OLIE.

OLEUM TÄNAGETJ.

Uit de versehe bloemen der gemeene Reinvaren.
Zij heeft eene citroen-gele kleur. .

KAMILLEN-OLIE.

OLEUM CHAMOMILLAE.

Uit de versehe of de gedroogde bloemen van de Kamille.
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Zij is donker blaauw van kleur en dikkcr dari de
overigen.

WIJNRUIT-OLIE.

OLEUM RÜTAE.

Uit de versehe zaadhuizen met de zaden van Wijnruit.
Hare kleur is citroen-geel.

FENKEL-OLIE.

OLEUM FOENICULI.

Uit het versehe zaad der gemeene Fenkel.
Zij is nagenoeg kleurloos; door de k'oude wordt zij

tot eene kristalachtige klomp verdikt.

KAEWEr-OLIE.

OLEUM CARVJ.

Uit het gedroogde zaad der gemeene Karwei.
llare kleur is geel en wordt spoedig donkerder.

MOSTERD-OLTE.

OLEUM SINAPIS.

Uit het zaad der zwarte Mosterd.
Zij bezit cene stroo-gele kleur; op neus en oogen

oefent zij een sterk prikkelend. vermögen uit.
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ORANJE-OLIE.

OLEUM AURANTIORÜM.

Uit de versehe of gedroogde schulen van de vruchten
van den Oranje-boom.

CITROEN-OLIE.

OLEUM CITRI.

Uit de versehe schulen van de vruchten van den
Citroen-boom.

Beide zijn aanvankelijk bijna kleurloos, doch worden
spoedig citroen-geel.

De kleur intüsschen, zoo als die voor elke ohe is op-
gegeven, verschilt eenigzins naar hären ouderdom, daar
de rneesten door den tijd donkerder worden.

Zij moeten den doordringenden reuk der zelfstandigheid,
waaruit zij bereid zijn, bezitten.

Zij moeten beider en in Sterken wijngeest in elke even-
redigheid oplosbaar zijn. Schudt men ze met eene gelijke
hoeveelhcid zuiver water, dan moet dit, na dat men het
eenigen tijd in rust heeft gelaten, slechts flaauw melk-
achtig en in omvang niet toegenomen zijn.

Laat men een droppel op cen papier vallen en door eene
zachtc wärmte verdampen, dan mag geen terpentijnachtige
of andere vreemde reuk worden waargenomen; het papier
moet daarbij geene kleur behouden en geene vette vlak
mag op hetzelve terugblijvcn.
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b. WELRIEKENDE OVERGEHAALDE WATERS.

Jlgemeene voorschriften ter bereiding van over-
gehaalde waters.

i°. Dezelfde voorschriften, die ter bereiding der vlug{;c
olien onder n°. 1-6 en onder n°. 8, van liet midden af
tot aan het slot, gegeven zijn, dienen ookhier te worden
toegepast.

2°. De destilleerketel mag niet meer dan voor twee
derde gedeelte gevuld zijn, en in het algemeen niet meer
water gebezigd worden, dan noodig is om, nadat de ver-
eischte hocveelheid water is overgehaald, het aanbranden
in den ketel te voorkomen.

3°. Mögt op het overgehaalde water olie drijven, dan
moet deze er zorgvuldig afgescheiden worden.

4°. Voor sommige overgehaalde waters zijn een te
hpoge warmte-graad en het zonlicht nadeelig. Men he-
ware ze alzoo op eene donkere plaats in glazen fles-
schen, die men gedurende het eerste etmaal na de
overhaling met een papier, cn vervolgens met eene glazen
of kurken stop zorgvuldig sluit.

5°. De overgehaalde waters zijn, onaangezien alle deze
voorzorgen, door den tijd aan bederf onderhevig; zij
moeten daarom dikwijls versch hereid worden.

33
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Naar deze algemeene voorschriften bcreide men de
völgende welriekende overgehaalde waters, zoo
namehjk dat uit de lioeveelheid, die bij elk der
over te halen zelfstandighcdcn is opgegeven, tien
ponden water verkregen worden.

KRUISEMUNT-WATER.

AQUA MEJNTHAE CRISPAE.

üit anderhalf pond gedroogd kruid der Kruiscraunt.

PEPERMUiNT-WATER.

AQUA MENTHAE PIPERITIDIS.

Uit anderhalf pond gedroogd kruid der Pepermunt.

LAURIERKERS-WATER. (')

AQUA LAURO-CERASI.

Uit twaalf ponden versehe bladen der Laurierkers.

KANEEL-WATER.

AQUA CINNAMOMI.

Uit 6en pond Kaneel.

(1) Eene once bebüorlijk bereid laurierkers-water moet, cloor er eene
oplossing van salpeterzuur zilveroxyde in te droppelen, tvvee greinen cyan-
zilver leveren. Men vcrgelijke ook het water uit amygdaline , blau/., /ja2.
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ÖR AN JE-BLOESEM-WATER.

AQUA FLORUM AURANTIORUM.

AQUA NAPIIAE.

Uit drie ponclen versehe bloemen van den Oranje-boom.

ROZEN-WATER.

AQUA ROSARUM.

Uit vier ponclen versehe bloembladender Provincie-roos.

FENKEL-WATEB.

AQUA FOENICULI.

Uit een pond gedroogd zaad der gemeene Fenkel.

OR AN J E-SCHILLEN-WATER.

AQUA CORTICUM AURANTIORUM.

Uit drie ponden versehe schulen van de vruchten van
den Oranje-boom.

De overgehaakle waters moeten eenen doordringenden,
specerijachtigen reuk hebben en met vhigge olie geheel
verzadigd zijn , een meer of min melkachtig aanzien heb¬
ben en niet geheel helder zijn, zonder dat daarin evenwel
eenige vreemde zelfstandigheden drijvende worden ge-
vonden.

" 33*
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C. GEESTRIJKE VOCHTEN DO DR OVERHALEN
TE REREIDEN.

'%/W^'W'\,'V/X.

Algemeene voorschriften ter bereiding der vlagge ge-
neesmiddelen, onder den naam van geest-

rijke aftreksels behend.

i\ Rijna alle de voorschriften, welke ter bereiding
der vlugge olien en ovcrgehaalde waters zijn gegeven,
zoo wel wat de inzarneling en voorloopige behandeling
der over te halen zelfstandigheden betreft, als voor zoo
verre zij tot de aan te wenden wcrktuigen en de over-
baling zelVe betrekking hebben, zijn in het algemeen ook
hier van toepassing.

2°. Men wende slechts cen weinig vuur aan en drage
vooral zorg, dat de vloeistof gcheel afgekoeld zij, alvorens
in den ontvanger te komcn.

3°. De geestrijke vochten, waarin zware vlu,",o- c olien
opgelost zijn, moeten uit eenen glazen kromhals of eenen
lagen ketel worden overgehaald. Ter overhaling van die,
welke bereid worden uit zelfstandigheden, wier werkzaam
beginsel bij uitstek vlug is, is een waterbad aan te be-
velen.

4°. Men verzuime niet de zelfstandigheden, die overge¬
haald moeten worden, vooraf gedurende een of twee dagen
in cen gesloten vat te laten wecken.

5°. Bij hetgeen overgehaald moet worden, voege men
eene voldoendc hoevcelheid water, niet meer echter dan
genoeg is, om het aanbranden vöör te komen.

^^^■1
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6°. De overgehaalde geestrijke vochten moeten in
glazen flesschen, met glazen stoppen behoorlijk gesloten,
cn op eene koele plaats bewaard en vooral niet aan de
zonne wärmte blootgesteld worden.

Volgens deze voorscbriften bereide men :

GEEST VAN KANEEL.

SPIRITUSCINNAMOMI.

Men neme : Kaneel, een deel;
Wijngeestvan o,g35 soort. gew., vijf deelen.

Men zette bct overhalen voort, tot de verkregen geest
de digtheid van 0,92 heeft.

GEEST VAN ROSMARIJN.

SPIRITUS RORISMARINI.

Men neme: Bloeijcnde toppen van Eosmarijn, een
deel;

Wijngeestvan o,g35 soort. gew., vier deelen.

Men ga met overhalen voort, tot dat de verkregen geest
de digtheid heeft van o,885.

GEEST VAN LAVENDEL.

SPIRITUSLAVENDULAE.

Men bereide dezen op dezelfde wijze uit de bloeitoppen
der gewone Lavendel.
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GEEST VAN CITROEN-SCHILLEN.

SPIRITUS CITRI.

Mcn neme : Versehe citroen-schillen, cen deel;
Wijngeest van o,g35 soort. gew., drie

declen.

Mcn hale ze over, tot dat de verkregen geest eene
digtheid van 0,91 vertoont.

GEEST VAN LEPELBLAD.

SPIRITUS COCHLEARIAE.

Men neme: Versch bloeijend kruid van geneeskrachtig
Lepelblad, vier deelen;

Versehe worteis van Mierik-Lepelblad,
een deel;

Wijngeest van 0,935 soort. gew. acht
declen.

Men hale ze over, tot dat de verkregen geest 0,925
digtheid heeft.

ZAMENGESTELDEGEEST VAN LEPELBLAD.

SPIRITUS COCHLEARIAECOMPOSITUS.
CEREVISIAANTISCORBUTIGA SYDENHAMI.

Men neme : Versch bloeijend kruid van geneeskrachtig
Lepelblad, drie ponden; '

Gedroogd kruid van Kruisemunt,
Gedroogd kruid van geneeskrachtige Sähe,

van beide drie oncen;
Oranje-schillen, vier oncen;
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Muskaat-noten, eene kalve once;
Wijngeest van 0,935 soort. gew., drie

ponden.
Water, negen ponden.

Men hale er zes ponden van over.

ZAMENGESTELDEGEEST VAN JENEVER-BESSEN.

SPIRITUSJÜNIPERICOMPOSITUS.

Men neme : Jenever-bessen, een pond;
Karweizaad,
Fenkclzaad, van beide vier oncen ;
Wijngeest van 0,935 soort. gew., negen

ponden;
Water, zes ponden.

Men hale hier van negen ponden geest over.

ZAMENGESTELDEGEEST VAN MASTIK.

SPIRITUS MASTICHES COMPOSITUS.

SPIRITUS MATRICALIS.

Men neme : Mastik;
Olibanum;
Myrrhe;
Barnsteen, van ieder een deel;
Wijngeest van o,g35 soort. gew., twintig

deelen.

Men hale ze over, tot dat de verkregen geest de
digtheid heeft van 0,875.
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AROMATISCHE WOND-GEEST.

SPIRITUS TRAUMATIGUS.

AQUA VULNERARIA.

Men neme : Versch kruid van geneeskrachtige Salie;
» » » Citroen-Melisse;
» » » gemeene Thijm;
» » » Marjolijn;

, » » » Rosmarijn, van ieder
twee deelen;

Gedroogde Lavendel-bloemen, een deel;
Wijngeest van 0,935 soort. gew., veer-

tig deelen;
Water, twee honderd deelen.

Men hale hiervan vijf en zeventig deelen over.

SPECERIJACHTIGEGEEST.

SPIRITUS AROMATICUS.

SPIRITUS CARMINATIVÜS.

Men neme : Marjolijn-kruid;
Kaneel;
Muskaat-noten;
Kruidnagelen, van ieder eene once;
Koriander-zaad, twee oncen;
Wijngeest van 0,935 soort. gew., vijf

ponden.

Men hale ze over, tot de verkregen geest de digtheid
heeft van 0,895.

/
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^PECERI JACHTIGE GEEST VAN AMMONIA.

SPIRITUS AROMATICUSAMMONIACALIS.

SPIRITUS SALIS VOLATILIS OLEOSUS.

Men neme : Versehe citroen-schillen, anderhalf once;
Kaneel,
Muskaat-noten;
Krüidnagelen, van ieder twee drachmen;
Chlor-ammonium, eene once;
Koolzure kali, twee oncen;
Wijngeest van 0,935 soort. gew. , twee

ponden.

Men hale hiervan uit eenen glazen kromhals veertien
oncen over.

TOT UITWENDIG GEBRÜIK BESTEMDE
GENEESMIDDELEN.

a. GEZUIVERDDIERLUK VET.

GEZUIVERDEVARKENS REÜZEL.

AXUNGIA PORCINA DEPÜRATA.

Men neme : Varkens-reuzel, zoo veel men wil.

Men ontdöe dezelve van hare vliezen en snijde ze in stuk-
ken, die, na zoo lang met water te zijn afgewasschen tot
dit helder en kleurloos blijft, in eenen zuiveren ijzeren
pot, onder bijna aanhoudend roeren met eenen houten
lepel, op een zacht vuur moeten gesmolten worden. Het
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vet moet, zoodra het vloeibaar is geworden, dadelijk af-
gegoten, door eenen linnen doek in eenen aarden pot
doorgezegen en op eene koele plaats bewaard worden.

Op dezelfde wijze bereide men:

GEZUIVERDESCIIAPEN-TALK.

SEVUM OVULUM DEPURATUM.

b. ZALVEN.

Algemeene voorschriften ter bereiding van zalven.- ■

i°. De tot uitwendig gebruik bestemde geneesmidde-
len, aan welke men den naam van zalven geeft, worden
bereid üit dierlijke en plantaardige vetsoorten, waaraan,
nadat zij gesmolten zijn, harsen, gom-harsen, plant¬
aardige poeders, vlugge oliön, metaal - bereidingen enz.
worden toegevoegd.

2". De niet vlugge vetsoorten, zoo als was, reuzel,
talk, olie, worden vooraf in .eene aarden pan of een
behoorlijk vertind koperen bekken niet eenen flaauw ge¬
bogen of nagenoeg vlakken bodem, op 'een zacht vuur
gesmolten, onder een gemengd en door linnen gezegen.
Vervolgens worden er de poeders en andere zelfstandig-
heden, bijgevoegd, en zulks onder aanhoudend roeren
met eenen daartoe geschikten houten spadel, waarmede
men voortgaat, tot dat alles bekoeld is.

4°. De zalven moeten zoo stijf als dikke honig zijn;
hare zamenstellende deelen moeten zeer gelijkmatig onder
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elkander gemengd zijn, zoodat zfj geen korrelig aanzien
hebben en zieh gemakkelijk laten inwrijven.

5°. De zalven, die een vlug beginsel bevatten, moeten
in goed gesloten potten bewaard worden; ook drage men
zorg, dat zij niet rans worden, waaraan zij door ouder-
dom, door wärmte en door het opnemen van zuurstof
uit den dampkring onderhevig zijn; daarom bereide men
er över het algemeen niet te grooten voorraad van, noch
beware ze te lang.

t
Naar deze voorschriften bereide men:

EENVOUDIGEZALF.

UNGUENTUM SIMPLEX.

Men neme: Witte was, twee deelen;
Olijf-olie, vijf deelen. .

Men smelte ze op een zacht vuur en menge ze onder
elkander.

ZALF VAN KOOLZUDRLOODOXYDE.

. UNGUENTUMCARBONATISPLUMBICI.

UNGUENTUMALBUM SIMPLEX.

Men neme: Witte was, twee deelen;
. « Olijf-olie, vijf en ee% half deelen.

Men menge , als zij op een zacht vuur gesmolten zijn,
er onder

Koolzuur loodoxijde, tot een zeer fijn poeder
gebragt, anderhalf deel.

Men roere het mengscl ora , tot dat het koud geworden is.
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ZALF VAN KOOLZUURLOOEOXYDEMET
KAMFER.

ÜNGUENTUMCARBONATIS PLUMBICI
CAMPHORATUM.

ÜNGUENTUM ALBUM CAMPHORATUM.

Men neme : Zalf van Koolzuur loodoxyde, zes oncen;
Kamfer, twee drachmen , in even zoo veel

olijf-olie ten naauwkeurigste verdeeld.
Men menge ze onder elkander.

ZALF VAN AZIJNZUUR LOODOXYDE.

ÜNGUENTUM ACETATIS PLUMBICI.
ÜNGUENTUM ACETATIS PLUMBI.

Men neme : Gezuiverde varkens-reuzel;
Olijf olie;
Vloeijbaar Azijnzuur loodoxyde, van elk

hetzelfde gewigt.

Men menge ze naauwkeurig ondereen door ze langen
tijd in eenen ruimen steenen mortier te roeren.

ZALF VAN WIJNSTEENZURE STIBIUM-
OXYDE-KALI.

ÜNGUENTUMTARTRATIS STIBICO-KALICI.
ÜNGUENTUMTARTARI STIBIATI.

ÜNGUENTUMJUTENRIETHII.

Men neme : Wijnsteenzure stibiumoxyde-kali, een deel;
Gezuiverde varkens-reuzel, zes deelen.
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Men vermenge met het zout tot een zeer fijn poeder
gebragt de reuzel, door ze met elkander in eenen steenen
mortier te wrijven.

ZALF VAN 10D-KALIÜM.

UNGUENTUMIODETI KALICT.

UNGUENTUMKALI HYDR0I03ICI.

UNGUENTUMHYDROIODJTIS POTJSSJE.

Men neme : Iod-kalium, tot zeer fijn poeder. gewre-
ven, eene drachme;

Koolzure magnesia, zes greinen;
Versehe gezuiverde varkens-reuzel, eene

once.

Men roere ze in eenen glazen of steenen mortier
onder elkander.

KWIK-ZALF.

UNGUENTUM HYDRARGYRI.

UNGUENTUM PROTOXYDIHYDRARGYRI.

UNGUENTUMNEAPOLITJNUM.

Men neme : Kwik, twee deelcn;
Oude kwik-zalf, een deel;
Gezuiverde varkens-reuzel, zeven deelen.

Men wrijve het kwik met de zalf in eenen steenen mortier,
tot er volstrekt geen mctaal-deeltjes meer tc bespeuren
zijn, voej^e er dan de reuzel bij, na die vooraf een wei-
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nig week gemaakt te hebben en vermenge ze met elkander
tot eene volkomen gelijkrnatige zalf.

ZALF VAN KWIKOXYDE.

UNGUENTUMOXYDI HYDRARGYRICl.
UNGUENTUMPEROXYDIHYDRARGYRINITRATE

UNGUENTUM OPHTHALMICUMRUBRUM.

Men neme: Kwikoxyde volkomen van Salpeterzuur
kwikoxyde bevrijd, en tot zeer fijn
poeder gewreven, eene halve drachme;

Gezuiverde varkens-reuzel, twee oncen.

Men menge ze zeer naauwkeurig onder elkander.

ZALF VAN ZINKOXYDE.

UNGUENTUMOXYDI ZINCICI.
UNGUENTUM ZINCI.

Men neme: Zinkoxyde tot zeer fijn poeder gebragt,
een deel;

Gezuiverde varkens-reuzel, acht deelen.

Men voege bij de reuzel, op een zacht vuur een weinig
week gemaakt, het oxyde onder aanhoudend omroereh tot
volkomen bekoeling.

ZALF VAN KOBALTOXYDE.

UNGUENTUMOXYDI COBÄLTICI.
UNGUENTUMDEFENSiVUMCOERULEUM.

Men neme : Witte was, twee deelen;
OHjf-olie, vijf deelen.
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Als zi) gesmolten zijn voege men er, onder aanhoudend
roeren, bij gedeelten bij

VloeibaarAzijnzuur loodoxyde, twee deelen,
vervolgens

Kobaltoxyde met kieselzure kali, insgelijks
twee deelen,

en houde aan met roeren, tot het mengsei volkomen bekoeld is.

ZWAVEL-ZALF.

UNGUENTÜM SULPHURATUM.
UNGUENTÜMAD SGABIEM.

Men neme : Zwavelbloemen, twee deelen ;
Zwavelzuur zinkoxyde, behoorlijk fijn

gewreven, een deel;
Laurier-olie, drie deelen;
Gezuiverde varkens-reuzel, zes deelen.

Men menge ze naauwkeurig onder elkander.

LAUEIER-ZALF.

UNGUENTÜM LAURINUM.
UNGUENTÜMNERVINUM.

Men neme : Gezuiverde schapen-talk, acht deelen;
Laurier-olie, tien deelen.

Men smelte ze op een zacht vuur en zijge ze door
linnen; voege er vervolgens bij

Terpentijn-olie, een deel;
Gezuiverde Barnsteen-olie, een half deel,

en roere ze, tot alles geheel koud geworden is.
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ZALF VAN ELEMI-HARS.

UNGUENTUMELEMI.

BALSAMUMARGAEI.

Men neme : Elemi-hars,
Gezuiverde Schapen-talk,
Gezuiverde Varkens-reüzel, van ieder vier

deelen;
Lorken-terpentijn, drie deelen.

Men smelte ze op een zaoht vuur, zijge ze door en
roere ze , tot het mengsei begint te bekoelen.

PIK-ZALF.

UNGUENTUM PICIS.

UNGUENTUMBASILICUM.

Men neme : Olijf-olie, vier deelen;
Gele hars,
Gele was, van beide een deel.

Men smelte ze door eene zachte wärmte, neme dan het
bekken van het vuur af en voege er bij

Harde pik, een deel.

Men menge ze naauwkeurig onder elkander, zijge ze
door en roere ze , tot dat zij bekoeld zijn.
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POPULIER-ZALF.

UNGUENTUMPOPULEUM.

Men neme : Gedroogde Populier-knoppen, een deel;
Versehe bladen van Gemeen dood-kruid;
Versehe bladen van Bilsen-kruid, van beide

een half deel.

Men stampe ze behoorlijk fijn en voege er bij

Gezuiverde varkens-reuzel, vier deelen.

Men koke ze te zamen op een zacht vuur, tot dat alle
waterdeelen geheel verdampt zijn, perse het mengsei
dan uit en zjjge het door.

GAROU-ZALF.

UNGUENTUMDAPHNES MEZEREI.

UNGUENTUMDE GAROU.

Men neme : Gewonen garou-bast, zes oncen.

Men snijde dezen zeer fijn, giete er een weinig water
bij en stampe hem zorgvuldig in eenen koperen vijzel; giete
er dan nog

dertig oncen water op;

men late den bast daarmede eenige uren warm weeken en
voege er daarna bij

Gezuiverde varkens-reuzel, tien oncen;
Populier-zalf, twee oncen.

Men late de waterdeelen onder menigvuldig omroeren,
34
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op een zacht vuur verdampen, perse het Jan sterk uit,
en voege er bij

Witte was, anderhalf once,

en zijge de op een zacht vuur gesmolten Stoffen door
1innen en roere ze tot alles bekoeld is.

c. PLEISTERS.
"%/W"»^V*-VW

Algcmeene voorschriften ter bereiding van Pleisters.

i°. Vermits de uitwendige gencesmiddelen, onder den
naam van Pleisters bekend, met de zalven veel over-
eenkomst hebben en daarvan hoofdzakelijk slechts door
meerdere dikte en grooter klevend vermögen verschillen,
zoo is hetgeen wij ter bereiding der zalven onder n°. 2 en 3
hebben aanbevolen, in het algemeen 00k hier van toe-
passing.

2 0 . Het is somtijds dienstig de harsen en gom-harsen
in eene kleine hoeveelheid terpentijn te verdeelen , alvorens
zij bij de overige Stoffen gevoegd worden.

3°. De pleisters moeten , alvorens zij geheel koud ge¬
worden , en alzoo terwijl zij nog eenigzins week zijn,
door kneden tusschen de vingers en op eenen marmeren
steen tot rollen gebragt worden, en men bezigt daarbij een
weinig watcr; bevat evenwel de pleister zellstandigheden,
die daarin oplosbaar zijn, dan bestrijkt men de vingers
met een weinig olijf- of amandel-olie.

4°- Op de gewone wärmte van den dampkring dienen de
pleisters stijf genoeg te zijn, om niet aande banden aan te
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hangen; iets meer verwarmd moeten zij echter kneedbaar
worden, en op linnen of zeemleder uitgestreken en op de
huid gelegd week blijven en gemakkelijk aan deze kleven,
zonder evenwel vloeibaar te worden.

5°. De meeste pleisters worden in papier gerold bewaard;
de zoodanige evenwel, welke een of ander vlug bestand-
deel bevatten, worden in eene ossenblaas en blikken doos
besloten.

Naar deze voorschriften worden bereid:

PLEISTER VAN HALF GLASACHTIG LOODOXYDE.

EMPLASTRUMOXYDI PLÜMBICISEMIVITREI.

EMPLASfRUM PLUMBI.

EMPLJSTRUM DIAPJLMAE.

Men neme: Half glasachtig loodoxyde, tot zeer fijn
poeder gebragt;

Olijf-olie , van beide drie deelen ;
Gezuiverde varkens-reuzel ;
Zuiver water, van beide twee deelen.

Men wrijve het oxyde inet de olie tot een volkomen
pelijkvormig deeg, voege daar, in een ruim koperen bekken,
de reuzel en het water bij en late het met elkander, op
een zeer zacht vuur, onder aanhoudend roeren, koken; en
voege er nu en dan een weinig water bij, om het verdampte
tc vervangen, daar dit bij de bewerking volstrekt niet
mag ontbreken, Zoodra het oxyde is opgelost, onderzoekt
men een gedeelte of het de vereischte dikte heeft; neemt

v
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dan het bekken van het vuur, giete eenig koud water op
de pleister en knede dezelve zoolang, tot zij volstrekt geen
vocht meer bevat.

Zij dient wit te zijn, een weinig naar het gele hellende,
en volstrekt geene zigtbare deeltjes, hoe klein ook, van
het metaaloxyde te bevatten.

HARS-PLEISTER.

EMPLASTRUM RESINOSUM.

EMPLASTRUMADHAESIVUM.

Men neme : Pleister van half glasachtigloodoxyde, drie
. ponden;

Gele hars, zes oncen;
Terpentijn, drie oncen.

Men smelte ze op een zacht vuur, menge ze zorgvuldig
onder een en brenge ze naar behooren tot eene pleister.

GOM-PLEISTER.

EMPLASTRUM GUMMÖS UM.

EMPLASTRUMDIACHYLONCUM GUMMI.

Men neme: Pleister van half-glasachtigloodoxyde, twee
ponden;

Gele was;
Gezuiverde moeder-hars;
Gezuiverde ammoniak gom-hars, van ieder

drie oncen;
Terpentijn, twee oncen.

1
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Men smelte het was en de pleister te zamen; voege er
dan , onder aanhoudend roeren, de door eene zachte wärmte
in de terpentijn opgeloste gom-harsen bij, en make er
volgens de opgegeven voorschriften eene pleister van.

PLEISTER VAN MOEDER-HARS MET SAFFRAAN.

EMPLASTRUMDE GALBANO CROCATUM.

Men neme : Pleister van half glasachtig loodoxyde;
Gezuiverde moederhars, van beide een

pond;
Gele was, tien oncen;
Terpentijn, vier oncen;
Saffraan, anderhalf oncen.

Men smelte de pleister met het was, menge er dan de
moeder-hars, na die door eene zachte wärmte in den ter¬
pentijn opgelost te hebben, en vervolgens de tot fijn poe-
der gebragte saffraan onder.

PLEISTER VAN GEVLEKTE SCHEERLING.

EMPLASTRUM CONII.

EMPLASTRUM CICUTAE.

Men neme : Pleister van half glasachtig loodoxyde;
Gele was, van beide een pond;
Olijf-olie, zes oncen.

Als zij gesmolten en een weinig bekoeld zijn, menge men
er onder
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Poeder van Gevlekt scheerling-kruid, een
pond.

Men make er, volgens de gegeven voorschriften, eene pleister
van, die in eenen aarden pot, met eene blaas behoorlijk
gesloten, moet bewaard worden.

PLEISTER VAN BILSENKRUID.

EMPLASTRUM HYOSCYAMI.

Men bereide het op dezelfde wijze, als de zoo even aan-
geduide pleister, onder aanwending van het poeder der
bladen van het Bilsen-kruid.

ZEEP-PLEISTER.

EMPLASTRUM SAPONATÜM.

EMPLASTRUMDE SAPONE.

Men neme: Pleister van half glasachtig loodoxyde,
drie ponden ;

Gele was, zes oncen ;
Geschrapte witte zeep, drie oncen.

Men vermenge ze zorgvuldig op eene zachtc wärmte,
roere zc vervolgens aanhoudend tot zij bijna koud ge¬
worden zijn en voege er dan bij

Kamfer, eene once, in een weinig olijt-
olic opgelost,

zoodat alles tot eene pleister worde.
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PLEISTER VAN KOBALTOXYDE.

EMPLASTRUM OXYDI COBALTIGI.

EMPLASTRUM DEFENSIVUM COERULEUM.

Men neme : Pleister van half glasachtig loodoxyde,
drie ponden ;

Zalf van azijnzuur loodoxyde, acht oncen.

Men smelte ze te zamen en voege er bij

Kobaltoxyde met kieselzuur, zestien oncen

en men roere ze dan vlijtig tot alles koud is geworden.

KWIK-PLEISTER.

EMPLASTRUM HYDRARGYRI.

EMPLASTRUM MERCURIALE.

Men neme : Kwik, zes oncen ;
Oude kwik-zalf, drie oncen.

Men wrijve ze te zamen in eenen steenen monier zoo
lang, tot de metaaldeeltjes geheel verdwenen zijn. Men
smelte vervolgens in eene aarden schaal onder een

Pleister van half glasachtig loodoxyde,
achticn oncen;

Gele was, drie oncen;

en vermenge alles zorgvuldig. Volgens de gegevene voor-
schriften make men hiervan eene pleister.
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PLEISTER VAN DUIVELSDREK.

EMPLASTRUM ASAE FOETIDAE.

EMPLASTRUMFOETIDUM.

Men neme : Gezuiverde duivelsdrek, een pond;
Gezuiverde moeder-hars, vier oncen;
Gele hars, acht oncen;
Terpentijn, twee oncen.

Men make ze te zamen door eene zeer zachte wärmte
week en roere ze tot eene volkomen gelijkniatigepleister.

PLEISTER VAN OPIUM.

EMPLASTRUM OPIATÜM.

EMPLASTRUMCEPHALICUM.

Men neme : Olibanum, vier oncen;
Benzoe-hars, twee oncen.

Als zij tot fijn poeder gewreven zijn, voege men er bij

Terpentijn, drie oncen,

en roere ze op eene zeer zachte wärmte, tot een gelijk-
matig deeg; menge daar vervolgens bij

Poeder van opium, zes drachmen;
Peruviaansche balsem, anderhalf drachme.

Men make het tot eene pleister, die in gewast papier of
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in eene met olijf-olie bestrekene blaas op eene koele plaats
bewaard moet worden.

SPECERIJACHTIGEPLEISTER.

EMPLASTRUM AROMATICUM.

EMPLASTRUMSTOMAGHICUM.

Men neme: Gele -was, tien oncen;
Gezuiverde schapen-talk, zes oncen;
Geperste muskaat-noten-olie, twee oncen;
Terpentijn, eene once.

Men smelte ze op eene zachte wärmte en voege er,
wanneer ze half bekoeld zijn, onder aanhoudend roe-
ren, bij

Poeder van olibanum, vier oncen;
Poeder van kruidnagelen, twee en eene

halve once;

en ten laatsten, bij bijkans volkomen bekoeling,

Pepermunt-olie, twee drachmen.

Men beware deze pleister in eenen wel gesloten pot.

I

SPAANSCHEVLIEGEN-PLEISTER.

EMPLASTRUMCANTHARIDUM.

EMPLASTRUMVESICATORIUM.

Men neme : Gele was, acht oncen;
Gele hars,
Harde pik, van ieder vier oncen;
Gezuiverde varkens-reuzel, twee oncen.
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Als zij gesmolten en half koud geworden zijn, menge
men er onder

Poeder van spaanschevliegen, acht oncen.

Men make er eene pleister van?

•
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