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I ) Natur hat durch die

wesung ]"'l\ inten chemischen Zersetzungsvorginge aller iull;m.'-
lichen und 1".|:-|'|~|"'|u-1| Nahrungsstoffe die Menschen schon frih
darauf angewiesen, auf die lingere Haltbarmachung dieser Stoffe
1.:.'-‘IL'.|',-_- \'.I:-!II'\\._I_”-” |J-'|]..|']H L1 .'—.-';.I._ S0 ery -'\E.I 1 .\'lf]l dlls i'n'—
obachtung und Erfahrung im Laufe langer Zeitriume die adltesten
Methoden zur orosseren Haltbarmachung von Getreide und wvon
anderen zur Nahrung oder zu sonstigem Nutzen dienenden Planzen-
theilen und thierischen Stotten. ‘inzelne dieser Methoden haben
bis heute Anwendung und Werth behalten; dazu gehdren z. B.
las _\|'-1'_i'- ckenen von Friichten, Wurzeln, Samen, Fleisch ete. und
die Aufbewahrung an lufttrockenen Orten von Getreide und wvielen
anderen Pfla nzenstoffen, das Riuchern und Einpockeln von Fischen
and Fleisch. das Einmachen mittelst Honig und Zucker, das Priser-
in His .\u'.u-h das Einbalsamiren menschlicher und thierischer

s Giahrung, Fiulniss und Ver-

ichen f_{l"_-lul'l hierher

Alle diese primitiven Aufbewahrungsweisen erfilllen ihren
Zweck mehr oder minder und wesentlich dadurch, dass sie das
I eben. oder die Lebensfunctionen der Microorganismen, welche die
Erreger der als Gihrung, Fiulniss und Verwesung bekannten Zer-

setzungsvorginge organischer Stoffe sind, vernichten oder inhibiren.
rechte Erkenntniss von Ursache und Wirkung in allen diesen
Erscheinungen im Haushalte der Natur sind, wenn auch schon Er-
fahrungssitze fritherer Zeitalter, doch erst durch die Leistungen
und Ergebnisse der neueren Naturforschung klar gestellt und richtig
erkannt worden. An die Stelle der Lehre von der , Welt des Un-
sic .|nl:n=!\lu inen® von Leeuwenhoek und Ehrenberg ist die Wissen-
ft der .Bakteriologie® unserer Tage getreten und damit eine
erhebliche Umgestaltune der '.1'.||iii".u11 len Anschauungsweise auf
diesem Wissensgebiete erfolot. i \\ wmndel ist unter anderem
ammte Heilkunde, fiir das offentliche und private
fiir die Nahrungsmittelkunde und die Erndhrungs-
frace fiilr den Staat, wie im Haushalte, und damit ..ur'il fiir die
| ||ul\\||1lm|1-il die Industrie und den Handel,” von weitgehender
Bedeutung und Nutzen geworden.

Mit der Zunahme der Bevolkerungsdichte der Kulturlinder
und dem Giiteraust enen Lande, sowie im internatio-
nalen Verkehr, erschweren sich ‘'die volkswirthschaftlich so wichtigen
Aufgaben der allzeitigen Beschaffung '_"\'i‘]:I'\Hlﬁ'llhi‘!'ﬂj‘g_[!‘]‘ .\-;'.]1]'”[1;_:'.'-;-

auch tir die
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und Genussmittel bekanntlich immer mehr Dazu kommen noch
die durch Wohlstand einerseits, und durch Kultur und Luxus andrer-
'n Anspriiche an verfeinerte Bereitungsweisen

seits stehyr gest

und erossere Mannig

faltickeit aller Lebensdediirfnisse, sowie theil-
welse 1m Zusammenha damit, das Bestreben fiir die -I'_'_i'ii‘;-l:'.':ill'
Ausnutzung und Verwertl

des, sowie auch anderer

der Naturproducte des eigenen |.an-
ich ferner Linder Dafi i

eine unumgingliche Praemisse, vielen dieser Producte

teren Versand und Aufbev erforderliche Haltbarkeit, unbe-

schadet ithrer Oualitit, zu verleihen.

ir wei-

enntniss sma

Nach der Gewinnung und Klarstellung dieser |
im Laufe der Zeit mannigfache Methoden in Gebrauch gekommen
um leicht verds chen Nahrungs- und Genussmitteln, so weit als
lich, diese Dauerfihigkeit zu ertheil
zehr und Versand von '__"n']ll';-!.|<'1.|~.!-l'.‘(ij_;-'.'I .\'.'l|:1":lll'_1'.\.'ﬂll1':‘-51'. auf

weite Entfernungen tra

Bei dem zunehmenden

mao Il

ndessen an die Wissenschaft und Technik
die bish n meistens empi-

-I|"|]
ersetzen. Wusste man z. B.

ibe he

rischen Conservirm nd wissenschaftlich
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Zeit erkannt, dass die Wirkung des
s Salpeters beim Einpéckeln, sowie anderer Priservir-
1 n chemischen Wirku lerselben,
wren Einfluss auf die bacterellen E
beruht.

chnik nun auch in der Herstellung ¢
zubereiteten Nahrungs- und Gee
Erhebliches leistete, wie z. B. in der neueren (3idh
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des Koch-
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[‘riichten (canned fruits and
et ]'I'.H'1I|1‘-'-.L|.1|'|-. .\la‘l.l'l'

bei den priservirten (remiisen un

vegetables), bei Fleisch, Fischen, Austern,

und anderen Fruchtweinen etc., so bediirfen alle diese Nihrprépa-
v f:

rate fiir ungefihrdete Aufbewahrung withrend der Sommerzeit und

fiir langere Day
des luftdichten Verschlusses, des an sich  geringfiig
eines antibacteriellen Priservirmittels.

Solche hat die moderne Chemie in zielbewusstem Streben

er. ,\.-\\:u- fiir den \.I']"m.l:!IE In wirmero |.inder, trotz

igen Zusatzes

ennen ',_"‘l"ll'-"l.

nicht nur in erheblicher Anzahl darstellen und

(s und Erfahrung haben auch sicher e

sondern Pr:
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esitzen.
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in minimaler Menge erforderlich und absolut unschidlich, so dass
sie. wohl als ein ideales Priservirmittel und als ein schitzenswerther
'riumph der Chemie fiir das allgemeine und volkswirthschaftliche
Waohl bezeichnet werden dart.

Die Salievlsidure kam nach vorhergegangener Anwendung des
-Oeles, dessen Hauptbestandtheil das Methylsalicylat ist,

fabrikmissioen billicen Herstellung schnell als geschitztes

f||l'].l'i|,||['t'|
Mittel bei (vicht und Rheumatismus in allgemeinen (zebrauch.
gebunden

Dieselbe bewiihrte sich, fiir sich allein, oder an

und in n Einze .-_1;:.11|~n genomimen, bei Erwachsenen wie bei
Kindern als ein treffliches und, selbst bei lang anhaltendem (re-
nusse, als absolut unschidliches Mittel. Deren Consum in der

Medicin ist in allen Lindern ein sehr grosser. Die medicinische
Fachliteratur des ersten Jahrzehntes nach der allgemeinen Ver-

e Unmasse von Berichten und

wendung der Salicylsidure enthilt ei
FErfahrungs-Aeusserungen namhafter Aerzte und Kliniker tiber die
iiberaus giinsticen Ergebnisse der Salicylsidure als Heilmittel, und
sehr bald auch als Antiferment und Antisepticum. Nirgends und
niemals aber finden sich in diesem tiberreichen Materiale der medi-

fiir eine wirklich nachtheilige Wirkung
f den menschlichen oder

cinischen FFachpresse Bele;
inimaler (raben von Salicylsdure au

thierischen Organismus oder auf dessen Allgemeinwohlbefinden.

Is dann die Salicylsiure durch ihre vorziiglichen Eigenschaften

i

rtes Conservirmittel filr Nahrungs- und (re-

nussmittel in allvemeinen (rebrauch kam und sich vortrefflich be-
ren Neuerung ge-

als vor -l”“ll bevorz

\\'.llill'tr’\ t‘]—]h?‘fll‘[l :-.ii']l, wie das bel _il'-1|'1' derar
schieht, aus vorsorglichen Motiven hin und wieder Bedenken gegen
den alleemeinen Gebrauch dieses, wie jedes anderen Conservirmittels.
sten Fort-

Ein solches Erfahrungsstadium haben bekanntlich die m

schritte auf den Gebieten des Nahrungsmittel- sowie des Arznei-
wosens zu bestehen, um itber deren Anfanegs zuweilen iiberschitzten
Werth, sowie iiber deren durchweg zulissige Brauchbarkeit volle

*x

und endgiiltice Gewissheit zu erlangen. An dieser kritischen Sich-
tung bethiticen sich Wissenschaft und Praxis, sowie Industrie und
(tewerbe mit gleichem Antheil und Interesse Bei derartiger viel-
indlicher Priiffung ergiebt sich in der Regel bald
e wiinschenswerthe und erforderliche Klarstellung, und jede [lusion,
llen vor dem unparteiischen

ger und g

di
sowie tendenziose Entstellu
und wahrhaften Priifsteine der Wissenschaft und der Erfahrung.

Diese Uebergangsperiode in dem oftmals mit hyperkritischer
it, oder mit doctrinirer Sophistik gefiihrtem Kampfe in
der industriellen Concurrenz hat die Salicylsiure vor den Tribunalen
der Wissenschaft, der Praxis und Erfahrung, sowie zuweilen auch
der (Grerichtshofe, wohl bestanden. Als eins der Ergebnisse dieser
1 che _\II.I"1']\'C‘|I'-|!.1I1:._'|' der absoluten

VOri:

Betangenhei

vielseitigen Priifungen haben s
Unschidlichkeit derselben, sowie ihres, alle anderen Priservirmittel
weit iiberrazenden Werthes und Geltur unid endlich ihrer Unent-
behrlichkeit als solches, mehr und mehr bewiihrt und gefestigt.
Bei der Intensitit des derzeitigen redlichen, wie unredlichen
Wetthewerbes, und bei der allgemeinen und vielseitigen Verwendung
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Referate und Urtheile
iiber die Unschadlichkeit der Salicylsaure.

1. Urtheile von Medicinern, Therapeutikern und
Hygienikern.

Nach Analogic des mit der Salicylsiure im waeasentlichen

| ooy 14 - 1 1.1
theriscnen (raulther aoles. welc

nahe wverwandten

ein werthvalles gebraucht

bei Rheumatismus und (xich

larstellung an-

war. wurde auch diese Sidure bald nach ihrer Re

statt jenes Oeles mit gleich gutem FKErfolge arzn ich verwendet.
[ndessen erst mit der Entdeckung billizeren fabrikmissigen
Darstellune derselben aus Phenol durch den damaligen Professor
der Chen an der Universitit Leipzig, Dr. H. Kolbe, im Jahre 187

kam die Salicylsiure als viel gepriesenes Heilmittel in allgemeinen

(rebrauch Es lag im Interesse der die bei allen neuen

Heilmitteln a priori bestehende UUnsicherheit und Zweifel tiber die

Wirkung und etwaige Neb

nwirkung der Salicylsiure, sowie iber
oine mogliche Schidigung des allgemeinen Wohlbehndens bei an-
lben, zuverlissige und massgobende Auf-

||.|]!| :||]-"|1[:"|:-!‘.. iche d
klirung zu gewinnen. Ueber diese wurden daher im Laufe der

;':::'!'.]_I!H-l' von zahllosen Aerzten sorgfiltio
tungen in der Privatpraxis, sowie 1n 1

iss dieser kritischen Si

i 1 3 117
angestellt und zum

in der i".||']‘||l!'l'?‘1.'-\l' JI er .|:~:'I!'l' rele  f |’\I'~ -:l]]..;'l'll'll"i!:l' E'.'.'-
i  des seit |.:.i1_~__>'|'!"‘l' Leit

1 1-
beRkannten,

11 Yy 1T e, 1
7 alloemelin in Lrebrauch

_:_'\'|.'.ll*._:".l-:|

erst in jenen Jahren gi
ittels war, dass i ssen Finzel- und Tagesgaben,
von kranken Menschen ohn
n. Die einzioce abnorme Wir-

Den Ze1ot 151

der Crehor-

nerven (Ohrensausen "eise, wie Chinin und einzeln

andere Pflanzenderivate

Graben, aufweisen.

lessen schon in weit geringeren

1{-{;!4 1;5;,‘(]. Prof. Dr. H. Kolbe in |.1'i;|/i'._:' und dessen da-
malicer Assistent, der jetzige Professor der Chemie an der Tech-
ischen Hoehschule in Dres Dr. E. von Meyer unternahmen
nach der Entdeckung der fabrikmiissigen Darstellung der Salicyl-




siure aus Phenol wohl die ersten |!|‘.\'_-»i' l_'_'\i‘-».l hen ]'\.|-|-|'i'|‘.|'3|1a und

Beobachtungen mit einem constanten Consum der Siure in grisseren

lagesgaben. Der erstere salicylirte alle seine Getrinke und nahm
dolich fir mehr als neun f

mindestens ein Gramm der Siure t
nden wurde dabel in k

einander folgende Monate. Das Wohlbe
Weise im mindesten beeinflusst, auch wurde niemals eine abnorme

Beeinflussung des Harns oder eine Bildung oder Vermehrung von

Fiweissgehalt darin bemerkt. (Wagners Jahresbericht fiir chemische
]l'ﬁ']l{'l"lul‘__;'it' 18779 g5T.

1876 — 1877. Dr. Stricker in Berlin erkannte zuerst die speci-
fische Wirkung der Salicylsiure in acutem Gelenkrheumatismus
und behandelte zahlreiche Patienten mit fast durchweg sehr giinstigem
Erfolge. Bei (raben von 6 Gramm pro die wihrend 1 bis 2 Wochen
wurde niemals irgend welche nachtheilige Riickwirkung wahree-
nommen. (Berliner Klinische Wochenschrift 1876, und Deutsche
militir-drztliche Zeitschrift 1877.)

1876 — 1877. Nahezu um dieselbe Zeit nahm der Professor der
Medicin Dr. Germain-Sée in Paris eine eingehende klinische Priifung
der Wirkungsweise der Salicylsiure vor, tber deren E
der Académie de médecine in Paris am 20, Juni 1877 ausfithrlichen
Bericht erstattete. Aus diesem umfangreichen Documente sei hier

Fypt
roepniss er

l.'_]ael. Vi |

nur als Gesammtergebniss erwithnt, dass bei Tag |
(GGramm Salicylsiure auch bei lingerem (rebrauche in keinem Falle

die geringste Stirung im Allgemeinbefinden von (Gresunden oder

Kranken eintrat. DBei abnorm grossen Einzelgaben, bis zu 1o Gramm

“']r-!'l':_:i‘]h']l'.'-l' (rehoraffection

trat in manchen Fillen die bekannte, vor
Ohrensausen und Schwerhorigkeit) ein, sonst aber niemals eine
storende Wirkung auf das Centralnervensystem, auf llerz, Puls und
Femperatur. (Moniteur scientifique, Paris, 1877, und Medicinische
Studien iiber Salicylsiure, von Dr. I'r. von Heyden. leipzig, 1878,

1878. Ungefihr um dieselbe Zeit empfahl der Decan der medi-
cinischen Facultit Prof. Dr. Vulpian in Paris, angesichts der herr-
schenden Typhus-Epidemie, als unbedenkliches Schutzmittel gegen
die Entwicklung des Seuchenpilzes im Darme, die tdglichen (re-
trinke der Armee zu salicyliren. (Journal d'Hygiéne 1882. No. 310
und Le Temps. 1882. No. 77. g1.)

1879g. Prof. Dr. Blas von Louvain und Dr. Bochefontaine,
Director des physiologischen Instituts in Paris verdffentlichten im
Jahre 1879 eine Reihe klinischer Versuche mit Salicylsiure, deren
villige Unschiidlichkeit bei Erwachsenen wie bei Kindern constatirt
wurde. (Bulletin de I'Academie royale de méd. de Belg. Vol 12.
No. g, und Journ. d’ Hygiene. Vol. 6, p. 50q.)

1883. In einer im Jahre 188; verdffentlichten Gelegenheits-
schrift erklirt Dr. Dodel-Port, Professor der Medicin an der Uni-
versitit Zirich, dass jeder gesunde Mensch, ja sogar Patienten,
] n
ertragen und dass somit die Verwendung der Siure zum Salicyliren
von Wein, Bier und anderen Getriinken unbedenklich und um so

Einzelgaben von 1 bis 2 Gramm Salicylsdure ohne jeden Schad

mehr empfehlenswerth sei, als 1o bis zo Liter meistens nicht mehr
als 1 Grramm Salicylsiure enthalten.



1886. Prof. Dr. K. B. Lehmann,
Miinchen, hat den

nehreren Personen beobachts

1 der Univ
ol 3

Lrenuss st

thrgenommen.

clabelr aber

inhaltend

mbedenl

"Ill'!l Consum von I__ Lrramm

Are

Derselbe erkliirt

Salieylsiure filr

fiir Hygiene. De-

cember 1886.)

1893. Dr. IY. Penzoldt, Professor ar
arzt an der Poliklinik in Erlangen hielt in der Sitzun
tember 1893 der Abtheilung Pharmacologie auf der Jahresversamm-
Gesellschaft Deutscher Naturforscher und Aerzte* m

1 der Universitit und Ober-

am 14.9ep-

o einen Vortr iher seine Untersuchungen iiber die [in-
wirkung verschiedener gebriuchlicher Gewiirze, Genussmittel, Anti-
|I\'|'|'l::lx'_ ete. auf die .\l.l'__!"‘l]\'l'!'ll..l'.II!!:_'_j. Er constatirt durch diese

unter anderem, dass Alcohol in grésseren (zaben, als in Wein und

Bier enthalten, eine nicht unbetrichtliche Verzogerung der Verdauung
herbeifithrt, die _“\.;ii"_\]‘\.'.'.IT-' hingegen die Dauer der Magenverdau-
ung keineswegs veridndert, auch wenn nittel der
Niihrstoffe lingere Zeit fortgesetzt dem Magen zugefithrt wird.
Verhandlungs-Berichte der (Gesellschaft Deutscher Natur-Forscher

und Aerzte. 18g3.)

ses Lonsery

Auch in der Thierheilkunde hat sich der Gebrauch von Sali-
cylsiure bei Infections-Krankheiten etc. sehr wohl bewidhrt. An-
haltender Gebrauch derselben als 71 fiir Kiihe,
o .|||.~|-|!.;1'|liu-|1

isatz zum I

ils durcha

IKiilber und andere Hausthiere hat 1
ende Belege dafiir sind, unter anderen, in
1. Sidchs. Hofrath Dr. Ziirn, Professor an der
herausgegeben An-
icyvlsiure in der Thierhaltung® zusammengestellt

erwiesen ['l-]n-]'a'-.

einer von dem
E‘?Ii‘."l'_"\i it |'I}
wendung der Sa
worden. Andere b
auch in der Milchz
wirthschaftl. Zeit. 1886, S.

Broschiire . Ueber

itenswerthe Referate dartiber behnden sich
1882, S. 553, und in der Wiener Land-
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2. Urtheile von Chemikern, Technikern und Medicinern
iiber die Verwendung der Salicylsdure in der Gidhrungs-
Industrie.

1

der Salicylsiure als Heilmittel in der
roducte ihren Siegeslaut auch vollend

Hat die Anwendung
grossen Schaar neuerer

D

und besser als die Mehrzahl derselben bestanden, so hat si m

LLaufe der Jahre und bis v icht einmal etwa noch Vollkommeneres
hergestellt werden wird, ihre grosste und werthvollere Verwendung
als Conservirmittel, besonders fiir gebrauchsfertice Nahrungs- und
te
hat die Salicylsiure fiir den IHaushalt, wie fiir das wirthschaftliche
Wohl und Gedeihen, fiir Industrie und Handel wohl mehr Nutzen
und Gewinn gebracht, wie irgend eine andere dhnliche chemische
[Leistung unserer Ze Der gewaltice internationale Handel mit
den G(rarten- und -oducten, sowie mit denen der Weide-
linder und der Meere, und nicht minder mit denen der Gihrun

industrie hat mit Hilfe dieses Priiservirmittels par excellence einen

(renussmittel gefunden. Zu diesem Zwecke und f diesem (Geb

-

zuvor nicht geahnten Aufschwung gewonnen, und damit auch den
Wohlstand der Productionslinder wesentlich gefordert. Die pri-
servirten PFriichte, Gemise, IFleisch, Austern ete, der \‘\'1'L'E||.i_l_"|"n-l1
Staaten finden in allen Lindern gesuchten und geschitzten Ab-
satz. Deutsche Weine und Biere sind '_;l'\\'-"'il|||it']ll' und '__'I'|'.I'ir'.--| ne

Consumartikel auf dem gesammten Nordamerikanischen Continente
und in den meisten tberseeischen und Tropenlindern. Das wére
ohne den Besitz des vortrefflichen und absolut unschadlichen Pri-
servirmittels der Salicylsdure schwerlich moglich.

Wenn sich anfangs vorsorgliche Bedenken und spater ten-
interessirten Wetthewerbes gegen die Ver-

wendung der Salicylsiiure zur Conservirung ven Nahrungs- und

I

\]l'llli"P-l' . :':\'\'.I'.Ill"

Grenussmitteln erhoben haben, so sind die Ergebnisse Iklinischer

und wissenschaftlicher IForschung und der Praxis sehr bald fir deren

absolute 8 ‘.""'}‘-I.ilf'!-i"]l]'\"'it f'i:.'.i-'il'l'll'rl. Diese und ebenso die offent-

liche Meinung sind alsdann auch ebense schnell und allgemein

istik interes-

zur T ags ~--1_'||.':-.Ili'_'.' ||IFiI'!‘.‘__"I"‘_"““'_;-I'||.
2y
\

iiber unbecriindete Besorgniss, sowie iiber alle Sop

sirter (reschiiftskreise unentwegt

Und wo es dahin kam, ist auch das richterliche Urtheil in jedem
FFalle zu Gunsten dieses seit Jahren allgemein beliebten und un-
beanstandeten, sowie auch unentbehrlichen Priservirmittels ein-
getreten.

Aus der grossen Anzahl der bekannt gewordenen Meinungs-



dusserung wissenschaftlicher und technischer Autorititen moge die

nachstehende Auswahl dies bekunden

1877. Prof. Dr. Rud. von Wagner an der Universitit Wiirz-
burg sagte in seinem ,Jahresbericht iiber die FFortschritte der Tech-
177, P 451: ,bei der Conservirung des Dieres

nischen Chemie*
i scheint der Gewinn nicht allein auf Seite der

Salicylsi

sondern auch auf der des Publikums zu sein

Ouantum Salievlsiure ist dem Organismus und
hlichsten sichi h zut s die durch die

g des Bieres erzeugrten Umsetzun sproducte, deren

in mit dem vulgiren Namen .Stich* reichnet wird
1877. Dr. E. R. Southby verdffentlichte im Jahre 1877 im

-DBrewer's Guardian® (Aug -

den Bericht iiber die Verwendung der .‘“\,"ii'_\]‘w.r.l;‘-- als Conservir-

Vorhandensi

1877) einen umfassen-

rust und Septeml

1 England, sowie iiber eine Reihe

mittel in dem DBraugewerbe 1

von Experimenten tber die Einwirkung der Salicylsiure auf den

(zahrprocess, auf Biere ete., sowie auch tiber den Consum sali-
r Biere. Das Krgebniss der mit

:n, sehr umfassenden Untersuchungen und Be-

cyhr grosser sachkenntniss undd

Sorfalt ausgefi

obachtungen war in jeder Richtung ein iberaus giinstiges und be-

]gi.llilil'li' .'LIII‘|‘. die absaolute l.1;~.|"||.:1|;i-.'1ila||‘].1_ des anh: |L|"|1 en Lrenusses
von salieylirten Bieren

1878. Auf dem Congresse fir offentliche Gesundheitsy
im Jahre 1¢

78 in Dresden stand auch die damals noch neue IFrag
tiber die Zulassung der Salicylsdure als Conservirmittel fir Nihr-
stoffe auf der

resordnung In der grossen \---|'-.:-'1!:E||1.|.'|;;', in der

sich viele namhafte Medicinalbeamten, Hygieniker und Physiclogen
befanden, machte sich nicht eine Stimme gegen die Verwendung
und Wein _'_11]1!‘!“].
Vielmehr erklirten Prof. Dr. Neubauer, (Geh. Med.-Rath Dr. Sonnen-
kalb, Generalarzt Dr. Roth und andere, es fir _villig unberech-
tigt, ein, das Verderben der gegohrenen (retrinke in so minimalem

der Salicylsidure als Conservirmittel fir Bier

Zusatze schiitzendes und absolut harmloses Mittel auch nur zu ver-
dichtigen. *

187g. Die Abhandlungen der Konigl. Medicinischen Academie
von Belgien vom Jahre 1879 enthalten ein umfassendes Referat

des Prof. Dr. Blas von Lowen tiber die Verwendung der Salicyl-
siure zur Conservirung des Bieres. Derselbe spricht sich ganz zu

deren (zunsten und

thin dlls, dass das salicylirte Bier, besonders
im Sommer, sanititlich

n Vorzug verdiene. (Revue universelle

1 r '| § ™ -
e L TasSseTrie 1a70. O oy |

1881. Im [.uh-*'l- 1880 wurden in Frank

suche gemacht auf Grund we

reich mehrfache Ver-
und tendenzitser
Motive den (vebrauch der nach deutscher Erfindung und unter deut-

=

sachkundi

schem Patentschutze fabricirten Salicylsiure zu beeintrichtigen: Der-
artigen Bestrebungen gelang es auch am 7. Februar 1881 ein Ver-
bot der Salicylirung von Wein herbeizufithren. Die dazu fithrenden
Argumente eines Polizeichemikers Ch. Girard und eines Arztes
Dr. Dubrisay erfuhren aber von dem beriihmten Chemiker Robinet




__\].mi‘.‘-[',]' m'i--||lii'|||:|<"' .-i1||- \'l'f'll-lf'lili"l.-'.i" Kritik, und eine YTOSSCTE

im |

Anzahl namhafter Pariser Aerzte, Kliniker und I
gegen das Verbot der Salicylirung

von Wein und Bier, welcher mit den Worten schliesst: , Wir sind

der endgiiltigen Meinung, dass der Gebrauch salicylirter Getrinke

und Nahrungsmittel, so wie er verbreitet ist und sich immer mehr

zu verbreiten verspricht, nicht allein von Seiten des Staates zuge-

essoren erliessen

am 2. Mirz 1881 einen Protest ¢

lassen werden sollte, sondern dass derselbe in vieler Hinsicht einen
wirklichen Fortschritt bezeichnet*, (Le Progress vinicole (Paris)
No. 1og vom 28. Februar 1884.)

Diesem Urtheile sind eine Anzahl der bedeutendsten Aerzte
von Marseille, Lyon, Naney und Lille beigetreten (Denkschrift be-
treffend die Verwendung der Salicylsiure von Dr. Prior, Wiirzburg
1886, Seite 28.) Sieben Professoren der medicinischen IFacultit in
Montpellier erklirten sich am 7. Juni 1881 zu Gunsten der Unschiid-
lichkeit der Salicylsiure und am 7. Januar 1882 und am 2. Mai
1884 erliess die medicinische Facultit in Bordeaux durch ihren
Decan Dr. Denuée folgende Erklirung : ,Das Salicyliren der Weine,
wofern es innerhalb der Grenzen von 1o bis 4o Gramm pro Hekto-
liter bleibt, ist ein .;LL]:-.H:-ﬂf"ll‘|1I1|'1.l‘:- Mittel zum Conserviren und
sogar zum Verbessern leichter Weine, welches der Gesundheit keiner-
lei Gefahr bringt und dessen Einfithrung nicht allein im Interesse
der Weinindustrie, sondern auch in dem der Consumenten wvon
Nutzen ist‘*., (Dr. Priors Denkschrift, Seite 28.)

188r. Der wegen seiner regen Thitigkeit und Strenge wohl-
bekannte Gesundheitsrath der Stadt Carlsruhe hat auch hinsichtlich
des Zulasses der Salicylsiure als Conservirmittel Nachforschungen
angestellt, deren Resultat ergab, dass dieselbe in der Quantitit wie

sie bei Conserven zur Verwendung kommt, eine gesundheitsschi-
digende Wirkung nicht hat* (Chemiker-Zeit., December 1881).

In einer Brochiire: ,Die polizeiliche Controle der Marktmilch®
spricht sich Dr. J. Feser, Professor an der( ‘entral-Thierarzneischule
in Miinchen (S. 1g) folgendermassen aus: ,Unter allen Conservir-
Methoden ist der Salicylsiure-Zusatz zur Verhinderung der Milch-
siure-Bildung der unschidlichste Brauch. Schon ein Zusatz von
0.01 bis 0.0z Procent oder Y5000 PiS Y400 (10 bis zo (GGramm zum
Hektoliter) Salicylsiure zur frischen Milch
6 Tagen und linger siiss zu erhalten. Eine so geringe Menge
Salicylsiure ist selbst dem zartesten Kindesorganismus unschidlich.®

.1882, Auf dem l'-.:|}:'r|-5m‘ des .. Deutschen Vereins fiir Offent-
liche (resundheitspflege® im September 1880 erklirte Dr. Renk.
vom Hygienischen Institute in Munchen,  dass die Conservirung
von Nahrungsmitteln mit Salicylsiiure sich auf Grund eingehender
Forschung als vollkommen unschidlich und zweckdienlich erwiesen
habe. (Dr. Priors Denkschrift, Seite 28.)%)

1882. Der Geh. Rath Prof. Dr. von Fehling an der Umver-
sitit Strassburg erklirte im October 1882 in einem in der Revue
universelle de la Brasserie et de la Distill. 1882, No. 466 veroffent-
lichtem Artikel: .Ich wilsste nicht, dass der Gebrauch von Salicyl-

geniiot, dieselbe bis zu

*) Bighe Beite 14. unten.



Dieselbe wird in der Haushaltune zu Conserven benutzt und die

saure in irgend welcher Weise in Deutschla untersagt wiire.

Bierbrauerei bedient sich derselben namentlich, um durch Zusatz
ie (rihrung zu reguliren. Sie steht ebenso fiir Weine
h. Die in Deutschland angewendeten minimalen Mengen
von 8 bis 10 Gramm pro Hektoliter vermodgen nicht, irgend eine
schidliche Wirkung auszuiiben. Seit nahezu acht Jahren haben die

klinischen Experimente gezeigt, dass viel bedeutendere Quantitiiten

qum Bier di

in ( 1i‘|11'.li]\

NOoTng

sind, um auf den menschlichen Organismus eine erkennbare

Wirkung auszuiiben.*

.lch kenne nicht einen Fall, in welchem die mit Salicylsiure
behandelten Nahrungsmittel oder (zetriinke einen nachtheilicen Ein-
fluss ausgeiibt hitten. Ich habe oft wihrend mehrerer Jahre solche
iucht, ohne das ge-

mit derselben conservirten Nahrungsmittel gebr:

[eh weiss, dass

‘ Missbehagen dadurch verspiirt zu haben.
e Personen und ganze Famili tiglichen und fortgesetzten Gre-
h von salicvlirtem Bier, Wein und Wasser machen und dass
ir haben in der Salicylsiure
) ot ein sehr niitzliches Conservirungsmittel fiir Erndhrungs-
irtikel aller Art.®

1882. In der von dem Dr. med. Meinert in Berlin im Jahre
1882 veroffentlichten, und wvon einer aus namhaften PPhysiologen
und Aerzten bestehenden Jury in demselben Jahre preisgekronten
Lehrschrift fiir die Arbeiterklassen: Wie nidhrt man sich gut und
billig? ist auch das Conserviren von Nahrungsmitteln durch Sa-
lieylsiure warm empfohlen.

1883. Dr. A. Ladureau, Director der agronomischen Station
zu Lille fithrte im Jahre 1882 Versuche iiber die Conservirung von
Bier mittelst Salicylsdure aus, iber welche J. A. Barral, stindiger
Secretair der Société nationale d’ agriculture de France im , Journal
de Tagriculture® 1883 berichtete: ,Zur Vervollstindigung der Ver-
suche tber den Nutzen der Salicylsiure zur (rihrungsregulirung
und zur Conservirung des Bieres trank Dr. Ladureau mehrere
Wachen ausschliesslich salicylirte Biere, ohne dabei jemals irgend
eine schidliche Wirkung wahrzunehmen. Derselbe kam zu dem
Schlusse, dass ein Zusatz vonhtchstens 1o gr Salicylsiure pro Hectoliter
Bier geniigt, um die Essigsiurebildung und édhnliche Aenderungen
zu verhindern, und dass ein solcher Zusatz der (Gesundheit keines-
wegs nachtheilig, sondern eher wohlthitig ist
Centralblatt, Band 7, 1883.)

1883. Dr. A. Dodel-Port, Professor an der Universitat Ziirich
oab hinsichtlich des (Gebrauchs der Salicylsdure als Conservirmittel
im Oectober 1883 folgende Erklirung ab:

sie dies seit _|:l|'|l‘t'll gethan haben. W

(Biedermann’s

re, dass nach Ansicht Aller, welche diber das Wesen und
ylsiure in ihrer Eigenschaft als Antiseptiocum und Anti
wticum im Kle sind und um die gemeinniitzige technische Verwendung
stanz b r Herstellung ei guten Bieres und dessen Conservirung
Verbot des Salicylirens g r Getrinke widersinnig genannt wenden
n seit Jahren wird Salicylsiure zur Conservirung aller miglichen
nd Pflanzenprodukte, Friichte feinster Art, Fruchtsiifte, Gemiise

+Es ist keine Frag
die Wirksamkeit der B:

Pflanze
und Getriinke i-l',l:||r'.|‘;('!| Charakters mit bestem |':I'|In|'-_'ll' und ohne .il'_:-. ichie schiid-
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dieser Zustinde
hen Wohles, sowie der Brau-
und die Ang

ar 188s durch den bayrischen

eigrentlich nur noch in Bayern, da bis dahin

» Unhaltbarkei
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kam aber im Interesse de
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der Reichst
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Bayerns zu Grunsten der Salicylirung in die Oeffentlichkeit gelangten,
mogen einige hier in Kiirze erwihnt werden.
Prof. Dr. Holzner in Weihenstephan (Zeitschrift fir das ge-
67), Victor Griessmayer in Miinchen
(Allg. DBraver- und Hopfen-Zeit.,, 1885), Dr. Eugen Prior in Niirn-
i]'.\flz’"g'__'(‘l"_ 18304, ]|| :\.". Iy P S B ot
A. Hilger in Erlangen und Director Dr. Lindner in Weihenstephan
| andere IFachminner und Praktiker traten fiir die unbedingte
be der Salicylirung ein, denn sie _erblickts
treffliches Hilf 1
und mittleren :
cingehenden Studiums der betreffenden Fachliteratur sowie langer
Erfahrun die Salicyl niscl Beziehung fiir vollig
mschidlich®. (Zeitschrif ges, Branwesen, 1885, S. 67.)
Der (rerichtschemiker Dr. Breslauer in Brandenburg gab nach

einer lingeren Prifung folgendes (Gutachten ab:
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1886. In derselben Zeit- und Streitfrag
Sanitits-Chemiker Dr. Eugen Prior in Niirnberg seine nach ein-
mgen in folgenden Schluss-
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: 8 denselben der (iebrauch wvon Salicyisinre im
und zur Conservirung des Bieres attet werden, Denn nur unier
ung der Salieylsiure sind d ben in die Lage versetzt, ein, den jetzig
Anspriichen des Publikums Rechnung tragendes Bi herpiten und
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ern,

(auch im deutschen Reich) in we
verboten

sind ."||sl'l' auch im Betri
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4. Die dem Getreide beim Miils zugegebene Salicylsiuro, wird z
Theil mit dem Weichwasser ausgewaschen; der )
Darren des Malzes. IDie der Wiirze vor oder w
zum ssten Theil mit den der Gihrung al
itfornt, sodas s Bier nur noch Spuren davon enthiilt. !
haltiges Bier giebt beim Lagern stets kleine Mengen von Salicylsiiure ab, welcho
von dem Fas wen werden, (Kolbe.) Die z
lang in n Magen d Biertr
it eines Bie an Saliey lte
A fur bayerische Schank- und Lagerbier
Reiche getrunken werden, im maximum aufl 5 gr. pro Hekto
ither Sea auf 20 gr. pro Hektoliter zu normiren,

6, Erfahrung n Mengen, welche mit
consumirt werden und in Minchen im Durchschnitt und Maximum 0,175 gr.,
0,14 ro aerwachsenen, g iden Mann bet
kommen grest ww Mann kann die hier worgesehenen Dar
or iiberhaupt, auch ohne Balieylsiure ertragen) selbst bei andauerndem Genuss
keing Schiidigung auf die Gesundheit aus. Vom hygienischen Standpunkt ist der
Zusatz von Salicylsiure aber auch um deswillen zu befiirworten, weil hierdur
dem bayerischen Volke eine Garantie der Unverdorbenheit des unentbehrlichen
Genussmittels geboten, und es ganz entschieden der Gesundheit zutriglichor ist,
ein mit geringen Mengen Sali dure versetztes, als ein hereits den Keim des
Yerderbens in sich tragendes, zur zi 1rinken

7. Da die Salicylsdure die normalen Bierbestandtheile nicht zu veriéindern
und zu ersetzen vermag, auch dem Biere weder Geruch, noch Geschmack,
noch sonstige Eigenschaften verleiht, im Verderben begriffenes oder verdor-
benes Bier dadurch nicht regenerirt und der Consument hieriiber in k
Weise in Zweifel oder Tduschung wversetzt werden kann, so involvirt der
Zusatz zum Bier keine Ischung und wverstdsst nicht gegen das Nahrur
mittelgesetz. Die Salicyl t aus diesen Griinden auch kein Malz-
Hopfensurrogat, die nnahmen, welche der bayerische Fis : dem M
aufschlaggesetze bezieht, werden daher durch Gestattung der Verwendung
von Salicylsdure in der baye nicht geschmailert, im Gegen-
st sich behaupter dieselben du Erhéhung der Lebensfihig-
inen Brauercien und Concurrenzfihigkeit der Exportbrauereien,

i
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nkschrift betreffend dio Verwendung der Salieylsiiure Von Dr,
Prior in Niurnberg. 1856. Verl. von Adalb. Stuber in Wiirzburg, 8




3. Gerichtliche Erkenntnisse hinsichtlich der
Salicylsidure.
Wie schon einleitend erwithnt wurde, verloren sich die An-

fangs gehegten Bedenken hinsichtlich einer vermeintlichen Schiid-
lichkeit der Salicylsiure in sachkundigen Kreisen sehr bald. Die

in den wverschiedenen Zweigen der Heilkunde und des Sanitiits-

wesens allseitig unternommenen Versuche ergaben bald eine genaue

Kenntniss der Wirkungsweise, sowie der Unschiidlichkeit der Sali-

cvlsiure. lhre hervorr:

rende Einwirkung auf die Lebensfunctionen
der ."\'}-.:]‘:Sli]ﬁ.l' (Bacterien craben derselben sehr bald die }JI“.'{}I""’HI"_":!U

Verwendung als Praservirmittel par excellence fiir gebrauchsfertige
Nahrungs- und (zenussmittel. Nicht allein diese, sondern auch alle
anderen Eigenschaften haben die Salicylsiure zu einem ungemein
werthvollen und geradezn unentbehrlichen Hilfsmittel in der (Ge-
sundheitspflege und in vielen Zweigen der Industrie gemacht, und
wenn noch hin und wieder unberechtigte Bedenken gegen deren un-
beanstandeten (zebrauch gemacht werden sollten, so werden solche
schon durch die Thatsache hinfillig, dass dem iibermissigen (Ge-
brauche dieses Antisepticums, besonders in Wein, Bier, Frucht-
siften ete., schon durch ihre bedeutende Schwerldslichkeit, eine
natiirliche Grenze cestellt ist.

Als einen unverkennbaren Beleg fiir die Werthschitzung, so-
wie fiir die vollige Unschidlichkeit der Salicylsiure spricht nicht
nur deren in allen Kulturlindern schnell und ganz alleemein er-
folgte Einfithrung und Benutzung als Priservir- und Schutzmittel,
sondern nicht minder die bemerkenswerthe Thatsache, dass dies
bei der peinlichen und kritischen Ausiibung der Sanititspolizei und
der offentlichen und privaten Controlle des (resundheitswesens und
aller Nahrungs- und Consumproducte unserer Zeit fast durchweg
unbeanstandet sich vollzogen hat. Und wo ein derartiger Eingriff
einmal hier oder dort unternommen worden ist, da haben nach-
weislich wohl immer selbstsiichtige, tendenzidse oder particularistische

Motive dazu gefithrt. Dem gegeniiber ist es aber auch ebensosehr
[hatsache, dass die Autorititen der Wissenschaft und der Praxis,
sowie die Macht der positiven Ergebnisse allseitiger, vieljihriger
und massenhafter EKrfahrung, immer die Nichtigkeit der von dem
redlichen oder unredlichen Wetthewerbe, oder von anderen Inter-
essenten beliebten Argumente bloss gestellt und dass die Justiz-
pege wohl immer zu Gunsten des volksthiimlichen Priservirmittels
entschieden hat. Dass die Zahl solcher Fille, in denen die in der
Praxis lingst erledigte Frage der absoluten Unschiidlichkeit und
der unbeanstandeten Benutzung der Salicylsdure als Priservirmittel




zum Entscheid der Verwaltungs- und Justizbehorden gebracht wurde,
eine relativ so ausserordentlich geringe ist, dirfte im weiteren be-
kunden, dass auch das Urtheil der Massen der Bevolkeru y und
der vielen mit grosser Sorgfalt betriebenen Industriezweige in allen

Lindern auch hierbei sehr bald das Rechte getroffen und nach
grilndlicher Priifung festgehalten hat.

Wie wohl die Salicylsiure auch die scharfe Sichtung vor dem
['ribunale der Gerichtshisfe und der Sanititspolizei bestanden hat,
moge schliesslich aus folgenden kurzen Citaten aus bekannteren
und maasgebenden Fillen zur Uebersicht gestellt werdern.

1881. Der auf Seite g angefithrte, offenbar aus chauvinistischen
Motiven in Scene gesetzte Antagonismus gegen die in Deutschland
erfundene und unter deutschem Patentschutze fabrikmiissi
stellte Salicylsiure fithrte zu einem am 7. Februar 188
Verbote des f rebrauches derselben zum H-lli"_‘~]iwir'

v [ I'|-]\I.‘N‘1|'|i|':'|
n von Wein und
Bier. Es ist dort auch der Protest erwihnt, welcher von medici-
nischen, chemischen und industriellen Autori
wurde. |'|1;|_‘.s.'||‘|u' 1st denn auch, dass dieses Verbot von den (Ge-
richtshifen in Frankreich ignorirt oder umgangen wurde, sowie
dass die Tribunale es ablehnten, auf Grund des Verbots Straf-
urtheile zu erlassen, weil die namhaftesten wissenschaftlichen Autori-
iten in ihren Zeu

gegen das neue

rhoben

agregrern |

A LSSAen z||1‘ VOr:

gebrachten DBehauptunge

onservirmittel immer vollgiltic entkrifteten,

(Iribunal- Beschluss vom 25. Mirz 1881, Dr.
Seite z26.)

Prior’s Denkschrift,

1884, Line Reihe von Freisprechungen seitens der unteren
(rerichtshofe zu Gunsten des Salieylirens von Wein und der Heraus-
gabe solcher salicylconservirten Weine kam am 2z0. August 1884
Zum |'.I11-.i']l|'i. Vor I!I'I]I .\;J]Jl']].'I'L;.'I:I"\'L"'I'J'il']'||l' in Bordeaux. Auch
dieses bestiitigte ausnahmslos die freisprechenden Urtheile.

Seitdem scheint das tendenzids begrindete, autorativ allseitiy
entkriiftete |I11='||||'I.-J]'!-Il}ir‘h'l"le'l]l‘ \--'T‘]nnl des .‘"'«,'l]:-t"\']i;'-'||.-§ :!l ]'1'...’|I-‘_—

reich ein toter Buchstabe geworden und geblieben zu sein. Eine

weitere DBehelligung der Gidhrungsindus

geworden und in einem offenen Re

trie ist nicht mehr bekannt

.xl'T';.]rTl' des Prisidenten des
franzosischen Brauerbundes, C. Velten, an den damaligen Hande
minister Rouvier, bekennt derselbe, dass .die franztsischen Brauer
unbekiimmert um das formelle Verbot fortf

Ll

darauf auch nicht Verzicht leisten konnen®
Brasserie 1885, No. 584 und Industrie-Blitter
1885. Auch in D:

erwiahnten Sachverstind

t, wie len Mte 12—14
en-Urtheilen ersichtlich, noch die Salicyl-
rt alle
! igen Salieylirens eintraten, so hat auch das
Reichsgericht Verurtheilungen von Brauern wewen Verwendung
'\".rll:“;:.It'i"'_\]_.'w.l‘-lr'i'. an die erste Instanz zur nochmal

sdurefrage. Wie auch d:

des sachkundi

n Autorititen zu Gunsten

mpetente

ren Verhandlung
zuriickeewiesen und war das Erkenntniss alsdann ein freisprechen-
des, Industrie-Blitter 1 18z S,

1885. Bei einem anderen wvor das Reichsgericht gelangten

=

st
S
»
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Falle entschied dasselbe am 30. November 1885, ,dass die DBei-
mischung von Salicylsdure zu Bier nur dann als Bierfilschung nach
§ 1o des Nahrungsmittelgesetzes vom 14. Mai 1879 zu bestrafen
sel, wenn thatsichlich I-".Nl;_;'l‘hll'Hl ist, dass an der \'-=r"._'_'1"‘-"hl"ll'|H‘II"‘I
stofflichen Zusammensetzung des Bieres durch die Beimischung der
Salicvlsiure eine Verdnderung eingetreten ist, durch welche das
] inem wahren Wesen nicht entsprechenden Schein er-

ERWTE
Bier einen se

hilt, sei es, dass es dadurch wverschlechtert oder dass ihn
Si ]'.
wurde® [Jer Bierbrauer, No. 8, 1886.)

18g2. Die Salicylirung von W
besseren Conservirung derselben ist hin und wieder auch zu richter-

in eines besseren als seiner wirklichen DPeschaftenheit verliehen

ein und Fruchtsiften behufs der

licher Entscheidung gebracht worden.
18()2. Von dem _Great Marlow Court* in London wurde am

3. Juni 18gz di Anklage wegen Verkaufes von salieylirtem Him-

beerwein, der o procent. Salicylsiure enthielt s villio unbe-
;_:':‘I_:||||-'. ._!_l-,_g-'\\'i:‘m-'|_ well diese nur in geringer '\Jl'lu-_;l- darin wiire
und vollig unschidlich sei I'he South-Bucks Iree Press, Juli 1.

:8g4. Der bekannte (rerichtschemiker Dr. (. Bischoff-Berlin

{

ab in einer Processsache betreffs salieylirten Himbeers:

des Urtheil ab

sinzlich

Probe bastelit

des indiffere rehaltes nach i 1
Wollte man m las Weingeselz di ure it ve
chten, so wiirde ireet Wen

botence Consen
3 und konnte

.-'=.-.-|.“X-I-|--: :

nu
1 Ve i 1411

von Hymbe rup selbstverstindl

GesammitsGuiachten dahin., das: G|

des Handels in jeder Beziehung normaler Himbeorsyrup ist, welcher nur dan

nach bestimmter Richtung beméngelt werden konnte, wenn aasdriicklich ein, den
ler Pharmakopoe entsprechender, lediglich file  arzneiliche
iter Himbeersyrap  verlangt und  geliefert werden sollfs Nur

17




unter diesen Umstiinden, wo das de

giebt, 15t d

Arzneibuch eine bestimmte Vorschrift
ie: Verwendung von Salicy

als Conservirungsmittel nicht zu-

Dr. ', Bischoff
Untersuchungsstation fiir N nes= 1, Genussmittel,

Berlin, N.-W. d. 17. Mni 1594

18gs. Nach einer Mittheilung des Fruchtsiifte- und Conserven-
Fabrikanten Louis Irmer in Cothen vom 14. December 1895 hat
die Strafkammer in Potsdam das Salicyliren des Himbeersyrups
sur besseren Haltbarmachung als keine Verfilschung nach § 10,
1 und 2 des Nahrungsmittelgesetzes erkannt

18gs. Dasselbe haben am 4. December 1805 die Strafkammer
in Bochum unter Berufung auf die Reichsgerichtsentscheidung vom
30. November 1885 ind am 16. December 1805 die Strafkammer
des Konig

|.;LI'.I:-_'__"I'I';| htes in (rlogan _'__"c'll'.-Lll_ Deutsche Destillateur-
Zeitung, 18g6, No. 5, S

18g6. Der Verkauf von salicylirtem Apfelsinenwein kam am
6, Januar 1896 vor dem ,Westminster Police Court® in London
zur Verhandh

1w und endete ebenfalls und auf Grund derselben
Arcumente mit volliger IPreisprechung

(..L.ondon [imes*, den
- Januar 18g6, p. 9; und ,The Morning®, l.ondon,

Januar

I
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