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Chemifdhe Grundfase
. der

OeftillivEunft und Liquorfabrifation;

theovetifch - praftifche Anleitung

o
3t

rationellen Kennfuwif und Fabrifation ber einfachen und
boppelten Branntweine, der Créme’s, der Dele, der Elfrire,

ber Natafia’d und der fbrigen frinen Liqudre.
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%u der BVorrede zu meinen dhemifdhen Grundy
fagen dert Kunft Branntwein ju brennen.
Derlin 1317, verfprad) ich nber die Kunft der
Liquodrfabrifation ecin eigenes Werf auszuats
beiten, weldyes Demjenigen, der fich mit diefern Ges
werbsgeige auf eine rationelle Weife befchaftigen
will, ofne fich vorber Damit befchaftige ju Haben,
fidy mit allem Dem befannt und vertvaut zu
machen, Gelegenbeit geben foll, 1oas ifm in theos
retifdier und prafeifher LHinfiche davon ju wijfen
ndthig .

X habe dabei, was die Fabrifation Der frane
§0fifdyen Qiqudre betrifft, der Herren Demachy
und Dubuisson Art du Destillateur liquoriste,
concernant le bruleur d’eau de vie, le fa-
bricant des Liqueurs etc. 4. Neuchatel 1780,

* g
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fo wie beffen beutiche Aueégabe, von Dr. Sam.
Hahnemann. geipsiq, 1784. 1. und 2. By,
peealetchen uber die in Deucfdhland bLefannten
@iquore, fo wie die cinfachen und doppelcen Brannt:
weine, alles nadgefdhlagen, was davon befannt
worben .

®a aber alle jene grdfern und Ffleinern
SRerfe Darin . nbereinfommen, Dvaf fie bas Vers
paimif des Ulfohols im FWeingeifte, wmit twels
chem Der Ciqudr gubereitet werden foll, fo wie Das
Perbaltnif des Weingeiftes ju Den aromatifihen
Gubjtangen, nur febr undeutlich und unvollffandig
Berithren, mir ¢8 dagegen von Der groften Aicly
tiafeic gu fepun fchien, Bier Geftimmre NRegeln feftzus
ftetien, toeil fie auf die gleichformige Starfe des
Qiqudré den grofren Einfluf Baben: fo fabe id)
bie Starfe des Vranntweind, bei jeder eingelnen
@faffe der damit §u verfertigenden Liquive, fo
wob! nach der Ridhterfdhen als nach der Tral,
{es'f{dyen Ulfobolimeter . €Fale angegeben, und
¢ben fo das Bierhalmif deffelben ju den aromatis
fchen Subftangen, fo wie die Maffe des Aufguffes
ju Der Des Deftillats, Gei jedem Eingelnen genan

erdrrert, weraus bvon feloft Dervorgehet; daf ein
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fo wohl im Alfsholgehalte, als im Eehalfe bder
aromatifihen Theile, fich fets gleidy bleibendes
Produfr, eralten werden muf.

Eoen fo @ft, OGei dem jum Berfilfen bder L
qudre erforderlichen Syrup, da, wo folder ftate
tes Olofien Quefers gebraucht werden foll, nur im:
met cin folcher vorgefchrieben worden, der, Der any
gegebnen Qubereitung nad), in dDrei Theilen alles
mal gwei heile feften [ueer gegen cinen
heil Wafrigleit enthalt, wodurch alfo audy fres
eine gleichformige Berfifung bewirfr werden muf.

Was bdie fpecidlle Jubereitung der verfchiedes
pent Liquire und die Namen anbecrifft, unter denen
fie tm Handel befannt find, fo muften foldhe allers
Dings um fo mefhr beibefalten werden, weil cine
¢inmal befannte Firma eine Ubanderung immer
nur ju fhrem Nachreile eingefet. Jene Liquore
find indeffen durch einige Meue vermebrt worden,
Die id) ju dem VDehuf auégemittelt Habe.

Die mannigfaltigen aromatifdhen Geifter
fo wie die aromatifdhen Waffer, bderen Ans
fertigung im Werfe gelehre worden iff, werden den
Ciquorfabrifanten in ben Stand fefien, durd) deven
BVermengung untereinander, undb die Berfiifung
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Des Gemenged mit Sorup, nody mandherlei neue
AUrten von Liqudren Dargujtellen, Ddie fie unter eis
genen Jtamen in den Handel bringen fdnnen; und
Die, wenn fie Dem Veifall Ded abmefhmenden Pus
blifums erfalten, den Debit beginjtigen werden.

Endtid)y babe iy da, wo ed8 fich nur immer
thun fief, alled auf theorerifihe Degriffe surnckge:
fupet, um den Liquirfabrifanten in den Stand ju
feien, uber fein Gewerbe richtig urtheilen ju Eons
nen; weshalb audh) die verfchiedenen Droguen, wel:
e jur Darfiellung des Liqudrs evfordert werben,
ausfahrlich nady ihrer Natur, ihrer Abffammung
und ibren Eigenfhaften befdhrieben worden find.

Ay wiinfdye; daf man auch biefes BDuch mit
Beifall aufnehmen und den Nuben dDaraus jiehen
modge, weldhen dadurdh ju fiiften, Der Jwect feiner
Husarbeftung war,

Berlin, im Januar 1819,

Hermbftade,



Ginlettung,

A3as Deftilliviunit iff §. 2. Unterfchied berfelbert von ber €i-
qubtfabrifation § 3.  Berfchicbene Benennung ber gufammens=
gefehten Wranntweine §. 4, Cinfadye RBranntveine - §. 5
Dovpelte Branntiwetne §. 6. Ciémes §. 7. Dele § 6 N
tafin's §. o, . Eligleve §. 10, Ligubre §. rr. quavite §. 12,
Gintheilung ber Liqubrfabrifation §. 13 lqubrfabrifen find
®egenfidnde der Medizinalpolizey §. 14 Renntniffe, reldbe

¢in Ciqubrfabrifant befien muf §. 15,

Crfter AbJdhnitt.

Rationelle Kenntnif des Branntreins, NUlMgemeiner Ve
avif vom Brannfwein §. 16. ofifohol und beffen sBeftandtbeile
§. 18, Davfiellung des Altoholg aus dem RBrannhwein §. 23.
Davfielung deg abfoluten Alfobhols §. 26. Gebrauch bdefielbern
§. 32. Gigenfchaften deffelben §. 33. Altehol it dag 2Wefen
bes Bramitweing §. 36, Raf ober Uraf §. 38, Rum § 46.
Krangbranntwein §. 57. Deffen Bereitumg in Franteeicdy §. 59.
Grangbranntwein aug Weinbefen §. 64. ous TWeinfrebern §.

65. Gute und {chlechte Befchafenbeit deffelben §. 67 Bafeler
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Ritidmafer §. 72, Glimewil ober Imeffchenbranntwein §. o,

Juderbranntioein §. 88,  Runfeleiben - By

ntein §. g7, e

treibe=Branntwetn §., 0S5, DBranntwein. aus Weizen §. 90

Brannfwein aug NHoqaen §. 1or. Branntwein aus Heviie §.

103, Brannfivein aus gemengtem Setreide §. 104

wein_aug Harer §. 108, - Eigenfdhaften des aqufen Getvetve

branntivetng §. 110, Vranntwein von Kartoffeln” §. 116,
3weifer Ub{dhnitt,

Bon et in einer Defiillivanitalt evforderlichen JFnjivumen

eemometer und fein

fen und Gevathichaften §. 120, Das

Gebraudy §. 122, Dad Alfoholimefer und. deflen Gebroud) §.

=

128, a8 Saccharomefer §. 134, piiillivblafe §. 137, Der

Blafenbut §. 143, Beite Giejindt deg Blafenbuts §. 146. Die Kubhl

.

gevdtbfchaft §. 143, Das KOOI § 151 Dev Blnfenofer
Dejiillivangialt burch Dampfe § 155, Defitllation mit poel Blafen
§. 157. Dag FWafferbad §. 162, Dag. Saudbbad §..166, Gldfernc
Kolben, Metorten und Helme §, 170, Der ;351".1'cb-.1h; S 174,
Drifter AbB{DHnitt, |
Berfahrungsart jeben gemetnen Vranntivetn ju reinfgen und
den ihm beimobnenden Gevuch und Gejchmasd su sevitbhren §, 176,
Befreiung des Branntweins von finfenven Deltheilen §. 18 i

Ynwendung der Koble jim Neinigen des BVranntweins §. 1qo.

Wiceter ALfhnitt,
BVeredlungdes Vranntweing, Umwandluna deffelben in Franse
branntiwein, in Rum und in Avaf §. 195, §hnilicher Frangbeannt=
ywein §. 199, Khnjilicher Rum §. 207, Kanjilicher Yraf S. 200,

Shnfter Abfdhnits,

Raturhifforifche und mevtantilifche Kenntnig der tn dev i



X

aubtiabrifation etforberlichert Droguen §, 21, Eriie Ubfhei
lung, Keduter § 213, Wermuth §. 214, Romifcher 2er
muth §, =215, . Kraufembinge § 216,  Pfefermiinge §. 217,
Thee §. 218: Citvonenmelifie 5. 219, Galbey §. 220, Thy-
minn §. 22r.  Majoran §. 222, NRodmarin §. 223, Poley-
mige §. 224.  DBafilienfraut §. =25, Melotenfraut § 226.
CQorbeerbldtter §. 227,  Ublbeerblatter §. 228, 3weife b=
theilung., Bhnwen §, 229. Seangenbliithen §. 230, Wofen
§. o3r. Mavenblumen §. 232 Sonquillen §. 233. Facmin-
bllithent 234, Glieberblumen §. 235 Gartennelfen §. 236,
Qavendelblithen §. 237, @oldlaf § 238, Romijdhe Chamillern
§. 239, &dflor §. 240, (“uw{n';umcn §. 241, Rimmtbhuthen
§. 242, ©afean §. 243, Dvritte Abtheilung. 2Wurseln
S. a44. ﬁ'ﬂ!uulﬁmn‘;c!’ §. 245. Gialganthrouvsel §. 246, Ange-
Yitawursel §. =47 Sngber §. =248. Sloventinifche Violenrour:
sel § 249,  Celleviewnvgel §. 280, Liebfiockmuriel §. 251,
Qittwerwuryel §. 252, Sufbolpvuvgel §. 253, Alfannamugel,
§, 254, Kuctwmenuvgel §. 255, Vierte Abthetlung. Rin
Pett 8 256, Bimmt § 257. immtfafiia § 258, Kaslarill-
vinde §. 259. Fhanfte Ubtheilung, Hilger § 260, GSafia-
fragholy §. 261, Rbodiferhols § 162, Rothes Sandelholy §.
263, Feenambutholy §. 264, Sechfie Abtheilung, Frlichte
§. 265. Pomrangen §. 266, Citvonen §. 268. Bergamotten §.

afg;  pfelfinen §. 270, i‘lumueimuﬁ §. a71, @ranaten §. 272.

YUnanas §. a-3. Duitten §. 274. Aepfel §. 275. Bivnen §. 276.

275. 3

L

Pliefchigen §. 277, Aprifoen ‘:‘"_‘_”!5. MReine = Clauden §. 279. Kiv-
fchen §. 280, Himbeeren §. 281. Maulbeeren §, =82, jubmmiﬁ:
Beeven §. 283. Crdbeeven § 284, Sdhleben §. 285 Weinbeeten
§, 286, Wachbolbevbeeren §. 287. Geigen §. 288, Datteln §.

289, Wallniifie § 200, Musfatenniiffe §, 2gr,  Mandelnt §.
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202, . Rafaobobten §. 293, Kafeebobment §. 205. BVanileé §,
2g7. SKubeben §, 299, Karbamomen §. Joo. Sielbente Ab-
peilung., ®Kleine Samen §. 3or. Paradisforner §. Foz.
Neltenpfeffer §. 303. Sfernanis §. 3Jo4. Kimmelfomen §.
305. Nomifcher Kinunel §. 306, Fendhelfamen § 3o7. Carnt
tenfamen § 3ob. Ungelitafomen §. 300, RKRovianderfanten §.
310. Anisfamen § 3rr.  Dillfamen §. 312,  Amenfomen §.
313, AUdte Abtheilung. Aetherifche Dele §. 315, Fimmi-
80 §. 317.  Gitronendl §, 318, Melfendl §. 31g, Nerolidl §.
320, Rofendl §. 3ar. Vergamottdl §. 322, Kiammeldl §. 323.
sachbolberdl §. 324. Fenchelbl §. 325. Unisghl §. 326, Peter

filiendl & 327. Modmarindl § 328. Rhodiferbolzdl §. 320

Prifunag der Yechtbeit jency Oele § 330, Neunte Ubthei-

Tung, SHave §. 331, Pernanijdher Balfam §. 333, Storay

§. 334. Gummibarse §. 335, Myrrhe §. 336, Uloe §. 337

Sehute Abthetlung. Niehbare Subflangen §. 338. Bijam

§. 339. YUmbra §. 340.. Eilfte Abtheilung. Farbende

Gubftangen §. 341, Jndig §. 342, JIndigotinftur §, 344.
Gedhfter Ubfchnitt,

Bearbeifung ber verfchicbemen Droguen, um mit Brannt
wein davaug einen aromatifdien Geift su beveiten §. 345 Ve
atbeitung der Krvduter und Blumen §. 347, Bearbeitung der
SBurgeln, Hdlger und Minden §. 3dg.  Bearbeituny dver Fritdite
und Fruchtfchaalen §. 350, Avt, fie wur egtrabiven §. 353, Ve
avbeitung in der Realfchen Prefie §. 356. Defiillation diefer
Materialien §, 358

Sicbenter AbThnitt.

Kenntniff, wie ein avematifdher Spivitug gepritft werden

muf, um feinen Hlfobhol su bfﬂinimm, und thn mit Waffer ju




XI
perdiimnen §. 364, @ehalt bes Nlfohold in verfchicenen Qi
quiven §. 371,

Nchter Abfdhnitt.

Heber dle Yugdwabl des Wafers und deffer NReinigung §.
376, Urfachen von deffen Unveinbeit §. 377. Neaen und
Edyneetvafier §. 378. Prifung des Waffers §. 380. Defiillivtes
Waffer §. 38r. RMeinigung des rviedhenden Waffers §. 384,

Hiltviviof dogu §, 385, Deffen Gebrauch §. 336,

Neunter Ub{dynitt.

Kenntnif und Subereitung der Tinffuven sum Fdeben der
Liqubre §. 385, Erfte Abtheilung, Gelbe Tinftuven §.
391, Gavamel= oder Sucertinftuy §, 3g2. Golblaltinftur §,
393, NRingelblumentinftur §. 394, Saflortinftur §. 305
3weite Abtheilung., NRothe Tinfturen §. 397, Sandelhols=
tinffur §. 398, SHeidelbeerentinftuy §. 30g. Sernambufhols-
tinftur 4oo, Cochenillentinftur Jor. Dritte Abtheilung.
Blaue Tinfturen §. 4oz, Blane Fndigotinftur §, 403, Vierte
Abtheilung, Grine Tinfturen §. 4o4.  Hauslouchtinttuy
§. 4oy, Grlne JFnbigofinftue §. 4o8. Fuufte Abthei-
[ung. Braune Tinttur § 4og. Vrodfinftur §. 4og. a.  Kaf-
feetinftur §. 4og. b,

Jehnter Ab{dnitt,

Kenniniff und Auswabl des Suders sum Verftifen der 0i
qubre §. 4ro. Mobrjuder §, 410, Swvuy §, 413. Stivfesncter
§. 415, Deffen Beveitung §, 416,  Deffen NReinigung §. 417.
Deffen Umrandlung in Syvup §-418. Beveitung des Syrups
§. 41g, - Honig §, 425,

Cilfter AT nitt,

Kennnif dev MWatue und Jubereitung dev doppelten wnd




XII
cinfachen Branntweine,  Allgemeine Bemerfuhtgen §, 426,
Dyoppelte und cinfache Branntweine §. 428. Einfacher Kitm-
mel §. 434 Doppelfer Kimmel §. 435 Kummel=Eiguor §,
436, - Ginfacher Kalmus §. 437. Doppelter falmus 5. 438,
Einfag

Ginfach:r Kraufeminge §. 441. Doppelter Kvaufemunge

¢ Rarbamonen §. 430, Dopyelter Kardamonien §. 440,

un

Ginfacher Pomvangen § 443. Doppelter Pomrangen §. 444
Nomeanzenbranntwoein aus Frichten §. 445, Simmtbranntwein

4

§, 446, Citvonenbranntroctn §. 447. ©ellevicbranntivein §. 448,
&

Wachholberbranntwein §. 449 annengavfenbranntwein §, 450,

s

Ylandbeannfwein §. 451, Ofngelitbranntwein 8. 452, Anig
bra

NBrunnenfrefibranntein §. 455, @algantbrourgelbranniwein §,

b |

(4

nfwein §. 453, Cternanis= oder Badianbranntwein S. 454,

456, DMofticbranntwein §. 457. Wermuthbranntvein §. 458,

Taufendafildenfrantbranniivein §. 450. Salbepbranntwoein §,
460, TMMeliffenbrannimein §. 461.
Quwblfter ULFHNILL,

Rationelle Kenntnif ver Fabrifation der Cremes §. 464,
naragehino §. 466, Deffen Subereitung S. 469, Créme de

Barbados §, 470 Wanillenvabm §. 471.  Kaffeevabm §. 472,
Chofoladenvabm §. 473. afronenvahm §. 474. Orangenrabm
§. 475 Rlunenrabm 5. 476, Rojenvabm §, 477, Jimmicahm
Barbabosrabm, andrer vt §. 479.
Dreigehnter Ubfdynite,
Rationelle Kenntnif und Bubereitung der Dele §. 482,
NMeltendl

_1.L_:;_ Huile de C)'[!i':fl‘ § ..}‘\" _(.:.\'lﬁL'l'hlr 8. 458, Buile de

genusdl §. 483, Banillendl'§. 484, Mofendl §. 485

Jupiter §. 489 Huile de Carminativ §, 4go, @elbes Aisndl

Huile de sept graines §,

& =4
S 4q9l.




Viergebnter Abfdhnitt,

Rationelle Renntnif und Inbereitung ver Matafin’s §. 496,
Avomartiche Sifemgen, weldse dagu erfordert werben §. o1, De

ten Anbercitung in det Wdrme §. 503, Deven Iubereituny i

der ®dlte 504. Bimumteffeny § 507, Nelfenefjeny §. jos, Kaf-
feeefietty §. H0g. Kafaoceffen; §. 510, Kardamomenejfeny § Srr.
Muskatennufefieny §. 5 2. Macideffeng §. 513, BVanillenefieng
8. 514 Orangeneffeny §. 515, Berfertigung der NRatafia’s §.
516, Kieidratafia § 517, Himbeerenvatafia §. 5:8, Crdbee

€. 519, Sobannigbeevenvatafia §. 520, Maulbeereir=

vatafie 8. 521, Duitfenvatafin §. 522, Relneclandenratafin §.

523, Yblbeerenvatafia §. 5

Granatenvatafia §. 5

[thenvatafia 8. 526, Pomrangenfruchitatafia §. 527,
Oipfelfirenvatafia §. 528, Citvonenvatafina §. 529. Uprifefenras
tafia §. 530, * Phridigratafia §. 531, Schlebenvatafin §. 53=.

watalt £

Qepfelvatafin §. 533, Dirnenratafia §. Jielfenvatafia. §.
535, MNufratafin §. 536,  Wachbolderbeerenvatafin §. 537.

Seinvatafin § 5359, Ungelitavatafia §, 539

Sunfzebnter UDfhnifs,

Y SRattonelle: Kenntnif

und  Jubereitung der Elirivartigen
Qiquove §. 541, Efubafeligtr §. 543, Wermutheliziv §. 544,
Fdgerveligie §. 545. Magenelipiv- §. 546. Engeleliriv §. 547.
‘ehendelirie §. 548,  Bavbaboselipht § 549. Gavugeliric §.

Theeeligiv §. 552, Cligte aus fieben Samen §, 553. Sonnen
thaucligie §. 554. ©nfilinggeligiv §. 555,
Sechdzebnter UL D nits,
Rationelle Kenntnif der Natur und Subereitung der Abri

aent feimen iquove S, 556, Grite Nbthetlung, Bereitung




®iffer §. 550, Rofenyvaf-

fer §. 562. Srataenbliithoafer §. 563- ~Delfenblumentvafer

dagn exford etlidien avomatifchen

§. 564, 3immtwaffer §. 565, Melifemuafiee §. 566, Kraufes
miswafier §. 567, Galbenwafier §. 568, Lavendelblitthenvoaf:
fer 560. Witter=Mandelwafier §. 570, weite HUbtheis
[ung. Beveitung dev dagu erforderlichen aromatifchen Spiritug

§ 572, Pomransenfdalengeifi § 574 Gitronengeift §. 575.
=6, Simmtgeit §. 577. Karbamomengeift

DBergamottengeift §. 5
Nelfengetit §. 579. Macidgeift §. 580. Mustatennufe

geift 3. 561, Kalmuewuryelaeift §. 562, MRhodiferboigaeit §.
583, @hmmeljamengeift §. 584 Unisgeift §. 585, Wachhol-
derbeevengeift §. 550. @orianderfamengeift §. 587. Earnttenfo=

menaciit §. 589, Bitter Mandelgeift §. 590, Kraufeminggeif

§. sgr. Meliffengeift §. 592. E[n}.]‘,‘.inngcil‘: §. 503. favenbel:
bltithengeift §. 504. €nlbeng eift §, 505. TWermuthgeift §. 506,
Poleymungaeit §. 597. Dm:!gcnbluibgetﬁ §. 598, Sofengeift
§. 599. %amﬁtngcm §. Boo. ©aflafragbolsgeift 5. 501, Ma-
jovanacift 6oz, osmaringeift §. Go3. Dritte Abthetlung,
Jubeveitung der feinern Liqubre §. God. Criter Avtifel
Grangbfifdye Qiqubre §. 606, Romifches Waffer § Go7, Baye
badogliqubr §. 608, Nddhtliche Schdne §. Gog. Sonderling
§, 610, Nelfenliqudr §. 611, Qicheswafier §. 612, Eheflands-
wafier §. 613, Kafecliquby §. Grd. Ghofoladenliqudr §. 615,
Gellericliqubr §. 616, Jungfernliqube §. G17.  Ovangenbliths
fiqubt §, 718,  Mofenliqudr Grg. Macvonenliqudr §. 620, Lis
qubr von Montpelier §, 62r.  Himbeevenliqudr §, 622, Gbtt-

(iches Taffer §. 623, Wermuthliqudr §. 624 Nelfenliqubr §.
625, Doppeltes Blumenwafer §. 626, Turiner Rosfolis §,
627, Gendbnlicher Rogfolig §. 628, Floventimer Liqudr §,

629, @olbronffer §, 630, Silberonffer §, 631, Paradiswafier




XV

s, 632, 3immimafer §. 633, Orangenligudr §. 634, Sterns

anis §. 635. Baflienwaffer §. 636, Anigwaffer §. 637, Fen :
delwafier §. 636,  Macigwaffer §. 639. Schrarse Fobannig-
Beerenwafier § 640 Hergwaffer § 64 Roriandermafier §. 642,
Clarews de Charlery §. 643, Taufendblumemvafier §. 644
Bigarabenliqubr §. 645, Siaudr des Pater Anpr? S, 646, p- 4
dellentoafier § 648,  Gifronatliqubr §. 640. sBachbolderliquby
§. 650, Einfacher Blumenliquor §. 651, Cioube aus vier
E’l'l'll'i'ii\'ll ?,. 652, Eau de quatre ]"‘.!J‘I"r"ﬁ ‘c 653. 31'0(‘%1!‘1’

orrtifel. Dangtger Siqubve. Krambambuli §, 654, Dangiger

Golpwaffer §. 655, Dangiger NRogjolis §. 66, Chemniber
Cuitaffer 657, Damgiger Silbermwafer §. 658. Dangiger Lujt- {

waffer §. 659. Dangiger Orangenliaubr §. G66o. Danjiger

PBalwafier §. 661, Dangtger Magenmwafjer 662. Dangiger

wr

Qalmusliqudr §. 663. Dangiger Chriftopblet §. 664, Dangiger

§. 66z, Dangiger Ynig §. 666, Dangiaer BVodpfeifer

€. 66-. Dangiger Nelfenliqubr § 668, Danmgiger Perfito §. t

660, Daniiger Brodwaffer §. 670, Dangiger Parfaic d’Amour

§. B71.

Eau d'Amour §, 672, Englifch Bitter §,
-e

673. Dansiger Keaftwaffer §. 674, Dangiger Furinnemonfier

€. 675, Dangiger &

dfettenmafler §. 676, Dangiger Bifchofslie

qube 8. 677, Damstger Punichliqude §. 678, Dangiger Limos
nadenligubr §. 670. Englifche Ausgebade (nach Dangiger Avt)

§. 680, Dangiqer Wunberwaffer §. 681, Dangiger Carminativ

L

G52,  Dangiger Hevywaffer §. 663, Favoritemmafier §. 654,
Eau de Nohe 685, Prdlatenmafier §. 686, Ean prétiose §.

687, Dritter Artifel. Breslauer Liguove. DBreslauer Kime
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Cinlteitunag

§. 1.

bem Namen Branntweln, in v
aligemeinen Bedeutung des Wortes, jeves aus ATEoHol und

m.m bejelhnet 'mi¢

Waffer gemengte Fluidum, welhes durch dle micderholte
Deftillation irgend einer weingabren Fliffiglelt, daraus ges
ogen werben fann; bas robe Material, aus welhem bos
weingabre Fluibum geronnen worben war, mag noh fo
verfihicden fevn,
§ 2
Was Deftillirtundt ift,

Die Runjt aus verfehicdenen gabrungsfabigen natérik
et "“Trjeugniffen einen braudbbaren’ Branntwein ju produe
clreh, wird Wrearinew einb renniered genannts D’ Kunft
bingegen, ben densbbrilichen ‘Branntioéin nach Beftimmten
Regelri und DBor{driften, ditrch eine oiederholte AByiehiing
fllc iy “ober @iber andre Waterien Ju Versbeli, das elfe,
A=
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folihen nicht nur von den ihm beigemengten Waffertheilen,
foabern auch ven ben ihm inbdrivenden frembartigen nicht
ju feinem TWefen gehdrigen’ Stoffen ju befrefen, bie Denfel
pen ®efchmad und Geruch gu evtheilen yermbgend find, wird
Deftillivfun(t gengnnt.
§. 3
Unterfchied Der Deftitlivfunft wvon der Liquirfar
brifation.

? Son der Defillirfuni erfchieben, ift die Ciqubrs

fabritation. @ie beftehet in der nach befftmmten JNe
nb: Vorfdhriften ausgebten Kunfifertigfeit, ous jedem
durdy eine gwedmdfige Pearbeitung gereinigten

gein u
grmcinen,
SBranntwein, fn der Verbindung mit Ao
ftangen aus bem Pflangenreiche , bie der ®efundbeit nicht
nadythellig find, fo wie durch die BWerflfung der geiftig: ares
matifdhen Fllffigleit mit Ruder, ¢ln bten Gpumen angenchs
«es und bie Verdauungsorgane ftavfendes, geifireiches Ge-

matifhen Gub-

trant darguftellen,
§ 4
Berfchiedene Denennung det sufammengefefiten
PBranntreing.

Man gebraudht im gemeinen Qeben - dle Namen eins
fader Branntwein,  boppelter Dranntwein,
Erime; Del, Ratafla, Gligier, Liqubr undb Aquae
pit, um bergleichen aus AlEehol, %‘aﬁef, aromatifdhen  @tof-
fen und Ruder jufommengefepte geiftige Fihffigkeiten bamif
a1t beteichnen,; ble fidh bald durch Karbe, bald dburdh Fae-



S

benlofigtelt, balddurdh mehr odersbeniger Shflgleit,
bald durdy eine didere, bald durch eine dhnfluffigere
RKonfiffeny, immer aber durch einen acromatifchen Ges

il und @efdGmad, vorthelibaft ausjeichnen,

§. 5.
Cinfadhe Dranntiwveine.

Einfache Branntiveine nennt man folche, dle in Hunbert
Theilen, dem Gewichte nagh 30, dam Bolum nach hingegen
45 Procent mwirklichen A [Eohol enthalten, bder darin mit
aromatifthen Stoffen und fehir wenig Suder verbunden iff,

dergeffalt, baf auf ein Pfund dbev Fluffigheit, nur cin Loth

Buder ju fivhen Eommt.

‘ §. 6.
Doppelte Dranntweine.

Doppelte Dranntroeine werben folke genannt, toelihe
pufer den avomatifthen @foffen, in bunbept Fheilen dem
Gewicht nach, 36, dem Volww  nach hingegen 51 Procent
wicflichen A (Eohol, mit {o wenig Buder ver(tft, enthalten,
baf auf ein Pfund des BVrannfioeing, vom lekfern ein und
ein balb foth ju flehen Eommt,

§: 7.
Créme's.
it vem Namen’ Crime (Mahm) ‘wird jede febr
feine Art des Wranntreing Hegeichnee, die dem Geroicht nach
in Gunbdert Theilen' 45, vem Volum:nady Hingegen Gr wirk:
fichen ALE0HO U mit aromatifthen Stoffen gefhroin:
gert und mit foviel Buder verfift, entbdiey dap folcher
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eine didAbfige Konfifbeny befift, welche erfolgt, menn fle
jedes: Pfund bder ju verfufenden  geiffreichen Slliffigbeit, mes
nigfiens 6 Loth Suder, inAnwendung gefet werdten. Auss
{ehliehlich werben alle biejenigen Avten der: felnen jufammens
festen Dranntweine Erémes genannt, welhe vollig farben:
fos und waffertlac finbd,

§. 8.
Dele (Huiles).

Der Name O ¢l (Huile) réirb in §ranfreich gebraudt,
um verfchicdene febr feine Liqubre bdamit ju Bejeichnen, bie
jedoch in der Grundmifchung und Bubereitung den Cri-
me’s am nddfen fommen, wie Huile de Venus, Huile
de Cythére, Huile de Roses 1., beren weiterhin fpeciell
gebacht mwerden foll,

§. 9.
Ratafia's

©er Nome Ratafla wird ausfehliclich nur gur Be:
gelchnung berjenigen feinern Avten bes jufammengefeiten
Brannfroeing gebraucht, in welhen ber Alfohol dem Ce:
widhte nadh weniafiens 4o, dem Volum nady bingegen 56
Procent betrdgt, und in felbigen, aufer dem Beifag von
elnigen aromatifchen Stoffen, mit den frifihen Sdiften vers
(dicdener woblfhmedenden Obffz und Veerenfridyte
werbunden, und: durch foviel Suder verflife i, daf flir je
des Pfund de Gilifigfels, wenigftens flinf Loth Suder ju
fleben Eommen,



§i 104
Eliriere

et Name Elipier witd gemeiniglich: gebraudpt, um
damit diejenigen felmen Avten ber jufammengefehen - gei(t:
reichen Dranntweine ju bejeichnen, welche durdy dle mit
Atfohol oder Weingeift gemadhte Eptraftion ber aros
matifdhen Subffangen und bie nacdhmalige Berfifiung
mit Buder, finf big fechs Loth des lestern fllr eln Pfynd
ber Flhffigleit gerechnet, gubereitet worden find. Sie werden
baber nie durdy eine Abfiraftion bes Teingeiffes Uber dle
aromatifchen Subflangen, fondern nur durdy eine Eptroftien
derfelben Bereitet, und befien aus dem Grunbde auch alemal

einen gefarbten Suftand,
€. 10,

iqudte
Der Name Liqudr (0. §. Liquor) wird febr allgemein
gebraucht, um alle feine Hreen der mit gromatifchen @ubs
flangen gubereiteten, geiffreichen, mit bielem Suder verflf:
ten Lranntweine damit ju bejeichnen, fie mdgen gefarbe
ober farbenlos fepn, :
§. 12,

Aquavit
Der Name Aquavit (Aqua vitae), b, i. Sebense
waffer, beyiehet fich davauf, baf jur Seit ber erfien Ent:
bedung der Kunft Branntwein gu bereiten, weldhe (n
ben Anfang des viersehnten Jabrhunteres ' FAlle ] bie Hamali:
aen Aerjte in (bm ein allgemein belebendes Arzeneimittel
aefundenr ju haben glaubten, mwomit fie alie Keonbheicin ju
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Beilen tvachtetens . JeBt mird jener Name in elner febr aug:
pebefnten Dedeutung gebraudht; um, gleich ben Liquiren,
jeben . mit caromatifipen @toffen werbundenen  tind “duwch

guderwerlften Dranntwein, damit su bejeichnen,

§ 13
€intheilung der Liqudrfabrifation.

Dle DeftillivEun und Liqubrfabrifation, be
{haftiat fich mit der Bubereitung aller der oben verjeichne:
ten Arfen der jufammengefehten Branntweine, JNach bden
Yer{chiedenen Hauptbenennungen bctl'feibeﬁ, unter mweldhen fie
im burgerlichen Leben befannt find, fann folhe baber in
funf verfchiedene Abtheilungen getbeilt werben, namljch :

1) in bie Dereitung der einfachen und der boppelten

Dranntweine,

2). .30 bie Bereitung ber Crime’s,
3) 3n die Dereitung der Delg,

4) Sn bdle BHereitung der .‘Ji'nrufia‘s.
5) . Jn_bie Dercitung der Elixiere,

Die Liqubre und bdie Aquavite Eonnen nicht als
befonbere Abtheilungen angefeben werden, ba beide Namen
gemeinfchaftlich gebraucht werben, um . wiele Branntweinar:
fen damit ju bejeichnen; fie find alfo unter ben flnf erften
ﬁbr?éi[ungm mit einbegriffen,

lo s i §. 14,

Die Liqudrfabrifen find Segenftande der Medicinal,
poliei. ;

¢ Dadleverfchiedenen Avten dev gufamimengefesten Brannt:

. o
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welne afs Getranfe genoffeny: folglich -als biltetifche Mittel
gebraucht merden, {6 Haben ‘(dlche: auf’ die Siefundheit der fie
Geniefenden; felbfE dann wenn ihr Gentuf hur mifilg ge-
fihichet, einen mehr -ober tweniger wichtigen Einflug. ' Aus
bemy- Grunde ‘machen  bie Liquorfabriten elen Glegenfiand
dev ‘mebdijinifeh + pelizeifichen Aufficht aus;  unbdifolglich mikfz
fen auch biejenigen, © welthe * bie Fabrifation - ber Rigubre ju
ibrem Ermweebgmwoige machen, fidy eine rationelle Erfenntnif
alles Degjenigen ancignen; was! dagu erfordert foird, ! wenn
fie ihr-@nwerbe dmit: derjenigen Sachenntnif ousiiben wol:
len, die mit Reht von ihnen verlangt werdim Eamm,

§ 15, .
Renntnifie, weldye ein Liquirfabrifant befien muf.
Die fpeciellen Kenntniffe, welche von einem rafionellen
Deffilfatenr sder Liquirfabrifanten unit Rehe ge=
fordert werben Ednnen, find theils chemifche, theilg na-
turbiftorifdye, theils mechanifdhe; fie laffen fich ver:
einigt unter folgende Abtheilungen bringen.

1. Die rationelle Kenntnif vom Dranntwelin {ber
Daupt, feiner chemifchen Gsrunbmifchung, feinen Eigen:
fchaften und den verfchicdenen Avten deffelben.

2, Die vationelle’ Kennenif von bder ‘beffen und jroedmd:
Blaften: Konffrubtion der in einer Liqubrfabrif ers
forderlichen Jnfirumente, fo wie der Defiillirs
und anbern @ erdthe, und ifrem; Gebraudhe.

3. DleRKenntnifwon der Kunft, jeden genveinen aus ® ¢-

teeibe, aus Kavtoffeln oder frgend einem andern




dpnfichen’ SMaterial producirten Branntwels, fo ju rei-

figed, baf ber ihm von Hlatur beimobuende ble Gec

viach und @efchmad gerftbre, - und bderfelbe tn feiner
grbfiten Reinbeit dargeftellt wird,

4, Die Kunft den gemeinen Dranntwein ju vere
ebefn, uad folden bem Grangbranntwein, bem
Rum;,: o wie bem Arak dhulich ju machen.

5 Dienaturhifforifde, diehemifde und blemer=
Eantilifdye Kenntnifi der verfhiedenen Droguen, Ges
wirge 1., weldhe jur Fabrifation der Liqubre noth:
toenbig erforbert rérben.

6. Die Kenntnif ber Methode, wie jene SMaterialien am
{dhidlichffen bearbeitet unb mit bem Branntwein
Hehanbdelt rerden miffen, um einen aromatifdhen Geiff
ober @piritus, fo wie eine Eptroftion, eine
Rinftur ober eine Effeny varaus darjuflelen,

=, ®ie rotionelle. Kenntnif, wie ein aromatifher Spiritus

gepriift werden mufi, um den @ebalt an AlEohol in

fetbigem su beflimmen, und foldhen bis euf einen bes
fimmeen Gehalt des Erftern mit Taffer gu ver:
dlnnen,

®ie Lenntnifi von der Natvr und Husdrwabl des W af-

fers, mwelhes jur Verdlinnung des Spiritus ane

geendet werden foll, {o mie’ deffen Reinigung und

Rubereitung ju gedachtem BHebuf,

9. Die Kenntnif der Natur und Jubereltung dew Tink:

turen, b i -Derjenigen @ubfiangen, welhe jum

L

o

tingiven der geflrbten Dronntweinarten und £i:
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qubre erforbert werden, um eine der Gefundbeit nady
theilige 2Wirtung derfelben gu vermeiben,

10. ®ie Kenntnif von dber Auswahl und Subereitung bdes
Ruders ober eines anbern (chiflichen Verflfungsmits
tels, welche jum Verflifien der Dranntweine und
Qiqubre erfordert werben, unb der {hidlichften An:
wendung bderfelben.

11, Die Kénntnif von ber Nafur und Suberelfung dew
perfchieden gearteten einfachen und boppelten
Dranntweine,

12. Die Kenntnif von der Natur und Jubereitung ber
fegenannten Créme’s.

13, Die Kenntnif von der Natur und Bubereitung bder
fogenannten Oele.

14, Die Kenntnif ven der Natur und Jubereitung der
veefehiedenen Acten von Ratafias

15, Die Kenntnifi von der Natur und Jubpreitung dey
ver{chledenen Elipieve.

16, Die RKeontniff von der Natur und Jubereitung bder
verfihicbenen fogenannten Liqubre.

£7. Die Kenntnif von der beffen Methode, die: yerfchicden
geartefen fatrbenlofen und gefdrbfen Drannt
welne 3u Eldven und folche ju filtriren,

Gene ver{chieben -geartefen: Kenntniffe,  relche wepeinigt
den  3nbegriff \der -rationellen Deftitirfunft wund Li-
qubrfabrifation ausmadhen,: follen die Gegenftinde der
foeciellen Erdréorung in den nachfolgenden Ab(Hnitten bilden,

e ——




Crfter Ab{chnitt,

Bon, per - rationellen Kenntnif- ded Brannfweind und fels
nerr verjchicdenen Avten, ridfidhtlidh ber @irunbmif«i}ung
und ber Cigenfchaften deffelben,

§. 16.
Ullgemeiner Begrifi vom Branntrein.

'@ermmm%rannrlvcin, bog iffgebrannter Wein,
beyiehet fich auf die Elgenfchaft eines jeben Weins, wenn
folcher deftillive, b Li.gebranme wivd, ein geiffreiches,
entzlindliches Fluidum aus fidh darflellen gulaffen, welches
jegit dn dem von den fauren und wifjrigen Stoffen” befreie:
ten, geiftigen Deffandeheile des Weing beftehet, und in dies
fem Juftande audh AWeingeift (Spiritus wini) genpnnt
wiid,
g1

Die* Denennungen Eaun de vie (Lebensmaffer),
fo- wie flau divine (gbetliches Waffer), womit bdie
Frangofen jenes geiftveiche Fluldum n 'ihrer Sproche i
Bejeichnen pflegen, iff mit Bem beutfchen Worte Drannt:

wein vbillig gleichbebeutend.




§. 18,
Atkohol und Beftandebeile Deffelben,

Das TWefen eines jeden Branntweins, das beift,
ber abfolut reing, von allen beigemengten Waffertheilen
und anbtern Deimifhungen befreiete Seift, wich Alkobol
genannt,

§. 19,

Der ALEohol iffrein TBefen eigener Aet, dbas mit Feic
nem anbdern ber befannten natirlichen ober flnfilichen Ers
jeugniffe verwedbfelt werden darf, bdas bis jebt audh in Fei-
nem ber befannten Naturprodbufte als bilbenber Deftandtheil
porgefunden worden iff, fondern ein Probdutt ausmacht, wel:
chee ‘aus bden bifbenden Elementen anbrer MNaturfioffe eryeugt
wird, mwenn folche dev geiffigen: ober TWeingahrung
unterroorfen werden.

§. 20,

Der ALfohol ift Fein einfaches, elementarifdes Wefen,
fondern ein gemifchtes Produft. Eeine bildenden BVeffands
theile ober chemifchen Elemente, in Hundert Theilen deffelben,
im abfolut reinen Buftande find, wie Herr von Saufflire®)
burd) déffen chemifche Bergliederung gelebrt hat:

56,68 Koblenfioff,
20,44 @auerfioff,
13,68 Wafferfioff,

T ——

100,00,

%) Eiche Bibliothéque kritanniqua etc, Vel, LIV 'Decem-
bre 1513,




14 .
§. 21,

Abfolut vein und frel von jurlidhaltenden SBaflertheilen,
[agt fich indeffen der ALEeHol nur felten barfellen. Alfo:
Hol, Dder eine fpecififdhe Dichtigeit von 0,792 3u 1,000 qae:
gen veines TWaffer verglichen, ju erfennen giebt, b, B., von
weldem ein Roum, der 1000 Theile reines Waffer auf
nimmt, fdon von 792 Theilen Deffelben Glervichts A [Fo 6ol
augqgeflitlet oird, ift in bundert Theilen {mmer nodh aus 91,7
abfolutem, . & »ollig wafferfreien Alfohol, und
63 Waffer innigft gemengt.

o~

Um ben Alfobol in feinem abfolut reinen Suffande dars
guffellen, ift eine oft wiederBolte Deftillation beffelben felten
binveichend, tweil, wenn folche auch bei der gelindeften Tohr
ame veranftaltet wird,  dennod) mit dem AlEohol dugleich
ein gevinger Theil TWaffer fich verfllichtigt,

g’ 230
Darftellung ded Alohols aus dein Branntwein,

®erobhnlicher ober fogenannter @danfbranntwein, ents
BAlt in der NRegel in Bunbders Theilen, dem Gewiche nach
nut 30, bdem Volum nach aber 45 Procent an Alfohol,
Das fibrige befteht aus I a fyer und andern frembdartigen Thels
Ten. SBird ein folcher Brannewein der Deftillation fhr fich uns
termorfen, und bis jur Halfre Gbergegogen, fo gewinnt man
tin Oefiillat, das in bunbert Theilen dem Gewicht nach
Go, bem Bolum nach Hingegen 74 Procent Al€ohol enthals,




15
Das Defiilfar wird in dlefem Ruflande einmal gereinig:-
ter Weingeift (Spiritus vini rectificatus) genannt,

9. 24
IBicd der cinmal gereinigte Dranntweln oder Wein-
geift, eciner grociten Defiillation flr fich untermorfen, und
die $Halfte Gbergesogen, o geminnt man ein Deftillat, el
ches in Hundert Theilen dem Gewicht nach Bo, dem Volum
nady bingegen go Procent an wabrem AlEobhol enthalt,
€ wird in diefem uffande jweimal gereinigter

Weingeift (Spiritas vini rectificatissimus) genannt,

§. 25. : {
TO1ed duch dlefes Deffillat elner nochmaligen bdritten

Deftillation untermorfen, und bdrei Biertheile des Gangen
{iberacjogen, o geroinnt man ein Deflillat, das nun in Huns

bert Theflen, dem Sewichte nach go urld bdem Nolum nach g6

Procent wabren ALEDHOL enthdlt. & wird in diefem Su-

fionde alfobolifivter Weingeift (Spiritus vini alco-

holisatus) aenannt,

Unmerfung, Vet diefen verfchicdenen Defiillationen bleibt im
Dejlillivgerdthe allemal foch ein jiemlich geifiteiched Fluidbum
suriied, ‘aud welchem daber dieech ehme fovigejesite Defitliation
dng @eiftige gesogen mweyden fanm,

§. 26.
Darftellung des abfolugen Alfohols.
Hin em jufege erbattenen ber vorfer gedathten Deftls
fate, ndmlich dem a1 Fo§olV(¥etPt Weingeifte, die nod
inbdrirenben Waffertheite g entyiehen, iff eine jum sviertens

mal mtéie:bnl:e Defitllation’ pefjelben fir fidh, ‘nit Pinvel:
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dhend, benn das ridfdndige Waffer i 0 feft mit dem
Alkohol verbunben, daf fich folches immer, wenigftens Jum
Theil ,* roieder mit verfllichtiget; deshald muf dem Seifte
vor der Deffillation frgend cine bygrofcopifdhe, b, i
SBaffer einfaugende Gubfiang, gugefelt werben, um bdle TWaf
fertbeile bei der Defiillation jurlid ju Halten,

§.27.

Bu beraleichen bygrofcopifchen @Gubfiangen. Eonnen
gerechnet werben:

a) reine, bis jum Rothglihen ausgetrodnete und aepul:
verte Pottafde;

b) trodner, im Feuer gefchmolzener und gepulverter fal=
faurer Kalk;

©) in gelinber Hige gefdmolnes und gepulvertes effia-
faures Kall;

d) an ver fuft jerfallenes und Bicrauf im Heuer bei der
Weifgluhhige gefchmolznes und gepulvertes fdhwe:
felfaures Natron (Blauberfaly);

€) reiner, gefhlammter, im Feuer flart ausgetroctneter
unb  gepulverter Porzellan: ober Sapancethon,

Materfen,. weldh® fammtlich in einem hoben rade die
€lgenfchaft befien, TWaffer einjufaugen, ohne felbiges bet
ber Temperatur, wobel der Alkohol fiedet, von fich u laffen.

§..28.

Um bdie vollfommene Entmd(ferung bes alfoholiflvs
ten Weingeiftes, mit, ciner ober der andern der flnf
oben (§. 27.) gengnnten @ubffanjen, ju veranfialten und fols
shen dadurch als fogenannten abfoluten ALLohol darju
frel
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fiellen, fann: folgedermagen’ operiet werben, Nan Bedient
fich ibagu cines glaférnen Kolbens und eines auf feine
Dalsdifnung paffenden Helms. Dan bringt den alfobo:
lifirten Weingeift (§ 25.) in den Kolben, trdgt nun
eben fo viel, dem Gewidht nach, von bder gepulverten noch
warmen hogrefeopifihen @ubftang bingu, verfuttet die Sugen
dwifchen dem Halfe des Rolbens und der Ocffaung bes
Helms [he aenay, mit naffer Dlafe, legt eine geraumige
gliferne BVorlage vor den Schnabel des Helms, verFlitet
auch bier die Fugen mit naffer BDlafe, fest den Kolben mit
feinem Bauche in ein @andbad, umfchiictet den Bauch bes
Kolbens bis jur Hilfte feiner Riefe Auferlich mit and,
13§t nun das Gange 48 Stunden lang rubig ftehen, worpuf
dann die Deftillation verricheet werden Fann.
§. 29:

Man verricdhtet nun die Deffillation mit gelinbem Kol
lenfeuer, - fo.longfam als mbglich, «fo bafi die GlhffigLeit nie
wirflich jum Sieden fommt, und jiehet die: HAlfte in die
Borlage fiber, toelches Deftillat nun der abfolute A {Fo-
bol von o792 fpecififcher Dichtigleit iff. TWas fpaterhin
Ubergebet, ift etmas meniger reid__& an Alfobol, und Cann
a4 einer newen Entrodfferung aufbewabrt werben,

§.. 30
Der auf, folche TWeife, durd) eine der vier eoft genanns;
ten Bogrofcopifthen Subftangen bereitete, entwafferte ober
abfotute ALE0Hol,  jeichnes fich.imdeffent  allemal Bureh:

einen frembartigen Sbrigcr;bmgd und Secuch aqus, Dder o8
Heembit, Defrinivhung i)
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Binreichend, dartbuty daf bas gebrauchte Entiodfferurigsmittel

gine. Veranderung in feiner Grundmifchung veranlaffet Hat.

0. 30
Senes iff aber Peinegweges bder Fall, wenn jum Enf:
maifern des alfoholifivten TWeingeiffes der (§.27.e.) genannte,
(farf ausgetrodnete Porjelianz gder Favance=Thon
gebraucht wird. Um mit diefem ju operiven, werden auf
drel Theile des alfoholifivten Weingeiftes, gmweid
Theile des genannten Thons erforbert, . WVian mengt denfel-
nen {n bem glafernen SKolben mit dem TWeingeifte recht qut
unter¢inander, 186t den gebildeten Brei drei bis vier Tage
fang tm wobl verfchloffenen Kolben vubig flehen, und jiehet
Brerauf, unter den vorhergenannten Umftanbden, bie Halfte
der Gilifigeit in die Vorlage uber; hebt aber das fpaterbin
MNachlaufende, welches Fein abfoluter ALEohol mebhr iff,
ju ¢iner veuen Entrodiferung Sefonders auf.” Der o' gervon:
nene abfolute ALFobol {ff nun vein und frei von allen
frembdartigen ©toffen,
6. ‘32,
Sebraud) des abfoluten AfFofols.

Der abfolute A(Eohol ift eln Aufibfungsmittel dep
Harje und der dtherifhen Oele; er bietet in der Ver-
bindung mit den Erflern bie feinfien Ladflirniffe und
mit: den Letern woblriechende Flirffigeiten Bar, beren” An:
fertiguny war wor: bas Forum bes Parfimewrs gehdre,
bie aber audy eben o gut won ben Defillateurs fabris

civt werden Ebnnbmyoigu deren Subereitua ich an einem an:
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bern Dvte*) Anleitung gegeben habe.. Die Darftellung eines
folchen abfoluten AlFohols, gefort aber: befenders vor
bag: Forum des Deffillateurs, roeil berfelbe «ibm einen
wichtigen Handeleavtifel darbietet, der vorm den L4 Fiey-
fabrifanten fehe gern gefanft wird,
§. 33
Eigenfdhafeen des Affohols.

Der Alfohol.in feinem abfolut entrodfferten Ruffande
jeichnet fich burch vollfommene Farbenlofigeit, und eine bem
reinflen Waffer gleichEommende Rlarkeit aus. ~ Seine fpeci:
fifche Dichtigeeit verhlrt fich ju der ‘des reinflen WBajjers;
wie 0,792 ju t,000. - @ erhatice einen fllichtigen’, ‘geiftigen
®eruch, und frregt auf ber Sunge und im Halfe einen bren:
nenben’ Gefhmad. & i [elcht ‘entzinblich’, mit"cdér obne
Dotht, drennt mit éiner Bldulichen Flattme, WHd micd das
Bet in‘affer und Foblenfiofffaures ®as jerleat,
Ueber trodnes Schiefpulver oder 'Gbér Bamimsle abé
gebrannt, 3:.'mbet er bdiefe juleBt an, fo wie er nach dem Ab-
brennen nichts Waffriges jurlidtife, Ee it ein Anifidfinge:
mittel alfer Pfangenharye, aller vegetabilifhen deher iz
fhenOele, und des Buders, € gefriet Bei dem ge=
mbb!‘l[id}?ﬂ Sefrierpuntte nicht, wobl aber (nath' Hutton*™)

D'z
)G Hermbiidoe's gemeinipighe Rafbgeber fir den

Biieger: unp Bandbmanmi.  ifier B, Berlin bet €, &
Umelang. 1816, .G, 4 169. 12,

™) &, Hutton in Thomsons Annala of Philnsullh'\!. auch in

Bilberts Annalen Hep Pholif. Dene Folge, 16, Band,
& mig 1, ) :
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wenn foldber in einem glafernen Nobr einer Elinftlichen Sodite
yon 110 Grad unter bem Fabhrenheitifden Nullpuntte
(gteicy Minue 405 Girad Reaumur) audgefeht wird, und
pimme dabei eine friffallini{che Geftalt an. Er verbindet fich,
unter Grreguing einer erbdheten Temperatur, unter allen Bers
baltniffen mit reinem Waffer, und flelt damit Drannt:
wein von verfchiedener Searke dars
§. 34

Alkohol iff Das Wefen Des Brauntweins,

®er Brantwein ift lmmer ein Produde der Men=
gung aus AlEohol und Taffer. Jener macht das Wies
fen ober ben @eift bes Dranntweing aus, Das Iaf:
fer ift blof ein Berdlinnungsmittel des Erfierne Die Starfe
eines Branntweins, d.i feinen Gehalt an ALFohol in
cinem gegebnen . Aaafe, erfdfrt man om Bwedmagiaften
miftelft dem Alfoholimeter,  von welhem weiterhin (.
2. Abfchnite) gehandelt werden wicd,

§. 35

©n aber der Dranntwein bald aus Traubenmwein,
pald aus Cider oder Obfimein, bald aus Juder, bald
aus ®etveide, bald qus Kavtoffeln, balb aus bden ge:
gohrnen @dften. mebrever anbern Begetabilien,  in verfdies
penen Sandern bereitet gu werden pflegt: fo find 8 die fremds
avtigen Deimifhungen jener Subftangen, die den Geruch und
Gefchmad deffelben mebr ober weniger abanbern; und hierin
allein liegt das TWefen Des Unterfihiedes, Den man'an Den vere
fchiedenen, fm Hanbel vurl‘nmment_:m Auten bes Hranntmweins
wabenimmt. SBerden diefe fremdartigen Materien binweg go-
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aommen, fo ift fich jeder Brannéwein gleldh, aus weldem
Material derfelbe auch gejogen feyn mag,

§. 36.
Derfdyiedene Arten des im Handel vorfommenden
BDranntweing,

Jebes Land ot feine cigne Methode bei ber Darflel:
lung des Branntweing, und bdiefe begiehet fich gang befonders
auf bie natlirlichen @ubffangen, welche daju gebraudht roer:
den, um burch den Efeft der TWeingabhrung und die nashs
malige Deftillation des gegobrnen Fluidbums, bden Vrannt:
tein daraus ju produciren. Die Seinbeit bes aus ifnen ge:
icgenen WVrantweing, b, i, das mchr obder teniger Liebliche -
tm Gerudy und Gefhmad beffelben, welches den Vorjug der
ginen Art vor ber andern beftimme, iff ¢ben fo verfchieben,
ale die Matevialien felbff. o man roirde die verfchiedenen
Avten des Pranntmweing mft bis ing Unendliche vermebren
tonnen, wenn man aus allen benjenigen mannigfaltigen Ve-
getabilien, Obt:, und Weerenfrlichten, {ifien Wurjeln 2.,
welche gdbrungsfibig find, durdh bie Fermentation und nach-
walige Deftillation ginen Branntwein bereiten wollte,

§ 37.

Wir Bleiben indeffen Bier nur bei benjenigen im Han:

vel vorfommenden Arten Bes Branntroeins fleben, meldye
entroeder ohne. weitere Dearbeitung flir fich genoffen eber
dur Bubereitung andrer: beliebter geiftiger Getrinfe benuft
werben, wie Aral, Rum, Granjbranntwein, das fo
genannte Dafeler Kirfhwaffer, und der Stimwowis
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b, i Pflaumens oder Bmetfthen:DranntWeing ober
welche fle fich ober auch nach einer vorausgegangnen Reint:
gung,  jur Subereitung ber wverfchicbenen Liqudre in Ane
oendung gefefit werden und aus bem Grunde befondere Gegens
flandbe der Defiillivrfun(t und Liquorfabrifation
ausmachen; wie der Suderbranntmein, bder Runtel:
rliibenbranntwein, der Gefreidebranntwein und
der Rartoffelbranntmwein, bderen Kenntnif und De:
uttheilung dbem Deftillatenr und Liqubrfabrifanten
Befonders wichtig iff.

§. 38
PVon dem NRaf ober Aral,

Der Ral ober Arak fiehet unter allen beFannten Hre
ten des Branntweins, vermoge feines lieblichen Sefchmadks
und Gleruchs, nbmfgn. &r wird daber audd nidht nur fire
fich, obne allen weitern Sufad genoffen, fondern er bdienet
audy jur Bubereitung bes Punfdye’s vorjugsiveife vor je:
ber anbern Art

§. 39.

Der Aral wird in Jnbdien fabridet und von bda aus
nach €uropa gebracht, Man Hat [ange allgemein behaup:
tet, baf der Avaf in Gnbdien aus dem Reis, durdy defs
fen Fermentation und nachmalige Deffillation bereitet werde;
biefes ifft aber nur felten ber Fall, und der Reis ju folchem
Bebuf angeroenbet, gemdhrt weniaftens nicht das fhone
®abrifaf, das man unter dem Namen Arak de Goa in ben
Handel bringts
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§. 4o.

Der meifte A va f oivd auf der Kiiffe von Coromans:
del, nidit aus Reis, fondérn aus Mmehreren andern Proz
duften Ves Plangenreichs’ bereitet, Dabin gebdren befonders:
a) ‘bie Dlumen der Bassia latifoliag {ie befiken einen (eder:
artigen Geruch, unde ibr febr  fleifhiger Kelch jeichnet fich
burgh cinen {lfien Gefhmad aus, abnlidh den Rofinew,
an bderen @telle derfelbe aush genoffen wird.  Permdge feis
nes ®ehaltes an Buderffoff, i e daber fabig eine Tein:
gabrung eingehen ju Ebnnen; b) aus -ven  gdbrunafdhigen
Gamentornern dér Eleusine corocana, die fidy dburd einen
ABoblgeruch ausgeichnen ,  in der Vermengung ' mit WV im o=
fen:-Ninde ober einer andern gerbefoffbaltien « Ninde;
) aus 3uder, befonders aber aug bdeni, aus dem Safte bes
Palmboums (Borassis flabelliformis): gejoaenen Palms
guder, der auf Ceplon mit dem Namen Fagary begeichnet
wird, Er liefert eine gany vorjligliche Art des AratEs, bder
frei on dem raudbactigem Gefthmad und Geruch iff.

§ 41,

Umben A ¢ a € gubereiten, (Rf¢ manin Jndien diecine
ober bie anbere ber drei genannten @ubftangen, mit Laffer ver:
feBt, in die Weing & hrungdbergeben, worauf das gegohrne
Fluidbum pep Deftillation untermworfen wird, um die geiffigen
Theile von den wiffvigen gu frennen.  Als Defhillivgerach
bedienet man' fich eines fupfernen Topfes, ber big dreiviertel
feines innern Roumes mit' der gegohrnen Fliiffigkeic ande:
flllet wird. TMan' bebedt folchen mit einem irdenen Dedel,

Ber die @relle des Helme wertritt, und mit ginem jrociten
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umgeben iff, in welchen fich Faltes Waffer befinbet, Von den
erften: gehet ein: bohled” Dambus robr Hevaus, weldes bdie
Gtelle dbes @chnabeld  unfrep Deftillivhefme. vertritt,  Ale
Gugen werben- gebdria, verblebt, und mie diefer HOHE unvoll:
fommenen Vorvichtung wird nun die Deftillation bes Arafs
vervichtet,  Als . Vorlage ' bedient lﬁnn fich eines irbenen
Rruges.
§. 42.

Desgleichen vermengt man in Sndien ben Palmzu der
ober den @amen bder Fleusine corocana, mit dem gleichen
Gewicht Mimofenrvinde, (die man dofelbf audy jum Glere
Ben antoendet), verfest das Gemenge mit der nothigen Maffe
Waffer und fallet folches in Schlauche von frifben nicht
gegerbten 3iegenfellen, -deren Hoarfeite nach innen ju
gefebrt ift.  Die mit der gdbrbaven Fliffigleit. geflliten
@dlduche werden nun ver{thloffeh . von Jeit gu Jeit umge:
wenbet ober gerfittelt, und dann, erff il eine TBdrme won
8o big 100 Grad Fabrenheit (213 big 30§ Grad Reaumur)
gebracht, ober fie toevden ouf bie Riden der Lafloch(en,
die man in Jnbdien vor die Fradtmwagen: fpannt, gelegt.
Man bifnet dle Echlauche alle acht Tage einmal, und menn
die Flhffigheit cinen; weinartigen Gevudy angemommen Bat,
fo wicd folche der Deftillation unterworfen,

5. 43

Wenn dev Aral defiillive At, befint er noch nicht das
Eigenthiimliche im Geruch und Sefhmad, bdag man davon
s ermarten berechtigt it SNan flillet iGn in irdene Krlge,
vergrabt folche in die Erde, und 45t fie wenigfiens ein
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Qabr lang veFgraben. Licaen, « bis der. A v af feine BVollfoms
menbeit eclangt Hat, -Gn Datavia I3t man jene Krage
folbft mebrere Jabhre in, ber Erde.

6. 44

@ ift 'indeffen’ gewifi, dap man auch ben Neéfs in
Sndien anwendet, um folchen der GAhrung ju unterrer:
fen, und ein dem Araf dbnliches Getrinf daraus ju pro:-
buciren, das im Lande felbff ©amfu génannt wird, bdem
aus ben oben genammten Materialien bevelteten feinew Avaf
aber in der ®iite weit nadehen muf.

§. 45.

Aus  demjenigen ras Biev Gber bdle Dereitung bdes
Arafs in Jnbien erbrtert roorden ift, 1AGE fich leicht bes
greifen, roie es ugehet, daf der im Handel vorfommende
Arvafl oft im Geruch undb Sefchmad fo febr von einan:
der abmweicht: Ddenn o8 ift etiwas anberg ob der Araf qus
ben Blumen bder Bassia latifolia, oder dem Samen
ter Bleusine coracana, dbem Ruder aus dem reinen @afte
bes Palmbaume oder dbem gerwdhnlichen Robrjuder be:
reitet iff.  Der fiblechteffe wird immer der fevn, bder aus
dem Neis bereitet wird; weil jebes eigene Material, guch
ein Produft von befonderen Qualititen gu liefern vermdgend
fenn, muf,

§. 46,
Pon dbem Rum,

Der Rum ift ein allgemein befanntes und  beliebtes
eiftiges Gluidum, ®as in Nidfiche bdes, Gernchs und &
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fdomade gwdar den feinern Arten tes Avats nadftehen
mufi, Bingegen jeber andern vt der europdifchen Brannte
weine in jener Hinficht den Worgug fireitia madht.  Sein
®ebraud) alg fpiritudfes Getrdnt fhr fih genoffen, fo wie
gur  Dereitung - des  Punfches, . gum Emmachen der
Felddte w iff allgemein befannt,

_ §. 4

Der Rum wird in Off: und Wedindlen, theils
aus dem frifch geprefiten @afte des Buderrobrs, theils
aug ber Telaffe (bas iff dem ridftandigen Syrup, aus
welchem der Buder gefchieben iff) bereitet, indem man fol
e in- die Weingdhrung {bergehen (BHt, und Bierauf ber
Deffillation unterwirft, -

§. 46.

Der flfe guderreiche Saft des Jucdervohrs gehef,
mwenn folcher nicht vorber gefocht, und fein natlcliches For-
ment dadburd) jum Gerinnen gebracht und ausgefchieden mwor-
den ift, obne weitern Jufak, febr leicht eine Weingdhrung
¢ln, eben fo wie wir folches beim Weinmoft und andern
juderveichen Obftz und Deerenfdften wabrnehmen.
Dan Dbereitet daber in Jndien einen folchen gegobrnen
Suderfaft in grofer TMenge, der dafelbft Robrivein
(Vin de canne) genannt unbd ale ein weinartiges @e-
trdnf genoffen wird,

§. 40.

IBird diefer Nohrwein eciner wicberholten Deftillation

unterroorfen, um die geiftlgen Theile von den ibnen bei:

qemengten wAaffrigen zu trennén, fo flelle das Defiillat




fe

ie

27
aun den Rum dar, bder im Lande felbfF Taffin genannt
wird, und nun in. den europdifchen: Hanbdel Fommt,

§. 50

Hener aus dem Robrwein Bereitete Rum, fFellé alles
mal die feinfie @Sorte dar, er feniin Oftz ober Weftin-
bien gewonnen. Das Licbliche feines Gerudhs “und e
fhmads , wodurch fich befonders der weffindifdhe Rum
fo febr ju feinem Wortheil ausyugeichnen pflegt, febeint da
Her ‘allein won efgnen riechbaren balfamifchen Stoffen abjus
Bangen, weldhe natirliche Veftandtheile im Sudervohr ober
feinem fifen ©aft ausmachen, und fich dem Geifte, ver
burdy die Gdbrung gebildet wurde, mittheilen Fonnten.

§. 51.

Tian bereitet in Jndien aber aud einen Rum aus
tem Robrjuder felbf, fo wie folher beim Berfieden des
Robhrfaftes gewonnen wird, Derfelbe wird ju dem De:
buf vorber in Waffer geldft, und dann mit Rufak eines G-
rungemittels der Gahrung und der Deffillation unterrosrfen.
Auch diefer Rum jeichnet fich durdh einen angenchmen Gie:
ruch und Gefehmad aus, befondivs dbant, Wenit & aus einem
guten, veinen, nicht wihrend der Verfiedung brenglich ges
wordnen Rohiud er beveitet mworden war; das eigene Val:
famifthe im Geruch und Sefchmad, weldyes der aus dem
Robrewvein bereitete Rum befiit; feblt ihm jedoch gang.

6 52

Die fhleditefte Sorte des Rumse it endlich diejeniae,
welhe aus der Melaffe werfertiget wivd, Man [5fet
folehe su dem Bebuf fn iGrem zehnfachen Geroicht Waffer



auf, fest die Aufibfung durdy ein fLidliches Ferment (Hefe
bes roben Hobrfaftes) in Gabrung, und unterroirft
fobann bas baraus geronnene. meinartige Fluidbuin ber wie:
berholten Deftillarion, -um. die geiffigen Theile von benw
waffrigen gu trenmen.  Der fo. bereitete Rum jeichnes
fich immer buvdh einen brenglichen Deigefchmad aus, der
obnfireitig eines Thells baven abhdngig ift, bdaf bdas oft
wicberholte Berfieden des Saftes gefchide rar, einen Theil
feines Buderffoffes 3u gecfidhren und brenjlich ju machen;
theils aber audy baber, daf die frembartigen Materien, wel:
che: dem NRobrfafte gugefest wurben, um ibn ju Eldven, tole
RKalf, Holjafdhe ., durch ibre zerfidhrende Sinwirfung
auf ble fihleimige Materie des Saftes, jenen Gblen Geruch
und Sefchmad in dem davaus producivien R um Herbeifih:
ren Ednnen,
§. 53.,

SBenn man daher im Hanbel den weindifhen Runi
dem oftindifdpen in ber Negel voryichet, fo Hat bdiefes
wobl allein feinen Srund darvin, daf Clima und Bobden in
Wefindien vermdgend find, dem Safte des bdafelbft ge-
baucten Juderrobres eine beffere Qualitit ju ertheilen,
als bemn in Oftindien; fo wie wir fehen, baf eine und eben
diefelbe Art TWeinrebe, in Spanien, in Ungarn, im
fudlichen Franfreidh, am Rein, und im ndrdlichen
Deutfdhland Fultivict, ein wefentlich verfchiedenes Produft
in dem bavaus beveitefen TWein darbietet,

§. 54
s ift inbeffen aber audh mbglich, daf das Liebliche
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ben aromatifchen Geruch und Gefdhmad veranlaffende, wobuid
fich manche Eorten des im Handel vorfommnienden Rum s aus:
atichnen, durdy Einfilich gegebene Deiflie erjertgt wiedy; fei ez,
bag man fie dem Rum gleich vor'feiner: leptetr Deftillation beiz
gegeben, ober daf man fie ihm er(t dann ertheilt,"Wwenn fol:
dher auf bden Fdffern gelagert wird, Das Legtere iff miy
aus dem Grunde {ehr wabe{heinlich, meil man jumweilen in
ben §ajfern, worin Rum anfommt, nach dem Abjichen
Dolifpdne wabrnimmt, bie fich durch einen angenchmen e
tuch ausggeichnen,
§. 55

Wag bdie Farbe des Rums betrlft, fo ift folhe Gald
blafigelb, bald hellweingelh, bald dbunfelgelb, bem
alten §ranywein dhnlih, Slenn man beim Einfauf
bes Rums einen Wereh avf feine Farbe legt, fo ift {olches
W einer falfchen Borfellung begriindet: benn die Farbe befs
felben ift efwos Jufélliges, und Hangt allein von den eptrafs
tiven Theilen ab, die derfelbe aus den Faffern aufgenemmen
bat, auf weldhen er gelagert mwar; m.mn folche nicht abﬁd;t:.
lich durdy gerbfteten Suder gegeben worden fff,

§. 56,

Die gute Befhaffenbeit des Rums, hangt dagegen al
Iein von feinem angenehmen Geruch, feinem GSefhmad
und felnem Gebait an A1EoHol ab. Die erfren Qualithten
beftimmen'iber: Gaumen und’ die’ Seruchsivertjenge. Der Ges
balt des Geifted wwird durdy die Prifung mit demy A (F6*
bolimeter ‘dusgemiceels, Ein (B quter R ift derfes
nige, Der-bei der Prlifung mitrelft des ULEopolimeters
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42 bis-45 Procent Alfohol (nach der Ridhterfchen) und
58 bis 61 Procent nach dér Trallesfhen Srale wabrneh:
men 1aft.  Cin. feiner’ Rum muf, wenn er bis jur Veye
flichtigung in der Hand gevieben wird, - Eeinen Fufelgeruch
guridlaffen,

§. 57
Bon dem Franibranntiwein.

Der Name Franzbranntwein wird in der Regel
in einem [ebr weitlauftigen @inne gebraucht, um nicht als
fein den in Sranfréich, in den bortigen Weinldndern,
aus dem Sein bureh deffen Deftilfation gegogenen Brannt-
wein damit ju begeichnen; fonbern man begreift unter bdiefem
Stamen auch jeden andern aus Wein gejogenen Brannt
wein, @o wirdb in ©panien, namentlich ju Malaga
ous fpanifden, in 'D'orruga{ aus portugififden
dBeineh, In Jtalien ‘dus italidnifden, in Ungarn
gus ben ungarifdhen, fo wie in ben Rheinlindern
qus den Rheinweinen und in Franten qus den Fran:
fenweinen, dburd) deren Deftillation ein Branntwein gegoz
gen wird, Dden man, wenn folcher in den deutfchen DHandel
fommt, mit dem Namen Franibranntwein giu11 de
vie de France) begeichnet.

§, 58,

gm fublidhen Frantreich, wo der meifte;MWein
gemonnen und Dranntwein davaus: deffillict wird, ge
fthiehet folshes ~von  ben, daju beftimmten, De il Llateurs,
die den B ein gu dem Hebuf; von ben SWedufubtivac
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teurs cinfoufen und ihn nun o deffilliven. Da aber der
2B¢in aud verjchiedenen Provingen,  fowohl in der NReichpal:
tigheit an | geiftigen  Theilen;, cals tm, Sefchmad und Ges
ruch won-einandber- abweidht, audh der Wein inwarmers
Sabren beffer gevhth, als in faltern, und {iber dies nicht
aller; Branntwein: qus dem wirflichen HBein, fondern oft
audh aus dem o’ genanten: Trouyp, dem truben Wein,
ter auf den Lagerfiiffern jurédbleibt; fo roie aus ber Wein«
befe, ja oft Blof aug den beim Keltern der Tauben jurid
bleibenden Trebern oder Treffern bereitet wird; fo feben
wiv darin den gueeichenden Grund von - der oft febr wefent:
lichen BVerfhicdenheit, desunter deth Namen Franjbrannts
wein aus verfthicdenen Provingen Scanfreichs, in den
beutfdhen Handel Fonpmienden Brann tweing,

§. 59
Dereitung deg Brauntweing in Franfreid),

Die BDronntweinbrennevet gefhiehet in Frant:
reldh entweder in grofien ausfohlieflich doju beflimmeen Ane
ftalten, deren Eigenthlimer fich in ihren Statuten und Gil-
deorduungen gewbdhnliy Brentmweinbrenner vom
toften Range (Premicis destilatenrs deau de vie) nens
Tem, und mit ihrem Nabhrungsgewedbe jugleidy die Fobrifas
tion ber ¢infachen und Fomponicten Effige verbinden; ober
fie wird von fogenanneen Lands. oder Dorfbennzrn verrich:
tef, bie (br Defiillicgecarl von einem Ofte juim anbdern transs
portiven, die Dlafe tm Freten auf einen Dreifuf fesen und
fo. die Deflillarion veranftalten,



§. 6o.

Sn ben grofern Drennereianftolten Sranfreichs, bat
man {n neuern Seiten diefem Gemerbsjweige viel Aufnert=
famfeit geroidbmet, und eine gang neue Konfiruttion ber Drenns
gerhithe barauf gegriindet, die den miehrfachen Bwed Haben:
1) Beit unbd Ebfcnnmaterlu[ bel der Deftillation ju erfparen;
2) mehr Ausbeute und 3) ecin reineres Deftillat gu ergiclen,
dag nicht diirch einen brenjlichen ober: angebrannten Buftand,
qum Theil verdorben: ift; - roeldye Roryliglichfeit badurdh er:
gielet wird, bdaf man bdie Deftillation durch DiAmpfe unbd
nicht -unmigtelbar durdis Feuer vevanfialtet™)  Audhy pro=
bucivt man aus sinee und’ eben derfelbenr Art des Weins, oft
PBranntwein: von einer breiz bis vierfach verfdhicdenen
Qualithé dadburehy, -daf iman bie Deftillation in verfchiedene
fPerioden gerfallet, und jedes im Anfange und am Enbde
ter Arbeit (bergehende Deftillat befonders aufbervabre 3 el
Dasjenige, weldes juerft .ﬁbergeber, “allemal nicht nur das
geiftreicdfte, fondern audh in Ditukfichtrdes Seruchs und
Gefdmads das reinfe ju feyn pflegt,

§. b1,

n - Deut{dhland gebroucht man den Namen Cognac
faft durchous, wum jeden ous Gronfreid fommenben
sHranntroein  damie: gu begeichnen, -~ Dicfes iff Eeinesroeges

&) in

) & Dhvortal’s Anleitung jur Reriihif deg gegentddis
tigen Suffanbes. ber Brannteinbrennevel in Franfreich,
fberfebt und mit Ommerfungen Begleitet pon Hevmbs

ftadt. 3n deffen chemifthen GSrundidhen dev Kunft Braghts"
weinjubrennen, Berlin, bt C.F Umelattg. 1817. 6, 487 1¢.
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in, Gronfreich der Fal, dort bejeichnet man  jeden
Branntwein nach dem Namen der Proving, aus weldher
ber baju vermenbefe dBein berflamme, und fo roerden das
felbfi: a). Branntwein von Cognac (Ean de vie de
COguac): b) Branmtwein von Poifon (Eaunde vie
de¢ Poiton); ¢ Branntwein'von Comts (Ean de
vie de Comté); d) Dranntmein von Orlean (Ean
devie d’Orleans ) Branntwein gon Angowmis
Eaudévie d’Angoumis; f) Branntwein aus Lan:
guebdoc(Eandeviede Languedoc);und g) Drannt:
wein aug der Gadcogne (Eaundevie deGascogne),
desgleichen Rouffilon, Sette, Hautern:Soustern,
Barfac i, unterfchicden, ‘Unfer diefen verfchicdenen Arten
Bes FranyBiifmin Bidunimeins Bibaoptet aber allers
dings der von €ognac, rhfichilich “ver “fo r_o,crm:mtm
Blume, d. i, der Feinbeit im Geruch und Sefhmad,
Ben Wotjug ‘vor jeder andern Art; und diefes mag auth’ Ber
jureichenden ®rund enthialten, weshalb man in Deut{hland
allen Fedngbranntwein mit dem Nomen Cognac be:
efchmet,
§. 62,

€3 {{f" Indeffenn die Proving, Wo der TWein gebawet
tourde,” qus dem man den'Brantewein j0a, nicht allein
ber Grund von bder Vorzlalleéit des ' Bradntweing;
fonbernt audh dag Alter des Leftern Hat einen wefentlichen Eine
fluf auf feine Gfite’s denn cin und eben: berfelbe Drannt:
e in, geichnet fich darin {ehr verfchieden aus,. je nadhdem
folcher, nach der Deftillation, ein, groel, drei oder vier Sabre,
a

Hermbft, Deftillivunt,
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auf Fafferit gelégen Bac, o daf wir befm Branntwein

eben *fo wic Dei' Dem Wein,  tne mit dem Alter jurief?

menbe Vereblung Be(felben anerfennen nitiffer,

Anmerfung, "Demacy dd DUbuiffon (f deveh 274
qudefabifant, 1B, 1955 S, 21860 farden © Daf et
Branntwein, der 20 Jabre lang in einem Feller auf
Slafchen gesogen aufbewabre worden voar, fich fo febr bers
beffett Datte, Dbof bevfelbie cimem sufammengetehifen ¥lahbe
gletch famy fich duvch efnen fericelartigen: Getuldy angyeiclja
sete, und beim Abbremmen nyuy den britten THEH B dffei A
Feit guvic lief. Bei einem Cognac, der 10 Fabhre lang
auf’ cimer “Flafthe Tm Keller” Gofeaeh "bafte, tone Por @es
fchmack wentlichi vevedelt, 6y patte abernit Setitigteit nidyte
gewonnen,

§. 63. o

Diejenigen Arten bes Franibran neweing, mweldge
aug wicklichem 2Wein, befonders folhem won quten Jabs
ren, gejogen worben find, find, Imm-:_r bic_beften., s iff aber
aidyt.ber 98ein allein, den jnan ju Brantwein verarbei:
get, man wablt daju auch den o genannten Troup oder die
Weinhefe (b, 1. dier, teiiber, mit vielen Hefentheilen
und Weinfiein vermengter Wein), o wie die Tegfiern
ober Trebern, telhe beim, Keltern deg TWeins g,urt'nfb[c-i:-
ben; aber ber,aug.jenen Materien gegogene Dranntwein
geichnet | fich immer, durch eine fchlechtere Befchaffenbeit im
®ernch und Sefdhmad qus,

§: 64
Stangbranntiwein qus Weirifefe,

Um Ben Troiip ober” Bie''fo ' Géhannte Weinhefe
atf 8D van il EER Ju benlitelt, Bebisner man fith* 1h
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Frantreld Ber folgenden Methobe, . Man filtrivt den bifs
fen TWein, umidlecdiden Theiler) won den fiffigen: ju trens
den und unterwicftoaun das: Filffige: der Defiillation.. Da fih
aber wibrend dém Sieden dev Flhffigkeit In dem Deftillivs
geridehe, mehreve gerinnbare Theile ausfondern; die: fich leicht am
Doden beffelben anfegen, und daanbderfelts Mahrend der Deffilias
tion frembdartige Theile aud der Hefe fichrmit yeeflichtigen : fa
seidnet fich auch der aus der Weinbhefergejogene Drannts
wein allemal durch cinen weniger angenchmen Geruch, und
etnem berben'oft bredyliden Gefiymad dus, fo bag der:

felbe ‘alfo bem aus reined B ein bereiteten, in jedem Fall
nadhgefert werder Muf.

R R _
Stangbranntwein aus Weincrebern.

Um die Trebern ober Trefiern . .bes geEelterien
Weins ouf Dreanntwein gu, benugen, werden folche nach
bems - Maafe: wie fie abfallen, - in Fafern eingeffampft, dann
mit @uvh) - auch roohl Erde, bedectt und an einem £ihlen
Dcte aufbewabre.» Sollen fie aebraucht werben, - fo mwerden
{ie aus, cinauder gemorfer und mit. fo viel 2B fer, pngerieben,
%86 ein: dlnnee Wret daraus aebildet. 4oird, 1 Diefer gebet
TUn - fehe bald, in die, Weingdhrung fber; und wenn biefe

(OFT5
*) Die feftern Theile der TWhinbefe werben in Franfreich ges
seodniet; dhni wibignnt) das Berbrdritite it Waffer) auss
gelaugt, die Lauge aver sur Tvodne eingedidt und das

Lrodne Talsintet: “weldyes in diefem Ruftande eine febr
féne Pottafde (dle 9BeinfeFenaie c) davielt.




wolfentet ift, B, 40 enn’ bas Braufen: und Bie Entridlung
pes Eoblenffofffauren Olfes smadgelaffeny; audh die
gegobine Meajfe’ einen  roeittartigen @eruths und Gefdhmad
arigenofmmen ‘hat, *fo wivd fiedar Deftillation ‘unterroorfen,
gnd dag guecft! cohattene Deftillat - junn groeitenmal deftillire,
. ben geiffigen Theil von: ben SEaffertheifen ju  trennen;
dhd ©einelr Vranntrogin svon “géhorigem: A (£eholgehalt

daraus Ju gewianen.
§.: 66.

Aus ben TWeintrefiern, geninnt man, wenn beide
im- gleichen Umfange. angewenbet worden, nux obnaefébr ben
pritten Theil fo viel Branntweln als, ous, dem, wirklichen
SWein. I der Ddaraus gejogne Dranntwein mit gehdriger
Borficht deftillict worden, fo dap Fein brenjlicher Geruch fich
Bat bilden Ednnen, fo ift das Deftillat {ebr braudsbar, "Da
{iibeffen Bie Tee[térn” Buich ‘mit dén Samenfernen Des Weing
gemengt fidy, <Blefe aber ;" aufer’ eimem fetten Oel, dudy
ol Dlaunfdure unter Abren Beflanbeheifen enthalfen,
dbnlich den b ictern Mandeln,dea Plivfchigrecnin;
RicfdEernenis, 07 heile Nl die Dlaufdure dem
Brannfein mity der daber allemal einen fodemainten’ Kernie
gefchmiad, AHnilh “bein’ Bafeler R1E (Hv0a ffev Befiat; ot
Bhieh berfelbe Hugenblid(ich von beti aus’ ve i €SB ein gé:
aogenen unterfchteden “poerden Fanm,

§..67.
Gure undb fchlechte Befchaffeneit bes Jrang
brannnweing. "

dachdem,  was: bigher Uber den sRgenpnnten Frany-




87

Brannfwein dnr allgnmeinen ¢rbetedt - rootben ifi, - ergiehe
fich," Daf feime qutedobn (chlechterDifchaffenhelt von mehr
alsdiner Urfache ‘abhlngig iff, urdvjwarei 1) von: ber Die-
fdaffenbelt und dem| Watdriande bes Weins; : wovaus. folder
gegoqdm - orden iy dudron der Seitpéviobey: inimwelchee den:
felbe wabrend der Deftillation abgenommen worden iff, b. f.
ob i e rften, dm g eiiten, oniebnii it eniebder imRpiers
ten Bievtheil dev Deftitiation ;18)rob’ (olcher: ans-der AP ein=
Hefeiund 4) 6b- tevfette qusided! Weinteéfern gmon:
fén worden waryd 5) won ber Bk e, bicld bem Tiehlichern
‘Seviicly und Grefelmiadt, BefTelbin ;:196) rwond hem 7Sehalt - an
ACEHHs [ oy Wphilinifogu: e whirigen’ Theiten:

SR oy i mags) saly Q6B madnsiiag

'IBABrend Jene Wrinfthnde als bdie tabrén: digenthlimbichen
Rritecien Betrachtetswerdensimbiffen, 2:qits weldien die gute,
mittlére oder fdyledytle Defchaffenheit eimed: (o, genannten
Ahten Frangbrann twein ¢ beurthrilt wecden wuf, .Hat
"df¢ Flavbe deffelben; nbier vonsthwiffenben: als: etwag febie
ABéfentiiches “feirer Qunlitdtoangefehen dwivl; gar: feinenGin:
fluf aufdiefelbe, tali {olche in den ulletmeifien » Fallenivon
eptrattiven Stoffer aus den  Fiffern cabhangis ifty rauf wel:
en’ Derfelbe gelagert war.

§. 6o.

Der Frangbranntwein Fomme daher {m Handel fehr oft
pon mebr oder itveniger Sunfelgelber Farbe vor, wentt gleich
feine fonftige Qualitht fich’ gleich fevs Eanns auch:fehen wir,
af der o gemannte @pirft (Spiritus), welther gur Co:
foaving der Tvanspoetbofien,’ dursh ‘ein wiederhoites Abjie:



Hen tes gewwShnlichen Franjbranntmeing, und dovauf gegrin-
detes - vollfomnines ' Entwdifern deffelbeny, in Frantreidh
felbit, bereitet wird, in ber Regeloentweder gang farbenlog
{ff, ‘ober doch: nur febie wenig: Favbe Befipt: obne dah, oo Jee
manben  beifallemaoivdyian feiner Aedhtheit: ju gweifeln.

5 ok S _

Seln SRittel: iff iindeffen unjuverlaffiger, . dle, Aechtbeie
bes - Grangbranntroeing) dbarnagh: gu beurtheilen, alé bie foge:
natmte 5o (LAndi e Probe (Eprenve: d'Hollands), der
fid in Deutfchland und anbern Landern: dfe Kaufleute; mel
he - mit  Framybranntrvein - handein - bedienen,  um deffen
Aechtheit gun priifen) . Sie giefen: ndmlidy in ein Weinglus
etroas Des ju prifenden Branntweins, fegen dann ein Paar
Kropfen in GWaffer geldften grimen Eifenvitriol bingu,
und foden tes’:'als einen, Derbveis dev: Aechthelt  bes Drannt:
roring an, ! nenns folherTfelwe g olbe Farbe dadurdy {n rine
plolette obéoseine féhwaryblawe ummandelt, Sie wif:
fen nidgt, baf wennsber Dranntwein longe ouf Fafern von
Etchens ober Dultnh enhodgagelagert wird, dexfelbe, ® af-
(ws{duredaraus: aufnimmt, -bie| ibm bie Eigenfchaft ere
thelt, in der Auflbfung deg ‘Eifens in irgend einer Siure,
allemal bald efne violette, bald, eine fehwaryblaue
Garbe ju erjeugen,

§.o71,

Suter, reinfhmedender Grangbranntrwein, von mittlerem
Gehalt an Alfobol, & 1. 30 big 36 Procent nach- dbem
Richterfhen, oder 45 bis 51 Procent nach dem Trals
Lesfchen AlCobolimeter ©Ffale, befonders dev ous Cog:




3y
macw ein beveiteres; - madit ein  febr ongenehmes, geiftiges
Seteant augs dag it nup flv fish genoffens; fondern audh
gum Enmadyen verfchiedener Srichte, qur, Bubereitung bdes
Punfdes,, qumiGenvf in T hee. und jun. Subercitung
fee: feinffen: Ligqu dwe in Ynwendung gefeht, iwird; . (o, mip
bigiEngd anbder den Frambranntwein auch. noth fbr bius
fig gebraudhen, um feibigen dem Portmein, {0 wig ape
bern rothen Weinen bejjufessn, um fic dadburch ju ver:
{taeken)
§i 7R,
Bon - dem Bafeler Kivfdywafier.

I ver ‘S thwely, nanentlich i der'Gedent uim B at
fﬁ_'._; bereite man’ aus' bén' Frlichten dew o gefannten Ve
geftirchenbaums " (Prunus avinsi ' Lif) felrien” Beanntwein,
Per-‘unter bend Tamen“ded “Bafeler Kivfeh waffe v al
gemein’ beFannf #F, '“uhd Yoelt ‘und Brelt in ‘andere Linder
verfenbet wirt, folglich ' vinen widtigen: Gegenfiand bes Hatis
befs aubmacht. | ©fc FaBeitation ‘biefes Wikinntweing iff " aber
Frinéimrges auf bH'-’@rger'ub tnh' B afel allein é[ngc(cf;rénﬂ',
fonbern fann aqud) in fedem nnbrrln Lanbe cben-'fo gut be:
frieben roerden.

§:73

DAY geriantife Wo'gelfir{he I nithts anbers, "als

tine ‘aus den Fruchtfernenunferer fhrdaigen’, “flifien "Hery:

) TWie man aus gemahnfichem Getreide- und Kartoffels
branmtwein, ein dem dchten Frangbranmwein febr
abnliches ' Getvant” dofeh ven'Weg ver Kumit “Juibeveiters
tanu, folt im wierten Qbfhmitt exbrtet wevdem
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Fiefhe ‘aerogene, tuifde, nicht ‘toicber Berebelte Rirf&ﬁ, bie in
jebem Sabre ey HRufige Felhehre producice,’ die fidy durdh
Rleinbeit der Wedven, eine dunfelvothe Raehe Horfelben, wnd
einen” mit etrons Ditterbeit gemengten: flifen- Gefchmad ihres
Kleifhes ausgeichuens @ie find ed,” aus toelchen bas ' reit
und breit Berihmse Doafeler Kicfdhwaffer berfertiget
irbd.
§ 74
Um bdie Gabrifation des Dafeler Kirfdmwarferd
gu veranftalten, werden ble genannten Bogelfirfhen im wvoll:
tommenften Buftande irer Neife gefatimlet, von den Frucht:
fliclen befreict, dann mit hblgernen Stampfen bevgefiale jer-
quetfcht; daf felbft die Kerne gecfleingrt werden.  Das Bers
malmte wird nun. in bededten Faffern. fo lanae fich felbft fiber:
laffen, bis die batdbariun erfolgende IBpinga hrung. vollens
det iff, welches fish daraus, ju epfennen,giebt, baf Fein Schu:
men und Draufen in bdec, Flhifigkeit rmehr obmaltet, 2af
folche einen angenehmen,  weinartigen Serudh exbalivt, uubd
daf ein daruber gehaltenes brennended-Liche - niche. .mebe. ers
16fchet micd,
§. 75, _ -
St dle TWeingdbrung wvollendet, fo wird nun die ge
gobrne fMaffe in eine Defillivanftalt: gebracht, . und bel ge:
linbem Feuer fo longe die Deftillation fortgefest, big, reines
Waffer in die Vorlage dbergehet. Das guerft erhaltene De:
{tilfat, wird nun einer jweiten Deéftillation unterwerfen, und
davon nur fo viel abgejegen, baf ein Deftillat getvonnen
wird, in welhem das AlEoholimeter 36 Procent nach
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M chter ober 51 Procent nady. Tralbewnn am:Afehnige:
baltwnbrnebmen (45t & fEelle num das Dafeler Kirfh:
w of fle v odare SBos fpater an mebr-wiffrigen-Branntmein
nadh(arft, wird: befonders: aufaefangen, und: bei ¢iner neuen
Diekififation mit g ghten gemacht,

§. 76.

g fogenannte Dafeler Kivfchoaffer Gesbantt™ feinen
eigentbiimlichen Gerudhy und’ Sefhmad ollein den Kernen
der %ogclﬂrfd;rn; und diefer iff feiner’ rahren Natur
naceeine WVerbindung ‘won " einem eigenthlimlichen Atheri:
fhen Oele, abnlich dem der bittern Mandeln, umd
Dloufdurer). BVermbge der’Lefitern, die auf den thieric
{hen' Dradnigmus als ein thdtendes” GHfE Wisk, Fann cin ju
biufiger "Sennf des  Baflee Rir(thhonffers’ der  Sefundheit
febr nadhtheilig werden, ‘weldhes  daber! die medizinifeh + poli:
jelliche AufmerFfamPeit  derdiener.

% 77
Ole Vogelbirfchen entbalten tndefiin’ nidhts’ Eigens
thimliches, woas {bnen jur Subereifung “jends genannten
Dranntweing elnen wefentlichen Vorzug “vor feder ans
bern Art, bder in allen Lhhdern wachferden' Kirfchen gebeh

D Blaufdure audy Berlineyhlau-Sdure,, nennt man
in der Chemie eine elgne, faure Subfang, weldye die Fis
bigteit befipt, nachdem fie vorher an eine alfalifdye
Bajis neatral gebunden wiv, nun die allermebiten Me=

tallonyde aug ipren Yufitfungen in Siuven, befonders

aber Das €ifen dunfelolan gu fillen, weldher blane MNie-

Derfchlag vas feinfle Berlinerdlau davftelt; dasalfo cine

Berbinbung wpn Blaufdure und Eifenornd ausmacht,
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follte: 11 5yebe anbere {liife Rirfdre fann bi¢ Stelle: der Bo-
geletrfdhe - gu - dem Debuf  vollfornmen  vevtreten. Sn. ber
@dyweiy: Hat man die Vogelfivfhe jur Jubereitung Beg, ges
pachten: Branhttoeing shnjieeitty, nur ‘aus: bem Srunde’ jeder
andern vorgejogen, weil ifr@efchmad: nidht angenchm: genug
iff, um ibr eine der vevebelten Arten der Kir{chem
nachjufepermi-weil fie wild wadfE und nidit befonders-gebauet
wardenc:darfy cund weil fic, piele, 3udertheile dn ibrem
@afte 9eloft enthalt, die (hn in dep Stand feben, durd). bie
Beingdhrung eing bebeutende: Portion an ALEoh ol ju e
eugen,

Ges 78 .

Die  Deftillateurs und  Liquscfabrifanten
jebes Landes, . 1o Kicfchen gebaut werden, vonweldher, Ayt
foldhe -audh: feyn mbgen , -Eonnen, daher auch, obne an das
Bafeler Kirfchrwa fer gebunden gu fepn, foldhe anmwen:
penn, um fich ein bemic‘ac_l;t_cm \blafcfer Rivfdhmwaffer
_pollfommen. gleiches Produbt dbaraug ju verfertigen, . Sind
jene Rirfchen von flifier. Avt, fo werden fie gang nhd} ber
vorher (§. 73.) befchriebenon $Beife verarbeitet, &ind fol-
che aber won faurer Art, fo muf, um die Aupbeute an A (¢
fobol zu vermehren, und éiuen fo wiel mehr und ftarfern
Branntein ‘daraus ju gewinnen, ' bel der Shbrung etwas
Ruder juacfet werbden, '

8 79

Um die Bereifung eined dem dchten Bafeler Kir{dh-
waffer vollfommen gleiches Produft, aud) aus jeder fau-
ven Rivfhenart ju veranffalten, fann men euf folgende
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Seife apecicen, , DRan Befpelat. die, Rirfeben, nomw den Stie-
Ten; gerftampft folche .nebft. den. Sernen in elneny, Syoge, mt
viner boljesnen Gsampfe dergefialt, | daf audh die Kerne in
einen brelavtigen. Suffand umgemandelt merdem; feft Hierqyf
ber jecftampften ;Maffe, . dem: Gemicht, nach beredhnes ;. den
flnfeen Theil Buder gu. . (wogu, Rohs ober. Kodguder
bienlich iff), mengt der Taffe den duftten Theil ihres Um:
fanges ansrelnem F lufwaffer gu, wibree alleg wobl uniyr
einander, und dberfafit s der yon, felbf epfolgenden B ¢fn-
g brung. it biefe wvollenpet, fa oicd die apgofhrne IMajTe
ber Deftillation unterrogufen, und, bas uerft echaltong, De:
flillat, durh eine gwoeite eftillation gereinigt: da felbiges

bann bden werlangten Dafeler .ﬁ':rfd;gelf'f obfr has Ba:
felep .th’fd;rbaffer barfiellt. ;

§. 8o.
Bon dem Slimomwis . ober. Ymetfchenbrangtrein,

Alle.: Avten von Swet(den ober Pflapmen  ent:
balten, . menn . folche jur. vollfommenen Reife gediehen- find,
aufier einern eigenthlimlichien bolfamifchen Mefen, das fie durch
ben Gefdmad mahenehmen: laffen;  auch wielen” Suderfoff
ﬂifi_‘@cb[tinlt[}?lh‘l‘i verbunden, der fie gefchictt macht, eine
SIB”"E&ﬁ@_t‘ung eingeben zu Ednnen, nach Beren Beendi:
gung -die . gegohrae Maffe,. wenn folche einer mwiederholten
“Deftiliation’ Unterworfen wird, ¢inen iberaus anaenéhm rie:
Henden und fhmedendey Bran ntwein darbietef,

% 8r.
Jn Slavonten, wo diefer Branniwein ous ben dout
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‘Hlufid gebdtietent Bto e tTch on ober PFlaumen’in grofer
$Raffe verfertigt wird, ift folder unter bem: Nomen & =
wowis befannt, nidht & o liwo wif und Shligowis,
fie or von @nigen gan; whtidytig genannt witd. 'Es ift bes
greiffich, baf “wetn’ marn”jti¢ Birferrigung dew Gliwomis,
flatt’ bev gemeirien blduen Bmerfthen ober Pfaumen,
fetnere 2Arten derfelbet anifoenden-woollte,” 3D, die Miras
bellen obé Bie' R eindc Fanben®), ' die fich* ditbcy” einen
fioch angenehmern Gerudy und baffamifchen Gefriad aus-
jeichnen, ‘man "audy sin’nbeh toeit angeﬁc@mercs Probufe der

Oeffiflation”davaus gewirhie wite.

§. 82,

Um den @limomis ober Pfloumenbranntmweln,
und jwar in ber beften Qualitdt gu fabriciven, miffen nur
folche Friichte baju angewendet werben, bie vollfoimen reif
unb re.h:l; it gudertbei.lm'burthbrltmgr'n .ﬁ_n.b,'bic burdy ben
Quderflifon Gefthmad: darin leidht roahrgenomimen toerden
ghnnen: ta Bingegen aus Ben Gath ober gany unveifen, fo
toi¢ aus bdenjenigen, “telchel angefault: find,. nie ein wobl:
fdymedendes Probubt gejogen werben Eann.

*y 8luf bem platten Cande, wo ein fefier, lettiger, dem Anbau
der Plaumenarten fehr gedeibbarer Boben obwalfer, wnd
entfernt von aroflen Sfddten, " 100 - man’ We Panmien
nidht beffer in Geld umfehien fann,  wiede, es febe, der
Miibe [obnen, audh die Meineclauden und die Mira
belTen angubauen, (m folce alf feiltcrc'ﬂr?tf'li' ved Brdmit=
weing gu wevavbeiten, die Stellvertreter ded Avafs und
deg Rumsg barbieten, wnd alfo gu guten Preffen abgefept

wetben fonmnen,
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§.-83

TMan fdmmiet g dem:Debuf dle gefunberm, wollEommen
reifeny Fritchte; befeelet foldherven den Kevnen, jerquetfcht fie
in. einem Bohen Faffe mit Holpernen Stampfen, big ein Dyei
davaus:-entfichet, mengt biefen:mit, der Halfte. von Fluf:
waffer, elbet alles vecht wobl wnter einaabder, und. (ift¢
nun ‘bag Gange in einein bedeckton Faffe vubig, fiehen. . Es
beginne: datin: febr bafd ¢ine Wefngdhrung, die cinige
Tage anhalt, und: déven Vollendung fich dadurdh ju, exfennen
giebt, daf die:Maffe nicht. anghrfchaumet, dag fie einen_an:
gemelmen, weinartigen Geruchsansdiinftet, und ein barfiber

gebattened” brennended Lithe nicht mehr, pusgeldiht  roird,

§., B4 :

Die f0:gegebrne maﬂ'c. mird nun in eine ﬁb'cniui'rb[ai‘e
aebradhe,  und bic Deftillation bei gelinbem. Feuer begonnen
unb fertgefekt, fo lange bis Waffevtheile in dle Vorlage
vbergeben, « St die erfte Deftillation vollendet, fo wicd bdas
Deftillat,;  tweldhes nur eln fHraher. Bronntroein i, jum
groeiten -mal,in bie vorber. gereinigte Deffillirblafe gebracdt,
undnun. bel gelinbem  Feuer, nur fo. viel ﬁ_[\'r beftillict, baf
bas Deffillat fich noch durd cinen_reinen (Bé.rud) und ge'iﬂi:
gen Giefchmact augyeichnet; dagegen das fpater Uebergehende
befonbers aufgefangen msrhrln'muﬁ. um foldhes npchmals ju
reinigen. , BDag. fo erhaltene Deftillat, ift nuﬁ ber verlangte
@ LivwomiG, mwelhor fo ftarf, feyn muf,daf er in Hundect
Tbeilen 4o, Procent nah Nichrer und 56 Procent nadh
Tralies an KLE0Ho L gnthaks. |



§. 85

Der SlHwowis geichne fich durdy elne: vdllig farben:
16fe Befchaffenbele aue, it Elarwie MWaffer und befift einen
atigencBimen’ ‘@eruth ' tind “eitten {uflichen Balfamifchen Ges
fhmad. ‘O voenn o aufi Gaffern gelegen hat, nimmt er
chie gefbliche Farbe an,' die e den eptrabtiven Theilen des
Faffes verbantt. @ dlent aidye nur fle fich ju-einem geiftigen
Getranfe, fondetn audy” als Stellvertreter des Rums ju
Qyunfch und im THee; e derdient alfo in alen £andern,
wo ‘mran’ Pflaumen bawet, enpfoblen ju werben.

.86,

fGenn ‘Mman’bie Juin @ [Hwowig befimmten Pllaumen
nicht von den Kernen befreiet, fondern felbige mit den Kers
nen jermalmt, bas Rermalmte nach der vorber befdhriebenen
geife ih Gbruitg fefit und bas Gegohrne beffillict, fo ges
wihnt mdn ebénfalls " elnen 'fcﬁr angenchmien Branntwein,
der 'fich aber Yor e vorbergebenben durch ben Rernge:
fhmad ausjeithnet, und Blerin dem Dafeler Kirfdhroaffer
auferft ‘ndbe fommt, folches aber in' der AnnehmlichPeit bes
Gefbmads und Geruchs noch hbertrifft. Auch diefes Produte
enthalt Dlafaute, “dle cinen BDefrandehelt aller Kerne
ber Gteinfrichte unter den Obftarten’ ausimahe,

: § 7.

Snit Ausnabme bes Frahybranntweing, werden
dle anderwoeitigen der blsfer erbrteten Dranntiwelnarten, nur
allein flv fich genoffent,  fo tole jur Subereffting dé Pun:
fhes, Aum'%rifag tes Thees, und jum Einmadhen overs
fchiebener Frichte gebraudt. N dent Grambranitwein toens




'
setman n' §ran freidy allgethein, und in Deut{dhland
jureilen dn, um die feinen Siqudo e damit ju verfertigen;
Yagégen’ dle Ddeurfthen Defflllatetirs  und  Llgubefabrifanten
alie: Anfertigung: dlefer Gabriate, fich des Butferbrannt:
weind, ‘beg Nuntelrdbetibranntmweins, "des Gles
treidebeantmweins uid © des  KRaveoffelbrandit:
Welbol  witmedér grade §it, obertin sinent yinher gereinige
ten Juftanbde bedienen, Diefe Branntweinarten mathen dae
ber einen widhtigen Gegenftand der deutfchen Defbillir-
Eunft und der Liqubrfabrifation qus,  bdaber fie Hier
fpecie® niber erbrtert roerden foilen,

§.' 88.
- SBon beim' Ruckerbranntweit.

Mt dem Namen Slifftfbfﬂ:nnf;mtiﬂ. E.e,aefd_iner man
elnen folhen, der entroeder aus Robh- oder Kodiuder
oder aus dent {lifen guderhaltigen Abgangen verfertiget wor:
den ift, weldhe in den Ruderraffinerien abfallen,” und fonft
moeiter Felnen bebeutenden erth haben wiirben. Cr yer:
bent in NEdficht feiner Reinhelt (m Geruch und Sefchmad,
ben Vorgig vor allen nndﬁlgmbfh Arten, und fann in bie-
fer ' Hinfihe, jur Fabrifation bder feinften Liqubre, dem

Srangbranncwein vbllig an die Seite. gefeht - merden,

: §. 89,

§Ber’ fichreinen 1 folchen Buderbtaantmwein; Behufs
der Liqubtfabritation felbf? ‘anferfigen’ 1bifl, “Eann ‘dajlr ent:
weber Robjuder (Mogbomate), ober an deffen Erelle
den braunen;’ deni:gethen .éder dent rworvifien §Farin:



juder; nelde Sorten audh. unfer, dem gemeinfdaftlichen
amen bes Kochjuders befannt find, -gebraudhen; ; und
wenn ¢8 die Teblfeilbeit des. Preifes gebietet, - Fann. audh
ter gemeine braune @ prup, als Stellvertreter, Des Suders;
dagu: in Anroendung gefebt  werde., ) Die WMethode bder Fas
brifation - des ; Suderbranntmeins . bleibt gapy /diefelbe,
welches, vonienen Materialien, aush bagu in Anwendung ges
{et wird.
§. go.

Dan’ beainnt “dle Fabrifaticn' damit, “daf nwan einer
ober ben, andern ber vorfer genannten ‘@toffe, in' feinem
funfiehnfachen Sewicht vom relchem Flufmaffer in  ber
gRarme aufidfets . Bu ber, gemachten Auflbfung febt man
aun, fir jedes Pfund des darin gelbfien Buders ober
©yrups berechnet, vier Loth gute Beifbierhefe*) ober
flir jebesHunbert Pfund,  bdes in ber Aufléfung enthaltenen
Qufers oder @yrups 125 Pfund, bas iff 5 Derliner
Quart, das Quart dem Jubalte nad) ju 2% Pfond Waffer
$evechnet.  Dan rufrt de Hefe mit bder Rucerauflofung
recht qut unter einander, fullet nun das Gange auf ein pafe

fens

wy et nidht tm Vefil eifred ‘guten prauchbatén’ Weifbicts
Befe iff, oder folche nidht in dev achbrigen Quantitat,
Dualitit und Woblfeilleit ¢thalten fann, Der tann fich
djw devientgen Fhnilidyen Hefe bediemeny: derelt Jus
bereitung dch in meinen chemifhen Grunpfdben det
Qunfi Branntwein gu brennen, BVerlin bet € &
Smeldny. ‘T8ry. ©. 152 1t Worgefchriebetn habe, und ex woied
i i fedemy Betbacht: babed fehe, gquts fehem




fendes TWeinfof, und (&t diefes mit offnem Spunde, an
einem vor NRegen aefchuften Orte auf einem Lager rubig
lieggen, roelchem man cine &chlffel oder Wanne unterfest,
bie dle aus dem @Gpundloche Herausfliefiende Hefe aufjunchs
men beflimwme iff,

§. g1,

Das Fafi bleibt nun mit gebffnetem Spundbe rubly [e:
gen, Daih dem Jeitvayme von einigen Tagen wird ene in:
nere Bewegung in der Fluffigkeit entffehen, s wird Foh=
lenfto n'faurcss Sas in rll(t)tnbt" "‘\E’u:;‘un fich aus bder
Cpunbu{fmmg .nrnud’dq, unb elne fubaumisg Hefe daraus
mtpcrﬂug en, bie nﬂ:néb[ld; in bms untergefete ®efchive ab:
flicht.  Diefes ift ¢in @rfnlg ber e(ng\rrerenrn “be!ugab
"““9»' welche nft :4 ‘Eagu bis 3 ili:otl}m anf)a[r, bevor fie
beendigee iff. St foldbe b\mbfget, fo 146t das @nrrq:\.trfl_t
beg fiechenden Geruchs nach, man bemerft, wenn man bie
DNafe tber die ©punbbffnung des Faffes bAlt, einen weinars
tigen | (‘“e' uch, und ein dartiber aehalfenes bunncnbm TWachs:
I{d): etlt[ﬂ;: nicht mehr. Nun fallet man bas Faf mit rels
t}em ““aun \\Ulllg an, fp:mbd {elbiges f‘ﬂ au, und [36¢ e8
min 3 btss 4 “WMonate lang aut bermn Lager behacten, ‘IGub
nun bas (m Faife b;lmbhd;e, gegobrne Fluidum :mm[ud;r
fo geigt fold:us alle Eigenfchaften eines jroar fchroachen, abu
boch uiutbmeu Budermweins.

§. 92,

um Q.Hi'l Biefern 3udermwein ben uderbrannt:
toein ju bereiten, ‘wird derfelbe auf eine ‘.F.“cr'lillir['m[cr_gn‘s
worfen, und folange fiber defillire, Bis reines TWaffer nachs
D

Hevmbit, Deflitivtunit,
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folaf. AHuf folde Toeife gewinnt man einen febr fhwaden
Branntwein, din {ogenannten Gauer ober Lutte IBIrd
biefer aber jum 5m::tcmn;‘.l aus einer Dilafe abaezogen, “fo
géwinnt man nun einen {tarten PBrannfwein, Dder ben bere
fangten 3 uderbranntwein davfelt. Man mufp in dewe
Eall nicht mehr ubergiehen, als génug ift, um einen Brannts
wein ju erbalten, der toenigffens 3o Procent nach Richter,
ober 45 Procent nach Fralles an ‘[[lcf)ol enthalt; bdas
gegen ber {chroachere Theil, mldm nod) nadyfelgt, ju einer
jroeiten Rektifitation auf!.\mabtr mnben fann. Rerlangt
man cinen ftacfern, geift ober alfoholreichern Branntwein, fo
gann man bden juer(t er f)atten.u einer nochmaligen Deftillas
tion unterwerfen, und abermals fo viel ubersiehen, baf man
dag Deffillat von dem beftimmten Lu[mlt an Jiltel)nl be:

fommt.

§. 93

Hat man blngegm ®Selegenheit, aus einer in ber ﬂ.nbc
Befindlichen Sucerraffinerie, die uum[)ulugm Qme[h mI;I-
ful ju faufen, die nicht tlubr auf Sucer uualb Hu mnbm
fonnen, wie 3. . bas {ife Waffer, meldes brun Jul'
nigen ber SKeffel abfallt, bag, wmm bie Rlclbungsﬂucﬂ
ausgervafchen werden, bag, weldes Bei Reinigung der Fors
men abfalt ., fo dienen auch biefe noch, um einen 'gutm
Quderbranntwein darous ju erfertigen, dev flr bie
¢iqubrfabrifation von Wichtialeit iff; woenn gleich “derfelbe
dem. vorhergehenden, Dev Vish veinev iff, in ber Giite nachs
ftehen muf, ' »




§- 94
Hat man: ein foldhes fifes TWaffer, fo muf fein Glehalt
an Ruderfioff beflimmt werden, theils um feinen merfantiliz
fiben TWerth beim Anfauf dornach gu beurteiien, theils um
juwiffen; wie viekdd e fe dajuerfordert woird, um daffelbein ®ah:
rung ju fefen.  Hiergu bedient man fidh am befien bes von mir
angégebenen @ acharonve ter sy,mohin feh wegen der naern
Renntnif von der Einrichtung und dem Gebrauche jenes Jnffrus
ments auf den jweiten Abfhnitt diefes Lerfs vermweife.
§+ 984
@oll ein folches Judermwaffer dagu dienen, um fol:
biges in Gabrung ju fesen, und mit Erfoly Branntwein daraus

BU bereiten, fomuf daffelbige in Hundert Pflunden wenigfiens

65 Pfund fefle Budertheile geldE entbalten, _weldhes beim
Eintouchen des Sacharometers in baffelbe, an beffen
& fale Teisht wabrgenommen mwerden fann,  &ollte daffelbe
weniger veich an Sudertheilen {eyn, efwa nur 3 bis 4 Pro:
cent _enthalten, banp, thut man wobl, {olches in einer offnen,
grofien, eingenmuer;gn, febr flachen Pfanne, fo weit ju ver:
bunften, big fp viel TWaffectheile entwishen find,. bafi es
nun ben verlgngten Grad ber Stdrfe angenommen bat; toels
thes man dadurdy leicht erfabre, t—aﬁ von Jeit ju Jeit aus
der Eochenden Fiftffigleit eine Portion ausgefchdpft, und nach
bem Erfalten mittelft dem SGacharometer gepraft wicd.
§. g6,

Hat man bagegen ein Budermaffer von bem ges
nonnten Gebalte, d. i. ein folches, welches in hundert Pfund
6 Pfund oder in 10 Pfund 2 Pfund Budertheile gelbft ents
2
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Bare, fo fest man flic jebe Bunmbert fund bdeg davin enfs
baltenen Juckers, 5 Bevliner Quart gute Hefe Bimju, ribpe
alfes wobl unter einander, bringt bas ®emenge bierauf in
einen hoben grofien Dottich, deckt denfelben mit Brettern iu,
und [3ft nun dle ®dhrung: davin beginnen: und vollenden;
worauf bas gegohrne Fuidum, - wie vorfer (§. 92.) gelehrt
worden, durd) die Deffillation auf Branntwein verarbeiter
ird,
i §. 97
Bon dem Ruukelritbenbranntimein,
Die Runtelrdben enthalten” viel Suderfoff in
{hrem @afte, und find ang dem Grunbde febr geeignet, einen
fir e Liqudrfabrlfen braudhbaren Branntwein daraus
barguftellen, ®Bie man damif operiven muf, um bden Brannt-
tein daraus ju geminnen, Babe ich andermdrts gelehre D)
und meife dabin jurhd. I’ der Runtelebendranntwein
vein und frel von frembartigen BDeifagen, b. 1., iff folcher
qus vorher gebothten Runfelrfiben bereiter worben,
: fo nimm¢t derfelbe mit der Rei¢ gany einen dem indifhen
Rum dhnlichen Serrich und Gefchmad an, uns {ff in diefem
Buftande gur Fabrifation der Liqudre Befonbers geelgnef,
§. 98.
Bou bem Gerreidebranntiein,
ARit dem Namen Getreidebranntmwein merden
¥) & Detmbiddt’s  chemifche Grundfdge bder  Runit

Branntwein gu bvennen, Bevlin) bei €. & Wmelang,

1817
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t nlle diejenigen Arfen des Vranntweing bejelchnet, welche qus
it Welzen, Rogaen, Gerfe, gumeilen auch in deren Ver:
In feBung unfer einanbder producivt mworben -find. Sie unterfchel:
1, ben fich refentlich von -einpnder im Glefdmad und evuch,
5 foroobl nach der werfchiebenem 2Ave bdes daju angeroendeten
it Gletreides, | als, auch befonders dann, tvenn das daju vers
ot wenbete Gletreide vorher gemalyt twar ober blof vobh ver:

avbeitet wurde, SBas die Produbtion des Vranntweing aus
jenen werfchicdeneri Gyetreidearten betrifft, fo gehbrt foldhe
nidyt Bichers - fie iff im- unten angejeigten Werfe®) vollfian:
blg von mir abgehandelt worden. WHier follen bagegen jene

n

[ Serfhicdencn Arten des Vronntmweins in o fern ndber erbes

g tert werben, als ihre Kenntnif flic den Deffillateur
und den Liquoriffen widtig ift.

) §. 99

8 Bon dem Bramntwein aus Weijen.

E Unter allen verfhicdenen Avten des Getreidebrannt-

’ meing, geichnet fich der aus dem Weizen producirte, gang

¥ befonders durch feine gute Qualitit aus, vorylialich bann,

1

wenn feine Darficllung nach rationellen Srundfien bewirft
worden war.  Jn diefem Falle it derfelbe villig flar und
durchfichtig, perlt flavk, roenn er gefchlictelt wird, befitst einen
fUblichen Sefchmad und einen reinen, nicht fufelartigen @e:
vudh; und ift aus dem Grunde gur Fabrifation der Liqubdre
befonders qualificivet,

-~

V) @ Hermbiddts hemifdhe Grundihe der Kunf Brannts
mwein §u brennnen, Berlin, bei €, F. Ymelang. 1617,



§. ro0.

Qech mebr gewinne aber dicfer Branntweln aus IWei:
gen an innerer Giite, wenn der daju befiimmte Weigen vor
dbem Einmeifchen gemalyt; und dag daraus gensonnene Maly
auf elner Darre bis' jum anfangenden gelb werden “ge:
welft, “‘dbann forgfaltig von bden HBurzelfafern: befreict und
gefehrotet wird.  Ein folcher aus gemalzrem Ieizen bereite:
ter Branntwein, ieichnet fich durch cinen reinern Geruch und
einen hervorfiechenden flfen @efchmadt, vor dem aus nid
gemalytern IWeijen bereiteten, ju feinem BVortheil aus *) ; vors
sliglich dann, wenn berfelbe cinige Monate lang auf Fiffern
gelngert worbden war, bevor man ihn in Gebraudy fete,

§. ror.
Von dem Dranntwein aus Roqaen.

Dem Dranntwein, aus SBeizen folgt in der Giite der
ausd bem ::‘Rnggcn Bereitete. . 2Auch - diefer untevfheidet fich
wieder von einander, je nachbem derfelbe aus robem oder
aus vorber gemalztem NRoggen bereitet worden mar;
weil mit dem Projef des Wialens viele Stoffe aus: und ab:
gefonbdert worden, die dem Branntwein einen mibrigen Se:
vuch und Gefchmad ertheilen Ebnnen.  Auch beim Noggen
wird | eine wefentliche Verbefferung in dem daraus gewonnes

") Man fann diefert Branntweinn in eiem noch veinern Jye
fiande Darfiellen, wenn mau dem ju feiner Produftion ber

flimmten Weigen, o mag vobh oder gemalgt verars
bettet werden, vor dem Schroten, die dufiere Hlfe (0.1,
bie Kleie) abnimmi, welcdhe dem Vranntwein allemal
einen widvigen Gevnch und Gefchmact mit gu theilen pers
mbgend tf.




nen Branntwein bewicft, mwenn derfelbe yor dem Gdyro:
ten. und Ginmeifchen von der Hllfe oder Kieie befreiet

worden mwar,
§. 102,

Der Vranntwein aus Rogaen giebf jwar, wenn fol-

her von gleihem A (Eoholgehalt mit Dem ous Weigen
bereiteten, bargeffellt witd’,  jenem in ML der Starke
aar nichts nach; in NOdficht des  Geruchs -und ®efchmads
muf er (elbigems abér in fevern Wetrncht’ nachgefeht werden:
denn fein Gleruch iff weniger rein und’ fein Gefchmad eni:
ger if, fo dafi beide nech in den daraus bereitefen Qiquiren
wabraenommen werden’ $bnnen, wenn er nicht vor der An:
wenbung ju bder Meflillivung nochmals gereinigt wordben dffs

§. ro3.
o

Don Dem Branntwein aus Sexfie.

Die Gerfie wirh in den Drannfiveinbrennereien febr
Haufig angemenbet, um cinen brauchbaven Pranntwein bdare
aus ju produciren, und fie iff in der That qu bem BDefuf
auc) gany befonders qualificive, @er baraus geronnene
Branntwein muf jwar (n der Glite, d, 1, im Seruch und
Sefdhmadd, dem aus Weigen bereiteten nadfiehen, giebt
aber bem qus Roggen producivten, {n'jener Hinficht Fefe
nestoeges etwag nach.  Joch reiner und beffer erfeheint bie:
fer Dranntwein, poenn die Serffe. vorher gemalzt, und das
Maly vor bem Schroten won der Hlife oder Kleie befreiet
nird,
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§. ro4.
Pon dem Branntwein aus qemengtem Setreibde.

Die Erfabrung hat es begrlindet, baf roenn eine ober
bie andbere ber genannten Sefreibearten, fey fie robh ober
vorber gemalst; fir fich quf Branntwein verarbeitet wird,
man roeder ¢ine fo grofe Auabeute, nodh einen fo reinen
Brannfwein gewinnt, als wenn mehrere der genannten Ge:
freidearten unter einander gemengf verarbeitet werben: ¢in
Erfolg, Mwovon ber  jureidhende Srund jur Seit nodh nidt
ausgemittelt worben tff,,

§. 105.

Sn ber Dranntweinbrennerei verarbeitet man
aus dem @runbde febrigern jene verfthicdenen Gletreidearten
unter einander gemengt auf Vranntwein, und jwar bald
MWeigen, Roggenund Gerfie ju gleichen Theilen, bald
Refgen und Noggen ju gleichen Theilen, ober ju zroef
Theilen des Erftern, und einem Theil des Leftern,
ober auch im umgefebrten BVerbaltnif; odber man wverarbeitet
dbenWeigen, fo wiec denRoggen, in eben folchem BVerhalts
niffe mit der Gerfte; ober endlich, man [Gft einen Theil
bes etreibes vorber malzen, und verarbeitet nun bdas
®emalite In verfchiedenen Verhltniffen mit dem nidhe
Gemaljten, auf Branntwein,

§. 106,

Da inbeffen jede Art des Branntrweins aus einer ober
der anbern Jener werfchiedenen Setreidearten bereitet, wle ges

dacht worben, feinen cignen RKavafter behauptet, der bei ge:
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Boviger Uebung befonders bdurch den Geruch und Sefchmad
mwabragenommen werden fann: fo muf biefer RKarafter noth:
mendig auch, objwar im gemifhten Juffande, .in dem au

gemengten Avten des efreides gejognen Vranntmwein wabr:
genemmen werden Fonnen; wenn fchon nidt mit Beftimmi:
beit dbavaus beurtbellt werden Fann, welche Getreibearten ges
rabe bdagu genommen wurben und weldhe Ave in dem G
lenge vorwaltend war.

§. 107,

Hierin liegt alfo der Grund, warum der im Hanbel
vorfommende Gletreidebranntiocin  eine fo febr verfchiedene
Qualitat mabraehmen 186¢, bdie auf feine Anwendung jur
Sabritation ber zufammengefesten Branntweine, ' der iz
quore ic. von mehr ober weniger wichtigem Einfluffe ift:
aus welchem Grunbe daber der Liqubdrfabrifant, der
feinen BDranntwein nidht {elbff brennt, fondern ihn von dem
Dranntweinbrenner enfauft, mit dem Leftern alles
mal cine Deflimmte Bebingung ecingehen follte, aus welher
Art ven @_ﬂ'erreibe, guch ob aqus vrohem oder'gemaly:
tem, ber Branntwein producict fepn foll, den er verlangt.

§. 108.
Dranntwein aus Hafer.

Der Hafer wird gwar nur felten ju Branntwein yers
arbeitet, da felbiger als Gutter fiir die Pferde, verglichen mit
ber geringen Ausbeute des daraus ju producivenden Brannt:
weind, ju Dobern Preifen benugt werden Fapn, Dagegen

ift der aus Hafer gejogene Branntwein won elner vorylgs
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fich guten Qualitht, und wenn gleich derfelbe im Gefehmad
weniger @hpigkeit befigt, alg der aus B eigen, befonders
aus gemal;tem SWeijen gepogene, fo i doch fein Seruch

weit veiner, ald ber ton: jeneny

§. 109,
qRenn gleich ber Hafer, aus bem angegebnen
Glrunde nicht angemwenbdet wicd, um fur fich Dranntwein
daraus gu brennen, fo pflegt man ihn doch haufig anjuren:
den, um folchen bden andermeitigen Getreidearten bei bdiefer

Dperation bei ju mengen, weil man die Crfahrung gemacht

Bat, daf er dem aus anbern Getreibearten  producivten
Sranntwein ble Eigenfchaft mittheilt, nach bem @dhtitteln
flarf ju perfen, melches gany obne @rund, alg cin Deweis
der vorjliglichen Qualitdt und Stdrfe cines Branntweing
angefehen gu werden” pflegt,
| §. 110,
Ciaenfhaften eines guten Getreidebranntmweins,
gBenn. ber Deffillateur. und  Liqubrfobrifant einen
! Wranntioein einfauft, fo iff 8 entweder feine Abficht, ibn
(n einen ftickern @piritus umpuwandeln, der fir die Lo
fierfabrifation, flr den- pharmaceutifchen Gebrauch . be:
flimme iff, oder er will iHn’ anwenden, um feine Liqu bre
pavaus u fabriciven.  Sm erflen Fall iff jeder Pranntroein
Brauchbar, menn folcher nuv gebbrig fave i, b. b, eine Bin
reichende Quantitat A [Eohol befist. Im leften Fall fommt
es aber daranf an, daf er rvein im Gefchmad unbd Gerudh

iff, und Feinen Fufel wahrnehmen 146¢t, weil dber Fufelgeruch
|
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and Glefihmad fich fonft auch den bdavaus producicten feinen
Dranntweimarten und Liqudren mittheilt, -und bie
gange Fabrifanflalt in cinen Ublen Duf bringt,

§. 1rr,

Der Liqubrfabrifant muf daber beim Einfauf feines
Weanntweing, wenn folcher ausfhlieplich sur Fabrifation
der verfchiederten Avten Liqubre beflimme ift, nicht allein
auf bie @Gtarke, b, . ben ®chalt an AlEohol in felbigem
feben,  fondern  auch die Neinfeit bes Seruchs und Ses
fshmads gang befonders l\cr{;;:-'[:‘rl)rigcn.

§. 112,

Um die Starfe ded Dranntweing ju bevvtheilen, bedient
man fich gemeiniglich der Methode des Abbrennens in einer
offerien @ihale, um qu Bemerfen, wie viel aus. einem gege:
benen Umfang bdes Branntweing an wiffrigem Phlegma
jurie bleibt, Diefe Verfahrungsart ift duvchaus unficher,
und jwar aus dem Grunde, weil wabrend dem Abbrennen
des Dranntwoeins, nicht nur fein Alfohol wverbrennt, fondern
“puch, dureh bdie erregte Hige, ein Thell feines Waffergehals
tes verfllichtiget wird, SNan Eann fich von der: Unficherheit
fenes Berfabrens dadurch fberjeuaen, daf man gleiche Um:
fange einer und eben derfelben Act BDranntwein, bdie eine
Maffe in einem mebr tiefen, bie andere in einsm mebe
flachen, Gefehive abbrennen (46t; denn bie Maffe des rid:
fidndigen Wafers, wicd von beiden fehr verfhicden feyn,

§. 113,
Die gemwdhnlichen Branntweinprober, aus SGlas,
Holg, aus Elfenbein oder aus Metall angefertiz
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get, fin® Bieyu eben fo wenig fauglich, und jwar dus dem
Gpunde:  cinmal weil fie fammtlich nadh Eeinen beffimmten
Pringipien angefertiget find, gwweitens weil die aus H ol und
aus Elfenbein angefertigten, beim Eintauchen einen Thell
Stiffigelt in ibre Bwifhencdume aufnehmen, bdabdurdy ihr Se:
mwicht verdndern, fhmerer verden, und nun nict mehr bdaju
dienen, durdy ihre @radleiter. einen beffimmten Giehalt an
AtEohol im Dronntroein anjudeuten. ANit ber groften
Beftimmtheit erfibrt man bagegen den twahren Gehalt des
Attobols in einem folchen Branntwein, durd) die Amven:
dung des Al€oholimeters, von deffem Sebrauch weifer:
Hin geredet werden foll.
§. 114.
GRas die Ausmittelung des Gerudys eineg BDrannt:
weins betrifft, fo Ebnnen hievbei bie Organe des Geruds
und Gefdhmads allein entfcheiben, weil ein Anftrument
jur Ausmittelung biefer Qualitaten, jur Beit noch nicht denk-
par iff. Um bdie riechbaven Theile, welhe ein Dranntrocin
cingemengt Balt, gu erforfihen, Eann man fih) der folgenden
SNethoden bedbienen:
A. Man gieft etwas von dem ju prifenden Branntrdein
in bie linfe flache Hand, und reibt folche mit der rech-
ten Hand o lange, bis alles Seiftige entwichen iff;
da bann aus bem Gheruch bdes Ridffandes fehr bald
wabhrgenommen werden fann, ob der BDranntwocin viel
ober wenig von Fufel oder UAbelriehenden Beimi
fdhungen enthalt.

B. SNan aiefit etwas bes ju prifenden Dranntweing in
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¢ine porjellanene Schaale, jlindet folchen an, und [af¢
ibn langfam abbrennen, ta bdann Ddas radffanbdige
Pfiegma, wenn man daram riecht, febr bald wabeneh-
men [&Gt, ob bder Vranntiwein viel ober Wenig von

ftinfenben Theilen eingemengt enthielt.

O TIqe

Wag endlich dle Beflimmung des Gefchmads eines
folhen Wranntwelns betrifft, fo fann Hierhber nur deffen
NRels auf den Gaumen entfcheiben, roenn man mwenige Trop:
fen von demfelben auf die Junge nimmt, folche bet gefchlof:
fenem SNRunbde langfam werbunffen [ifit, und nun beobadhtet,
b ein Gbler S:ﬂd}gfﬂ-(l_llnmtf guricbleibt, ober nicht, Sn ber
Negel fann man aber annehmen, daf derjenige Branntrwein,
der fich durch cinen reinen Gerudh ausjeichnet, fich auch
burch einen fo viel reinern Gefchmad ausgeichnen wird,
roeil die Urfachen, welche den Geruch veranlaffen, auch jus

gleich auf die Organe des Sefdhmacts wirfen,

§,. 116,
Von dem VDranntwein aus Kavtoffeln,

Der . Dranatoein qus Kartoffeln (obder Kartof:
felbranntwein) welher jeat e¢inen fo dberaus bedews
tenden Debit findet, Fann aus Feinem jupeichenden  Gronde
dem @etreidebranntmwein nachyefent : werden..  Swar
befigt derfelbe in der Regel weniger Siifigheit im: Sefchmad,
als der aus den Getreidearten, befonders aus IB eigen
bereitete; dagegen jeihnet fich derfelbe, toenn nue das Ans
brennen der Karfoffeln bei ber Deftillation verhittet mworben
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iff, “bivch einen weit reinern, ‘weniger Fufel darbietenden
Geruch, vor Dem Sereidebranntivein aus,

§. 117,

Smar it es midht qu Mugnen, daf man in dem Brannt:
rein ous Kavtoffeln, feine Abffammung immer durch
den Glefchmad wabrnehmen fann;  bdoch ift diefer nur uns
merflich, und Lifi fich durch einfache Miteel lelcht gang jers
fichren, von iwelchen woeiferhbin  bei ber Beredlung bdes
Dranntiveing geredet mwerben {oll. ©any ungegriinbet if
bagegen bie Vorftellung, bdie fich allgemein verbreitet hat:
baf der Branntiein aus Karcoffeln weniger haltbar fef,
als der aug Getreide, daf ev fich weniger lange Seit auf
Lagerfaffern qufbemwabren loffe, obne nach und nach in Effig
iber gu geben,

§. 118. .

Die Eigenfehaft bes Drannfiveing, befonders dann, wenn
folcher an einem m@afig warmen Ovfe und nicht in £0blen
Kellern aufberoalhre rird, auch wobl in niche feft werfehlofe
fenen [Fffern gelagert iff, nach und nach ‘in’ Saure fiber ju
geben, befiie’ feder Branntwein, {elbf R wimunb 2raf find
davon nidit: ausge(chloffon;  boch Hangt bdiefe Qualitdt alle
mal ‘wonider Stlrfedes Branntroeins, d. L Yon feinem
Otbalte-an ATEsH ol ab: rdenn es ift aus der Erfohrung
Befanne, 'baf jeder Dranntwvein, . dér mit feineni adht = big
gebinfachen Geriche TBaffee werfert, fich: an' cinem -mifig mwar:
men Orte Uberlaffen. wird)* Rath' und nach in die' Befhaffen:

Beit des € (figs Ubergeber, befonders dann, wenn dem G
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i menae eine geringe Menge Cffig, als faures Ferment, beiges

§. 119:

Ein Branntwein aus Karfoffeln, ber 30 bis 40

P Richterfhen, ober 45 bis 51 Procent
) na es feblem AlEoholimeter, an wabrem A(fo:
z be et jene nadytheilige Veranderung niemals,
. It ange berfelbe auch auf Faffern gc[agct‘r“f;‘l}:l 'malg. Sebr
§ (Bmache” oafferrdidys Branntweine hirlgedeti, Borjfiglich, wean
F fie Efiardure beigemenyt enthulten, die fhon wibrend der
{

abrung der Meifche erjeugt, unb bei ihrer Deflillation
' t ubergegangen ift, find bagrgrn bem Webesgange in Effig

allemal unmmosfm, fa'lbﬂ wénn ﬁr aug Getreide mubucltr
feon’ {‘L\ll’rrn !




Srociter Abfchnitt.

Bon den in ciner Deftilliranftalt und Liqudrfabrif erfors
j berfighen JInfirumenten und Gerathjchaften und Dderen
b Gebrauch.

L §. 120.
.:‘1 jeber Deftillivanftalt unbd Qiqudrfabrif, werden
Snftrumente unbd ®evathfhaften erfordert, Deren
b H vidhtiger Gebrauch und Anwendung ber Unternehmer elner
i folchen Anftalt Eennen muf, wenn er dbie barin vorfom:
i | ‘ menden  Operationes mit Orbdbnung . und  Gefchiclicheeit
ausflfren will. &3 It baher quch begreiflich, baf der Une
ternehmer einer folchen 2Anfialt, nicht blof mit dem me=
Ganifcen, fondern auch mit dem vationellen Gebraus
e jener Gnfirumente verfraut feyn muf, wenn ev Dagjenige
bel ifrem Detriebe leiffen will, was fein gufer Ruf und

fein ecigenes Jntereffe, mit Recht von ibm verlangen.

§. 121,
®ie widitiaflen und unentbehrlichfen Jnftrumente,
welche der regelmifige Vetrieh einer Deftilliranftalt

and Qiqudrfabrif nothroendig macht, beftehen:



in einem genau angefertigten: Thermonretet;
2) in cinem A[Eoholimeter;

&

in einem @accharometer;

4) in, einer, gweEm@pig  elngerichreten Defillivhlafe;
nebft dagu gehbriger Kublgerathfhafe;

5) in cinem fogenannten Wafferbade;

6) in einem jur Deftillation aus glafernen Gerd-
then eingerichteten @andbade;

7) in_grdfiern und Eleimern gldferten, Ne foréen- nebft
daju gefivrigen Kolben und Helmen;

8) in einer gut cingerichteten Preffe;

9) in cinem fleinen doppelten. . Handblafebaly;

Alle Gbrige grifiere und Elelneye: Sevhthfsharten, ; als
Keffel, Pfannen, Sedaalen,: Trihter, Hbne, Mefaefdfie 1.
miffen -von Sinn, von Poryellan; vou Sdanitdisguf, oder von
Olas angefertiget feyn, - Kupfeene. und: meffingne, Gevithe
find leicht dem NRoffen untermorfen; rodurdh - Ghelnfpan:iers
geugt wird, bder die in.ifjnen bearbeiteten Materlen giftigma:
chen Eann. Eiferne Gerdthe wolirden l_u yerunteinigen und ihnen
einen Gblen Gefchmact smittheilen, - Die mwendger widytigen ez
vhtbe, als Ribrfpaten, Filtvicheutel 1c,s follen bei ihueim fpes
dellen ®ebraudie naher erbreect werden, 109

§ 122 .

A. Von Deyi Thermometer und feinem Gebrauche,
Der Nome Thermometer oder auch ThHermofood

(d § Warmemeffer odber TWhrmejeiger) toied QL
braucht, um ein Snftrument damit subegéichnen, bag dagu be:

Hermbit, Defilliviunih F




ok

fimme: 4, bdie” Temperatur, 0. i, rdentgtgebnen Gra
per IBArme dadurch ausgumitteln, den irgend eine &ubfiang
befist. TWir werden bald fehen, dap eine folehé Deftimniting
bl “Bet” DefRilFactonund Liqudrfabrifation febr
biufig’ vertomme,! foigtich jenes Snftrument 'Dabel nidht ent
bebre mwerden Eannd

§.7123,

@as T Hermometer Fann, madyden tver(dhiedenen
Fuoecen woju folches Ueflimme: iy einefehr ‘verfhicdene Ein-
vidgtang Dbefien.s 1Hte  ifE7BI0G die Otebe obn (éinem folchen,
bds, unbefchadet feiner| @fale wber Gradleitér, in jede FIuf
figfeit dingetaucht werdep Farh, welches aug (em Grunde
gan; oue Glas andefertiget’ feyn muf.

§a1e g,

i foldhes flr de! Liqudrfabyiben braudhbared
her'mometery biehet fa vinem fehr engen, burdidiig
gleic eelten, gl&fernen oty Tal. L. Fig. ra b dag in
bringe  einer fleinen glifernen Kigel ' verbunden-ift. B[ene
Lugel i mif fehirreinim Qued il ber bergefrale gefllket,
b folches in: dewr Dol a b bis auf ‘ben dritten Theil fel:
el $hnige emipordeitht, 1Das’ Gnnere des Robrs uber demt

Quedfilber it Tuftleerr,* 4nd " dn'feinem ogbetn ‘Enbe a ifi ed

jugefchmolzen. Fenes Thermometervrohr iff in der Nabhe

4'Ginieit Qber berfelben, in einem

feiner fugel, un

glaferren Eplinder d e cingefchrholjenr, -ber '3 big 4 Tinten
@ucghmeffer! fat, und i demfelben befindet fich “mit bem
Ghermometer pobe die"@&Eale ober Gt gbleiter ver

bunbden, toelche entroeber'auf Papier ober auf cinem @trel-
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fen von Mildhglas vergeichnet if. ~ Der obere Theil dies
fes @ylinders £ iff jugefchmolien und mit einem Henfel vers
feben, um bdag Thevmometer beim Eintaudhen in verfchiedene
Flitffigbeiten, daran anfaffen ju Eonnen,

§. 125,

Die -mit dem Thermometer wverbundene Sfale
ober Gradleiter, welhe dagu beftimme iff, die Grade ber
Whrate oder Kalte einer damit ju prifenden Flhffigheit,
burch die 2tusdebnung  ober Bufammengiehung bdes Jued-
filbers im Thermometerrobre; bearthellen ju Ebnnen,
bat jwel feffe Puntte, den Gefrierpuntt, wobei Waffer
gefriect, "und den Siedpunfr, mwobel rveines Waffer in
offnen Geflfien Focht. Bwifthen dlefen beiden Girengpuntten
liegen nun bie ¢ingelnen- Grade in gleicher Entfernung won
emnander, bdurd) Iiffern begeichnet. Fiir bobere Girade dep
TWhrme, ale denjenigen, wobel das Waffer fiedet, verldngert
fich die Sfale nach oben {iber dem Siedpuntte, und far
tiefevre Grade der Kalte, als denjenigen, wobei I affer ge
frievt, verlingert fich die Sfale nach unten i,

§. 126,

Man Bat febr wverfchicden cingerichtete Thermometer:
©halen;

braude,

vor diefen find aber gewiblich nur gwei im Gle:
nimlich die RNeaumbrfehe und die Fabrene
heitfche. Am beffen bedient man'fich ‘eines Thermometers
mit bdoppelter SEale, an weldher jéne Deidben Gtadleiter
neben efnanber Berjeichnet; angebracht find.
a. Die Reaumlie (e Srale iff goifchen bem Gefriers
punfte und dem Siedpuntte n 3o gleiche Theile

: Ee=
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getbeilt: _fo daf o ben Gefricvpuntt und o
pen @iedbpunkfe des Waffers anbeutef,
®ie Fahrenheitfche Staleift dagegen in 212 Theile

ober ®rabde abgetheilt, namlich von o bis 212, woe

Bei aber o nicht den wabren, fondern einen © tnfi-

er um 32 Fabren

(ihen Grefrierpunts anbeutet,

peitifche, oder 14 Reaumirfche Grade tiefer, als der
fo baf alfo der natdrli
ber Fabren

heltfdhen Stale, ben 32 Girad bderfelben einnimmi,

wabre Gefrierpuntt liggt:

dhe Gefrierpuntt des affers an

welcher mit dem DNullgrabd bes Reaumirfhen

hen bem Gefricrpuntte

jroi

tibereinfommt; folglich

und bem @ievpuntte des LWafferd, die Fabren:
Heitfche Sfale, nun in 180 Theile odev Grade jer:
fallt.
®a. indeffen 180 bividivt burdh Go, jum Oustienten 24
giebt, fo find allemal 2 Grade des Fabhrenheit
fchen Thermometers, einem Srabe bes Ke aumiice
{dhen gleich gu fegen; und umgebebrs, 1 Srad Reau:
miir, o2& Graden Fahrenheit.
Um beim @ebrauche diefes Infiruments vor bem [eid):
ten Ubfofen der Kugel ¢ gefichert gu fein, (356 man
biefe mit, einer durchbroshenen Kapfel von Meffing
dufeclish umgeben, wie {olhes in der Figur angedeus
tet iff.

§. 127.

Goll mit dlefem Thermometer die Temperatur, {r:

1 gend einer Flhiffigkelt auggemiteelt wecden, {0 tawht man

»
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felbiges mit feiner Kugel in blefelbe ¢in, wdbrend man
folthes an feinem obern Griffe mit der Hand feft Balt, und
e vaffelbe folange in bder Gllffigleir bebarren, bis man
feine Vevdnderung im Gtande. des Quedfiibers mebr

mwabmimme. Der Thermometer« Grad, welden Ber @tand

des Quedfilbers begefchnet, {ff nun dic Temperatur

ber geprlften Flliffiqbeit,

& audy 2 big 3
Thermometer anfertigen fafen, wie idy fol-

Unmerfung. TWem es belieht, der fannt fl
Fuf lange
dhe i me hemifchen Grundfapen der Kuni
Vranniein su brenmen. Vevlin, bei C F, Umelang
©. g7. Tal, L Fig. 1. befdyriebent und abgebifdet habe.

§. 128.
Lon dbem Alfobolimeter und feinem Gebrauche.
Der Tame Alfobholimeter (AlEoholmeffer)
wird. gebraucht, um ein Snfivument damit ju bejeichnen,
vas ?c.;!: beflimmt ifi, ben Dranntwein, telben ecin Deftil-
lateur .oder Ligubefabrifant vom Dranntweinbrenner anfauft,
in Radficht feines Gehaltes an ALEoHol damit ju prifen,
berinachi aber auch, den Cehalt des AlEohols in einem
Uber avomatifthe Gubftangen abgejogenen Epiritus, oder
siner mit derglelichn Materien bereiteten Ertraftion, bie
ur Anfectigung irgend cines Liqubrs befimme find, dadurd
audiumitteln, um dadurch dem daraus beveiteten' Produfte
einen ffets. gleihen Gehalt an Seiftigheit ju evtheilen,
§. 120,
Das Alfoholimeter befichet in vinems aus @ (a8 9¢

- a 2 & - " T
blafenen  Snfirumente,  deffen obere Srableiter daju Le
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flimmt HE, tenn felbiges in drgend eine Arf, nidht {don
purch Buder ver(itften Vranntwein, eingetaucht wird, bdas
quantitative Verhaltnif- bes darin befintlichen Alfobols,
u der damit gemengten B affrigfeit, anjugeben. Eeine
untere Gradleiter iff dagegen bie eines mit dem AlLEobho=
limeterverbundenen Thermometers, das daju beftimmt
ift, bie Temperatur (b, i, ben Srad der Barme) ans
gudeuten, tvelche ber Dranntwein jur Reit feiner Prlfung
befict: weil fein badurdy ju beflimmender Glehalt an Az
gobol, mit feiner jedeemaligen Lemperatur in einem ge:
nauen Sufammenbange (febet,
§, 130.

SMan findet ein folches A(Eoholimeter mit boppel:
ter GEale oder ®radleiter, Tal I Fig. 2. abgebil:
bet. a b ¢ d fellt das Snffrument im Sufammenhange
dbar. a b ift ein Hobler gldferner Gplinder, rf Linie im ia-
nern Durchmeffer Haltend,  welcher jur Aufnabme der auf
Papier gegeichneten doppelten Sradleiter beflimme iff. Seine
fange iff wilthhrlich, betragt aber gewbdhnlich 7 bis § Soll,

Bon b bis ¢ ift jener Eylinder mit einem weitern Eulin:
der werbunben, der 4 Soll fang und 3 big 4 Linfen roeit iff,
welche pweite ©Eale, flr das mit dem Alfobolime:
ter vereinigte Thermameter beftimme 1ff. Jener weitere
Gylindér it in d mit einer gldfernen Kugel jufommen ges
fhmolzen, ble mit Qued(i(ber geflllet, und im Snuern
bes Cylinders mit einem furjen Thermometervobr ver:
punben iff, weldhes Im Snnern diefes Cylinders feine Girad:

(eiter auf Papier getragen findet,  Diefe Kugel bat alfo ¢is
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nen jtoiefachen Srwed, einmal, um die Kugel des mit dem
ALEoholimeter verbundbenen T ermome ter s jubilden,
jroeitens, um dem ganjen Snftrumnte einen fichepn ©dhroer:
punft ju ertbeilen; damit foldyes beim Eintauchen in bie Tl
figkeit, fenfrecht fiehet, und vor dem Schroanten gefichert bilvibt,
§. 1318

Die SGEale des AlEoholimeter , welhe in feinem
obern engern, ‘am: Ende jugefhmolzenen Eplinbder, cingefshlof:
fen ift, ift in Hundeet Theile abgetheilt, bdie; -nicht wie dic
Thermometergrade in gleichem, fondernt in {ehr unglei:
dhem Abffande von einander fich befinden, und fich in dem
TMNaafe mefr von einander entfernen, als bdas Berhaltnif
bed ALEohols juz und dbas des 2Baffers abnimme. Je
ber einjelne Grad dricde, ein Procent des wabren Alfohols
in der Fihffigfeit ang; deraeffalt, bafi:menn das ALEobholis
meterin reines $Waffer eingetaucht wird, foldes nur big
auf o eintaucht, wenn ¢ aber in veinjen AlEobhol ginge:
taucht wird, bis auf roo nieberfinft,

6., 132, i

Der  Erfinder . des. AlEoholimeters (Richier)
wahlte die Verhiltniffe des Alfobols gegen Ddie Wafs
frigEeit noch dem Gewiche, daber alfo in dem AlFoe
holimeter mit der Nichter{chen Stale, - jeder eingelne
&rad threv Abtheilung, in Hundert Pfunden Branntwein, ein
Procent ?Ill’o[;g[, bem Glemicht nach berechnet, anbeutet,
Da aber der Dranafwein nie nach dem Gewichte, fons
dern fiets nach dem Maafe oder Volum verfauft nird,

o bat Herr Profeffor Tealles dafle eine nene Sfale be:
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flimme. Das damit verfhene AlFobholimeter wird bas
Keallesfde genannt; e glebt alfo bei feinem Eintauchen
in-irgend ®ine Avt, nicht mit Sucer verflifiten Dranntmwein,
bas . Verhalnif des Alfohols. gum - Waffer, nach - dem
Waafe odber Belum on,” Oa inbeffenn der BDranntmwein:
brenner fich bald der Gidpterfchen, bald der Trallegs
fdhen @Eale feines A1Eoholimeters bedient, um banach
ju beffimmen; fo thut der Deftilfateur ober Liqubrfabrifant
wobl, fich eines folchen Snftruments mit Beiden &talen ne-
ben cinander werfehen, gu bedienen,

§. 133.

Da ‘inbefien alle Korper, alfo auch die f'ffil'ﬁgen fich
ausdehnen, bei gunehmeénder 48 drm ¢, dadburdy {m Volum er-
weitert und in ihrer fpecififchen Dichtigleit vermindert toer:
benj in der K alte im Segentheil fich folhe in einen erigern
NRaum gufammen jichen und in der fpecififchen Dichrigeit
germehre werden: o it aus dem Grunbde bas AlEoholix
meter gugicich mit einem Thermometer verbunbden, tose
burcdh “jedesmal ber Ghrad der MWarme ober bdie Te mpes
ratur s 3u prifenden Bronntweing angebdeutet wird, it

3 D, deNormaltemperatur bei der Graduirung ver

Altoholimeter-Seale ju 128 Grad Reaumiy

= 6o ®rad Fabhrenhelt) angensmimen, und der Brannt

wein jeigt beim Gintauchen bes Infiruments, burch das iy

feinem untern Theile angebrachte Tbhermometer,  ein

hobheve ober eine niederve FTemperatur, fo muf diefeg be

tichtigt roerbens IMan verrvichtet biefes, wenn man fle je
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Differeny von 12 Graden des Thermoncters, wnter obe

<

iber 123° Reaumur, im evfien Fall t Procent Aifohol
der ju priifenden SMaffe Hingu, im lektern! Falle Hingegert
abrechnet, und maon wird dann vor jedem WVetrug gefiz
hert feyn. Um ben g prifenden Dranutrwein auf ju nehe
men, und bas Altohelimeter in felbigem einjufenten, bee
dient man fich eines glifernen hohlen €ylinders Fig 3.
a b, der um die HAlfte [dnger fevn muf, als das Alfoholis
meter, bamit foldhes frei darin fdhyeben Eann, und roenig:
i1
von ben Geitenmwinden deffelben angejogen werben fann.

fleng grocimal fo weit als fein Durd e, bamit es nidht

§. 134
C. Bon tem Saccharometer und defien Ses
braude.

Man nennt Saccharometer Suckermeffer) ein Su:
firument, welches daju beflimme iff, bei feinem Eintauchen
in irgend eine tropfoare Fllffigteit, den G3ebalt bes darin
gelofien Buders nad bem Seroidhte ju erforfihen. Der
Liquirfabrifant fann diefes  Snffruments nicht entbefren,
weil es ihm dagu dienet, den Gehoalt des Suders in einem
burd) felbigen verfliften BDranntwein ausgumitteln und gu
Deftimmen,

§v 135

3¢ Babe felbft eln foldhes Saccharometer Fonfieuirt,
weldes folgendergeftale eingerichtet iff.  Daffelbe - beftehet
in ener olafernen colinderfbrmigen NOre Taf. I Fig 4.




74
a b, dle efwa 5 Boll lang iff, und 5 Linfen im Durchmef:
fer Balt. @le endigt fich in einer Eleinen RKugel ¢, bdie. mit
Quedfilber gefiillet iff, und nun jugleich die Kugel eines
Eleinen . Thermometers bildet, beffen NRobhr nebfi SEale
x y fich im Snnern des Cplinders erhebt, Ven b aufiwives
nach d, evhebt fich ein engerer glaferner hobler Eplinder, der
cine qute Linie Durchmeffer bale, und 6 bis & Zoll lang iff;
und: die @fale eingefchloffen enthalt, melhe durch ibre ein:
jelnen ®rade, den Giehalt bes Suders in einer Flhffigteit

angeben foll, welcher davin geldfE entaiten iff.

Senes Snfirument i durch das Quedfilber in feiner

Rugel fo befchwert, bdap “bei feinem Eintauchen in einem,

bem Fig. 3. abgebildeten, ahnlichen €ylinder, bder lang
und weit genug iff, um das genge Snffrument aufnehmen ju
gbnnen, wenn folcher mit Regenmwaffer gefullet iff, foldhes
pig¢ auf den Punft d einfinft, und jwar bei einer Temperas
fur. von 14 Grad Reaumur, welde das im untern Eyline
det angebrachte Thevmometer andeutet,  IWipd das Sacs
chavometer hingegen in eine anbeve FlaffigEeit eingefenft, die
Quder geldfE enthilt, fo giebt jeder einjelne Grad beffelben,
den Giehalt bes Sud ers, derin der Fllifigkeit gelbft ent:
falten iff, nach Procenten an: bdergefialt, dbaf wenn bdas
Juftrumrent im Waffer big-d, obder nadh der Stale auf
1000 einfinft, foldhes reines TMaffer iff; tenn folches aber
in ¢iner guderbaltigen Kiffgkeit bis auf 1,200 eln:
finkt, fo geigt diefes an, daf in der Fllffigleie dem Umfange
nath in r1ooo Theilen, 200 Theile Suder geldft enthalfen find,




oder dafr fie aus Goo. Fheilen Waffer und
len Buder jufommengefest ift 4c. . Da Gbrigens bder ¥H[=
tohol in einem MWyranntroein, ber durch Juder verflife iff
Eeine fehr -bedeutende Differety in feiter: fpecififdhen Dichtigs
teit veranlaffet, fo Eann jenes ©achavrometer auch ges
Braudt werden; um ben ®ehalt eineg veridften Drannt:

weing an Suder, dadurd ju erforfhen,

§. 137.
D. Bon der Deflillivblafe.

Die Deffitlieblafe in den Defillivanftalien und L

qubrfabrifen iff dazu Deftimmt, nicht Dranntwein aus
azaobrnen Materien daraus gu defiilliven, fonbdern vielmebr:
1) entweder ecinen {dhon fertigen Branntwein mittelff derfelz
ben ju depbhlegmiven ober juvettificiven, um folchen
ven  ben beigemengten Waffertheilen obder andern frembdarti=
gen Beimifchungen ju. befreien, und alg einen ftarfern alfo:
bolreichern Gieifi darjuftellen; ober 2) fie iff daju beffimmé,
einen Branntwein bavin, in der Vermengung mit aromas
tifden. Subjftan jen, ber Deffillation jut untersverfen,
um dadurch, die aromatifihen Theile mit dem reinen Geifte
W Yerbinbden, unbd einen mit avomatifthen, Stoffen beladenen
geiftreichen Branntroein bavjuffellen; ober 3) fie ift daju bes
fiimme, aromatifdhe Sub tangenmit veinem Weins
geift darin gu bigitiven, um folche ju ertrabiven und
den Geift damit ju Befadens fo wie folche endlich auch noch
gur Deftillation bes blofien TWaffers angerendet werden

tann, um bdiefem babureh. die in ihm aufgelbffen fremdartic
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gen @toffe 3 entgichen, und folshes jur Verdlnuung des
Aleohols vorjubereiten.

§. 138

Dan  yerfertigt tie flir bdie Deffillivanftaltenr unb i

quorfabrifen beffimmten Defillivblafen gewbhnlich aus
Rupfer, in vielen Fallen aber auch aus veinemrengli:

k fdhen ober oftinbifdhen Rinn,  IRerden (olhe aus

Kupfer angefertiget, {o ift billig, wenigffens den Deftils

Belm, fo wie bie damit verbunbene KUHlgerdthihaft
aus veinem 3inn anmpufectigen, damit fich nie Srunfpan

‘ ! bilben, und dag Deffillat verunveinigen Eanm
|

=
—

)
.

Yeder Drannfwein, auch der reinfie und feinfie, er:

-

¢h und Gefdhmad nacheheilig ju:

feibet eine auf feinen Gler
rudwirfende Verdndberung, wenn berfelbe bdie Einwirfung
einer ju flarfen Hige erleidet. Diefes it aber faff durdhaus

dor Fall, menn folcher’, wie 'es gewdhnilich gefehiehet, iber

freiem Feuer defillive 1oird; und eben bicfe nacdytheilige ir-

fung findet {fatt, wenn man folthen in der Vermengung mit

aromatijchen Etoffen, det Deffillation uber freiem Feuer un:

weil in diefem Foll auch die gewdrzhaften, fu

wie die atherifch dSligten Gemengtheile jener Gubftan:
ey, auf eine l:r.r'\:i}tiiigr"_-‘IE_\‘.‘ifc veranbdert werben, fo vaf bie

aufe Befihaffenheit des Defiillats dabei leidet.

§. 140.
Befte Geftalt einer Deftillivblafe.

@oll bei der Konfirultion cinee Deftillirblafe; fir




bie Deftillateurs und Ligudrfabrianten: Geflimint, * alles  ér
veicht rerden, was erglelet weie n Eann; fo darf man nach-

folgende Punfee dabei nicht -aus den Hugen Bevlicrens 1)

miglichie Echnelligheit iny Glange; der-Operations: 2) voll-
fommene ALEEHIung und Berdich cung;i der qus der
Deftillivblafe f-b.‘rg.‘)e‘:.bm Dampfe; 3) BVermeiduny aller
moglichen Werunveinigung des Defiilbars,  durth Fromd-
artige der Gefundeit nacheheilige Beinengungen; 4) Diret-
tion ciner Temperatur, bei weldher das Deftillar niche
in fich felbft gerfibbee .unb ju feinem Nachtbeil verdnbders
werden, Fann.
§. 141,

Die befte Form einerr Deftilbivrblafe, « welche nicht
ur Digiftion ober Ertraction, fondern gur wirflichen
Deftillation angewendet werden folf ;- it bie. eines abge:

fehnittenen Eylinders, | der mehr neit alg tief ift.  Man

wollte 3. W, cine Deftillivblafe fich anfertigen laffen,
aus weldher 100 Derliner. Quart Branntwein (gleich
dem Umfange won 250 Pund LB affer) mit einem male
veftillice werden follen, fo gebe man: derfelben-faolgende Di
Menfionsverhdleniffe., Taf. 1I. Fi

o noa b fel ber Durd:

fo

meffer des D lafen Eeffels = 2 Fup 33o0ll, a c fey feine
Tiefe =4 Suf, b d fey feine WHibung = 2 el Hodh,
fie gebet verjlingt ju, wie diefes die Sigur nadwoeifer, d e
fep Der Q"[ﬁf\'nba{ﬁ, = t£ Boll hoch, e. £ fen der Duwch:
meffec bes BDlafenhalfes, — gL Soll weit, s Fommen
nlfo folgende Verbdieniffe gu ftehen:
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Ficfe des D lafenhalfes =11 F0g
Gurdhmeffer deg Blafe thalfes = 2" —i 3 Rell,
Hohe dev’ TBoIbung, von der Ober:

flache sdes Blafenteffels,  bis

jur- Oeffnung 1 der” Halsmiin

bung Siin0d Seidell el
Hiohe ves’ Dlafenhalfes aeefed 1 JHGRER. ST L QPER
Durchmeffer beriHalemimbdung ber

Plafe TS0 = gL
Totalburchmeffer. des Dilofens

Feffels e J T JEERE 2155 DTN T
Totaltiefe der Diafe =1 = 2f —

Um nach jeder Beendigfen Deffillation, das Pileama aus
bem Blafenteffel ableiten ju fonnen, bringt: man am
Doden deffelben: ein” Abjugsrobr g h an, “das fo lang feyn
muf, bdaf folches durch e Mauer hindurch gebet, und an
feinem 2fuggange: mit einem Habn von Meffing i ver
bunden ifts

§..x42,

Del jenen ' Dimenfionsverhiltnifen iff dle Tiefe des
Blafenteffels, fomwie die Totaltiefe der gangen Dilafe,
als gegebne, fich immer gleich bleibende ®cdfie betraditet,
dev Eubififche Jnbalt einer folchen Blofe mag auch noch fo
viel betragen.  Der Durchmeffer des Diafenteffels
muf dagegen junehmen, wenn ber Fubifche Gnbalt ber Dlafe
groper feyn, . alfo mebr als 100 Becliner Quare Fliffige
feit mit einemmal darous defillict werben foll. IBas das

Bechalenif der Halsmbndung der Dlafe jum Durdh:
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meffer bes Blafenbeffels betvifft, fo riug Hier das'Ves:
baltnif von drei Ves Erffern ju's des LeBtern” angeriommen
werden, "l wéldjec  auch fur jede aitdere Biafe von 'groferii
Durchmeffer " eine Befrimmte Gebfe blelbt,

; §. 143,

Der Blafenbut vder DefFillivhelm.

Was den' Blafenhut, R op'f ober DeFillitherm
betrifft, melcher bel jeder D [afe dagu beftimme iff, Die'aus dem
Dlafenteffel bel der Deftillasion emporfieigenden Diinffe
aufjunehmen uad folche, in die, KGHI ger d 65 fch afe fortju:
leiten, mo, fie, ju tropfbaren Flitffigkeis verdichtet. werden fol:
len, fo,bat man, von jeber von digfem Theile der Deftils
Lirblafe cine, febe uncichtige Anficht gehabe; bdaber man
auch. die Form diefes Theiles, in den verfchiedenen Deffillis:
anftalten, fo febr vecfchieden geftaltet finbdet,

§+ 144,

®ang , unrichtia Begte man in vormaligen . Seifen bdie
Dorfiellung,  daf der Deftillivhelm dagu beffimme fen,
dle aug dem Viafenteffel emporfieigenben Diinfte nidht nue
fortyuleiten,. fondern. auch sugleich folehe gur tropfbaven Slif
figeit zu verdichten, Daber bdie verfchicdene Seffalt und
Einvightung blefes Theils: Daber gab man {bm in den. Gl
tern Jeiten die Form einer HalbEugel, bdie da, o fie
mit dem Delmbalfe verbunden ift, ecine Rinne Dbildet,
von weldher der Deftillirfhnabel ausgebet, roelche Ninne
baju  beffimmt feyn follte, Die von ber innern SBand der
HalbEugel herabfliefiente Fliffigheit aufyunchmen und folche

in bie .ﬁ‘fif)[ﬂl‘['ﬁtf)!\'[)dft iber u ff]@;-m; ober mian gab dem
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fo

Deftilfivhelme, flatt ber Gefalt einerHalblugel, dle Gos

flalt einer Py ramide, die gleichfalls mit einer Rinne verfehen
war. . Um bie AbEGhIung und Verdbidtung jur tropf:
paven Fihffigkeit ju beglinftigen, lief man den-Helm mit
ginem fupfernen Keffed (einem Mobrenfopf) umge
ben, = auf :deffen ©runt fortwahrend Ealtes TWaffer ju

:
b

ftbhmte, wahrend dag nad) und nach wavrm gewordene; o
forfwdhrend abflof,
§. 145.
Man gab febner diefer Gerdtbiafe eimen”febr Hoher
Hals, rodurch man beywedte, daf nur dle geiffreichen
®tnfte in ‘demfelben emporfteigen, bie fhweren waffrigen

hingegen Davaus in e Blafe aurhd frefen’ (ollten,” IBir er-

hig, cine Abbildbung dlefer fehlerhaften

Gincichtungen au liefern, da mun folche in allen &ltern,

adbtens es ‘micht fir nd

{eider auch vielen neuern @driften abgebildet finbef, wel:
e von der DefillirFunft und der Liquorfabrifa-
¢ion bandeln, fo wie felbige in den meiften beftebenden De:
ftiltivanftalten nod) vorgefunden rerden Ednnen, - IBir wol:
fen bagegen Bier die Einrichtung eines verbefferten Blafen:
helms Befchreiben, und folthen, in der Abbilbung bdarftellen,
tote berfelbe bet einem vationellen Detrieh der Deftiliranitalt
fonfiruirt fepn mug,
§. 146,
Befte Geftalt bes Blafenhelms.

Der Blafenhelm Gat Feinen andern tvefentlichen
Ruwed, als die aus dem Diafenkeffel emporfteigenden geifti=
gen




Br
gen Dinfedn dle REBIgerdthfhafe fortjuleiten; dvo
folchoerfijur ted pfpbatien Fri fligEeie vevdichterund abs
geBable indie Voviaye ber geflhredoerbeny or dient alfo blof
afs ein: Gortletter: fl e Dinffess Man giebe: dem ¢ (i

rdaferdam: beftern!bie ‘Qeffale cines: ino der Spigé abgeftunmpf:

ten'Regels, ‘Tall L Figio: (@Seln Durdmeffer an ke
¢ingebilbeten Dafis a'd ift ‘fo qrof, 1aisidie Mindung des
Wlwfenha Lfes weicift] alfo betedye; im (Pl r.) ange:
fhheten Fall, viefélbe etrwa 9 Boll /- weil die Mindung des
D elme etwas wirengert qu geben muf,' um tnidie Déffuung
bes' Dilafend alfes eintreten ju Ednnen; weshalb:fein qubf=
ter Durchmeffer Uber' der Miindung. g [oll Betvig,  Geine
fenfrechte Tiefe e d betrage 18 Soll. G verengert fich am
obern Theile Eegelfbrmig éi.bgérfmber, und bdehnet fich Bier
in ein Fortlettungsrofr d'e flic'die Dhinfe aug,
bas 15 ol [ang i;?, und. bei  feinehn - Austritt aus dem
Helm6 Joll, amaEnde oder an feiner:Oeffrnung: aber; e
4 Boll - Durchmeffer: hut,
§. 147

BDei jeers Geffaltung des Dlafenbhelms wwirds der
Buved der - Defliflation 2 & hrelliglelt mit Erlpatung
MiBrennmaterial verburden, vollfommien erveicht: benn
bier: finben. die "finfte aus dem Dilofenfeffel, nach bem
Maafe threr Bitdung; Raum genug, -um unbebindert in den
£ ¢ Int:bbergutveten, fie gieben fich in einem engern RNaum-: jus
fommen, bevowfierdas A bleitungsrofr erreichen, und fie
werben durd) diefes lunbepinert forfgeleitet und in-die KEH L
gerdathichaft Ubergefibes, - St - sugleich - die KIGlerdth:

Hermbft. Deftilliviupf, ﬁ
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fibaft ven foldyen WRonfruftion, ap dig: v diehtun g der
© gmp fe und by, valifommene ALE:plumg dev Fthffigheit, mit
iprer.Dildbung gleichen @ dyritt halt, foerfordert eive'fo gefialtete
Merrichtung: Eaum: den achren’ K heil fo- wiel Beit, um aber
gu-deftilliven, als eigeandere, - nady dee fonft gewabniichen
Art eingerichrete; yoodutsh ngtiielich Beit: unid Brennmaterinl
im gleidhem Maafe erfpapt werden, Um den B [afenhelm
yoabrend imebreven Defliffationen hinteveinander nidt abneh:
gient ju diirfen, amd doch die Blafe anfe Ddeue anflllen u Edn-
wen, 1aft man in: dep ﬁﬁé!bit ng der Dilafe, (Fig. 1. b, d),
eine anderthatb Boll woeite Deffnungianfegen; die: durdy cinen

@dpleber. gebffnet und werfchlioffen werben Fann,

§. 146,
Dip Kublgerarbfchaft.

Die Kaplgerathidafe (aud Refrigerator ode
fondbenfatoyr genannt ) hat- elnen boppelten Bwedz  ein:
mal, um bie aus dem Blafenhelm ini diefelbe Dbertretenden
Diinfle qur tropfbare Flifflgbeit ju verdichten; jroet:
gens; um bas verbichfete Fluidum: vollfomnien absut‘ﬁblorn
Diefer Thell Der Deftiflirgerathe Hat: in: netiern Belteny, ritd:
fichelich feiner Anwendung in der WHranntoeinbrenneret; Avidh-
tige Perbefferungen erbalten: Gl die Deftillivan taiten und
Qiqubcfabrifen Hingegen, wo miche immed Blof Draniits
wein deflillict wicdy fondern biefer vft aromatifche Su:
(afe befomme, uber welde derfelbe abffrabirt werben foll,
gonnen jerie verbefferten Gerdthe nicht wobl angersendet werben,

il fie fchroer ju veinfgen find, und aus dem @runbe ber Gee
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rush bes Produbtes einer sorausgegangenen’ Deftillation, fich
Tetilt “ Doy Deftillate “elner nathfolgenden MmiftGeilen tonnte,
foelkhesdaus’ andern Matevien: beveitet iff

§ 149,

Gl dle Defillivanffalten und e’ Liqudrfa-
BedEem  blaiben aus dem Grunde dle bigher hblich gervefe
nen ‘@ypivale oder " © hlangenrdhren noch immer am
o falichfEen, um den ‘Swed ‘der Verdichtung und ALE(Hiung
dadurch veveinigt gu eviielen; « nup ‘mufi die [abl ihree
W indungen vermehrt, und der Durchmeffer derfelben vers
baltnifmapig vergrbfert werben: fo, baf ber Durdymeffer
jener 2Windungen, mif dbem Durchmeffer des Helmrohrs
ber Blafe im WVerhlniTe fiehet,

§. 150.

an” denfe 'fichy 3 “B. eine Defill{vblafe nebft: ih:
rem Helm, von den ' (§ 141.) angenommenen Dimenfionen,
fomuf bdas fpiralférmia gewundbene KAOHrohe (Taf IL
Fig: 3. a. b) fechs IBindungen erhalten,  doch fo, daf
bag :gange Wobr vor: feiner Diegung gedacht, 'nach unten ju
fich verengert, oder Fegelfbrmig yu gebet: bergeffalt, baf wenn
bag Rihirohr am cbern Theile, wo foldhes ben Schuas
bel beg Helms: aufgunchmen Beftimme {ff, einen Durdmefe
fer-von 5 Roll Gat, um jenen ©chnabel wenigffens elnen
R0l tief In fidy aufnemen ju Eonnen, fo muf beffen unterer
Theil, oder das Yuggangerohr, nodh einen Durdhmeffer vor
wenigffens’ 2. 3ol befigen.  Um wabrend dem Gebroudys
feine ‘Qage nicht verdndern, und fich' an einem ober bem' ane
deert Orte fenfen ju"Edbnnen, muf folches  von ' Anifen” durdh

52
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dagmwifchem fenfrecht -febende metallene) Etabe: befeftige fenm,
unb von ibnen getragen werben. - Damit ferner dags st u b (:
robr mit feinem untern Theile, nicht unmittelbarsauf dem
Hoden des KAHIfaffes ju ruhen Fomme, miiTen jene M-
tallifdbe 6° big. 8 Boll tiefer binabgeben, um: als Glfe
flic das Khblrohr ju dienen. Sie find bier: nicht abgebit:
bet.  Das fpiralformig geroundene K&HIrohr wird ge
wibnlich aus {nwendig verzinntem Kupfer, beffer aber

aug reinem Binn felbt angefertigt

§. 151,
Das Kublfag.

Henes Kublrohr muf mansin elnem §affe placiven
bas enfieber aus Fafftiben von Holg, oder aus Kupfer,
ober ans.mit Selfarbe angeftrichiem Ei (e nbil eth obder Fint-
b Le dy angefestiget feyn fann, Taf, I, Fig- §. a b ¢ d ift foldhes
i Durchfchnite dargeftelt. Seine:Hdbe unp Tiefe miffen
pem Sotalumfange des Kablrobrs angemeffen,  und fo
cingerichtet feyn, ~baf die Windungen des Robhrs rund
ferum von den Seitenwitnden: bdes: Faffes um g Jot abfie:
fen, fo wie deffen oberer Thell um x5 Joll Uber;bie obere
Mbindung des R o hr g emporfieigen mup. An.e frehet der Ein-
gang des K Ghlrobrs ein Paar Soll lang durch eine im Faffe
angebrachte Oeffnung nach dem Helmfchnabel ju hevaus, undiift
barin wafferdicht befeftigt. Die Stellung mufi fo-feyn, daf diefer
Eingang sum Kablrohr, den Augganyg des Helmfchnabels
leicht -aufnebmen Fann. Gleichmafig vaget der untere ¢ngere

Theil bes KEDIcohrs bei S, an dev dem Eingangeentgegengefepten

{
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@eite unten, tm' 3 bis' 4 3o Geraus, und iff wofferbice

Befeftiget, um in Bfe Vorlage geleitet u rerben.
§. 152,

Um endlich das Waffer in jenem Kiblfaffe, weldhes
dbarin: bas: metallne. Kiblrohe umaicht, fetd in einer gebirig
nigderen Tempevatur gu crbalten,  wird in der IMigte, de
@eblangentoiudung x, x ein Kohr von Holz. obder audh von
Dlech angebracht, (gerwbhnlich der T o(f genannt), toeldes
bis auf den Voben des KAHfaffes hinabrelcht, und mit
feiner Ogffnung nur ein Paar Foll von felbigem entfernt iff;
{o_rwie folches am obern Theile ded Faffes gleichfallz um ein
Paar ol Hervorraget.. Es.ift;dagu beftimme, um, fo. oft
bag TWaffer im Kbbifaffe fich au evbigen anfangt, durth
daffetbe guf ben Bpoden binab Ealtes Waffer bineinjus
lelgen.., Damit , aber, auch. bag worm. gerwordene Taffer. deg
Saijes am obern Thelle bdefjelben, , in gleichem SRaafe ab:
fliehen Eann, ift auf der einen Selte des. Faffes, bei g
Oefinung angebracht, bdurch . welche ein- Rohr Horijontal

3 bis 4. 3oll toeit hervovraget; an mweldhes eln bis auf bden

eine

Boden herabreichendes, Reobr h i angelegt werden, Fann, um
bag abfliefende. SCaffer oufuchmen . und. ableften. ju. fhnnen.
“'\ . ' ~y - 1

Do KEH(faf felbft,  rubet mit feingm Poden. auf. einer

’ Unterlage,

§. 153,

; Det Blafenofem

’ TWir- haben bis jest nrfr dllein won* der beffern Elrrich:

tung ‘der Defillirblafe wnd' der ‘RAHTIgerdthfhaft
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geredet. €6 ift nun nothig, audh bdes Ofens ju gebenten,
in welchem die Dlafe eingemauert micd, um folche: ju. feuern
und ‘dle Deftillation aus felbiger ju veranfialien; und jwar
mit Crfparung von Seit und Brennmaterial,
§. 154

Der Ofen wird ans Materfleinen dufgefibet, unbd
it cidem Roft ind Befombern OfenBeerd verfehen, wenn
mit Tocf oder mit Kobhlen gefeuert werben foll.  Er be:
parf dndeffen  feines Moffes und befondern Afdhenher:
ded, wenn mit Holy gefeuert mwerden foll. - Betrlige die
Tiefe bes Blafenfeffels einen Suf, wie wir angenommen
Haben, fo mird dag Mauerierf um diefeibe Gerum fo fon:
flruivt, daf das Feuer fich in ‘der Hohe von 5 bis 6 Iofl,
ein Dagrmal um den Keffel berum voinden Eann, bevor fel:
biges in dben ©chyornftein abgeleitet wird. ~ An den Obri-

gen obern Theilen” bed Keffels, muf dagegen die Wauer vhl:

1ig “anfcbliefen; fo ‘woie felbft dle Halfte der TWilbung des
Blofenfeffela vermauert feon nmuf, um bden nachtheiligen Ein=
fluff der barauf fallenden Ealten Luft abjubalten. “IUn der
dem ©chornflein gugefebrien @eite bes Ofens, it der Ab:
3tig° bes Feuers mit bem Schornftein in' BVerbindung defest,
um in felbigen fortgeleitet ju werben.  Jft die Blafe einge:
mauert, bergeffalt, baf ibr am Boben befindliches Abjuge-
robr, gum Ablaffen des PhHlegma, Hinveichend meit anus
ber Maner Heraustritt, fo wird fle im Abffande von 4 Sollf
von der erffern, mit einer goeiten DRauer umgeben unbd bie
obere Oefinung - feft. verfchloffen, um in bdiefem Swifchenvaum
eine flill{fehende $uft gu erbalten, dle, als ein Giberaus fihled:




ter Leiter flir die:MWhrme,” bas Auwftrbhmen bdevfelben aus
ber ‘erflen Mauer ity bie frele’ Luft berbindert, fooburds viel
Brennmaterlal erfpart wird.  Dag Feuerlodh, {0 mwie ber
Afchenbheerd, wofoldher vorbanben it muf mit Thiven
verfthloffen merden Ebnneny ! Eine befondere Abbidung diefes
Dlafenofens Gbergeben wir, da folche: nicht/nbibig:ift,
§. 155.
Borrichtung einer Deftillivanftalt mit Dampfen.
€3 ift eine allgemein’ anerfannte Cefahring, daf' geiftige
tbffigeeiten, roenn folche auf frefem Getier deftitiiee werden,
nicht nue an und fiir fith, fondern: atich befonders damn,
wenn folche {iber aromatifche @ubfangen “abgejdgen twerbden,
wie folches in’ Ben Liqubrfabrifen immee Ber Foll ift, eine
mehr ober weniger nadhtfeilige Cinmirfudy disedy dle Hise
erleibert, wenn folche nicht fo fhwacy e mbalich erhalten
wird. - Del der Deftillation eines blofen @pi:'imﬁ,‘ der jur
Bereitung der Ladflrniffe, jum Beennen ‘in den Lampen tc,
beftimme ift, it folches von Feinem fonberlichen Nacheheil, Bek
etnem foldyen Bingeqen, der yur Subereifurig woHTeiedhender
Sypiritus oder liquider Parfhmberien, fo tie jur Sus
tb?Wll‘ung ber Liqudre beftimme iff, leidet das Angenchme
berfetben im Gefehmiadt und Glerudy badurd “auferordentlich,
§. 156.

Soll bafer dle Deftillation *eiites’ ju felnen Liqubren be:
flimmten Spivitus oder die dér feinen Qiqubre: felbft,
in Berbindung mit fenem, unternommen werben, (6 muf
feder’ Grad der' Hie vermiederi terderts der elne Rerfibrung
i enen SMateriern, (RBrenylich madhen Bevfelben cc erbe fih:
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ven «fann; und biefer Smwed roird alleim badurch errveichs, daf
man  Ste Deftillation durdy Dimypfe; vervidptets  Eolches Fann
durdy: groel verfehledene-SBege erreidht Averdens eimal,indem
man.bie Dampfeelnes beftillivenben pivitus cin. cinen anz
bern Bineinfreten I4Ge, - der defllive, werben, foll; | sweifens,
burdh die Anroendung bes fogenannsen IBaffepbabdes

§. 157, .

Bortihtung einer Deftillivanftale mit swei Blafen.

@oll dle erff genannte Methode ben Vyefiiflation dnAn=
wendung gefest werben,  fo bebarfman dagu roei Deflllir:
blafen; ~ bie neben cinander fehen, wund folgendermafien vors
gevichtet find.  Tak IL Fig. 5. a hoe d fey; eine, Deflillivs
blafe: nach ben- (§. ,x4r.) - angegebnen. Dimenfionen, Eons
fieuive; - beven fubifcher  Snbalt fich . nach  ber, Maffe, vichs
tet, roelch® mit. einemmal defilllvt wesden. foll.. Jbr Helm
e § Deftebet blof in einems Leitungsrohy, wic {olches bie Fi-
gur befagt, . und ift-:am Ende bdes @ hunabels mit eineny
fenfrecht Herabgehenden Rohr [ g b verbunben, welches, mit
{einem untern Theile h fich. bis, anf.den BVoben. im. Junern
ber jwelten: dancbenffebenden Biafe herabfenft; in g .aber
durch einen Habn . gedffaet und verfwloffen werden. Fanu,
Die procite Dlafe Fig. 6. iff mit der erfien von gleichem
torperlichen Snbalte,. . aber, mit: einem-gewdbnlichen Srelm
nach. der (5. 146. FKig. 2.) erdrterten Art; . beffen Sibnas
bel mit dem Sehlangenrobr  ciner. KuHlgerdaths
fehaft in Berbindung. - Jebe Dlafe iff, am Hoden, Fig.
5.1 umd Yig. 6. i mit einem Abjugsvohe, verfehen, das jum
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Ablaffen  des, Phicgma’ nach sollendeter Deftillation beffimme
ift:” Die groeite Dlafe Fige 6-bat in - ibrer Whlbung bei k
eine Oeffnung, oin welhe daé Berbindungsrobr £1g, b einges
bet, und durch eine Schraube befeftigt iff. Die gweite Blafe
Fig. 6. wird gar nicht gefeuert, und Ffann daber Blof mit
Holy eingefaffet und umgeben fenn.

§., 1508.

Bl man mittelE-diefer Vovrichtung die Deftillation
ober AbfEraftion ened:albobolveidhen Spiritus,
aber eine aromatifde Subftang oder die BVermengung
von mebreven saromatifchen @ubfiangen? veranfialten, fo 'mird
die erfie Wiafe Fig 5. blof mit Spiritus gefdlles; in b
iweite Diafe-Kig. 6. bringt man bingegen bie wevEleinerten
aromafifdhenm @ uliftanzen, in DBerbindbung imits Spi-
ritus. @ind nun beibe Blofen durch das Kommunifa:
tiongrofr mit einander, aucy bdie gveite mit der Kibigerdth:
fihafe werbunden, unbd alle Fugen wobi vertlebt, fo wied nun
dieerfie. Diafe angefeuct und. die Deflillation gang nach ge:
wobnlicher ST8eife. veranftaltet.

§. -159.

Wei digfer-Deftillation, Commt der: Spivitus in der ere
ften Wlgfe jumy Sieden uud. wicd 4n Dimpfen- verflichtiet.
Diefe treten in den Gpivitus der grociten Dlafe ein, bringen
auch diefen allmapiig sum @ieden, dep dadurch erhiste Sple
ritug durdhdringt nun bie arematifdhen Subffangen,
verbimdet, fich. mit. ihren. aromatifchen, fo wie den atberifch = dlis
gen. Theilewy. und i¢ diefen, beladen, wird er nun in Din:
fien werflichtiger, dle. durch den Helm der Biafe in das



Gdjlangenrobr: der KEGlgerdtbichaft  Lbertretén , Hier gur
tropfBaren’ Flitffigkeit vetdichres unbd abaeflhle und in der
ang¢legten Vorlage aufaefangen werden Ebnnen.

§. 160,

Die WVortheile, welche aus diefer Deftillationsare Hervors
gehen, find darin gegrinbdet, daf, weil die aromatifhen Sub:
flangen in der jrociten’ Blafe den Eindrud des Feuerd nicht
unimittelbar erleiden, wie foldhes bei einer gerodbhnlichen De-
flilation der Fall i, fondetn nur durcy die Dimpfe bes
@piritus der erflen Diafe erhipt und Fur Deftillation dis:
ponirt erden, foldhe duch feine Berftdhrung erleiden= und
nicht brenglich roerden Eonnen, fondern in {hrer nathiclichen

NReinheit mit der geiftigen Giliffigheit fich mifthen miiffen.

§, 161,

St tle ‘Defillation beendigef, d. {. it fo viel vom aro:
matifchen Geiffe aus der jweiten Diafe ﬁbcrqqugm, als man
erbalten wollte, fo wird aus der erften Dlafe das Phlegma
purch das am Boden Dbefindliche mit einem Hahn verfehene
Nobr abgelaffen, und folhed Fann nun, mwenn nod geiftige
Sheile darin enthalten find,” durdh eine Deftillation flir fich
davon befrefet werden, Eber o' roird nun audh bas’ mit
veén avomatifhen @ubftangen gemengte Phlegma aus bev
sroeiten BHlafe abgelaffen, aus weldhent, wehn folches nodh
geiftige Thelle enthlt, diefe burch elne befordere DefHilfation
flie’ fich gefrenint, —uid nGn das dardus ¢rfartens” Deftillat,
30 einer roenig feinetn Art 'Liquds Benugt werden Fann.




§: 1262:
E. "“Das %113{1_f|‘-er[mb.

IWie nactheilig ble unmittelbare Einwirfung bdes Feuers
bel ber Deffillation aromatifdher @ubftangen mwerben
fann, Bat man fchon wven ben Alteffen Beifen her geflblt,
und bdaber eine folche BVorridhtung ju der Defiillation ge:
troffen, Daf, indbem bdas Defiillivgerdth in einem RKeffel mit
Fochendem TWaffer eingefente iff, bdas geiftige Fluidbum
gejwungen blefbt, feinen Bohern Grabd bder Temperatur, als
ben bes fiedenben FWaffers (d.1. o Grad Reaumur ober
212 Orad Fabrenbheit) annchmen ju Eonnen. Nan Hat
daber diefem Werfolren den Namen Wafferbabd, audh
‘IQ?Cdebr_ febr unrichtiy aber MRariebad beigelegt.

;

§.163.

Um eine Deftillation qus dem Wafferbabe ju ver:
anftalten, Ffann man fich der (§i 137.) befchricbenen De:
ftillivblafe: bedienen, ' @tatt daf folhe aber in eimemi Ofen
eingemauert wird, Dbducch den fie gefeuent werben: foll, ift
folehe .am. Anfauge ibrer ABHbang mit einens 3 Boll breiten
Nande.von Kupfer umhgeben, der an den Kanten unter einem
rehten; SBinfel in-der Richtung: eines Kreifes einen Soll um:
gebogen dft, und mit der Ocffnang febr gut auf die’Oefnung
¢ines Fupfernen Keffels paffer, i roelchen die Blafe
cingefentt Werden foll, - Jener Reffel Figeozoa'be d iff 6
Joll weiter und: eben fo.wlel tiefer als bes Blafenteffel, * fo
baf, wenn: diefer bis an. foine Slﬁf;[brm:q T Fufcetef iff, und
fein Dreitendburdhmeffer 2 $uf 3 Soll-betrbge dewn Breiten:
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burchmeffer bed TWafferfeffels 2 Fuf g Bell, und feine
Tiefe 18 Bell befragen muf.: bergefialt; daf wenn dle BDlafe
in jemen Keffel Bineingebdngt und mittelf daw an_ ibrer

TBolbung angebrachten umgebogenen Rande auf bie Oeffnung

-

e Reffels aufae{choben wird, fie fich fhwebend im RKeffel
befinbet, Anf Argend elner Gtelle i1 gebogenen Rande, 3. D.
in e, ift eln Eonifches Ventil e L angebracht, bas in eipe
6 Linien weite Oeffnung eingefchloffen, und mit elnem Ges
wicht von 5 Pfunbd, das gwifchen einer Stell{hraube rubet
g h belaftet {ff. Diefes BVentil ift daju befiimme, um jeder
Sefabr des @©pringens bes TBafferfefjels vorubeugen, wenn
derfelbe ju farf gebeibt werbden follte, mwell in diefem Fall bie
Dampfe das Ventil BHeben, und fich mit (’“r_;i{d;c baraus
entfernen twerden; in welhem Fall das Feuer gemildert rers
den muf., Sener Dampfleffel iff, wie gerodhnlich, in einem
Ofen eingemauert, wm qefemert werben ju Ebnnen.
§. 164 /
Goll nun mit: diefeny LW afferbwd e gearbeiter roetden,
fo wird der Keffel mit Waffer angeflllt, und zwar derge:
ftalt, -bdof wenn dic Dlafe hinein gefenft roird, ' {olche “von
Huffen bis zur Hobe von 10 Boll-mit IWaffer umageben  ijt;
worauf alle Fugen: gwifchen »bem Rande der Dlafe unb Sev
Deffnung bes Kefiels: auf reldper: berfelbe {chlieht, " mit auf
Papier gefirihenen M eh [ Efeift er'dbunfidicht verflebt werden,
weldye BVertlebung man' vhllig austrodnen (ft. DievBlafe
wird bierauf mlf der ju deftillicenden: Flliffigteit bis an bdie
gBsibung angeflillet; der Deftillivhelm aufgefest, wobl lutive,
fein. @©chnabel mit. dem RKiGlgerdthe verbunden, und nun
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bas SBafferbad angefeusrt, folanae-his ble-Fififfiateit g
deftilliven, aufiungt, - und auny die. Defilintion foldergeftalt
fetner: fortgefelt;

1§ 105«

Dol ‘Biefer:  Verfabeungsart, . forhme - das Waffer im
Wafferbade jum Sigveny 'Die in ber Deftillivblaferein
gefchloffene Sifsfﬂ'gi'cir, empflingt bdie Whrme des fiedenden
Waffers, dip g0 GradNeauniie’ oded 21 Grad Fab-
renbeidibetrdgt. © Da aber der Wein gelft fchon: bei 143
Grad N caumuie: ober 165 Crad Fabhremwheit ju defil:
litend beginnt, - fo. barf' das ‘Waffer i IBafferdbade nur
im(chniachen Kothen unterhaien toerdens,  um' die"Deftilla-
tion der: geiftigen Fllffigkeit fortyufegen. ((On bievobas 'TBaf
fer; toenn ¢8- fiedet; niche werbampfen fann, ) ifo-Eann es fish
audy niche vermindern. 1 @ollte Saber durd) ‘ein Verfehen ju
{tavfeg  Feuer gegeben pverden,  for dofi fich bag’ Waffer im
Wafferbade {iber den Siedpuntt erhist und in elofiic
fhe Dlinfte ausaedebnt wied;: o heben biefe dag Ventil,
unb wan bavfinur das Fewer verminderh’, cum alled toieder
t Sheichgewicht ju fepen,

§. 166,
E. Bon dem Sandbode.

I Deftillivanfalten und Lqubrfabrifer, bedarf man
oft einer Digefion, ober auch einer @ efftl (ation aue
gldfernen Gerdebichaften,. - Da dlefe ohne Sefahr des Ser:
foringens, nicht dber dem freiem Feuer - Hehpndelt erden
Fonnen, fo Ieat man foldhe.in cinen gegoffensn. pifernen B
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§ilter mit Sartd” umfcblittet, . und-eine foldhe: Worvichaung
wird ¢in @ dndbad genannt, ®affetbe iff Jufommengefept:
1) aug bem eifernen Behalter, in relchem: die! Gefife
wit @and umfchlittet eingefept werden follen, und wird ge-
ofnlich eine Kapelle genannf; und 2) dem Oifie iy, “in wel:
dem 'die Kapelle eingemauert {fh
§o 167
ie Kapelle;. melde aus Gegoffriem Eifen angefertigt
iff, ~unb-die ‘man in ten Eifenglefercion obew aud bel:den
mit Cifentoaren Handelnden Kaufleuten jum Kaouf befammt,
beftehet in einem” Keffel) Taf. JL Figs 1. a bocid mit
efnem Fchwach gerodtbten Bobden und mit einem 2, ol \bref:
ten “Horijontal [iggenden Ranbe perfeben. « An “bder-pordern
@vite £ goift veln: 4 Solk: breiter und 3 Joll tiefer Gins
fmitt angebracht, welcher-dagu beffimme iff, bei Deffillatio:
nen-aus” glafernen Retorten, den $ials der Retorte auf:

gunehnrens o
§. 168,

Diefe: Kapelle wicd in cinenm aus Maueefieinen Jer:
Baueten Ofen, folgendermagen eingemanect; Fig. 2. a becd
ift dber Ofen im Bufammenbange, e £ g hidft, groei Roll
Gber ben Boben erbaben, eln vierediges Afchenloch, 6 3ol
im Quadrat, Uber velcgem fm Jrnern des Ofens ein eiferner
Roft vubet. -Ueber diefem ift i k1.m das Feuerlod,
aleidhfalls 6 Reoll im Quadrat, “jede eingelne diefer Oeffnun:
gen; it mif einer cingelaffenen eifernen 3avge verfhen, n
weldyer ¢ine Thliv von Eifenblech eingeblngt iff, um folche
Bffnen und verfdhlichen ju Eonnen. 3 Joll {iber ber Shhre
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des Geuerlochs, rubet dieRKapelle auf ein Paar cifernen
@tdben. Dag fibrige Mauerweck iff fo aufgefiihet, daf das
Feuer gwei bis bdrei Dal um bdie Aufenflache fich Herum:
winben fann, bevor folfhes in den @chornfiein eincrict, Am
obern’ Theile der Kapelle, gebet bdie Vauer bis an felbige
beran, und unterftist den obern Hanbd derfelben; ba; . wo
ber Sin]’dmi:r ber RKapelle fich befindef, ber beim Fetern
nach vorne gu ju ffehen fomme, it auch die Mauer ausges
{chnitten, moie man folches in der Figur wabrnimmt, Am
hintern TE.I}ciI[t‘ bes Ofens erbebt fich ¢in 5 Soll weltes Rohr
pon Eifenblech, weldhes mit feiner untern Oeffnung Uber
ben Feuerausgang des Ofens placivt iff, mit feiner obern
Oeffnung bingeaen, bdie Fnieformig gebogen iff, begiebt
fich folches in ejnen ©dhornfidin, um bden NRaudh abjus
fubren
§. 16g,

Seneg, @ andbabd iff daju beflimme, um glaferne Kol
ben bavin,einjufesen, und Digeflionen darin: ju wveranftal:
ten,  ober auih, um- qus gldfernen Retovten baraug gu deflils
biren, . Bu deny Debuf woird epft der Voden der Kapelle
einen, guten 3ol hoch- mit trodnem gefiebten Scheuer fand
bedect, auf diefen. fest man den Kolben oper die NReforte
mit. ibrem Bauche, umfchlttet folche bierauf duferlich mie
“foviel @aud,: baf foldher fie fo weit umgicht, als die Flif
figeit im Jnoeen-ftchet;, und verrichtet darin die Deftil:
Igtion ober Digeftion. Jn ber Figur fiehet man diefes
@anbbad mit der davin cingeleaten Retorte und ifres
Daorlage abaebildet,




§: 170,
Q. ®fdaferne "Koloent,” Netorien thd Helime.
®&fernc Kolben find, toie Tal LIL Fig. 3. geiat, ous

griinem sber aus weifem Slafe geblafene Serathe. :‘;-I;r

untere Theil des Kolbens, welcher der Daudh deffelben gg
nannt wicd, beffebet entyeber in ciner Kugel oder er Hat
eine birnformige Geffalt, S feiner Mitte, nadh oben ju,
erfebt fich ein Fonifch fich verengerndes oben offnes Robr, bdas
anberthalbmal o lang, al8 ber ’ii.'fc:T,-urc{nm_-ffc_f bes BVau:
ches ift; es wird ber Hals dbes Kolbens genannt. .;‘-.t*[ ber
Hals febr_lang und enge, fo nennt man auch 1wobl dgs S

f\"ﬁ eine ‘-.p b iole,

§. 171,

$Benn dagegen der Hals eines, foldhen Kolbens nidjt
fenfrecht emporfteigt, fondern fich gleich aber dem Daudhe
belTelben umbieget , abntich’ dem Horne girer Kub" {0 rird
bos ®erdih in diefem Buftanbde elne e torte gendnnt, twie
man folche Fig. 4. abgebildet fehen fann, -+ S6lF élme folche
Detorte angeroendef werden, um: davaus: ju peftitliven, " fo
wird bie Oeffnung ihres Halfes in die' Oeffaung: eines’ Kol:
beris ein Big groei Roll tief eingefchoben, ber nun als Bov-
{oge bient, und daju beffimme iff, bad Deftillafaufjuneds
men. - CaBt man {n der Mitte des Re tortenbaucyesy
namfigh am obern Theile, ' da- wo Ddie Biegung des Halfes
augaehet, aleich Dinter derfelben, ein Loy einbohren, bas mit
¢inem  angefchmolzenen’ Cylinder verfehen” iffy - {0 bof Dbiefe
mit einem cigenen Glasftdpfel verfchloffen. “terdeén
fann,




-

97
fann, fo nennt moan diefed cine Tubulatretorte. Dan
fichet eine foiche Fig. 5. abgebilbet, Die ®ebfie der NRes
tovten unb der folben, b. i ibr Rouminbale, ricdhfet
fich nach der gubfern.ober geringern Maife bder, Flhffigteit,
bie auf etnmal darin digirive, obér davaus defillive

werden: {oll. ~

§ 1720

Gl man tn einem deralelchen glafernen Kolben verfehie:
dene aromatifche Subffangen mit geiftigen Filffigkeiten digi-
v¢n, bergeffalt, baf wafrend der Digefilon Feine geiftigen Theile
unbenugt verlohren gehen Ebnnen, ober’ will man felbff De:
fiillationen bdaraus wvpranflalten, fo bedectt man bdie Oeff
nung beffelben mit einem glafernen Helm, von  deffem
@dnabel aus cine Vorlage, jur Aufnabme bes entwele
thenden Fluidi beffimmte, angefittet wird,  Man fiehet eliten
folchen gldfernen Helm elnjeln Fig. 6.5 in Verbindung
mit dem Kolben und der Borlage fieht man den Heln

Fig. 7. abgebilbet.
173.
Preffe.

€ine qut eingerichtete Preffe iff in einer Liqudrfabrit

§.
H. Die

ein unentbebriicher Hppavat, over daju erfordert mwird, bdie
aromatifchen Subffangen, welhe mit gelffigen Flhf
figkeiten durch die Digeftion ertrabirt mworden find, aucjus
preffen.  Unter alfen Arten der Prefjen verdienet hiegu eine
@dyraubenpreffe ben Vorjuqg; deren Sehraubenfiod mit einem
mehr oder mweniger langen Hebel berumgedrees werben

)

Hevmbit. Defitiliviunits
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fann, je nadhbern mehr oder weniger Straft beim Auspreffen

shaerpendes werben foll. - ey Preftaflen muf billig von

re }\"lfl]’ﬁg{'\‘im.‘.

2inn angefertiget fegn, bamif man auch fc

b und Beerenfrfichte o darin auspreifen Eann,

obne beffirchten: g’ miltffen , - Daf fie ‘das Metall yum Nady
theil der ®efunbdbelt angreifen. Eine befonbere Abbildung

v folchen Preffe alten tirs deshalb nicht fiar nbthig,

weib fie allgemein Dbetannt it )4

§. 174
. Der BDlafebalg.

gienn ich - Hier einen Dlafebalg jum Gebraudy in

fle, und foldhen al8 eine {hnen un

pen. Liqubrfabrifen. emp
entbebyrliche Geratbfthaft aufftelle, fo gefchiehet (olches aus
nemt. ®punde, cum gine eben [-.1'1’?:'[[}:-.{1\‘ als oft nachtheilig
auf - dbie Gefundheit suritdivictente Gemwohnbeit abjufdaffen,
bie ,barin oft gang, und gebe -iff. @o Daben die meifien

giqubrfabrifanten dle Gerwohnbeit, wenn fie ibren

Srannfrocin auf dem Faffe perfufen, b, i, mit aufgeldffem

Auder verfehen, baf fie ecin blechernes Robe in das Faf

tauchen , und mit dem unde die euft Bindurdy ju blafen,

*) Wielleidyt mbdite fiie bie Cigubrabrifen die Meal
fehe Yufldfun gepreffe, ober bie Momevahoufen
fehe Quitprefie in iefer Ainficht einen Vovsug vor der
qerobbulichen Prefle verdienetr, weldhes yoob! wnteefudhit zu
werden verbient.  Fdh mache daber auf folgenbe fleine
Chviff: D Romershoufen’ s Luftprefie, jum Extra
piven, Filtriven und Deftilliven, Jerhii, bei M Fldhfel.

1818, aufntertiant.



99
um bdadburch die genaue Q}erb‘inbung bes Soprups mit dem
Vranntwein ju befordern.

§. 175.

Diefe Nethode ift eben fo jwedmwidbrig als cfelbaft und
ber Gefundbeit nachtheilig, bas Lehtere aus dem Grunbde,
weil Dderjenige welcher bdie Quft einblaft, Eranf feyn Fann,
und bdaher dben Vranntwein ju vergiften vermdgend iff. Es
follte daber diefe Berfabrungsart billig poliseilich gar niche
gebuldet werden. ®agegen fann man fich ju diefem Einbla:
fen eines Eleinen bdoppelten Handblafebalgs bebienen,
wie folcher won jedem Ovgelbauer verfertigt wich; ambd
man darf dann nur feinen @cdhnabel mit einem gldfernen
Hobre verbinden, bdefjen untere Oeffnung bis auf den Grund
bes Faffes veicht; fo mwird man elne reine atmospharifche
Luft durd) den Branntwein Hindurchleiten, mwelche durdh ihs
ven ©trobm, feine Verbindung mit bem Syruyp begiinflic

get, obne daf diefe Operation nachtheilig werden Eann.




®itter  Abfchuite,

Mon Der Verfahrungdart, jeden gemeinen Branntwein {o
g veinigen,  dafi Der ihm beiwohnernbe widtige Gerud)
umd ;Giejcymact erftdbrt “und der Bramnfwein in {eine

groften Meinheit dargefiellt wird.

§. 176.
S.)et: frembarttge @erud) und @efhmad, der foaenannte
Gu {et deffelben, durdy welchen fich befonbers der aus ¢ e-
treidearten und Kartoffeln producicte Dranntroein
qn feinem Nachtheil ausjeichnet, ift, fo weit unfere RKenntz
uiffe darfber reichen, bald die Folge eines elgenen Dels,
baf derfelbe aus jenen @ubftangen aufgenommen bat, Dald
bie eines eigenen riehbaren ©toffes. Awar finbet mon
dbnliche Materien aucdh im Avakf, im Rum und imFrangs
branntwein anwefend; BHier find folche aber von ange:
nehmer Vefchaffenbeit und dienen doju, das Angenehme {m
@jeruch unbd Sefdhmad bel jenen Dranntmweinarten 3u erho=
ben; bagegen folche im Getreide= und im Rartoffelbranntein

von fo fidriger Defchaffenbelt find, baf ihre AYnwefenbheit
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in denfelben, -elnen folchen Brannfwein jur. Jubereitung der
feinern Liquére durchaus. unbrauchbar, macht '),

g. a7

- el dem Dranntroein aus Wetyem, aus Roggen

afid s GYerfie,  Bingt jener [imfende Seruch und Ses
fdmact  deffelben;  dffenbor. von Ceinem fenen’ letreidearten
beivoobienden sefgenthiimlichen O el ab, das fich durch Alfos
Bol daraus ertrabiven [aft.. Jenes Ol ift indbeffeny in feis
nem veinen unverdnderten Suffanbe, frei vom blen Geruch
und Sefchmad; es nimmt folchen abev an; wean baffelbe die
@inwirtung der Hise evleidet; wvicllelcht aud fehon wahrend
der Fermentation: der cingemeifchten. .Getreidearten; taber
man folehes fn Bemrs qus  der: gegohrnen Meifche defliliivten
Branntwein alfemal gegenwdrtig: findet.; Vel dben Kartof:
feln fheint Hingegen ein ahnliches Oel in det Schaale ders
felben feinen @i gu Haben

§ 178.

Qhon jeneni fi ifi€enben Oele Hingt auch die getrlibte
Befchaffenheit des gemeinen Getreidebranntweing ab, <befons
dann, wenn er arm an geiftigen Theilen, b i, an A(Fohol
iff. St ein folcher mit ‘wiclen' flinfenden Oeltheilen verbun:

) Der fogenannfe Fufel-Gevuch und Gefchmpil Des gemcis
f nen Branntweing, it icdoch nur etwag relatives. Wdbrend
Der feinfdymedienbe Gourmand beide wievstrdglich findet, fin
Det i Dex Negel dev gemeine Mann - davin -efwas flpelndes
flie feinten Gawmen ; ex jiebet Dafer den gemsinent fufeligen
z Branntwetn bei weitem dem feinfien Liqubve vy
wenn e mue widht avm an Geif i,  Wie i mich burch
viele Proben Nbevgenat habe.
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Bener Branntwoein reich an Gleiff, fo jeiat derfelbe vollfommene
Rlarheit, weil der A[Fohol das Nuflbfungsniiceel flie jenes
Ol darbietet. Bird diefer Branntrocin aber mit Waffer,
fen o8 ‘auch nodh, fo-rein werdtinnet, fo-nimmt folder eine
getrlibte Defchaffenheit an,; weil nun ‘die das Oel (bfende
fraft des Al Eobols gefchwacdht, und bag Oel aus Dbenn
Quftante ber Mifchung, in den Suftand der - WMengung
mit der geiffigen’ Flhffigheit. gefest mird.

§. 179

it ber Glefreibebranntwein nicht aus-rohen, fonderm
aus worher gemalzten Qetreidearten gezogen worden, bes
fonbers dann, wenn das Wialy nicht blof ander Luft, fon:
bern ' auf einer gefeijten WMalzdarre gefroctnet . b L ge=
wel £t worder ifis’ (o enthalt der bareus.gejogene Prannte
tocin roeit’ poenigér (filnfented Ol eingemengt, und befiist daz
her auch einen reinern Gseruch und Giefhmad; -aus feinem
anbern Gdrunbde, als meil jenes,Oel beim Darven bdes
Dalges jerftdhet, oder audh 1a0bL gang verfluchtlaet wors
beniffs

§. 180,

@Gebr viel Bingt aber auch von. Dder Temperatur ab,
bel welcher cin foldher Dranntwein, durd) den ? Yrojefi Des
dReinend, ous tem Lutter gejogen rorden i, ®efchie
Bet das Beinen fihnell, fo daf. bas ibergebende Deftillat
pis jur Temperatur ven 2o big 25 Grad Reaumb v feiat,
fo toird allemal eine ardfiere Maife bed Oclg aus dem
Sutter mit tuber geriffen, und der Dranntwein ift alsdbann
in der Degel triibe und Finfend,  Gefchichet das Weinen
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hingeaen fo - langfam, baf bie Temperatur ped Deftillats
8 bis 10 Girad Reaumiry nicht Gberficigt, . fo. werden nux
wenig ftinfende Oeltheile mit uber geriffen, und ber erbal
tene. Branntwein- iE pun weit mehr peia, und £lar.

* T

[ - I TP . W (S PRy "
Sabeffen iff, ¢s bie Direfticn b

nung des Dranntweins nicht a sin, .in, roelcher die 5:11‘1-0?.-
baltung bder. ftinfenben £ Yeltheile, und die davon abhangende

Reinheit des. Dranniweins gegutindet, ift;, fondern ¢ tommt

auch darauf an, daf, nicht guyiel von der Hi

»

soaen | wird, . Glefiieher diefes, fo fiedet, man  daf ey
Beanniwein, nady dem Maafe . daf foldper

nmer mehe  an, Kloxheit ab-,, und an

nimmt ; aweil die ffinfenden Oeltheile,, welhe n\mig-:r [IL.r.‘}Iig

als die geiffigen Theile in der Thrme, flud.-menn {olihe. ge-

" : : e
A R PR Ty [ mymior nnr anleike 1ih
BOrig peguills (A0RC, mnner nul AUACEE UL

(;\_ 1 G2

felbe Drannfpaly  unterfudht

dRenn..ein .und.. ¢ben  bdev

shem felcher fo eben deflillict wovhen toav, und

bem berfelbe worher ein Jahr lang

auf Eajfern. gelegert. worben mwar, .o wicd man faum glau:

man aber

ben,. dbafi bride von elneclei Art find,
der innern Manm- der Faffer, nadpdem der darauf gelagert
gewefene Branntiwein a{‘-gc[n1T\‘11 iffs . fo findbet man am Bo:
den, derfetben cine fhinierige @ubfiony, weldhe nichis gnders
alg jenes Oel ausmacht, - daf fish mit bder eit, oug bem

ganntmein dl‘g\‘[ugerl Bat: unbd:toiy fehen alfo hierin pen

sureichenden d, warum ein foldher Dranntrogin fikh in
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dinem Hoben ®rade wveredelt, toenn berfelbe Jabre fang auf
Fhifetn gelagert wird,

§. 183.
iquierfabrifahten, meldhe (hren Branntwein vom

Branntmweinbrenner entnehmen, miffen fich daber alles

mal febr vorfeben, damit fie nicht einen folchen befommen,
| der mit juvlel flinfénden Oeltheilen gefchwangert (ff; weil
1l diefe fich fonff rieder den davaus beveiteten jufaniengefefis
l] fen einfachen und doppelten Dranntweinen, fo wie den
||'! Ciqubren mittheilen, und bdem quten Ruf folher Fabrifen
l nachthéilia werden Ebnnen.  Man  prifet einen  foldhen
l Branntoein, In Radfiche feines grofern ‘oder geringern Ges
i Baltes on flinfenben Ocltbeilen, am beffen nach folgenden
1 SRethoben ¢

a) Man glefit ‘¢twas wvon felbigem in e [linfe flache
i Hand, und reibe es mit der rechten fo lange, Bis die
1y geiffigen Theile entwichen find:  Dder mebr ober mwes
niger fible Geruch bes Ridftandes, Wird nun die qrds

fiere ober “gevingere einbeit des Dranntweins ans

beuten,

b) Man giefit etwag von bem Vranntwein in eine pors
jellanene &dhaale, gflnb\'! ibn dn, und Iaft ibn langs
fam abbrennen, ba dann bdie vidfFandige TBA(jrigs

v ] : feit aus ibrem flinfenden Geruch und Gefchmadk, bie
grbfiere ober geringere Maffe des im Branntrvein ents
Balten gemefenen fiinfenden Oeld andeutet.

¢) Man menge den Branntweln mit feinem doppelten

Umfange febr veinem deffillicten Waffer: je ftavfer bder:
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felbe dadureh getrlibt 1ird, um.fo reichhaltiger war e

an ffinfenden Oeltheilen,

§. 184.
Defreiung des Branntweins von' dem frinfenden
Oeltheilen,

SRan Hat fich von jeher viel Mibe gegeben, dem Branng-
mwein fetnen Fufelgerudd und Gefchmad ju entjiehen, um ibn
habu‘:'d) gur Anwendung in den Liqubrfabrifen gefchict ju
machen.  Unter allen ANitteln,  die. man daju vorge{chlagen
Bat, ift inbeffen EFeines o wirffam, als bie Koble, mweldhe
durdh Herrn Lowip (vormals Etatsrath und Profef:
for ber €hemiein Petersburg) juerft daju empfoblen
worden iff, wund fich - auch bis auf diefe tunde beribe
eet Bat.

§. 185.

Wenn indeffen dle Koble. einerfeits vermboend ift, dem
Dranntoein feinen Fufelgefchmad und Seruch gu entzichen,
fo. fann folche andernfeits auch wieder daju dienen, {Hm ei:
nen andern unangenchmen Geruch und Gefchmad mityuthel:
len, ber fchlechter als der vorige iff. €8 Fommt bdaber Hie:
bei einmal auf bdie mathrliche Defchaffenbeit und Abfam:
mung der Koble an, die dagu gebraucht wird; ein andermal
aber auch auf die Are und Weife, wie diefer NRelnigungs:
projef veranftaltet wird.

§. 186.

Wae die Koble betrifft, fo unterfcheldet man bdie

Pflangentohle und die Thievfohle. Jene witd aus
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werfchiedenen Holjarten, dle Qetere aus: Knothen gewennen,

roenn folche entweder big: jur Derfohlung in offemens, Feuer
; gebrannt, ober in elner SRetorte eingefchloffen trocfen beflillivt

| werdem. Sn beiben Gallen werben vabei alle fluchtige Sub:
1 Theile

ffanzen entmwidelt, bagrgen dle tm Touer beflanbiger

i
: | (Grden und Salge) in BVerbindung mit Kohlenfoff:
: oryd, dem bdie Koble ihre fhwarge Gadrbe verdanft, urid:

| Bleiben.

| {

i i §. 107

Ll . : B s

i: Unter den Pflangenfoblen find - biejenigen ju jener
il : . -
Seintgung aim -gectgnet(ien, “ weldhe fo twenig 10l moglich

iy

e fhmwefelfaure @alge unter i.f_\.'.'m TI"CITL'HR‘EE}\'-I"[\‘H enthals
! - » . 3 - . i

i gen, meil dlefe fich n & chmefelaltall urfimanbeln, bas
i . : * .

il nun, wenn {oldhe mit dem Baburch ju reinigenden Drarnts

! =
Werhrung fommen, ibm @ hwefelw afferfiofy

114 wein in £
kil = ?
it mittheilen, wobured berfelbe Bald einen Geradh und Gefchmad

¥ i 8
nach hart gefodhten Stern, pald et macy faulen

iH

1 I F{ern anntmmt, Diefed ijf befonbers der Zall bel der Ans
: : yoenbung der Kohle ven Eichenbholy imd von'D fehems
I. Rlols, auch oft felbft ber ven Fihtenholy + TWeit mehr
il geelgnet ju jemer NReinigung Des Mranntweing, I dagegen

die Koble von Lindenfhols, und, wenn man fie Haba

fann, dle von Kortholy, roelhe, wegen threr Neinigleit,

jeber anbern poOrgejogen werden muf.

Qn jedem Detracht porjliglicher gu jenem ehuf, ift

endlich die Thierk of (¢, roeil folche mit grdperer Kraft als

e HolgEoble, dle Reinigung bdes WDranntweins veranz
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laffet.  DBer in der Nabe von Salmiakfabrifen wobhnt, fann

bie

¢4}

bierfohle won felbigen fehr vooblfell Ffaufen. Sm ent:
geaengefefiten /Fall fann: folche [eicht verfertigt merden. Bu
demn Webuf ift es Hinreichend, thierifche Knochen, fowle
felbige in der RKbche abfallen, in elnem mebr tiefen als wei:
e’ Topf, von gebednntem Thon oder von Eifen angefertiget, «
dingufchliefen , i feine!Ocfinung mit etiom Dedel ju bebeden,
(i deffen DRiere ein Eleined Loch gebolre ift, alle {brigen §ugen
mit Lehm ju verfiveichen, und nun den fo-gefiliéten Topf unter
einem ' gut- gichenden @cljornfieiniuodber fonfi an einem ents
feviiten Orte i ber freien: Luft, mit Feuer umgeben fo lange
ju Heigen, bis alles in voller @lut fehet, und durchous Fein
&etuch von werbranntem Hotn mehr verbreitet wird. an
[Aft nun alles erfalten,. unb findet bann die« Knoden in
bem ‘Topfe in einem verfohlten Buffande, in welchem felbige

e Anwendung. gefchidt find,

§. 189.

Man mag indeffen: Holyfoblen ober thierifthe Koblen
atenden, bie erffern mogen feibft aus Lindenboly geroonnen
worden feyn; fo enthalten fie dboth allemal mehr ober weni:
ger Blaufaure, bdie bei threr Anwendung gur NReinigung
bes Dranntwoeing, fich demfelben mittheilt, wodurch folcher
cinen. ®eruch und Sefhmad nach bittern Manbdeln
annimme, - von welchem felbiger, falls ' er ju  Bubereis
tung ber feinern ‘Qiqubre angemwenbet werben (oll, werft be:
freiet werden muf.  Wie man diefe Defreiung veranflaltet,
foll fpdterhin (5. 194.) gegeigt werden,



§. 190
. Unwendung der Koblen ur NReinigung. bes
Branntweins.

sRelche Kohle auch gur NReinlgung ober Enefufelung des

; Branniweing angémwendet rerden foll, fomup felbige jeders
[I geit worber in einem verfchloffenen Gefafic . fogut ausgegliis
i‘[ pet worden fepn, daf ofic beim Pecbrennen-in Bepibhrung
b mit bir Luft, blog gtimmmit, obne eine: flamime wabenghe
' men 2w faffen ; fonft entbale flemod) unierftohree Rufitbeile;
::'r" die ibre reintpende froft verminderns ANan’perrihree biefed
Ausaliihen am. befien dabdurdy, def man: die Keblen erft durdy
l cine @ ramypfe ober’ in einem AN orfer:ierilopen, obef
fille mittelft einer Handmbhie mablen und burehfieben - (Gfity
wobel, um bas BVerffauben ju perbfiten, folshe mit wenigem
M aRaffer befeuchtet werden tonnen. Tan (&gt fich nun e¢in
colindrifches Rohr. von gegoffenemy Eifen ober auch von ftars
i

f fem Eifenbledy anfertigen; 8 3ol teit unb 25 lang. TMNan
f :_ 13t folches Dergeffalt in einem Ofen der Linge nach eina
mauern, daf die beiben Oeffnungen ein Poar Roll weit aus
pent Ofen herangragens bas NRohe hingegen im Snnern bdes
Ofeng, feiner ganjen €ange nach, gefeuert und jum Slihen
gebracht werden Eann, San fhllet run dag Robr mit. dee
werblzinerten Koble an, verfchlicft die beiven Oeffnungen
mit Ropfein von Eifenblech, und feuevt bas Robr bis jum
I8! .‘}{e::‘.}i—f-f,-':::, in weldhem daffelbe 30 Minuten: lang erinls

ten woicd, worauf man folches erfalten (Afe; und man finbef
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nun ble darin enthaltene guf dusgesliifete Roble jum Ge:
brauch anmentbar,
§. 19T,

@oll mit jener Roble die Nvinigung des Branntweing
veranftaltet werben, fo bebient man fich dajn cines gemwdhn:
lihen Raffee, 3. D, einen Orboft, der tdo Derliner Duart
gufn:horen Fann, Sn diefes Faf bringt man 3o Pfund dep
gepulverten R oble, und fhllet folches nun-fo mit dem zu
reinigenden Dranntwein an, daf nur der jefnte Theil des
Naumes’ leer bleibt. Rang {pundet das Faf feft ju, und
[aft folches tun “5° Dinufen lang anf.¢inem ebenen Vobden
herum vollen; worauf daffelbe ¢inmal qebffnet, nadh wenigen
DMinuren aber wieder verfpundet mird. Diefe Operation
wicderholt ‘man’ vier Tage nady einahbder, jedben Tag jweimal,
Worgens und Abends, und man wird nun bei der Oeffnung
beg Fajfes finden, daf bdem BDranntrein aller Fufefgerudh
und Sefchmad vbllig entjogen worden iff. Wdan bringt jene
bas Faf ouf ein Qager, auf mwelchem folches § Tage lang
rubiq licgen Gleibt, bdamit bdie  Roblentheile fich ju Boben
fchlagen Ebnnen.  Nun wied 4 Soll dber dem untern Theile
beg Faffes e¢in Sapfenlodh gebelire, ein Habn Hincingebracht,
und ber gereinigte Branntwein von der dacunter ges
logerten & o Fe- abgelaffen.

§. 192,

Die Keble, welche im Foffe qurlhd bleibt, enthdlt nun
den Fintenden'&@toff des Dranntweins, iff aber audp
noch mit einer guten Portion des Dranntweins felbff ges

mengt.  Nan nimmt bas @emenge aug dem Faffe Heraus,

X T
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it feiner Spunddfinung Uber eine

indem man foldes u
g@anne (tirst, (pOblE daffelbe mit Dranntwein nach, und un:
tertoivft nun den mit der Koble gemengten Branntwein einer
eftillation.. SNan- gewinnt fo ohne Bevluff den davin ent:
Baltenen Branntwein, aber er bat auch dasg fiinfende Wefen
aus ber fKoble wieder mit in fich genonumnen, und muf, um
ibn dapon ju befreien,  einer abermaligen Yicinigung unter:
mworfen werden., IBird bdagegen die in der Deflillivblafe rlid:
ftanbige Koble, wvon ber -damit gemengten Flaffigheit durch
¢in Giltrum getrennet, Bievauf getrodnet und bann wicder
auggeglibet, fo ift ibr die reinigende Kraft badurdh wieder
qurid gegeben,
§¢ 198.

Diefe BVerfabrungsart allein ift gefchide,. dem Brannt
wein, von welher Glattung. derfelbe auch feypn ag, feinen
Fufelgerudh und Sefchmac; das beifit, fein fHinfendes Oel
su entyichen. SWollite. man. dagegen den entfufelten Brannt:
ein nicht vorber yon ber SKoble trennen, fonbern (hn mit
perfelben gemengt einer: Deftillation untermwerfen, fo wiirden
fich bie ftinfenden Deltheile dem Branntwein wieder mitthei:
len, und ibm ben fHinfenben Gerudh gurhictgebens Hierin
verfehen s die Mieiffen, die fich der Koble jum Deinigen
bes Dranntweins bedienen, daf fie den Dranntwein in
PVermengung mit der Kohle deffilliven, auch wobl gar
blof gange @thde ber Koble- in bie Deftillicblofe werfen,
und den  Dronntwein  darliber abjichen, wodurd) qus
den fchon erbrferten ®rlnden, nie ber Sroed erveicht wer-

ben fann.



§ 194

®er aui folche dWeife mit der Kable gereinigte Brannt:
pein, Hat joar feines Fufelgernh. und Sefihmad t‘-n'lo{j--.‘ril,‘
aber er befigt nosh einen andern Befgefchmad, abnlich bem
ber bittern Dianbdeln, den er ber Dldufdure verbanft, die
fich aus der Koble mic ihm verbunden Dat, von welher er
nun auch  geveinigt werben muf. . U Diefe Dicinigung ju
weranflalten,  bringt man .ihn in cine Defiillicblafe,, febt fur
jedes Werliner Quart deffelben berechnet, 1 Quentchen gute
veine Pottafche  und eben fo wiel frifh gebrannten
Kalt bingu,: bic man vorher mit dem vierfachen Semicht
fBaffer {ibergoffen. und 2 bis 3 Stunden flehen gelaffen bat,
viihre alles vecht vochl unter einander, und verrvichtet nun
bie Deftillation bei gelindem Feuer; und man gewinnt nun
ais Deffillat einen fberaus reinen Branntwein, dem
roeder dee Fufelgevuch noch der Geruch der Blou flure
mehr beimobnt, weil diefe Vlaufiure nun. von em durch
ben Kalf deend gemachten Kali der Pottafche jurid
gehalten wivd,

§. 105.

Auf folche SBeife gemwinnt mon alfo aus dem genann:
ten Getreide: und. Kavtoffeltbranntmein cin fehr
veines Qut, das nun durch die fernerweltige Veredlung ent:
weber den {ibrigen feinern Arten des Wranntweins abhnlich
gemacht, ober auch als Stellvertreter des Frangbrannt:
weins und bes Juderbranntweins,  jur Buberei
tung der feinfien Liqubre in Anwendung gefept toers

dén Eann.



§. 196.

GRer fidhy Bingegen mit einem weniger veinen Brannt-
wein Begniigen will, ber ju wenig feirern Avten ber Lin
quore, sder auch ju einem fiarfern Epiritus flic bén mes
picinifchen Gebrauch, oder fir Qadierfabrifen be
nuit werben foll, mie folcher von bder Deffillivanftalt oft
yerlangt woird, bder fann fich felgender SRerhode  bedienen,
Man  wiegt flr jedes Derliner Quart bes Drannts
weins, der gereinigt werden foll, § Loth gute veine Potis
afdhe und cben fo viel frifch gebrannten Kalf ab.
Ran (6t den Kalf mit foviel Waffer, bdap eine milchar:
tige Gliffigteit daraus entfichet, fept dann dle Pottafdhe
hingu, riibre alles recht mwobl untereinander, ~gleft bas Ges
menge nun in den Dranntwein (alfo fle 1go Berliner
Quart deffelbent, 15% Pfund Pottafdye und 15% Pfund
falf) rhhre es auch mit diefem recht wobl untereinanbder,
(3ft das Gange 24 Stunden lang fuchen, und verrichtet
aun' bie Deftillation fo, bdaf das Deffillot Falt in bie
Borlage Gbergehet; und man gewinnt auch Hierburch einen
reinen Branntwein, weil feine flinfenden Dels
theile von bem Kali der Pottafdhe angejegen unb
uclid gebalfen voerden, der aber freilich dem vorber gedachten

in der Reinbeit nachftehen muf.

§. 197.
Der auf foldhe Weife, befonders nach bder erfiern
(§. gt und 194.) gereinigte Branntwein ift jegt von allen
ibm beiwobnenden fiinfenden Oeltheilen befreiet; er iff ein

rein
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rein riehendes und [dhmedeiided aeiffiges Fluidum, bas
nun- fur bdie Ciqudrfabrifation um o mwichtiger iff, weil
folches einen Etellvertreter Des ’;?mngbrannrwcins_
abgtbe, und bdie damit bereifeten Liqudre eben fo rein und
licblich find, als wenn folshe mit jenenw auslandifthen, meit

theurern Dranntweine ergeugt worben waren,

Heembit, Deftilliviung,



CBterter  2Abfchtt,

Mo ter Kunft ben gemeinen Vranntiveln ju verebeln,
b, i, foldhen in Franzbrammtivein, in Rum und in Araf

umpuiandeln,

. 196.
@:'s ift bereits frifer erdrtert worben, baf Die {ogenannten
feinern Avten ded Pranntwelns, der Frangbranntwein,
der Rum und der Avaf, im TWefen des barin enthaltenen
Gieiftes ober 2AlEohole, von jedbem anbdern Branntwein nidt
perfchieden find, fonbern daf ber clgenthiimliche Kavabter
derfelben, ber ifnen einen fo bebeutenden BVergug “or bem
aus @etreide und aus Kavtoffeln Dbereiteten SHranntmein
elnraume, allein in den balfamifchen angenehm riethenden
und fhmedenden Stoffen gegriindet iff, - welche fie aus bden
roben aterialien aufgenommen Haben, aus welchen diefele
ben produjirt werden, Gt man baper im &@tanbe, einen
gon feinem flinfenden ®eruch und fufeligen Gefchmad be:
freteten SHranntmwein aus Gletreidearten, aug Kartoffeln k.,
auf irgend elnem bdaju gefchidten flinfflichen SBege, einen

gleichen Gefchmad und Geruch mit gu theilen, {0 Ebnnen
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auch jene feinern erotifchen BVrannfwelnavten auf elne tdu:
fihenbde IBeife Machaeahint werben,

§. 199.
A, Kunftlicher Jranzbranncwein.

MWenn man bden feinffen natlivlichen Franibrannts
wein efner vecht genauen Prhfung durdy den Gefhmad
und ®eruch unterroirft, und dabel den Cognac, als ble
edelffe Corte jum Deifpiel wablet; o ifE ein eigener balfa:
mifcher, dem alten Frangwein ahnlicher Geruch und Gefchmad,
barin gar nicht ju verfennen.  Diefen in einem reinen
Branntwwein fo vollfommen wie mdalich nach ju ahmen, dar-
auf femmt alfo alles an, wenn aus foldem ein Elnfilicher
dem achten wollfommen abnlicher Sz'ansbrannr-meh: dar:
geftelle werden foll,

§ 200,

Werfen wir aber einen WIid auf dasjenige; mas dem
veinen alten Wein das Edle, den Gaumen fo wie die
Geruchgorgane woblthitlg Neigende mitthellt, fo beffehet fole
thes in einem Atherifchen Fluidum, das mit feinem gunehs
menden Alter gebildet wird, und jroar dadurdy gebiibet mwird,
daB ber in bém Wein fich immer ‘mebr entroidelnde AlEohol,
auf Die in' fedem’ MWeln gegentolrtige A ep felfdure eins
wictt, und fo'einen Aether erfetiah, der, it der  ibrigen
Maffe des TWeins verbunden, 1Hm nun den ihn audjeichnens
ben. batfamifdhen ‘Seruch und - Gefchmad, die wefentlidhen
Renngeichen feines Alters, miteheite.
Ha




§. 201 g

shet den werfchicbenen @ovten. des achten . dm Handel
gorfommenben ?g:'uu;brannru\rini‘, entbefen wir bdbas
bem alten Fein Aehnliche {m Geruch und € ofdmad; bald
mebr bald weniger hervorffedhend; in Abm ift ¢s aber roenis
ger ein dpfelfaurer, alg vielmehr ein effigfaurver
Hether, ber jene Figenfchaft berbeiflibrt, und es Eommt
baber nur darauf an, einen foliben in jebem anbern veinen
Branntwein ju erjeugen, um denfelben Der Natur ded
acdhten Gransbranntweing abnlich qu machen.

§. 202.

Gs bat bisher niemals an Gdeheimnififramern gemangelt,
welche gebeime Recepte gu diefem Dehuf flir bedeutende
Preife verfaufen, durdy deren genatiefte Vefolgung jwar cin
peranderter Branntwein,  Feinestoeges aber ein dem achten
ﬁrangbranntmetn Abnliches Produft, als NRefultat ges
wonnen wird; womit folche alfo ben Abnehmer betriigen,
and dbn von bem beabfichtigten Endjwed weit entfernt
Iaffen.

§. 203. _

Gin Veifpie! elner. folhen Veredlung des Ghetrelde:
branntroeing ju Gramgbranntwein giebt Folgendes:

a) auf 4o Quart Gletreidebranntwein foll man cin
Pfund gegliifetes Khchenfaly, 4 Loth in Schel-
ben gerfdbnittenen.MMeervettig, 3 Qoth in Schelben
gerfdhnittene Iwiebeln, 16 90th Eichenbolzfpane

und 4 Loth gepulverte Holjfohlen fepen, alles in ciz
ner Oeflillivblafe mit dem Branntwein, einige Jeit lgng
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blof digeriven, Bievauf aber 24 Quart von bder Flif
figfeit ‘bel agelindem Feuer {ber deftilliven und bden
{ibrlgen Nachlaf befonders auffangen.

§. 204.

Dergleichen Bronntoeine Eonnen allerdings wobl flr
®enjenigen eine AehnlichFeit mit dem Frangbrannetwein
befigiert, | welcher nicht an den Senuf eines gang achten ge:
rdbnt iff, dagegen folchen Diejenigen, welche an den Genuf
be¢ achten gerwdhnt find, im Hoben Grade davon verfchicden
finden werden,

§. 205,

Goll ein dem Achten Frangbranntweln durdous
abnliches Produft ans dem Getreidebranntwein erzenat wers
den, fo muf folcher vorher nach der (§. rgo.) befchriebenen
DMethobe gereinigé worben feyn.  Eben fo muf diefer gerel:
nigte Branntwein fo veich an ALEohol feyn, oaf derfelbe
36 Procent nach der Richter{chen odber 51 Procent nach
ber Trallesfchen Alfobolimeter- @Eale ju erfennen giebt,
it diefem gereinigten Vronntwein faun man folgender:
mafien operiren:

b) 50 Berliner Quart deffelben, werben in einer Deflillle:
blafe mit elnem Halben Plunde trodnem effigfauren

“Rali*)y und balb fo viel Foncentrivte Schroefel:

fﬁurt(%itric[ﬁf)unb 10 uart reinem Drunnens
waffer verfept, alles recht vochl untereinander gerfihrt,

¥) Dag effigfaure Rali erhalt mam inden Apothefen und
bei ben Thogonifien;  fo wie inmden dyemifchen Favrifen
jum Kauf.



48 @tunden lang rublg ffeben gelaffen, dann aber bei
der gelindeften. Hige 4o Quart Fluffigheit Gber deftil:
lirt; 'bas Deflillat wivd nun mit 10 Quart Violen-
wurjmaffer’) verfeht, mit einer Aufiofung von brouns
gerdfteten 2uder hellweingelb gefarbt, und jum Se:
braudh aufberwabrt,

a0b
o =AMy

§
Rach einer anbern vt famn ein dem deiten Cognac
febr dbnlicher Dranntivein dargeffellt werden, mwenn man den

nach der friiher erwabnten Art gereinigten erretbebrannt:

wein, nach der (§. 205.) angegebnen iethode, in der Wers

bindbung mit effigfaurem Kall und @ hmwefelfaure
Uber beftillivt, und auf 4o Derliner Quart des Deftitlats,
o2 Perliner Quart achten’ guten Haut:-Sauternmein
ober cinen andern alten franjdfifshen TWein jufeht. Ob man
dem legtern Fabrifate durd) bie Verfebung mit gerdfte:

¥ Dag Violenmwursrwaifet bereitet man, indbem ein Pfund
grob gepulvexte floventinifche BViolenwurgel, tn e
ner Deftillivdlafe mit 25 Suart veinem Brunnens
waffer ubeegoffen und 15 Quart davon tber dejrillivt
nerden.

o) {im den gerbffefen Suder yu beveiten, wablt man dagu
pen feinfien vasfinivten 3uder. Eine beliebige Duans=
titdt deffelben, dbergicfit man in einer fupfernen Pranne
mit feinem doppeltenr Gewkht veinem Flufimafjer, mad
focht bie Nufibfung fo lange gelinbe, big die Wiaffe cine
dunfelbraune Kayanien=Farbe angenommen bat, obne an-
aebrannt gu feyw. “Man (bt die braune Snucdermafie biers
auf i eimer Porfion deg geveinigten Branntvoeins auf,

und verwabre fie jum Gebraudy,
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tem Suder ), cine gefbe Farbe ertheilen will, ift vollig
willEihriich.

§. 2op.
B. Sanfilidyer Rum.

Der Num iff weit (hroever durch dle Kunf nach u
abmen, als der Cognac obder eine andere At bdes Grang:
branntweing, inbeffen ift es boch mbalich, ein dem Ach:
ten Rum fehr &'[)ll[id?fﬁ Getrdnf darjuftellen, wenn nur
der Gdetreide- ober RKartoffelbranntroein, der daju angeroens
bet werden foll, bdie erforderliche Dieinbeit befizt, und wvon

) allem Fufelgeruch und Gefchmact vollfommen befreiet mor:

‘ ben L

) §. 208.

: Um cin dem dchten Rum Abnliches Fabrifat ju’ pro:
buciren, fann man. fidh der folgenden Berfahrungsart be
bienen :

. 8) 50 Derliner Quarf des ndch der (§. 190.) befdhriebe

nen Weife gereinigten etreidbe: oder Kartofelbrannt:

weing, von 36 Procent nach der Richterhen ober

t 5t nady der Tralles{hen Srale, werben in eciner
i Deftillirblafe mit 10 Quart reinem TWaffer, 8Loth
| Effighther*) cinem Balben Quentchen Safran,
: 12 Qoth Spdnen von Cedernholy (wie folehe bei
; Tfbleen  und  Vleiftiftfabrifanten  abfallen), einem
' +). Den Ciftgdther Fauft man in Ayothefen, auch foll fpds

terbin gelebrt wevben, wie der Deftillatent ihn felof an-
fertigen Fanml




il cian. Mofdhus und 2 Loth Vamtlle gemengt,
der Dlofenbelm  aufgefepe, dle Fugen vepflebe,  und
aun 10 bis 12 ©funden ~lang die Filiffigheit di:

i givive; roprauf- bei der gelindeften Defitilarionghige

4o Quart Slfifrgfeit {ibergejogen roerden; der Dtadhz
fauf  aber Dbefonders  aufgefangen wird. -~ Jenes

eftillat wird bierauf mit einem Pyerliner Quart
pes beflen Malagameing verfegt, unb jum Qbes
brauch aufberoabrt, ©fe Farbe fann man ihm nach

Pelichen mit ber Suderaufldjung ertheilen.

§: 200.

C. Kunftlicher Arak.

b Die Veredlung eines  gereinigten Getreidez ober Kare
. toffelbrannfiocing ju- einem f Guftlicgen Arak, iff mit
nicht meniger Sdwierinkeit perbunden, als die Darftellung
des Efinftlichen Rums; indeffen iff 8 auch Bier moglich,
ber Natur giemlich taufthend nabe ju fommen. . Unter mebs
reren darliber angefteliten NVerfuchen hat miv folgender das
i alliflichfte Nefultat geliefert:

it Sn eine dbagu pajjende ®eftillivblafe bringe man 50

Quart nady der (§. 191.) befchricbenen TMerhode gereis

i nigfen l'\"tn'ribebmt}nm\u‘in ober Kartoffelbranntwein, von
i 36 Procent nach N idter ober 5 Procent nach Trale
{es, nebft 10 Quart reinem Waffer: Man febe fors
ner Bingu 8 Loth Effigather, 8 forh fhwarjen
' ' peruanifhen Balfam, 1 Loth ber feinften. Ba=

nille, en Quenthen Nerolidl und. 16 Loth
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@chnigel von feifh gegerbtem Sohlleder, {o wie

¥

folche bei “den ©chubmachern gu BHaben find. - Wian

ver(chilefe dbie Dlafe ordnungemafig, . laffe die: darin

eingefehloffene Maffe 1o bis 12 Srunden lang gelinte

digeviren und befiillive Blevauf fo langfom als mog:

l{eh, do Quart Fluffigfeit tber.

Das Deftillat frellt

nun den Ehnfilichen Araf bar.! Ob man bemfef:

ben durch gevdfieten Buder ecine gelbliche Farbe

ertbeilen will, Dbangt von bder SWIUEGbr eines Je:

ben ab.

§. 210,

TBer fich der Bier befchriebenen Methoden bebienef, um

ben vorber geveinigten Branntwein ju veredeln, twird ihn

burch Dbiefe Beredlung dem Frangbranntwein, bdem

Rum und dem Araf ahnlich machen,

und mit dben NRe:

fultaten jufrieten ju feyn Urfache haben. Der Kenner wird

gwar awifhen jenen Kunfiproduften

unbd: den Achten nae

tirlichen Dranntweinen, immer einen Unterfhied wahraeh:

men, befonders dann, wenn Bbie edelfien Sorten jeber Gat:

tungen dabel jur Vergleichung geroahle werden; aber er wird

auch bdie auf dem wvon mir vorgefchricbenen Sege produs

aleten Getrdnte immer roelt beffer und vorjlglicher finden, als

diejenigen, elche fonfE unter jenen Jlamen Defannt find,

und flir dcht ausgegeben twerden.
§. 211,

by

Alle jene Ehnfilich sufammengefesten Branntweine ge:

winnen an innever ®ite und BVortvefflichleit, wenn - folche

nicht gleich nach der Bubereitung gebraudyt werden, fondern
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wenn man diefelben nach ihrer Darfiellung, sorber noch b,

1o bis 12 Monate lang, fep es in gut verfiticfenen Gilas:

pouteillen ober auch in Zaffern, in einem giblen feller auf:

Bervabrt, « weil es in ber Jatur eines jeden Prantmeing

f 1
gegriindet iff, fich durch langes Legern immer mehr ju vers

¢beln, wie folches auch bei dem achten Avak, In Gnbdien

jubereitet, veranfialtet wird, twie (§. 43.) bereits erdrrert

worden {ffs




Simfter Abfthnite,

Bon ber naturbiftorifchen, bder merfantilifchen und Dder
demifchen Kenntitif, der verfbiebenen Droguen, welde

jur Fabrifation dbeér Liquore erfordert werden.

g 212,
Sur Fabrifation, ber Liqubr und ibrer vyrfchiedenen Arfen
roerden, aufier ¢inem guten rveinen Dranntwein, audy nodh
verfthiedene Plangenbldtter, Diumen, Frichte, Sanamen,
SBurgeln, Rinden, Holzer, Ocle, Harge, Gummen, riechbare
unb andere Subffangen gebraucht, bdie bier unter dem ges
meinfchaftlichen Namen der Droguen begriffen  werben,
€ine vationelle Kenntnifi derfelben, nach ibrer Abfammung,
ibrem Vaterlanbe, ihren dufiern und innern Merbmalen 1. If
dem Liqubrfabrifanten {0 nothroendig alg mwicheig, weil ders
felbe dadurch allein in den Stand gefeht wird, diefe oft febr
dbnlichen Subftangen, gehorig von elnander ju unterfcheiden,
das Aechte von dem Falfchen, fo roie das Sute von bems
©chlechten ju fondern; fie follen daher Hier ecingeln niber
evbrtert, befhrieben und jwr Kenntnif gebracht werden.




Erfte ALthetlung.

Bort den Pflangenbldrtern ober Kvdutern, welde Geaenftanbe

f
Ber Liqubrfabrifation augmachel.

&

§. 213.

Unter den Krautern (Herbae), werben bier bdie von bden
grbbern Etielen mbglichft befreieten Phlangenbldeter werftan:
ben, welche der Liqudrfabrifation unentbehriiche Materialien
baubieten., TWir erdrtern bier fpecieller nur bdiejenigen, wel:
che fpaterhin Bei der Subereitung der Liqudre in Anroendumng
aefet werben mijfen. Dabin gehbren: 1) ber gemeine
SBermuth; o) ber rhmifche Wermuth; 3)die Kraufes
minge; 4) die Pfeffermlinge; 5) der Thee; 6) die
Citronenmeliffe; 7) der ©alben; 8) ber Thymian;
;. o) ber Majoran; 10) der Rodmaring 1) die Poe
1' Teymiinge; 12) dns Dafilienfraut; 13)die Melote;
1! 14) die Lorbeerbldteer und 15) die Dlatter der YHe

i beere pberr fchmwavgen f‘,oimilniﬁbrm'e. Mit  Aug»
i nobime bes ThHees und der Lorbeerblatter, miiffen
| alfe dbrige fammefich ju ber Reit eingefammelt werben,
il wenn bie Dlumen eben aufbrechen wollen, und jwar an
elnem trodnen nicht regnigten Tage.  Die Blatter werden
I von den @tengeln abgepflift, bann ouf einem [uftigen BDo:
1 ben getvofnet, Bierauf gber in gut verfdloffenen Holzernen
' Raften aufberwabhret, \
| §. 214,
il 1) Devr'gemeine SBermuth.
.

®er gemeine Wermuth (Artemisia absinthium)
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auch bitterer Dieifuff. genannt,. wadbit in gony Eurepa an
trodnen @tellen um. ble Dbrfer berum, Die Dldtter find

- mebr gqraun ale, grin, - der @efhmad, derfelben it -bdurhaus
Birter, Nan fammlet diefe Pflanje am befien dann, mwenn

af0iche eben Bihthentnospen- ju . feben anfingt; trodnet fie

an eimem (uftigen Orte und fondert dann bdie, Viatter won

l
ben ©tengeln ab, - bie in der. Liqubrfabrifation nidt gee
i braucht werben,  Auffer dem  fehr bittern Sefchmad bder
Bermuthsblateer, befiken foldhe einen febr (tarfen aros
| matifhen Gerudh, ber eine Folge ded darin enthaltencn
i atherifthen Oels ift.
i §. 215.
i 2) Der romifdhe Wermuth,

Der romifdhe Wermuth (Artemisia pontica), hat
mit bem gemeinen Wermuth einige AehnlichEeit, geichnet
fich indeffen durch cinen weniger bittern Gefhmad und ei:
nen angenchmern Geruch von felbigem aus. -Die Staude
wadhft weniger Hodh und bie Blatter find Fleiner und zdrter
gefiedert als bel jenem, . & wadhf in gany Europa, befons
ders auf Anbdhen giemlich Hdufig wilds WDei feiner Eins
fammiung mufi man diefelben WVedingungen befolgen, mwie
beim gcmcin‘cu IWermuth.

§. 216,
3) Die Kraufemiinge,

Die Minge oder Eraufe Minge (Mentha crispa)
wadft in Deutfhiand, in der Schweiz und in Sibirien,
Die Biatter find berafdrnyig: wellenformig;  fie jeichnen fich

bul’fb eine Dllllf{lgl‘i]ﬂc 'ES‘ul'L\g und einen bﬂfd}bd"gtnbf“
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angenchimen balfamifthen Geruch und Sefdmad aus. Man
fammelt fie vor dem Yufbrechen ber Blumen, trodnet fie auf
einem luftigen Doben, und trennt die DIitter von den Stielen
§. 217,
4) ©ie Pfeffermiinge

©fe Pfeffermiinge (Mentha piperita) wadift in
England wild. Del ung wird fie befonbders angebauet, um
bie Dlatter als Avgencimittel ju benuben, Die Blatter find
eifbrmig, gefagt und geftielt. &ie jeichnet fich durch einen
angenchmen ftarfen’ Gleruch und einen ftharfen brennenden
®efchmad aus. Wan fammiet auch diefe Pflange am be:
ften, bevor die Dllthen oufgebrochen find.

§. 218,
5) Der Thee

Der Thee (Thea) wovon man jwel Hauptarten un:
fer{cheidet; namlich den bravnen Lhee (Thea'bohea) mit
fechablittrigen Dlumen, unb ten griinen Thee (Thea vi-
ridis) mit neunb[&trrigen Blumen, wakhft in China und
Japan auf Hitgeln'wild. IMan pflanyt befondbers den’ erflern
in’ Sapan um die Ranber der Aeder, und fammiet die juns
gen cben Beraus treibenden Dldtter, ju drgl verfthiedenen
Reltperioden. Die erffe Embte macht man im Donat
Miry, wenn die Bidtter eben hervortreiben, und erhilt davon
ben feinften Thee, e gweite wird im Aprill gemacht
unb liefert etroas grbfere Bidtter von geringerm Ierthe,
e dritte wicd im Mai gemacht und Hefert den gewdhns
fichen Thee, der am reichlichiten abfallt, Die THeepflange

ift ein ©trpuchgetwichs. Bwifchen dem dritten und dem fies
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benten Jabre ibres Alters Iff fie’am meiften geeignet, um
ben Thee daven ju fammlen. @parerhin wird der & troud
gbgehauen, um ‘newe Fricbe ju machen. " Die Bldeter des
Rhees find im:frifdhen Suffande febr betdubend; 'man raubs
ihnen abec biefe berdubende Kraft, dndem man fié auf einem
erwarinten eifeinen Wleche trodnet, = IRoblgeruch giebt man
bem Tbhee, *indem man dle WVikeeer it den Blunien von
ber Olea fragrans unb ben Bldrtern der Camellia Soran-
qua vermengt,
§. 219,
6) Dije Citronen-Meliffe

Die Citronen:Meliffe (Melissa officinalis), wels
de oft als cin Stellvertreter bdes Thees gebrauht wird,
befist einen milden angenebmen Eitronenabnlichen aromatiz
fihen Seruchy und Gefihmad, e Vidtecer find eiformig,
gefagt, fpikig und geflielt. @ie wADGM in Stalien und in
Yer @chweiy wild; Dei ung wird die Pilane in Shcten ges
gogen ober auch befonders auf dem Felbe angebauet.  Giap
oft wird ffatt der mabren @itronenmeliffe ber tlirfi:
fe Dradentopf (Dracocephalum Moldavica) ges
fammlet, eine Pflane, die unter dem Namen der thrdifchen
Meliffe (Melissa turcica) befannt ift und in &ibirien
wild wichE,  Sie’ fommt im Geruch und Sefebmad auch
in der That der Citvonen-MeFi(fe febr dbnlich, (fF aber
noch weit angénehmer dls jene. Sie unferftheidet fich von ber
CitronensMeliffe dadurc), daf dle Widtter langertfor:
mig, tief geyabnt, Ungen punfeice und dle untern: @hgegabne
gefranyt find,




§. 220,
7) Die Salbey.

Die gemeine SGalbey (Salvia officinalis), welhe
unter fehr vielen Arten biefer Pfanjengattung, bdie in allen
Qegenden unferer Erde vorfommen, bdiejenige iff, weldhe in
ber Liqudrfabrifation aebraucht wird, iff ein Eleiner im fUidz
lichen, Gurnpa wild wachfender Strauch, der in unfern deuts
{chen ®arten allgemein gepflanyf, und als ﬂfjﬂt'jc ju mebre:
ren @peifen’ gebraudht wird. Die Blatter find gqrof, lane
3;:{}':’::';1!1’3. runglich, geferbt, graugrin von Farbe; fie geichs
nen fich durch ecinen febr  balfamifshen Geruch und Ges
{dhmad aug,

§. 221,
3) Der Thymian,

Der Thymian oudh gemeiner Thoymian (Thimus
vulgaris) genannt, ift ein fleines Straudhartiges Gerdchs,
bae im fudlichen Europa wild wachft, bei uns aber in Sars
ten gejogen. wird. . Die Biatter find fleln, cifbrmis, am
Nande jurid gerollet, der Dlattffengel aufrecht ftehend. Q=
ruch und Gefhmad find reigend, gewdrihaft und febr ane
genehm,

9) Der Majoran,

Der. Majoran (Origanum Majorana) wich(t wild
in Paldfting, in Portugal x. BHei ung wird die Pflange
in ®drten gejogen. - Sie ift ein Eleines  Strauchgemwichs,
bie Dlatter find geftielt; eifdrmig, flumpf, alatt, graugrin
von Farbe, ©eruch und Sefhmad find febr Fraftvoll und

W1z
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gensbm,  Man. fammlet die PHlangen bevor -die- Blutien:
Encépen. aufgebrodhen: find
f. 223,
10) Der Rosmarin,

Der Rogmarin (Rosmarinus ' officinalis) WADE im
Oplent, in @panien, in Stalien und im fudlichen Franfreich
wilp; bei. uns wirdb-er in Gdrvten_geyogen und - in @m.‘.g{:&
baufern Gberwintert;. die, Dldtter find fchmal, finienformig
langettfbrmig, mit umgebogenems Rande, Sie befigen einen
fiarfen gromatifthen. Gecuch, und Sefhmad, und enthalten
febe viel atherifches Oel,

: 8. 224,
11). Die PoleizMbnge.

Dle Polei-Mianje (Mcmha Pu!egi__u.m) auch [cl;]ec{;:.
weg Poley genannt, ift eln: niedriges Strauchgerwvishs, das
in ganj €uropa hdufig wild widff, und befonders an feuch:
ten @tellen angetroffen wird, - Rie Didtter find, Flein, eifdre
mig,. flumpf, etwas geberbt,  Geruch. und Gefhmad . find
febr gewlirghaft, dem Thymian Abnlich,

- 5h 225, . fn
12) Das Dafilienfrant, . ’

Das Bafilientraut (E)c.imum Basilicum) ..mﬁd)ﬁ
i Oftindien und tu_Perfien wild, bei uns wird diefe Phlange
in ®arten gejogen; fie ift ﬁraﬁd;artig, bie Bldtter find foft:
reich, eifbrmig, uroeilen gefiget und glatt, Glerush und Gles
fiomadt find {iberaus angenchm balfamif. Jn 1;nftrn Grs
ten hat man mebrere piclarten biefer. Prlange. Bon
fenem_gemeinen Q)al'i[(enh-.au; verfchigden, Iff Das

Sernibft, Deftiftictunit, %
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| BimmeduftendbeBafilienfravt (Ocim®m monacho-
I vram), bdag in Oftindien wild wachft, 'und bei ng in Glad:
pAufern gejogen mwirbs Ferner das vieldhrige Dafiliene
i | fraut (Ocimunr polystachyon), t-.h.! gleichfalls tn Offins
Bien wild Wi and bei 'ung in @5&1';\‘:‘. gejogen mwird. &g
: yeichner fich duvcheinen “flavfen Bifamgeruch aus:” Nur
b Sag' Orflere, ) U tad gemeine Watlienbratlie, wird'ih
j ‘Ber Liqubrfabwitation mmgewende,
§. ' 226,
(I ' 13) ©ie’Melote ober‘ver Steintlee,
Mon diefer Pflange Fennt man bdrei verfdhiebene Splelare
[ 1t ten, dle im @ernch uhd Gefthmad einander febr abnlich find,
und in ber Liqubrfabrifation als gleichartiy gebraucht wers
, den Ednnem, dlefe find:
;' . d .-;) Die m‘e.[ﬁr Melote (Melilotus valgaris) ' mi¢ aufs
g N pedhtemt @ tengel, fpigen’ Didttern’, von {ehr angenéhe
' v mcn'(i':eruc'@.”:@it roldhft bel uns roild,
") Die getbe " Metote (Melilotus officinalis), ' méthe
gleichialls in gany Eutopa’ il roachf, und im' Serch
f mit der vorigen Pflange (berelnfommt.
i €) Dle @ hubfitg'er' Merote "(Mélilotus caerulea)
Il WBE o unted befl Namen Bor BTaven Melote bee ‘
| “fanint, roelde im flidlichen Europa wild wadE. In
ber (L’fcf_iﬁ""-‘ig, befonbers im Konton Glarus, wird fie
sur Bereitund des gelinen GSchmeljertife angerwendet.
8 227.
14) ‘©ie Lorbeerblitter,

e CorbeerblAtter find die BDidteer des geméinen
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forbeeres (Laurns mobilis), der in Glriechenlond, in &pa-
nlen, tn Sralien und im ndrdlichen Afrifa wild wahi, bei
ung aber in Glashiufern durdhgemwintert wird. G iff in
anfebitticher grofer Baum, Die Blatter find langettfbrmig,
fablorin, adrig. Sbr Geruch und Sefchmact ift bitterbals
famifeh. Auch die Fruchtbeeren diefes Baume, werden unter
tem Jtamen bder Lorbeeven (Baccae Lauri) gebraudht,
§. 228.
15) Die DIdtter der Ahlbeere ober fhmwarjen
Sobannidbeere.

Die fhwarje - Jobannisbeere (Ribes nigrum)
wadhE dm ndrdlichen Europa in Wadern wild, gerwdhnlich
wird'fie aber (n'@dcten Pultivice. Diefe Phlange ift ein guofier
Etraidh.  Die Bidtter find unterbalb punteivt,  Sle Jeichs
nen ‘fich durch einen ffarfen TWangenartigen Gleruch und Ge-
fihmad aus.  Man fammlet fie gum Debuf der Liqubdrfabric
fatioh “am- beffen ddnn, 7 wenn’ fie nodh nicht gany enfioicele
find: ' Die traubenartigen Frihre diefer Phlange find’ fehroary,
und” unter “dem Mamen der fhwargen Johannishee:
rew ober der ApIbeeren befannf,

Sweite Abtheilung.
DBont den Blumen, weldye Glegenitinde Der Liqubrrabrifasion
augmachen,
§. 220,

Dlumen (Flores) werden biejenigen Orgarie: der Pflane
fen_gimannr, aué welchen fpdterhin die Fruchr derfefben. hers
orgehet, @€ it Hier niche der Ort cine Difinition der
Sa
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(umen nad botanifchen Pringipien gu geben; rir wollen
piclmebr von denjenigen Arten Hier {peciell veden, weldhe in
per Sioubrfabrifation gebrauche woerden, ~und baher gefannt
feon miffen. Die meiffen BDiumen werben in dem Buffanbe
gefammlet, o0 foldhe eben -entfaltet find. Man fammlet fols
the entroeder ganj, ober man pflidt blof die Dlumenblatter
ab. Bon, einigen eretifthen Gewadhfen; unter wirmern Him:
melgftvichen gervachfen, werben aud) die nod nicht aufge:
brochenen Blumentelche gefammlet. + Manche ber ver{thicdes
nen Pfanenblumen oerden gleich frifch gebraudht, mendhe
merden -getrodnet, manche werben eingefalzen, um folde in
diefem Suffande ju fonfervlren. - Als fpecigl bierhen gebbrige
@Segcnﬁ&nbc, mwelche in ber Liqubefabrifation wicht ¢ntbehre
werden Ebnnen, fommen in,Detrachtung: ) bikOrangens
plithen; 2) die Rofen;. 3) dle Manenblumen; 4
dic Fongquillens /5y die Sasminbifthens. 6), bipg
Gliederblumen; 7) dieGarrennelten; ) bie Las
genbulblitthen; g)ber Goldlad; 10) dle vomifden
Ghamillen; 11) ber @aflor; 12) bie Gemwlrgoels
Een; 13) bdie YimmtEaffienblBthens 14 der @ac
fran, @ie follen cingeln ier ndber ecbreevt werden,
§. 230.
1). ®ie Orangenblitthen

©ie Orangenbliithen (Flores Naphae) beftehen
in dben von bden aufgebreghenen Piumentelchen abgepflidften
g (imenbbattern des Orangebaums (Citrus Auran,
tinm), ‘ber in Offindiert wild wachft, in Spanien und Stas

Tién aber Bultivivt wicd, @iegeichnen fish durddh Gacbenlos
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{iafelt und einen duferff milden Galfamifhen Woblgeruch
aug, - Man fammlet fie wenn fich dle Blunenblatrer eben
entfaltet Haben; pfilids diefe von den Dlumentelchen ab, und
gebraucht folche entweber gony frifch, ober man faljt fie
mit bem briften Theile ihres Gervichtes trodnem Kb chen=
fary in einem Topferein, in welhem Buflande fie fich (an:
ger aufberafren laffen. Die befte eingefalzene Orangebiliz
the, erbalt man aus @panien und Stalien, oder aus dem
fadlichen Devtfchland.
§. 23r.
2) ®ie Rofem'

Bon mehreven Arvfen der Nofen fammiet man, um
Bebuf der Liqubrfabrifation, nur allein die Blumen der
Gartenrofe (Rosa centifolia), melhe in der Gegend
bes caspifchen TMeeres wild wadE und in unfern Gdrten
jur Blerde gegogen wirhs  BWon {hr giebt o8 aber febr wviele
@pielavten.  Am beften pfiidt man die Nofen ab, roenn fich
folche eben aug den Kelchblattern entfaltet haben. Man pfbicte
dle Dlumenblatter rund Herum ab, und gebroudht fie entroeder
in diefem Suftande gleich frifch, oder fie werden, wie die Oran:
genbllithen, vorfer cingefalyen, um folche ju Fonferviren,

§. 232.
3) Die Mapenblumen,

Die Mayenblume (Convallaria majalis) wachft in
fhattigen TWildern durch gany Curopa wild, wegen ihres
Wobhlgerudhs wird fie auch {n Gdrten gejogen. Sum Be:
buf ver Liquodrfabrifation fammlet man fie, toenn die Blu:
mentrone fich eben entfalten will, pfllickt fie von dem Stengel
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ob, und aebraucht fie im frifchen Suftanbe. ;, TWerben fie eins
gefatgen, fo voplieret fidh der IWohigerudh jum arbgren Theil,
und er entweicht ganj, menn fie getrodner werden,
§ 233«
4) ®ie Jonquillen.

Die Jonquillen beflehen in dén PHumenblattern der
wobltiehenden Tageffenz und SenquillenzNarciffe
(Narcissus Jonquilla), bdie im fldlichen Curopa roild wachit,
bel uns aber wegen ifres IBebhlgernd), s als  ein Rnoiebelges
yiche, in unfern Gdvten Fultivict wird. Wean fammlet ble
vom Kelch befreleten Blumenblatier, und gebraudyt felde
gleich frifch, roeil fie fonft ibren T8oblaeruch-leicht veclieren.

§. 234
5) Die Sasminblatter.

Was man in Deutfchlond gewdhnlich Fasmin nennt,
ift niche der wabre Jasmin, fonbern der mwoblries
dhenbe Pfaffenfiraud (Philadelphus coronarius), e¢in
Ctrauchaewachs, bas im fidlichen Europa wild wadjt, und
auch bel ung fich fo ausgebreitet hat, dafi diefe Pflange faft in
allen Dbrfern wildmwachfend angetroffen rird. Shre meifie
mwoblriechende Dlume, Fomme aber im Geruch dem Achten
Jaemin fehr nabe; und Dbie P umenblatter von  diefem
@ trauche find ¢d, bdie man, jedboch nut allein im frifchen
Suftavde, (n ber Liqubrfabrifation anwendet, Bon diefem
per{dhieden ift der avabifche Jasmin (Jasminum Sam-
bac), : ber {n Gndien, in €hing und im gliclichen Arabien
einbelmifch iff, fo wie der ddte Sagmin (Jasminum of-

fieinale) der in Sndien, m Orient, quch in Jtalien und
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@lcllien wicht, Deive Arten Ednnen bei uns nur im Ge:
mwachshaufe geyogen twerden, Aus ihren Blumenbldecern bes
veifet man, burch die Digefilon mit Behennufbdl, - das wobl:
viechende Jasmindl, - Das. gewdbnlich aue, Jealien ju uns
Fommt, und au wobhlriedhenben Pomaden angewsadet wicds
§. 235

6) Die Fliederblumen,

Die Fliederblumen find die Blumen von bem gee
meinen Hollunder (Sambucus nigra),  ecinem grofen
Strauchgewachs, das (m ndrdlichen. Afensund;in Europa
in ben SBAbern und in Dbefern febr hlufig wild wadfk.
Die Bilithen find iny frifchen Buftande weifi, tm getrodneten
gelblich; fie Defigen einen angenchmen, desft SRusfatellerwein
ahnlichen Geruch. Sie werden n der. Liqubrfabrifation im
trodnen Suftande angemwenbet. ’

§. 236.
7) Die Gartennelben

Die Nelfe (Dianthus) ik meift fn Jtalien wild;
o Deut{hland wird jene Pflange wegen ded Tjohlgeruchs
{hrer Dlumen in Savten gegogen. Man unterfheidet davon
drei verfchicdene Avten: @) die ecigentliche Gavtennelfe
(Dianthus caryophyllus); b) bdie gefledte telEe
(Disnthas hortensis) und ) die Geder:Nelte (Pian-
thus plumaris), @ife werden Hiufig bei uns in Gdrten ges
soaen, ibre Blumenbiftter befien cinen angenehmen, den Ses
witrgnelfen abnlichen Geruch. Sn der Liqubrfabrifation werden
dle Diumenblatter von allen drel Arepn; jedosh nur im
frifthen uftande angewendet,




§: 237.
8) ©ie Lavendulbluten,

Der gemeine Lavendel (Lavandula Spica), “poelcher
jene Dlumen Tiefere, [ en allgemein befannter hlebriger
Gtraud, der im fidlichen Europa wild roachi, bei und im
Freien fehr gut fortfommt, und (h allen feinen Theilen einen
febr an.gwmbmm burchdringenden Gleruch befizt, Die abrene
firmigen Wlumen geichnen fich durch eine blaue Harbe aus,
find roerden, getrennt von den &tielen und getrodnet, in bee
Giqubrfabrifation angeroendef,

§. 230.
9) Der Goldlad.

®er Goldlad ober dieLadafevcoje (Cheiranthus
Cheiri) wachf im {idlichen Guropa am Teeresfivande wild;
tegen des angenehmen Geruchs dhrer feuriggelben unbd brauns
gelben Dlumenbldtter, wird fie bef uns in @arten gejogen,
und im Winter in’ Glaghhufern durdigebracht. Man famm:
fet davon Blof die BDlumenblitter, oie frifh oder audh ge
frodnet, in ber Liquorfabrifation gebraucht werden.

§. 230
10) Dievbmifdhe Chamille.

e vhmifhe Ghamillenblume ift die gan aufs
gebrochene Dlume der rémifchen Thamille (Anthemis
nobils), @ie wadhft Im {idlichen Suropa wild, bei -ung
wled fie in Gdrten gegogen.  Die Blumen befigen -einen
graftvollen aromatifihen Geruch und Sefchmad und “werbden,
im geivodneten Buffande, in bder Liqubrfabrifation anges

wenbet,




§. 24o.
11) Der Saflor,

Mit: dem Namen Saflor oder Saflorblumen
(Flores Carthami) begeichnet man bdie aufgetrodneten BDlus
menbliatter bder gcmeinen'@uflorpfai:p ( Carthamus
tinctorius), sinem . - @trauchgerwachs, Ddas in Egypten und
Oftindien wild widft, oud im fudlichen Dentfchland baufig
gebauet, und bel uns, ‘weqen der ©chbnhelt, der Dlumen,
in Gdrten gejogen wird. Die Viumenblatter find rbehlich
gelb. SBerden fie mit SRaffer ausgebnetet, fo beilen fie dems
felben eine gelbe Farbe mit. Die durchs Austneten mit Wafz
fer von den igelbfdrbenden @toffen befreieten Wlumenbldtter,
mit Weingeift eptrabivt, theilen demfelben eine {chone rothe
Farbe mit.  Die Dlumenblitter Haben wenly Geruch unbd
Glefchmad, fie werben in ber Liqudrfabrifation allein ange:
tendet, um bden Dranntweinen dadurch eine angenehme
vothe Forbe ju ertheilen,

' §. 241,

12) Die Gewdrgnelfen,

Die Gewdrznelfen oder Gewlrgnaglein (Ca-
ryophylli aromatici), beffehen in den “hody ungedfneten
und “getvodtneten Blumentelchen des Gewlrgnaglein:
Sambuferbaums (Eugenia caryophyllata), ber auf
den Moluccifthen Jufeln auf febr frofnem Doben wild
wadhft.~ BVormals warven die Helldnver allein im Defig
biefes Daumes, die nur allein auf bden Eleinen Snfeln Banda
und Ternata Plantagen davon Hatten, ihn hingegen auf allen
andern Gnfeln audrotten liefen. Sept Haben aber bie €ng:
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{&nber und ble Sranjofen Stamme ¢on biefen Vdumen in

'§ andere warme Lanber gebracht, Die Sew drinelfen mas
f ¢hen - in ber Liqubrfabrifation einen. febr widhtigen Gegen:
‘[ i fland aus,

1

IH'I § 2*'2,

-::I 13) ©Oie Jimmefaffienblithen,

']II e Jimmetaffienb(ithen (Flores Cassiae), auch

| Kimmtblumen(Flores Cinnamomi) genannt, befiehen

in ben aufgetrodneten BluthenEnospen Bes auf den Molucs

‘ cifthen Snfeln  madhfenden KRaffieng:Lorbeerbaums
;il | (Laurus Cassia), &fe befien einen {charfen Zimmtartigen
'IH] @eichmad und Geruch, und rerben, vermbae beiber, als ein
u - Grellvertreter des Simmes in der Liquorfabrifation anges
.' wendel.

i §. 243.
14) Der Safran,

Der @afran (Crocus) ift bie Darbe bder Blume
_ wyon ber adhten EZ‘afrﬁ:Ipfiﬂngr (Crocus sativus).
5' Sette Plange findet fich in der Levante und, im fublichen
i Guropa wild wachfend, tird aber jur Gewinnung bdes Sas
' frans auf Aedern befonders gepflangt. Die Dlume dev
(tf @afranpflane AR violet, und fomme im Herbfi jum Bor:
. fehein.  Die Narbe derfelben, toelche den cigentlidyen Sas
| fran ausmadt, iff rothgelb von Farbe und befit einen auss
gejelchnet fsharfen Gerudh, den ber @afran einems davin. ent:

[ Baltenen atherifchen Oehl verbanft. - Sn- ber fiqubrfabrifa:

tion wird der Gafran, thells als Hngredieny gur Suberel:
ng




tung einiger Liqudre, theils abee, quch nur jum Farben der-
felben gebraucht.

Dritte Abtheilung.

Wow den Wuvgeln, welde Geqenidnde der Liqudefabrifa-

tion ausmachen,

§. 244

Rit dem Namen Wurzel (Radix) bejeichnet man
basjenige Organ einer Pflange, mit welhem fie. in der Erde
befeftiget iff, und Mittelf weldhem diefelbe die Hauptfachlichs
ften Nabrunagsmittel dem Erdreich entlodt, um fie ducch el
nen cigren Progefi der Afjimilation gu verarbeiten, und bie
iibrigen Organe. ber Pflange bdaraus bervorgehen ju [affen.
PBon gedachten Plangenrouvieln mwerden bier nur diejenigen
fpeciel erbrtert, welche flr die Liqubrfabrifation unentbehr:
lich find, Dabin gehdren: 1) die Kalmusmwurgzel; 2) die
Salganthbrurgel; 3) die Angelifamurgel; 4)sder
Jngber; 5) bie florentinifdhe Biolenmwurgel; 6)
bie -@ellcrikur;el; 7) ble Liebftodmurgel; g) bdie
Bittwerwurgel; g) die Shfiboljmwuriel; 10) dle
Altannawurjel; 11) die Kurfumarurjel Man
fammlet die Wurgeln am beften Im Grdbjabhre, bevor ber
Pilanjenftengel eniportreibt, oder im Spdtherbffe, wenn
ber obere Theil der Pflange abgeforben {fF, weil fie fa bdies
fen Beitperioden am reichlichiten mit Eraftvollen Deffanbdtheis
len ecflllet find, Sie werden, nachdem fie aus der Erde ges
nommen find, von den jorten LWurjelfafern befreiet, oenn fie
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dicf find gefpalten, unb bdann auf elne- [uftigen Boben ge:
trodnet, Bierauf aber in gut verfdhloffenen  Kaften “ouf:
bemabrt.
6 244,
1) Die RKalmusmwurgel

Die Kalmusmwurgel aud fdlechirwes Kalmus ges
nannt, iff die LWurgel bed gemeinen KLalmus (Acorus
Calamus), etner Pflange, die in Afien und durch gang Eus
fopa in @hmpfen wild widhft;:  Jene Pflange iff in allen
ifren Theilen, befonders aber inder TWurgel, gewdivibaft und
pon ‘elnem’ angenchmen Sevuch. Man befrefet die Wurjeln
nach dem Cinfammlen von der duferfien Schale, trocknet fie
an bder Luft und verwahre fie in* qut verfchloffenen Gefdfen,

§/7246.
2) Die Galganthwurgel,

Die Glalgantbrwurjel iff die Wurjel der Gals
ganth: A [pinie (Alpinia Galanga), eingm in Offindien efn:
Heimifchen Gleroache, das m ‘gemafigten Clima nicht fort:
fommt, @le ift braun von Farbe, febr fnotig, Hart, und
befist einen durchdringenden aromptifhen eruch und e
fchmad,

§ 2
3) Die Angelifavurgel

©ic Angelifavwurgel ift die LWurgel ber Garten:
Angelifa (Angelica Archangelica), einer Pflange, diesin
ben [applanbdifihen, Den norwegifchen unt bden bfireichifchen
®ebirgen on ben Randern der Dadhe wild wach(f, aber audh

in unfern Gegenden in einem feuchten Doden qut fortFommt.

5
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@ie befist, einen fcharfen gewhrshaften, Gerudh. und. Ges
fhmact -und toivd vou ben, Lapplandern oft als Gevlicy
gebpaudht,
§.: 248
4) Der Inber
Der Jngber it bie Luryel bdes gemelnen Jugbers
(Amomum  Zingiber), ber in, Off- und, Weflindien an
fumpiigenr - Dertern wild wachfend vorgefunden wicd, bei ung
aber, felbft im Sommer, nue in ZTreibbaufern fortfomme.
Die IWurgel ift. dick, Enollenartly, .gebogen, . fharf und
brennend im Gefchmact, und von cinem aromatifihen Se:
ruch.” Man unterfcheidet braunen und weifen Jnaber; bder
feGteve unterfcheidet fich. vom. eflewn blofi - dadurdh, baf iHm
de fufere @chate genommen (. :
v 240,
5)Die florentinifhe Violenwurgel
Die florentinifche Biolenmwuriel, ift die von der Aufern
Rinde befegicte LWurgel dev floventinifden Schmert:
litie (Iris Horentina),: welge im. fidlihen, Europa wild
wakhit.. Sie iff weif, lang, gegliedert, Enollenartig, - fehr
meblreich, und geichnet fich durch einen den Veilchen Ahnli:
then Seruch, und einen l‘[[.[(‘l'ﬂ arematifihen, Geruch aus,
§: 250,
6) Die,Gelleriemwurjel,
Die. S ellerviernurgel ift -dic Wurjel des SellerieEps
pidhs (Apium graveolens), einer im: ndrdlichen. Amerifa,
fo wie in Gurepa am Meeregftrande, desgleichen in ber Se:

gend bew'@alzquellen Haufig witd wadbfende Phange. Sie ift
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(harf, gewhrybafe von Gerudh und Sefbmad,” verliert aber
eibe beim ustrodnen, bdaher diefe Burgel “nue im fri
{chen Bufiande angewenbdet toerden barf.
§. 251,
7) Die Liebffodmwurjel

®ie Liebftodwurgel it bdie “Wurgel bdes gerodhnlichen
Qiebbdels (Ligusticum Levisticum), ciner Pflange, ble
in" Statten und quch bei uns wild wadft. « Die Wuryel
geichnet fich burd \'fnen.fd)arfm geotivghaften’ Gleruch und
®efchmad aus, ‘worin fie mit dem DIl einige Aehnlicheelt
Befigt.

8) DieBittwermurgel
Die Rittwermwuriel oudy Sittwer: Ingber gehannt,
Befteht in der TBurgel des Jittwer: Jngbers (Amomum
Zedoaria); einem in Off = und IBeffindien einfelmifchen Ge:
wachs, @ie geichnet fich duvdy einen feharfen avomatifihen
Gefhmad aus, und  gehdrt ' aus Ddem Grunde ju- ben
ichtigeren Sngredienjen, die jur Bubereitung der verfdhlede:
sien Ciquire erfordert werber.
v 253
9) Die Gufholgwursel
Die @hfholgourgel iff die Wurgel der gemeinen
&ipholzpflange (Gly(‘irrhiza glabra), mweldye im fiib-
fichen Europa wild widE, " und ' im {idlidhen Deutfdhland
paufig angebaut ‘wird; obgleidh fie ouch im nordlichen
Deutfehland glemlich qut fortFomme, e ift lang,  Fingers
dict, dufierlich gvau, fnnerlich ‘geld und von fafriger Tertur
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@ie grichnet fich durch ‘einen {Gflichen’ Gefthma ans, Aus
ibr wicd, durche Ausfoshen und Eindiden dew Abfochung, bder
befannte Yofrifenfaft (Suceus Liguiritiae) bereitet. Sn
NRufland  foll man bdiefe LWurgeln auh von dev dovt wad:
fn‘.bm Uij'('ii'rl.'iul echinata {ammlen.

§. 254,

ie AlFannawurgel

()

9) DI

Die ?{:E'.-m::.".:\\m-scl ift bdie TWurgel der fdrbenden
Ochfenjunge (Anchusa tinctoria), eiper fm {Gidlichen Eus
vopa vorfommenben Pflange. &ie ift einer Feberpofe bdid,
linglich, fafrfg, dunfelroth von Farbe, und Geruch: und Ges
fdhmatlos, SRt i{{-‘ringciﬁ' bigerivt, “theilt {ie felbigem cine
febr buntelrothe Farbe mit. Sie wied in der Liqubrfabri:
tion nur allein 3urﬁ Garben der Dranntweine angerveridet,

§. 255
10) Die KSurfumemwuryel,

Die Kurfumerodrgel, auch gelber Snaber, und von
den Frangofen Terra merita genannt, ift die TWurjel der in
Oftindien wachfenden langen Kurfume (Curcuma longs),
von einigen andh Amomum. Curcuma genannt. Gie iff
warzenfdtmig, - gerindelt, ~gefritmme, inroendig dunkelgeld
#on Farbe und Geiirabaft ‘vonr Gefthmad.’ Sn der Liqubr:

fabritation wird fie gum Tingiren ber Liqubre gebraudht.
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Bievter Ubfehnice.

aon Dent NMinden, welde Gegenfiande dev Liguorfabrifa-

i
f
[! . tion ‘augmadyen.
|
|

LI §. 256,

|l Rinden (Cortices) nennt man die aufiern Dekleidungen
peg ©tammes und bder Stveige bder verfchiedenen Baume
und Strauchgenachfe, befreiet von der Tpidermis, wors
: unter Ddie jarte Eorfartige Haut verftanden wird, bdie faft
| ]

|r ] jede Auficre Flache ber Rinden bededt. Jn manchen Fallen
|

]

i i, ] _
. | . wird auch der unter der mafren NRinde licgende Theil, der

|
|
|’! @plint, welder dag Holy der Baume umgiebt, mit ju

r ben Sinden gezablet. Bon ben jur Ciqubrfabrifation erfors

derlichen Rinden, Fennen wir bdrel ver[chiebene Arten, bdiefe
figd:- 1) der dchte Jimmt; -i} die SimmteEaffia und
3) die Kastarilrinde; alle {brige befannte NRinden
machen allein ®egenfténde ber Argencifunft aus. Jene fol-
fen Bier eingeln ndber erbrtert werden,
§. 257.
1) Der immt,

Der dchte Fimme, beftehet in der wvonder Epiders
mis befreieten Ninde des BimmiezLorbeerboums (Laus
rus Cinnamomum), der auf der- Jufel Eevlon rild wach(,
jest aber auch auf Martinique in Weftindien gebauet wird,
Der Binmmt it eines der Ebflichften Subftangen, Sein ber:
aus angenchmer fcharfer gemtirghafter Gefchmad und Serudh,

ift bie Folae cines barin vorbandenen Atherifchen Oeld, das bes

fonbers auf Cevlon, durdh deffen Deftilfation mit SRafTer baraus
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getogen wird. Die Rinde allein enthalt das Anagenchme; bdie
Dldtter des Jimtheboums riedhen Nelfenartig, und die. Wurgel
enthdit Kamphor. Jur Liqudrfabrifation muf billig derjenige
Zimmt ausgerodhle werden, bder fich durdy cinen wvorjliglich
ftarfen ®erudh und Sefchmad ausjeichnet,
§. 258,

2) Die Simmetaffia.

Die Jimmtfaffia (Cassia cinnamomiae) {fi die Rinbe
bed Raffialorbeerbaume (Laurus Cassia), bder auf
ben Moluccifchen Jnfeln wild widME, und fir eine Spiciart
bes Achten Bimmtlorbeers gebalten wird, e Rimmttaffia
{ft dider alg der achte Simmet, und felbfF fcharfer von Ge:
fshmad, doch. etras weniger angenehm. Daf vom bdemifelben
Baum auch bie fogenannte Simmetaffienbilithe (Flores Cas-
siae) gemonnen mwerben, iff (§. 242.) bereits erbreert worben.
0. 2509,

3) Diec RasEarillrinde,

Die Kasfarillrinde (Cortex Cascarillae), ift die Rinbe
bes woblriechenden €rotons (Croton Eleuteria),
eines in' Jamaifa wadhfenden Daumed. Sie jeichnet fich
burch cine graue Farbe und einen gewdiryhaften balfamifehen
®eruch und Gefthmad aug; fie wird aus dem Grumde
jur Darfiellung einiger feinen Liqubre erfordert,

Seembft. Defiltictunt.




Junfee Abtheilung.
mon dent Hblern, weldhe Gegenfidnde der Liqudefabrifae

tion ausmachen.

§. 260,

Holy (Lignum) nennt man bden innerften Theil der
PBaume und Girducher, welher den Stamm bildbet und
unter dem Splint liegt; gumeilen werden auch bie Holjar:
tigen Turjeln einiger erotifthen Pflangen mit ju ben Hidle
gern geredinet,  Das Holy der Baume bhat feine vorla:
lichfte Defchaffenbeit im mittlern Alter derfelbens Am. reiche
baltigffen an wefentlichen Veffandtheilen i foldhes im bes
ginnenden Fribjahr, bevor noch die Dlaftfnospen ausjutvels
ben anfangen, Bon bder grofen Jahl ber erotifchen Hblzer,
welche als Gegenfiande der Arzencifunft gefammiet rwerben,
Eommen nur vier Avten unter dben Gegenfianden ur Liquors
fabrifation in Gebrauch; bdiefe findb: 1) das Saffafrag:
holg; 2) dbaé HRPhodiferholy; 3) bas rothe Sanbdel-
Bolj undb 4) bas Fermambutbbhols, welche hier fpecteler

erbrtert werden follen,

§. 261.
1) ®as Saffafrashols.

Das - fogenannte Saffafracholy (Lignum Sassafras)
auch unter dem Namen Fenchelholy befannt, iff eigent
lich die bolzartige Wurgel des Saffafrad:Lorbeers
baume (Laurus Sassafras), eines mdafig hohen ©traudhes,
per in Dirginien, in Carolina und in Florida, im ndrdlichen

Amerifa wild wacdE, - Daffelbe erfheint in mafla diden




gebogenen @tivden, von Hellbrauner Farbe, mit etmer braus
nen und rauhen Rinde bedeckt. €3 Feichnet fich burch cinen
ftarfen fenchelartigen Gleruch, (o mwie einen gclt'fn__:,hnt':m
balfamifchen Gefhmad aus, weldhe beide Elgenfchaften dafs
felbe efnem bdarin enthaltenen atherifchen Oele verdanfe; vers
mige melchem folches” fich auch bei der Fabrifation bder Lis
quore {ebr wirkfam jeigt.
§. 262,
2) Das Rbobiferholyz.

Das Rbodiferholy (Lignum Rhodii), audy Ro-
fenbol; (Lignum rosenm), und foeil folches aug der n:
fel Cupern fommt, Sypernholy (Lignum Cypri) genannt,
<[t feinem Uefprunge nach nicht mit Sewifbeit befannt, Nach
Einfgen foll dajfelbe die boljige siBuggel bes canarifthen SGin:
flers (Genista canariensis Lin.) fepn,  Dtath 96 fght")
ftamme daffeibe von dem wehlriechenden Dalfambaum (Amy-
ris balsamilera) in Samaifa ab, mwelches wobl am wabr-
{heinlichften ift. Nach LEinnE dem Sobn, foll es hingegen
von ber Etraucdhartigen LWinde (Comvolvulus scoparius),
welhe auf ber Jnfel VDarrancas widh(E, abfammen, Es ift
Bart, frumm, gelblich von Farbe, und mit einem angenehmen
rofenartigen Geruch begabt; durdy dle Deftillation mit IWaffer
wird daraus das Rpodiferdl (Oleum Ligni Rhodii) gemonnen,

§. 263.
3) Das rothe ©andelhols,
Das rothe Sandelholy (Lignum santalinum robrum)

¥) Wrigt Account of the medicinal plants groviny Jamaica.

B
Heberjept in Uiieri’s Botan, Magagin1¢. 5. St. S, 11540,

fa
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ift das Hols des in Offindien, befonders in Cevlon auf den Gebir-
gen machfenden @anbdelholygebenden Fligelfruche:
paums (Pterocarpus santalinus), eineg febr boben Bau:
mes. Jenes Holy eichnet fich durch eine dunfelvethe Farbe
ang, it aber foff ®eruchz und Gefchmadios. @cine rothe
Farbe verbankt fetbiaes einehh im SBeingeifte aufloslichen
rothfarbenben @teffe.  Sn der Liqudrfebrifation wird. bafe
felbe blop gum Nothfdrben der Liqubre angewendet,
§. 264.
4) Dag Fernambutholy

®as Fernambufholy (Lignum Fernambuei), i bder
innere Kern, bder in Drafilien wild wachfenden Fernam-
put-Cafalpine (Caesalpina echinata), einem grofica
@trauchgervdchs. € geichnet fidh durch efne fehone rothe
Garbe aus, dle folches fowohl an Tafjer als an IBeingeift
abaiebt. Auch diefes Holy wird (n der Liqudrfabritation blop
jum Tingiren Dber Liqubre gebraucht,

Sechite Ubtheilung.
o ten Fehchten, pelde Gegenfidnde ey Liqubrfabrifa:
tion ausmachen,
§. 265.

Sle Frucht (Fructus) iff derjenige Theil eciner jeden
Pflange, welcher als der Samenbebilter Dderfelben an:
jufehen ift, durch deflen ©amen Dbie Phange felbft fortge:
pflangt werden foll.  Die Grlichte laffen fich eintheilen: in
Kern:, in Steinz, in Beeren: und in ©ehotens
friachee. Al {pectell ju erbeternbe Gegenflande diefer Art,



welche vor das Forum der Liqubefabrifation gehoven, Fom:
men in ndhere Detrachtung: ) die Pomerangen; 2) bie
@itronen; 3) bie Dergamotten; 4) die Apfelfinen;
5) diePumpelmus; 6) dieGranaten; 7) dieAnanas’
8) die Quitten; ) die Aepfel; 10) die Bivnen; 11)
diePfivfchigen; 12) die Aprifofen; 13) dle Reine:
claudenpfloumen; 14) die Kirfdhen; 15) dle Him-
beeven;; 16) die Maulbeereny 17) dle Fohannis:
beeren; 18) die Erdbeeren; 1qg) dle @chlebhen; 20)
die Weinbeeren; =2r1) die Wachholdberbeeren; 22)
die;Feigen; 23) de Datteln; 24) die TWelfden
MNhfe;-25) die Musfatennlifie; 26) die Mandeln;
27) bie Kafaobohuen; 28§ die Kaffeebobnen; 29)
bie Wanille; 3Jo) die Kubeben; 31) bie Karbamo:
men ;. mweldhe hier cingeln naber befchricben roerden follen.
§. 266.
1) Die Pomerangen

SRit. dem Dtamen. Pomerange ober Ovange, elgentlich
Pomervangen:Titrone (Fructus Aurantium), begelhnet
man bdie Frucht des in Ofindien wifd wadfenden, Pome:
cangen:€iteonenbaumes (Citras Aurantium), welder
aber jest Am {ublichen Guvopa, befonbers in Spanien und
in Jtalien, .fo HAufig gebauet witd, daf miv feine Frichte
nur allein - qud | diefen. Landern erbalten, - el uns fommt
jener Daum nur im' Sommer im Grelen forf, wihrend des
Bintens: muf folher in Serodchshaufern aufbewabhre werden.

§. 207

PVon dem Pomerangenboum twerden mebrere Ehelle jur
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igubrfabrifation gebraucht,

e

s =i e T o

Dahin gebdren: 1) bdie Blus

menblatter; 2) bie Efleinen grinen ober unveifen Gelichte;
and ‘3) dle Frubtihalen der reifen Frichte.

a) 'Die grinen ober wunreifen Pomeranjen erden ge:

fammilet, wenn fie die Grdfie einer Hafelnuf bis ju
einer SBallnuf erreicht haben, mnd dann getrodnet.
©ie befigen im getrocfneten Suffande eine grinfywarje
Garbe, einen bittern balfamifchen Gefchmad und einen
angenehmen Pomerangengeruch.

dle Pomeranjen: @ihaalen (Cortices Aurantiorum);
befiehen in den Frudhtfchanlen Der vollig reif gevoorde:
nen §ridyte. Ole reifen Fricdyte befifen bdie Seftalt
eines febr grofien runden Apfels, und jeidhnen fich
durch die feurige duntelgelbe Farbe ihrer Schaale, fo
wie dirrch einen angenehmen balfamifthen Geruch pud:
Die Schaale ift mit Fleinen Drifen Uberdedt, mwelde
fo relchlich mie einem eigrien Gtherifhen Oele geflillet
find, baf folches beim Driden mit der Hand daraus
Bervorfprist, well daffelbe grofitentheils nur unter der
duferften dlmnen Haut’ Ber Epidemis)  eingefchlofien
ift. Sbr Gefcmad ift angenchm: bifter balfamifch.
Unter der'gelber Haut befindet fich ein 3abes fchroam:
miges ®eflige; bon twidvigem bittern Gefdhmad, melches
bet ihrer Anweridbung in der: Liqubrfabrifation, bavon
getrennt werben mufs Man erhatt! jerne Pomeranjens
{dhaalen theils fhon getrodtnet ‘aus Spanieny: ausiJtaz
fien 1., theils woerden folche auch in noch frifchem Ju:

fiandbe (n Antoendbung gefeht, - Unter bder {Hroammigen
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€ haale, Befindet fich das mit einem fauerlich bittern
Safte durchdrungene Fleifdh der Frucht, roeiches in
Fadsern abgetheile die @aamenterne efngefloffen’ hait.
Auch  der Saft: von Bidfem wird i der Lqubrfabriz
fatlon gebraudht,

¢)! Die felnffe AYve: der Pomerange ift ple” Curafe:
fauifche; eine Barletat der voifer genannten

d). Aufier den getobhnlichen Pomerangen, unterfheldet mim
puidy’ noch dles Bizaraten, ‘einebden Pomerangen
febr abnliche Fruche, = von mehr faurer Wefchaffenheit
in ibrem @afte, dievin Portugal wdachit; fie fann
aber whllig entbefre; und in derRiqubrfabritation burd
bie gerobhnlichen” Pomerangens erfept werben.

§. 268.

2) Die Cltronen,

Die 'Gitrone (Fructus Ciwdy iff ble' Frudhe: des . gemei:

e € bt riet en ba w6 (Citrus medicay, der AnvsPerfien
und) in Oftindien wild wIGE D gegentwirtig abeviauch™ in der
Barbarel, in Spanien, tn Portugal, In Sicilien und in
Stalien in Menge angepflanztroird, wober wir dle Citronen
allein erbalten, Vel ung Comme jener Voum nur im Soms
ter i Grcten fore, | tmointer mufi - foldyer in Geawvichs:
Baufern® aufbersahrt wetdens 1 Jn der Ligudrfabrifation wer:
den’ton den' Citeonen, thelle> dle-Hellgelbigr Schhate depfelben,
die mit elner Menge Flelrier Deldrifen bevedtt ift, foroohl im
feifchenals b getetfnetons Suftande, theils  der ‘Saft 8¢
brought, dec fich dutehifeind angenchme: Suve nudgeichnet.



§. 269,
3) Die Dergamptten

Die Bergamotte -ift die Frucht einer Spielart bes Cie
tronenbaumg .. die in- denfelben, Landern vorfomme,. wo der
Jitronenbaum wadhfFf. Sie Hat in ihrem Heufern Mit der
@itrone fehepicl AehnlichEeit; fie unterfcheidet fich aber durch
ben eignens febr angenehmen, Orangenabnlichen *Gerudy der
Fruchtfchaale .. der in einem ecignen &therifchen Oele gegriin:
bet iff, bas figh-4n ben Drifen ber’ Fudbtfchale eingefchloffen
finbet, und-durghs Audpreffen daraus gefchieden mird.

§. 270,
4) Die Apfelfinen,

Die Apfelfine +iff die Frucht elner Spiclart des Pomee
rangenbaumg, unbd wird aus denfelben Landern erhalten, ro
jener wacht, Sie hat in et Form und Farbe, fo wie aud
im Geruch, mit der Pomeranje die grbfite Aehnlichleit; fie
unter{cheibet: fich aber; dadurch won berfelben, daf die Frudyt:
fchaale weit weniger bitter-If, undder @aft durdy “einen
uberaus’ angenehmen {duerlich « fifien - Sefchmad fich ' auss
jelchnet. 43¢

§ 271,
15) Die Pumpelmus.

Die Pumpelmus oder Sitronatfrudt, iff dieFrude
bes in Offindien wifd wadhfenden Pumpelmud: Citros
nenbaums (Citrus) decumana)y ber in- @panien; in2Pors
fugal, in-@leilten und in Jtalien im Freleniangebaut wird,
bei une aber: in Gewdchsbinfern Gbermwintert. werben muf,
Die Frucht wird febr- grofy dhnglich. wumd, und bre Sehanle
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ift mit mehreren Oeldrlifen angefiillet.  Sie enthAlt weniy
aft; ibr welches dides Fleifch, mit Suder eingemacht, ift
als Delifateffe unter dem Domen des Citvsnats beFannt,
MMan Fennt diefe Frucht auch unter demr Namen der Ce:
brasfradt,
§: 272,
6) Die Granate.

Die Granate (Fructus Granatorum), |t dle Frucht
bes gemeinen @ranatenbaumé (Punica Granatum),
der in Affen, fo wieim ndrdlichen Afeifa und im {(blichen
Guvopa; 'an den Felfen des Meered tild rodchit, bei uns abek
in Geodchshaufern fberwintert twerdben muf. Jener Daum
errelcht cine bebeutenbe Hbhe, fo wie derfelbe fich durdh feine
{dhbrie blutesthe BDiume -ansjeichnet und wegen derfelben alls
gemeln belieht iff. Dies Frucht diefes Laums, ober bdie
Gtanate, bat bie Grofe und Geftalt eines' Renettenapfels:
@ie ift vothbraun von Facbe und mit giemlich difen ftarck
jufammengichend fchmedenden Schaale umbillet, in welher
ber mit vielen Eleinen gelben - @amentbrnern gemengte Saft
eingefchloffen ift. Diefer Saft iff entweder angenchm {Uf
ober er ift fauer, welches die Folge jweler Spiclarten biefes
Deumes ausmacht,

§.:273.
7) Diec Ananas,

Die Ananas iff die Frudt der efbaren Ananas
(Bromelia - Ananas), einer” in @ {danmerifa in @ impfen
wild wadhfenden Pflange, deren Wilatter mit Soenen ges

feanyt find und bderen Aehre mit clnem @chopfe verfehen iff
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®ie Foudht i Linglicht rund, Hellz sder Braungelh won Farbe,
mit « Eleinen Erhabenheiren bededt ~ Die Srdfe it fehr
gerfchieten.  SMan fennt davon’ mehrere Eplelarten,  berven
Sefchmack fauerlich fif, fo wie audy ibr Serudy durchaus
angenefm iff. Del und Fann jene Pflange nur in febr roars
men' Treibhaufern gejogen werden; man pflangt fie durds
Gtedlinge fort.
§. 274
8) Die Quitten

®ie Quitte: (Fructus Cydonioram) {ff dble Frucht des
gemelnen Quittenbaums (Cydonia vulgaris), der i flidfis
chen Guropa wild wahf, aber auch bei: ung im Freién in
®arten gejogen wird.,  Man hof  bavon ' goet’ Spiclarten,
die birnformige nnd bdie: apfelfbrmige Quitte, Beide Fridte
jelchnen fich durcheine gelbe Farbe:und einen fehr angeneh:
men - Seruch ‘auds: - §n der Liqubrfabrifation werben. . bie
Quitten gebraudht, um aus ibrei: Safte eine Arvt Ratofin

au Dbereiten,

g) Die Aepfel.

it dem Namen Ypfel bejeichnet man bie Kernfrucht
bes in gany Curopa wild mwachfenden Apfelbirnenbarims
(Pyrus Malus), von weldhem: 8. fehr viele ©pielarfen giebt.
Die witbep Aepfel find indeffen ; 'weniaffens in unferm Elis
mg, flefs fauer und Herbe, bdaber jur Liqubrfabrifation nur
allein bevedelte Sorten gebrondyt-werden Fonnen; und unter
biefen geichnen fich qu demr Vehuf wieder bder Dorftdorfer:

Upfel, bie graue Nenette und bder Erbbeerapfel vorjiglich
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aug, reil folhe bel einer angenebmen Sifigheit den meifien
SBoblgeruch befigen,
§. 276.
10) Die Dirnen.

Die Birnen find die Frichte des in gang Curopa mwild
wachfenden gemeinen Birnbaums (Pyrus communis), mwo-
von e gleichfalls febr viele @piclarten giebt, Jur Ligubre
fabrifation €bnnen allein die vercdelten 2Avten angetoendet
werden, und unter diefen geichnen fich ju dem Debuf befons
bers aug: ble WVergamottenbirne, die WMudtatellerbirne und
bie Malvafierbirne, die jedoch jederjeit ihre volle Reife erbal:
ten haben mijen,

§: 277.
11) Die Pfirfdigen.

Die Prirfche oder Pfiv(chige “ift dle Stelnfrucht bdes
perfifchen TRandelbaume (Amygdalus Persica), der in Qers
flen wild wadyff, bei ung aber befonders cultiviet wied, und
oovon es fehr viele @plelavten giebt, beren Frichte fidy
burch ®rofe, Farbe und Sefchmad unterfeheiden. Sefchmad
und Geruch der Pfivfchigen find indeffen foff durdhaus anges
nebm, wegn fie nue ihre volle Neife evbalten Hoben, Bime
Dehuf, der Liquirfabrifation ~miliffen  bie a[lemngcncf:m;?cn
ausgodBle werden. Aufer bem Fleifch und dem Safte der
Pficfchigen, werben in der Ligubrfabritation auch bie Frudhes
ferne angewenbdet, bdie mit den: bittern Manbdeln viel Achns
lichEeit beficen, und nicht weniger reich als jene, mic Vlauz
{Rure beladen find.




§. 278
12) Die Apritofen,

Die Aprifefen befiehen in den reifen Frlichten der Apri:
fofen « Pflaume (Prunus Armeniaca), e¢inem Daume, bder
im Orient toild wachff, bei uns aber veredelf und befonders
it fultivive witd, Die Frichte find Pomerangengeid, und ent:

Balten in elnem gelben {OE{chmedfenben Fleifche, einen Barten

J _I Fruchtfern eingefchloffen, in Dem roieder ein, ber bittern Tanbel
|. &{}nlic[)e.r, meblartiger Kern enthalten i, ber, gleich den Pfirfchig:
1[1 gernen, in ber Liqudrfabrifation juwellen angewendet wird.
: "i! §. 279.
|] 13) ©®ie Relnesclauben,
|‘|!l. 9Rie dem Namen NReinesclaude bejeichnet man elne ber
-: 1' belifateffen Epiclarten bes . gemeinen Pflaumendbaums (Pru-

nus domestica), < ber fn Deutfhlond oild wacht. Unter

, allen befannten: Avten der Pflaumen, miffen (die  Reine:

1 . clauben und bdie doppelten Mirabellen ausfchlieflich gur fi-
qubrfabrifation angeroerdet roerben..  Deide jeichnen fich

i gon der gemeinen Pflanme ober Bwetfche, bie langlich und

Blan von Farbe iff, bdurch bie faft fugelrunde Form ous,

il Die Neinezclauden find bald grin bald braun; bdie Mira:

it bellen find gelb von Farbe, Geruch und Gefthmad beider

I @piclarten find Gberaus angeneho.

1 §. 280.

14) Die Kirfdhen.

Die Kivfche 1 die Fruche des fauren Pflaumenbaums

(Prunus Cerasus), bder im Orient wild wacfE, aber aud

* in ®urepa allgemein angepflangt wicd, und. in einem Holen
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®rade veredelt toorden ffF, wie foldhes ble vielen Splclarten
ber veredelten RKirfchen faurer Avt bemeifen, ald bie Oilas:
firfchen, die Nattbirfchen, bdie Walvafterficfchen, die Orangen:
tirfchen, 'die Bernfleinfirfchen 1.  BVon diefer fauern Kir
fchenart verfchieden, iff die fUfe Kirfche, deren Mutterpflange
die in Guropa einheimifche fife Pfloume oder Vogelfirfche
(Prunus avium) quemadyt, twelche aber gleichfalls burch
Beredlung febr vervielfdlriget mworden iff, wie folches bdle
milde Vogelficfche, die (hwarge Herjfirfche, die Knopperfirs
fche 1c, erfermen loffen. Sn der Liqubrfabri€ation merden
bie fauren Avten ber Kirfchen den flfen vorgejogen, doch
toerben nur immer die ebdeljten ©orten angetvendet
§. 281,

15) Die Himbeeren. :

Die Himbeere iff die Frudht ded o Europa WwIld wachs
fenben gemeinen Himbeeren: Strauches (Rubus Idaeus),
@ie ift allgemein befannt und geihnet fich durch das Anges
nehme {hres Geruchs und Gefhmads febr vortheilhaft aus.
Gewodhnlich iff dle Himbeere roth; ‘man fennt aber aud
eloe gelbe @pielart, die im Gleruch und Sefhmad der Ere
flern beinahe vorgejogen ju werden verdient.

§. 282,
16) Die Waoulbeeren.

Die fhwarye Maulbeere, welche in der Lqudrfabrifation
angervendet mird, iff dle Frucht des dchten Maulbeerbaums
(Morus' nigra), ber in Perfien wild wichf, bei uns aber
in Gdarten gejogen wird.” Won biefer unterfcheidet: fich die
oeife Maulbeere, toeldhes die Frucht des In Perfien und
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_ Sirien wild wadhfenden Maulbeerbaums (Morus alba) aus:
i macht, die aber, toegen ihrer efelbaften @hfigheit, in der

iqubrfabrifation feine Antwendung findet.

; B §- er;._j‘a

i 17) ®le Sohannisbeere.

1R Bon  der Fobannisbeere find mebreve Epiclarten bes

fonnt, ble fammelich in der Liqudrfabrifation Anwendung

finden; dabin gebbren:
a) die aemeine Sohannigbeere (Ribés rubrum), welthe
im nordlichen Curepa in Waldern wild radhft, gerdhne

lich aber in Gacten Ffultivict wird, ¢ giebt davon

piele ©plelarten, bdie fich durdh Grdfe und Farbe un-
terfcheiden, alg rothe und weifie; fie zeidhnen fich
fammelich durch cinen angenchmen fauerlichen Ge:
fhmad aus.

b) Die fibmwarge Jehannisbeere oder Ahbeere (Ribes ni-

grum), welche gleich ber vorbergehenden in Europa

wild wakhfE und in unfern Garfen Euleivice wird.
Die Beeven find fchroary, fUflich-fauer von Gefhmad
und von Wangenartigem Geruch,

c) Die flachliche Johannisbeere, auch . Raubbeere und

I raube Gtachelbeere (Ribes Grossoluria) genannt,

il i - welche im ndrdlichen Europa in Geblfchen wild wAD(,

! und auch in Gdrten geyogen 1ird.

d) Die glatte Jobannisbeere (Ribes Uva crisfa), ble
im nbrdlichen Curopa_wild wachff, bei uns aber fehr

bhufig in Gdrten aejogen wird, Die Frichte derfel:
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ben find unfre allgemein beFannten @Stachelbeeren; woz
von ¢s fehr viele @piclarten giebts
§. 284

18) ©ie Erdbeere,
Die Erdbeere ff die Frucht bder TWald:Erdbeerpflange
(Fragaria vesca), bie {n trodnen ZBaldern durch gany Eus
ropa wild machfend gefunden toird. Wegen ihres angenehs
men balfamifchen Geruchs und Sefhmads, werden die Erde
beeren febr Haufig genoffen, Yufer den oben genannten wils
ben Erbbeeren, Fennt man nocdh) vier andere Epiclareen dies
fer Planye, cund jrear:

a) bdie ®arten: Ecdbeere (Fragaria elatior);

b) bie virginifihe Erdbeere (Fragaria vinginiana);

c) bie Anahas Erdbeere (Fragaria granditlara), unb
d) bie barte Erdbeere (Fragaria collina),

Die IBald « Erdbeere, die Garten: Erdbeere; die Ananas:
Erdbeere und bdie virginifche Erdbeere, geichnen fish: fammilich
burch einen angenehmen balfamifchen Geruch undbr®efchmad
aus, ugd dienen daber jur Ligudrfabrifation gang befonders,
SRit Ausnabme unfrer IBald: Erdbeere, mwachfen bdie bdrei
Ubrigen @piclarten in Amerifa wild, und werden bei uns
in ®dvten geyogen, Die harte Erdbeere, weldhe in der
@dymeiy und in Deutfchland in den Wilbern wild wachfend
gefunben wird, und auch unter, dem Namen Kalippels Erds
beere befanne iff, ift die fchlechteffe von allem

6. 285,
19) Die Sehlehen,
Die Schlehen find die Friichte der Schlehen: Plaume
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‘ (Prunus- spinosa), ble in gany &uropa in Heden und um
bie Dbrfer wild wachfend gefunden wird; bdie Prange ift
| ein @traudhgemachs, unter dem tamen des Schlehendorns
i befannt, Die Frhchte befigen cinen fauerlichen Sefchmad.
1 Jn der Liqubrfabrifation wird eine Art Ratofia daraus be:
I veitet,

{lkh §. =286.

20) Die Weinbeeren.

Die TWeinbeeren find die Frlchte der gemeinen Wein:
pflange (Vitis Minifera), bie in Afrifa, im Orient und im
fliolichen Curopa mwild wach(f, bei uns aber in TWeinbergen
fultivict wird, Die fufien faftreichen Trauben der TBein-
' pflange Iefern, wenn fie getrodnet werben, die Rofinen; ibr
. ©aft bietet, ' wenn man bn bder Gdbrung (berldft, bden
Bein dar. Von den Rofinen verfhieden, find die Eorin:
then, weldjes dbie Beeren der Vitis vinifera apyrena, cince
@plelart vom gemelnen TWein, ausmacdhen. Yn der Liquorfabri:
fation fommen nur bic BVeeren des gemelnen Weing in Gle-
Brauch, moju man biejenfgen auswablt, bdie fich am meiften
durch Woblgefchmad ausjelchnen,

) §..287.
] 21) Die Wachholderbeeren.
! Die ABachholberbeeren, auch Drachholderbeeren (Baccae
: duniperi) genannt, befiehen in den reifen aufgetrodneten
Grudhtbeeren bes gemeinen TWachholderfirauchs (Juniperus
fl | communis), bder fm ndrdlichen Europa -auf felfigen Gebivs

|. ;LI gen und an fandigen ©tellen Gberall wild wachft, Die Dees
gen geichnen fich durch elnen  angenehmen Geruch, eine
fbwar:
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fhwarse Farbe, unbd einen fGflichen balfamifden Ghefhmad
aus ; den Sevuch verdanfen fie cinem sigenen™darin enthal:
tenen atherifihen Oele, bas durch die Deftillation baraus ge:
fthieden mwivd. Sn ber Liqubrfabrifation finden folche eine
manigfaltigen *2Antoendung.
: §. 268,
22) Die Feigen.

Die Felgen (Caricae) find die Fridee (nach Einigen blof
bie Meceptacula), des gemefnen Feigenbaums (Ficus carica) der
im Orient, o wie im flblichen Guropa wild wadhft, bei ung aber
in Kellern ober {n der Erde elngefchlagen durdygerintere werben
muf, Die Feigen find (&F, und nach Berfchiedenbeit der & piel-
arten, Bald mebr bald weniger {if unbd angenehm von Gefchmad,
Sm Orlent, wie im flidlichen Curopa, merden fie getrodnet,
und entweder in geflochtenen Korben oder in Khften verpadt ju
ung gebracht, Jn der Siqubtfabrifation finden fie eine man:
nigfaltige Anmwendung

§..200.
23) ©ie Datteln;

Die Datteln (Dactyli),  find, die Fridite der gemeinen
Dattelpalme. (Phoenix dactylifera), weines, fehr anfehnlichen
hoben Baumeg, ber im Oftindien, 40 Perfien, in der Baw
barei, fo wie in @panien, in Portugal und in Siciiien
wadhf,  bel uns aber mur in rarmen Gemachebiufern ge-
balten terden fann, Die Frucht ift langlidhy rund und ent:
balt unter cinem (&6 fHmedenden Sleifche einen Fruchefern
eingefchloffens  Sm. Gefbmad baben bie Datteln mit bden
Setgen einige Uebnlicheeit, doch find fie weniger {0f.

Hermbit, Defiltiviunf b




§. 290.
of) ®ie Wallnhffe

®ie Wallnliffe, auch welfche Nifle genannt, find die
Grichte des gemeinen Wallnupbaums (Juglans regia), der
ucfpringlich in Perfien wild wachff, aber audh bei ung im
Freien gedeibet, febr firenge SWinter indeffen feiten aushalt.
Sie Nub, welde einen fuflich fchmedenden Kern, iri einer
parten ©chaale eingefchloffen enthalt, bdie puferhalb wieder
mit einer gréinen welchen Schaale umaeben iff, (i allgemein
befannt. Sn ber Liqudrfabrifation werden nur allein bdie
noch Fleinen gréinen unveifen Wallnitffe, im noch reichen
frifthen Suftande, angerwendet, bevor bie inneve harte @dhaale

ausgebildet ift,

§. 291,
25) ©ie Musfatenniffe.
®ie Musfatennuf (Nux moschara) iff der in Kalf

oY

gebeijte innere RKern der Frucht des achten Musbatennuf-
baumes (Myristica moschata), det auf den Moluccifchen n:
feln wdchit; ein' Daum, weldhen die Holdnder fafft iberall aus:
gerottet, und nur nody auf der Fleinen Jnfel BHanda ju er:
falten gefudht Baben, Sbr geiwlicghofter Sefhmad und Se:
vuch find a'.fg'rmein befannt,

it der Muefatennuf darf nicht vermedhfelt werden, bdie
Pacis (Macis) oder falfehlich fogenannte Mustatenbilithe, wel:
che niches anders iff, als die fleifehige jerfchlipte ©amendede,
die swifchen der dufern Schaale und dem innern Kern ber

Grucht ibren @ig Hat, Sie ift orangegelh von Farbe, im Se-
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vuch und Gefchmad der Musbatennuf Abnlich, aber el
ftacker,

. 202
26) Die Manbdeln,

Die Mandeln (Amygdalae) find bie innern mebligen
Sruchtberne des gemeinen anbdelbaums (Amygdalus commu-
nis), ber urfprflng(iri) aug dem norblichen Afrifa berffammt, im
fudlichen Curopa jest allgemein Fultivict, und felbft hin und
wieder in unfern Gdrten gejogent wird.  Man unterfcheidet
pon bdiefer Pflange jroel Spielarten: bie {lfe und bie bit:
tere Vianbdel.

a) Die {ifen Mandeln (Amygdalae dulees) find, fo wle
ﬁ.;!d)e aus ber barten Hille Herausgenommen morden,
langlichrund, platt, und mit eincr diinnen braunch
©dyaale umgeben, die fich won dem innern toeifien
mebligen, fupfchmedenden Kern leicht (dfen 186¢.

b) Die bittern Mandeln (Amygdalae amarae), Baben
it den {lifien in der Geftalt viel Achnlichreit, unter:
fcheiden fich aber davon meferitlich, bdaf fie einer bit:
térn reljenden Sefchmad befigen, und durdh die Deflil
lation mit SWajfer, ein ffarf riechenbes Atherifches Oel
und ein reich mit Blaufdure beladbenes Wajfer bdar:
fiellen; vermbgé der Blaufbure thnnen folche auf den
thierifthen Organisimus ale ein tSdtended Olift wirken,
®le fifen und bdle bittern Mandeln lefern durchs

Auspreffen ein fettes Oel, das von beiden gleich ift. Die
fien Wandeln find vdllig frei von Blaufdure. Ale Gegen:

£a




ftande der Llqubrfabrifation, Fommen beide | Arten in n:

enbung.

§. 293
27). Die Kafaobohne.

Die Lafaobobnen find die innegen Frudhtberne des in den
wirmeen Gegenden Amerifas wildmwachfenden wabren Kakao:
poumes (Theobroma Cacao), ¢ines anfebnlichen Heben Hau:
mes, ber jur Gewinnung ber Kafaocbobnen bdort haufig ay:

gepflanyt wird, @eine Dlumen find Flein, - vothlich ven

Garbe; die Frucht iff lang, und enthalt innerhalb ein fuflich
fauerliches Muus, Die ©amen oder Fruchtberne find an:
fangs mweifi; fie werben aber gepreft und einer vt von
®ébhrung unterworfen, wenn folde perfendbar toerden follen,
wodurdh fie bdiejenige braune Farbe annehmen, unter weldher
fie gembbnlich im SHanbel vorfommen. Shre 2Amoendung
gur Dereitung Dder @hofolade {ft allgemein befannt; und
¢ben fo finden folche cine Anwendung in ber Liqubrfabrita:
tlon. Benn folche, gleich dem Raffee, gelinbe gerofiet wwer=

— [}
den, fo trennt fich elne dunue Haut dbaven, und der innere
Kern Dbefigt nun cinen angenghmen elgenthimlichen
{hmad, und (46t durchs Augpreffen, ein wetfies fefies Kettf

(bte Kafaobutter) aug fich fcheiden.

§. 294
enn o8 alelch nur cine cingige Gattung der Katao:
baume gicht, fo unterfcheidet man doch brei verfhiebene Ay
ten ber Kafapbobnen im Handel, Ddeven Linterfchied alfo im

Boden und Clima bes Lanbdes gegrlndet ift, wo folche ergie:
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fet toorden find, | ©iefe dreic Aveen , fibzo a) bie: Covaba:

Bobrien; b) die:Domingebobnens <) die Derbichebobnen:

a) Die @arafabobnen, welthe befonbers in Derito in der

b)

Proving Nicarata und Gluadimala, und auf der Kifie
yon @arafa von Somana bis Gorthagena: unbd bden
®oldinfeln "[Aigs den Ufern ted Amajonenflujfes ge
wonfién terden, ‘find unter allen Hibrigen ble feinffen.
Man ‘dnter{cheidef davon jlvei Sorten, bie "grofe
und 'Bie Feine 'Behne, ‘weldhe Taus den {panifhen
Planzungen unter demr Namen. ber G 0f: und Rlein-
@arafa ju uns Eommt.  Tie Behnen find, forvie fieim
Hanvel vorfommen, mit eiem Buafeln Sande tber:
ioqen,

©ie Martinique’s imd Domingebohnen, welche hren
Namen der “Gnfel @t Dimings “in TWeflindien ver:

banfen, 1o fie.aus dem dorihin ‘erpflanjten ofae:

baum gemonnen toerden, find' Eletner” und runder 'alé
die Garafabobnen, "audh ift ibre" @dinale feiner, ebener
und ' ohne “erdige Rinde.  Di¢" Beften find dicjenigen,

deren Farbe dunfelbraun ift,

¢) Die Berbichebolne, “twelche von denn Hollandern auf

ber nfel Berbiche gebauet wird, iff von Geftait mebhy
ethaben und roeniger platt nls die Garvafabehne; man
erbdlt. fie fiber Holland; fie iff Guperlich mit elnem
Afchgrauen Staube tberyogen, auch iff fie glatter, und
jarter als die Earafabohme.  Sie fomme (n der Ghlite
per Carafabobne .am nddfen.

Belehe Avt man auch ‘anwenden will, fo muf fmmer
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darauf gefeben werben, baf die Vobnen inmwendlg eine vio-
fettbranne Farbe befigen und Efeine verfshimmiete Glede, odel

einen mulfivigen Geruch und Sefchmad wabrnebmen [affen.

§. 295
20) Die Kaffeebobhnen.

Die fLaffeecbobnen find die von bder. Auferen Hlfe bes
freieten. Fruchtferne bes gemeinen Kaffecbaumes (Coffea
arabica), ber urfprlinglich in Aetbiopien einbeimifch iff, und
bafelb/t wild wadhfE. Durd bdie Saravanen Lamen von bdie:
fem Doume vor mehreven Sabrbunderten. cinige nady bdem
atiiftichen Arabien, wo fie fich fchngll vermebreen, und man
anfing die Fruchtferne derfelben, im gevdfteten SBuffande, als
®etranf ju geniefien,  Sn Sralien ward. der Kaffee (unge:
fabr ums Sabr 1655) juecft befannt, von wo aug bderfelbe
fich fiber gany Guropa verbreitete, Sefit, urd befonbers felt
bem man bden Raffee in- Weflindien angepflangt bat, Haben
fich bdie Frichte deffelben zu einem Dedeutenden Hanbdelsar-
ti€el erboben. Der Name Kaffee ffamme von bdem tirfifchen
SGorte Caboue (b i, Kaeve) ab, mit. melchem Namen
man juerft dos aus den Koffeebohnen bereitete Getrant be-
jetchnete,

§. 296.

Sept fommen  verfthiebene &orfen RKaffechobnen im

bereiteten Getvdnfs, fehr von einander. abweichen:: Dabin
geboren: a) der arabifche, levantifche -oder Meffa: Kaffe; b)

dber Kaffee von Java und von Bourbon; ¢) ber Kaffee von
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Marfinique, von Domingo, von Gagenne und von Gua:

delupe,

a) ' ©er arabifhe, levantifhe ober SNeffa: Kaffee, behaups
tet unter allen 2Arten bder Kaffeebobnen bden Worjug.
@le find grof, glinjend, gelb ven Farbe und befien

einen burchdringenden angenehmen Gerud) und e

i fcbmad,
) b) Der Raffee von Snnalunb yon Bourbon, unterfchetdet =i
fich vom arabifchen daduvch, baf die Dobnen wenigey I
I Slang und angenehmen Geruch und Gefchmad befigen;
I fonft fommen fie.in der Grbfie unbd Farbe mit jenen
5 giemlich Gberein.
I c) Der, Martinique: Kaffee, der Domingo - Kaffee, der Ca:
I yenne: Kaffee und der Guabdelupe- Kaffee Fommen jlem:
i lich miteinander Gberein, und unterfcheiden {ich won
i bem arabifthen RKaffee dadurdy, daf die Bohnen grofer
i find, dap fic weniger glangen, und dafp fie eine bleichgrimne
i fich ing Graue neigende Farbe befigen. Die Domin:
i go: Bohnen unterfcheiden fich noch auffallend dadurd,
baf fie mehr platt und von langlicher eftalt find,
und einen {hnen gany cigenthiimlichen Gefchmad befifen.
: Aus welthem Lande andh der Kaffee abffammen mag,
; fo {ft e dann affemal flr mittelmdfig oder gar flir fehlecht
i gu balten, menn bdie Bobnen fich durdy eine grimbraune,
} eine dunfelgraue oder cine weife Garbe ausjeihnen, und

ibre Oberfladhe runglich iff.




2g) Die Banille

1 : i3 = U4 I . 3 '|<. P o 4 -
ie Vanille iff die Frudtichote ber gewtribaften Na-

1=

alllenpflan;e -,E'.;rilln;ti;f\]t Vanilla Lin., Vanilla aroma-
tica Willden,), - etngy @chmarpserpflange, die im fudlichen

Amerifa wachft und fich um die hdchften Daume vanft, So
toie b.:.' Banille im Handel vorfommt, erfcheint folhe in Se:
fialt plartrunder, fecdhs Zoll langer, und 2 big 3 i‘tntcn breiter
@choten, von rothbrauncr Favbe, vunglich, weich, fett und jer-
brechiich.” Sm-Sndern iff fie nrie einer l'u!f_)gelbm':“_'-'-.‘n:u'ir
angefullet,” die “eine grofie Menge’ Fleiner Samenfhrner ein-
fhlicpt, Geruch und Gfchmad fild dent peruanifhen BHal
fam abnlich, fehr angenehm und gewieghaft.

3

o =0

=

A Handel Fommen bdrei verfchiedene Arvten ber V-
nille vor, namlich: a) die achte peruanifihe: b) die vou den
@paniern Pompona oder Vova genannte, und ¢) die Va:
ftart - BVanille,

a) Die achte gemwlirbafte BVanille, deren Eigenfebaften
oben angegeben find, iff allein diejenige Art, moelche
in dber $quirfabrifation angeroenbet mwerden darf,

b) Die von den @paniern Pompona oder Bova q0:
nannte ' @attung, Lift: dider, platter’ und Elrger; als die
achte @chote, aber meniger: gehaltreith und angefiehin
an. aromati{den ‘Stoffen,

¢) Die BVaftartvanille, auth Simarora genannt,” iff Efel:
ner und Defigt den mwenigffen Glevuch und Gefhimad,
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Benn die' Schoten dev Wanille {n gquf’- verfhlofenen
Sefifen aufbewabhre werden,’ o befchlagen. foldhe mic jarten
toeifen fpiefigen Kriffallen; wic mwiffen jododh,  daf  diefe
nithts anbders als Veijoe [dupe find.

§. 299,

30) Die¢ Kubeben,

Die Kubeben (Cubebag) find.die aufaetrodneten Frudht:
beeven bes im Orient wild wachfenden Kubebenfirauchs (Pi-
per caudatum Bergii. Piper Cubebae Willden.) @ie
baben dle Gieftalt der Pfeffertdrner, find gefchrwdngt, jeich:
nen fish burch eine fchwarggrave Farbe, und einen gewiirg:
baften fharfen Gerudh und Gefchmad qus, vermbge welchem
diefelben widhtige @eqenftinde bder Ligubrfabrifation aus:

1

macdhen,

A a00;

()

31) Die Karbamomen,

it dem Namen Karbamomen (Cardamomi)” begeich:
net mon die mit vielen gewlrihaften Samentdrnern ange:
fltleten Fruchblge ~ des: » Ravbanidni= Fngbers (Amomuin
Car-'!alm(amlim), einev Pflange, “die in den fthattigen Bl
bern- Oftindigns  aifi Gufie: bt Seblirge wachfend gefunden
wird. © Man” unterfiheitetrim, Handel drel: Sorten der Kors
bamoment; bie aber blof dle*@piclarten ju betrachtén find,
namiich : a) diefleinen Rardamomen (Cardamomi'minores)}
b) bdie arofien fatdamomen (Cardamomi majores), ¢ und

€)' die langen’ Kardamomen: (Cardamomi longae),  Die
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€ amentbrner derfelben jeichnen fich fammlich durdy einen fchav:
fen anaenehmen gewirghaften Sefchmad aus,. unb Fommen
in biefer Hinficht faft: gany mit elnanber iberein; boch giebt
man den Eleinen ben Vorgug.  Jn ber Liguorfabrifation,

madien die Kardamomen ein unentbehriiches Naterial aus.

Sicbente AbtHeilung.

Hon dert vetfhicdenen fletnen Samen, weldye @Begenfidnde der
giqubrfabrifation ausmadyert,

§. 3or.

Unter ben ©amen werdben Bier dlejenigen Elefnern
Griichte verftanden, weldhe befreiet von ihrer HUlfe in der
Qiqubrfabrifation in Anwwendung gefeft werden, wobdurdh fie
fich von den Gegenfianden der vorigen Abthetlung unterfchel:
den, von twelchen entroeder blof bie @chaale, oder das Fleifch,
ober der @aft, ober ber @ame mit ber Hllfe, in der
Qiqubrfabrifation in Anwendung gefest tird. @ie follen

hier eingeln ndfer erdreert werbden.

§. 3oz2.
1) Die Parvadviestdbrner.
anit dem Namen Paradiestbrner (Grana. paradisi)
werden die Samentdrner des Paradies: Jngbers (Amomum
Granum Paradisi) bejeichnet, ciner Pflange die in Ceplon,
Madagagcar und in Guinea wild widff.  Sie befteben in
fleinen @amentdrnern von gelbbrauner Farbe, und jeichnen
fich durdy-einen fchroachen-gemiirybaften Gerudh, fo wie einen
{charfen brennenden, bem Pfeffer dbnlichen ®efdhmad aus,
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paber fie vormals auch alg ¢in @tellvertreter des Pfeffers
aebraucht rourden,
§. 303
2) Der Nelbénpfeffer.

arit dem Namen Nelfen- Pfeffer, auch englifhes Ge:
wiry (Semen Amomi) begithriet man  den gefrodncten
Fruchtfamen der Phefferartigen Mivee - (Myrtus Pimenta),
eines anfehnlichen grofien Baumes, der in Wefindien wachff.
Das englifche Gewtliry erfheint in Fleinen runben Kbrnern
von ber Grdfe einev Eleinen Evbfe; ibrd Farbe it Hellbraun,
ibr Sevuch ‘angenehm gewdieyhaft, ihr Gefbmad {harf, ges
wiieybaft  und Nelfenarety..  Jm  Handel Fomme fenes Gez
wiiry jumellen mit ben Fruhtfornern vom Menispermum
Cocculus, ben fogenannten KeFFAsEdenetn oder ﬁ!ﬁ{!\t'f\rncrn,
gemengt vor, woflr ‘man fich febr Biten muf, ‘weil Siefe
ton giftiger Befehaifenbeit 'find, ~ Sie baben in ver Geftalt
mit bem englifchen Gewlivy viel Aehnlithfeit,  eichnen fich
aber durch cine fchwarjgraue Farbe, und bdben Mangel an

Relfenartigen Gderuch, hinveichend von felbigem aus.

§. 304
3) Der - Gternanis,

Man nennt Sternanis (Anisum stellatum) bdie fiern:
formigen Grelichte mit den davin eingefchloffenen  Hraunen
glangenden Samenfbrnerny dev &dten Sternaniopflange (Ili-
cium anisatum), mwelde in Shina und Japan wild rodchft.
@ wie ber @ternanis im Hondel vorfomme; beftehet der:

felbe aug fternformigen §richten, bie aus wier: fiernfbrmig
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an cinander gefligten @amentapfein aebildet find!, “von wel:

*e Ty

chen febe etngelne einen braunen glangenden Kern elngefchlof:

t Deilbfan,” der Sefchmad fhlich = ge:

part. Die Farbe i

] o g
Die Sapanefer halten

wiicihaft, vem gemeinen Anis: ahalich.
' dchten -@ternanis Beilig, unbd glauben bak fich bie @it
for in der Dabe diefes Vaumes aufhalten, fo woie mit deffen

Grlicbren auf hren Altdren gerduchert wird,

§- 304,

4) Der Kimmelfamen,
Der - Khimmelfamen. (Semen carvi) iff, der @ame der
gemeingn Kimmelpflange. (Carum earvi), einem: Dolbenggs
wackhs, das.im nbedlichen Europa auf Wiefen roid wach(T,
sum . Dehuf des viel gebrauchten @amend aber: auch befons
berg Fultivice mird,  Sn-bder Liqubrfabrifation {ff, der Kl
mel ein gang upentbebriiches Aatepial, forooh gu, feinen, al$

au: Eomponirten BDranntwcinavten.

5) Der rémifhe Kimmel.

Der rimifibe Khmmet (Semen Cumini) beftebet in
ben @amenfbrnern ber {m) Ovient” wild mwachfenden, in
Guropa afer Fulfivivten romifden Kimmélpflange (Cumi-
smm Cyminum), einem Doldengewachs. Die Samen:
gorner find (dnglidh, geftreift, von brauner Garbe, und be
figen einen ftharfen aromatifchen @eruch und ®efchmad,
per jedoch micht febr angenehm iff.  Jn . der Giqubrfabritas

fion mwird der ©ame juroeilen gebraucht.



§. 3o7.
6y Der Fendyelfamen,

Der Fendhelfamen (Semen Foeniculi) (beftefet in ben
Gamentdrnern des Fenchel: Dillg (Anethnm Foenicnlum),
einem Doldengemachs,  das. im fliblichen Guropa auf Felfen
wild madfi, bei ung aber, jur Geminnung des @omens be:
fonders gebouet wird.,  Der ame’ jeichnet fich - durdh: elue
grau;;t'fmr Karbe, einen aromatifchen “Seruh und encn ge:
wirbaften faflichen Gefhmad aus, welche: betde Eigenfehif:
ten decfelbe einem bavin vorbandenen atherifihen Oele vevs
danke

§. 308,
) Der Carottenfamen,

Der Garottenfamen (Semen Danci), iff dber ©ame ber
gemeinen” Morriibe (Dauncus  Carota),  einem ; Dolbenge:
rodchg, das in Waldern Hiufig wild wachft, ~wegen feines
Gebraudys als gefundes NNabrungemittel aber. jelt N (GHTP
ten Fultiviet wird, & befiebt aus EFleinen [odern Kdrnern
von braungelber Farbe, die fich duvd einen angenehrven {{if:
licht - aromatifchen Geruch und Gejhmact ausgeichnen, Er (ff
auch unter dem amen des gelben Wiohrenfamens befannt,

§: 300,
8) ©er Angelifafamen,

Der. Angelitafamen (Semen Angelicae), ift der Same
bes Garten:Angelifs {.-\i‘.;-l-'l'un Arcl "”.'—'-"}“'"}r gleichfalls
einem Doldengewachs, das in den Lapplandifthen, den Normwe:
gifchen und den Oeffréichifchen Gebivgen an den Nindern
Diefer

L2

der Bache wild WAHE, bei uns aber Fultivire wied




@ame gelhnet fich durch einen flichtigen Geruch und el
nen arcmatifthen Gefchmad aus, welhe ibn befonders jur
Liqudrfabrifation fehr gefthide machen.
§. 310,
9) Der Koriandberfamen,

®er Korianderfamen (Semen Coriandri), iff bdie Ffu-
gelrunbe @amenfrudht des gemeinen Kovianders (Corian-
drum sativam), einem @olbengerwachs, bag in Stalien wild
wachft, nnd bei uns jur Gewinnung des Samens angebaut
wird, Die Farbe bdes Samens ift gringetb, Gevudh und
Gefchmad find febr angenehm gerolirghaft; er tourde in
dltern Beiten als Geroli in der Kiche gebraudht.

§s 31,
10) Der Anisfamen.

Der gemeine Anis ober Anisfamen (Semen Anisi), if
ber @ame der Anis: Dibernelle (Pimpinella Anisum), * eie
nes Doldengewichfes, bdas in Aegypten wild wachfE, in
®eutfchland aber befonders angebauet wird. Der Same
befteht aus Fleinen runden gefireiften Rbrnern von griéni:
der Farbe, Der Gefchmad ift fGflich, angenehm und aro:
matifh., -~ & lefert durch die Deftillation mic LWajfer ein
dtberifdhes Oel, bdas Anisdl, bdag feine gange Kraft ju ent:
baiten fheint,

§. 312,
11) Der Dillfamen.

@er Dillfamen (Semen Anethi) iff ber ©ame des ge-
meinen Dills (Anethum graveolens), ecinem Dolbenge:

wachs, das in Gpanien und Portugal grotfchen Den ©@aaz
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ten wild wichit, bei und aber in Gdrten gebauet wird. Die
@amentirner find. gelbbroun von Farbe, platt, febr leldt,
und jeichnen fich durch einen avomatifthen Sevuch und Geos
fchmact aus.
§. 313,
12) Der- Ammeyfamen.

©er Ammenfame (Semen Ammins); ifi ber Same ber
orfentalifhen Ammi. (Daucus Visnaga Lim -Ammi Vis-
naga Willden.), einem Doldbengewdchs, das im Ovlent, f0
wie im {Gdlichen Guropa wild widiE. Der Same iff glatt,
und bat it dem Carottenfamen im Geruch und Sefchmad,
viel AehnlichEeis,

Achee Abeheilung.
Bon denr dtherifhen Delen,. weldhe Geaenfidnde der Liqubrfa:

britation ausmachen,

§. 314,

Die atherifchen Oele (Olea aetherea), mathen: eigen-
thiimliche wefentliche Beflandebeile der rviechbaven Phanzen
aug, bdie in eigenen Behdltniffen fn ihnen ergeugt und auf:
beroahre werden, und bel einigen durch das Auspreffen, bel
ben meiften aber nur durch dle Deftillation derfelben’ mit
Waffer, daraus gefchieden werden Eonnen, aus weldhem Grunde
daber foldhe auch. deftillivte Oele (Olea destillata) genannt
werden.  Ebenfo nennt man fie wegen ihrer Flichtigkeit in
ber Wiarme, flitdhtige Oele Olea (volatilia), fo wie felbige,
wegen ihres angenebmen Geruchs, der allen eigen iff, rech:
bare O¢le (Olea odora) genanat werben,




§. 1315,
Aromatifher Geruch und Gefchmad, o wie wolfom:
mene Fllchtigbeit in der TWarme, unbd ganglicher -3 angel - on

Mifchbarkeit mit den Altalien, find Hervorftechende IMerfmale,

burch welche die atherifchen Oele fich von ben fetten aqus:

geichnen. Die Losbarkeit der atherifchen Oele im TeingelfE
fann nicht mebr als ein Unterfcheidungsgeichen flie - fie von
den fetten Oelen angefehen ‘werden, bda bder (tavkfle IWeln:
geift auch die fetfen Dele aufldft,  wenn gleidh fhwerer als
dle atherifchen,
§. 316.

®a faft alle riechbare Vegetabilten ihren Seruch i
fem darin vorbandenen atherifchen Oele verdanten, fo Iff
dic Sabl der 'befannten  Atherifthen Oele febr grof. Hier
fommen indeffen nur bdiejenigen in naberer Detrachtung, toel:
che unentbehriiche Glegenfiande” der fiqubrfabrifation aué-
machen, und babin gehdren: 1) das Jim mtol; 2) bas &i-
tronendly3) bdas Nelfendl; 4) das Nerolibl; 5)
das Rofendl; 6) das Bergamottdl; 7) bag Kim:
meldl;6) das Wachholderdl; g) das Fencheldl; wo)
pas Anisbi; 11) dag Peterfiliendl; 12) bas Ros:
mariendl, und 13) das Rpodiferholydl; welhe Hier
¢ingeln naber: erbrtert werden follen.

& 317-
1) Dag Rimmtodl,

®as adte Fimmidl (Olevm Cinnamomi), mird in
Teplon oug bem achren Ztmme, di reh Dejfen Deftillation mit
dBaffer gewvounen, & geichnet fich i feinem fri|d) beveites

fen




ten uffonbe duvch eine blafgelbe Farbe aus, und mit junchmen:
bem 2lter wird e *braungelb. €& befigt einen durchbringenden
angenchmen Gleruch, wund einen fcharfen Simmtartigen Ges
fibmad, Ea it fpecififh dichter als Waffer, und finft dbaber in
felbigrm gu Boden. BVom Weingeiffe wird folches unter
allen WVerbdlenifTen leicht aufgeld, und. ertheilt ibm feinen

eignen ®eruch und Sefchmad.  TWeniger angenehm im G-

ruch und Gefchmadt alg das achte Jimmtdl, it das aus ber i

Bimmttaffia bereitete; am fchlechteflen iff dagjenige, roelches

aug ber fogenannten Simmtbiithe verfertiget wird.

§. 318.
~ 2) Das Citronendl.

Dag achte Citronendl (Olenm Citri., Ol de Cedro),
wird in Jrallen aus den feinften @c{;nleﬁ ber Cifronen gps
fcbieden, nicht durdy die Defttllation, fondern bdurdy das Aus:
preffen derfelben. Man preffet ju dem Debuf die von den
Frlchten getrennten  @chaalen jtoifdhen einer  ginnernen
Preffe, fangt das aus ihren Orlfen berausfprigende Oel in
Daumwolle auf, und preffet diefe jum gweitenmal, -um bdas
Oel davaus gu trennen, Sn diefem Juftande Fomme e im
Handel auch unter dem amen der Citronen: Effen wor.
Daffelbe ift farbenlos, lieblich von Seruch, bem der frifhen
€itronen gleich, und fpecififch leichter als TWaffer,

Ynmerfung, Man gewinnt audy ein dchtes Citronendl,
wenn die frijchen oder die getrodneten Citvonenfchaalen
mit Waffer deftillivt foetben, welches aber toeit weniger
licblich von Geruch Ui, weil die Deftillationshihe eine pevs
fibhrende Einwivtung davauf aughvt,

Heembit, Defriltiviunf, ! i
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§. 319
3) Das Nelbenbl.

®ag Nelfendl (Oleum Caryophyllorum), “gewinne
man aus den Gerilirjnelfen, woenn foldye mit Waffer deftile
lict werden. €8 iff {dhroerer als SBaffer, und finkt in felbi:
gem ju Bobden. @ein Geruch und Ge¢fchmad find gany de:
nen ber Gemlirinelfen gleich, aber noch feharfer. &3 iff im
frifcd bereiteren Buffande vbilig farbenlod, nimmt aber mit
per Reit eine braungelbe Farbe anj 8 ift unter allen Ber-
baltniffen im Weingeifte [dsbar,

§. 320.
4) Das Nerolidl

©as Nerolidl (Oleum Neroli), it bdas aus den friz
fhen Blumenblittern der Pomrangenblithen, durch bie De:
flillation berfelben mit Waffer, gejogene Atherifthe Oel, wel:
ches aus Stalien in-den Handel fommt. Dafjelbe geichnet
fiy durcy cinen ben Ponmrangenbliithen vdllig Ahnlichen,
febr angenehmen und milden Gerudy aus, i gelblich von
Garbe, und im TWeingeift unter allen PVerhdltnifTen [bobar,
Gs darf mit dem Pomerangend! (Oleum Aurantiorum),
welches aus den frifchen Fruchefchaalen dberfelben ausgepre(fet
ober audh durdy die Deftillation aefhieden wetden fanh,

dburchaus nlcht verechfelt werden.

§. 3ar.
5) Das Rofendl,
a8 ddte Rofendl (Oleum Rosarum), eines der EdfE:

lichften und angenchmften unter allvn dtherifchen Oelen, wird
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in Dorbafrifa und in’ Affen’ qus den Blumenblittern der
bort witd mwachfinden” Bifam:Rofe (Rosa moschata) ven
den Tiirfen auvf folgende SBeife verfertiger. Dle fich cben
Dffnenben Blumen, werden gany am’ frdbhen Morgen ' abge:
f{chnitten, alle Blumenbidtter abaepflicde, gleich mie Baffer
Gbergoffen und fo  der Deftillation unterroorfen.  Das ge-
wonnene woblricchends MWaffer wird auf's Neue Ober frifdye
Rofenblaster abgejoaen, und diefe Arbeit o oft wiederbole,
big fich auf dec Oberfliche des Defilllits das Oel ju erfen:
nen gicbty; bas freilich nur in febr gecinger WMenge Gerbn-
nen wird, aber audy um fo theurer iff.. Sm Handel erhale
man biejes Ocl felten fo rein, daf es nicht mit einem fetten
Ogle verfest fepn follte. ©ein Geruch iff der ber frifchen
Dofenblatter, € Priftallifirt in der Kilte zu firabligen
©picfen, &etne Farbe [t blafgelb,

§. 322.
6) Das Dergamottendl

Das Dergamottendl (Oleum Bergamott), bereitet man
in Jtalien aus ven frijhen Fruchtfchaalen der BDergamottens
frudht, durch das Auspreffen becfelben,  auf eine dbriliche
Weife wie dbas Citronendl. Daffelbe ift farbenlos, Auferft
angenebm von ®eruch, roorin folches dbas Mittel jwifchen dem
Citronendl und dem Nerolidl Halt. €8 {ff leichter als sWaffer,
und unter allen PVerhaltniffen mit dem Weingeifte mifchbar.

§. 323

7 Das Kimmelbl,

Dag Kimmeldl (Oleum Carvi), 1wird aus dem Sae
Mma
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men -bes  gemelnen Kammels durch die Defillation deffelben
mit dBaffer gefchieden.  Su dem Bebuf wird der Same in
elnem Mbrfer gerquetfcht, Hlerauf mit feinem gwdifachen
Geicht Iaffer dbergoffen der Deftillation untermorfen, ba
dann bdag Oel, {ber einem flarf nach Kdmmel riechenden
und: fchmectenden TWaffer. fchwimmend gefunden  tird, el
ches man vom Waffer trennt.  Das Kimmeldl ift bellgeld
von Garbe, leichter als Waffer, befipt den Geruch und Ges
fomad des Kimmelfamens, und iff unter allen Verhaltnif:
fen mit dbem TWeingeife mifchbar.

6 324
8) ©as Wachholderbeerdl.

Das Wachholderbeerdl (Oleum Juniperi) rolrd be-
reltet, indem man die frifchen vorber gerquetfchten SBachhol=
derbeeren mit TWaffer verfest der Defiillation unterroirft.
Das Ocl {hmimme auf dem Deftillate und Fann davon ab:
genommen roerden. - s, befigt gang bden Gleruch der jerriebes
non TWachholberbeeren, elnen f{dharfen aromarifdhen Gefthmad,
eine. blafigetbe Farbe, [t lewchter als FWaffer, und im LWein:
geifte’ unter allen Berhaliniffen (dsbar,

§. 325.
g) Das Fencheldl
Das Fencheldl (Olenm Foeniculi) wird aus dem vor:
hev gerquetfchten Gend}rl{amm, dburdh deffen Deftillation mif
dBafjer bereitet, @ein @eruch und Gefchmad find gang
pem bes Fenchelfomens abnmlich; es iff farbenlog, [lefchter
als $ajjer, Friffallifict in der Kilte jugacten Spiefen,
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und iff mit dem Welngeiffe  unfer allen * Verhaltniffen
mifchbar,
§. 326.
1o0) Das Anisdl

Dag Anigbl (Oleum Anisi) mwird 'aus’ dem jerquet(ch:
fen Anisfamen durdy deffen Deftillation” mit Waffer jubereis
fet, ' da man dann folches tiber dem Defillate fehwimmend
findet.  Gleruch und Gefchmad find gang denen bdes Anigs
famens: gleichEommend, @eine Favbe ift bellgelb: Es {iff
leichter als DBoffer und erftarret in der Kalte ju eitver bug
terartigen TMaffe. Vom Weingeiffe wird (olches unter allen
Bevbdleniffen aufgenommidn,

§. 327
) Dag Peterfiliendr,

Das Peterfiliendl (Oleum Petréselini) wird aus bdem
erquetfchten Peterfillenfamen durdy deffen Defiillation mit
TWafler gejogen. Man gewinnt dabel Jhoelerléi Oele,  eints,
toelches auf dem IBaffer fehrwimme, und ein' gveités, weldjes
darin gu Woden finft und in der Kalte ju’ Kriffalfen  ert
fiarvet,  Deide befigen ben Geruth Hnd Gefhmact ded Pe-
terfillenfamens.” Shre ‘Farbe ift ein blaffes Gelh. Sie find
unter allen VWerhaltniffen mit dem Weingeifte ‘mifchbar.

' §. 328

12) DasHosmarindl

Dot Roemarinbl(Oleum Anthos,  Oleum Rorisma-
¥ini)Cwird ous bem i ber Dilithe ‘befiivlichen Nosmarine
firauche, durch deffen Deflillation mhit Waffei: gejogen.’ Sein
Seruch und Sefchmad find gang dem des Nogmaring” gleich.
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Grine Farbe ift blafaelb, = Es ift [eichter -alg SBaffer, und
mit flafem Weingeift unter allen Vechaltniffen mitchbar.

§. 329.

13) Das Rhodiferholzdl
®as. NRbodiferhely j(Olenm Ligni Rhodii) wird aus

dem. pectletnerten Rhodifecholje, durch dejfen Defiillation mie
SWaffer bereltet. @ein Serudy iff febr angenebim, dem jenes
Holges abnlich, aber fdrfer. Eeine Farbe ift rothaelbs
Gs it unter allen Bechhltniffen mit dem  Teingeiffe
mifchbar,

§. 330.

Prifung der Aechtheit jener Oele,
®ie Bier erbreerten Atherifdhen Oele merden aus bden

Gubftanzen, aus benen man folche giehet,  ftetd nur in ge:
vinger Seaffe gemonnen; fie find daber fofibar und oug dbem
Grunde oft der Werfalfchung unterworfen,  Um foldhe ju
werfalfchen, mweoden fie ientroeder mit flavfem TBeingeift, ober
mit einem  feotten, Oele, ober ouch mit cinem atherifchen
Oele von moblfeilerer Art verfent,

a) Um bie Verfalfshung cines folchen atherifdhen Oeld mit
SBeingeift ju ecforfchen, bedienet man. fich eines langen
engen. <olindrifchen CSldschens . flillet folches Halb mit
bem Ocl und bie anbere Halfte mit IWaffer an, wors
auf dbas Glpg gechletelt wird. War das Oel rein,
fo finbet Eeine Verminderung deffelben ffart. Tar fols

ches aber mit-IWelngelft verfest, fo verbindet fich bers
felbe mit dem: SWaffer und bas Ol wird im Umfange
verminderts
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b) Mm bdie Berfal{hung. eines folchen Oels mit elnem fot:
ten Ocle ju erforfcyen, flllet man dag. worbergenannte
Glas Halb mit Dem ju pritfenden Oel und die_anbere
Hilfte mit Aleohol an, und fehletelt alleg untereinan:
ber,; BWerbinden fich: beide Waterien vollfommen mit
¢einander, fo mwar das el rein, . IWar foldhes bingegen
mit einem fetten. Oele verfalfcht, fo verbindet fich dag
achte mit dem Alfohol und das fette Dol bleibt nicht
geldft gurld, ,

) Ann (hoevften ift aber, die BVerfalfchung. bes O¢ls mit

¢inem anbern Htherifchen Oele, vou; woblfeilerer De:

fdhaffenbeit, - ausywmittein; - hier mifen Serugh und

@efshmad allein die Kennjeichen abgeben,, woraus man

@dlhffe folgern fannj rociches aber gine genaue fenntz

nifi des achten Oels, .und Uebung .in. der ; Operation

vorausfeBt,

Reunte Abtheilung,

Wott Yent Havjen und den Gumimibharsen, weldhe, Gegenfidnbe
ber Eloubrfabritption ausmacher
6.0 331.
A EBcI){-e Harge
Harje (Resinae) nennt man befonders geavteiewefentliche
Deftandibeile der Wegetabilien, mit welhen’ vargitglich, dieje:
nigen,: weldhe in wirmern Climaten wadhfen, relhlish: begabt
find. - Sie feheinen ~threm IWefen nach blof feherifche Oeles
in cinem durch @aunerfloff: verdidten Suffonde; eusjumaden,
und enthalten auch immer Hoch upverandeptes atherifthes
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Okl elngemengt, dem fle {fren Geritdh verbanfen,  Sie fins
dert fich,-aleich den @therifchen Oelen, T befondern’ OFganen
der Gemachfe abgelagert, und fprigen ‘vort felbft daraus bers
gor, menn fene verlet werder’, erffarren’ aber ander Cuft
und’ rehrien eine feffe Defchaffenbeit dn. @ie find “obllig
(65bar tm ifobol umd verbrénneh,” wenn fie auf ‘glihende
RKoblen aqebracht werden, wobei einige” elen ‘wodlricdenden
Rauch verbreften,
§. 332

Nach Brer Berfdhtederien Form; "oekben dle! Harge In
flliffige "(Resin@®@ liqiidae), unb in"feffe (Resinae solidae)
untec(dieden. Yere, toelche ‘ouch nathriihe Dalfame
(Balsami naturales) genannt werben, verbanfen (fre Hquide
Form dem 'Maiigel " n "Sauerfioff odér einem Uebermaap

~des barin befindlichen atberifthen « Oele. ~ Die Lepterl find

dagegen als vbllig opydivte Oele gu betrachten. Wi Fennen
eine febr grofie Anjabl der Pflangenbarje; als ®egenftinbe
der Ciqubrfabrifation fommen aber nur jroei in Detrachtung,
dlefe finb: 1) der peruanifche Dalfam und 2) der
Gtorak; alle fibrige gehbren nicht hieher,
§. 333
1) Derpecuanifhe Dalfam,

Der peruanifhe Balfam (Balsamumindieum), iff ein
flifiges Prlangenbary, das in den warmflen) Provinjen Hor
Serraficma in ' @hbamerita ous. demdafelbfi <wachfenden
webiviechenden Dalfamboljbaum ' (Myroxyloniperuiferum),
gewonnen wird,  TMan unterfeheidet jwei Socten: diefes
Dolfams: a) den weifen (Balsamum indicum sen pe-
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puvianim: albumy,  unb ‘b)Y den fdhw argen (Balsamum
indicwm sen: peruvianum migram).© Sener foll qus den
vermunbdefen Sweigen von: felbfb ausfdhroigen, der Leftere: foll
durch bad Austochen der Bweige mit LWaffer gewonnen’ werz
den.  Deide geichnen fich durdy einen fdharfen balfamifchent
Glefchmad und- elnen angenchmen der Vanille abnlichen Ges
ruch aus.
6. 334.
2) Der Storap

Der Storay (Storax..Resina Storacis) {ff ein feffes
Pflangenhary, das aud dem in Syrien, in Judda und in
Stalien wachfenden Stovarbaum (Styrax officinalis), durdys
Ausfchroifen aus 'den Wermoundeten Swelgen jenes Daumes
gewonmen wird. Daffelbe formme im Handel in Fleinen Koc=
rern “von brauner Farbe vor und abnelt im Geruch dem
fihwarjen: peruanifchen. Dalfam; Fann auch {n der Liqudrfas
brifation' gang durch jenen erfelt toerden, - Jn Alfohol rird
ber: @Stovop vhllig aufgeldf

§. 335.
B, @ummibarje.

e Bummibarje (Resinae gnmmalae: Gummi resi-
nosae) machen, gleich den-wahren Hargen, cigenthlmliche
wefentliche Beftandtheile in einigen unter warmen Climaten
wadhfenden - Pflangen. ous, - die  man © daraus  gewinnf,
wenn {hre Bmeige obder, Bldtter verwundat werben, und man
den daraus hervortrdpfelnden Gaft an der Sonne lanafam aus:
trodnen [Afit.  Sie unter{dheiden fich von bden wabren Hars
ien boburch, bdaf fie Verbindungen von Harg und von
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Gummi ausmacgen.  @ie find bafer auch roeder. im Toaf:
{er, moch (m Aifohol vollig thebars Erfleres nimme bieg bden
Glummi, esterer nur das Darg daraus in fidh,  Whe Wafs

fer abgericben, geben fie eine trlibe milchaerige. luhiafeit

in weldger Hary und Gummi: mit dem ABaifer. blok  ges
mengt fich befinden. Auch die GSummibarye Fommmentn groz
fier Anzahl vor; als ®egenfiande der Liqudrfabrifapon Fome
men aber nur jwei, namlighss 1) Ddie Peyrrhe und 2) dle
Aloe in Detrachtung.
§. 336.
1) ©ie Myrrhe :

©ie Myrehe (Myrrhas Gummi  Myrrhae) iff ein
wirfliches Gummibary, aus Hary Gummi und einem athe:
rifchen Oele jufammengefeft, welchem Leitern fie ihren eigens
htimlichen Geruch und “balfamifchen Gefchmad  verdankt.
Gie foll durchs Husfliefen bder pertounbdeten Swefge des: im
glidtlichen Arabjen wachfenden - avabifchen Dalfamftrauchs
(Amyris Kataf) gewonnen werden,  Die Myrrbe erfdeint,
fo wie fie fn den Hanbel fommt, in Bellbraunen, gegen bas
Qicht gehalten durdy{cheinenden @tiliden, von flebriger fettiger
Pefhaffeneit. Sie befist cinen angenchmen @herudh unbd einen
gewiirghaften, etroas Bittern Gefchmad,  Duvch die Deftil=
{ation mit SBaffer gewinnt ‘man davaus ein ellgelbes &the:
vifches Oel. - AlEohol nimme ein balfamifch 'fthmedendenbes
$Hary daraus {n fich, und (ahet veines Gummi gurist.

§. 337.
2) Die Aloe

©fe Aloe (Aloé) befiehet in. dem duvch Berwhndung
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per Biktter der in den innern Gegenden bdes Vorgebirges
ber gquten Hoffnung rwachfenden ﬁbrmtmggnbcn Aloepflange
(Alog, spicata) -qusgefloffencn und  jur Trodne eingedids
ten bittern @afte. @ie er{heint in ynformlichen Stiden,
von f{chwargbrauner Farbe, mebr obder roeniger gldngend, und
gegen bag Licht gebalten, durchfcheinend. Dan- berettet aber
auch Aloe aqus. dem  Safte bder baumartigen Aloepflange
(Aloé arborescens), ber gemeinen Aloepflange (Aloé vulga-
ris) unb ber Adyten Aleepflange (Aloé succotrina), bdie
fammtlich am Voraebirge der guten Hoffnung wachfen. Alle
Arten der Aloe geichnen fich durdy elnen widrigen bittern Sez
fhmad und Geruch aus. Die Aloe it ein Summihary, in welz
them die gummigen Theile gegen die Hargigen febr vormaleen,

Jebnte betbeilung.

BVon den viechbaren Subftangen, welche Geaenfiande der Liqudrs
fabifation augmachen.

§. 338.

Bon den woblrlechenden Subftangen, Welhe in, der L
gubrfabrifation hin und wieder Anwoendung ifinden, in fo
fern fie nicht gu irgend eciner Kiaffe der febber erbreerten ges
3860t werden; Ebnuen, fennen wir nur gwel, ndmlich: 1) den
B ifam und. 2) die Ambra; beide find Erjeugniffe des
Tbierveichs; fie follen Hier ndber erdreert werden,

§:1330.
1) Der Difam.

Der- Difam  oder Misc (Moschus) beffehet in elner
fehwargbrounen Edrnigen Subftang, bdem gevonnenen Blute
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bntich, mit einem flarfen und dabei angenehmen Serudy
begabe.” €v findet fich allein bel dem mdnnlichen Bifamthier
(Moschus  moschiferus) in c¢inem elgnen Organ;  namlich
elnem Elefnen bebaarten Weutel, der fich in Der egend des
Yabels befindet, in elgenen gelligen Hdauten eingefchloffen,
Bor ‘dem - dm Handel vorfommenden Difam unterfcheidet
man a) ‘ben ovientalifchen, bden thibetanifthen und ben fune
quinifchen Difam, der aus €hina, -aus Tunquin und qus
Wengalen fommt, in brounensbehagrten Beuteln eingefchiof:
fen iff, und fiic den beffen gehaiten wirdy b) ben fibivifchen
ober Babardinifchen Bifam , Dder von jenem’ in &ibivien le
Benben Thiere abffamme, und in mweifibehaarten Deuteln ent:
Balten iff; er madht die fchlechtere Sorte aus. Pelde Arten des
Bifams gehbren indeffen gu den feltenfien und Ffofibarffen
Drogouerien.
§. 340.

2) Die Ambra.

ie Ambra (Antbra) iff eine wohlriedhende Subftany
elgner Ave, mwelde in perfdhiedenen Segenden ‘des Oceane,
Befondérd da auf dem Wieere fhroimmend aefunden wird, wo
der Tachelot oder Pottfifeh fich aufbalt, and wahriheinlich
ein @rgeugnif diefes Thiers ausmadyt.  Sie ‘erfdjeint in
fleinen unfbrimlichen Stliden von' fhwarggraner Favbe, (n:
toenbig weifigrau und mie ‘rothen Streifen durdpjogen, ifE
magig bart, 3abe, guweilen” Blatelg) leidhe serveibbar, ers
weicht fich in der dBArme wie IBadhe, unt verbreites dabel
cinen duferft angenehmen Geruch. Sie (cheint (hrer Natur
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nach ein Mittelding gwifhen Wachs und Wallrath aus:

gumachen,

Eilfte ALtHeilung.
Bom den favbenden Stoffen; welde @egenfidnde der Liqubee

fabritation ausmachen.

§. 34r.

Unter farbenden Stoffen, weldhe Gegenftinde der Liqubes
fabrifation ausmachen, begreife ich bier diejenigen, roelche er:
forbert merden, um den farbigen Liqubren, ble ihnen be:
fimmte Gavbe auf eine folche TWeife ju ertheilen, daf fie der
Gefundbeir dadurdh nicht nachtheilig merden. Biele von fenen
@ubijtangen, wie dad Fernambufholy, die Alfannawuvjel, der
@aflor . find gebbrigen Orts abgebandelt worden.”  Hier
gedenfe ich nur nodh eines einjigen, jur Dereitung  der
Blauen und grinen Farbe beftimmten Mittels, namlich
des Jnbdigs, der hier nAher erbrert werden foll.

§. 342
Der Jndig

IMit dem Namen [ndig (Indigo) bejeichnet man. eln
¢igenes blaufarbiges Pigment, das in Amerifa und andern
warmen 8dndeen, aus bder Anilpflange (Indigoflera tinctoria)
und verfdiiebenen Spiclarten derfelben gefchieden wird, indbem
man fie mit Wajer dbergoffen in GSdbrung geben (aft, dann
ber griin gemorbenen Flhffigteic Kalfwaffer jufest, bden bil:
denden blauen Pringipitat mit Waffer eusfiife, und Hn
trodnet,




§. 343.

@er Snblg erfcheint als cine dunfelblave, gerutchs und
g;rd}mucflofe. febr loctere, leicht gerveibbare &ubftan;, Ddie
weder vom SRaffer, nodh vom Hifobol aufgeldft wird, und
auf glfihende Koblen geftreut, einen purpurrothen Raudy und
¢inen eigenen fiflichen Geruch wverbreitet, TBird ¢r aber im
jart jerviebenen Suftande in fein vierfacdhes ewicht raus
hende @cl;mefelfﬁhre eingetragen, und bamit jufammen ges
pieben, fo wicd er ven felbiger vbllig aufgetdft. TWird die
YHuflofung mit saffer vermengt, fo flellt fie eine faure duns
felblaue Fluffigkelt dar,

§. 344
Snbdigo:Tinftur,

tm jene Auflbfung des Jnbdigs jum Facben der e
qubre jujubereiten, verfest man fie mit eben fo viel gart ges
pulverter. Kreide, als man @dhroefelfdure angemendet bat,
and 146t fie fo lange damit ftehen, bis aller faure Gefhmad
per{chrounden ift. Die fibrig Dbleibende blaue gefhmadiofe
Gliffigfelt Eann nun, unter bem JNamen der Jnbdigo: Tinks

tur, als eln urfchadliches Mittel jum Dlaufarben der Q-

qubre gebraucht werden.
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Sechfter Abfehnite,

Bon der: Methode, wie bie verfhiebenen guir Lqudrfas
brifation erforderlidhen Drogouen bearbeitet  twerben
mitfjen, wm nuttelft dem . Branntwein einen arpmatiz
fhen  Gieift,  eine Exteaftion, eine Tinffur ober ecine

CGfjeny barand au bereiten.

§. '345.
:Die perfdhiedenen ©rogouen, mwelde im vorbergehenben
Abfhnitt erbreert morden find, finden ecine mannigfaltige An:
mendung in bder Siqubrfabrifation. Theils find Ddiefelben
bast beffimmt, um vermbge ihres Gehaltes an dtherifd:
7)1igeu oder anbern aromatifdhen Deffandeheilen, mit
Weingelft epteabire ju werben, um Effenjen und Tinfiren
baraus gu bereiten; thells find folthe bdaju beftimmt, um in
Perbindbung mit IWelngeiff felbige ju veftilliven und geifts
veithe avomirifihe Filiffiakeiten ven farbenlofer Befchaffenbeit
aus {hnen darjuffellen, ‘weldye Grundiagen der feinern Liqudre
gurmachen;  theils find fie beftimmt, wie § B. die dtherl:
{hen Oecle, um durth ihre” Verbindung it dem reinen
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Weingeifte, Ligudre von angenehmer Defchaffenbeit, aus dem

@regreif jufammen ju fegen,

§. 346.

Gollen derglefchen Subffanjen ju diefem mannigfachen
Bebuf in Anmendung gefeht werden, fo mbffen feibige, um
die Sabl ibrer Derlibrungspuntte mit dem TWeingellt ju ver:
mebren und deffen Einwirfung ju beglinftigen, auf eine {Brer

befonbern Natur - angemeffenen  Weife, vorber < hilinéct

erben.
§. 347

Uim Krauter und HDlumen ju jertleinern, voraugs
gefeRt, daf felbige im getrodfneten, nicht Im frifchen ober
im cingefaljenen Buffande, in Anwendung Fommen, fo bes
dient man fich eines baju eingerichteten, von feftem [tarfen
$Holz verfertigten, an ber hintern Seite und den beiden Seltens
fanten mit einer groei Bol empor(fiehenden Einfaffung. vers
fehenen Drettes, (¢ines @chneidebrettd), auf welhem
die Materie beim Serfleinern ju liegen fomme.  Um foldhe
su jerfleinern, wird ein fogenanntes IBiegemeffer ange
pendet.  Dafjelbe beftehet in einem sirfelfbrmig gefrlimmten
SReffer, deffen Echneide quch doppelt und dreifach feyn Fann,
und an beiden Enden mit. fentrecht emporfiebenden holjernen
Handgriffen verbunbden i, aRit gedachtem Wdefjer mwerbden bie
Srauter oder Dlumen gecfchnitten, indem man  folche . auf
bas Brett legt,. das. Weffer an. feinen Jjanbgl:iffcﬂ. mit bei:
den Handenanfaffet; und mit gehdrigem Nashdrucd das, Jers

fchneiden, ber G egenfidnde veranftaltet.
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§. 348.

&lindb die Daterien auf diefe Weife qefchnitten, fo mwer:
ben folche burch ein grobidchriges 'Sieb. gefchlagen, um dle
Elemern Theile von bden grébern ju trennen, und bdie YeBrern
aufs neue ju gerfchneiden. Jum Durchichlogen bedfent man
fich etnes @iebes, das entroeder von Eifendrath geflochren
oder aus ftarfen gegerbtem Leder angefertiget, und mit wun:
den Eochern durchffochen iff, dle 1 bis 14 Linign I uichmef:
fer balten,

§.. 340

Um ble MBurgeln, bdie HOlzer und bie KRinben
du pevfleinérn, bebient man fich cines bdaju eingerichreten
Wurzelmeffers. Dafjelbe befteher aus bdrei Theilen :
1) dem Meffer felbft, =) dem ESdhneivebrett und 3)
bem € cdhneideflos. Das Schneidebrett beteher in efs
nem langlicht vieredigen Brett, an der Hintern und den Jroei
Ldngenfeiten mit einer wel Roll emporfiehenden Einfajjung
umgeben. @ecin Duvchmejjer richtet fich nach der WiajTe
ber gefchnittenen Glegenftande, bdie dbas Brert mit einenmal
aufniebmen foll.” Der @©chneideflos befiehet in einem lang:
licht wierefigen Rlof, = 3ol Hoch und 3 bis 4§ ol breit,
weldher der Quere nach in die RKanten des @ dhneidebretts
eingepaffer, und jmar (o, daf er leicht verfiboren merben
fann. Das MeiTer, welches geftable fein muB, befiehes in
¢inem 8 bis 10 3ol fongen flarfem Meffer, melihes an dem
Bintern Ende mittelft einer Oebfe, in einem im Brette befeftigten
tifernen Halter, durch cine & chraube. bereglich befeftiget Iff, an
feinem wordern Eade aber einen holjernen Handgriff befigt,
N

Heemeft. Defritiviuni.
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und ber €dnge nach in Borigontaler Lage Uber das Brett

pinftebet. &oll niit diefem Turjelmefer gearbeitet mwerden,

I.i_ fo mimmt ber Arbeiter den Gegenffand jroifthen die Finger
il ber linfen Hand, Balt felhen fo unter das Dieffer, daf ev

¢ine Qinle breit am entgegengefegten Enbde Hervorfiehet, und
| 1--1'*' fchneivet felbigen nun flein, inbem e bas Mieffer anm Hand:
M griffe nleverdbriidt, und fo fort, bis alles gerfchnitten iff.
e fo gerfcbnittenen Gegenfidnde, werden Hierauf in einem
eifernen Mbrfer leicht geffampft, um folche mebr ju jerflel .

nern, unbd alsbann Burd) eines bder gedachten Stebe durdyge:

1.
l' .
g | ‘ | fihlagen.

I fi Grodne Fruchtfchalen, 3. D. Pomerangen: oder Ciz
bt ¢ronenfchalen, die jur Liquorfubrifation angerdendet wew
| ben follen, miiffen vorer von ber in {hrem Jnnern Befind-
il § lichen 3aben fchwammigen Haut befreiet werden. Eie wers
']H den ju dem BVebuf tn rveinem EFalten SWaffer eingewelht, fo
'| {11 fange, bis die dufere gelbe @ chaale fich von der innern {hwam:

migen Hout mit elnem WMeffer leicht trennen [Afe.  Jede

i l b ! @ingelne diefer @ chaalen, wird nun im ermeichren Juftande
M| § auf ein glattes Drett gelegt, und mittelff einem Weffer dle
fnnere fchmantmige Hout abgejogen, fo meit, Ddaf bdie gelbe
@ dhaale durdicheinet, mworauf dle fo gereinigte @daale in
mafiger SBArme wieder getrodnet, und bann auf dem Tur:
3¢{mcﬁvr jerfehnirten mwicd, Ober fie Finnen auch gleld nach
ber Neiniaung jecfehnitten, und dann getrodnet rerden.
§. 351,
®ewiffe trodene Friichee, 3. B, Musfatenniffe, Bo:
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nille s werben erft mittel( dem SWurelmeffer zerfchnitten,
bierauf aber in einem ARorfer Eleid geftampfe. Die @amen
aller Are, werdben im Morfer o gerfampfe, baf Fein Korn
ungerquetfcht bleibt, und durdy ein Dratbfieb. gefchlagen,
beffen’ Mafchen fein genug find, um bie noch ganjen Korner
nidhe bindurch su laffen.
§.352.

@ind fene Subftangen auf bdie. gehbrige TWeife wvorbes
reltet, fo bnnen folche nun entweder: fir: fich; oder in Bers
mengung untereinander, ‘nady beflimmten quantifativen Bers
Bdteniffen, bet: Vearbeitung unfermorfen rwérben; Ddie ents
weder in einer Digeftion ober in einer Deftillation
beftebet, ‘je nadydem befondere Bwede badburch erreicht mwer:
ben follen,

§. 353

@Gollen Ertraftfonen aqus jenen Wiaterlen bereitet wep:
beri, die dagu beftimmt find; durch die BVerflifung mit Fus
fer, fogenannie Elipierartige Liqudre daraug ju verfertigen, fo
oerbeni felbige, toenn mit Eleinent Quiantitdeén gearbeiter wer:
den foll, in glafernen Kolben (§. r70.), wenn hingégen
mit grofen Maffen gearbeitet werben foll in jinnernem, oder
verginnten Eupfernen Deftillicvblafen; mit der geiftigen
Flifgteit dberaoffen, der D g ¢ ftfon unterivorfen; d: b, wenn
man in gldfernen Kolben arbeitet, fo werben diefe mit naffer
Dlafe verfchloffen, in deren Mitte eine ©tednabdel geffectt wicd;
ober man verfchliefe fie mit. elnem glafernen Helm (§. 172)
neb(t Vorlage, obder endlich, werin mit der Biafe gearbeitet wird,
fo bedece man felbige mit ihrem Helm, und legt elne Verlage

%
. 2
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an dag Auggangsrohr vom KE5Ifaffe. Die glafernen Kolben,
angeflillet it derdarin jubeacbeitenden @ubfian}, fest man in
i@ andbad (§.166.)3 dieDiafe wirdmle gerwbhnlichbehan:
delt, Dian gtebtnun gelindes Feuer, mis Koblen oder mit Tovf;
fo baf die Temperatur 36 Gradi Dicaumibe (=123 GradFals
renbeit) nie Gberfieigt, und erbalt das Glemenge 10 bis 12 ©tuns
ben in bdiefer TBarme; eine Operation, welche das Digeri-
ren eber dic D igle fii ongenannt wied, wobei dle eptraftiven
@ feite der” der Einmirfung. dbes Weingeiffed, unterworfenen
@ubftanyen,  ‘oelifommenven felbigem auggeiogen. merbden,
obne daf nitpliche Deftandebeile verfliichtiot - voerden- Lonnen
§i854

St die Digeftion beenbiget, und find die ®erdihe. abge:
fible, fo werden die darin entbaltensn Materien, buvd el
wen Beutel von Leinmand. gegoffen,  und Hlerpuf der Iieff,
cder bie fefle Maffe, unterseiner Preffe (5. 173.) fimE aud-
gepreffet; alsdonm aber bie ausgepreffeten Gllffigeiten durch
radpapier filtrict, um folche volltommen befreit von alley
Beimengung fefier Theile, barjuffellen.  Jene fo grmadyten
Eyptrafiiones, Tocrben nun jum fernern Giebrauch in gut ver:
febloffenen gldfernen Flafchen aufberonhet.

§. 355

Wer i Vefig einer Realfden Aufloifungs:
preffe oder der Romershaufenfhen Lufepreffe ifi,
wird u folkhem BVehuf diefe nflrumente mif noch befferm
@rfola, befonbers fiir bie Eptraftion der felnern aromatijchen
@ubffangen, mit Nugen ‘in’ Anwendung fehen fonnen: denn

2 ¥ Fe = Eiadnd ne e - — P L S, .
¢s {ft in Der Erfaprung begrunbet,  dofi jede Einwirtung dev
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SB&rme, auf die aromatifchen und bie dherifdholigen Subffans
jen, eine, wenn auchnur fehmwade Bevdnberung, in der Grands
mifdyung derfetben ferbeifiibret, rodurdy: ein: Toeil ded~ Liebs
lichen unbd: Angenehmen derfelben; won eiten bdes Gevuchd
und Gefthmads, verlohren-gebet, Diftelft deén' oben genanms
ten: Snftrumenten: «(f bdiefes Hingegen o beinesweges ider Falf;
well mit foldhen in dev Sealte,  obne mwendung iigend, ol
ner erhbbheten Temperatur, -geavbeitet wivd.  Veim Gebrau:

cfler diefer Ynfittmente e Hinvetehend s obe 3it repteabiven:

ben: @ubftangen inceinem mit MWeinpgeifi gngcfenchieten Buz
ffanide, it bemyireSbehaltdr Bingufditefan o oiund hunobag
Auspreffen vor: fith gehentiw daffen. " Ginh Ddie ausgepreiios
tenis Riddande - bad Evfiehad night:uvon allen ~aromatifchen
Thellen befreiet,. folwerden fie jum Biveitemual imits Wein:
aeiff. angefeushtet: 'and quny Sroeifenmol: gusgepre(fes “SMan
gebraucht dabei  imsc@onjen aveit: weniger ! FW&ngeift Jals
fonft, man erbalt geBaltvolle gelffige Extraftiones, und G-
fehmad® unty Grerucl fed her Operation untremsrfenen: Gubfian:
gen find dabeirfo -pein-erbalien, dafimichts;qu wohnfhen hbrij
bleibt:  Die fo in der Ralte gewonneneqn Fytwabtionys: mevben
Bieranf nochmats durdy Deudpapter veinlich filtvice,; und
bann.in gut werfchloffenen Gefdfen jum: Sebraudh aufbeivnhre,
§ur356: . D

Sene Fliffigleiterisbefiehen nun. i det Werbinbung’atler
im SBeingeifte auflbstichen Defandeheile der bder Ertraftion
untecwoorfenen; @ubftanien, mit dem T0eingeifte. 1 Gie: woere
Ben. nach’ dew alfgeineinen: Yusdrud,  ge bfitge: Epe v ot fos

wes genannt: in fpecieller Bedeutung abery in Effengen und
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in T i nFtween unterfchledertn ©er Rame E ffen j (Essentia)
wirdo g ifrer Dejetchnung” gebraudht ;- voell fie-bie roefentliz
chen: Brefi tadi Beiters dpriearn Eptratnion untermorfenen € ubs
ﬁc-rL;f‘n entlyalten; < Reidhnen<fith dlefe FHffigfeiten’ Bingegen
blthi; eine beftintnie: §ddbe and; roth, gefb oder griin, “banu
wetten fiesT infruren:(Tindurae) genannt;  unbd unter
picfen Dlamen: jur fernern Bearbeitung aufbemabet.
§ 357,
sBenn bagegen aus den monnigfaltigen Drogouen, nady
befn folche gebbrig gevEleinert worden find, aromwdtifche unbd
beerifchblhaltige, farbenlofe @piritus bereitet: toerben follen,
welche fedann bdig Grunblagen der farbentiofen 2iquive,
der Grimes 1. ausjumachen beftimme find: - dann ift eine
biofe Grtraftion derfelben nicht mebr hinveidhend; fonbern
fie mbffen nicht blof extvabive, fonbern die: Extrattion auch
aoeh e Deffillation unterworfen werben:
. §. 358
Um folhe Deftillationes ju veranflalten, werden: ble gers
fleiierten ©ubflangen, im gehorig abgemogenen Berhaltniffe,
eirgeln oder gemengf, je nachdem es die Borfehrift daju befaget,
tip dem dagu beftimmten Deftillicgerathe micdem dBeingeifte,
gleichfalls tm vorgefchriebenen Verbaltnif, {ibergoffen, und nur
die Deftillation mit der mbglichften Sorafalt veranftaltet; fo vaf
deis Deftillat gang ke dbergehet, tnbd nie fich errodrmen Fann,
§. 359.
©a indeffen ‘ble felnen aromatifthen, Subftangen, buredh
dert Gindrud einer Temperatur, die den Siedpuntt des TWaf:
(ers diberfielgt, fehr feicht auf eine nachtheifige Teife yprdne
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bert werben, fo muf die Defillation bderfelben billig nur
mittelt dem TWafferbade (§. 162.) veran(taltet werben;
um veine, angenehm riechende und fchmedende Deftillate ju
erbalten, el hiebel eine Berftbbrung durd) Feuer nidyt leicht
mbalich iff, und man die Regulivung der Hige in jedem
Fall mebe in ber Geralt hat,

§. 360.

SBeil inbeffen, felbft bei efner folchen niedbrigen Tempe:
ratur, doch nicht vermieden werben fann, baf nidht widrige
@toffe mit entwidelt mwerden follten, bie dem Deftillate ei:
nen unangenehmen Seruch und Gefchmad evthellen, fo iff
es febr su empfeblen, folche erft mittelff der Realfdhen
ober ber Romersbaufenfden Preffe ju exteabiven, und
dbann bie von den fafrigen Theilen befrelete Epetraftion, Dber
Deftillation im TBafferbade ju untermerfen; und man er:
palt bann Deftillare, die fich im Geruch und Sefchmad ju
{brem Bortbeil auferordentlich audjeichnen, welches auf die
Gewmbelt der daraus bereiteten Liguore, von elnem {iberaus
widptigen Einfluffe iff

§. 361,

Bei allen folchen Deftillationen iff es immer bder Sroed,
nur die reinfien aromatifiben Groffe mit dem TWeingeifte ju
verbindén, Diefes erreicht man, wenn die Deftillation felbfl
fo lanafam als mbgtich ;Jel'anrialtft wird, unbd biergu {ft bas
Wafferbad, gang wvorjhglich qualificict, Je langfomer bie
Diftillation veranftaltet wird, b, {,, je vegelmdfiger bdas
Geuer bdabei digivirt wird, um fo mebr gehen blof die aro:
matifhen Theile der Subftangen mit dem eifte in PVer:
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bindung, und dle eigentliche Sifge Grunblage bieibt juriict:

benn wir miffen in jedem viechbarern Oele, die Dafis des
Oels und des Yroma untecfheiden, ' mwelches mit demfel:
ben verbunden ift, und alletn bdenjenigen Theil ausmacht, ber
mit dem Geiffe verbunden werden foll,

§. 362:

Aus gleichem Grunde muf man fich aeuch Blten, bei
ber Deftillation des MWeingeiffes Gber irgend eine aros
motifche ©ubftany, gu viel Fliifigfeit Gber gu gichen, weil
in diefem alle bie grébern Oeltheile und andere widrig rie
chendbe @rojfe mit Gbergeriffen mwerben, die das Deftillar oer:
berben. Dad beffe Mittel Hiersu iff, dbann bie Dejiiliatisn
ju ‘beendigen, wenn die Gbergehende Fidifigkeit fich gu triben
beginnt,  Man fann gwar die Deflillation fo fonge Fore
feten, bis TWaffer erfolat, bas (ehtere Defiillat ‘muf- dann
aber befonbders aufbewabret roerden,

§. 363,

@ebr nachthellig ift es” aus gleichem Grunde,” dag maf:

frige Phiegma, welches am Ende der Defiillation ibergébet,
als einen @tellvertreter des IWaffers anjuroenden, um bdem far:
fen ®elft damit ju verdiinnen, wie folches “lefber “in efnigen
Dcftillivanffaiten Gblich iff, wodiiech ‘allemal felbft dagd feinire
Defitllat, roicder verborben wird; dageqen, menn ein felcher
Nadlauf befonders aufbewahre, und durdh eine nochihalige
Defttllarion von felnen grobemr Theilen gereinigt wird, " nun
das Defiifat ju gemeinen Sorten bder Liqubre in Anwen:
bung gefekt werden Eann,

———




Giebenter AbLHnitt,

Bon . der . rationellen . Kenniniff, - wie  ecin  aromatijder

Spiritug, geprift werden mufi, um den Giebalt ped Uk

tohol8 in felbigem ju beftimmen, w'd folden i@ auf
-

cinen beftimmten Gubalt mit Waffer gu véroanmen:

§. 364.
ngn aromatifhe Subfidnien, in bder LVerbindung it
MWeingelft von gegebener Stirfe, ober auch 'wir it
Dranntwein deflillit werden: (o gehet der geiffreichite
Theil aug Deiden mit' dem Aroma, fo wie mit den fein:
fien deferifden Oeltheilen in Berbindbung, umd fiellt
in “biefer Verbindbung dag “avemarifhe aeiffreiche Deftilloe
dar, ‘Bas nun mit Juder verfifit, den Riqubc bilben foll.
: §. 363. : :
Jeder ‘Lhqube, won welder Ave eér auich” o M i

einem  geaebenen Ymfaiige auch cine beftimmite' Quanheitht

veinen AlEobol enthalten, mwell yon folchem bie &ticte
oder Geifilgleit des Llqudrs feidft abbdngtg HF G diefes
T

nithr der Fall, fo mird der Uoubrrabitfant nicmate vetin b

gend fepn, die Stirfe feines Fabrifars mit Bejtimmichels
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bebaupten-an-Eonnen;  und jwifchem ibm und bem Abneh:
mer, werden ununterbrochen flagen ftatt finben wijen.
§. 366.
®ie Probirung eines folchen Deftillpts mittel(t dem gw
meinen Vranntweinprober, fo mie dburch bas Ab:
brennen, um boraus bie WMenge der riudftindigen B
frrafeic qu erforichen, find nicht binceichend, fiber den 2Alfo:
Boigebalt Bejjilben und feine bavon abbdngende @tdrfe,
eiri ficheres und juveridffiges Mefultat ju  erbalten: in-
pem elnerfeitdo die gerodbnlichen Prober  nach fiinrn be-
fiimmten Deinpipen angefertiget find, und anderntheils
pas Abbrennen elner fpiritudfen Fllffigleit, Fein ficheres Dee
fultat gewdbren Fannj weil aus gureichenden Grlinden cin
S heil ibreg nathrlichen TWafferaehaltes dabei verfliichtiget,
und ein anbderer Theil wahrend dem Brennen felbft  evft er
geugt mivd,
. 367.
®as clnjige fichere Mittel ju einer foldhen Beftimmung
des AlFoholgehalres in einem . geifiigen Dejtillate .. bleibt ba=
Per ber Gebrauch bes Alfobolimeters (§. 128) durd
beffen Gradleiter, menn nur das ju prifende Fluidum die
geborige Temperatur befipt, Ddie Volums: fo wie die ez
widtsverbdliniffe an A(Eohol und an Waffer, allemal
mit vieler Defiimmthelt angedeutet werdew.
§. 368.
Gieaen die Richtigtelt dicfes aufgeftelltert Sages, tonnte
man jroar die Enmendung madyen, bdaf, wenn ein folches
fiber arsmatifthe Subftanjen abgejogenes Deftillat Fein veines
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Produft der Mengung des AlCoholsmit Waffer ausmadyt, fon=
dern der A(fobhol darin mit-aromatifden Stoffen,
fowiemiththerifhenDeltheiten gemengtift, bas A[Eo-
holimeter nun Bei feinem Eintauchen, auch niche mebhr den
wabren ehalt an Alfohol andeuten Eann, . Diefer Einvourf it
allerdingd gegrlindet; 'aber die @ache an fich felbfe it fo
unbeboutend, baf fie nicht als wefentlich angefehen werden
gann: denn mebrere BVerfudhe, die i davhber angejtellt bhabe,
haben mich fiberjeuat, daf der Unterfihled Froifthen ber wab2
fen und Yer velativern Maffe des Aléohols in “einem folchen
Gluive, dirrchden A [Eoholineter geprife, faunp 5 bis §
Procent betedge, oroelched. doch in Eeinem Falline Anfehlag
gebracht ‘wierben ‘£ann, da folches auf bie Starfe bes Ligubrs
feinen mertbaren Einfluf bat.
§. 364,

@®s genligt daber wollfommen, bden ®ebalt eines geifii=
ges Deftilfats an A(Eobol, durch bden AlEoholimeter
ju erforfchen, den Gehalt der darin befindlichen Tdffrigkelt,
nach Procenten ju berechnen,  weldhes bie - SFale des Alfe-
Bolimeters ‘gleich anbdeutet, und dann neh fo vlel reines
Waffer jujufesen, bis der verlangte Grad der Stdrfe Ger-
angefommen ift,

§. 370,

Der Glehalt an A1Eobhol in irgend eciner Art von u:
fammengefehten, o, {. mit aromatifdyen Stoffen beladenem
Branntwein, muf fich nach der Qualitdt richten, dle dew
~ felbe in der Reibe der Liqubre cinnehmen foll. a) Vel den

fogenannten einfachen Dranntmeinen i e Pinveis
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dend,sgenn der Barin befindlide Altohol So Pricent nach der

b rTeh en (oder . 5o Pworent roach der'Tralleofden
Giule .L‘(.’I.'."-'g-‘. by (Dek - den. fogenannten doppelten
P apat weinen; muf der AYlfoholgehalt dagegen 36 Pro:
gent s nash Duichice v ober 50 nadh Tralles | betragen. “.e)
Bef;jden; ubrigen Liqubren, den Elipiren-und den Ra:
tafia’ g, ~muf der Gehalt des Alfolhols 38 Procent nadh
Siichter ober 53 nach Tralles befragen, ~d) Dei: dben
G gnves und den fogenannten: Oelen (Huiles), muf der
Gehalt 4o Procent nady Richeer oder 56 Procent nach
% valled:befragen. - Sene Beehdltniffe Eonnen bel den wer:
fdhieden. gearteten  Liqubren jurs Normgegontmen werben,
um-Produtte; gu erhafteny, bdie fich fets durd Sleidhformig:
feit in ber @tarke, b, 1, in Der Geiffigleit -ausgeichnen.
§. 371

Um - jene: Grabe ter , Stavfe ober des AlEobolaehaltes,
in ben: veu{thieden gearteten Liqubyen ju erpicleny, wirde -8
blof Ginveichend fenn, die daju-beffimmeen aromatifchen
Ertrafte;. gleich mit. einem Spivitug wou, der. dem: fis
qubre Heflimmten: @tavfe: ju -bereiten, eder deny avowntifthen
@pivitus fo vicl Baffer beijufefien, Dbis der beflimmte Gig:
Halt Herangefommen iff. Do aber bergleichen Rigubre mit
Sucler werfifet werben mifjen, und ed erforderfich iff, diefen
vorber: in 2Waffer ju (Hfen, ofo. muf -aufibdlefen -HUmfand
purchaus! RUdfihe genommen werden,  wenn. dew Swedgang
erreiche werden {oll,

§. 372.

@s-ift daher-am fhidlichften, den Spivitus, ber veeflifit
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werden. foll, ridfichtlich feines Gebaltes an AEohol, mittelf
bem. 2dfobolimeier  vorher o pritfen, - dann -aber, : nath
dem “Grabe des AlEoholgehaltes woelchen bdet fiertige: Sigudr
befigen fotl, die Menge Ddes gur Verdiinnung, erfordertichen
Wafjers genau gu berechnen, um-icinen Theil diefes Waflers
gur Aufidfung des Juders in Anwendung gu {eBen,: bden
ambern’ Theil aber vor der BVerflifung mit dém Geiffe u
verbinben; und man wird auf feldhe Toeife 1 qlienal gang
ficher yum- Bwed, gelangen, -d. §. cinmal tsfe dag-anderemol
einen Siqubr ju produciven, ber. viffichelich feires: Alfohol:
gebaltes, niemals einen Unterfdhied wpbenehment 11t
§:+:373.

&ind  endlich mittel(t dem Alkobol ober Spirteis aros

matifhe € revafriones, Ef{fensen pber Tinfturen

bereitet worden, bie mit Suder verfafit rerden follen, fo

muf auch bei diefen darauf Nicdficht genommen werben,
baf das Produft befiandig. elnen fich gleichen Sebalt an
Atkohol befist, folglich dag folches an Qeiftigheit fich alelch
bleibt,
§. 374
Beil aber in bdiefem Fall, .die dure

Zetraftion mit
bem Weingeifie verbunbdenen extraftiven ©toffe, die Apecifis

fihe Dichrigeic des Alfobole, (o mie bie des Giciffes; in el

them derfelbe enthalten iff, nothwendig. abinbern maffen, o

r . - oy . ” =
fann auc) bier die Prifung. einer folhén E(feny oder
Tinfeur, mittelt dem AlFoholimese ¢, nicht mebr an:
gewendet toerden.  Man thut daher {ehr wobl, wenm man

ben @pivitus, mit weldhem bdie Eptratiion aemacht merhen
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foll, ~voe der Anwendung mittelft dem Alfobolimeter prife;

! pierauf aber dle Ertraftion mit diefem @piritus veranflaltet
i‘ und fpdterbin, bel der Ver{lifung bdeffelben, nach Bem Grabde
: ﬂ‘ der Geiftigheit, melche ber Liqudr befisen foll, die FMajfe
_ ii: bes jujufependen Taffers berechnet, und einen Theil deffel
| H,i: A ben gur Huflbfung des Buders in Anwendung feht.
il §.'375.
J] =,' | SBie olel gu ecinem alfobolreichen ©piritus TWaffer ge:
; HI : fest werben mufi, um felchen bis auf einen beflimmten
!;'ll'l Grad bdes Alfoholgehaltes ju verdlinmen: folches fann auf
] .I: groei verfthiederien TWegen erforfehet roerben:
"{E" a) entroeber man {chittet eine abgemeffene affe bdes
. :E*' ©piritus, 3. D. eln Quart, in ein glifernes Gefds,
(i hangt das A (Eoholimeter Hinein, und gieht nun,
’[.' *ll unter Hfterm Umriihren, fo fonge febr reines Waffer
1 Bimgu, bis der verlangte Gebalt bes Spiritus an Pro:
H centen bes AlEohole HerangeFommen {ff, roobel indeffen,
; um bdas Ganje auf einen beflimmten Srad der Tem:
i' peratur gur@iE ju flbren, 3. BD. auf 12f ober 14 Grad
I N Meaumbir, je nachdem bder AlFobolimeter auf
it die eine obder bie andbere Tempevatur bafict iff,
i ber ©tand bes mit dem Alfobolimeter verbunbdenen

Ghermometers gerau berlidficheiger mwerden mufl,
Hat man bierbet dag Tajfer vorber gemeffen, und
’ mift nun bas Uebrige jueiic: fo weiz man, wie v el
,!'I dem Ganjen jugefelt werben muff, um ben geborigen
;;;F" Srad ber @ctirfe bierbei qu erreichen. Wiak fann in

dpem Fall einen Theil des ABaffers Hom & piritu wre
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[ mittelbar ju fefen, einen anbern aber jurid heBalten,
um worher ben jur Berflifung befitmmeen Juder
barin ju Lbfen.

b) Oder man berechnet die Majfe des Waffers, wel
ches dem @S piritus ju gefekt werden Fann, nach
beffen Gebalt an ALEobol, durch Hilfe tes AlFo: |
bolimeters., Gine fehr ausflbriiche Anweifung | ;
Biersu bar Hr, Profeifor Melfner gegebpn*), auf }|

| weldhe fch bierbed i_p.u‘l'icfrmi[r. &s verftebet fidh, daf :J
enn ein folcher Spiritus mit Ruder verjifit werben
foll, won bem jugufehenden IWaifer gleichfalls allemal

' ein Theil jurfidbehalten werden muf, um den Juder

) barin aufyuldfen.

LS, D eenh Fadig chemifdhe Grundiifie der Kunii Braunts
pein gu brefnen, Weelin bet Q. o, dinelang, 1817, ©.

0T - O}
a27 AT



Achter Ab{dhnite,

PBon ber Natur und Auiwahl bed MWaffers, weldyes gur
Werdimnung cined Spiritud angewénbet werden {oll, {0 wie

on defjen Reinigung und Jubereifung ju gedachten Behuf,

'{-\.«g gaffer iff, felner Grundmifchung afolge, ein Pros

dufe der: chemifchen Mifchung, aus 12,59 dBafferftoff
und 87,11 Ganverftoff. @3 ftelit in feinem HOCHIT velnen |

Suftanbe ¢inen ftarren Foncreten Kbrper bar, Dbder aber fo

avofe MNeiqung befipt fich mit TWarmeftoff ju verbinden

ve Form uberjugeben, dap fihon !

und daburdh in elne f

o Grad bes Reaum drfchen ober 32 Grad des Fabrens !

heitfchen % hermometers Hinvelchend find, folchen ju fhmel:

sen; daber man aud) bdas dRaffer in der Dlatur folange ime

mer nur (n einer tropfbaren flifffigen Form wabrnimmt, (o=

ange nicht die Temperatur deg Erdballs, umter den Gefriers

nEt (o ®rad Reaumbr ober 32 Srad Tabrenbeit) Dherabs
gefunfen iff; in weldhem Fall folches gefriert, und nun bas

Gigs oder gefrorne Waffer darfielle,
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§. 377,

Dag Waffer i ein Eofungemittel aller Salze, bder
Summen, der @ hleime, bded vegetabilifchen Cp:
§i e - - 3 ¢ ; ¥ &%
traftivfioffes 1. @s findet fich Uberall tm Weltraum

. : AR s raae T o 3
perbreiter, fiebet mit jenen @ubftangen fn Devubrung, (6fet

fie auf, unbd bleibt dbamit verbunden, Daber findet fich bdiss
fentge TWeffer, elches in Quellen ober DBrunnen, fo
pie in FIlhffen und {m Meere dargeboten wird, nle:

mals rein, fonbern immer mif fremdartigen @ubflangen

§ 378.

Dtue allein. das Regenwafjer und. bdbas & hnees
waffer, menn beide fo aufgefangen werden, -daf fie nidt
gorher mit den Dichern und den Dachrinnen in’ Derihrung
fommen, jeigen fich rein und frel von fremdartigen Deimis
fehungen +-denn fie machen Baffer aus, die durd) die IBarme
bes Erdballs, mit Jucidlaffung der faljigen, gummigen unb
erdigen Theile, verflliichtiget, und in den hobern NRegionen
bes Dunfifreifes jur Dildung bder TWolfen vermendet mwors
den find.  @ie Baben alfo eine narlielidhe Deftillation erlit:
ten, und erfcheinen nun rein, ofine frembdartige aufermefent:
liche  Veimifchungen ju entbalten; . und wenn man  iny
@tanbe iff, dbas Regenmwaffer und dag @ dhyneemwaffer
fm reinen unverborbenen Buftande Fu erfalten ” und aufjube:
mwabren, fo Ednnen foldhe in bder Liquorfabrifation, jur Vers
blinnung der ffavfern Branntmweine mit Nupen. in
_3!11men’.‘ung gefeRt werbden,

Heembit, TemittivEuni,
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§. 379,

Suar finbet aman. nicdht felten mandyes” Quells und
Srunnenmaffer, vorjlglich dbann, mwenn folches einen
relnen Rlefelfand jum Srunde hat, - welches eben fo rein
unb fret von frembartigen Beimifthungen ift, ald das Re-
gen: und @dineeraffer, und in_biefem Fall obne weitere Ju:
bereitung angemendet werben fann.  Bever man feidhes
aber roaat, ift ¢s nothwendig, vorber allemal das dRaffer
elner gebbrigen Priifung ju unteriverfen, um ben Suftand
feiner Meinbett dadurch ju erforfchen. Qm entgegengefekien
®all, d. i. renn dag ABaffer verfdhiedbene Salje und anbdere
frembartige  Deftandtheile entbalt, bdarf folches niemals
in bder Liqubrfabrifation angewenbdet terden, ftenn dian
hicht beflivchten will, bdaf dle damit bereiteten Liquore m:
fiier trfibe bleiben und nie eine volle Klarheit anjunchmen
germbaend find : well, wibrend das reine Baffer fich mit den
aeiftigen Thellen verbinbet, jene frembdartigen Deimifhungen

auggefchieden werden und nun bdle Rrlibung veranlaffen.

§. 3080,
Deifung eines Waifers.

Um die Prlifung eines folchen Wajjers ju veranftalten,
fann folgendermafen: operivt werden. Man  fiilie . damit
mebreve SQeinglifer dn, und fege nun folgende Subflanjen
Binju.. Qn - das eine Glag tropfle man hinju Kaltwaf:
fer, ing ymwefte eine Aufibfung von mitdem Kali, ins
britte einednflbfung von Kieefdure cber Eleefourem

Rali, ins vierte folpeterfoures &ilber, ins
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flunfte elne Aufibfung von falpeterfaurem BDarye,

ing fechfte einige Tropfen Sallapfeltinftur®),

a) enn das Kaltmwaffer eine Trdbung darin wveran:
laffet, fo jeigt biefes bagd Dafeyn ber freien Koblen-
fiofffdure an, bie gemdhnlich als ein Lofungsmittel
far wiele andbere Materien tm Waffer roirkt,

b) Wenn die Auflbfung ded milben Kall eine Telibung
im Woffer veranlajfet, fo sefgt folche das Dafenn von
@alyen mit erdformiger Dafis an.

¢) IBenn die Kleefaure ober das Kleefaly eine Trl:
bung barin veranlaffet, fo geigt folche bas Dafevn von
darin enthaltenem Kalf an.

d) Wenn die Auflifung des falpeferfaurem Sils
bers cine Trlbung barin deranlaffet, fo jeigen diefe
bas Dafepn ven Kodhfaly oder andbern {alzfau:
ren @algen an,

€) Wenn der falpeterfaure Barvt darin eine Trh:
bung crregt,  fo jeigt folche das Dafeyn von fchwe:
felfauren @algen an; befonbders Gpps.

P Benn dle Saltdpfeltinfeur barin eine rothe,
blaue ober fdhroarge ﬁm’[u‘ eryengt, fo deufet folches
bas Dafepn von Eifen im affer an,

€in vbllfg veines und aus dem Grunde in der Liqudes
fabrifation ‘alfein anmwendbares Waffer, darf dureh diefe Ren:
gentien Feine BVerdnderung erleiden,

*) Man erhalt jene Materien, welche unter dem Tamen det
dhemifchen Meagentien befannt find, unter dem obem fRe
gegeigten Venennungen, in Upotbefen jum Kauf,

Da
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Deftillivees ABaffer.

anderes, als ein foldhes unteines, mit

Sat man

frembartigen @toffen verbundehes L affer, moclches In diefem

unreinen Rufiande (n der Liquorfabrifation nidht angeroenbet
werden Eanini fo muf felches gereinlgt roerben, und blergu

ift deffen Deftillation fehr gecignet. Um biefe ju vera

fon, moird eine gewbbnliche DefFillivblafe mit dem ju

: ke & i o
reintgenden TWaffer angeflillet, und folthes bdaraus ber Qe:
filllaticn unterwdrfen, fo el baf nur’ noch der fechfe Theil
" T . t ey ¢ TV . a Lal

im Deftillivgerathe jurtchieibt. TWas dabet tn bie Norlage

uberaeher, ifi polltg reincs Laffer, ¢ben fo cein ald bas
reinfte Neqenmwdffer, bag nun ju jevem Debuf (n der L

qubrfabrifation mit Borthell angeroendet werben famm,

§. 382, .+ :

el jerter’ Deffillation des TBaffers, wird folches in fel:

ner (efgnen’ Natur -Feinecroeges veranbert;  mwobl aber wird

daffelbe  wven jenen frembdartigen  Deimifchunaen  getrennt,

2 bas SBaffer in der Wareme fllchtia iff, fo reerden beffen

v

-

Eleinfte 1T heile,« indem fie mit den darauf woivfenden Theils
chen der TBArme {n Angichung treten, durch dicfelben’ in ben
SuftanbelafHicher Dinfte ausgedehnet ; diefe erheben fich, rer-
den buvch den’ Defiillivhelin in das Kiblrohr Ubergeleltet, In
dlefemn, burch das im Kablfaf befindliche falte Iajfer, jur
tropfbaren Fliffigbeit “verbichtet, biefe abgetfiblt und nun
als deftillivees Saffer in die BVorlage Ubergefithes:

dagegen die. erbigen . und. falzigen Materien, toelche porher




im SBaffer gelbft enthalten maren, weil folche in der TBarme
nlcht mit verflitchtiget werden Ednnen , mit einem  Theil
Waffer gemengt, (m Defiillicgerabe gurddbleiben,

§ 363

Nur eln mit fouligen, fhweflichen und andern flinfen:

ben Theilen verbundenes TWaffer, - roie folhes in manchen
Drunnen und Quellen vorgefunden wird, befonders in
folchen die in der Nabhe von Viehffallen,, von N ififus
then obder von Kloafen i befinblich-find, und fon(i ous
¢inem mit Sumpfluft ober mit ESdwefelmaffers
f1off belabenem ®runde Hervorquellen; Fann nicht obne be:
fondere Umftande durdy dle Deftillation geveinigt toerden,
weil, wenn auch dadurch die erdigen und faljigen Theile aus
bem TWaffer gefdbicden werben, dboch, bie fhinfenden Fheile
fich -mit dem bdeftillivten HWaffer Fugleich verfliichrigen, unb
ibm. ¢inen widrigen Seruch gu evtheilen vermbgend find.

:‘_‘n. S

Es Fonnen indeffen Falle gintreten, wo man Fein onbe:

ves Waffer nls ein folches mit Hbelviechenden Theilen belas
benes jur Hand Hat, und danw muf man jeinen mehy Fnf
lishen ABeg. cinfhlagen , .um daffelbe daven ju befreien, und
fir jenen.Giebraudh voryubereiten, - Bu. diefem BDehuf giebt
ung die gut auggegllifete HolzEohle, oder nodhy beffer ble
Knodhentobhle (dieTHierfoble) tinfebr fehickliches Mle:
el an bdie Hand,  den finfenden Seruch jener IBaffer ju
secfiohren, und fie im reinfien Suffanbe b'..:rytﬁ-:]im.

§« 3865,

Um dlefe Neinigung eines (flinfenden IWaffers au der:
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anffalten, muf folches vorber duvch RKoble filtrict, und dann erft
Beffiflice erden. Su dem Behuf [aft man fich ein boljernes
> fegelfbrmiges’ Gafi voiir. Bibttcher vorrichten, bafi 4 Kuf boch,
in feinem obern ©urchmeffer 2 Fuf und im untern 6 Rol

weit fepn fann, @ ftehet auf einer Unterlage, bie (o boch

ift, baf ‘man einen gewbhnlichen Baffer = Cimer bequem b
unterfbichen €ann,  An der vordern Seire feines foigen

Theils, fey 8 mit einem Habn, jum Ablajfen bes dBa|fers

gerfeben.  n feinem innern Raum fey {olehes niit-gewalgs
fem Blei ausgefchlagen. Es fiellt in biefem Buftande eine
Eiltrirmafthine dar, weldhe folgenbergeftalt in @cbraudh ges
fest roerden fanm,
§. 366,

Um fenes Filteirfaf u acbrauchen, fullet man folches
Blg auf die Hbhe von 6 [oll, wen feinem am fpifen Enbe
Befindlichen FBoden an ‘gerechnet, mit gerobhnlichem B afche
fhmamm ober auch mit Stiden von Fily aud. Ueber
diefen [egf man' eine Dedfe von reinem @anbd, 2 3ol Hodh,
atif diefe eine @©chicht gepulverter Koble, 6 Joll ok, - ber
diefe eln St Fily, 'und dann wieder elne Sdhicht Sattd
yon 4 Boll hoch.' Nun flllet man den (brigen obern Raum

mit dem ju veinigenden TBaffer an, und fapt folched, indem !

it ::. ' man den Habn nue balb Hifnet, Iongfam bindurdy filtviven;
wobel die Koble alle viechbare Theile an fich ziehet und
bas abfliefende TWaffer nun vbllig farbenlos, gerudhlos und

: gefhmadios erftheint, € darf nun blof noch beftillivt mwers
L ben, um folches als ein vollfommen reines FWaffer in ber

Liqurfabrifation in Anwendung fegen gu Ebunen,
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Man wirde fich aber febr frren, mwenn man glauben
wollte, daf dlefer Apparat immerfort jur Reinigung des
TMWafTers gebraucht werden fonnte, bdiefes iff Feinesmweges bder
Fall, fondern er bient nur einige Reit; namlich o lange, als
die: Koble noch vermbdgend ijf, viehbave Theile aus bem
$Waffer su binden; b. i. o lange, alg dag aus dem Habhn
noch abflicfende TWaffer nicht wicder viechbar wird, Jn
diefems [all Dingegen, muf bdie Koble weggerworfen, bder
@Edymamm oder die Filze miffen gereinigt werden, und man
muf den ganjen 3[;‘[:;11‘{11‘ aufé Neue ¢ben fo gurichten, wie
bas erffe Aal gelehrt wordben iff.




Neunter  Abfchnitt,

Mon ber rationcllen Kenntuif, der Natur und Jubereitung
ber Tinfturen, weldhe um Farben der gefarbfen Brannt=

weine und Liqubre erfordert ®erden,

§. 380.
G‘a A ' W v fp o O oo { 5
AVenn gleldy die fefnern Arten der Liquore, bdle fogenanns:
ten Grimes, die Oele und anbdeve, welche durch den Weg
der Teftillation bavgeftellt werben, einen farbenlfofen Su:
fland befigen, und diefer nidyt felten alg cin Dewweis ihrer

gany verjliglich guten Defhaffenbeit a

19¢feben wird; fo ver:
fangt es bennoch auch bder Gefchmact des Publitums febr
oft, baf bergleichen Dranntweine und Liqubre, bald gelb,
baid roth, bald blau und juweilen felbfF grin gefarbe
er{chelnen follen, und der Tonfument eines folchen Fabrifats
tolirde (olched, bei aller Giite, bie ed befigen Eann, flr fdhledt
und unbrauchbar erfldren, menn daffelbe nicht die Farbe be:
fafe, bie er baran waby ju nehmen gewohnt war. Der
giqubrfabrifant muf fich nach dem Gefchmad feiner Abneh:

mer richten, wenn er feinen Abfap an (elbige nicht verlieven

o —————————
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will, und fo bleibt es nur mody fibrig davauf gu fehen, baf

unter den farbenben €ubffanien feine folche mit unterlaufen,

ber ®efundheit des Trinkers nacd

eilig roerden Ednnen,

Allerdings gfebt o8 auch unfer bden Teinern Areen der

Qiqubre folthe, die fich durdy eine Farbe ausjeichnen, bdie ih-

4
iweges durch farbenbde

nen ven Natur jufommt, alfo Feine

@ubjlangen ertheilt morden iff, mie 3. . bei den meiffen

Adrien von

1, fo wie bel denjenigen, roelche nicht

Ly b

burcdh die Deftillagion, fordern durdy dic Ertraftion ber daju
Fominehten @ubffanjen bereitet werdben, wie bie fogenann:
ten Effengen, bdie Elirive u. f, m. Von diefen fann
bler diesDNede nicht feyn, fondern allein von Bdenjenigen, woele

c¢he an fich farbenlos feyn twlirden, wenn man bnen nithe

ab cinen firbenden Stoff beigefest hatte,

-~

it, Bier bdiefenigen Far:
benund Tintturen nafier ju entwideln, «und thre Sube:

reitung ju ‘febren,”” welche;  wenn fie einmal niche entbebre
werden Edmnen, wenfgftens von folcher Art und Grundmi:
fhung find, bdaf Ffein DNachtheil flir die @efundbeit dureh

igeflifrt roerben fann,” udd deren An-

ibre Anwenditng Herl
fertfgung ‘dafer fo genau Befdhrieben werben folf, 'daf jeber

2

Liquorfabrifant folche qu veranftalten vermBaend iff.




Erfte Abtheilung.

Bon den gelben Tinfturem
0. 3J91. | 5
Die gelben Tinfturen ober Souleuren haben einen |
doppelten Swed, efnmal, um Liqubre mit felbigen blof gelb
u farben, ein endermal, um bdurch die Vermengung bes
Gelben mit bem Blauen gudy grine Farben von vers

fchiedenen Nuancen ju productren,  Es mujfen daju durd:

aus foldhe Giegenffande gewablt werden, die einerfeifs. der
Gefundheit auf Felnen Fall nachtheilig, anﬁ-rnqbim aber audh
Gefchmad = und - Sevuchlos find, um ben damit ju farbenben

Liqudren Feinen fremdavtigen Geruch und Sefchmad erthei:

fen gu fonnen,
§. 302
1) ®elbe Tinftur aus Suder.
Die unfadlichfte aller gelben Tintturen, flr die

flA B qubrfabrifation, iff wobl die aus bem gerbfteten Sudter be:
il eitete, welche auch unter dem Nomen des Caramel-Ep:

1 f traftes befannt ({f. Um folche darjuftellen,  muf folgen:
m

.“:_‘ill bermafien operirt roerden: 1
|| . a) Eine ‘beliebige Quantitat des feinflen weifion Hut: ! {
I: i guders, g D, § Loth, wird gerflofen, das Pulver |
| mit feineny gleichen  Gewicht LBaffer in einer Eleinen 1
' fupfernen Pfonne Gbergofferr, und nun die Auflofung 1

fo lange geFocht, bis alles, obne jeboch anbrennen ju

fonnen, cine dunfle Egffanienbraune Farbe angenoms:

men bat.  @obald biefes erfolgt iff, wird bie Pfanne
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vom Feuer” genomuten, bie braune fihmelgende Rucker:
maffé auf ein Faltes Fupfernes Dilech audgegoffen, und
nach: dem Ecfalten in Eleine Stiice jerfcblagen.

b) ®iefe: @tide hbergieht man num mit hrem doppelten
@ewicht des reinffen Loeingelfies, ber frei ven fremd:
artigemr Geruch und Gefchmact {eyn, und wenigftens
6o Procent Albohol nach Richeer entbalten mug,
in einem glafernen Kolben; verfchliefit die Oeffnung des
SKolbens mit naffer Blafe, durchfficht folche mit einer
Stednadel und {eBt nun den Kolben in ein Sandbad,
in-weldem derfelbe, unter Sfterm Umfdhlitteln feines
Jnbalts , fo lange erbalten wird, bis der gerdiete
Suder vdilig aufgelf if,

c) Jach volfendeter Auflbfung, mwicd bdie dbunfelbraune
Glhffigkeit durdh Drudpapler filtrict, und' nun unter
bem Namen Sudertintrur, in einem gut verfblof:

Wi

fenen ®lafe aufberwabret,
§. 393
2) Gelbe Tinftur aus Goldlad,

Eben fo unfehadlich flir bie Gefundheit wie die u dFer-
tin€tur, iff die aus den Blumenblattern bes Gold(ads
(5 238 Deveitete, und die damit gefarbren-Llqubre jeichnen
fich eben fo' febr durch bie Schbnbeit, als burdh das Feuer
der Farbe qus.- Um diefe Tinftur ju beveiten, wird folgen:
dermafien operive,

a) Man femmlet im Sommer, wenn bder Soldlod
. bllifet, noch bevor die @onne darauf febeine, dic

braungelben “Dlumenblatter der Prange, [afe ‘folche




an einem fdhattigen Orte (rodnen, und vermabre bles
felben nun jum Gebrauch.

b) Uin baraus bie Tinftur gu berelten, Uberglefit man
8 foth der trodenen Dlatter mit: einem Quart
bes reinffen IWeingeiffes, von dem fedber angege:
benen Aifoholgebalt, in elnem. glafernen Kolben, ver:
{chliept deffen Oeffnung mit naffer Dlafe, die mit ei:
ner. MNadel durchffochen wird, untérhbalt bdas Ganje
48 @ tunden lang  ins gelindér Digeftion  in  einem

giefit dann' bie Flhffigfeit durch: Leinvoand,

prefet dent Nadfand aus, filtrive die Flhffigfeit, unbd

¢ fie in einem qut verfchloffenem lafe, unter

bem Namen von Golbladtinbtur, jum Gebraud.

¢ 394.
3) ®elbe Tinftur aus Ringelblumen,
Auf aleiche T@eife Fann aus ben gelben Blumenblittern

ber Ringelblume (Calendula officinalis), die in unfern

®davten {0 wachf, und deren Dlumenblitter fich

durdh reinen nur unbebeutenden Gevudh ausjeichnen, eine

gelbe unfchidliche Farbe bovgefiellt werben, kan fomns

fet die gelben Blumenblatter: ber Ringelblumen, an einem
trodnen Tage vor @onnenavfgang, [aft foldhe im Schatten |

5

nen, unbd vevarbeitet fie bicrauf mit eingeiff {n dem:

fr
felben Verbalinif verfept, und auf diefeibe Avt bearbeiter,
tie folches bei der worigen Tinftur gelehee rworben {ff.
Das Produft wird hlevouf unter dem Namen der Ringels ,

inftur aufberoabet,

'y

blumens:




§. 395.

4) Gelbe Tinttur von Saflor,

Auch der @Saflor (§. 240.) wird anaewenbet, um ecine

aum Getbrarben der Liqubre befiimmere ‘Linfrur daraus gu berei:

darffellung einer rothen Tink:
tur, in Anwendung gefeRt wird; die gelbe wird folgender:

magen bereitet:

9Man ubergleft 8 Loth bder gefrodneten, von allen

artigen Deimifchungen ausgejuchten BDlumenblatter des

flors, in einem gldfernen Relben, mit einem Quart bes

reinffen TWeingeifies von Go Procent AlFoholgehalt, nad)
Richter, und balt bas Semenge im verfehloffenen Kolben,
wibrend 48 Stunben, in gelinder Digeftion. Die Exptrat-
tion wird bievauf durdh Leinwand gegoffen, der NidfFand
ausgepreffet, dle Tinftur flteict, und dann n ‘emer feflt vep:

fchlofTenen Flafche unter dem Namen @ aflortinftur jum
Gebrauch aufbewabrt,

Pitan gebraucht auch wobl nodh die Kurfumerour:
3ol (§. 253), fo wie den @afran (§. 243) jum Gelbfir-
ben ber Liqubre, fie Ebnnen aber willig entbehre merden, mweil
man in den eben errodbnten Subfiangen, die befien Erfagmiittel
daflie findet, Yuferdem jeichnen fich auch beide durch Gerud

und Sefchmad aus, die fie den Liqubren mittheilen, und
pas Eigentblhmliche berfelben abindern, = welches bdeven Un:
mwendung - mebr. nacheheilig - als nbplih madt, . Die aus
ibnen ju. beveltenden Tinfturen, werdben daber bier gang

[ 4
ubergangen.




Qreite Abtheilung.

Bon ben tothen Tintfuren,

§, 397.

®le rothen Tinfturen find bdaju beffimme, den
farbenfofen Liqubren eine rothe Farbe ju ertheilen, ©fle
mi(fTen billig, gleich den gelben, aus foldyen @ubftangen bes
reltet woerden, bie von Bervorftechendem Geruch und Se-
(dhmadf, fo viel wie mdalich frei find. Man gebraucht deven
mebrere, je nachdem eine Belle ober eine bunfelrothe Farbe
dadurch ergiclet werden foll 3 bie widytigften und unentbebe:
lichften, roelche davon erfordert werben, follen bier ihrer Bu-

bereituna nach naber erdrtert werben.
3 )

§. 3906
1) Sothe Tinfturaus Sanbdelholy

Dag rothe Sandelhols (5. 263) ift gang vorzhg
{ich geeignet, um eine fchone rothe TinFtur fle dle Liqudrfabri:
fation daraug dariuffellen, voell folthed fret von bevorftechens
pem ®eruch und Gefchmad iff, und bie daraus bereitete Tink:
tur, fich durch eine {chone vothe Farbe cum\:i»bnrr. Die Dar:
ftellung diefer Tinftur, wird folgendermafien vevanflaltet:

Rur Verfertiqung der vothen Sandelholz-Tinke
tur, werden adgt Gotlhh gemablenes ©anbdelholy in einem
gldfernen Kolben, mit elnem Quart reinem Beingeift von
60 Procent Alfobelgehate, nach Richter, {bergoffen, der
Kolben mit Blafe ver{chloffen, unbd das Gange 48 Etunden
fang in" Digefticn erbalten.  ©ie Flhffigtelr wird bierauf

NRidftand ausgepreffet, unbd

burch Leinwand gegoffen, Dder
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alles filteive; worauf dle rothe FihfiTgfeit unter dem Namen
@andelbholj=inttun jum Gebraud aufbewabet wied
§: 399.

2) Rothe Tinffuraus Heidelbeeren,
©ie rothe Tinftur aud Heltdelbeeren iff befondirs
bau -befiimme, bden Liquoren eine febr fatte dunfelrothe
bem TMedof: ober Pontafroein abuliche Favbe 3u-ertheilen,
Dian wendet daju bdie Heidelbeeren (auch Dloubee:
ven, Didbeeren und fhwarze Dafings genannt)
an, weldyed die reifen Frudhtbeeren ded in dben meiften VAL
bern mild mwachfenden HeldbelbeersStrauds (Vacci-
mium Vitis Idaea) ausmachen, die mit einem {hflich- faus
ven dbunfelrothen Saofte.angefillet find, Man fammiet jene
Deeren wenn fie pelf find, 1462 folche in mapiger TBarme
frocnen, und vermalrt fie jum Gebrauch. Um daraus die

inftur u verfertigen, nird folgendermagen operirt:

Ein Plund der getrodneten Deeren mwerben in elnem
Morfer jerquetfcht, und dann in einem Kolben mit 4 Pfund
bes reinfien SBeingeifies von 6o Procent AlEobolgehalt,
nach Richrer Obergeffen. Machdem der Kolben mit Biafe
verfehloffen, worden, toird die Majfe 48 Stunbden lang ge:
linde Ddigerirt, dbann cusaepreffet, dbas rothe Fluidum filtrict,
und nun unter dem Namen Heidelbeer:Tinftur, jum
®cebrauch aufbewahrt,

§. 400,
3: Rotbe Fernombuthols:Sinkftur,
Da¢ Fernambutholy (§. 264.) bietet ein febr feid:
liches SMittel dav, um elne Tinktur fle Liqubre daraus ju
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bereiten. ' @ein farbiger Stoff fallt in¢ Carmofinvothe,
fein ®eruch und Gefthmad find nur unbebeutend, und fons

nen daber feine worjfechende MNeranderung (m Qiaubr verans

(affen, - Rur Darftelfung’ diefer Tinfeur wird folgenderma:

fen operirt.

Ein Pfund Fev nambutholy, im geragpelten Rz
ftande, tird in efnem gléfernen Kolben wit 25 Quart bes
veinften SBeingeifies von Go Precent Aleoholgehalt, nach
Richter ibergoffen, felne Oefjnung mit Dlafe verfchleffen,
und das Gange 48 @tunben ' lang" in einem ‘@andbabe der

Digeftion untermoerfen, e Efraftion 1oird hierauf durd:

gegoifen, der Rficttand ausgepreffet, unbd das Flufftae filtvice;

woranf  daffelbe unter dem  Namen Fernambutbholse
G intur, jum Gebrauch aufbervabrt wird,
§. dor,
4) WViholette KRodhenillen-Tinktur.
®iefe Tinftur iff dagu befiimuit, dem Siqudre eine
{ette, ecine Qilagfarbe und eine Phlicfchigbluthrothe Farbe ju
ertbeilen,  Die Rodhenille (Coccionella), weldhe daju
angemwenbdet wird, beftebet in einem Eleingn aufgetrodneten
Snfett (Coecus Cacti), tas in SNepifo, befonders (o der
Proving Meftet, auf ben MWiattern der dafelbfi wachfen:
den Kodhenillpflange (Cactus cochinellifer) gefunben,
gefammiet und getrodnet wird. Yene Fleinen (nfeften ent:
palten ¢in dunEelrothes Pigment, dbag fie an TWajfer und an
TBeingeift jabgeben. Um -die Tinftur barous ju bereiten,
foird folgenbermafien operivt, ¥
a) Bier Loth Kochenille, im gave yevriebenen Su(tanbe, werben
in
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in efnem glafernen Kolben mit Jwei Quiart WelngelfF,
von bem oft erroabnten AlEoholgehals, fbergoffen, def:
fen Oeffaung mit, DIafe verbunden, und das Ganje
einer 4Bfthndigert Digeftion in gelindér I0hrie unter:
worfen, ~ ie “dunfelrothe Ererattion wied fierouf
burchgegoffen,  Dder Rhdffand audgeprefiet, tnbd bas
Flhffige filteive; das Filtvirte wird Hicrauf untee Sem
Jamen Kothenillentintfur jum Gebraud auf:
bemahre,

b) @oll ‘dlefe Tinftut mebr ins Violenblaue fich
{tbergiehen, {0 ‘wird derfelben eine geringe Porfiom,
etwa auf ein Pfuud” jroef Duenthen, dGender Sal-
miafgeifi jugefents

Dritte” Abeheilung.
BVonw den blauen Tinffuven,
§. qo2.

Nichts iff (Aeherlicher;  als einen blau gefdrbren Blqudr
gt geniepen; aber bder gemeine Mann verlangt duch diefe
Farbe an feinem geiftigen @etrdnfe, und der Liqudrfabiritant
Dbietet demfelben folches bald unter dem Namen von blavem
Dunift, bald unter bem von blauem 3mwirn an.  Nidt
felten’ wird Biefes  Blanfarben bded Dranntroeing bditrch eine
Bufefung von blauem ober chprifchen Vitriol, auch
wobl gar von Qrinfpan, i Verbindung mit etmas
@almiabgeifr, hervergebradht; eine Methode, die duurchaus
nicht ‘geduldet erden bdarf, weil cin folcher Dranntwein ein
tabres &ift iff, bdas beim Genuf Efel und Erbrechen iu

Heembi, Dedittivtant. P
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peranlafjen vermag. Daher man fih durdjaus vor elnem
1 foldgen, ipbrauch biiten muf.
§. 403.

Es ift bereits (5. 342.) bie Subereitung elner Jnpigo:
% inftur gelehrt worden, die unter allen Mitteln,,  Joelde
jum Dloufarben bder Liqubre angerwendet werden fonnen,
allein  als  gang unfchadlich fle bie Ghefundbeit angefehen
werden Fann, - @oll ¢in Dranntwein mit biefer Tinfrur
gefarbt erden, fo wird folche in dem Suffande angemenbdet,
wie fie friberhin befehrieben worden iff. Sell fie aber aum

TGingiven ffarferer Qiqubre gebraudt wevden, und foll fie

{iberbaupt fich Dalten, ohne ju verberben, fo.muf fie folgen
der MWearbeitung untevmorfen werden.

a) Man verfest cin Loth art geveichenen Jndig mit
4 Cothrrauchender @drefelfaure. TWenn bie
Auflofung des Jadigs erfolgt. (fE, fo perblinnt man
folche mit 12 Qoth deftillivtem TWaffer, feBt 4 Lo
. jart gepulverten Marmor. ober an deffen Stelle

Rfreide hingu, laht, wenn bdas. erfolgende Aufbraufin
| nachaelaffen. bat, das Genjenge nogh 24 Stunden . lang
i in Rube, und filteive Bbiecpuf bag Fltffige - dureh
! ©rudpapier.

{1t 4 b) ®ie fe erbaltene febr fatte Blaue Flbfiigleit, wid -nun

mit ibrem boppelten Gewicht Weingeifi von o
i Procent Alkoholgehalt, nach R ichtew, vermengt und
jum  @ebrouch aufbemabet. . Man Eany,, mit. diefer
Tinfrur alle Niancen von Dlau in ben farbenlefen

ta

Qiquéren ergeugen, und, man bebarf febr wenig. von



berfelben, um' eine febt fatte Hunfelblatre Ei'ar'w,'bﬁrin

hervor ju bringen.

Pierte Ubtheilurg.
Bon den grlined Tinftuven.
§. 4o4. : :
€s ift nicht weniger abfurd ecine gréine, wie eine
blque Karbe in den Liqudren ju verlangen, unbd,_bennoch
wird fie von den Branntweintrinfern verlangt; daber Dber
Liquorfabrifant geywungen ift, fich in die IBnfhe, felnes
ﬂ&ufcr ju flgen, und folche nach ‘-‘U{E\g[id)hit ju befnebigcn.
€ fommt bierbei nur noch darauf an, _ fich, [olcher ]Jnml

ju bebienen, dle’ Feine nad)tf)nllgc 1burung auf bie Uejmll‘-
Beit ausjuliben vunmgenb find,

§. 4o5 '

Niche - felten frtdet” Man' gringefFebié’ Branntiolthd”
beert’ ibre Garbe burdy el Aufidfung on'%e'fia’fd o' ¥em®
Kupfer gegeben ift. = Diefes ift aber ronhres Sife, errege
Efel und Ecbreden; uad fann {erb{f tEdlid Wirfed.  Man
fonn ' fich von feimem Dafeyn: fn” elnem’ Branntwein’ leicht
flbtr;eugm: einmal}  wenn' man etwas Salmiafyel(E
bingu tedpfelt, und dieferd bie griime Farbe gerftbhre, und' fie
in“eine blaue ummwanbele; " joeitens, wetin ‘man Wién blan:
ten @ HLUTIel oder eine Dreffertlinge i ven Blahnt:
wein einfaucht, folche 10 'big 12 Minwfen  darin beharren
1afe, und fie nitm' beim Herausnehmen " Mmit einer rothen
Rupferhaut dberjogen 'flud, Finder fich folehes, fo verdient
D a
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der fiqubefabrifant,  ber fidh des Kupfers jum ®ranfar:
ben des Liquors bebiente, ffrenge befteaft au werden,
§. 406.

Um be Qiquire -auf eine unfehadliche LWeife gritn 3u
farben, bHat man fd; der Kraufemiange (§..216.) oder
m*liimmurl)ﬁ(ﬁ 214.) ju bedienen: entweder, inbem man
folche mit Qbelngelff eptrablee, ~ ober iubem man fig Dei
elner gnmalrfmuen meﬂtllatmn Iii!t bem  2Wein geiffe uber:
treibt, meicb.s bag @tul,;cn gi‘nmmr wird, und_ wobei
die farbigen Thelle jener ].‘ﬁazum mit Gbergeriffen werden,
Auf folche LWelfe mwird aber ber «_':amﬁ nie vollfommen e :
vélehts  roeil in biefem Fall jene ‘}_\r‘iﬁﬁj'\'it. sugleich ihren el:
genthlimlichen 'Seruch und ®cfhmad an den Branntwein
abfegen, und well nie eine &ng_mc[)r_nc grine Garbe auf dle=
fem Bege probucict mwerden fann. . ©agegen fonnen ;.i:f
dem Bler gu befchrelbenden TBege, el ber Ghefundheit vd
lig unfchadliche grine Tinkturen, gubereites, ropuden, diejum
{S-;’z_rben der Liqudre obne alles Debenfen ju gebvauchen: find.

§- 4oz,
Grine Tinftur aus Hausipuds

Der gemeine. Haudlaud (Semperyivum, tectoruny,
ift allgemein befannt, " und allerwares ju)baben, . und lafit
fich Teicht fortpflangen, roenn man, ein, Paar: Prlangen: defjels
ben in cinen BOlgecnen. mit. Ecbe” geflilieten. Kaffen, ober
auch nur -auf einem Siegeldache ausfeht, die. fich danm, lelche
pervielfdltigen, fo wie fie @Gommer und. Binter: ausholteny
obne jerftdbre gu werden; fie geichnen, fich durch einen volligen

Mangel an Seruch, wabl aber durdh einen fGuerlichen Sefhmiad
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aus. Um aué den Blatfern jener Pfanye cine febt {chine
dbunfelgriine Tinftur, jum Farben der Liqubre brauchbar,
sujubereiten, Fann folgendermafen operict werben,

a) 9Ron fommiet die faftreichen Dilarter- des Haug-
Laudys, ‘getrennt ton der TWovjel, “zerquet(che fie in
eiiem,” am beften fleinernen, SUOVfer, tnd preffet dann
bén faucrlichen €aft aus, ber' Bier'von feinem wels
tern NuBen iff.

b) Die ausgepreffeten Didtter Gbergiefit man bievanf mif
ibrem “dreifachen Sawicht TWeingeift von go Procent
AlEoholaehalt, ' in einetn qidfertien Kolben, verfdhlicht
b 'mit Dlafe, und unterhilt tos Safge 24 Stunden
lang in ftarfer Sigéftion im ' Sandbabe. Nach bem
@cfalten toird die" dunfelariine Fliffigteit burdy Lein:
wand gegoffen, “ber Ridftand aushepreffet, und nun
bas grine Fluidum nochmals filtvive; worouf (c{hes
unter dbem Namen ber grénen Houslaud:Tint
tur, in gut verfdhloffenen Flafchen “aufbetoahre woicd.

§. 4oB:
2) @riine Yndigo-Tinttur

¢ Die Hauslauch- Tinfrur iff febr gefehidt, um Liqubre

bamit gritn ju facben, weil fle denfelben feinen fremdartis
aen: @ecuch und ®efchmod ju erthellen vermag. Aber bie
bamit erjeugten Farbea fatlen immer {n bag Ghrag: obder

- - & - 2
Apfelgrune, enn bagegen andere MNbancen von @riin

erjeugt roerde

nfoblen, " fo “muf foldhes durcy Ben IBeq bir

Sufammenfesung gefcheben,

Dlou mitel

¢ esnn. rames

nem reinen @elb gemengt b, durdy welthe Berbindung
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man -allemal cine griine Farbe ereugt. Als blaues Pig:
went, bletet fich bierju die blaue Jndige:Tinktur (§, 403.)
par. Als gelbes Pigment, Ednnen; die Tinfturen. bes. Giolbd:
fads (5. 393.) und der NRingelblumen (§. 394:) in Anwen:
bung gefeft werden, Swar erjeugt die blaue JnbdigozTint:
tur mit jeber gelben elne grine Facbe, mit den Jehtge:
nanncen Tinftuven falt foldhe. aber am fhdnfien ouds Um
eine folche gritne Tinftur gu bereiten,  Fann . folgenderma:
fen operict roerben.

ian verfese  eine Eoncentrivie Kinftur von Goldlad
ober von Ringelblumen mit fo viel von Dber gei:
fligen Sndigo-Tinftur (G, 403.) bis eine. gefat:
tigte Ohance von @ritn - Berangefommen iff. . SRan Hebe
biefes gemengte Fluidbum, unter dem Namen be® grilnen

Sndigo-Tinktur, jum Gebrauch auf.

Stinfte Abtheilung.
BVen den braunen Tinfturen
§. 409.

&g find nicht die vorber gemannten: Farben allein, troel:
che ber Gefthmac auggedacht Hat, um bie Liqubre dadurd
ju pieren; man verfangt auch ¢ine braune Farbe ju folchem
Debuf, dbie frellich mit den vorbergenannien bdas gemiein. haz
ben muf, daf fie dem Liqubr roeder Geruch nody) Gefchmad
mitutbeilen vermag, SNan fann elne folche braune Tinftur
auf zoel ver{chicbenen Wegen darffellen, unbd jwar folgens
dermafen:

a) an 1t grobes Roggenbrod im Ofen flarf aug:



b)

a31
baden, bdamit deffen Rinde rechr dunfelbraun wird.
Man veibt den braunen ThHeil mittelft einem Nelibeifen
ab, fiberaieft eln Pfund des Jerricbenen mit einem Quart
reinems Weingelft, und [aft das Ganje 48 Stunden
tang ‘in einem glafernen Rolben im @andbade bigi-
riren. TMan preffet bievauf den RucfTand aus, filtrive

dag Fikifige, und hebt folches unter dem Jamen der

braunen Brod-Tinftur jum Sebraud auf,

Auf aleiche STBeife Eann dupch die Ertraftion ded ge:
rOffeten Kaffees mit Weingelil ein braune
Finftur bereitet werden, wenn 1 Theil gemabhle:
ner Kaffee mit 3 Theilen FWeingeift eptrabivt

wird. . Diefe Tinfrur fdhmedt aber immer nach Kaffee.




Rehnter Abfchntt,

Vorn der Senntnifi, Audwabl und Jubercifung des Juders,
ober eined andern fohicklichen Beefhfungbmitteld, jum

Verfufen der Riqudre,

Grffe AbtHeifing.

Bon dém Suder uberbaupt.

§. 410.

' 1) Der Rehrjuder.

Der Buder (Saccliarnm), welcher als Verflipungamittel
per Llqudre, in der Piqudrfabrifation nicht gemiffet werden
fann, ift ein cigenthlimliches Wefen, eine Subftang eigener Art,

bie voeder mit dben @algen, noh mit irgend einem andern

H i MNaturerjeugnif verroechlelt werden darf. Offz und Weflin:
f:rg" dien bieten bden Ruder im Safte ded dort wadhfender
:-!. i 1 : uderrohrs (Saccharum officinarum), einem Sdhilfge
1 .” wacdhs bar, aus weldem derfelbe, in der Vermengung mit

ki Ralf oder audh Holzafdhe, durch Kochen, Kidren und
i 3 Berdbunfien bis jur Crfiarrbarfeit gefdhicden, und ald wichs

R flger Handelsartifel nach Curopa gebracht mird., Sordame:
>

Auder aud ben dort Haufig wadhfenden

rifa geroinnt wielen
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1)

perfchicdenen Hrten des Abornbaums (Acer), aus tvels
e der farbenlofe {ufilicht {hmedende @aft, vom Februar
bis Auggang des Mirzes, duvch Anbehren ber Daume jum

Ausfluf gebracht, und dann ohne weitern Sujap, bis jur Er:

ftarvbarBeit eingefocht wird. Sn Curopa, namentlich -in

Dentfchland und Franfreich, beveitet man jebr in. cinigen
Gegenden*) mit. Wortheil Juder ous dem Safte dev

Runbelehben,

§ 4er.

Sft verBuder vein unl frel von fremdartigen nicht
gu feinem: Qefen gebbrigen Deimifchungen, * fo dff ev fich
in feiner Natur und Srundmifhung auch immer gleich, er
mag ‘aus. bews einen ober bem randern der vorbergenannten
DNaturerzeugniffe  bereitet worben feyn. Hieraus folgr, bdaf

¢8 niur cine’eingige Ave ded wirklichen Juders in der Natue

*) Befonders geichnet fich Hér um die BeyvoMtommnung o
pieler landwirtbichaftlichen Gewerbe HochE verbiente Herr
Matbufing, Eebbere anf Alt-Haldensleben, Hun=
Digburg . in der Fabrifation ded Suders aus Hun-
felvithen aug, dev folche, obne weder Mithe; noc) Kojlen
s fdhewen, gur Dochiten BVolfommenbeit gebradit fat.
(&. Sufb Helnr, Fricdr, Lobmann, Gber dew gegenmwdr-
tigen Suitand der Sudevfabrifation i Deutichland, vor=
sliolich in Westehung der Nunlel= oder Juckevviben; nebff
Ynmweifung su etnemt febr cinfachen und vovtheilhaften
DBerfobren,; obne viele' Mitbe und Koffen veinenm JInder
und Syeup davang i gewinnen. Mach dem in- der land:
wirthichaftlichen Gererbe- Unialt deg Herrn Nathufius
in Ult=Haldensieben erhaitenren mebridbrigen Refultatern

und aubdern gemachien Erfabhramgen 26 8. Magdeburg

bei Heinvidsbhofen 1818)
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gicht, der immer derfelbe {ff, ev mag gejogen feyn rooraus
er nut will; nur darf er nicht mit den Suderartigen Sub:
ftangen vermwechfelt werden, Bie neben dem wabren Eriffallic
ficten Suder, in vielen PHlanjentdrpern enthalten find, ober
auch aus andern an fich nicht-fufen, durch die Kunft erjeugt
werden Ednnen, tole der ©cdleimjuder, ber Starfes
guder i

§. 412,

@o wie ber Buder aus Off= und Weftindien ju ung
fommt, ift derfelbe noch nicht fo rein, ald er fenn follte, um
fir die feinen Liquore angemendet mwerben ju fbnnen,  Gp
wird Robjuder (Saccharum crudom) genannt, und in
ben Suderraffinerien geveinigt (b, fi rafinivt), um bie
Yerfthichenen Avten von vafinivtem Buder, daraus
barmuftellen, dle, fiach bem  verfchicbenen  Grade  {hrer
Deinbeit, mit den Namen 1) Canarienguder, 2) feine
Roafinabe, '3) Mittel:Rafinade, 4 ordinaire
NRafinade, 5) feiner Melis, 6) Mittel-Melis,
7y ordinaire®” Melis, 8) Lumpenjuder und o)
Gavinjuder, bejeichnet und untecfchieden werden. Diefen
folgt enblich noch ber @yrup, welder gutept bel ber Ra
fination gurhebleibe.

§. 413.

Der @yrup (Syrupus) unterfcheibet fich vom Buder
dadurch, baf er flets eine [iquide Form befigt und dle Kri:
fallifivbarfeit verlohren Bat, Gr war thells mit dem Roh-
gucer fhon vermengt, thells tourde derfelbe, bei dev Nere
arbeitung des Robjuders mit Kalfroaffer und der oft wie:
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derbolfen Kochung deffelben, erft erjeugt. Sn feiner &lfige
Eeit gicht der Syrmp dem feffen Suder nidhts nach. Seine
darbe ift. aber flets mehr Oder Moeniger braun und fein
Ocfchmad (ft mehr oder weaiger brenylich, bdaber or aus
beiben: elinden - groar gue  BVerflung géineiner farbiger
Bronntoeine, Feinesmeges’ aber gu der bder feinen Liqubre
angemenbet werben fann,
2) Der @tarkesuder,

SBenn gleich der wabre Erifiallificte Buder (aleich viel
aug welcher @ubfiang er gejogen worbden fen) und nach die:
fem ber Suderfyrup, bdie Beften Berflifungmittel flir bden
DBranntwein: darbieten, fo.Fann doch immer, befonders in
Zeiten, oo der wabre Sudter in {ebr boben Preifen fiehet, auch
ber fogenonnte @ t@rEegudet einen Stellvertretor befjel
ben gu Verflifung dev Ligubre abgeben, wenn nur derfelbe
von alfen fremdartigen: Veimifhungen vollfommen befrelet
{fE; und, roegen feiner gevingern @lpigkelt, gegen einen
Theil wirtlichen Sucer, Froel Theile @tirteyuder in An-
toendbung gefelt merben,

§. 415

Da ber Starfejudronidt allermarts i Geld ju
baben iff, und feine Berfertigung auch von jedem fiquirfa:
brifanten [elcht veranfialtet-wecden fann, fo foll beffen Bu-
bereitung Bier gefehre werdens wobel aber im Allgemeinen
bemerft werdben muf, - daf unter allen Arten Ber Sfarte
Ober des Amplums, bdle man dagu anwenden Fann, die
Rartoffelftdre jeber andern vorgugichen ift.
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«

yum den Kavtoffelftareyuderomit Borthell, und

in der veinflen Vefdhaffenhelt darjufiellen, muf folgendermas

fien operict werben,

a)

\

b)

)

Zefin Pund Kavtoffel@dsfe ;o erforbern jur Umwande:
fung in @tackejuder, - 1« Pfund EFoncentrivee
@dmefelfdure (\,‘»Errinii\i), Go o« Pfund . Waffer
und 1+ Dfund Kreide, ober an beren Etelle weifen
Marmor, um die Shure dadurdy abjuffumpfen,

Um die Bubereltung ju weranffalten;, bebient man fich

en Fafjes, das §o. Pfund (= 32 Derlinér

gines §b
Quart) Jnbalt faffet., » DMan: placive felbiges: neben
elner Eleinen ©eftillivblafe, ~verbindet dag: Helmrohr
berfeiben mit einem 1L Roll weitem HRobr, von Dilet,
welches am obern Theile unter  einem f{tumpfen. Win-
tel gebogen iff, -und wit feinew langen Schnabel bis
L Roll vom BDeden bes Faffes fich in baffeibe einfentt.
Um, wenn dag Kochen bes Wafers  int der' Blafe
nadhlafit, das Hufiteigen der WMaffe ini Foffe ju verbin:
dern, Fann das Eleine Stobr unter feiner obern BDivging
mit einem @tdpfel verfhloffen feyn, durch deffen Oeff:
nung Quft, bineintritt,: und fo bdas Emporflelgen: der
Flhffigfeit aus dem. Faffe verbindert wird,

TRan fillet nun das Faf mit 6o Phund (= 24 Ber
liner Quart) gutem peinen weichen Fluf - oder Hrun:
rennvaffer on, febtein §dfund Eoncentrivte am befien rau-
Bende Sehwefelfoure (Bitriold) Hinye, Andem man

@dure -unter fletem Umplfren in bunnen &ierib:
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men dn bos ‘IBaffer fllefen” [GFE - Man “placict nun
bag” Faf neben vie WDlafe, o daf dag bleferne Rohr
big auf ben Dodew binabtaudyt, fliller die Blafe mit

FBafferan, ‘und feft foldyes ins Sieden. Dig Dampfe

sy fiedbenden  TBaffers (feigen  nun - durth 'dag SRobr

~

in das gefauerte TWaffer im Faffe Gbet, Yund feBen
folches: gleichfalls ng Sitden: i

Wenn bag gefaverte Waffer T Faffe su ficdén on:
fangt, i fo trddt man do Pfund KartoffelFaree,
beir:flelnen “Portionen’ nadh andinadh,  unid befiindi:
gemy Umrlibren. inodie Fohende Flliffigkeit, = man felst
bas Umrihren fo lange fore, " Bis alle> @b P Binein:
gefragen Jifl, o und=das Sdnge el dllnnfilifige Be:
fihaffeifieit angenommen Hds }ur'a wirdy BastFaf Ju:
gebedt; umbd das Rodhen 10 volle' Stunden Binterein

anber, iallenfalls’ quth ‘12 Stunden, sounterbrode

fortgefost.

8) “Man 136t nun dle Flhfiglelt crfalten; fie *Dellgt jest
9 :

elfreit: fduerlich - (lifien  Gefhhady Um' dle &Sltive bin-
wegiju nebmen, fopt mant it ‘unter ‘[eteni Uniedhren
und bek Eleinen ' Portionen, it £ Pfund’ jart gepulderten
welfen Mavurer, "oder an.beffen Seelle jare ge-
pulveete, weifie KReeide binju, wobel mhh Sorac
trdgt, baf nie eine neue Portion Rrefbessder Mar-
mor jugefest wird, bevor wicht dag belm Bufeen er-

folgende Aufbraufen, nadgelaffen bat,

n 9)1:{"'1 I'Eflf.\ff nimn bdie g_’fﬂﬁ-e von 3‘«"\ 6‘.” 31’“ nm ”]:‘j-

lage fie 24 @tunden tang im Faffe rublg fieben, bo




it fie fish Elaree, worouf das geflarte Fluidum mit:
tolft cinem {ibey bem Dobdenfol am: untern Thelle des
Faifes angebrachten, Sapfen : abgelaffen,  bew, Bobdenfas
aber -mit SBaffer ausgeflifty dos Ausfifiewaffer ju dem
erften Fluidbo gegoffen, unbd ber Gaf nun’wegheroors
fea woird.

g) Die von der Shure befrelote Fafiigeelt; roicd fun in

elnem flachen Fupfernen KefTel fo mweit gelinde abgedun:
fiet, dafi fie die Ronfiffeny eines {éhe dlnnen: Gyrups
gnnimmé, rovauf mati foldhe nodh warm’ bhndyl Mole
ton giefty Tund dag. Durdigegofeme: in:elfemefrdenen
ober fletnernen Glefafe. prfalten 1afts

b) Man: giefit nun. de, ditnnen Syeup vor dens bdorunter
liggenben Dodenfag ab, vermengt (bn mit dem ABeifen
von 5. Elern, viibrt alfes gutdburdgeinamder, erbift das
Gemenge it einem: Keffel gum Gieden, mimme - ben fich
Bildenben Schaum ab, und verdbunflet nui. den” {ibrig
gebliebenen, @yrup, bis jur Honigdide, iuorauf. v (fie:
bend beifi: nodhmals durch Flanell gegoffen) noind

i i) Sn dens-lehten Suffande erffartt Ddevfeibe nunedn Beit

"r{ vor wenigen: Tagen. gueiner-feften Edrnigen aber [(of:

fer sufammenbangenden-Sudermaffe; Wwovon man dem

M1k ; ; ' ad =
'l-;' il Glewitht nah noch eben- fo viel befomme . ale: Starte

[l 4
HI angewendet, worden if.
§ 47
!IJ Der auf {olche Weife gervorinene @ tarfgguder, jeih
{f k it aet fich ducch vbllige Garbenlofigteit aus, wenn bie dagu
|

vermendeten Raveoffeln vbllig rein mwaven, und man Ddie
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§liffigfeit mehr abjudunfien alg Fochen su laffen, Sorge triqt

fo dap Fein Theil anbrennen fann, und man nur reine Materia:

»

lien dagu anwender. Sein GefcdMad Ui jwar flif, aber fets mit
¢iner gelinden Bitterfeit verbunden. Diefe Lann jedoch voli:
Eommen 'baraug entfernt werden, wenn man bden echaltenen
€yrup nicht gang erftarcen (3, fondern dann, twenn efren
ber vierte Theil deffelben noch fll{fig iff, dlefe von der feffen
Waffe obgieft und flir fich erflavven 136, = Sene vom Sy-
rup befreiete Sudermaffe, it nun rein fifi und frei von bder
betgemengten Ditterfeit, welhe dagegen in dem abgegoffenen
Lheile mehr Foncentrivt iff. Diefer legtere mit bittern Stof-
fen gemengte @tacfejuder, Eann jedoch jur. Verflifung der
gemeinen  fo genannten einfachen und- boppelten
Branntroeine,  befonders berjenigen angemwenbet merben,
toelche an fich mie bittern @toffen, belaben find, wie Pome:
tangen:Deanntrein «, . Dok muf audy bier immer
boppelt fo viel von diefern Juder jum BVerflifen angemwendet
twerden,, als man gewbhnlichen Juder gebraucht Haben
wirbe.

Jweite Abtheilung.
DBox der tmwandlung ded Juders in Sprup.
§. 418.

Um den uder jur Berflifung irgend eines Liqubrs in
Anwoendung gu. fegen, muf foldher vorher durch die fhictliche
dufidfung in reinem Waffer, in die Vefehaffenheit vines
Syrups umgemandelt werben, Soll eir folcher @yrup u ge

Melnen Liqudren angewendet werden, fo. fann Suder vor
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mittler Weifie bagr bienen; {oll berfelbe Hingegen gebraudht

werten,
fen Grimes o bamif 3ut gerfifen, fo muf Der feinfie

Rafinadesucer daju in Anwendung gefeft

ftalten, glei¢
tird folgendermafen opevivt.

dm die feinern Avten Der $iqubre, bie farbenlo:

merden.

§ 419

U B¢ Subereitung eines {oldhen @yrups ju veran:
Hoiel ob aus feinen oder aus orbinairem Iuder,

a) @ollen 3. B, 20 fPfund- Suder mit - cinems Dal

@yruyp umgersanbelt roerden, fo 'bringt mdn 10

Pfund velries Deftillirtes IWajfer (§. 381.) ober an
deffen @telle retnes Regenwaffer in eineh Eupfernen
Reffel, ber 15 Duart Waffer aufjunchmen wermdgend

ift, fedt bas GReife won 2o Elern' (alitnfaliz aud)

gon 30) ‘Bingu, quirft das Eiroeif 'mit bem Ealien

gftafier fo lange untereinander,
petlt iff, {est mun ben in Flelne @tiiden, “ebner Iall:

bis “alles’ darin " guf

vert

nu arof jerjcblagenen Suder hinju, und rithet ibn

fo lange mit einem bbljernen @patel £alt um, bis er
jevgangen iff.

b) Vian fefst nun et Keffel {iler einen Ofen mit K obhlen:

feuer, unb erhifit ihn nach und nach big jum @ieben

ber Flhffigkeit, ohne i Maife umjurihren. I foiche

ing @ieden gefommen, 10 bampfe  man basd Feudy

maglg, und &6t bas Aufmallen fo lange fortbauern,
bi¢ fich feine Fiocken in ber Fllffighetr mehr mwabr:
achmen laffen, unb efne mit einem 0ifel herausge:

nonis
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nommene Probe des Fochenben Syrups, folchen vl

weiff und flar wabrnehmen  [dfte.

©). Man fpannet, nun ein vievediges Sefick Molton, >

d)

*) €8 tann . allexdings nicht vermicden dvegbeny Doft ni

bem folches vorher mit reinemWao Ter ausaemwarihen wnd
ftark ausgemunbdenn worben iff, uber: elnen vieke{en
Bolgernen Robmen, aus deffen einer Ede dlinne elferne
&tifte beroorfiehen ;- legt diefen fibersein reined’ {fhe-
nes Gefaf, gieft nun bden Swrup” auf bentauggeiperr
ten WMoltons; aus, und &ft ihn, ofime gu vlbren, Hach
und nadh- Hinburchfliefen ;  welches, woenn der Deoltom
recht, vein audgetdafhen twar, bis auf den legren '“Eheil
bes Sorups erfolgt”) A
Man 4Gt nun Ben durdygefeibetens @hrup wblig ertar?
ten,  wovaufsderfelbe .in - gut verfdh ioffenen! fleinerherd
$lafchen in cinemr EGblen Keller, jum fernern Seblatef
aufbewabrt wicd.

§. 420,
Die Kidrung deg Suders’ mit Jugefestem Ciweif

it int
Schaume, welcher auf dem Setbetuche juriictoleibs, 10 wie
i’ dem Tuche "felblt eih THEAL Iudebfiof sutiicfbleiben
follte, SNam muef daber die Setbefdd o aletcy mach dertt
Giebeayche. i, veitem fiedendept Warfer gut augwafchen;
und das Fluidum aufbewabres, ot man  eine arofe
Maffe bicfes feht Incterhaltiger BAffet's aefaminlet fo
fann foldyes i cimem flachen Keffel big jur Honipdideé
abaedbunitet, abermals durdigegoffen, wund nun gui SBes
fifien gemeiner Branntweine, als Oyrup angewende mwet's
dert; fo Daf wenmig ober niches vom Sucer verlobtent
debets

Db, Deftillivkun(t, £
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ift aug dem Srvunde durchous noehig,  well audy dev reinfie
Suder nicht ganj frei von frembdartigen ThHeilen ifF,  die ver:
mbgend fepn wicden, den damit verflifiten Llqubren eine rge:
telibte Defimifenbeit gu.extheilen, Diefe fremdartigen Theile
find, quch in dem feinften Suder, theils etwas Kalf, der
Beitn Rafiniven deffelben mit Kalfwaffer davin jurhdgeblics
ben iff,, thellssetrons EHon, »der belm Deden des rafiniv
ten,, Bufersys: mit, Thonbrei, um - ibn vom inharivenden
@yrup. u befreien,’ fich Hat [;i:iein;iebcn Fonnen. ©as Ei-
weif bat Ddagegen bie, Eigenfihaft”in der Siedbige ju qes
vinnen,fich: in diefem geronnenen Zuffande aus bem Waffer
au fcheiden, jene frembdartigen SMaterien: aus dem Ruder in
fich au nebmen, fie. cinjutvicteln, und fo den Suder vbllig da-
von 3u befreien, worauf beffen  Anwoehdung allein gegrin:
bet . ifts
§. 42r.

Man muf in einer Liqubrfabrif billig ver{dhiedene
YUvten bes ©yrups vorrdthig haben, um bel der Verfi:
fung der einen oder ber anbdern Art. der Liqubre, niemals
in: Berlegeneit ju Eommen. Ju ben feinen Crémes und
anbern facbenlofen Liqubren von felner- Art, muf billig die
feinfte Rafinade angervendet werben, + um den Sphrup
bavaus ju Deveiten, Rommt es aber bei folchen Liqubren
nicht auf bdle reinfie Farbenlofigfeit unbd FWafferflarheit an,
{o, Eonnen auch toeniger. feine @orten des Suders, 3 DB.
Meltgguder und felbff Cumpenjuder, dagu in Anmwen:
dung aefeBt werden; bdenn in Nidficht der werflifenden
Kraft, geben fie dem feinften Suster nishts nach, und wenn
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fie mit dbem Eimeif vegelmafig geflirt werden, fo. ffellen
fie auch gute farbenfofe Siquore dar, TBas endlich die far:
bigen Liqubre betrifft, fo ift der Lumpenjuder jur Bereitung
bes Cyrups, mit wehem fie verflft werden: follen, woll:
Eommen Binvelchend,

§ 422.

Wer dle Dorflellung der jur Verfifung der Liqubre er-
forderlichen @yruppe nach der befchricbenen Methode veran:
ftaltet, wird fich immer gut dabei fiehen. Da ferner in 3
Theilen eines folhen Syrups, dem Gewicht nakh gerechnet,
allemal 2 Theile 3uder, alds Grundlage, mit einem Theil
Waffer, als auflfender Subftang, verbunden find, fo darf
man bel feiner Anmendung jur BVerflifung des Liqubrs, des
aromatifchen @piritus, der Efjeny ober bder Tinftur, bei der
Perdlnnung derfelben mit Waffer, nur fo viel weniger
Waffer Hingufeden, als in dem Ddaju beflimmten Syrup
fchon enthalten {ff, und man bat e8 immer fn der Gewale
efnen Liqubr auf folche SWeife darjuftellen, bdeffen Wafferge:
Dalt mit Deftimmehelt angegeben werdben fann.

§. 423.

Sn den frangbfifchen, denDangiger, den Bres:
lauer und vielen anbdern deutfhen Liqudefabrifen, Hat man
bie Sewobhnbeit, den Suder mit welt weniger Waffer auf:
juldfen, ibn mit weit mebr Eiweif gu Flhven, und ihn
bis jur Federprobe cinjufoden, weldhes aber gar Feinen
Nueen hat.  Denn wenn weniger Waffer zur Aufléfung
bes Juders angemwendet wicd, als ein Theil gegen el
Thelle, fo Fonnen bie unreinen Theile deffelben fih niche
Qa
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Binrelchend entwoideln,  Nimme man mebr Eiweif daju,
fo ift folehes obne Noth verfehwendets denn um bdie geringe
Nenge der Unreinigeit aus irgend elner: AUrt bdes rafi:

nirten Suders ausjufcheiden, ifigdns Weife vou einem

Ei.fir ein Pfund Suder mehe als bit

Ginelf auf bdas TWeifmadhen bes barausd bevelfeten D+

rupe Beinen Cinfluf hat, wobl aber 'bajTellie, voenn foldhes
im Uebermaf angewendet wird, fich beim Kodyen. cinevfeits
nicht vhlllg ausfcheidet, und andernfeits eipe gu grofie Ldaffe
@haum bildet, ale baf nicht belm Durchglefen deg  &Sp-
rups fehr viel Sudertheile Bavin jus s0cEbTeiben follten, SBenn
endlich der Syriip big jur ‘Feberprobe (jum Gluge
ober jum Fabdbenjiehen) eingefocht wird, fo Fann berfelbe
Bei dem geringen TWaffergebalte, ber bann Faum den {"nften
heil des Suckers betrdgt, leicht eine gelbe Farbe annehmen,

wenn auch der weifefte Buder baju verroendet wurbe.

e feinen &yrupe find nur gur Verflifung beg
f.-in;u farbenfofen Liqubre erforberlich,  Gemeine farbige
Liquire Hingegen) voi¢ die fogenanaten einfathen und doyp-
pelten Dranntideine, befonders?dlerothen, dbie'gelben
unt dle Braunén (Feinesmweges’ aber” die blauen: und
gritnen), LEbnned’ auch ‘mit Lometmwem Soderfyrup
petfGft werben, ‘von foelhem fle einen Theil Juder, bev
anaewendet merden foll, anderthalb Theil in Anwondung
gefest roerben Ednnen’, “um éinen dleichrn Grad dev Berjhe

fung ju erbalten,




§. 425.
3n Honigreichen Glegenden wendet man fwar aud den
Dionig, ale einen Seellvertreter des Sudivs und bdes & B3
rups an, um gemeine Brannfrocine damit ju verflifen; wele
dhes nber durdh den elgenthumlichen Gefchmad des Hon igs
fiets leicht wabrgenomnien werden Fann,  ©oll der Honig
ju dem Debuf angewendet werden, fo iff ¢8 nethrwendia,
ibm bie frefe @dure, mit welcher er {mmer verbunden iff,
ju entyieben, und ihn jugleich mit Ciwelf tu Elaren, woju
man fich folgender Methode bebienen EFant,

a) Man [ofet groei Theile Honia in einem Theil vels
nem TWaffer warm auf, man fet dem Gemenge
fir jedes PPfund Hontg gwei Quentchen jart gepuls
verte Kreide ju, Focht dag Gemenge 20 WMinuten lang,
gieft bdag @efochte durch Moltom, und I3t das
Durchaegoffene erfalten.

b) Man fest nun der Falt gewordened Flliffigheit, flic jer
bes Pfund Honig berechnet, das Weife von ecinem
€i gu, rlbrt das Eiweif falt mit der Flbifjigtel
gufommen, bis alles gleichformig vertbeilt i, bringt
nun bas Gemenge Gber das Feuer, 14t {olhes lang:
fam jum @ieden Fommen, und Focht die Maffe {o
lange, obne fie ju vibren, gelinde, bis eine mit einem
Loffel berauggenommene Probe, nach dem Erfalten,
bie Konfifteny eines bder feliber crbrterten Suderfy:
rupe befist,

) Die fochende Fliffigkeit wird nun durch audgefperrien

Moltom gegeffen, der durchgeloufene Soyrpp nach dem

T r—
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Ecfalten in fleinerne Glefdfe geflllet, und darin jum
®cbrauch in elnem Folten Keller aufberoabrs,

Ein o geflirter Honig ift jroar reiner als ber gerwbhn:

lihe, er geichnet fich aber flets durch eine gelbe Farbe aus,
und Fann baber nur allein gyr Verfifung rother, gelber
ober brauner Liqudre angetvendet mwerben.




Bon der rationellen Kenntnif der Natur und Subereitung

ber doppelten und einfachen Branmntveine,

§. 4a6.
Ullgemeine Bemerfung.
1‘3“ Sranfreich unterfcheiven die Liqubrfabrifanten ibre
Fabrifate, die fo berhbmt find, in finf Hauptflaffen; ndm:
lig: ‘1) Waffer (des Eaux), 2) Oele (Huiles), 3)
Rahms (Crémes), 4) Cffengen (Essences) und 5)
Elipire (Elixirs), Sn Deut{hland mwerden dle ver:
fchieden gearteten Liqubre BHingegen in fechs Kiaffen  abge-
theilt, ~und nach den fitr fic angenommenen Venennungen :
1) in dboppelte und cinfache Branntweine, oder foge
nannfe Lebengr dffer (Aquae vitae), o) {n Trimes,
3)in Dele, §)in Ratafia’s, 5)in Effenzen und 6)in
€lirive unterfchieden, deven 3ubc~:eitung unter ver{chiebenen
einjelnen Abfhnitten naber erdreert mwerden foll.
0. 427.
Aufier den nach der frangdfifchen Methode bereltes
ten Liqudren, = unterfeidet man in Deutfdhland ferner:




die Breslaver-und-die Danygiger Liqudre, welche fich
einen ausgejeichneten Nuf erworben baben. . Da es bder
Qroed diefes IBerfes ifi, eine allgemeine SLenntnif von jenen
verfchicden gearteten Liqubren ju geben, fo follen fie fammt:
lich naber erbrtert und ibre Subercitung gelehrt werden.

§. 428.
Doppelte umd einfadye Vranntweine.

Die. Penennung doppelte und einfade Drannt:
weine, meldhe man gewdhnlich gebraucht, begiehet fich feines:
weged auf bdie aromatifhe ©ubftang, womit der BVrannts
ein deffillict rourde, o bdiefe namlich eine cingelne war,
ober ob mebrere miteinander verbunben der Deftillation on:
terworfen worden find, . Sener Husdrud begiehet fich viel:
msbf’ _a;:f ben grbfiern ober geringern Gebalt des ALFo-
bo[ﬁ,r' ben cin foldher Dranntwein ‘enthale; von oeldhem

toieder f{eine. grbfere ober gerimgere Gleiftigteit abbdngig iff.

§. 429
Einfache Branntmweine, werden im Allgemeinen
folche genannt, bdeven Alfobolgebalt 30 Procent mach der
Richterfhen oder 45 Procent nach der Trallesfdhen
Aleoholimeter: Sfale betrdgt. Doppelte Dranntweine
folcher Avt, werden Bingeaen diejenigen genannt, beren Gles
balt an Alfobol 36 Procent nach der Richterfdyen ober
51 Procent nadh, der Trallesfhen Albobholimeter=SEale
betragt,
§. 430.

Di¢ einfadhen Dranntweine werden in elnigen
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Fallen obhne Verflifurig mit Suer genoffen, unb bdann maz
then  folche bie geringfie Kidfferaus, entbalten ‘aueh " roohl
weniger Altohol, als eben fefige/felle: rorden - iff. Y den
meiften’ Fallen Hingegen, toenn foldhe flit ben) Feinern Traus
men Beflimme find, werden fie mit Suder Wer((ifit, wad dinn
beftimmet man, wenn biefelben niche dureh eine bervorffethende
bittere @ubftany einen gebfern Sufas nbthig machen,
fiir jedeg Derliner Quart eines folchen Branntroeing’ (b 1,
dem Raume gleich, welchen 24 Pund reines Waffer einnef:
men) 4 Loth feften Suder, ober, da ¢in THel des nach
ber (§.1419:) befchriebenen Metbode bereiteten @yrups,
aus § Suder und L Waifer jufammengefese {ff, 6 Loth des
©prups. ‘

§. 431,

Die'doppelten Dranntweinie Hingegen, werden felten
flbe: fidy getrunten; obne vorber verflife worden 3 foon,
Gie enthalten cin grofires Maaf an- gelftigen Theilen,  und
bedlicfen daber auch ‘ein grbfres Taaf vomr Juder jur
Berfifung, mn die geiftigen Theile dadurdh mehe elnjubiie
len, und das Undenchme (bhres Sefchmacks mebr bervorjus
beben. Bu deren Verflifung muf bilig, fir jebes Verliner
Quart derfelben, 8§ Loth vom feften Sudey ober 12 Lot
vom ©yryp in Anwendung gefebt werden, Audh bier ere
fordern  dlejenigen eine: fidrfere Verfifung, die Bervorftechend
bittere ©ubftangen enthalten, wie Pomrangen:Brannt-
wein .

§ 432
Steigt dagegen der Gehalt des Alfohols in elnem fole
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then eanntiveln bis auf 4o Procent nady Ber Richter:
fdyen ober 56 Procent nach ber Trallesfden Alfoholi:
meter: @Fale, dann muf der Gebalt Bes feften Buders
fir das Derliner Quart bis. auf 12 Coth, ober Dder des
Syrups bis auf 18 Loth erhoben voerben, unbd in diefem
Ruftaride der Geiftigleit fo wie der Werflifung, treten fie in
die Kiaffe der Liqubre Gber; fie gehdren alfo nicht mebr
Bierher,
§. 433.

Nach diefen worausgefchicten allgemeinen Femerfungen,
wenden wir ung nun gur fpeciellern Angabe der Vorfdrifz
ten, nach welchen dle Davftellung der einfachen und dop:
p elten Dranntreine verrichtet werden muf, voobei ein: flie
allemal vorausgefest wird, daf: 1) Fein anderer Brannt:
wein gur Berfertigung aller derjenigen,  weldhe burdh bdle
Deftillation ergeugt werden follen, angervenbdet rwerben barf,
alg ein folcher, Der menigftens 3o Procent AlEohol nach
Richter ober 45 Procent nach Tralles enthdlt; 2) daf,
wenn fich folche durch eine worgligliche NReinheit im Gerudy
und Gefthmad ausgeichnen follen, Fein gemwdhnlicher, fondern
cin nadh der (§. 194.) befchriebenen Methode gereinigter
Wranntwein ju ihrer Darflellung angewendet werben darf;
3) daf die Subftangen, woriiber ber Dranntwein deftillive
oerden foll, micht verlegen, rein, und jerElelnert fepn mii{fen;
4) baf die Deftillation jwar qus einer gewdhnlichen Branat:
roeinblafe veranftaltet werden €ann, daf fie aber fo [angfam al$
mbglich betrieben werden muf, damit bdas Deftillat nur im:
mer gang Ealt in bie Berlage {ibergehet. TBas bie fpeciellen
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Borfthriften gu ihrer: Bubeveltung betrifft, o befiehen felbige
in den Folgenden.
§ 434
Kiammels Branntwein.
(Einfacher).

Um ben ecinfachen Kimmelbranntweln ju verfertigen,
wird folgendermafien operive:

a) Nachdem der Kdmmelfaame durch ein &Sieb von
allen anflebenden Staubtheilen befrelet worbden iff, toird fol
cher in cinem Mbrfer dergeftalt gerquet(cht, bdaf fein Korn
ungertheilt bleibt, Nun roerden 2 Pfund des jerquetfchten
Gamens. in ciner Defillivblofe mit 36 Verliner Quare ges
wihnlichem Branntwein, der 36 Procent Alfohol nach R idh-
ter ober 45 Procent nach Tralles enthilt, nebff ro
Quart Waffer Ubergoffen. Nachdem der Helm aufgefest
und mit auf Papier geffrichenem Meblbleifter verflebt mwors
den iff, glebt man der TMajfe 48 Stundben lang eine gelinde
Digeftion, obne ;:aﬁ fie gu deftilliven beginnt; worauf aber
bas Feuer bis jut Deflilfation verfidree wird, und nun mwers
den 20 Berliner Quart Fllffiatelt’ dberbeftillive. Dag er
Daltene Deftillat wird hierauf mit fo viel deftillirtem Waffer
verfest, bis der Alfobolimeter davin 30 Procent nach N idh -
ter ober 45 Procent nach Tralles an Alfoho!l ju erfennen
glebt, und nun ohne Verflifung unter dem Namen des qes
meinen einfaden Khmmel:Branntivein aufberwabre.

b) @oll diefer Branntwein verflfit werden, fo wird
demfelben, fir jedes Quart berechnet, 6 Loth des (§0 419.)
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befchrichenen @©yrups (aus Qumpeniuder bereitet) ju:
I gefebt.
§: 435

= &

wmmel s Dranntwein.
((Doppelter),

Sur Darfiellung des boppelten Kammel : Branntweing,
perben = Pfundy jerquetfchter K ammelfame mit 35 Der:
{iner Quart durdy Koble gereinigten Branntwein (§. 193.),
gon bem vorher bemerftem Alobolgebalt, und 5 Quart
il’jaﬁcr.in einer Deftillivblafe Gbergoffen, und nach ciner
porausgegangenen 48fthndigen Digeftion, Dei gelindbem Feuer
25 Berliner Fluffigheit fiber den Helm gejogen, Diefe danm
mit fo oiel deftillivtem IWaffer verfeft, baf bdag Alfobolimeter
in bem Gémenge 38 Procent mnach Atfobol nach Dichter
gder 53% Procent nach Tralles onbeutef, und nun dasd
Gange mit 12 Loth Meliejuder - Syrup, flie jedes Ouart

perechnet, verfubt.

Seiner KimmelsSiquir nac) Breslauer. Ast.

A[ Qur Dorfiellung des Breslouer Khmmels ober
4 | fRimmelz2iqudrs, werden an WMaterialien erfordert:

4l q & gerquetfehter SKimmelfomen 2 Pfund,
.' ! Anigfaamen 8 Loth,
i-:-." . burch RKoble geveinigten Wronntwein, von 30

{ Procent. A(Fohelgehalt  nach NRidyter ober

j_lﬁ-j" 45 nacyTralles 35 RQuart.

TBaffer

Ln W

2 w
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Sacdhberit dag: Gemenge 48 Stunben;lqng in: Digefiion
erhalten worbden iff, voerden: 20 :Duart fibey dep Helny gejos
gen. - Diefes Deftilfaé wivdevrit 4o viel deftillivtent TWaffer
verfent, bis bdas AlEoholimeter davin g2 Procne.nach N idhe
ter obder 58 Procent nach Tralled andeutet, und Hiers
auf das ‘Gange mit 18 Lofh aus Meliszuder bereitetem
@yrup, fir jedes Quart’ bevechnet, verflifit. X

§. 487+
Kalmus s Dranntwein
(Einfadev) :

Sur: ' Darftellung bdes © gemeiaen “einfadens Kalmuds
Branftweins, roird dieKalmusrwourgel, eben: {owie fitr die
feinern Avten diefes: Branntweing mit eintgén’ anbern Mate:

vialien verfest, Man veranflaltet die Suberéitung: folgenbere

mafen.
RKalmusrourgel v Pfund,
Anisfamen 2 Loth,
Gloventinifdhe Biolenmurgel 1 —

terden gerfleinert, durd ein @ieb gefchlagen, das Sectleinerte
in ‘einer Deftillivblafe’ mit 30 Quart gerbhulichens Wrannt:
einivon’ 30 Procent Rich ter' eder 45 Tralles an Al
Fobolgebate,) nbeff 10 Qudre SBaffer, Gbergbffen; und:-nagh
einer Jafiladiaen Digeftioil” 20" Quart: Fidffigteit: dber den
Helm gegogen, bdiefes Deffillat aber nun mit fo viel reinem
Waffer verfest, bis folched auf 30 Procene ALEpHolaehalt nach
Richter oder 45 nach Twa (Lo Jueidgelommen i

@oll diefer Dranntweid ver(ife merden, | fo roindier

nut mit fo viel WaTer verfent, . bis' das Sémenge-ouf 32




Procent Alfohol nach Richter ober 47 nach Tralles jue
rlidgefommen ift, und nun das Glange mit 6. Loth S+
rup, fhejedes Quart beredhnet, ver{ift, ber aus Lumpene
guder bereltet feyn Eann,
§. 438.
Kalmus s Branntroein.
(Doppelter).

on bem boppelien Kalmus:Branntwein were
ten awel Sorten im Hanbdel unterfehicden, ndmlich: Dder
Breglawersund der Dangiger.  Deive unterfheiden
fich {nbeffen nuy allein durdy cinen verfehiedenen Gebalt an
Ateobol. - An Materialien werden daju erfordert:

Kalmusrourgel 2 Pfund,
Anigfamen 8 Loth,
Glorventinifche Violentourjel 4 —
®ereinigter  Branntwein  von 30 Procent

Nichter oder 45 Prownt Tralles 35 Quart,
Wajfer 5 —

Yachdem die feften Materialien gehorig gerFleinert rwors
pen find; werden folche mit dem Vranntrein und bem IBafz
fer in bder Deftillirblafe einer 48fthndigen Digeftion unters
woorfen, Hlevauf aber 20 Quart Fliffigbelt bei gelinder Hige
ilbergegogen.

a) @oll fenes Deftillat den Ddoppelten Dreslauer
Ralmus:Branntwein darftellen, fo wird folhem fo viel be:
ftillirtes Waffer gugefebt, bis das Alfoholimeter barin auf
38 Procent nah Richeer odber 535 Procent nath Tralles,
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einfinft, und nun das Gange mit 12 foth Sprup ous
Dielisguder bereitet, flrs Quare berechnet, verflft.

b) @oll bas Defiillat ben Dangiger Kalmus'- Brannt:
toein darffellen, fo rird folches bdurd) bdie Verflifung mit
deftillirtern. TBaffer, bis auf cin. Alfoholgehalt von G Pro:
cent nach Richeer oder 58 nach Tralles guric gebracht,
und Bierauf mit 13 Loth Melis:Svrup flr jedes Quare
berechnet, verflift.

§. 439.
Karbamomens Dranntivein,
(Einfadyer).
Um Ddiefen Branntwein ju verfertigen, werden an’ Kar:
bamomen und WBranntwein folgende BVerbAltniffe erfurber.z:

Kardamomen mit ber ©dhale 12 foth,
®ereinigter Dranntwein von 30 Procent Ridh-

ter odber 45 Procent Tralles 30 Quart,

A

ol

=

al

e 10 i

Die Karbamomen werden gerffofen, durchgefiebt, in
ber” Defttllivblafe’ mit bdem Vranntwein und dem IWaffer
ibergoffen, und nach einer 4Bftlndigen Digeftion 20 Quart
Sliffigkeit langfam {dbergezoqen.

a) Wird jenes Deflillat mit fo viel deftillivtem Waffer
verfebt, daf fein Alfoholgebalt auf 30 Procent Richeer
oder 45 Procent Tralles jurld fomme, fo flellt foldhes
ben gemelnen Kardbamomen : Branntmwein. dar,

b) @oll derfelbe verflifit merden, fo mird foldher burdh

ble Berfegung mit deflilliceem Waffer auf den WlFoholge:
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Balt von 32 Procent Richter, oder 47 Procent. Tralles

- juchd gegebracht ift, und bann. mit 6 Loth Lumpenjuder
@prupy flr jedes Quart, perfuft.
i §. 4o.
i Qatbamontens Brantwein, Dangiget.
(Doppelter).
Ru deffen Darflellung werden an ateriolien erforbert:
Sardbamomen mit der @ihale 16 fLoth,
Anisfamen 8
t Gereinigter  Dranntwoelt, voa | J0 Pricent
i l Richter ober 45 Pypeent, Tralles 35 LQnarf,
11 A Baffer §

i Die Kardamomen o wie der Anidfaten mwerben |

gerkleinect, das Rerfleinerte durd) ein @lch aefihlagen, dDann
in ciner eftillivblofe mit bem Branntein _und h.cm dWaf
fer gemengt, und nach eciner 4Bftindigen Digeftion 20 Quart
Gliffigkeit fangfam {ibergesogen.

Deffillat wird nun, mit fo viel deftillivtem SBafjer
bag fein Aleoholgebalt auf 38 Procent Ridhter
und_bigrauf mit

s
werfeht,
ober 535 Procent Tralles guciid Eommt,

18 Loth Mielis: Syrup, flie jebes. Quavg berehnet, werfUpt,

§. 441
Kraufemiing, Dranntwein.

(Einfader).

Rur Darftellung des einfachen RraufemingDrannt:

welns roerden an Wiaterialien erfordert.
Krau:



Kreaufemiinge

Anisfamen 3 Loth,
®ereinigter  Drannfroein  von 30 Procent

Richter oder 45 Procent Tralles an

Alkohol 30 Quart,
Wajfer 101

Die: Kraufemblinge und der Anisfamen Werden
gerEleinert, dann in: ber Deflillicblafe mit dem Vranntrein
und dem Wajfer Gbergoffen, 46 ‘Stunden fang in Digeffion
erbalten, Bierauf aber bei gelindbem Feuer 20 Quart Fliffiaz
Eeit Giber den Helm gegogen,

&) Jenes Deffillat mit fo viel deffillittem TWaffer ver:
feit, “baf fein AlFoholgehalt auf 30 Procent Nichter ober
45 Procent Tralles gurld fommt, fiellt den gemeinen niche
virfifiten Keaufeming: Branntwein dar,

b) @oll derfelbe: verflifit feyn, o wird das Deftillas
burch die VerfeBung mit dem IWaffer nue bis auf 32 Pro:
cent Richter oder 47 Procent Tealles Jurlicd gebracht,
bierauf aber, flr jedes Quart berechugt, mit 6 Loth Lum:

penguder-Syrup verfufits
§. 442
Kraufeming Dranntwein,
(Doppelter Dreslauer und Dangiger).

Bur Darftellung des  doppelten RKraufeming: Beannt:
weing nach) Dreslauer und nadhy Dangiger Ave, wer:
ben folgende Materialfen erfordere:
&

Heembit. Deftiltiviuni,
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Kranfemiinge 3 Pfund,
®emeiner Anisfamen 6 Loth,
@ternanis §ilser

®ereinigter  Brannfwein  von ~ 30 Procent
Richter oder 45 Tralles 35
Waffer 5 —
®as Kraut wird gehadt, dle Samen werden jerffofen,
beide mit elnanber gemengt, bdurdy ein Sieb gefchlagen,
mit dem Dranntwein und dem Waffer in der Deftillirblafe
fibergoffen unb nach einer 48 @tunbden langen Digeftion,
o0 Quart Gllffigeit langfam Gber deffillirt. .
a) Um das Deffillat als Breslauer Brannfrein dare
auffellen, wird felshes bis euf 36 Procent Richter ober
53¢ Tralles mit Waffer verfeht, und dbann mit 12 Loth
Melis:Syrup, fir das Quart berechnet, erflfit.
b) @oll dag Deftillat als Dangiger erfdheinen, fo
wird folches bis auf 4= Procent Ridyter oder 58 Procent
T ralles mit MWaffer verfest, und dann mit 18 Loth Me:

(is:@yrup, flr jedes Quart berechnet, verflife.
§. 443.
Pomeangens Brannowein aus Jruchtfchaalen.
.!l (Ginfadher).

1 i im den einfachen Pomrangen: Dranntweln gu be
i reiten, werden an Materialien erfordert:
IIIF. ._ fPomrangen: Sehalen, trodne 3 Pfund,
Itl t Pranntwein’ von 30 Procent Richter ober
;_;iill 45 Tralles Jo Quart,

SBaffer 10 =



Nachdem die Pomrangen: Schalen auf dem Vurjels
meffer jerfchnitten find, werden fie Elein geffampft, durch ein
©@ieb gefchlagen, Bierauf mit demt Dranntwein und dem
Waffer in einer Deftillirblafe {bergoffen, und nach eciner
4oitindigen Digeftion, 20 Quart Lber den Helm gegogen,
Dag Deftillat wird Hievauf mit fo viel deffillivtem Bafjer
verfeft, bis folches auf 30 Procent nach Richter oder 45
Procent nach Tralles an Alfoholgehalt jurid Fomme, (n
roelchem Buftande bag Fluldum bden gemeinen nicht wverflif:
ten Pomrangen-Dranntwein barflelt,

@oll bderfelbe verflifit werden, {o wird das Defiillat nur
mit viel TWaffer verfekt, bdof fein Alfoholgebalt anf 32
Richter oder 47 Tralles jurld Fommt, und bierauf filr
jebes Quart 6 Loth berechnet, mit Lumpenjuder-Sy-
vup veefupt,

§ 44%
Pomrangen s Dranntwein aus Frudyefthaalen.
(Dreslouer undb Dangiger).

Jur Darftellung boppelter Pomranjen: Brannt-
mweine, wird auf eine verfchiebene TWelfe operire, je nachdem
derfelbe nach der BDreslauer ober nach der Danyiger
Art beveitet werden foll. Man bedlenet fich der getrodneten
Pomrangen: Schaalen jur Darftellung der gedadften
Branntweine,  Bald werben dlefelben flir fich allein, bamd
werben {olche mit andern Materien verfegt, der Deftillation
unterworfen. . Hier follen diefe verfehledenen Subereitungen
teben einander gefiellt werben,

R a
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A, Doppelfer Pomrangen:SHaalen:Drannt
wein (Dreslauer),
Su deffen Dereltung werden:
Pomranen - ©daalen 21 Plund,
Eingefaljene Orangeblithen 12 Loth
mit 35 Quart gereinigtem Pranntwein von 30 Procent Al
foholgehalt und § Quart $Baffer in einer Deftillivblafe uber:
goffen, und nach einer 408fthndigen Digeftion 20 Quart
&llffigtéit langfam {ibergejogen. Das Deftillat wird Hiers
auf mit fo vielem Raffer verfest, daf fein Alfoholgehale auf
32 Procent nach Richter ober 53; Procent nath Trals
fes jurbd Fommen, und dann das Ganje mic 12 Loth

@yrup, firs Quart berehnet, wer{ift.

B. ©oppelter ‘})un:rnngen:@“:-tbaalen;%rnnnr
wein, feinere Sorte, (Dreslauer).

[u beffen Dereitung werden:

Pomrangen : ©chaalen 2% Pfund,

Orangebliithen eingefalyene 16 Loth,
mit 35 Quart gereinigtem Dranntwein und 5 Quart Waf:
fer in ber Deflillicblafe tibergoffen, und nach einer 48ftine
bigen Digeftien, 20 Quart Flaffigfeit uber den Helm gejo:
gent.  Das Deftillat wird mit fo viel defiillirtem LBajfer
yerfent, bafi folches in feinem Alfoholaebalt bis auf 42 Pro:
cent Richter oder 58 Procent Tralles zuchd fomm,
und bann mit 18 Loth Melis:Syrup, flrs Quart be

» £ -
rechmet, verfuft.
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C. Pomrangen: Schaalen:Branntwein, dop:
pelter (Danpiger)s
Sur Bereitung deffelben werben:
Pomeangen: Schaalen. 2 Pfund,
Anigfamen al Roth
ifii’ gerfleinerten Suffandbe mit 35 Quart gereinigfem” Brannt:
wein von dem vorber genannten 2((Fofolgebalt in der De:
filllivblafe Gbergoffen, und nach einer 4oftlindigen Digeftion,
go Quart Flffigfeit Gber den Helm gegogens  Das Deftil:
Tat wird mit fo viel bdeflillivtem TWaffer verfest, bdaf fein
Altoholgehate auf 38 Procent Richter ober 533 Procent
Tralles juric Fommt, bierauf aber mit 12 Loth Sum:
penjuder-Syrup, fiir dbas Quart berechnet, verflifit.
D. Pomrangen: &S chaclen-Branntwein, bdop:
pelter (Dangiger, feinfte @orte),
u deffen Deveftung rerden erfordert:

Pomranien: Echaalen 2% Pfund,

2

Orangenbl{ithen, ¢ingefaljene 16 'Loth,
@ternanisfamen 6
Simmitaffia g =

Sene Materialion werdén gerfleinert, in ber Dlafe mit 35

Quart gerelnigtem Branntwein und 5 Quart Waffer dber

goffen,* und nady - efner 48ftlndigen Digeftion, 20 Quart

Flh(figfeit {beér ben Hetm gejogen. Das Defiillat wird mit

fo viel Ddeftillivtem SBaffer verfeht, daf’ feln AlPoholgehalt

auf 42 Procent nach Richter ober 58" Procent’ nach

Tralled gurhd Ffomme,  und dand mit 18 Loth Iells:

Gyruy, firjedes Quart berechnet, verflifit.




§. 445
Pomeangen s Dranntoein aus trocknen Jridycen; ein.
facher und doppelcer.

(Dredlauer und Dangiger),

Diefe Arten des Dranntmweing unterfcheiden fich von
ben vorhergehenden dadurch, baf ju ihrer BDereitung nicht
die Fruchefchalen der Pomrangen, fondern die griinen im uns
relfen Buftande aufgetrodneten Friichte derfelben (§, 267, a.)
als Hauptmaterial in Anwendung gefelt werben, und jroar
bald atlein, bald mit anbern @ubfianjen gemengt, je nach=
bem folches die Worfchrift erfordert. Auch wvon bdiefem
Branntwein fennt man vler verfthiedene Sorten, namlich:
A. Ginfadyen nidht verfiifiten; B. Einfadyen verfifiten;
C. Doppelten nach Dreslauer Art; D. Doppelten
nach Dangiger At Sbhre Bubereitung foll biew fpeciel
erortert mwerben,

A, Pomrangens Frudt-Dranntwein, (einfa:
dher nicht verfafter).

Bu deifen Jubereitung merben :

grine getrodnete Pomrangen - 2 Plund
{m gerbleinerten Buffanbe, in der Blafe mit 30 Quarf ge-
meinem Dranntwein von. Jo Procent Alfoholgehalt nach
Richter oder 45 nady Tralles dbergoffen, das Glemenge
48 @tunbden lang digivirt, blerauf aber 20 Quart Gber den
Helm gejogen, und das Deftillat mit fo vlel reinem TWaifer ver:
fgt, big fein A(Fobolgebalt auf 30 Procent Richter oder 45
Procent Tralles jurld gefommen iff. Er felt in diefem



Suftande den einfachen Pomrangen:Frudt-Brannt-
mein im nicht verfliftem Suftande dar,
B. Pomrangen:Frudt-Dranntwein, (Einfa:
ther verfifter)

Man gewinnt diefen BVranntwein, wenn das wvorher
(A.) aedachte Deftillat nur mit o viel TWaffer verfest wird,
dafi feln Alfoholgehalt auf 32 Hidhter oder 47 Tral:
lee gurhd fommt, und nun das Fluidum mit 6 Loth Lum:
penjuder-@Syrup, firs Quart berechnet, verfleht wird.

C. Pomrangen:Frudt:Dranntwein, (Doppel:
ter Dreslauver).

Bu deffen Darvfielling werden :

grine getrodnete Pomrangen: Frichte 25 PPfund

{m gevfleinerten Suftanbe, in einer Blafe mit 30 Quart ges
reinigtem Dranntwein, von dem wvorber genannten A(fobol: .
gehalt, und 5 Quart LWaffer tibergoffen, und nady einer
48ftiindigen Digeftion 20 Quart Gllffigkeit Gber den Helm
gesogen.  Das Deftillot wird fo weit mit bdeffillivtem Wafs
fer wverfest, Baf fein 2AlEobolgebalt auf 38 Procent nach
Rihter oder 535 Procent nach Tralles gurld gefom:
men iff, worauf man folhes nun mit 12 Loth Melig-@ -
rup, flirs Quart berechnet, verflfe,

D. Pomrvangen:Frudht«Dranntwein (Doppel:

fer'Danjiger)
1im biefen Branntwein ju produciven, rerden erforbert:
griine getrodnete Pomrangen: 2L Pfund,
Orangenblithen, cingefalzene 12 Loth,
Simmitaffia 6 -
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Nadidem die Frichte jevbleinert find, Werben folthe mit
ben Pidithen aemengt, in bder Deffillicblafe mit 35 Quart

gereinigtem  Branmeroein: und 5 LQuart Waffoee dbergoffen,

¢

unbigen Digefiion unterworfen, und hierauf

bann einer 48
20 Quart Fllffiafeic dber ven Helm gegogems  Das Deflil:
far mird mit o viel bdeffillictem IBajfer verfeht, bof fein
AlEshelgehalt: auf 4o ndh Ridhter ober 58 Procent nash
Rralles jurhd fomme, und dann. flr jedes Quare mit
1§ Loth Melid-@yrup verflifit.

Bumweilen verlongen: die: Trinfer: den -ans. Pomranyens
felichten bereiteten Branntwein griin von' Favbe, - well fie
ibn unter dem Slamen des griinen Pomra njen ju forbern
gerwolnt find. - o folhem Fall - giebt man ihm -die griine
Farbe mit einer der befhricbenen grlinen Tinfturen
(6 404.) 1. anche BVorfdhriften: veclangen jur Subereitung
diefes Branntweing einen:Sufus von TaufendsGlldens:
Eraut vor der Deflillation, welches cin vhllig Gberfliffiger

Deifak, und daber Hier weggelaffen iff,

§. 446

Simmts Pranntwein (Kanel s Dranntwein).

:'1 Ser mit Simmte Obﬂ-‘ einer Bimmtartigen @ubftang
bevejtete Dranntrwein, Fomme unter verfchiedenen Namen
im Hanbdel vor, aldz a) cinfachér Yimme; b) Fimmt-
waffer, c) Dreslauer:-Yimmt, d) Dangiger:
Jimmt ober Jimmt=Aquanit, - Jhre Jubersitung foll

Bler eingeln gelebre merden.
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A Einfacher immtbranntwein, (nicdht ver:
fhfter)
3u deffen Subereitung twerden erfordert:
Simmeblithen 1 Pfund,
diefe voerden su Pulver jerfiofen; foldhes in einee Blafe mit
30 Quart Bronntwein, von 30 Procent Ridhter oder 45
Fralles, und 1o Quart Waffer Gbergoffen.  Nach einer
48ftlindigen Digeftion werden 20 Quart Filiffigkeit iber den
Helm gezogen, und. dbag Deftillat mit fo viel Waffer bers
feat, Dbap foldhes auf 30 Procent nach Richter oder 45
tach Tralles surhd Fomme, . in mwelchem Suffande bas
Fluidbum  den einfachen nicht verfiften Simmebrannt:
wein davflelle.
B. €infacher Bimmtbranntwein, (verfUfiter).
@oll der vorfergenannfe Dranntwein ver{lifit werden,
fo roird feldher nur mit fo vielem TBaffer verfest, daf fein
Atboholgebalt 32 NRichter oder 47 Tralles betrdgt, und
nun bdas Fluidum mit 6 Loth Lumpenjuder-Syrup,
fliv ‘jebes Quare berechnet, verflific,
B. Doppelter Jimmtbronntwein (Dreslauer),
Sur Dereitung bdes doppelten Fimmtbranntweing nach
Dreslauer Ave, werden erfordert:
Simmtfaffia 1L Pfund,
biefe wird gu Pulver geftofien, folches in- einer Defiillivblafe
mit 35 Quart gereinigtem: Dranntwein und 5 Quart Waf:
fer ubergoffen, dag Gemenge 48 Stunden lang in Digeftion
erbalten, Dierauf aber 20 Quart Filiffigeit dber den Helm

gejoden, das Deftillat mit fo vielem Waffer verfeht,  baf
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fein  2Alfobolgebalt auf 38 Ridter oder 531 Procent
& palles surhd fommt, und Hierauf mit 12 Loth TMelis-
@Gyrup, firs Quart berechnet, verflift.

D. Doppelter immtbranntwein, (Dangiger).

Ru beffen Darftellung werden an Materialien erfordert:

1+ Pfund,
Eingefalyene NRofen 1 —

Simmttaffia

Z%nigfamen 2 'foth,
Sngber 15 —

Jene Materialien werben gerfleinert, bann im gemengs
¢en Suftande in der Branntweinblafe mit 35 Quart gerele
nigtem Pranntmwein und 5 Quart TWaffer tibergoffenr, ble
Maffe 48 Stunden lang digivivt, hierauf 20 Quart Ftiffige
feit {iber ben Helm gegogen und das Deftillat mit fo viel
deftilliveem TBaffer verfept, daf folches in feinem Alfoholge:
palt auf 42 Procent Ridhter oder 58 Procent: Tralles
jurlid eommt, endlich mit 18 Loth Melis-Syrup, fir
jedes Quart berechnet, verflift,

Dfefe legtert Avt des Jimmebranntweing, i Im Hans
del auth unter dem Nomen von Jimmemwaffer und

imme:Aquavit befannt,

§. 447-
Citronen - Branntwein.

Man unter{dheidet {m Handel einfachen und dop:
pelten Cltronen-Branntwein, und der boppelte
wird oieder in Dredlauer und in Dangiger unters
fihieden.  Mtan bebienet fih daju als Hauptmaterial, bald
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der frifchen, bald der geteodneten Citronenfhaace
len, aud) fet man wobl etwas vom dchten italienifden
Citronend( hingu, Die Darfiellung diefer Branntweine,
foll Bier eingeln fpeciell angegeben mwerben.
A.Einfacher niht verfifterCitronen:Brannt-
wein,
Bur Jubereitung bdeffelben werden erfordert:
getrodnete Qitronenfchaalen 2% PPfund,
Diefe werden gerfleinert, ‘Bievauf in einer Deftillivhlafe mit
30 Quart gerodhnlichem Branntroein, von 30 Procent Alos
bolgebalt nady Richter oder 45 nach Tralles, nebft ro
Quart affer Gbergoffen, das Ganje 43 Stunden fang in
Digeftion erbalten, dann aber 20 Quart Filffigkeit {iber den
Helm gejogen.  Das Deflillat wird nun wicder mit fo vielem
IBaffer verfest, daf folches auf den vorigen Gealt an Al-
ool jurlicfommt, und (ellt nun den einfachen nicht ver:
fuften Sitronen: Dranntwein dar,
B. Cinfadher verflifiter Citronen-Branntwein,
Um Dbiefen darjufiellen, wird das Deftiliat des Vorigen
nur mit fo viel deftillivtem IWaffer verfest, bdaf fein Alfos
bolaehait auf 32 Ridhter ober 47 Tralles ju  fiehen
fommt, Bierauf aber mit 6 Loth fumpenjuder-Syrup,
flic jedes Quart berechnet, verfift.
C. Doppelter Cltronen:Dranntmwein, (Brege
lauer),
Hieryu werden an Materialien erforderts
bie frifchen de)aa[en von 25 Gitronen,
Sle werden flein gebadt, in einer Blafe mit 35 Quart qes
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reinigtem Branntwein und 5 Quart Waffer Gbergoffen, el
ner 46ftEndigen’ Digeflion untermorfen, ~hierauf. 20 Quart
{iber den Helm gegogen, das Deftillat mit fo viel IWaf
fer verfegt, daf fein Alfoholgebalt auf 36 Procent Kicheer
ober 531 Trdlles jurhid fommt, und bann mit 12 foth
MNeligiuder-Syrup, flrs Quart berechnet, verflft,
@oll diefer Dranntroein elne’ gelbe Favbe erhalten, fo ertheilt
man ihn foldhe folgenbermagen.”  Man veibt das Gelbe
gon einigen frifhen Ritronen mit Suder ab, reibt den
getb gewordenen Suder auf einem Reibeifen, und fest davon
demn Branntwein fo viel ju, als erforderlich E, ibm eine

@itronengelbe Farbe ju ertheilen.

D. Doppelter Sitronen:Dranntwein, (Dan:
giger)
Hierzu werben an Materialien erfordert:
trodne Sitronenfhaalen 2% Pfund,
Ytalienifches Citronensl 1 Loth
Nachdem die ©chaalen jerfleinert find, werben fie In
per Deflillivblafe mit 35 Quart gerelnigtem BVranntwein,
on dern Alkoholaehalt des Borigen, und 5 Quavt Waffer,
in der Deflillirblafe {bergoffen; das Titvonendl jugefest, unbd
nath einer vorausgefchiditen :’;E"iiﬁnbigcn Deftillation, 20
Quart Gber den Helm gejogen. Das Deflillat wird hierauf
mit fo viel defiilliviem Waffer verfeit, bdap fein® AlEobolge-
halt auf 42 nad) Ricdter ober 58 nath Tralles Herab
gommt, und dann mit 18 Loth E‘Jzeiliﬁ:\;?" prup, fur jedes

Quart berechnet, verfuft.



§. 448,
Sellevies Dranntivein,

Der @ellevie: Dranntwein, audy Bellerie:
Dranntwein, genannt, ird entrweder: aus der frifden
Ssursel -ober mirtelff dem Gamen der Selleriepflange
guberecitet, . Die Eigenfihaften beider Bubereitungen fommen
fich aiemlich gleich, doch HE der aus bder frifchen LBurjel dar:
geffellte allemal weit [ieblicher, al8 der aus dem Sanen
bereitete, ~ TMan fchreibt Dbiefen. beiden Arten. des BDrannt:
weing elne eigne flimulivende Kraft ju;  Diejenigen, wel:
che fie bedfirfen, werben fich am beffen durch ben Berfud
damit Gberjeugen, Die Bubereitung diefer: Branntweinarten
wird folgenbermafen veranftaltet:

A. Cinfader ©Sellerie:Branntwein.
3ur Darflellung deffelben toerden erfordert:
@elleriefamen - 2-Pfund,

Der @ame wird volfommen gerquetfcht, Bievauf in el
ner Blafe mit 30 QDuare gereinigtem BDranntioein, von dem
AlEoholgehalt ju 30 Procent Richter oder 45 Tralles,
nebfi 10 Quart Waffer, dbergofien, 48 Stunden lang bdamit
in Digefiton erhalten, Hierauf aber 20 Quart Gber den Helm
gegogen, Dag Deffillat wird mit fo viel deffilliveem Wafjer
verfeBt, baf folches auf bden 2AlFeholgebalt von 32 Rihter
ober 47 Tralles jurhcd Fommt, und dann mit 6 Loth Lum:
penjuder=Syrup, flr jedes Quart berechnet, verfiift.

B. Doppelter @ellevie:Dranntwein, aus dem

@amen,

Hiergu werben 2% Plund bdes gevquetfchten Sellerie:




270
famens mit 35 Quart gereinigtem Brannfwein, von dem
vorigen Al€obolgebalt, nebft 5 Quart Waffer, in der Dee
ftitticblafe Gbergoffen, 48 @tunden in Digeflion erhalten,
ierauf aber 20 Quart fiber den Helm gejogen. Dag Des
ftillat roird mit fo vielem Waffer verdlinnt, daf fein Alfo-
Bolgehalt auf 38 Nichfer oder 535 Tralles Hevab finkt,
und dann mit 12 Loth Melis:Syruyp, fir jedes Quare
Berechnet, verflft,

C. @ellerie-Dranntweln aus Selleriewurs

jgeln. (Doppelter).
Su beffen Subereitung weérden erfordert:
frifthe Selleriemurgeln 12 Pfund,

©le werden mit Waffer abgewafchen, dann in Fleine Stiide
serbadt, Dierauf in' der Blafe mit 35 Ouart gereinigtem
PBranntroein und 5 Quart Waffer Gbergoffen, und nady eiz
ner 48ftindigen Digeftion 20 Quart Fllffigleit Uber ben
Helm gejegen. Das Deftillat wird dann mit fo viel deflil:
firtem Baffer verfept, daf. fein Alfoholgehalt auf 42 Proe
cent Richter oder 57 Tralles jurid fomme, und hun
mit 18 Qoth Melis:Syrup, fir jedes Quart berechnet,
verfuft.

§. 449
Wachholder » Dranntwein,
©cr Wadhholder-Branntwein hat in vielen Se:
genben einen febr grofen und giinftigen Ruf. Voryliglich iff der
in Holldndifchen Deffillivanftalten bereitete, unter bem
Qamen des Bolldndifhen @enevre febr berlbmt.



Man Hat aber audh febr verfchiedene Vorfchriften, nach wel:
then Diefer Dranntwein angefertiget wird, und fo muf aller:
bings auch ein verfehiedenes Fabrifat daraus BHervorgehen.
Wir wollen bier die Borfdhriften ju den verfchicdenen Subes
reitungen biefer Branntrocine mitthellen,
A. SBachbolder:Dranntwein, nad holldndi:
feher Avt, (Holldndifder Genevre).

Bu bdeffen Darfiellung werden erfordert an Materialion:

Wachholberbeeren 4 Pfund,
achtes TBachholbderdl 1 Loth,
gerelnigter Dranntwein, von 30 Procent

Nichter oder 45 Tralles 35 Quart,
SBaffer 4
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tachbem bie IBadhholberbeeren fo vollformmen als mbg:
lich gerquetfcht worden find, merden felbige in der Blafe mit
dem BDranntroein fzhrrgrﬂ‘m, bann bag TWachholderd! und
gulet das Waffer jugefest, nun dos Gange 48 Stunden
lang ber Digeftion unterroorfen, - bierauf aber 20 Quart
Slaffigbeit langfam dber den Helm gejogen. Das erbaltene
Deftillat wicd jegt mit fo viel deftillictem Waffer verfent,
baf folches in feinem  Alfobolgehalt auf 38 Procent nach
Richter over 435 Procent Tralles jurld fomme, in
welchem Buftande nun der Branntwein ohne Berflifung ouf:
beroabret wird.

B. Wadbolder: Brannntwein, (Dreslover,

einfadher)

Bur Darftellung diefes Branntweing werden :
Wachholderbeeren 2 Pfund,
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im jevkleinerten Juftande mit 30 Quart, gereinfgtem Brannts
toetnn von 30 Procent Richter ober 44 Tralles Gbergof:
fert, unbd nach 4gitindiger Digeftion, der Deftitlation unters
mworfen, und 20 Quart Gber bden Helm gejegens « Das Des
ftillat woird mit fo viel deftilliviem TBajfer verfebt, bdaf fein
AlEoholgehalt ‘auf 30 Procent nad)y Richter oder 45 nadh
% ralles gurlid Fommt, worauf das Gange mit 6 Loth
Sumpenjuder:Syrup, flir jedes Quart berechnet, ver:
fufe wicd.
C. SBachholdber-Dranntwein, (Dreslauer, dbop:
pelter).
Um den bdoppelten TWWachholder - Branntwein nach Dres:
fauer: Avt gu verfertigen, werdben an aterialien erforbert:
SBachholdberbeeren 4 Pfund,
Anisfamen 6 Loth,
Tuskatennuf 3=
Sene Wiatevialien werden: im . gerfleinerfen Buffandbe mit
35 Quart gereinigtem Brannfoein und 5 Quart Waffer in
der ©effillirblafe Ubergoffen, dann 45 Stunden lang bdigerirt,
Bleraufeaber 20 Quart ber den Helm gejogen.  Das De:
ftilfat voivd: bis jum  Alfobolgehalt von 42 Righter oder 58
%ralles mit defillctem TWaffer verfebt, urd bdann mit
18 Qoth Melig:s@yrup, flr jedes Quart berechnet,
verflift.
D. Wachholdber:Branntwein, (Danglger, dop-
pelter).
©er nach Danyiger Ave bereitete doppelte LBachholber:
Pranneroein, unterfcheidet fich vom Dreslauer, durdy bdie
An:

o2 W ==
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Anmendung einer Fleinern Maffe der Wachholderbeeren, ‘o
wie auch dadurch, “daf - fein andermeitiger Sufag ' gebraucht
wird. Man: bereitet denfelben, indem:

TRachholderbeeren 2L Pfund,
mit 35 Quare gerelnigtem BHranntwein der vorigen Stdrle,
und 5 Quart Waffer, in der Deffillivbafe ibergoffen Werden,
movauf man nady efner 48fthndigen Digeftlon 20 Quart Gbep
ben el jiehet. Das Deflillat wicd bierauf Big ju 42
Procent Richter oder 58 T ralles mit Whfer verfekt, und

nun flie jedes Quare mie 15 Loth MWelto:Syrup verflife.

§. 450.
Tannengapfen . Branntwein, _

3ur Subereitung diefes’ Branntweins,' dor mebr' elrie
Argenet, als ein' woblfthmedendes Gefrant iff, ‘wird folgens
bermafen operice:

A Oeneined Tanfengapfen-Braihtwein

Qunge Spriflinge “von Tannen o Prand, werden im
Gribjabre abgepflidt, in bder E‘.'_‘rﬂ‘il[_h'blafr mit 30 Quare
gewdbnlichem Branntwein, von 30 Procent Richter oder
45 Tealles, nebft 1o Quart Waffer {tbergoffen, 48 ©tun:
ben in Digeftion unterbalten, und dann 2o Quart Fliffige
Eeit Tber defilifvt,’ "Dag: Deftillat wird it fo viel deftilliy:
tem' IWaffer verfegr; ddf fein AlPobulgefal auf ‘86" Procent
Richter oder 5t Procent-Tralles et eommit, in el
chem Bujfande der Vranhemein’ ghne Derflifurg anfgeht:
ben wirh, !

Heembit, Defiliiviungts &
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D. ®anjlaer Tannengapfen: Branntwein,
Ru beffen Anfertigung werden evforberts

junge @proffen.von Tannenjapfen I Pfund,

TMusfatennuf 2. oth,
Macis B
Gieroiicnelfen a5 .
Kavdbamomen 2% -

| Lavendulblithen gl

1 Pomrangenfhaalen 6

E Citronenfchaalen & s

sitenn jene Daterialien jecBleinert find, toerben folche

in der Blafe mit 35 Quart geveinigtem Dranntroein, vom

';

iil vorher benannten AlEoholgebalf, und 5 Quart Waffer wber:

; gofién, bas Gunge 48 Stunbden lang n BDigeftion erbalten, ,
und bierauf ;20 Quart {iber. den Helim_ gejogen.  Das Des ;
filllat, toird alsdann. mit fo viel LWafjer yerfest, dap fein Al
foholgehalt auf 38 nah Ridyter oder 535 Tralles gus

cfid Fommt, und nun mit 12 Loth Melis-@yrup, flir

jebes Quart berechnet, verflfits davauf. aber. mit Sandel-
polgtinttuc, roth, gefarbt. .

§u 45t

Ulahd  Bratintivein. '

SDRan . unterfcheidet,, vom: Alandrourjel: HBronnt:
wein; dboppeltemund einfaden; und von.ber lebtern
Act, den Breslguer und den Dangiger, Jbre Subereiz
il tung wird, folgendbermagen, veranftaltet. i
{it Ry .' A Aland:-Branntmwein, (Einfaher) Sur Day "
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fiellung bes einfachen Alandz Branntreing wird folgender: [
mafen operirt:
Alandwurgeln 2 Pfund
werden jerfleinert, Bierauf mit 30 Quart gewbbnlichem
PDranntrocin, von 30 Puocent nach Nidhter obep 45 Ding
cent nach Tralles Alfoholgebalt, nebff 10 Quart affery
in- einer Q\‘ﬁl‘:[f‘.l‘i.'u',_\’ '\"-,'-;'I‘\_‘J--."__}_\’Il, b"_} @tunden lang biﬂf:‘“'rr
und denn 20 Quart-Gher ben Helmv gegegen,, Das- Deflite
[pg roivd bis auf 32 Procent, Richter oder. 47 Procent
Lralles mit Waffer verfegt, - und, nun.mit 6. o!h Lu e
penjuder-@yrup, flr jedes Quare berechnet, ver{ifit,
B. ?Ilanb:%rnnntmrin.(’,E_‘-cpprlrel“lf\rmIaltu'}. _
SBur anflalin_ng dlefes doppelten. land: Branntweing, ' il
nach Dreslauver ?_Irr,. werden erforbert:

Alandrourgel 1 Pfund 16 Loth,

i Anisfamen 12 — 1
Sliederblumen 4 —

Sene Materialien werden gerfleinert, in'elner Deftillir-

o5 AR - : ;
blafe mit 35 Quart gereinigtem Branntwein, von dem vor:

l Ber gedachten A(Foholgebalt, nebf 5 Quart Wafjer, Hbers '

: goljen, bievauf 48 @tunden lang blgerivt, bann aber 20 r

: Quart {ber den Helm gegogen.  Das Deftillat wird bis i

: auf 38 Procent Siic[_}rcf'_ébcr 535 Tralles mit Wajfer i
g ' verfeBt, und nun mit 12 oth Melis:Syrup, flr jedes _
k Quart berechnet, verfifit. _ | |

C.Aland-Dranntmwein. (DoppelterDangiger),

, Sur Verfertigung diefes Branntweins, welder auch
@ 2
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DUhgrger N o8 (o lig genannt wird, wird folgendergeftals
eperirt.

Alandrourgel 2 Pfuind,.

Bimimeraffia’ 6 Loth
worben ini verMefnerten Ruffande it 35 Quart “gevelnigen
Prannaveln’ uhy 5 Niare Woffer dn- einer: Dlafe 46 @timn:
den bigerht, 'bierauf 20 Quart {ibér ten Helin gejogen, bdas
Deftittat " big auf ‘42 Procent Ridhter oder 58 Tralles
e SRaffer verfekt,” fobann mit 18- Loth Welig: Syrup,
flie jedes Quart berechnet, ver{lifts

6. 452.
Angelif Branntoein.

Bon dem Angelif: Branntwein unterfcheldet man_meh
vere Mrten, c¢infodhen und t\n';ﬁlp'tl:en, und von bem
boppelten bden Qbf'ieal.aucr -unb Danziger. Die boppel:
ten Arten Des Q{rigelif:%rannrmclne bfarfen jedboch nicht ver:
wechfelt erden, mit dem Angelifs¥ ‘iquor, beffen Bube- i
veitung unter den feinern 3u|'nnmlwge1ﬂ;,tm Dranntoeinarten |

gelehrt werden full.

A. Angelif: “nannrmein. {@Infad;u) I |
Um Dben clnfad)en ?[ngcltf Sl’uanntmc(n barguftellen, '
| werden rulgmbz__imarcmlim erfordert : '
t Angelifarourgel 1 Pfund,
| 3immrblﬁt{)cﬁ 3 Loth, I
|

HE e favendulbliithen 1 —

! ; I:. ' 1 F t -

- II l werden jufimmen’ jerklefiere, “mit” 36 "Quart Branntweln
ufiti o Quart Raffer Abergdffem) 46 Stunden digerive,” und
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plevauf 20 Quaet Fliffighelt dber den Helm: ejogen” Dis
Defillat wird big auf 32 Procent Richter ober 47 Pro
cent-Tratlies mie deffillivtem LWaffer’ verfest, und dann
fir jedes -Quore mit’6 Loth Cumpengiuder:GSprup ge
vechnet, verfife.
B, Angelif«Dranntwein, . (Doppebter Breg:
lauer).
Sur Davfrellung  des  Breslauer bdoppelten Angelit:
Dranntweins roetden erfordert: :
AUngelibrouryet 1 Pfund 16 Loth,
Simmibaffia 7o 1079 36—
Lavendulbliithen Jriis 114
"Qene Materfallen wverden gerfleinert, danw in der De:
ftitiirblafe mit 35 Quart gereinigteny Branntwein; o von 30
Procent Richter oder 45 Tealles, nebft 5 Quart Waf
fer dbergoffen,: dbamit: 48 Stunden” in: Digeftion unterhalten,
blerauf aber 20-Quart: FIffigleits ftber iden Helm gejogen,
worauf  bas. Deflillacs bls gum Alfoholgebalt von 38 Pro:
cent Richter oder 535
mit 12 Loth Melis: @yruy, flic jebes Quart Lerechnet,
verflft roicd. " . s
C. Angetit:Dranntwein.  (Doppelter Dans
gtger).
Der: Dangiger Angelit : Branntwein,; welcher: gleithfalls
unter dem Namenides Dangiger Rosfotis befannt (iff,
wird bereltet aud:

Tralles mit SWaffer verfelt, und

Angelifronryel 1 Pfund 16 Loth,

Dimpinellroneyel 18 —
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iz Materialieniwerden gerfleinect, MIE 350Quart gereinige
tert’ Dranntwein) o oon denr vorher Jenannfen Alfoholgehals
nebfE 5°Quort $WafTer| Bbergoffeny in 4Bftkndiger Digeftion
exbalten, bieranf aber 20 Quart ber den Helm gejogen und
bas Deftillat big auf 42 Procent Richter ober 58 Tiral:
{e sy mit SBaffer;veefept , . und mit 18 Loth Melis:Sy-

vup, flr jedes Quart berechnet, verfhft,

§. 453.
Anis :era:mtmcin.

Bon dem Anig:Branntmwein, awd unter dem Na-
men A nifette-befannt, unterfcheidet man im Handel ein:
fachen und dboppelfien, unb  von . Dem  Lefitern wicder
Dreglawer und Dangiger.  Die Darftellung  diefer,
wegen ibrer BDlabung. treibenden Krofty «bei Wielen febr b
liebten Drannttveine, mwird: auf folgenbe: Eeife, vervichtet,

A Anis=Dranntwein.  (Elnfadherk

Bur RBubereitung ‘bed einfaden Anis:Branme:

weingd wirds:

Anisfamen” 1 Pfund,

im gerquetfchten Sufiande, mit 30 Quart gemelnen Brannt:
voein, von 30 Procent Richt eri oder 45 Pirdcent Tealles
und 10 Quart Waffer in der Deftillivblafe {bergoffen, 48
Gtundeny in Digeftion-echalten, Hicrauf aber 20 Quart tber
den Selm gejogen. . Dag- Deftillat wied bis auf 3=z Procent
Ridhter ober 47 Tralles mit deffillivtem sBaffer verfekt;
und dann mit 6 Coth Lumip enjuder:Syrup,. fir jedes

Quart der Flbffigeeit bereshuet, verflrfts
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lge B.idnis-Braonntwein, (Doppeltet Breslaner) I
e Sur Darftellung bes doppelten Anis - Branntiveing, nadh f
on Dredlauer Art wird:

ab Anisfamer’ F Phind 16 Lofp,

[z im gerquetfehten Suftande mit 35 Quarf dereirigtem Brahne:

p= wein, von dem vorlgen Alfoholgebalt, ‘nebi 5 Duart WafTer,

i eifter ‘Deftillivblafe tberaoffen, 48 'Stunden darin Bige-
rirt, dann 20 Quart dber den Helm gejdgen. * Das Deftil:

lat wird bis auf 36 Procent Ridheer obér 532 Trealles,

o

mit deftillivtem LBaffer verfelt, und Blerauf mic' 12 Loth

la: Mellg-Syrup, fiar jedes Qnare Dérechivef, verflft.

n: C. Anis:Branntwéin, (Déppelter Danglger)
er Nan Bereitet diefe Dangiger Anifette auf folaende
i Beffe: :

e Anigfamen 2 Pfund,

Gtetn-Anis 16 Loth,

werden jufammen gerftofien, " bann in bder Deéftillicblofe mit

£ 35 Quart gereinigtem’ Branntwein, ‘von Dem vovigen A(Fo:
Holgehalt, und 5 Quart Baffer, ﬂb?t'goﬂ'cn; und’'nach ~itjr"u.'m:

dlger  Dlgeftion 20 Quarf F{figlelt Gber 'den Helm qesoe |'

it: gen. ©as Deftillat roird g auf 42 Procide Richter oder
18 458 Tratlled mit IWaffer verfeB, Blerauf aber ' mit 15 Loth } | .
i8 Melis:Syrap, flr'jeded Quart bevedynet) verflif. " -
> ‘ i
g §. 454 1
it Sternanis: oder Dadian »Branntwein. i

o Dev Dadiad: odber Sternanis-Dranntwein hat

ben Steranis als Havptmateriol gur Bofis: Derfelbe Wird
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aber felten allein, {ondern immer, In der BVermengung mit
bem gemeinen Anisfamen vevarbeitet,  IMon. unters
feheidet von jenem Dranntwein jwei verfihicdene Gonten,
dben einfachen und den boppelten, und ber Leptere jer:
falle wieder: in-den Breslauer und.in den Dangiger,
o

Sbre Bubereitung wicd folgendermagen. veranffaltet,

A. Dadbian: ober @ternanis:Dranntwein.

(Einfadher).
Bur Darfiellung -beffelben mwerben. evfordert:
@ternanis 1 Pfund,

gemeiner Anisfamen - 8 Loth.

Diefe Gubffangen mwerben .gerquetfiht, mit 3o Duart
Branntrein,- von 30 Procent Alfehol nach Ridpter ober
45 nach Tralled, und 10 Quart TWaffer, {n der. Blafe
48 ©tunden lang digerirt, -bann 20 Quart #ber den Helm
gejogen, das Defiillat bis jum Gehalt von 32 Procent
Ridter ober 47 Tralles an AlEohol mit Waffer verfest,
und blevauf mit 6 foth Cumpenzuder-:Sorup, fir je
bes Quart, verf{lft,

B. Dadvianz vder Sternanisc: Branntmwein,
(Doppelter Dreslauer)
An Mateviglien. werden gu deffen Darflellung erforbert:
@Gternanis 1 Pfund 16 Loth,
gemelner 2nisfamen .

Dicefe jerquetfhten Materialien werdben in einer Blafe
mit 35 Quart geréinigrem Branntwein, vom vorigen A(fos
bolaehalt, ngbf 5 Quact FBaffer, 48 Stunden digerire, Hier:
auf aber 20 Quart Filffigheit dber den Helm gegogen. Das
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Slutdum ricd bis auf 38 Procent Alfohol nach Richter
ober 535 - Tralles, mwit deftillictem TWaffer verfept, und
nun it 12 Coth Melis:Syrup, fle jedes Quart be:
vechinet, ver{Ufit. :
C. Dadign: obder &Sternanis:Branntwein,
(Doppelter Danglger).
Bu feiner Darflellung werden an Materialien evforder:
. @ternanis 2 Pfund,
gemeiner Anisfamen 6 Loth,

Die gerquetfchten Materialien werdben mit 35 Duart
gerelnigtem BDranntroein, von dem vorher bemerfen Alohol:
gebalt, und 5 Quart Waffer, in der Deflillicblafe tbergofjen,
nach) 48ftindiger Digeftion, .20 Quart Fibffigheit fiber den
Delm gejogen,  das Deftillat Bis auf den Gebalt wvon 42
Procent Richter oder 58 Tealles mit deftillirtem Waifer
verfeit, und bievauf mit 18 Loth Melisg-SHrup, firs
Quart berechnet, verfupe.

§. 455.
Brunnenfref - Dranntroein.

Die Brunnentreffe, audh Quell-Ranfe genannt,
ift die Pflange vom Sysimbrium Nasturtium, melhe in
Elaren Bichen und an Quellen durd) gany Eurepa wild
i, in einigen egenden ThHiringens aber befonders Ful:
tivict wird, madyt die Grundlage ju diefem Branntwein aus,
melcher eigentlich gur Kiaffe der Argencimittel gerechnet werden
fann, Um ben %runnenFreﬁ:%mnnzm_etn au: bereis
ten, wicd folgendermafen operive:
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frifdbe Brunnenfreffe 6 Pfund,

witd fleln gebadt, in elner Oeftillivblafe mit 35 Quart ge:
t'elﬁlgfﬂh Dranntwein, von 30 Procent Richeer ober 45
Procent Trallgs fbergoffen, 48 Stunden lang damit in
Digeftion’ érbalten, bierauf aber 20 Quart Filffigfeie fber
ben Helm gezogen. Das Deffillat wird big auf 35 Procent
“Ricf)relt‘ ober 535 Procent Tralles mit IBaffer verfent,
und nun mit 12 Loth Lumpenjuder-Syrup, flrs
Quart gerechnet, verflft, Dot verflfite Branntwein wird
durch die grlinme Jndigo:Tinftur (§ 40B.) grin
gefarbe,

§. 456

Galganthrourgel - Branntwein.

Der Salganthrourgel - Dranntmein, . gemmei
niglich fchlechtweg Salganth gemannt, IfF cine fehr
cinfache Bubereitung., Bur Darftelung beffelben mwerden er-
forbert:

®alganthrourgel 1 Pfand,
Diefe werben' gerfchnitten, bdag Serfhnittene in einém Mor-
fer yevquetfcht,” Bierauf in' eimer Blafe mit 35 Quart gerei:
nigtem Branntwein und 5 Quare Waffer Gbergoffen,  und
nach efner 4(5ﬁﬁnbigm Digefrion der Maffe, langfam 20
Ouact Uber  den Helm gejogen.  Das Deftillat” wird nun
bis “auf 38 Procent Alfohelgehalt nach Ridyter oder 535
Tralles nit Waffer verfest, "dann ‘mit 2 Loth Lum:

penguder:@yrup, fir jedes Quart berechnet, verflift.




§. 467,
Mafiix s Dranucwein,

Der Maftip-Branntwein, aud {hlechtweg Ma-
fiip -gr::am.'.r, ift nights als ¢ine Werbindung bes Atherifchen
Qels qus dem Maftirharse mit dem Weingeif, .. Man ver:
fegt Dag Harg aber gemeiniglich mit einigen -aromatifchen
©ubftangen, um bdem Gangen mehr Woblgelchmad su er:
theilen, , Bur Darftellung cines. folchen Maflix : Branntweing
werben an Materialien erfordert;
Maftirhars 1 Pfund,
Simmifaffia . 6. Loth,
Mustatennuf 4  —
Gewirgnelfen § —
Jene Materialien merben gepulvert, in. einer Dlafe mit
35 Quart gereinigtem SBranntroein, von dem oft erwdbnten
AlEobolgedalt, . und 5 Quart Wafjer,- hbergoffen, 45, Stun:
ben lang bamit digerict, - hicrauf aber 20 Quart Flifiigheit
langfam , Giber, ben, Helm gejogen.  Das Deffillat wird bis
auf den Alfobolgehalt von 38 Richter oder. 535 Tralles
mit 9Baffer verfeht, und nun mit 12 foth Lumpenjuders
©Syruyp, flirs Quart berechnet, verflife,
§. 458.

|

Wermuths Branntwein,
Man verfertigt den Wermu th-Brann twein theils
aug dem Wermutdh allein, theils .in der BVerfetrng mit

einigen anbdern Gubffangen, Bu dem Leftern, welcher bem
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Erilern vorgejogen terben muf, toerben an Materialien
erfordert:
__ Wermuth 24 Loth,
@ltronen: Melifye Rt
getrodnete Pomrangenfelichite § —
Anigfamen ' 4 —
Sene 2WMaterialien mwerden Im jerfchnittenen “unbd” geyul:

gerten Suffante mit 35 Quart Branntroein, vomr oft ge:
nannten Alfoholgehalt, nebft 5 Quart Waffer, - elrer
Blafe Gbergofien, 48 Stunben in Digeftion "erhalfen, und
Bierauf 20 Quart Fliffigfelt Gber den Heltn grjogen. Das
Deflillat wird bis auf den Alfobolgehalt von 38 Procent "
Richter oder 535 Tralles mit Waffer 'verfent, und hiers
auf mit 6 Loth Lumpenjuder:Syrup, flirs Quart
berechnet, verflifit, Der verfifite Branntmwein toird mit ei:
ner ober” ber anbern ber friiber befchrlebenen - griinen
Tinfturen griin geficbt. Gr Bat an 'fich fihon einen
fi etwas biftern Gefchmady™ foll blefer mebr Hervorffedhen, fo
; fann iGm eine geringe Portlon qus TWermuth ' bereiteter
Tinftur gugefelt mwerden.

||I . Taufendguilbenfraut, Branntiein,

Der Taufendglldentraut:DBranntwein, ge
meiniglich Taufendbgiidentrautmwaffer genannt, wird
! nach -verfcbiedener Weife producict; . fo- wie .man diefes
5':&:_- { Giptrant im Honbel als einfaches und als doppeltes
' vorrathig | Halt.
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A. Taufendgdidentrovtwaffer, (Einfades)
Hierju merden an Matettallen erfordere:
Taufenbalildbentrout 16 Loth,
TWermuth K}
Pimpinellmwurgel 6=
Jngelifawuriel 4§ -
Biftroermuryel 3 -
Daldrinnvourgel 2 —

Dtachdem: jene Subjtanjen iverklelnert Morben ! find, mwer
den foldye ‘tre einer Dilafe’mit. ol Quart ' Vranntwéin,” vom
Oft: gentmnten (Sebale, © unbd: 10 Quart Wajfer, ﬁberguﬂ'm,
dbas Gemenge 48 Srunden lang tr Digeftion erbaiten; bier:
auf aber 20 Quart Flitffigleir tber den Helm gejogen. Dag
Teffillat wird bis puf ben ‘_@jcbalr von 32 Procent Rid)-
ter ober 47 Procent Tralles mit Waffer verfeRt, dann
aber mit G Yoth Lumpenjuder-Syrup, flirs Quare
berechnet, ver{lft,

B. 'E.cufc:lbgt'i!3.‘:1!‘1‘&&#:@::((91', (ﬁjn;';pc[gw).

Der doppelte ’a."dufeanﬁlbmf"muté'Q}i-aiinnmin un:
terfcheidet fich vom elnfa 'ci_a.c n'.I:Iuﬁ badurdh, daf bag wor:
bergenarinte T{}'iiil-,lf rur bis auf 38 Rithter oder 58
Tralles mit TWaffer ver(eft, und blerauf fiir jebes Quart
mit 12 Coth Dells:Syrup verfife wird,

§. 4b0.
Salben: Brannewein:

Pon dem Salbey:-Branntmein Ffennt man nuy

eineieingige Aet. Sur Darfellung deffelben werden evfordert




@albeyfraug I Plund,

Peterfillenteaut; feithes 2 =
Anisfamen 2./ Loth,
Rimmtfaffia 1 —

Sene Materfalien werten jerfleinevt,  Hierauf mit 35
Quart gereinigtem Lrannfein und 5 Quart A8affer in einer
Blafe tibergoffen, 48 S©tunden [ang damit in Digeftion erbal:
ten, bann aber 20 Quart hber den Helm gejogens: Das Deflil:
[t voird bis auf 38 Proeent Richiter ober 535 Tralles
mit deflillirtem SBaffer verfelf, und.nun mit 12 Loth fum:
penjuder:@yrup, fixs Quart: berechnet, verflife, und

fodann: fhroash: gran. gefhrbe

. 5 461,
Meliffen - Dranntiein.

Der . Meliffen - Dranntroein iﬁ in_ feiner Subereltung

febr einfach, Su feiner Darfiellung roerden. erforbert:
frifche Gitronenmeliffe 3 Pfund,
frifhe Qitronenfchaale 8 Loth.

Die Materialien werden gerfleinert, (n der Vlafe mit 35
Quart gereinigtem Hranntwein und 5 t.luart.iﬁu']ﬂ‘r tber:
goffen, nady 4gftinbigem T-i_glrrirm 20 Quart Fliffigkeit
ubér den Helm gegogen, bag ‘.':}.gﬂil!at big auf 38 Richter |
ober 535 Procent Tralles mit defilllivtem TWajfer verfest,

oder mit 12 Loth Cumpenjuder-Syrup, flrs Quart
Berechnet, verflift, Davauf duvch Sanbelholjtinttur roth gefarbe,

b 3 §.- 462,
: Alle. jene verfhfiten und niths verflifiten, o wie Hafade
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und boppelte-Dranntweinavien; ~find-von folcher -Defchaffen:
beit, baf fie in ber gemwdbnlichen Branntmeinbrennerei vor-
rathig gebalten merden miffen.  TWenn bdie Deftiliation ber:
felben veranfialtet, und dadurdhy 20 Quart Filiffigeit {ber
den Helm geyogen wworden iff, fo erbdlt man als Deftiglat o
nen binveichend flarfen Geift; derd nun nach geborig borge:
fihriebener , Becfesung mit, Waffer, und dep Q}c:_'if|;-.5ng, ben
vevlangten BHranntmein darfielt,
v 463.

Benn indeffen die gebacthten” 20 Quart {ibergesogen
find, fo gebet-nodh eln meniger aeiffreiches Fluidbum in die
Borlage fber, Mm Ddiefes nisht- gu veclicren, thut man; npobl,
oenn; man bie Deffillation. fo  lange, fortfest,, big . reines
Waffer An ber Veorlqge exfcheint, . Hebt man Den fo.exhaltenen
Nachtauf auf, und zichet bz, wenn cin Faf voll brifammen ift,
fle fish nachmals ous einer. Diafe.iber,-um. ihn mef ju ent:
wa(fern, und: bis auf: dem: Gehale von 30 Procent. Richter
ober 45 Procent Tralled gu veritacken,  fo Fann bas De-
ftillat bei. einer neuen Anfertigung. deffetben Brantweing; fate
bes gemibbnlichen Dranntweing. angervenbet werden, fo..bof
man bei einer, folshen Elurichtung, nidht bden Eeinften Verlufi
an Branntwein - evleidet,




Srodifter Abfchnitt,

BVon dea-rationellen Kennfnif und Fabrifafion "der Cré
me'd oder rahmartigent Liqudre

———

5. 464 |
@s ift Bereits' frlher bemerft foorben, daf dle fo genannten
Grime's ober rahmaritigen Ciquire, ju ben' feinfen
Praparaten foldher Art gejiblet werden mifen, 'bie fich durch
eine vhllig farbenfofe Defchaffenheir, vormaltende Seiftigheit,
unbd einen {o {fatfen Suderaehalt ausjeichnen, daf felbige eine
didfilifige, etnem Bhnned’ Sorup’ dhnliche Konfifteny befien.
Gie erfordern ju {frer ' Darffellung den reinfien TWeingeiff,
per jedodh allerdings aus cinem durch Kobfe gereinigten
Getreidez  ober Rartoffelbrannitoein - beveltet 'feon  fonn;
wenn gleldh da, "o’ man . den aus Buderbranmitivein, ober
noch beffer, Dden aus Grangbranntwein bereiteren Spiritus
daju anwendben fann, man nod viel {chbnere Produtte
erhale,

§. 465,

Gemelniglich gebraucht man die Nomen Eréme’s und
Ocle (Huiles) al8 glelthbedeutend, jur Wejeichnung ber fei-
nern Avten der Riqubre; i unterfheide indeffen beide wes
fent:
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fentlich von einander. Erime’s nenne fch auefHlicflich
diejenigen ‘feinern farbenlofen didfliffigen Liqubre, mweldhe aus
folhen aromatifihen @ubfiangen bereitet worbden find, bdie
tenig ober gar Fcin_fuberlq‘c{;w Del ju ibren Hauptbe:
ftanbtbeilen Baben. Oele (Huiles) Bbingegen nenne ih
biejenigen, bie aus reichhaltly mit atherijchen Oelen belade:
nen Matevien jubereitet wovben find, ober bdie auch ndohl
burch . dbie unmittelbare LBerbindung ecines &therifhen
Oels mit tem Weingetfte bereitet wurden, Die unter
bem Dlamen der Créme’s befannten feinen Liqubre, find
entroeder aus eingelnen, ober aus der Verbindung mehrever
@ubftanjen unfer einanbder beveitet, ju .ibuen gehdeen bie

nachfolgenden Jubereltungen folcher Art,

§. 466.
Maraschino,

kit dem Namen Maraschino, auth Maraschino de
Zara bejeichnen dle Stalidner, und mit dem Namen Maras-
quin die Frangofen, einen ber delifateffen Liqudre, von der Na-
tur ber fogenannten Eréme’s, beffen Buberettung lange gefheim
gebalten worden iff. ~ Jn Jtalien bereitet man jenen Qiqube
aus einer befondern Frucht, bder Mabhaleb Kirfde
(Prunus Mahaleb), bdie fich durch einen febr gemficghaften
Geruch und Gefchmad ausjeihnet.  Man  fommldk Jene
Gridyte, wenn fie reif worden find, gerfibft fie mit ben Kere
nen, verfept ven faftvollen Pdrei mit feinem gleichen e
wicht weifen Honig, I3t fo dle Fliffigheit fir fith in
®abrung tbergeben, und unterwicft fie der Deftillation,

Hermbt, Defillliviung, T
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Das Deftillat wird ein Jabr lang aufbewahre, barnm aber
noch gu fwoel verfchicdenen Talen fle fich deftillict, und lie:
fert nun einen {iberaus angenehm riechenden @eift, welcher
die Grunblage des Marasdino darftellt, Um bdaraus ben
SMaraschinoe {elbft ju verfertigen, [bfet man eben fo viel
ocs weifieften Suders, als der Seift betrdgt, im britten
Fheile feines Geroichts TWajfer auf, flart die Auflbfung
burch Eimelf, Focht folche big gur Konfifieny des @y
cup’s, gieht diefen durch Flanell und fet ihn dbem @pi-
situs ju. Diefes Semifch tift man abermals ein volles
Jabr lang ouf ®lasflafchen fiegen, worauf folches in ben
Handel gebracht wird,
§. 467

®a man Bier ju fande, eben fo rwenig wie in Frant:
veid, die Mabhalebfivfde hat, fo ift man bemilhet ge:
toefen, durch die Sufommenfegung aug anbern inldnbifchen
Grichten cin Drodult darjufiellen, dag webder im Gefdymad
nocH im Seruch von dem dchten Maraschino de Zara un:
terfcbieden roerden ann, toodurch alfo jeber inldndijche €l-
qubrfabrifant in ben @tand gefeht iff, jemen foftbaren fic
gqubr anfertigen ju fonnen.

§. 468.

Um jene Bufommenfegung des WMarasdhino gu ver:
anftalten, werden erfordert: 1) Himbeerenwaffer;
2) Ricfdwaffer; 3) Orangeblithmwaffer; ferner
4) ¢in wollfommen teiner @ e¢n geift unbd ber feinfte Suder.

a) Das Himbeermwaffer toird berei(et; mwenn man

15 Pfund frifhe Himbeeven, im jerquetfchren Suftande, fiir
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fich in geiftige Bdhrung Ubergeben (A6e, das gegobrne Fiui:
dum Dierauf in elner Defiillicblafe mit 30 Quare reinem
Waffer mengt, und 15 Quart Gber den Helm glebet. Das
Deflillat wird dber ein Gemenge 'von 5 Pfund frifchen jers
quetfchren Himbeeren und 10 Quart Waffer nohmals beftir.
Het, und abermald 15 Quart Giber den Helm: gejogen, Sn
biefers Buftande fellt folches bas Himbeerwaffer dar.

b) Um das Rirfdhwaffer ju bereften, werden 10 Pfund
frifthe Kivfdhen mit den Kernen jerflofen, ber Prei mit
30 Quart 2Waffer gemengt, und wenn die in dem ®emenge
bald erfolgenbde Eeingabrung beenbet {fF, rerden aus elner
Deftilirblafe 1o Quart deffelben fiber ben Hetm gejogen,
weldyes Oeftillat nun dbas RKirfdhwaffer darfiellt,

€) Um bas Orangenbliithmwarfer ju bereiten, oep-
ben 8 Pfund frifhe eife DIumenbldtter bder Oran:
gen mit 15 Quart reinem Waffer (n elner Deftillirblafe
ubergoffen, und alsbann 4 Quart Gllffigkelt gelinde fiber
den Helm gejogen, welches Defiitiat, das Orangenbifiihroaf:
fer darflellt.

Mt jenen Wdffern Fann nun bdle Bubere{rung bes
Maraschino folgendermafen veranftaltet werden,

§. 469.
Maraschino,
(Bubereituny beffelben),

Hat man dle oben genannten Waffer n  gehbriger
Maffe und von guter Qualitde gu bereltet, fo wird die Ver:

T 2
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fertigung bes Mavaschino aus felbigen,  nun folgender:

mafien veranfialtef :

Himbeermaffer 5 Quatt,
Sirfchoafler 15 —
Orangenblithmwafjer 12 —

poerben mit einanber gemengt, in Das Giemenge nun 15
Pfund bes feinfien Nafinabe: Juders, im grdblich - gerftofe:
nen Suftande, gebracht unbd - fo fange damit in Meriihrung
gelaffen, pig der Suder in ber Kilte jerfchinolzen iff. Nun
werden bder Flhffiakeit 5 Quart des veinffen TWeingelffes ju-
gegeben, weldher an Alfohol o Procent nach NRichter eder
go Procent nach Tralles enthalten muf. Dachdem alles
foohl untereinander gefchiittelt worden, ” wird das ®ange in
einer glafernen Slafthe, peren Oefinung feft verfshioffen 1ff,
an elnem €{Blen Orte rubig Hingeftellt, um fich ju Elaren;
weldhe Kldrung rodbrend dem Seftraume von 6 big § Mo+
naten erfolgt, Dag  geflirte Fluidum wird nun mittel(t

dnem Heber in Flafhen geleitet, Dagegen ber ridfidn:
dige trlibe Theil filtelet -werden muf,  TWenn die Ddeftils
fivten SAffer vecht gut, bder Suder redht weif, umd Dder
SReingeift frei von fremdartigem Serudhy nnd Sefdmad iff,
fo gewinnt man auf foldhe TBeife e{m‘n Maraschino, ber
dem feinften itatidnifden, fo mie dem fragbfifchen,
nichts nachglebt,

§. 470,
Créme de Barbados.

it dieferm Namen toird ein febhr feiner vabmartiger
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Qlqudr begeichnet, Dber in Amerifa afe Delifateffe tm Se:
brauch iff, Seine Bubereitung mwird folgermafen veran:
ftaltet:

Qimmttaffia I Pfund,

frifche Gitronenfehanlen von 75 @tid,

@itronenmeliffe 12 Lotl,

cingefalene Orangenblithen 10 +
werden im  gerfleinerten Ruffande mit 25 Quart reinem
$Beingeift, der 67 Procent nach Richter oder o Procent
nach Tralles an Atfohol enthalt, nebft 10 Quart reinem
SBaffer in einer Oeftillirblafe fibergoffen, ~und vermittelft
elnem TBafferbade (§. 162.) fo longfam als mbglich 20
Quart Fllhffigeit Gber den Helm gejogen, Das. Defiillat
witd mit 30 Tropfen adytem Citronendl (§. 318.) ver:
fest, und ihm bierauf fo wiel reines beflillivtes TWaffer juge:
fegt, bis der AlFoholimeter davin 44 Procent Alfohol nach
Ricdhter ober Go Procent nach Tralles anbeutef; mor:
auf das Gange mfit 2 Pfund Rafinade:Syrup, firs
Quart beredhnet, ver[ifit wird,

§. 471

Banillen:Rahm. (Créme de Vanille).

Sur Darftellung diefes vollig farbenlofen fehe angeneh:
men aromatifthen Rabmartigen Liqudrs, wird folgenderma:
fien operivt:

feine ddhte amerifanifche Banille 16 Loth,
Simmtfaffia g —
werben gerfleinert, bierauf in ciner Metorte (§, 171.) oder,
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wenn moan mit grbfern Maffen arbeltet, {n einem Waffer:
Babe, mit 12 Quart des veinften ©piritus, von 6o Procent
AiEobolgebalt nach Nichter ober go Procent nach Tral:
fes Obergoffen, unbd 48 Stupden lang dbamit in Digeffion
erbalten, Hieranf werden dev gebildeten Extraftion 3 Quart
reines TWaffer gugefest, und nun fo langfam als mdglich
10 Quart Fliffigfeit fber beftilivt*) Dos Defiillat wird
mit fo viel deflillivtem Taffer verfest, bdaf fein AlEoholges
balt, nach der Probe des Albobolimeters, auf 44 Procent
Ridhter oder 60 Procent Tralles Herab fommt, und mit
2 Pund Rafinade:Syrup, fle jedes Quart Berechnet,
verfift,

§. 472
KaffeesRahm. (Créme de Calfée).

Rur Rubercitung bdes feinflen Kaffee:Crem’s wird

folgenbermafien operirts
der feinfte levantifche Keffee 6 Pfund,

wird nach gerobbnlicher Art, jedoch nur big jur Helibraunen
Gacbe, gerbftet, dann ouf ciner RKoffeemuble gart gemablen,
und Bierauf mit 12 Quart des reinften Spivitus, von Go
Procent Alfobolgehalt nach Richter oder go nach Tral:
les, nebff 3 Quart Waffer hbergoffen, eine Borlage ange:
feat, mit Mebifleifter verblittet, und nach elner vorausge:
(bidten 4Bftindigen Digeftion, nun 10 Quart Fllifigkeit

vy T0ad fpdterbin nachlduft, wivd befondevs aufgefangen,
uid fann, bet einev newen Subeveitung diefes Ereme's,
fiatt ©pivitug benupt werdem,
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fiber deftilliver). Das Deftillat wird mit fo viel deffillivtem
Taffer verfest, baf fein Alfobolgehalt auf 44 Procent rna\'i;
Ridhter oder 6o Tralles juclid Fomme, wnd nun mit
2 Pfund Rafinade:Syrup, flr jedes Quart gerechnet,
werflft,

§ 473,
ChofolabensRafhm. (Créme de Succolade),

Der Chofoladen:Créme gehdrt ju den feinffen L
qubren folcher Art; um feine Subereitung ju veranftalten,
picd folgendbermafen operivt.

Feine Caraffa- Kafaobobnen 5 Pfund
werden tie gewbdbnlich fo gerbitet, baf dle dufere Schaale
fich leicht [Ofet, Bievauf von berfelben Befreiet, bann in elmem
MMbrfer Falt jerfampft, und dag Serflampfte durch ein Sieb
gefthlagen, SRit diefern Pulver werben vermengt, im vor

er serElefnerten Suffande:
§

Simmttaffia 18 Qoth,
gdhte BVanille 6 —
®ewlicgnelfen g

dun toled das Gemenge in elnem glifernen Kolben,

(bei gréfern Maffen in einem Wafferbade) mi¢ 12 Quart
béd veinften Spivitus, vom vorbergedachten Atfoholgehalt,
und 3 Quart TWaffer tbergoffen, und nadh einer voraudge:
gangenen 43ﬂﬁ"bi9r€n Digeftion, fo lanafam als mbglich,
¥ 9ag fermerbin pachldnft, Fann Defonders aufacfangerr.

und finft deg Wetngeifes, fie eine neue Subereitung
dicjes. Greme’s aufbewabrt wechew,




206

1o Quart Filffafeit dbergejogen®). Das Deftillat wird
drrch die BVerfesung mit refnem Waffer, bid auf den AlEobol:
gebalt'von 44 Procent nach Richter oder Gonadh) Tralles,
jurlic® gebracht, und Bierauf mit 2 Pfund Rafinagdes
@yrup, flir jedes Quart Herechnet, verfift,

§ 474
Mafronen:Rahm. (Créme de Macarone).

Bur Darflellung dlefes delifaten Liqudrs, merden fol:
genbe AMaterialien erforbert;

bittere Mandeln 1 Pfund,
Kardbamomen 2 Zoth,
Simmttaffia 6 —

DNachdem jene Materlen gerfleinert vorden find, werben
fie in einer Retorte (bei grdfern Maffen in einem Taffers
babe) mit 12 Quart des rveinflen Spiritug, von 8o Procent
NRidhter oder go Procent Tralles, nebff 3 Quart Waf:
fer Gbergoffen, und nach einer 48ftindigen Digeftion, 1o
Quart Fl|figfelt fber deflillive, Das Deftillat wird mit
2 Quart Orangenblhthmwaffer verfept, und dann nodh
fo viel Hofenwaffer hingu gegeben, Dbis folches auf den
Alfebelygebalt von 44 nach Richter ober 6o nach Trals
[ec Berab gefommen iff, worauf baffelbe mit 2 Pfunbd
Rafinader @yvup, flis Quart berechnet, verflift wird,

") Much bier, wie bet allen nachfolgenden Defiillationerr, wird
vas |patecbin Uebergehendbe befonbers aufgeranagen, und ju
ehier newen Buberettung veffelben Cyeme’s aufberonbhre,
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§. 475.
OrangentsRahm. (Créme d'Oranges).

Um bi‘cf\'n feinen Sabmartigen Liqubr gu werfertigen,

werben an Materialien erfordert:

frifche gelbe Pomranienfhaalen 2 Pfund,
grime trodne Pomrangenfrlichte
RimmtEaffia 8 Loth,

Neroli= oder Orangenbliithend 1 Quentden,

Die Pomrangenfihaalen, die Frldhte und die Jimmt:
faffia merden gerEleinert, bierauf in einer Netorte (bei grds
fern Maffen in cinem T0afferbade) mit 12 Quare des reins
flen @pivitus, wvon Bo Procent Alfoholgehalt nach Ridh=
ter ober go nach Tralles, neb 3 Quavt TWaffer, Uber:
goffen, das Jerolidl binjugegeben, bdas Gemenge 48 Stun:
pen in Digeftion erhalten, und nun fo Ealt als méglich, ro
Quart Fliffigbeit Gbergejogen.  Das Deftillat wird, hierauf
mit 2 Quart Orangenblitbmwaffer und fo. viel defil:
lirtem Waffer verfest, daf fein Alfoholgehalt auf 44 Pros
cent Nichter oder 60 Tralles jurld fomme, " und dann
mit 2 Pfund Rafinade:Syvup, flr jodes Quart be:

veshnet, verfufit.
§. 476.
Blumen: Rahm. (Créme de Bouquets),
®er Créme de Bouquets geh'm-: ju den feinften AYrs

ten ber rahmartigen Liqubre; ju deffen Darfellung folgende
Sngredienglen evforbert twerden,




SRbobdiferholy 4
Gewfirjnelfen S
florentinifthe BViolenrourjel 3

achte Banille 2 —
Kardamomen 2 -
Graver Ambra 10 Giran,

Sene Materien werden im verfleinerten Zuftande mit 12
Quart des veinflen piritus, wvon Go Procent Ridpter
ober go Procent Tralles, nebft 3 Quart Rofenmwaffer
in einer SMetorte Gbergeffen, und langfom 1o Quart Fifffig:
feit tibergejogen. Das Deftillat wird blevauf mit elnem
Quart Orangenbldthwaffer und 2 Quart Rofen:
waffer gemengt, bdann aber fo viel gemeines Ddeftillivtes
Baffer gugegeben, bis deffen Alfoholgehalt auf 44 Ridhter
oder 6o Procent Tralles jurhdgefommen iff, worauf das
Gange mit 2 Plund Nafinade:Syrup, fir jedes
Quart berechnet, vecfift wicd,

§- 477-
Noferns Rahm.  (Créeme de Roses).
Quit Subereitung diefes feinen Nabhmartigen Liquors

werben:

cingefalgene Rofen 4 Pfund,

dchtes Nofendl 20 Tropfen,
in ciner Netorte mit 12 Quart bdes reinflen Splritus vom
worigen Alkoholgehalt, und 3 Quart NRofenmajjer {ibergoffen,
und nad elner 4oftfindigen Digeftion, 10 Quert Fifiigkeie
fangfam Gbergesogen. Das Deftillat  wird mit fo viclem
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Rofenwaffer: verfest, bis fein Alkoholgehalt auf 44 Richter
ober 6o - Tralies jurlidgefommen iff, bierauf aber mit 2
Pfund Rafinade:Syrup, flr jedes Quart berechnet,

ver(it,

§. 476.
Simmt:Rafm.  (Créme de Canelle).

Au. blefem eben o einfachen als febr feinen Rabmartis

gen Liqubre, werden an WMatexlalien erfordert:
Simmttaffia - 1y Pfund,
Simmtdl 20. Tropfen.

Nachdem die Fimm tEaffia gepulvert worden iff, wird
fie in eine Retorte. gebracht, das Fimmeol Hinjugegeben,
und nun noth 12 Quart des reinffen Spiritus, vom vorber
genannten Alfobolgebalt, nebft 3 Quart Waffer, dariiber ge:
goffen.. Dad Ganje wird einer 4oftindigen Digefion unter:
worfen und Bierauf, fo langfam als mbalich, 1o Quart Elif
figEeit Gibergejegen. . Das Deftillat wird mit, fo viel immt:
waffer verfept, bis folches auf den AlEoholgehalt von 44
Procent - Richter oder.B6o Procent Tralles purii gee
fommen (f, und wicd mit 2 Pfund Rafinade-Syrup,
flie jedes . Quart gereshnet, verffity

§. 479. I
Barbabos s Rahm  (Créme de Barbados) aw
Dree. vt

| Sur Darftellung biefes feinen: Rahmartigen Ligubrs wer-
ben: ecfordert:



pic gelbe Sdhanle von 6 Stad frifhen” Sltronen,
die gelbe Schaale von 6 @tad frifhen Pomrangem,

Simmttaffia o foth,
Macis 3 Quentdhen,
Geroiicy « Nelfen 2 Qoth,

Jene ©ubfiangen werben gerfleinert, in elner Neforfe
mit 12 Quart des reinften Weingeiffes, von dem oft gedady:
ten Alfoholgebalt,, nebft 3 Quart TWajjer fdbergoffen, alles
46 ©tunbden lang bigerirt, dann aber langfam 1o Quart Flife
figkeit {ibergejogen. Das Deftillat wird mit fo lel deftillir:
tem SBaffer verfest, daf fein Sebalt auf 44 Richeer oder
6o Tralles herab Fomme, Hicrauf aber mit 2 Pfund Ra-
finadeg@yrup, flr jebes Quart berechnet, verflifit.

§. 480.

Dei - ber' Bubereitung jener verfchicdenen CTréme’s
bleibt, vole bereits bemerft worben, wenn das Deftillat abs
aejogen fft, atlewarein Theit Geift noch in der Retorte ju-
e Daber mpf, wenn das gur Verflung befiimmee
Deftillat gewonnen iff, ber RidfFand ferner fo toeit fore
deftillict ‘werden, bis reines TWaffer {bergehet.  Sammles
man Ddiefes fhwade Deffiliat von jedem eingelnen Crim;
fo fann folches, renn cine dqefdrige Tenge aufgefammiet
ift, einer nochmaligen Deftillation odber Reftififation fhr fid
unterworfen werben, um folches von den TRaffertheilen gur be:
freten, und man fann fich tiefer Deflillate, bdle wenigffens
50 bis 6o Procent Alfobol enthalten, nun ftatt des reinen
@pivitus bel einer neten Deffillation: derfelben Eréme’s be-

dienen; nur muf dann o viel mehr davon angemendet twers
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ben, daf-fir jebes Quavt ded veinen farfern Hlfohols,
ber fonft angewendet merben foll, und der o Procent Ridh-
fer oder go Procent Tralles an Alfobol refch feyn muf,
fo viel von jenem fehmwachern ©pivitus mehr ange:
oendet woicd, daf jener Alfobolaebalt Deraus Fomme,
§. 481,

aBer woeniger genau arbeiten twill, fann jenen Sachlauf
pon ber Deftillation der verfthiebenen Creéme’s, auch un-
teveinanber giefen, und das Gemenge nachber aus einer Bilafe
Gberjiehen, fo dafi cin Deftillar von 32 Procent AlEoholyes
balt nach Richter oder 47 nath Tralles gemwonnen wird,
und diefes fodann mit 12 foth LumPenjuder-Sprup,
fore Quavt, verflifen, um etnen woblfetlen Branntmwein
barous ju echalten, der unter Feinem beffimmten Damen
befannt iff. BVon doppelter Art fann er dargeffelt wer:
den; roenn man das Deftillat bis auf 36 Ridhter oder 535
Kralles an Alfeholgehalt bringt, und foldhes mit 12 Loth
Gyrup, fars Quart, verfifit.  Jener Branntwein wird
febr gern genoffen, unb man Eann ibmw einen belicbigen D2a-

men beilegen.




Dreisehnter Abfchnite,

Bon ber rationellen Kenntnifi ber Natur und Jubercifnng

der fogenannfen Dele,

§. 482
@er Name Oele (Huiles) iff in Franfreich eingeflihre
mworben, um damit eine felne Ave der Liqubre ju begeich:
nen, toelhe fn Rbdficht der Geiftiglelt, des Suderaehaltes
und der davon abhingigen Didfli(fiakeit, mit den vorber er:
Brterten Crime’s Oberein fommen; in NaFficht der Su:
fammenfepung fich aber dbadurd) von fenen ausjeichnen, baf
gu ibrer Darfellung unmittelbar Eoftbare dtherifhe Dele
in Anwendung gefefit werben, fo wie audh dadureh, daf viele
perfelben einen farbigen Suftand befisen. Die franibdfifchen
Liqudrfabrifanten flellen von felbigen efne bedeutende Anjabl
auf, die hier naber erbrtert werden follen.

§. 463.

BenugsOcl. (Huile de Venus)., Erfre Art.
Bur Bubereltung blefes Llqubra mwird folgendermafien

operirt:
ddte Banille 8" Loth,




wicd in Eleine Stitdchen gerfhnitten,” und dlefe n einem
RKolben (§. 170.) (bei grofern Maffen in elnem WajTerbate)
mit 1o Quart beg reinfien Spirttus, von go Procent Al
Eobolgehalt nach Richter oler go nach Tralfes Hber
goffen, und nachdem die Oeffnung verfhloffen morden, bdas
®ange einer gbftindigen Digeftion untermoorfen.  Diefe -
traftion toled nun durdy Leinwand gegoffen, bder RidFand
ausgepre(fet, unb das Gange nochmals durch Papier filtrire.
Wit ver auf folhe Weife echaltenen BVanillen:E(fen;
werben nun verbunden:

Rimmiedl 30 Tropfen,
©ewiirynelfendl 25 -
Terolidl 15 =

Das Gange wird hierauf mit (o viel deftillictem MWaf-
fer verfept, bis bdeffen Alfobolgebalt auf 44 Procent nach
Ridpter oder Go Procent nach Tralles Herab aefommen
ift, worauf folches mit 1L Pfund fumpenjuder:Sy-

rup, flic jedes Quare berechnet, verfiift roicd.

Benug: el  Jeite Art.

Bu diefer groeiten Art des Venus:Oels, werden fol-
aenbe SMaterialien erforbert:

Bimmtfaffia 12 foth,
Macls 2; —
Kimmelfomen 15 —
Rarottenfamen 20 —

Qene @ubftangen werben ju Pulver geffofien, diefes In
¢iner Retorte (bel grofern Maffen in einem sWBafferbade)

303
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mit 12 Quart bes reinfien Spivitus von 8o Procent Rich:
ter: ober go Procent Tralles, neb 3 Quaee Waffer,
fibergoffen, bamit einer 48ftindigen Digeftion unterworfen,
fobann aber 10 Ouart Filffiafeic langfam - dbecdeftillice.
Dem Deftillat fept man fo viel reines Waffer ju, bis fein
Alfobolgehalt auf 44 Procent Ricdhter ober Go Tralles
herab gefommen iff. NIt einem Quart bdiefes Fluidums
perfekt man 1 Loth Safran in einem gldfernen Kolben,
verfdilieft feine Oeffnung mit naffer Blafe, und unterhile
pas Sange 24 Stunden in Digefiion, worauf bie gebildete
%inftur durch Leinwand gegoffen, der Rldfland ausacpreffet,
und nun das Fluidum dem lbrigen Deftillate bei gemenge
wird. Man verfifit bievauf alles mit “15 Plund Lumpén:
juder:Syrup, fir jedes Quart berechnet,

§. 484.
Panillen: O¢f. (Huile de Vanille).
Um biefen farbigen bdidflliffigen Ligudr zu verfertigen,
wicd folgendermagen operivt:
achte BVanille 12 Loth,
im Elein gefshnittenen Suftande, merden in einem Kolben,
(bei grbfiern Maffen in einem TWafferbade mit verfchloffe:
nem $Helm) mic 10 Quart des reinffen Spiritus von bdem
vorhergedbachten A(Foholgehalt Ubergoffen, wund bdann einer
breitagigen Diaeftion untermorfen, Die fo erfaltene &=
traftion oird nun durch Leinwand gegoffen, ber NRbdfiand
ausgepreffet, und bas gange Fluidbum durdy Papler filtrive,
Man febt nun diefer erbaltenen Tinftur
30
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20 Tropfer Ambra: Ejfeny?) .

ju, verfest folche mit fo wiel deftillictem TWaffer, baf felbige

bis auf den Alfobolgebalt von 44 Procent NRicter ober

6o Tralles jurlhd Fommt, unbd verflift fie. mit 14 Pfund

Lumpenjuder:Syrup, fir jedes Quart Berechnet, 13m
bie Farbe diefes Oels noch m-:f)r ju (‘I.'[){\f)fn und fie mi‘[}[’
in die rothe bingujichen, fest man 1hm: die qus einem Potg

Codenille mit einem Quart des Creraftes bereltete ro:
the Tinftur ju,
§. 485.

NRofen:Oel. (Huile de Rose), Erfte Are.

Um Ddiefe erffe Ave des Rofendls ju bereiten, mird
folgendermagen operive:

bes beffen Dibodiferholzes 25 Pfund,

toerben geraspelt in einer Hetorte mit 12 Quart des rein:
fien @pivitus von 8o Procent Richter obder 00 Tralles
und 3 Quart Waffer ubergoffen, und nach einer voraug:
gefehicten dreitdgigen Digeftion 1o Quaret Flffigeeit tbergejos
gen.  Bon dem Deftillate vermengt man ein Quart mie oL
Yoth geriebener Tochenille, in cinem gldfernen Kolben,
deffen Oeffnung mit naffer Blafe vermabrt i, und unter:
Dt das Gemenge 46 Stunden lang in ffapfer Digeftion;

*) Um dle Ambra-Cifens s berfertigen, tbergiefit man
1 Coth der feinfien grouen Ambra, im sevEleinetters
3uiiande, mit 6 oth des reinfien alfoholificten Weingete
fies, tn einem gldfernen Kolben, verjchiiefit feine Oeffnung
mit naffer Blafe, und unterhdlt vie Flaffigteit darin fechs
Tage lang in Qi;_],t‘l]i]_\n, worauf bdie g‘ifbilhere @“-“I‘
filtvivt und gum Gebrauch aufbewabrt wird,

1]

Heembft, Deilivtunit,
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morauf dle Flhfiiakeit filtrivt und der NidFand ausgepreffet
wird, Tan fekt nun die fo gebildete Sohenillientintrur
pem dibrigen Deftitlate ju, ‘verfeBt dag Gange mit fo viel
Rofenmaffer, bdaf fein Alfoholgehalt’ auf 44 Procent
Richter oder 60 Tralles jurli® fomme; febt nun 1L
Quentchen dchted Citronendbl und 20 Tropfen Ambra-
Effeny (5. 484) Bingu, und verfifit dag Giange mit 1}

Piund Melis:Spruyp, flir jeves Quart berechnet,

Nofen:Oel.  Jweite Art.

Diefe swelte Are: des NRofen:Oels iff nach meiner
elgenen Vorfchrift jufammengefest, und. verdient ber erflern
in jedem Vetricht vorgejogen ju werbden, weil feine Buberei:
tung einfacher iff; und fich daffelbe durch mebr Liebliches im
Gleruch und ®efhmack, ju feinem Vorthell audjeichnet. Ju
feiner Bubereitung wird folgenbermafen operirt.

Aechtes perfifches NRofendl 1 Quentchen,

dchtes italidnifches Citronendl 12—
werben (n 1o Quart beg reinffen Epivitus von Bo Procent
AlEobolgebalt nach Ndchter ober go nach Trallesd aufge:
(6F, der Aufldfung 20 Tropfen Ambra=E(feny (§. 484.)
jugegeben, nun bdas Gange mit fo. viel Rofenmwaflfer ver:
fest, bdaf fein Alfobolgebalt auf 44 Ridhter oder Go
Tralles gurld fomme, dann mit Cochenillen-Tinf:
tur (§. 4oz.) rofenvoth gefdrbt, und bievauf mit 1k
Pfund Rafinade:Syrup, fle jedes Quort bevedhnet,
werflift,




Joz

i §. '486.

Nelfens Oel. (Huile d’'Oillet), Srfte Art.

Ii Diefes fo genannte Nelfen:=Oel dee evffen Yrt, i
: in feiner Subereitung einer der EOftlichfen Liqudre: es fann
L folgendermafen dargeffellt roerben,
: Grifche rothe flart riechende Dlumens
blatter von Garten: Nelfen 20 Pfund,
Glerotiry = Dtelfen 3 fotb,
toerden, nachdem dle Gemlrgnelfen vorber gepulvert
worben, in einem glafernen Kolben (bel groferen Naffen in
f einem TBafferbadbe mit verfchloffenem Helm) mit 10 Quart
: bed reinflen @piritus, von o Procent Alfoholgealt nach
‘n NRidgter oder go nach Tralles, &bergoffen, darin einer
o’ breitagigen Digeftion unterworfen, bierauf aber dle Eptrat: |
2 tion durch Leintwand gegoffen und bder Ridtand ausgepref: i
B fet.  Senen Nidffand dbergicit man nun in der Retorte
mit 15 Quart Waffer, und deftillivt 6 Quart bdavon dber.
Pon biefemn Waffer febt man jener Ertraftion o viel ju, [
bis ibe AlPoholgebalt auf 44 Richter ober 60 Tralles .
§ qurhd gefommen iff, unb verflifit nun bag Semenge mit
15 Prund Gumpenjuder:@prup, fir jedes Quart bes .
) rechnet; woranf dajjelbe noch mit Codbhenillen:ETinftup ! :
'1 (§: 402.) Rofenvoth gefarbe mwird, ! |
0
. Nelfen Oel.  Jweite Art, !
L Diefe goelte Are der Suberetiung des Nelfen-Oels,
L ' griindet fich auf meine eigene Ausmirtlung, Das Fabrifat

glebt dem vorigen in der Glite niches nach; hat aber den
uaz
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Yorjug, bas folches viel wobifeiler iff. Bu feiner Darfiel
lung wird folgenbermafien operirt,

Gemiicgnelfen:Oel 1 Loth,
pird in 10 Quart ded reinften Spirifus aufgeldff. Diefe
Derbindung bievauf mit fo wiel beftillictem Shaffer verfes
dap ihr Alfoholaehalt auf 44 Richter ober 6o Tralles
an:-ﬁd‘ gommt, dann mit Cochenillen:Tinftur roth ges
facbt, und mit 1L Pfund Melis-Syrup, flir jebes
Quart bereshnet, verfufit.

§. 487.

{”f}”i‘_ |E1'_‘ 1‘-.'. [?

1ere).

®er unter obigem Samen betannte felne oblartige 2i-
qubr, wird folgendermafien gubereitet:

immtetaffia 2 Pfund,

{m jerfleinecten Buffande, werdew in einer Netorte mit
12 Quart bdes veinflen @pivitus von o Proecent NRicdh=
tor ober go Procent Tralles, nebft 3 Quart LWaffer
fibergoifen, unb nach einer 48fthndigen Digeftion, 10 Quart
Gififfigbeit Gbergejogen, Jenme 10 Quart mit fo viel beftil:
{irtem SRaffer verfest, daf bder Alfoholgebalt bes Sangen
auf 44 Ridhter oder 60 Tralles juchd Eommt.  QNun

toird gugefet:

®erofiranelen - Oel 15 Tropfen,
dchtes Citronen:Oel qo ==
Prergamott: Oel 10 —
@tubaf - Elipier®) 2 Quart,

¥) qRa# die Jubereitung des SFubafs befrifft, fo fehe man
folche unter den GlLigtven nad,
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Das Gange wirh nun mit 1L Pfund fumpenjuder:

Syrup, fir jedes Quart berechues, verflfe,

§, 408
Kaffee:Oel.  (Huile de Caffée).

Diefer Liquodr iff feiner Natur nach nichts anders, als
eine mit. Waffer gemachre Ereralifon des gerdffeten Kafz
fees, verfept mit TWeingeilt und Suder. Man verfertiget
biefes fo genannte Kaffe:Oel auf folgende Ioeife.

Gerdftteter Meffa-RKaffee 3 Pfund
werden wie gewdhnlich gebrannt und gemebhlen, daz Pulser
in cinem irdenen Topfe mit 4 Quart fiebendem SBoffer
@ibergoffen und nach einer Sftlindigen Digeffion der gebilz
dete Ertraft filtrive, und der Ridffand flack auggepre|jet,
SRit dem erbaltenen Eptraft werben nun 6 Quart des rein:
fien @piritus von 8o Procent Ridhter ober go Procent
Rralles an AlFoholgehalt, gemengt, dem Gangen noch fo
vlel deftillivtes Laffer jugefest, bvaf fein Alfobolgehalt auf
48 Ridyter oder 64 Tralles jurhd fomme, und dann
das Glemenge mit r; Lumpenjuder-©yrup, fir jedes

Quart berechnet, verfuft,
§. ;:(89.
(Huile de J'upi[-er).

Bur Jubercitung diefed Jupiter-Dels hat man meb:
vere Borfihriften: die Nachfolgende febr woblfeile, madht

alle ubrige entbehrlich,




@es reinften @piritug von o Procent

nach RNidhter ober go Tralles 8 Quart,
achtes italianifches Citronenol or Qoth,

prerden mit einander gemengt, das Glemenge mit fo viel bdes
ftillictem SBaffer werfest, bis fein Alfoholgebalt auf 44
Nichter oder 6o Tralles gurhd Fommt, worauf daffelbe
mit 1L Pfund Lumpenjuder-Syruyp, flir jebes Quart
Berechnet, verfifit wird. Dlach gefchehener Berfupung, mwer:

den noch 2 Quart SEubakl jugefest
§. 490.
(Huile de Carminativ).

Sur Darfellung bdiefes dlartigen Liquors, werden fol-

gende MMaterialien erfordert:

_ Anisfamen 25 Pfund,
' Khmmelfamen ol —
Fenchelfamen g

werden {n cinem Ihrfer fo vollfommen gerquetfht, daf Fein
Korn gang bletbt. Das Pulver wird nun in einer Retorte
mit 12 Quart des reinflen @pirvitus von o Protent Alfo-
. polgebalt nach Richter oder go mach Tralles, nebf 3
1." Quart Waffer dbergoffen, und nady einer 3tagigen Digeftion

werden 10 Quart Filiffigheit uber- beftillive, Dag Deftillat

wird mit fo vfel deffillirtem TVaffer verfegt, daf fein Alfoz
: Bolgehalt auf 44 Riheer oder 60 Tralles jurld Fommt,
gl dann Bingu gegeben;

T8 chtes italidnifches Gitvonendl 4o Tropfem,

} ] mA
- ‘."] Kl Ambra: Effeny 20 —
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und bievauf das Glange mit 15 Pfund Melis:Syrup,
fir jebes Quart berechnet, verfifit’ Man facbe diefen i
qudr aud) wobl mie Cochenillien:Tinctur roth,
§. 4ot

Gielbes Anid+Oel. (Huile d’Anisette),

Dilefer Liqudr iff im Grunde blof - eine; mit TWeingelft
gemachte Eptraftion bes gemeinen Anisfameng. Dan
beveitet ihn folgendermafen.. Der bdaju angerendete Hnis: |

famen, muf von allen antlchbenben Staubtheilen und Stdns

geln vollfommen. befrelet feyn.  Um diefen Liquor ju verfer: l
tigen, mird; |
gerelnigter Anigfamen 3 Pfund, |
ohne folchen vorber ju vertleinern, in einem Kolben mit 10 I[
Quart bdes reinjien’ Spiritus von 8o Procent Alfobolaehalt : i
nach R icheer oder gonach Tralles, tbergofen, und nady:
bem deffen Oeffnung verfchloffen iff, bdag Gange 48 Etun:
den long in Digeftion erhalten. Die Fliffigieit wird nun
burchgegoffen, der Rbcfand ausgeprefjer, und mit 5 Quart

Taffer Gbergoffen bder Deffillation untermorfen, und bdaven

; 6 Quart dbergejogen.  Sene geiftige Ertraftion des Anis: il

famens, verfeft man nun mit

15 Tropfen Ambra:Ejfeny, I

unbd fo viel von jenem wajjrigen Deftillate bes Anidfamens,

n s ’ P . { ‘I.
big der Alfobolgehalt bderfelben auf 44 Richter oder Go ”j‘
Tralles Derab gefommen iff; tworauf das Sange mit '-1|':
1t Pfund Cumpenguder:Snrup, fie jedes Pfund ge: F

vechnet, verfift wird,




§. 492,
(Huile de sept Graines).

Bur Darffellung diefes Llqudrs werden evfordevt:

Kimmelfamen 15 Loth,
Angelifafomen 12 —
Kovlanberfamen 20 —
Dillfamen 20 —
Romifcher Kimmel 6 —
Anisfamen 15 =
Fenchelfamen 15 =

Sene fieben verf{chrebenen ©amen vwerben jerquetche, das
Berquetfchte in einer NRetorte mit 12 Quart des veinften Spie
ritus von Go Procent Richeer ober go Procent Trallesd,
nebft 3 Quart Waffer {bergoffen, und nach einer 48ftmbiz
gen Digefiion, 10 Quart Gllffiafeit fibergejogen.  Das
Deftillat wird bis auf 48 Procent Richter ober 64 Tral:
[es mit deffillivtem FWaffer verfept, und bierauf mit rg
Plund Melis-Syrup, flr jedes Quare berechnet, verlift,

§. 493

Senes find bie ver(chicdenen fo genannten Dele (Fui-
les), mwefthe in den frangdfifchen Liqubefabrifen jubervitet
wecden; man begreift feiche, daf man foldhe nach TWilledhe
vermebren fann, indem man es in der @ewalt hat, mebreve
aromatifge Subffanten, unter verfchicdenen quantitativen
Berbdltniffen, mit dem Weingeiffe u beavbeiten, und bdie
Produkte der Defiillation oder der Exgraftion, meldhe daraus
Bervorgeben, in bder Verflifung mit elnem rveichlichen Mafe

Suder, in ber Form der (o genannten Oele darjuffellen,




§. 494

Jene dlavtigen Riquore haben, nachdem folche eben
bereitet worden find, nilemals ben Graly der Seinbeit, bes
Lieblichen und Angenchmen, bden folhe mit unehmendem
Alter erbalten. Es ift daber nothendig, felbige dergeftalt
im Vorrath su balten, bdaf fie wenigfiens ein Alter von
fechs onaten erreichen, Dbevor fie in den Handbel gebrache
werben; el mit diefem Alter auch jugleich ihre Klarheie
sunimmt,

§. 495.

0as nach der Crtralftion ober Deftillation, Bei der Ju:
bereitung jener Qiqudre, in dem Gevdtbe jurfictbleibt, ent:
balt fo gut nodhy @pivitus als aromatifche Theile. , Man Eann
jene NEMnde auf eine doppelte Ioeife brauchen: ein Dial,
ird, wenn dad jum Dele beftimmie Deftillat fl[\crgegungm
iff, ber Nachlauf bis gur erfolgenden WWafjrigleir, befonbers
aufgefangen; jweitens, werden die Ridffdnde von mehreren
Deftillationen gemeinfchaftlich auf eine Deftillivblafe gebracht,
und bis gur crfolgenden TBA(frigheit Gber bdefillive, das De:
ftillat dann dburch eine jrocite Deftillation nochmale reftificive,
und Bierauf mit Suder verflft, um folchen als Liqudr ohne

befondern Damen ju gebraudjen.




Bicrgehnter Abfchnitt,

Bon ber rationellen Kenntniff der Natur unbd Iubereitung

per verjchicbenen 2Arten pon NRatafia.

§. 490.
Allgemeine DemerFungen.

CJ}Ian gebraucht den Namen Ratafia, um eine befonbdeve
Art feiner Liqudre dbamit ju bejeichnen, Ddie fich von allen
ibrigen mwefentlich dadurch ougieichnen, daf folche durch bdie
Yerbinbung ber frifh geprefiten @afte aus  verfthiedenen
Obft: und Deerenfrichien: als Kivfhen, Himbeere n,
Pflaumen, Quitten 1., in Berbindung mit Wein-
geift und aromatifchen ©ubflangen, fo wie durch
bie Verfufung mit 3uder, gubereitet worden find,

§. 497.

Sene Ratafia’s geichnen fich allemal durch einen ge:
farbten Ruffand ‘aug, obne dbaf fie durch tingivende Aittel
gefarbt worden find; fie verbanfen vielmehr ihre Farbe in
ben meifien Fallen ber farbigen Befchaffenbeit der daju an:
gerwendeten Fruchtfafte felbfE, und wenn ja einige mit fir

benden @ubftangen verbunbden werden, fo gefchiehet folches
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gllein aug dem Grunde, um ihre natirliche Farbe nod
mehr Bervor ju heben, und ibnen dadurch ein fchoneres Ane
feben zu ertheilen,

§. 498

SBenn indeffen gleich der Name Ratafia im Ahgemei:
nen nur foldhen Ciquidven beigelegt qu werben pfleat, welche
mit feifdhen Fruchtfaften angefertiget morden find, fo gebrau:
¢hen ibn doch die franydfifchen Liqudrfabrifanten auch, um
einige andere feine Ligudre damif ju bepeichnen, bie cus
trodnen Srichten ober @amen beveitet find, wie der Rata-
fiat de graines 1, Da alfo dle Fabrifation bdiefer Liqudre
mannigfaltig abreichend ¥jE, fo foll hier die Subereitung eci-
ner jeben elngelnen 2t fpeciell befchricben roerbden.

§. 490.

Man unterfcheibet auferdbem auch nech einfache und
boppelte Natafia’s, die fich indeffen allein dburch einen ver:
fhiedenen &ebalt an geiffigen Thellen ausgeichnen. Diejes
nigen, deren Jubereitung in der Folae gelehrt werden foll,
find fammtlich von bder vt des doppelten NRatafia, Sol:
len folche als einfacher NRatafia dargeftellt werden, fo beob:
achtet man alles dogu Vorgefchriebene, wle bel den bop:
pelten, nur mit dem eingigen Unterfchiede,  baf von bem
baju vorgefchrichenen @pivitus, um bden vierten Thell
meniger, in Anwendung gefest wird.

§. 5o0.

Um bdie gur Qubereitung der Ratafia's erforderlichen

Obft: und Deerenfrhchee ju gerquetfehen, und foldhe in

einen breiavtigen Suffand umjuwandeln, bedlent man fich
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entmeber eined ffeinernen, ober eines aus Barfem Holje vers
fertigtem TRorfers, mit ciner daju gebdrigen @©tampf:
feule, weil wegen der-aufidfenden Einwirfung der freien
@auren aus den Fruchtfdften auf die Metalle, jedes Me:
toll vermieden werben muf, (eIbff das ZIinn, wenn nide
eine nachtbeilige Cinwirfung deffelben auf ble' Sefundbeif,
ftatt finden foll; ober man bebient fich jum Jerquerfchen der:
felben eines aug jwei neben einanber liegenben, qus ©tein
oder aus maffivem &las angefertigten IWalzen befles
henden Apparvates, Dbdle in folcher Entfernung von einaaber
placivt find, bdaf feine Fruchtbeere, Fein Kirfhfern 1. ohne
gevquetfcht au feyn, Dinburch- geben fann., &ie find mit
RKurbeln verfehen, um mittelft felbigen, in entgegen gefefiter
Richtung, gegen einander bewegt ju werder, und ruben dber
einem boben Faffe, das jur Aufnabme des BDreies befiimmt
ift. Ueber ihm befindet fich ein holjerner Trichter,
pon der Geffalt cines MOHlen:Rumpfe, welher daju
beftimmt {ft, die Fridite aufgunchbmen, uund fie jwifchen bie
Walgen gleiten ju laffen. Eine ALbilbung cines folchen Ap-
parats, und zwar vou Holj, babe ich andertwdrs gegeben®).
§. 501
Aromatifihe Eifengen, weldhe jur Fabrifation der
Ratafia’s erforbert werden,
Biclen von den weiterhin naber ju befdhreibenden Ra-
2

tafian’s, oiebt man ecinen Sufaf von aromatifchen Sub:

N & Hermbfiddt’s Chemifche Grundfipe bder Kunj
sHranntein ju brenmen. Berlin 1817, et €. §F Une-
lang. . 406, Tal: VI1I, l"i}_‘. 3
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JI17
ftangen, um ihren Gefchmac daduvch mehr ju erbdben. Sn
der Avt und Weife, mie fene Sufdke gegeben twerden, roei:
chen bdie Liqubrfabrifanten febr vor einander ab, Einige
fegen die Gerofirge im vorber gepulverten Juftande bder gan:
gen aus bem Fruchtbrel und Ddem TWeingeiffe gemengten
Maffe gu, -und laffen folhe mit einander ertrabiven. Anbdere
machen aus bem Gewdiry vorber mit IWeingeiflf eine be-
fondere Gptraftion, und fefen bdiefe der {ibrigen Fllffigheit
3u; welche leftere Berfabrungsart der erfieren, aug mebr alg
einem Gdrunbde vorgejogen ju merbden verdient, Vevor i
uns jur, BVefchretbung der WMethode twenden, wie bie ver:
fdbiedenen befannten Natafia’s angefertiget werben, foll
Bier erft die Subereitung jener aromatifhen Effengen,
und jwar aus dem Grunbe um fo mebr, weil folhe auch
bei ter Anfertigung verfehiedener anberer jufammengefeiter

Qigqudre unentbebrlich find, gelebre werden,

§. 502,

Rng die Bubereitung jener Effengen fm Allgemeinen
betrifft, fo fann folthe auf eine verfchiedene ABeife veranfial:
fet werben, und jwar einmal, mittelft der in ber Digeftions:
wirme vervichteten Eptrafrion’ der bdaju beffimmten Sub:
flanjen, burch TBeingeiff: gweitens, mittelft der Falten Sn-
fufion derfelben durch ben TCeingeiff, und per Augpreffung
ber infunbirten @ubftang, mittelft der Realfchen ober der
Romersbaufenfchen Preffe, Jnfirumente, von welchen
bag Eine oder das Andre in der Ligubrfabrifation allgemsin
eingeflbre ju toerden verdienet,




§. 503
Pereitung der Effengen in der Warme.

@ollen bergleichen Effengen mittelft der Digeftion
in ber TWArme jubereitet werben, f{o toerben bie daju be:
fiimmten aromatifchen Gubftangen vorber jerfleinert,
und durch ein- grobes Haarfieh aefchlagen. Das Pulver
ird hierauf mit dbem bdagu beftimmten reinen @piritus
yon 6o Procent Richter oder 79 Procent Tralles, in
einem aldfernen Kolben, obder, bei griferen Maffen, in einem
gCafferbade mit verfhloffenem Helm, ubergoffenr, und bdarin
bei ciner Temperatur von hochfiens 50 Gradb Reaumur,
einer 72fflindigen Digeftion unterworfen. Die Glhffigteiten
perden bierauf durch einen Deutel von Leinwand gegoffen,
ber ausgejogene pulvrige Rucftand ftarf auggepreffet, bdas
gefammte Fluidum filtrive, und nun zum G ebraushe unter
ber befiimmten Denennung aufberwabre,

§. 504
Pereitung der Effengen in der Kalte.  (Mittelft
ber Reqlfchen und der Romershaufens
fchen Prefie).

SBenn dlefe Effengen, ohne Anwendbung ber Warme,
mittelft der Realfchen ober der Romeréhaufenfchen
Preffe bereitet werden, geniefet man den Bortheil, dap
bie aromatifchen Stoffe, in bder Reinbeit mit dbem Epiritus
in Verbindung treten, mwie folche in den Droguen entbals

¥) Eine BVefchreibung und Abhilbung diefer Prefferr, foll im
Anbange aeliefert werben,




(4113

rin

fen
en,
ne

fer

us
als

im

319
fend findb, ofne irgend eine Werdnberung durch den Ein-
prud ber IBArme qu erletden, wobdburdh die damit berei:
teren fiqubre, in einem boben Srade an NReinbeir des Gie-
ruche und Gefhymads gewinnen; indem bierbei, ‘durch bden
©ruc ber Luft, auf die ausjuprejfende Subffans, alle
Eraftige TRatevien von bem Dbolzigen Theile ausgefondert
werden, vollfommner, als e8 auf irgend einem anbdern Wege
mbglich ‘fepn Eanm,
§. 505.

Um mit ciner ober ber anbern fener Preffen ju arbel-
ten, mitffen die Meaterialien gum zarteflen Pulver jerffofen
weérden, jenes Pulver wird hievauf mit dem Weingeiffe oder
tem @piritus “angerieben, fo bdaf felbiger fich wollfornmen
bineinjiehet, und alle Theile damit, bis ur entffehenden
Jeudriglelt, duchdbrungen werden. Sn dlefem Suffande mer:
ben bie ANaterialien nun in ben innern Raum der Prefe
auf das @iel berfelben gebradht, und dann bdas Augpreffen
veranftaltet; wodburch ber Ertraft gleich vhilig flar und Fon:
centrict ablauft. SBird bder Ricftand um jweitenmal mit
@piritus angericben und jnm jweitenmal ausgepreffet, o
bletbt in der Megel nichts, als die Bolzige Fafer gurhict, ‘und
alle wirtfome @toffe find in den Seift hinein gegogen,

§. 506,

I0ird bei ber Bubereitung folcher geiftreichen Effen:
pen, eln gewiffes Gewichtaverhaltnif der aromatifchen
@ubftangen, ju dem Maafe oder dem Volum des I ein-
geiftes beobachtet, fo weiff man auchy wieviel won dem

Arvoma in einem befondern Maafie des Ertrakts geldft ent:
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Balten iff, und man fann nun jene Effens, bdem beveitefen
Ratafia ober cinem anbdern Liqudr, mit eben bder De-
ftimmtbeit jufeen, afs renn man die trodnen getolizghaften
@ubftangen gleldh jugefest batte, um folche mit dem @afte
ber Frichte und bem TWeingeifte ertrabiren ju laffen, und
man aeroinnt den Vortheil; bdaf im erften Fall nur bdas
wirliche 2Avoma, Eelnesroeges aber die Ubel fihmedenden
fchleimigen Theile des Glewiiryes in den Ratafia Fommen.
g3as bie fpecielle Subereitung folcher Ertvabte betrifft, fo ift
folche febr einfach, und wird folgenbermafen vevan(taltet.
§. 507,
Simme:-Effeng.

Bu deren Subereitung wird ein Pfund Dder beffen
Jimmtbaffia, gum jarteffen Pulver gefiofen, und biefes
mit 14 Quert veinem TWeingeift von Go Procent Altobol:
gebalt nach Ridhter ober 79 Procent nach Tralles an:
gerieben, und die mit dem Geiffe durdhdrungenen &ubfian:
gert nun in der Realfdhen ober der Romershaufend:
fdhen Preffe ausgepreffet, der RidfFand wird jum teiten:
mal mit £ Ouart Welngeift angericben und jum jweitenmal
ausqeprefiet.  ©as ausgepreffete Fluidum 1oird nochmals
durch Papier filtrivt, und dann unter dem Namen Simmt:
E(f{eny aufbewabrt,

§. 508.
telBen:zEffeng,

Bu beren Darftellung werden ein Pfund Gemwliry:
nelfen im gart gepulverten Suftande, mit 3 Quart Weine
geift, voen demfelben AlEoholaehalt wie der Borige, in jwoel
vers
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perfchicbenen Perfoben angerieben und ausgepreffef. Das
ausgepreffete Fluidum wird durh Papier filtvive, und frele
nun bdic GSerwlivgnelfen-Effeny dar
§. 509.
Kaffee:Effens.
2u bderen Dar(tellung rerden 2 Pfund mafig gebrann:
ter Raffee der feinften Avt (am beffen M effafaffee), im
gart gemablenen Suffande, auf gleiche TWeife mwie vorber mie
3 Quart reinem TWeingeiff, von dem genannten AlEoholge:
balt, in jwei verfchicDenen Pevioden angeriecben, und dag
dAngeriebene ausgepreffet, da dann' das nochmals filteivee
Sluidbum die Raffee=E{feng darfiellt
§. 510,
Kafao:Effeny
Man bereitet diefe, wie die Vorhergehende, ans = Piund

e

gerofteten und jart gemablnen Eavafijcher Kafaoboh:

(ngeiff, von. dem vorber genanuten

Alkobolgebalt, bdurch eine rocimalige Periobe deg Anveibens

veiben

und Aueprefjens, und vermabre das vorber filtrirte und qus:
geprefjete Fluibum, unter dem Namen Kakao:=E(feny,
§. H1F.
KardamomenzE(feny,

Sur Darflellung der Kardamomen: Efeng, mwerden 16
Loth von ben @amenfapfeln befreiete Rardamomentdrs
ner, im gavt gepulverten Jufiende, mit 3 Quart SReingeilt,
in jroel Perioden: angerieben und bann ausgepreffer. Das
Auggepreffete wird filtrirt, und nun unter demr Damen ber
Kardamomen:Effens aufberonher.

Hesmbn. Seillivtunf
Sdesmbi, Defrtliviunic. -JC




Musfatennuf=E{feny
ur Darftellung diefer Effeny, werben 16 Loth Weueka:

tennuffe erfordert., @i werben enfiveoey auf elnem Neibel

fen gerichen ober in-pinem 0|

Qunrt des gevelnigten TWeingeiffes, in jwel

Perioden angericben und audg epreffet. - Das
Sluivum vird filteiet, und unfer dem Namen WNusfaten:

nuf:Effeny aufbemwahre.
§ 513

Macis, tm gart

geveinigten - e

ini gooel " verfchledenen P rioden ahgefenchtet unbd

Das ausgepreffete und filtrivte Fluibum, (tellt

nun dle Macis:Effeny dar.
§. 514,
Nanillen:Effeny.

Qu bdlefer Effeny muf die feinfle peruanijche Banilfe
in Anvoendung gefelit werden, Von den Sdofen werden
12 Qoth angdtendet, erft n Eleine Thelle gerfchnitten, Bhier:
auf aber mit'elnem Sufng von Jucer, in einem Morfer jum
garten Pulver jevfiofen, worauf felches mit 3 Quart gevei:
nigtem TQeingelft, wvon dém oft gedachten Alfoholg ehalt, in
soel verfchiedenen Pecioderi angeriebén unb  dusgeprefiet, das
Husgeprefete Bureh Papier filtelvt, “und-unter dem Jlamen

Manillen:E((eny Aufberoabre wird,



en

en

ers

m

§- 515,

Ovengen:z&{feng.

Jur Darftellung diefer Effeny, welhe befonbers fur

Bubereitung bdes unter dem Namen bdes {panifhen Bi¢-
ters Defannten Liquors erforberlich iff, mird folgendermafen
operict: 2 Pfund griine trodne Frichee der Pom
vamgen twerben gu Pulver geflofen, fokhes burchgeficht,

nun: mit 3 Quart des gereinigten IBeingelfies, In iwel ver:
¢ } gei| 3

fchiedenen Perioden, jebesmal jur Halfte des. Gleiffes anges
tieben, unbd bas bdurchgeviebene Pulver ausgepreffer. Das
ausgepreffete Flutbunr wird filtrict und unter dem Nanen

ber-Orangen:Effeny jum Sebrauch avfbemwabre
§. 510,

LVerfertigun 't Ratafia’s,

or

MNach bdiefen vorausaefchidten Bemer

ble

Bubereitung det avomatifchen Effenzen, welche jur

Bubereitung bder

Natafia’ds  erfordect. iverden,
fchreiten wir nun gur fpeciellen Anvoeifung. biefer Subereitun:
gen {elbft, wobel im 2Algemeinen ju-bemecfen iff, bdaf alle
Arten won Frichten, bie gur Anfertigung der Ra ta fia's in
Gebrauch gefest werben. follen, vollfemimen reif, nicdhe apnae:
ffofen, noch wweniger in Gabrung gegangen ober flulig ge:
poorben  fepn dlicfen, alfe nue die beflen und gefunbdefien
dusgefucht merden miffen.
8 517
Kitfchs Ratafia, . (R:

hag de Cerises),
Bur Zubereitung des Kiévfsh-Natafials, weldher dlp

o
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gemein(te dbiefer Art Liqudre ausmacht, bedlenet man fich mebr
als eciner Verfabrungdart, nach weliher nattrlidh auch bdie
paburch crieugten Fabrifate von einanber abmweichen mijen.
Sene wverfthiebenen Jubereitungen follen Bier elngeln naber
erdreert werden.

A. Ginfader Rirfdh:-Ratafia,

Qu deffen Darfiellung wahlt man gute reife Kivfden

gon einer fauern 2t (gemeine @arFivfdhen oder O las:
gtefchen ober Nattfirfdhen). &ie werben mit Ilafjer

abge afchen , ‘bann Ben den @tielen befreiet, und nun mit

ten Kernen entioeder im IMorfer pérffampft, ober in ‘dem
Quetfdhappariat gerquetfcht, fo daf ein dlinner Dret

daraus gebildet wird. Sener Drel wird gemeffen und nun

(bei grbfierer Maffe in elnem §affe, bei Elcinerer in ei-
ner niche glaflrten {rbenen Krufe ober elner gldfernen §la=
{che) mit feinem gleichen Maafe HoHE veinem Epiritus
(von 70 Precent Alfoholaehalt nach Ricdhter oder 82 Pro:
cent nach Tralled) lbergoffen, alles unter einanbder ge:
flieere, und dann 14 Tage bis 3 Wochen lang {Tehen " ge-
(affen, wabrend bdie TMaffe jeben Tag ein ober jroel Mal
umbetoegt Witd,  Endlich (Aft man das Elave Gluidbum von
perrt Bodeufar, mittelft einem Habhn, ablaufen, worauf der
dide Theil in einen Beutel von Leifiwand gebracht, ‘und in
elner Preffe ftare ausgepreffet Wird.  Der fAmmitlich erhalz
tene &aft wird nun jufammen geaoffen, unb flir jedes ein:
gelne Quart beffelben 12 Qorh in Eicine Ethde gefchlagencr
gumpenjuder hingu gegeben, (ber nidht vorher in @y:
viip umaétoandelt ju feyn brandhe),  Man rithet bie Maffe
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von Jeit ju Jeit um, bis der Suder gelbft {f. Man (Aft
nun bdbas Gange fo lange liegen, big fich alles von felbft ae:
Elavt bat, rworauf das Elare Fluidum abgelaifen, ber trithe
Jadfiand aber filtrict wird, Dos Sange [ellt nun den ges
nannten Ratafia bar.
B. Rivfh=Ratafla. Imweite edlere Ark
Bur Darfiellung diefer edlern Art des Natafla, wers

ben dle Kivfshen cben {0 wie vorher

bebandelt, baju aber
eln gereinigter @pivitus angeroendet, deffen Atfobolgebalt S0
Procent nach Richter oder go nedh) Tralles betragt
Dagegen feit man ju jedbem Quart des Spiritus & Quart
aus bittern Mandeln deffillivtes Waffer*), welhes je:

boch erft nach dem Auspreffen Ver Eptraftion gugegeben mwird,

(3

Man vervichtet -alsdann die Verfifung des Sangen mit 16

Qoth. Cumpenzuder, fir jedes Quart der Flhffigkeit be

Y UEs

veshnet; unbd feBt- dann ‘noch Bbingu, qgleichfalls: flir jede

Quart berechnet :

Rimme: Effeng 6 foth,
Dlelfen - ETeny 4. —
SRustatennuf - Effen 2 — :

Wian laft nun alles vecht gut unfer einanbder arbeiten, jle:
Bet, wenn die Majfe fich geflaret Hat, dag Flare Fluidum

vom friben RicdHande ab, und h'];}r. viefen filtriven, TRem

elmwaffer wiy

bittere Manbd

o Prund bittere Mandeln in
fetung von efwas Wafer 1 B

eftillivblafe mit 30 QOuavt

tht, Diejen itnm elner

Taffer

nbergtefit, mnd 16

)

Dgart onvon atber deftillive,
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3. gefallig iff, diefen Natafia Facfer mit aromatifchen Stofe
fep gt belaben, Fann von den oben genanmten @ubftangen
mebr Hinjugeben.

P

A8
S ST

veerennsNacafia.  (Ratalia de” Framboises).

ey Himbeeren-Ratafia gehort ju den FOflichlen
Ciqubren biefer Art, Bu feiner Darffellung mwerden. bie
Hintbeeren im reifen Suftande gefammiet, von den Stie:
fen abgepflitcdt, und bann jevquetfeht. Der daraus erbaltene
faftoolle Drei wicd gemeffen, bdad Ganje mit eben fo viel
gereinigtem @plritus, von Go Procent nady Richter ober

qo nach Trallés an AlEobolgebalf, verbunben, in weldem

bag Glemenge 14 Tage lang auf einem Faffe rubig

lfegen bleibt; worauf folches durchgegoffen “und der R

{Tand ausaepreffet wird.. Dae ausgepreffete Fluibum wird
mit 16 foth Sumpenguder, flr jedes Quart berechnet,
yerfifit; wenn der Buder fich geloft bat, wird bingu' ge-

qeben :

Banillen: Effeny 4 Loth,

fle jedes Quart bevechnef, worauf, nachdem fich bdas Flui-
dum gefldret bat, bdas Klare abgejogen und das Trdbe fil:
trive wicd.
§. 510.
CrdbeerensNatafia. (Ratafia de Fraises).
Pan fammlet Biergju am lichffen die woblriechende
Ananas:Erdbeere, ober an beren Sielle, die nicht re:

nigee bal{amifdh ciechende und f{chmeckende Eleine Felb:
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Erdbee re, 1m l‘i..i-_] reifen ::ii;:.':ﬂl_\', !.|. 1‘;\‘ rein ab,

pnlichen Wege, -~ 0L

betrage, suges

e Violenmwurzel,

fr jebes Quart des Glangen berechuet, gugegeben, worauf

o 1 }
e t » 1F mrchae:
f felbit ffen be micd hierauf ourdge:
1 T # y -- : 1o 1 " -
aoffen, ber Kudfia wird 1y b Yoih Tum
’
1 . e
T i N ot 1A R | P A el N
penjucder, fur jedes Quart bévechnet, verjupt, ol ‘dle

Hiufiigfeit mebe voth erfcheinen, fo wird fie mit fo viel

-
£

Peidelbeeren-Tinftur verfest, Dbis bie verlangt

8 ance beran gefommen iff; nun wird tem Fluldbum nody ju:

: $oth,

'!

f £ Das Ganze bleibt nun big ur
jut Tas Gonge bleibt nun big ju
erfolaten Sildrvuna lieaen, worauf das Geflarte abgejogen
ryoligte ALY g tegen , Ve

unb der Seff flteire oird.

2 §. 520,

3 C 1 ] : 1 o~ 11
':.‘;E-T‘_,.'}_ (_[lil‘li-'.[ a de 310 "l]‘-":-

Sohannisbeer: s

ur Davffellung defer Art Ratafia, werdben dle ros

then Sobannigbeeren, im '.*(-Zfl'g veifen- Suffanbe ge:

¢ ammlet, ven den Sanmmen befrefet, bann gerquetfcht. umd
> der @aft gleich oudgepreifet,. Dew erhaltene @aft wicd ge:

meffen, mit feinem gleichen Umfange gereinigtem
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von go Procent Alfobol nach Ridyter ober go Procent
nach Tralles gemengt, donn hingu gegeben:

06 Loth,

Macia-Effeny 3 —
fliv ‘jedes Quart berechnet. Dem Gangen oird nun flir
jebes Quart 16 Loth Cumpenguder ur Berflifung u
gegeben, und fo viel Heidelbeeren:Tinftur, bis die
verlangte Dibthe Heran gefommen iff. Das Gemenge bleibt
nun bis jur crfolgenden Kldrung liegen, worauf das Klave

{ibergejoaen, dag Trlibe aber filtrire wird,

§. 521,
Maulbeeren:NRatafia. (Ratafia de Mures).

Rur ®arflellung bdlefes Liqubrs miffen bdie dchten

fdbwarjen Maulbeeren, im vblig veifen Suffande,
auagewdhlt verden, Sie werden gerquetht, der @aft aug-
gepreffet, und bas’ Ausgepre(fete mit feinem gleichen Um:
fange gereinigtem @pirvitus, von 8o Procent Ridheer oder
go Procent Tralles gemengt. Dag Gemenge wird mit
16 Soth Qumpenguder, flr jedes Quart berechnet, vers
{ift, und, gleichfalls flw jedes Quart bevechnet, Hingu ge:
geben,

Jimme: Effen 6 Loth,

Karbomomen«Ejfing 3 —
Da¢ Gange bleibt nun bis ur erfolgten KiGrung ouf cinem
Faile liegen, worauf das Kiare abgegogen, und das Trhibe
filtrivt wird,
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§: Haz.
Quitten: Ratafia. (Rawaliar de Coings).

Bur Darftellung deffelben werben illig reife und ge:
funde Quittengpfel ausgewdhlt. &ie rerden von ben
@dhaalen, fo wle von den Kernbaufern befrefet, bievauf in
, Ao einem D

fleine @cheiben gerfchnitte torfer gerffofien oder

in den Quet(cl mworauf der Drel pusge:

preflet wird. . Der “aft wird nun mit feinem

aleichen  Umfange tug, von bem off ers
wabnten Alfobolgehalt, gemengt, das Clemenge mit 16 Loth
fumpenjuder, fir jedes Quart berechnet, verflift, und
bann tem Glangen, flr jedes einjelne Quart berechnet, noch
jugegeben :
ielfen = Effeny 4 Loth,
2

Macis=z Effeng

WBenn alles fich geflaret Hat, wird dos Klare abaegogen, bas

rodne aber filtrive,

Neine 2 Clauden + Ratafia. (Ratafia de Reine-
Claudes).

Man wablt Hiersu dle (hdnften und veifften Friichte dev
Reine=Claudbenpfloume aus. Sie werben mit ben
Sevnen gerfiofen oder gerquet{cht, und der Brel, nachbem
folcher 10 bis 1o @tunbden lang geffanden Hat, ausgeprefjet.
Der  ausgeprefiete Saft wird mit feinem gleichen Umfange
gereinigtems @piritus, won dem gedachten A(Eobolgehalte,
verfest, Bierauf Bingu gegeben:




Rimmt: Ejfen;

flir jebes Quart bet

Sumpenjuder, furs Quar

] D [ 1 e

UBIbeerensNRatafia.. (Rataha de - Cassis).

Die Ablbeeren oder fhwarvgen Sobannisgbhee:

ten, werben daju fm vollig reifen Suflande gefamn

ten Sammen befreiet, bievauf jerquetfcht, un

Afunt Des Dreies woch © Pfund der frifdhen Dlatter

190

j\ Ran menat [_ﬂ-.‘[ﬂ‘.l]’f ben

jertes ' @fraudyes bingn aegeben,

Prei ‘mit' feinem glefchen Umfa

bes gebdadhten @piritus,

toorauf

tfe dos @ange 14 Toae lang fich (el

bag 3§l 1¢ abgelaffen und
T - PO TOY (o8 8
ns. A ¢ 1l T

o1 Pt S L R
oth Yu npenjuder very

Quiore beredhet, Binwi gegeben:
Bimmt: Effeny 4 Loth,
Qacd feng 3
Racdamomen: Effeny 4 —
Rother 2Bein L Quart.
Wenn das Sange fich geflace hat, wird dbas Klare abaesc

. ¢ (FosiBa Alnrs & b
gen, bas Trube aber filtrire.

Ty e B . 2 "
2iranaten s Aatana, r’_;.nr.e!:.l de f:!:-!..‘l-.:i'.b_n.
Um ben Granatenfrudhe:Ratafia, elnen ber

b (F

thbnften biefer Qiqubre, dorguflelfen, -benufe man: die vol

fomimen reifen Fedehie, und jwper von derjenigen Art, mweldh




bei der @dure ihred @aoftes, cine Hervorflechende &

bebaupten, . Um . foldhe juznbereiten, - werbenddic Frichte cin:
seln qufoefchnitren, der @aft nelff ben Kernen, miteel(F of:
nem filbernen pder elfenbeinernen SReffer beransgenommen,

und dureh einen Durchfchlag vor Sanitatsgut oder.ein hir-

neg Tuch qedeadt, um alle

wen tem & 1fte g1 trennen.

unb

rwenn ber Jwd e v geloft iff, noch:

Vanillen=Effeng- 2 Loth,

gerechnet, bingu gegeben,

t hat, wicd das Klare abgejo
(trivt

Domrangen Bluthen :Natafia. (Ratalia de fleur

d’'Oranges).

¢llung diefer febr feinen Art von Ratafia,

i ’

frifche Bluntenblatter von Pomrangen 4 Pfund,
in einer irdenen Sehlfel mit 45 Quart veinem Regenwaifer
{ibergoffen, dad vorber bis auf 70 Grad Reanmur o
wirmt worden  ift, und nicht Enger ols 4 Minufen damit
in Werliprung geloffen, worauf das Gange durdy einen

urchfchlog abaegoffen mird,

aufiyelhem man bdie fo von
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ibrer Herbigleit befreieten Blumen abtvbpfeln fagt, Weun
bie - Blumenblatter etions -abgetrodnet find, . werden folche
mit 12 Quaort des gereinigten @piritud, von dem oft er:

wabnten Alboholgehalf, hbergoffen, tvelcher 14 Tage lang in

cinet wobl verfchloffenen ivbenen Krufe Ealt baruber (iehen
bleibt,  Oun wird bdie fllffige Eptraftion durch Lelnwand
gefeibet -and der Rbcfftand ausgepreffet, das erbaltene Fluis
dum mie fo viel Orangenblithwaffer verfest (5. 291,
), big fein Alfoholgehalt auf 43 Procent Richter oder
Go Procent Tralles pn'ﬁ(‘f gefommen iff, und Bicrauf mit
1L Pund Lumpenjuder-Gyrup, flr jedbes Duart bes:
vedhnet, verfufit. Dem Gangen wird dann jugegeben:
Banillen: Effeny = Loth,

fir jebes Quart berechnet, worauf, wenn dbie Kidrung er-
folgt ift, bas Klare abgelaffen, ber fribe Rudfand aber fil:

teirt wicd,

Domtrangens Srucht,Ratafia.  (Ratafia “de pom-

mes_ d'Oranges).

Diefer Natafia iff nicht weniger belifat als der Vorige;
deffen Rubereltung griindet fich auf meine cigne Ausmittlung;
fie wicd folgenbermafen veranffaltet. 20 @tid grofie velfe
Gulichte der Pomranzen, werden fo diinn wie mdglich abz
gefshalt, baf nur tie rgine gelbe Schaale gervonnen wird, Diefe
wird, ohne fie mweiter gu gerfieinern, (n einem irbenen Topfe

ober dn einem @lagfolben: mit 10 Quart gutem weifen




or
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frangtein, an deffen Stelle auch RBeinwein ange-
toendet werden fann, -Lbergoffen, und ofne die Filffiakeit ju
warmen, 24 @tunben lang damit in Q\erfal)rung gehalten;
worauf dle Fliffigbeit durch Leinvoand gegoffen und die rid
ftindige @chaale ausgepreffet wird. Nun wird die von dev
erften @dhaale befreiete Frudht jer[chnitten, von den Kernen
befrelet, und ber @aft mirtelft einer Citronenpreffe ‘augge:
prejjet, und ju der weinbaltigen Eptraftion gefest. Das ge:
fammte Fluibum wird nun gemeffen, und mit feinem glei:
then Umfange des gereinigten @piritus, vom oft gebachten
Attobolgebalt, verfest. Dem Ganzen wird nun jur Berflr-
fung, fir jedes Quart 1 Pfund Lumpenguder, im ge
pulverren Juffande jugefelt, und wenn diefer geldft iff, alles
fo lange rubig flehen gelaffen, bis die Flhffigleit fich gefldrt
bat, mwovauf das Kiare abgegoffen, bdas Trlbe aber fil-

trirt mird.

§. 528
?[}.‘f;‘iﬁltfll 4 2}‘inmt'm. (Rataha LI‘OI‘.'III_'."T'.S de
Portugal).

Auch diefer Gberous delifate NRatafia i von mir felbfi
ausgemitte(t mwordben, Man Deveitet ifn gang fo wie ben
vorhergehenden Ovangen-Ratafia, nur mit dem Unter:
fchiede, daf fattder Orangen, jeft grofie faftreiche Apfel-
finen angewenbet werden, und daf gur Verflifung des
Liqubrs, fir jedes Quart nur + Pfund Suder im Anwen:
bung gefelst twerben.




Sirvonen-Natafia.  (Rataha de Citrons).

S@3enn man 20 Sthd grofie foftreiche Gitronen, g;a::;
nach derfelben SBeife behanbelt, mwie foldjes mit den Pom.:
ranjen (§. 527.) angegeben toorden iff, Ddie RBer{upung
aber it einem gangen Pfund Buder flir jedes. Quart ber
Fibffigbeit vevanfialtet, fo gewinnt man einen uberaug. an:

genchm fchmedenden Citrongn:Ratafia,

?‘;E":i.‘]"\'li:.'."fﬂi\-.'.'.-.h (Ratalia d’Abri ots).

Bur Darflellung diefes Ratafia werden bie fchonften ,
und reifften Frachte der Abrifofen audgefuht. &ie mwer: \
den aufgefchnitten, dle Fruchiffeine Herans genommen, Ddag |
Kleifch aber in einein IMorfer jerffampft ober in bem Quetfche
apparat jerquetfeht, Damit ein faftiger Brel darausd gebilde ‘

wird, ben man in ciner Preffe ffarf audpreffer. Diefer

Gaft wird Hickauf gemeffert, mit feinem gletchen, Umfange

bes oft gedachten gereinigten @piritus gemengt, dann i :

jebes Quart bed Gemenges Pfund Suder, im jerffofe:

nen Suftand, jugefert, worauf alles bis jur erfolgten £ofung

bes Suders rubig (fehen bleibt, Dem Gangen wird nod

jugegeben, fir jebes Quart berechnet:

Banillen < Cffeng, 2 Loth.

SWenti- fich alles vblig geElirt hat, #fed das RKlare abgenom: i

' !

men, der tribe Theil Hingegen filtrirt, .




Phivfehig - Natafia. Ratalia de Pe hes),
Sur Darflellung dlefed fehr feinen Ratafia’s, wabl
3 man grofie vollig reife Pfivfchigen, von der edelffern 2Art,
b qus. Man befreiet fie von dee dufern Schaale, (Khneita

raus, jerquet{cht das Fleilch

13 fie auf, macht die Fruchtfieine [

w und prefjet ben &aft beffelben aus, Vian verfekt denfelbe
12 mit feinem gleichen Umfange ded oft aidachten reinen @pi:

ritug, und f{ebt den innern mebligen Kernen der 5;:’-;.:-‘,
20 &tud, 4m vorber” jerfampfien Suftanbde hinju, inden

man foldhe in einem Deutel won loderer Leinmoand einge-
floffen, in bie Filffigfeit einfangt, und 14 Tage lang day-
in in einem wer{thioffenen Sefdfie hingen 18Ft: worauf bder

ot Ay i i e S e e
n Deutel Devaus genommen und flart auggedriicft wird, Dos

Qange wird brerauf mit 24 Loth Suder, fir jebes Quare

[\ AP o - " 8 R B YRR s End n I
berechnet, verfupf, und fo der vYon fRIGR erfolgenden Klarung

2] Mrachhom . NMele Fa

refe fiatt gefuntén, wicd das Rlare

abgegogen, der triibe THeil bingeg

filevive.

Sdfeden

aell

Um den @chlehen:Ratafia gu verfertigen, terdin
bie ‘@Gchlehenfrdichre gefammlct, twonn fie ihre wolle
NReife erbalter Be Eie werdeft vori den & i o
Jetfe erhaltenshaben. “@le werdeft vou den. Stielen befreier,

bann nebjt 0¢n SKernem:3e

1C nnd . gerquetfiht.

oer

miiz 8 feines  Umfanges,

jiéit @pivitus, vepfest, unbd
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alles 14 Tage lang falt in Maceration gelaffen; roorauf bas
Glhffige durchgegoffen, ber R ftand aber (farf ausgeprefjet
wird. Die {dmmtliche Fliffigeit wird nun durdy cinen Su
fag von 24 Loth Juder, fir jedes Quart gevechnet, vex
fiift; besgleichen flir jebes Quart mgc-\.;.‘bm:.

Rimmt = Effeny 3 Loth,

Nelben: Efjeng 3 —

Musfatennufi- E(feny

(>

Das ®ange blelbt nun bis jur vollendeten Kldrung fich
felbft Gberlaffen, woeranf das Klave abgenommen, der tribe
aheil ingegen filtrive wird,
§ 533

Aepfel s Ratafia, (Rataba de Pommes).

SNan fann ju dicfem Liqudr swar jede Avt der Aeypfel
antoenben; man giebet aber bdie Borvfidorfer obder ble
granen Reinetten vor, weil fie das meiffe Balfamifche
im Gieruch und Gefhbmad entbalten.  &ie werden gefchalt,
dann ,;cr[cl)nirren, vom Kerngehdufe Dbefreiet, und Bierauf
das Fleifch zerflampft ober gerquetfcht, bdamit cin faftiger
Prei daraus gebildet wird. Der Seft wird nun audge-
preffet, bann mit feinem glefchen Umfange des reinen @pi:
ritug gemengt, und dag Gange mit 16 Loth Buder, flv
icbes Quart berechnet, verfifit. WWenn der Juder geldft iff,

wird dem Gangen, fiir jedes Quart berechnet, jugegeben

Qimmt = Effeny 4 Soth,
Nelten - Effeny 3

RKardamomen= Effeny

ok
“a




m

TRan (4t nun alles bis gur vollendeten RKidrung rubig lie:
gen, worauf das Kilare abaejogen, bder fribe ZTheil aber fil:

trict werden muf.

DBirnensNatafia. (Ratafia de Poires),
Man wablt jur Darfiellung diefes Ratafia eine der feine
flen @orten faftveicher Dirnen, weldhe fich jualeich durch
einen balfamifchen Geruch und Gefchmat augjeichnen. Sie
werden gang nach derfelben Art jubereitet, mie foldhes im
vorbergebenden Artifel, bei den jum Aepfel-:Ratafin
befimmten Aepfeln gelebrt worben iff. Da diefer NRa:
tafia von BDirnenfaft cben fo, mwie der aus Aepfel-
faft, gubereitet wird, fo bedavf befjen Anfertigung Feiner
befondern Defchreibung. Chen fo erhalt der fertige MNa-

s

tafia den 3ufos der bel jenem gedachten aromatifdhen

€ffengen und auch (n demfelben Berhaltnif,

§. 535,
Nelfen.Ratafia. (Ratafia d’Oiller).

Bur Darflellung diefes feinen aber auch Foftbaren Na:
tafia, werden dle Blumenblitter der dunfelrorhen
cinfachen Garten:Nelben, im frifhen Juftande, gefamms:
let, " fo wie foldhe eben aufgebrodhen find, Nun werden 1o
Pfund’ derfelben in. cinem irdnen Topfe mit 1o Quart: rei:
nem SBaffer Gbergoffen, und bierauf, nachdem ber Topf feft
jugedecdtt morden, in einem Wafferbade nahe jum Sieden
erbigt, und einige Minuten bavin erbalten. Hierauf Wird
bag Fliffige abgefeibet und der Rhdfiand flare ausgeprefies,

Hermbft. Deftiliirbundd, ’_Il

337
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Sener filiffige Eptraft wird Hlevauf mit feinem glefchen Lin-
fange bes geretnigten @pivitug, vom Dem oft gedbachten Al-
tobolgeBalt, gemengt, und flr jedes Quart bes Glemenges
mit einem Plunde Suder verfuft. Dem Sangen werbden
noch jugegeben:

®ervtirynelfen-Effeny 4 Loth,

Kardamomen: Efeny 2 —
flir jedes Quart berechnet, TWenn bdie Fluffigfeit fich ge:
flact Bat, wird das Klare abgegogen, bder triibe RNudfiand
fingegen filtrivt,

§.' 536.

Nuf+NRatafia.  (Rataha de Noix).

Sur Darffellung diefes Ratafia werden Wallndffe

im noch grinen SBuffande erferbert, Man nimmt fie vom
Baume gu der Reit ab, wo bie barte innere Fruchtchaale
noch nicht ausgebildet ift. Man bringt folche in ein weites
Giefaf und gieft fiebendes IWaffer davauf, um fie abjubyri-
Pen. Man giefit nach ciner Stunbe dag Waffer ab und
faltes bartber, worin man bdie NUJTe noch 3 Stunden lie-
gen (a6, DNun werden fie in Stlde gerfchnitten, und in eine
irdene Dlchfe gebracht, fo, dafi diefe bis auf § {hres Naus
mes, bdamit dngefiillet wird. Flr-jede 25 Sthd folcher
iffe, fekt mon bie @cdhaale von elner grofen  frifchen

Gitrone hingr, und fiillet nun bdie Dlchfe mit dem oft
gedachten reinen ©piritus voll; n welchem Suftande fie nun
4 bis 5 TWoehen bebarven, mworauf die geiftige Fliffiakeit
abgegoffen wird, Diefe Ertraftidn wird nun mit fo viel
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reinem SBaffer ‘vermenat, bdaf (fe AlFobolgehalt auf 44
Procent Richter oder 6o Tralles gurted Fommt, worauf
bag Gange, fir jedes Quart berechnet, “mie einem Pfund

verflifit wicd. Der FiO{figfeit wird ferner gugegeben,

fir jebes Quart berechnet :
Gerlirgnelfen: Effen; 4 Loth,
Stmmt : E(feny 3=

e, : el
uberlaft nun Bas Glange der von felbft erfolgenden

\J

jiehet das Klare ab, wund filtrict den triben

8. 537
Ve JIje

AWadyholderbeeren s Natafia. (Ratalia de Genévre),
Bur Darfiellung bdiefes Liqubrs, werden. die Wa hhol-

be

derbeeren, im. vdllig reifen frif gefammieten Sufta
ecfordect, § Pfund derfelben werden whilig erquetfcht, dann
mit dem frifch berelteten Pulver vons

Anigfoamen 5 foth,

Gorvianderfanien §rrdas

Angelifarouryel IR
gemengt, dag Glemenge mit 10 Quart reinem TWaffer fbey:
goffent, Blerauf in einem TBafferbabe 48 ©tunden in
Digefiton erbalten, endlich aber 30 Minuten (ang gefocht,
Die Eptrattion wird nun durdigefeiber und ber Rk tand
ouggepreffet. Das Ausgepreffete wird mit feinem gleichen
Umfange gereinigtem @piritus, wven 8o Procent Alohol
nach Richeter oder go Procent nath Tralles gemengt,

Q2




e —
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Bierauf mit 16 oth Juder, fir jedes Quart, verfifit, und
dann noch gugegeben:

Simmt=EfTeng 6 Loth,

telfen - Effeny 4 —

Mustatennuf-Effeny § —
flic jedes Quart berechnet, Nachdem die Fllffigleit fich ge:
flavt Hat, roird bas Klare abgejogen, der RiadFand hingegen

filteirt,

SiBein s NRatafia. Ratalia de Raisin).

Su bdiefem Liqubr werben dle fthinffen reifen Wein-
traunben, 3 BD. Musfatellertranben ausgemwdblt.
de Beeren mwerden von den Kammen forafdltig abge:
fondert, dann leicht gedrldt, obne die Kerne ju gerquetfchen,
Hievauf der @Gaft ausgepreffet. Der Saft wird mit feinem
gleichen Umfange gereinigtem ©piritus, vom oft gedach:
ten At€oholgebalt, verfept, dbas Gange mit 16 Loth Suder,
flir fedes Quart berechnet, verfifit, Bierauf noch Bingu ge-
geben, und jwar fir jedes Quart berechnet:

Rimmt - Efeny 3 Loth,
®ewircynelfen - Efjen; 2 —
Ambra - Effeng 5 Tropfen.

Dag Glemenge bleibt nun bis gur erfolgenden Kidrung ru:
hig legen, worauf das Klave abaejogen, bder tribe Theil
aber filtvice roird. '
§. 530
UngelifarNRatafia. (Ratafia d’Angelique).
Tan bedient fich blersn der noch grinen Stengel der
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34t
AngeliCapflange. ©ie werden forwvohl von ben Bldt:
tern, als von allen anflebenden frembdartigen Theilen gevel
niget, dann 20 Pfund derfelben, chne fie gu gerflelnern, mit
10 Quart Waffer €alt tberaoffen, und nach dem Seitraum
von 43 @funden, eine halbe Stunde long in gelindem
@ieden erbalten, Das Fliffiae witd nun burchgegoffen,
und ber Nudffand ausgepreffer. Das gange Flulbum wird
bierauf mit feinem gleichen Umfange desd gereinigten pirl:
tug, vom oft gedachten AlEoholgehalt gemengt, mit =4 Loth
Suder, flr jedes Quart berechnet, verflift, und dann Hingu
gegeben:

Bimmt: Effeny 4 Lotd,

Macis-Effeny =2 —
fliv jebes Quart bevechret.' Oach erfolgter Ridrung wird
pas Klare abgejegen, ber tribe Ridfand aber filtrice,

§. 540.

Jenes find dic gewdhnlichen in frangdfifchen 'und deut:
fchen Liquorfabrifen befannten und jubereifeten Ratafia’s,
Man fann folche feicht vermehren, wwenn man nody anbere
Friichte doza anwenden, ‘ober mebrere ber erbrerten unter:
sinander, auf dfnliche Weife verarbeiten wIll, und fo die An:
3000 Der Ratafin’s febr verviclfaltigen, wm bden Gefdhmad
bes abnehmenden Publitums ju befriedigen, IBir begniigen
ung eine Erdreerung derjenigen geaeben ju Baben, melche
am baufiglten verlangt werben.




Sunfiehnter Abfchnitt.

Bon' der rafionellen Kenntniff der' Natur und Suberel-

tung ber Clixirartigen Ligqudre.

§& 541,
Allgemeine Bemerfungen.
E‘Rir‘ bem Namen Elixiv (Elixiriom), bejeichnet man in
ber allgemeinen , Bebeutung elnen  mit TWein ober mit
SBeingelf gemachten Aufguf verfchicdener gewirzhafter
@ubflangen.  SBerben, biefe im  gefidrigen Berbaltnif mit
Qudter verflift, fo. entfiehben bdaraus die €Clirirartigen
Liqubre, Die franybfifchen Liqudrfabrifanten, beeichnen
bergleichen Subereltungen bald mit dem SNamen Elipir,
batd Liqubr, bald Waffer (Ean), Wegen bder. Aehn:
lichFeit, welthe fie mit den -in bder Arzencifunft bereifeten
Eliriven, In ber Jubereitung befigen, BHabe ich fie jufammen
genomuien -unter tem Namen Elipive bier aufgefielt,
§. 542,
Qene Eliplraveligen Liqudre unterfheiden fich von
den anberroeitigen Ciqubren fberbaupt dadburch, bdaf folche

nlht durch bdie Deflillation jubereftet werden. . BVon den

-

]

e -

g

.
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Erime’s unfer{chelden fie fich dadurch, bdap fie elnen ge:

favbten Suffand befigen. Von den Oelartigen Liqubren

dadurch, daf fie Feine dtherifcheDele als Sufag befommen,

auch mit weniger Suder verfifit find; und von ben Rota«

fia’s find fie dadureh verfthieden, daf ju ibrer Bubereitung

Eeine frifche ©afte der Fi

¢hte und BDeeren genommen werben,

QVon diefen Elipivivartigen Liqudren find folgende befannt,

SEubaf «Elirir.

Diefes Elipir,

(Elixir de Scubac).

in Franfreich fchlechtweg

@tubak genannt wicd, pfleat man nach febr verfibiedenen

Borfdriften angufertigen,
folche angefehen werden,

Die bler folgende Fann als cine
woburd) man bdas ebelffe Prodbuft

geroinnt,  Als WMaterlalien werben doju erfordert:

Angelifarouryel

Simmttaffia 3 —
2Wachbolberbeeren 4 =—
Anisfamen § =—
Korlanderfamen ok
dle friftchen ©chaalen von grofien Citronen I3
Gafran G = s

" .
Sene Materialien roerden geckleinert, mit 10 Ouart

gereinigtem @piritus, von 8o Procent Alfobol nach Nih:
g )

ter oder 9o Procent nach TLralles, in ecinem fbicklichen

®efage Gbergoffen, und Bel der

5 :
~emperatur von 30 big

40

Gvad Reaumur, adht Tage lang in Maceration erhalten,

worquf das Fluffige durchaefeiber und der Nilidtand ausge:
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preffet wird, Dle Flliffiglett wird nun mit 12 Pfund
Sumpenguder-Syrup verfift, uud bdann 2 Quart
Orangenblithwaffer (5. 563,) und 6 Quart defiillivs
tes. Waffer hingu gegeben. Wenn die Filiffighelt fich gefldve
bat, wird das RKlare abgegogen, der triibe RKidfand Hinge:
gen filtrirt,

§ 544
Wermuch s Elixiv. (Elixir d’Absinthe).

Bu deffen Darftellung twerden folgende Materlalien e
fordert:

frodne BlAtter vom TWermuth 10 Loth,

Citronen 12 @Gtad,
Nachdem der Wermuth Flein gebadt iff, werden die Ci-
tronen mit der @dhaale in Eleine @tide gerfchnitten, nun
bag Gange mit 10 Quart des vorher gedachten gereinigten
@piritus Falt {ibergoffen, * dann vier Stunden fang damit
in Berlhrung gelaffen,  worsuf bdie Sllffigeeit burchaefeifet
und der Ridftand gusgepreffet wird. Dag Fluidbum wird nun
mit feinem gleichen Umfange von deffillivtem TWaffer verfest,
bierauf flir jebes Quart berechnet, 24 Loth Lumpen-
guder jur Berflifung angerendet, und dem Gangen flr
febes Quart jugegeben :

Bimmt : Ejfeny 4 fotbh,

Sustatennuf - Effeny ‘2L —

Wenn das Gange fich gefldret Hat, wird das Klove abge
goffen, der tribe Radftond bingegen filtrire,




§. 545
QagersElipir. (Elixir de Chasseur).
Dicfes Fager=Ellpir, welhes bel den franzbfifchen

fiqubrfabrifanten, unter dem JNamen des Jhgermwaffers
(Eau de Chasseur) befannt iff, erforbert ju feiner Rube-
reitung nachfolgende iaterialien:

floventinifche Biolenwuryel 5 Loth,

Musfatennuf I

K=

Angelifatrourgel

=]
o]

5

Snqgber —

(4

Jene Matevialien werden gerfleinert, Hievauf mit 10 Quart
gereinigtem @pivitus, von dem oft genannten Alfobolgehalte
tibergoffen, . bei dber Temperatur von 30 Grad Neaumur 8
Tage lang damit in WMaceration gehalten, dann aber durd-
gegeffen und . der Nadffand ausqepreffet. Der geiffigen
Fllffigeit voerden nun 10 Nfund Lumpenguder, nebft
10 Quart Pfefferminzwaffer?), jugefet, und bas
Gange mitder gritnen Jndigo-Tinfeur (§.408.) gras:
grun gefarbt, Benn das Elipir fidh gePldrt bat, wird
tas Klave abgegoffen, bder tribe Rudfand Hingegen filtrire,

Magen; Elivir.  (Elixir pour I'Estomac).

Hiersu mwerden an WMaterlalien erfordert:

*) tm das Pefferminswaifer ju beveitew, bergicit man
in einer Defiillivblafe  Pfund trockne jectletnerie Pfef-
munge mit 15 Quart Waffer, siehet 1o Duart fiber den
SHelm,  trennt vas Defillat vor dem davauf fehmwinmens

[

den Dele und hebt es jum Gebraudy auf.




Salmugrourgel

Rosmarinblatter 1L —
SRajoran 2 —
Lavendelbl{ithen T —

trodne Pomranzenfibaalen § —

trodfne Citronenfchaalen 3 —

fardamomen 3 -
Musfatennuf 2F —
Simmtfaffia 1§ —
Glerwlirgnelfen I —
Glalganthmurgel 13 —

Sene IMatericlion merden gerfleinert, ju Pulver geftofen,
und bievauf mit 1o Ouart gereinigtem Epiritus, vom oft
gebacheen ?Iil'af)olgebalr., ubergoffen, bei 30 @rad Reau:
mur 8 Tage long in Maceration gelaffen, bdann  bas
$llffige duvchgegoffen und der NRidftand ausgepreffet. Die
Fliffigleit wicd mit 1o Quart deftlilirtem TWaffer verfet,
und mit 12 Lofh Sucker, flir jedes Quart berechnet, ver:

{lift, dann geflart und filtvivt,

6. 547.
Cngel :Efigfr. (Elixir des Anges).
Rur Darfielung bdiefes fo genannfen Engel-Elipirs,

werden an Weaterialien erfordert:

immitkaffia 8 fLoth,
Sewiirgnelfen ofl —
®alganthrouryel 38 —

Sngber




Slitwerturgel

Mustatennuf £ -
Kardamomen T
Subeben ) Qe
florentinifche, Biclentonrzel 1L /—
Pomrangenfchaalen R
Citronenfchaalen Y WL

Sene Matevialien werden {m jecfleinerten Buffande, mit
5 Quart bes oft gebachten gevelnigten @pivitus ubergoffen,
8 Tage long damit in Maceration gelaffen, bierauf aber
bas Fliffige filtrive und bder RbdFand auggepreffet. Das

Gliffige wird mit feinem gleichen Umfange Rofenmwaffer

verfelt, bierauf mit 16 Loth Juder, flrs Quart berechnet,
ver(ifit. Wenn ber Lqube (i geflare bat, wird das Kiare

nbgegogen, der Rudfand aber filtrivt,

£ 'r/n
Je 40,
10 (1 1fse i o el $
5"“»11"\{{,[;. (Elixir vitale)

ur Darftellung diefes fogenannten Lebens:Elpire,

werden an Materialien erforbdert:

Simmttaffia 4 Qoth,
Gewlrynelfen e L
Kacdbamomen oL
Macis Ko
florentinifche Wiolenmwursel s ppa
DRbodiferholz e
SitronentaelifTe Lo o

Siernnontha
Qitronenjchaalen
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Sene Materialien wwerden gerfleinert, * Hlevauf mit § Quart
bes oft genannten @piritus dbergoffen, und 8 Tage lang
bel 30 Grad Seaumur damit in TMaceration gelajfen,
worauf die Fliffigfeit durchgegoffen und der Riadffand qus:
gepreffet wird. Dag Fluibum wird nun mit 2 Quart Ro-
fenmaffer und 6 Quart deftillivtem Taffer verfekt, bann
flir jedes Quart mit 12 oth Cumpenguder verfift, und
julept 12 Sran Mofdus Hinju gegeben.  TWenn  dos
Elipiv fidh geflirt bat, mied das RKiare abgejogen, der
triibe NOdffand Hingegen fiftrive,

§. 549

Barbados:Elirir. (Elixir de Barbados)

L

9ch nenne bdiefen Liquor Davbados=Elipir, weil e
burch die Snfufion beveitet wird.  S[n bden franydfifchen i
qubrfabrifen ift ev unter dem Namen von Eau de” Barba-
dos befannt., &cine Bubercitung wird folgenbermafen ver:
anflaltet:

Simmttaffia 8§ Loth,
im jerfleinerten Suffanbde, werden mit ben frifhen ©dhaalen
von 15 grofen Citronen gemengt, und In einem Gefife
mit 1o Quart des oft genannten Spiritus Gbergoffen, ‘und
8 Tage damit in MWaceration gehalten; worauf das Fluidbum
abgegoffen und der RNidfFand ausgepreffet wird. Das Flhf-
fige wird nun mit fefnem gleichen Unifange beffilliefem LBaf:
fer verfest, wumd mit 24 foth Suder, flr jedes Quart be

rechnet, verfuft: Dem Sangen werden noch gugegeben;




Banillen - Efeng 1 Loth,
italidnifches Citronendl 5 Tropfen,
fur jedes Quart Derechnet. . TBenn . der Siqubr. fich qefldet
bat, wich das Kiare abgegoffen, bievauf aber das Tribe
filtvive,
§.. 550,
®atuss Efiriv. . (Elixir. de  Garus).

Diefe in frandfifhen Fabrifen febr gebrauchliche Su-
fammenfepung, iff mebr eine bifterlich fhige Medigin, als ecin
angenchm {chmedenter Ligndr.  Die Darftelling biefes Eli:

rirs erfordeet an WMaterialten:

Gemirynelfen 1 foth,
BimmtEaifia 3 —
Muskatennuf 25—
Myrrhen G-

Aloe 4 —
@afran 2 -

Jene Materialien werden zerfleinert, Hlevauf mit 1o Ouart
des oft gedachten @piritus Obergoffen, und 4 Tage fang bei
30 Qrad Heaumur damit in Digeftion erbalten, mworauf
die iliffigkeit abfiltrict und der Ricland auggepreffot roixd.
Die Flhfiigheit wird nun mit' 9 Quart Waffer verdiinnt,
und dann, flr jedes Quart des Gemenges, mit of Qoth
Buder verflfit, und julept noch r Quart O rangenbifiths
maffer gugefegt. Wenn das Sange fich gef(det hat, wird
bas Kiare abgegogen, der tribe Theil Gingegen filtrict.
§. 551,
3n- Frankreich bereitet man diefes Elipir aud jumei:




R
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fen dergeffalt, baf bie oben genannfen Materialien mit dem
SWeingeifte Gbergoffen, bder Deftilfation unterroorfen toerden,
worauf bdag Deftillat mit dem Safran bdigevirt, fobann
filtrict, mit SWaffer bis jum Alfoholgehalt von 4o Ridhter
ober 53 Sralles verdliinnt, bdann mit 1 Quart Oran:
genbllithwaffer verfest, und mit 24 Loth Suder, fir

jebes Quart gevechnet, verfift wird

_g. 552,
Thee« Elipir. - (Elixir. de Thée).

Diefes Elirir ift fefner Natur nady nichts anders, als eine
mit WBeingeift verbundene und mit Juder ver(lifte Ertraf:
tion vom THee. Bur Darflelling deffelben toerden 18 Loth
einer feinen Sorte T hee mit' 6 Quort veinem TWaffer fie:
dend Beif Ubergoffen, und bder Aufguf eine Stunde lang
fteben gelaffen, worauf. folcher durchgefeifet woird. Das
Durchgefeihete wird mit felnem ‘gleichen Serviche gerelnigtem
©piritus, “vom oft gedadjten Alfsholyehalt, gemengt, und
bann miti12 Loth Buder, flir jedes Quart berechner, ver-
flifit, - Bem s ‘qefdllig ift, “der €ann bei der Infufion
ein Loth ©ternanis ober eln Quenthen BVanitlle ju:
fegen, um bas Angenehme des Gerudhs und Sefthmads in
dem baraus beveiteten E(ipir ju vermehren,

§. 553.
Eliric aqus ficben Samen. (Elixir de. sept
graines ).

Sur Darflellung bdiefes Elirirs, das in der franbfifchen
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fiqubrfabrifation Eau de sept graines genannt wird,
werden folgendbe TNaterialien erforbert:

Gavottenfaren, :

&elleriefamen,

Klmmelfamen,

Kenchelfamen,

Anigfamen,

Rbmifcher Kimmelfamen,

Amenfamen von jedem 12 Loth,
werden, obne fie ju gerfleintern, mit ro Quare gereinigtem
@piritus, von dem oft gebachten Atkobholgebalt, Gbergoffen,
und acht Tage lang damit in Maceration erbalten, moraif
bie- Ereraftion durdhgefeibet und der RidFand auggepre|fet
rird.  Dag Eliric wicd nun mit feinem gleichen Umfange
deftillivtemn Waffer. gemengt, bievauf aber, fli jebes Quare
bevechnet, mit 16 Loth Suder verfuft, nach erfolgter K(a-
rung das Klare abgegoffen, ber friibe Rdftand aber filtrice,

8. 554.
Sonnenthau Eliyir. - (Elixir de ros-solis),
Diefe urfpringlich deutfche Jubsreitung, welche auch

fdlechtmeg Roefolis genannt wird, mit cinem andern un:
fer ‘diefem Dlamen befannten Liqubr, der durd) die Deftilla:
tion Dereitet wird, aber nicht vermedfelt roerben barf, wird
folgenbermafien durdh die Snfufion jubereitet:

Bimmttaffia 1 foth,

Kardbamomen T il
Glorentinifche Violenwurgel 1 —

Macis Q =




2=

et =

Anisfamen

@hfbolyrourgel 1z —
@afran O
frifche Qitronenfhalen Iz —

werden jertleinert, Bierauf in cinem fchidlichen Sefdfe mit
5 Quart des oft gereinigten @piritus {ibergoffen, und bamit
8 Tage lang bei 30 Grad Reawmur in Maceration erhalten.
Die Fliffigeit wird nun durchgegoffen, der Ridftand aus:
gepreffet, dann mit feinem gleihen Umfange deftillirtem
siBaffer verfest, und mit 16 Loth Juder, flir jedes Quare
berechnet, verfft,
§e 535
©iiflingssElixiv. (Elixir doucette).
Sur Darftellung diefes Elipirs rerben erforbert:

frifhe Pomrangenfchaalen 16 Loth,

frifebe Citronenfthaalen 16 —
Diefe roerden mit 3 Quart des oft genannten gerelnigten
@piritus Ubergoffen, 6 Tage lang damit in Maceration
gelaffen, Bierauf durchgegoffent und der NRidfFand ausgepref:
fet. Das Fluibum wird mit feinem gleichen Umfange be-
fiillirtem TBaffer gemengt, mit 24 Loth Juder, fur das
Quart bevechnet, verflfic, und gulest nody hivju gegeben:

achtes Citronendl 20 Tropfen,

Yerolidl 20 -
Wenn das Gange fich geflare Hat, wird bas Klave abgegof:
fen, der trlibe Sudfland aber filtrirt,

——
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Sedyyehnter Abfchnite,

Bon der rationcllen Kenntniff der Natur und Subereitung

Der feinern anberweitigen LUqubee.

—ee e

§. 556,
Allgemeine Bemerfungen,
(‘Es ift berelts fritber Bemerft-worben, baf in Ber allgemel:
nen Dedeutung ‘alle mehr oder weniger jufammengefeste und
durch vielen Suder ‘verflifite BDranntweinarten, mit dem N
men ber Liqubre bejeihnet werben,” Da man inbeffen’ ‘el
nige Aeten audh unter andern befondern Denennungen in den
Handel ju bringen pflegt, o find biéfe, woie’ die Eréime’y,
ble Dele, die Ratafia’s, die Eliplre; nadh {Bren Un-
terfeheidbungsmerfmalen und der Ave ihrer 3ubcrritnng, uns
ter den befonbern Abfchnitten anfgeflibre worben, roohin fol:
dhe gehdren; dagegen nun audy denfenigen feinern Arten der
gufommengefegten Liqubre, melche vermbge der Art 1hrer Jue
bereitung, den vorhergehenden nicht beigerechnet merden Ebn:
nen, Pier ein efgner Abfthnitt gewidmet werden foll,
§. 557,
Jm deutfden Handel mit Ciqubren, werden
Heemb, Deiffichanf, 8
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drel- Houptarten-unterfchieden, ndmiich dle franydfifden,
e ©anglger und bdle Dreslauer. le find unter
perfchicbenen Penennungen befannt, bdie fich theils auf das
Hauptnaterial beyiehen, woraus foldhe bereltet morben find,
theils auf die 2Birfung, thells auf den Namen ihres Erfinders,
theils ift ibnen der, Name willELbrlich befgeleget worden, Oft
bat man einen frangdfifdhen, einen Danjiger unbd ei
neneHreglaner Loqubdr unter denifelben Otamen, bdie Su:
fammenfeBung. Weidit aber bel jebems Fabrifate, von der des
anbdern ab; bdaber in dem Fall, wo dlefes ftatt findet, wvon
jeder eingelnen Bubereitung Nachricht gegeben rerden foll
§ 550.

Peyor wir indeffen jur Subereitung biefer Liquire felbfi
fdhreiten, -muf; exff: dlg, gur Dapftellung bt’l;l‘n‘lbf!l erforder:
liche Subereitung von. avomatifchen Waffern und Spi-
rd tu 8-gelehrt, werden, die oft-blvf unter beflimmeen Waafyers
haltniffen unter einanber gemenat werben, um als Produft
diefes Gemenges, und it der Berflifung mit Buder, den ver:
fangten. Liqube davguffellen. Jch merde. dbaher -digfen ADfehnite
in; drei befondere Abtheilungen jerfallen; wovon die evfie die
Subereitung der avomatifchen I a(fer, diegmeite dle
Rubereitung decaromatifdhen ©plvitus,unddledricte,
die Bufsmmenfebung dee, Siqubre RIDR, in fih begreift.

Crfte UbtHeilung.
Lot der ubeteitunig der avomatifchen Wafer.
§.-550.
Mit dem Namen aromatifde IWaffer, werden




bfer dle bdukch die Deftilfation bdes relnen SBaffers Gber
viechbare aromatifthe Begetabilien erhaltenen Deftillate be:
jelchnet; welche jur Sufemmenfebung der feinern Siqubre, in
den Defiillationsanflalten ffets vorrdthly gebalten merden
miiffen. Vot allen Dingen gebdren Hierher: 1) dag No-
fenwaffer; 2) das Orangenblithmaffer; 3) bdas
Simmtwaffer; 4) das Nelfenwaffer; 5) dag Me-
iffenwaffer; 6) das Kraufembngwaffer; 7) bas
@albeiwaffer; 8) bas favendelwaffer; o) bdas
Dittere:Mandéltvaffer Auch Eann ‘man nadh Erfor-
dernifi, aus jeber beliebigen riechbaren und mit aromatifchen
©toffen belabenen Subfianj, ¢éin folhes riechbares War:
fer anfertigen.
§. 560.

Die Wildung foldher Whffer, grinbet fich auf die Ber:
bindung eines reinen Waffers, mit den riechbaren aroma-
tifdhen oder den &r[}m‘rifrh:ﬁ[lg\‘u Deftandtheilen jener
Gubftangen; je mebr eirte gegebene Maffe Waffer von bie:
fen aufjunehmen vérmag, um fo ftacfer und rviedhbarer roichd
bag baraus beffllivee Waffer. & iff baber bauprb.;‘ingung
bet ber Subéreitung cines folchen riechbaren beftillicten SCaf:
fers, bap dein davlber abjujichenden Toaffer fo wiel won
der viehbaren Subfiang gegeben wird, ag erforderlich iff,
fich mit &tberifch - Sligen ober fonftigen riechbaren aromatifcen
Theilen fattigen gu Ednnen; dagegen man auch wmieder Sorge
tragen muf, DAp dlejenigen dtberifchen Deltheite, telche, aus
Wangel ihree Loslicheeit im Wapjer, falls foldyes fchon mit
abnlichen gefdreigt ift, nach beendigter Deftillation auf dem

32
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Baffer fhwimmend gefunben twerben, Ddavon getrennt mey
den. ©a findeffen dergleichen TBafjer febr gefchicdt werden,
eine grifiecre Maffe des Oels aufldfen ju Eonnen,  wenn
folche mit einigen geiffigen Theilen verbunbden find, fo iff e8
febr qu empfeblen, Dbei bder Bubereitung folcher fir die i
qubrfabritation beftimmten S8hffer, jene Regel allgemein ju
beobachten.
§. 561,

aBas die fpecielle Bubereitung foldher rviechbaren bdeftil:
{irten SBaffer betrifft, fo Eann bdiefelbe nach einer allgemeinen
Sorm veranftaltet woerben; wobei man von der ju deftilliven:
ben @ubftang, wenn fie im frifden Suffande angeroenbet
witd, 4 Pfund, wenn fie Hingegen im frodnen Suffande
angetvendet woird, T Pfund wabit, folshe im Deftillirgerdthe
mit 25 Plund (= 1o Berliner Quart) reinem Waffer und
einem Pfund gercinigten Spiritus {bergieft, und bel gelin:
der Hige 122 Pfund (= 5 Quart) uberzichet, .auf welde
Beife man ficher feyn Fann, ein fraftoolles Deftillat ju er:
falten. SB[ man dem Ganjen vor ber Deftillation noch
5 Loth Pottafche gufegen, fo werden die riechenden Theile
noch mebr entwidelt und das Deftillat gewinnt an innerer ®dte,
Diefer allgemeinen Regel gufolge, fann man die Jubereltung
fener vorber genannten IBAffer folgendermafen veranfialten.

§. 562.
Rofen-Waffer.

Bu deffen Deftillation mwerden 5 Pfund frifch abge:

piiikte Dlumenblatter®) der Centifolien:NRofe, in

¥) Wenn man feine frifche Rofenbidtter bat, fo Fin-




&

elner dagu paffenden Deftilfirblafe mit 10 Quart reinem
Gevuchlofem Brunnen: oder Queliwaffer fibergoffen, 1 Pfund

97

gereinigter @piritus, von 80 Procent Richter oder go
Procent Tralles, nebff 8 Loth Pottafdre hingu gegeben,
und nun fo Tangfam wie moglich, 5 Quart Fllffigeeit fber
den Helm geyogen; welhes Deflilfat nun ein Fraftwolles
Rofenwaffer darftelt.

§. 563.
L‘.raqgenblﬁztj:iﬁaﬁcr,

Zu beffen Darflellung werden 5 Pfund frifdh abge:
pflidte Pomrangenbifithen, ober an deren Grelle
7 Pfund eingefalzene, mit 1 Pfund Spiritus und 10 Quart
TWaffer in einer Deflillivblafe {ibergoffen, 8 Loth Pott-
afdye jugegeben, und nun fo gelinbe ale mbalich, 5 Quart
Sh(figheit Gber den Helm gejogen.

§. 564
Nelfenblumen-Waffer.
Bur Bubereitung beffelben, merden 5 Pfund frifh ab-
gepflifte Blumenbldtter ber braunen Garten-
nelfe*) in bder Deftillivhlafe mit t Pfund Spivitus und

et an deven Stelle eingefalsene angewendet werden;
nur ift ¢ algdann nothwendia, flatt 5 Wund frifder,
7 Pfund eingefalsene in Unrendung g feben,

*) I Crmangelung der Gavfenmmelten und weil fie febr
Foftbar find, fann man ein dbnliches defiillivies 9Waf:
fee beveifen, wentn figtf jeney BVlumenbldfter der

Gartennelfen, 16 Coth Gewdirgnelfen, im vorher

geviiofienen 3uftande, i denfelben Berhdleniffen mit Spi-
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1o Quart MWaffer Gbergoffen, & Loth Pottafehe juaefest,
und Bievauf langfam 5 Quart Gllffigteit iberbeftillive,
§ 565.
Bimmt:-Baffer.

Bur Jubereitung bded Simmt: Waffeis bedarf man Fel:
nesweges des febr theuven, oftmals febr fchlechten achten
Simmtg; feine Stelle vertritt vielmehr die viel woblfellore
unbd dabei weit Eraftoollere Bimmtfaffia. Man gerfibfit eln
Pfund derfelben ju Pulver, dbergieft folhes in der Deflile
lirblafe mit 10 Quart TWaffer, 1 Pfund Spiritus und 8
foth Pottafche, und zichet 5 Quart Flhffigfeit {ber ben
Helm,

§. 566.
Meliffen-Waffer.

Man wAblt dagu reine von,K den tingeln befreiete
Dlatter der Citronenmeliffe’) im frifchen Buffanbde,
5 Pfund (oder 1 Pfund trodne), fberglefit folche mit einem
Plund Spiritus und 10 Quart Waffer, fet & Loth Potte
afdhe bingu, und glehet durdy langfame Deftillation 5 Quart
Gliffigkeit {iber ben Helm.

§. 567
Kraufemiing. Waffer.
Ru bdeffen Darfiellung werden dle von den Stielen be:

tug,  mit Pottafche und mit Waffer gemengt, der Deftil-
lation unterworfen rwerden,

Gtatt der Citronenmeliffe Eann, mit nodh beffern Cr=
fola, Bieran der thrfifche Deachenfopf (§ 219.) in
nwendung qefeht werdem,

s
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freiten BDldtter der Kraufembnye, im frifhen Suftande
5 Pfund, im trodaen 1 Phund,

nebft einem Pfunde Spiritus und 3 foth Poetafdhe ber

mit: 10 Quart affer,

langfamen Deftillation’ unterworfen, “und 5 Quart &ber den
Helim gegogen,
§. 568.
Salbep-MWaffer

Man wihle hievyu in jedem Fall die- feifch gepfliidten
BDlatter der Saldey, wenn man es Haben Lann, mit den Im
Aufbruch begriffenen Biumen, 5 Phund, fbergiehe folche in
ber Deftillivblafe: mit ecinem Pfund  Spivieus, nebft 1o
Quart Waffer, fest 8 .Loth Pottafdhe Bingu, und glehet
5 Quart diber’ ben Helm,

§. 560,
SavenbelbriithenzWalfer.

Bu deffen Darfiellung wihlt man am bHeffen die frifihen
noch nicht vdllig aufgebrochenen Lavend elblum en, abge:
ftreift von ben @tingeln, weil die getrodneten fmmer Fuviel
von {hren riedhbaren Theifen verforen Gaben. Bon diefen
werden 5 Pfund, in der Deftillivblafe, mit elnem Pfund
@piritus, neb¥ 10 Quart TWajfer ﬁbeggoﬁ'm, 8 £oth Potes
afche gugegeben, und nuw langfam 5Quave Filiffigeele - dber
ven Helm gegogen,

§. 570.
Ditter-MandelsWaffer,

®ag bittere Manbdel- Waffer, ju  bdeffenn Subereir
auch, ffatt ber-bittern Mandeln, dle von ber §
Schnate befreieten Kerne der Pfivfhigen und Apsr
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fen, fo wie ber Pflaumen angemwendet werden Eonnen,
weil fie in ibrer Grundmifhung den bittern Nanbeln fammi:
lich febr Abulich find, iff eine {anige Mifchung des TWa s
fers mit. Blaufdure und cinem elgnen in jenen’ Samen:
ternen entbaltenem dthervifchen Oele. Bermbge bder
Dloufdure, bdie febr giftig auf den thierifchen Organigs
mud wirft, fann ein folches Waffer der Gefundbeit febr
nacptheilig werden, bdaber man bei feinem ebraudy fehr
vorfichtig gu Berfe. gefen muf. Um bdiefes TRaffer in els
pem folchen Juftanbde bdarjufiellen, daf bel felner Anroendung
Felne ®efabr gu befitrchten iff, fann folgendermafien operice
mwerben. €3 werben 2 Pfund bittere Mandeln mit ef:
nem Sufaf von etwas TWaffer in elnem Morfer ju Brel
geftofen. Diefer wird In der Deflillivblafe mit einem Pfunbe
Epiritus und 10 Quart Waffer dbergoffen, obne Potts
afdhe gujufepen, worvauf 5 Quart Fliffigheit fangfom lber
ben Helm gejogen: voerden,
§. 571

3 abe bier nur die Subereitung derjenigen deftillir:
ten Wdffer fpeciell erbrtert, welche in der Liqubrfabrifation
buribaus niche entbehre toerden Eonnen; ich bemerfe ober
noch, daf day wo aus drgend einer andern aromatifihen
vlechbaren @ubftang, weldye Hier nicht verjeichnet ifi, es fep
eine Frucht, cine Rinbe, cin Kraut, ecine Blume,
dn Holy oder eine Wurjel ein foldpes' Waffer bereitet
werden folf, man foldye in den friber angegebenen Werbalt:
niffen. wit Waffer, Weingelff und cinem Bufok von
Pottafche deftilliven Eann, um daffelbe gang auf diefelbe
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fBeife barjuffellen, und da, wo ¢ erforderlich iff, felbiges
in ®ebraudy su feen.

Srweite Ubtheilung.
Bon der Subereitung der avomatifdhen Spivitus,
§. 572.

Roch Bdufiger als bdle deftillivten aromatifthen MWaffer,
werden die aromatifchen Geifte ober @piritus ge
braucht, um foldhe bei der Sufommenfesung der feinern
giqubren in Anwendung ju fepen. ‘Sie find nichts anbders,
als durch bden IWeg der Deftillation bewirfte Aufldfungen
ber aromatifden @ubffangen, bder dthervifdhen
Delesc in WelngeifF, fie werden baher auf dens fehr einfas
chen TBege der Deftillation gewonnen, wenn die befflimmiten Ma:
tevialien mit dbem daju erforderlichen &piritus in WMaceration
gefest werben, und dann das Gemenge Gber dent Helm gejogen
wird, Am beflen vervichtet man die Deftiliation im Waiferbade,

6. 573

WVon jenen aromatifhen Spirvitus mifen in
¢iner qut eingerichteten Liqubrfabri€  jubereitet und. yor:
rithig gebalten weeden: 1) Pomrangengeift; 2) Ii-
tronengeift; 3) Dergamottgeiff; 4) Jimmegeif;
5) Kardamomengeift; 6) NelEengeift; 7) Macis-
geift; 8) Mustatennufgelf; o) Kalmuswuryel:
geift; 10) Rbodiferholzaeift; 1) Khmmelgeif;
12) Anisgeift; 13) Wadholdergeift; 14) Korian:
derfamengeiff; 15) Fendhelfamengeif; 16) Carots:
tenfamengelff; 17) Dittermandelgetft; 18) Krau:
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femfinggelf; ¥9) Meliffengelfi; 20) Thymian:
geift; 21) Lavenbelblbthengelff; 22) Satbetgeifi;
23) MWermuthgeift; 24) Polepgeift; 25) Orangen:
blathageift; 26) Rofengelft; 27) BVanillengeift;
2t) @affafrasbholzgeift; 20) Majorangeift; 30)
Rosmaringeift; bderen Bubereitung folgendermafien ver:
anftaltet wird:
§. 574
Pomrangenfchaalen:Beiff

Rur Darftellung diefer geiftigen Flhffigfeit, roivd bie
viinneve gelbe Gruchtfchale von den vollig reifen Pomrans
jen, mit einem- SMeffer fo abgefchalt, baf ble darunter lie:
gende gelbe jdbe Haut gurdd. bleibt. Bon diefen Schalen
werben 6 Pfund, obne foldhe gu gerfleinern, in einem TWaf:
ferbadbe miit 10 Quart des gereinigten Weingeiffes, von Go
Procent Richter ober go Procent Tralled an Alfohol:
gebalt fibergeffen, 8 Quart veines TWaffer bingu gegeben,
und nun, nash einer vorausgegangenen 43{fundigen TMacera:
tion, fo lanafam tofe méglich, 10 Quart Fllffigieit iber den
Helm gegogen, welches Deftillat nun den verlengten Pom:
ran gengeift darflelit, - Man fann dieforn Deftillate nad) der
Deftillation nodh 20 Tropfen Neroli Sl gufehen.

§. 575.
€itronenzWeifl.

Um biefer jut erfertigen, toerden auf gleiche TWeife 6
Pfund der dinnen gelben Schaale vou reifen Citronen
in ecinem Baffecbade mit 1o Quart des worber: gedachten

geveiniaten ©pivitus und 5 Quart reinem Waffer dbergof:
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fen, unb nadh einer woraus gegangnen 4oftindigen Maceras
tion, 10 Quart Flhffigfeit, aany langfom {ber bden Helm
gejogen, weldhes Deftillat den verlangten Citronengeiff
davftellt, DRam fann demfelben noch 30 Tropfen Achtes
Eitronendl gufepen,
§. 576.
Dergamotten:@eiff,

Bu bdeffen Darftellung operivt man auf gleiche Weife
mit 6 Pfund der frifhen dinnen Schaalen von Bergas
mottenfrichten und 1o Quart Weingeift, nebft 5 Quart
WBaffer, indeny man nach einer vorausgefchidten 46ftindigen
Maceration, 1o Quart dber den Helm giebet. Kann man
fene Bergamottenfrlichte baju erbalten, fo werden
an beren @telle Halb Pomrangenfchaalen und Balb
Citronenfdhaalen angewendet, dem Gemenge r Loth
dchtes {talidnifhes Dergamottendl jugefest, und
nun das Gange mit der vorhergedachten Maffe an Spiritus
und Waffer Ubergofien, bder Deftillation untermworfen, und
10 Quart dber den Helm: gejogen,

8 577.
Fimme:Gelfh

Bur Darfellung des Jimmtgeifies, mwerdben 2 Pfund
der beflen 3tmmtEaffia, im jort jerffofenen Suftande, in
einem Bafferbade mit 10 Quart gereinigtem @piritus und
5 Quart Waffer dbergoffen, und nach einer vorausgefchid:
ten 48ftindigen Maceration, langfam 1o Quart Flhffigeie
Uber ben Helm gejogen. Dem Defiillate werden noch 20
Tropfen 3 immedl gugefent.




§ 576,
Kardamonfen:®elft
Man waHIt dagu die Kardbamomen nebft dben Sas
mentapfeln, 1L Pfund derfelben, im zerffampften Suftande,
werden (n einem TWafferbade mit 10 Quart’ Spiritus und
5 Quart Waffer dbergoffen, bdas Gemenge 46 Stunden (n
Daceration erbalten, bierauf aber, fo langfam wie mbglich,
1o Quart Flh{figeit dber den Helm gejogen.
§. 579.
Nelben:-Geifl
Bu beffen Subereitung werden 15 Pfund Gewlry-
nelfen in einem Mbrfer groblich gerflofien, Bierauf in dem
SBafferbade mit 10 Quart gereinigtem @piritus  und
5 Quart Waffer Gbergeffen, 48 Stunben lang in Macera:
tion erbalten, Bievauf abev gany fangfom 16 Quart Fllffig:
feit Uber den Helm gejogen.
§. 580.
Macisg-BGeift
Bu feiner Bubereitung rofed 1 Pfund Macls Elein ge:
badt, dann geftampft, und Blecauf in dem TWafferbade mit
10 Quart geveinigtem TWeingeift und 5 Quart Waffer Gber-
goffen, das Gemenge 48 Stunden in Maceration eralten,
dann aber gang langfam 10 Quart dber den Helm gegogen.
§. 5081,
Musbatennuf:-Geift.
Um blefen ju Bereiten, werben 12 Pfund MNusfaten:
niiffe in einem Dtorfer gerfampft, bievauf in einem LWafe
ferbade -mit 10 Quart gereinigtem TWeingelft und 5 Quart
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Waffer Gbergoffen, und nadh einer 4oftindigen Maceration
bes Gemengs, 10 Quart Fliffiakeit langfam &ber den Helm
gejogen,
§. 582.
Kalmuswuryel-Geif,

Um diefen febr avomatifhen Geiff ju ‘Dereiten, mwerden
3 Pfund trodne Kalmuswirieln mittel dem urjelt
meffer in Efeine Stiden gefchnitten, dann grbblich gerffofien;
und bdas Serflofene in cinem Wafferbade mit ro Quart ge
reinigtem @piritus und 5 Quart Waffer Gbergoffen, bdann
einer 46ftGindigen Meceration unterroorfen, und bievauf 10
Quart Flhifiglete gany langfam {ber den Helm gejogen,

§. 583.
Rbobiferbolz-Seift.

Bur Jubereitung biefes Geiftes, werden 4§ DPfund des
beffen Mbodiferholges im flein jerfchnittenen und jer:
ftampften Suffande, in einem Waffecbabe mit 1o Quart
gereinigtem @piritus und 5 Quart rvelnem Waffer fbergof:
fen, und nach 4oftindiger Maceration, 10 Quart Fii|figkeit
Uber den Helm gegoaen,

§. 564
Ktmmelfamen:Seif,

Man. wAhlt ju bdeffen Anfertigung 4 Pfund guten
KRimmelfamen, quetfcht foldhen in einem Mbefer, fo daf
fein Korn unjerquetfcht bleibt, fzbgrgfegt das Berquerichte in
dbem Bafferbade mit 10 Quart gereinigtem Spiritus und
5 Quart veinem TWaffer, und pichet nach einer vorpusge

S e
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(chideen 4Bftanbigen Macepation; 1o Quart Filiffighele dber
ben Helm.
§. 585.
Anis-Geifl

Man wablt BHiergu 3 Pfund veinen guten Anisfa:
men, jecffampft ibn in- einem Morfer, Ubergicht das Pul:
ver in einem TWafferbade. mit 10 Quart gereinigtem Spivi-
tus und 5 Quavt Waffer; und giehet langfam 10 Quart
Giliffigteft Giber den Helm.

§. 586.
TWadhholder-Geifh

|u deffen Dacftellung werden 5 Pfund vdllig reife
Wadhholderbeeren in cinem Mbrfer jerquetfht, das
Qerquetfhte hievauf {n einem oafferbade mit 1o Quart ge:
reinigtem ©piritus und 5 Quart Waffer bergoffen, und
tangfam 1o Quart Flhffigfeit Uber den Helm gejogen.

9. 587.
RKovianberfamen:Gelfl.

Ru beffen Anfertigung mwerden 2% Pfund Korianber:
famen gum jarten Pulver gerfiofen, folche in dem TWaffer:
bade mit 10 Quart gereinigtem Epirvitus und 5 Quart
{ibergoffen, und nach einer verausgefchidten 48ftindigen Ma-
cevation, 10 Quart Gber den Helm gegogen,

§. 588
Sendhelfamengeift.

Su feiner Subeteitung merden 3 Pfund Fendhelfa:
men, im Elein jerffampften Suftande, in dem IWafferbade
mit 1o Quart gerelnigten @piritus, und 5 Quart Waffer
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dbergofien, 48 Stunden damit in Maceration gebalten; Bive:
ouf aber langfam. xo Quart dbeeiden. Helmt gejogen,

§. 589.
€arottenfamen:-Seift,

Um diefen darguftellen, werden 4 P9fund Carotten:
famen inseinem Mirfer. ju Pulver geffofien, foldges im
Wofferbade mit 1o Quart  gereinigtem  Spjritus - und 5
Quart Waffer ibergofien, und nach vorausgegangner 48fin:
diger Macevation, ro Quart Fllffigheie dber den Helm ge-
jogen.

§. sg0s
Bitter-Mandel=Gelfl

Sur: Darflellung diefes geiftigen Fluidbums Ednnen, fart
ber bittern. Dandeln, -auch wvom dew Harten ©dhaalen be:
freiete Kerne der Phiefchigen, der Hprifofen und der
Pflaumen in Anwendung gefeht werden, weil folche
einerlel Grundmifhung mit den bittern Manbdeln befien.
Um ben Geift aus fetbigen ju berelfen, werden 2 Pfund
berfelben ir einem SMbrfer mit. Jufebung von etwas TWaffer
gu einem Brei gerfiofen, diefer Hledauf in dem Wafferbade mit
10 Quart @piritus und 5 Quart Woffer dbergofen;, - und
langfam 1o Quart §lifiigkeit Hber den Helm gejogen.

§. 591,
Kroufeming-Geif,

3ur Bubereitung bdiefer geiffigen Fihffigkeit merden,
2 Plund frif getrodnete Kraufemdingbldtter von den
@ticlen befreier, im verfleinerten Suftande ih dem Wa(fer:
badbe mit 10 Quart gereinigtem’ Spicitus und 5 Quart
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Raffer fbérgoffen, 48 Stunden damit fn Maceration gehal:
ten, blerauf aber gany®langfam o Quart Gliffigheit Gber
ben Helm gegogen,
§. 592,
Meliffen-Seift.

Bur Bubereifung ded Meliffengeiffes, wird bdie Citroz
nenmeliffe, ober an beren @telle noch beffer dle thiefis
fheMeliffe, (G 2rg.) tm frifhen nicht getrodneten Juftande
angewendet. 6 Pfund derfetben - befrelet .vou den @tielen,
werben, ofne verfleinert ju feyn, in dem TWafferbade mit
1o Quart gerelnigtem @piritus und 5 Quart Waffer dbers
goffen, und nach einer 4B(tindigen Maceration 10 Quart
Flhifigbeit fangfam: {iber den Helm gegogens Man fann das
Angenchme diefes Geiffes nedy mehr Hervor heben, roenn
man  dem Deftillate 30 Tropfen achtes Citronendl
gufeft.

§- 593
Thymian-Seifl.

U folchen ju bereften, wicd 1§ Pfund trodner Thy-
mian, im gerfleinerten Suftande, in bdem Wafferbade mit
10 Quart gereinigtem TWeingeift und 5 Quart Waffer dbers
goffen, 48 ©tunden bamit in Maceration erhalten, und
Blerauf 10 Quart Filiffigleit langfam Uber bden Helm gee
3ogen,

§. 594
Lavendelbldthen:Gelfls
Ru deffen Darftellung werden 6 Pfund frifche, oder an

deren ©telle 2 Phund trodfne Lavendelbihehen, in dem
DItIE
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Wafferbade mit ro Quart gereinigtem Spiritus und 5 Qnart
Waffer infundirt, 46 Stunbden damit in Maceration erbalt m,
und beranf 10 Quart §li(figheit dber den Helm gejogen, Dem
Deftillate Ednnen nodh 30 Tropfen Lavendeldl jugefept
foerben.
§. 595.
@albey:-Geift,

Man wablt ju . deffen Darfiellung am beffen die frie
fhen nichet getrodneten WBldtter vom Salbey, iibergichit
bavon 5 Pfund in dem Wafferbade mit 10 Quart gereinige
tem @pirttus und 5 Quart Waffer, und alebet nach elner
4aftlndigen Maceration, 1o Quare Filiffigheit dber den Helm.

§. 596.
Wermuth-Gel i

Bu beffen Darftellung roerden 2 Prund trodner
Wermuth, nebft den BDlumenfrospen, befrefet von ben
©tengeln, im jerbodten Buffande, n dem Bafferbade mit
10 Quart gereinigtem Splritus und 5 Quare Waffer ber:
goffen; 48 @tunden lang in Meceration erhalten, und Bier:
auf 10 Quare Fliffiglelt langfam tiber ben Helm gezogen.

§. 597
Poley-Geifh

Uim den Polepgelft ju berciten, werden 5 Pfund frifch
gefammelter Poleymiinge (5. 224.), im Elein gehadien Su:
flande, 0 einem Wofferbade mit 10 Quart gereinigtem
@pirttus und 5 Quart Waffer dbergoffen, 48 ©tunbden in
Maceration erbalten, bieranf aber 10 Quart langfam fber
ben Helm gegogen.

Aa
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§. 598
Orangenblithen:Seifi,

Aur Darftellung diefer febr mild und angenebm riechenden
Flafligfeit, merden 5 Pfund frifch gefammelte Blumens:
blatter von Pomrangen, oder 7 Pfund elngefalaene,
in bem TRafferbade mit 1o Quart gereinigtem @piritus,
nebt 5 Quart Taffer Gbergoffen, -und nadhy 48fthndiger
SRaceration, . 10, Quart Fliffiotett gang langfam fiber ben
Helm gezogen. Dem Deftillate woerden 4o Tropfen MNeros
({00, gugefekts o

§» 599
Rofen-Selft,

Man fammiet gu feiner Bubereitung 8 Plund frifh ge-
pfllitte Dlumenblatter der Sentifolien:Rofe, oder an
deven Gtelle 12 Pfund eingefaljene, iberaiefit foldhe in dem
gisaffecbade mit 10 Quart gereinigtem @plritus und 5 Quart
IRBajfer, lAfit das Glanje 48 Stunben lang maceriren, und
jiebet dann 10 Quart Flhffiatelt gany langfam fber ben
Helm,  Dem Deftillate werden 20 Tropfen adhtes perfi-
fhes Rofendl gugefesh

§. 6oo,
Bantllen: Belft.

Ru' beffen Datfiellung .werden 24 Loth peruanifde
Yanille Elein gefchnitten, Bierauf in einem Mirfer, mit
menigem SRaffer jum Brei angefiofen, diefer in einem Waf
ferbade mit 10 Quart geveinigtem Spiritus und 5 Quart
giaffer Gbergoffen, und nady einer 48ftlndigen TMaceration

1o Quart Flliffigfeit gang langfam Uber den Helm. gejogen.

n o D = -



§. Gor.
Saffafrafhols: Geift

Man fdyneibet gur Bubereitung diefes Gelftes 4 Pfund
Saffafrasholy, nebff ber bdaran fikenden Rinde, in
Eleine’ @thde, [fampft das gevfchnittene Holy n elnem Gy
fer ju Pulver, Gberglefit diefes in ‘einem TWafferbade mi
10 Quart gerefiifgtem Spiritus und 5 Quart Waffer, unter
bale das Glange 48 Sfunden lang in Maceration, und yies
bet bievauf gony Tangfam 1o Quart Gliffigkelt” {iber ' den
Helm,

' §. 602,
Majoran: Beiff,

Au beffen Darftellung werden 5 Plund frifche obder an
beren ©eelle 3 Pfund trodne, von ben Stielen befreiete
Majovanbldteter, im Elein dehadten Suffande, in bdem
Wafferbade mit 10 Quart gereinigtem S©piritus und 5 QDuart
Waffer dbergoffen, das Gemenge 48 S tunden lang in 9Na:
ceration gebalten, bierauf aber 10 Quart gang langfam {iber
ben Helm gegogen.

§. 6o3.
Rosmarin:Seiff

Um diefen Geift darjuffelien, werden 5 Pfund frifche
pon ben: Sticlen befreiete Bidtter: des Rosmarins, obne
fie jo jecfleinern; in dem TWafferbade mi¢ ro Quart des
gereinigten &pirltus und 5 Quart Tuffer {ibergoffen;, alg:
dann 48 @Gtundenlang in. Maceration erbalten, und Hievouf
gang “gelinde 10 Quart Flhffigheit Hber den Helm gejogens
Ao 2
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Um biefen @eiff noch ju verftarfen, fonnen noh 3o Tropfen

dehtes Rosmarindl gugefest werden,
§. 6og.

Sene aromatifden Spiritus find fimmilich Pros
dbufte der DMifhung des Aroma ober des Atherifhen
Oels aus der Gubftany, welche der Dearbeitung untermors
fen woorden iff, mit bdem jur Defiillation angewenbefen
@pivitu 8. Sie geichnen fich daher durc) den, jenen Mz
tevien gleichfommenden, Geruch und  Sefhmad aus. Sie
fonferviren fidh nicht nur febr (ange, wenn fie, in voobl wers
{dloffenen glafernen Glofchen, an cinem Ehflen Orte aufbe:
wabrt werden, fondern fie gewinnen noch am Angenehmen
det ®eruchs und Gefdhmads, wenn man fie Sabre lang
aufberoabrt; bdaher e um fo mebr ju empfelen ift, folche
flets vorrdthig gu Balten, Ddamit fie immer wenigftens eln
Sabr alt werden, bevor man foldhe in Gebrauch feit.

Dricte AbtHeilung.
Bon det Bubereitung der feinern Liquore,
§. Gos.
®ie Bier folgenden feinern Llqudre Haben einen mebr
ober roeniger jufommengefegten Suftand; fie find entroeder
farbenlos oder fie eichnen fich durd eine beflimmte Farbe
aug, @ie werden (Ammitlich durch die Deftillarion der daju
beftimmten orcmatifhen @ubffangen mie Weingeift juberei:
tet.  Sbre Verflifung gefchiehet durchaus mit gutem voelfen
gRelts: oder Rafinade:Juder, der vorher ju @Gyrup
gefocht erden muf, in welhem dret Thelle ywed Theile
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Buder geldft enthalfen. @ie Werden in franydfifde, in
DangigerundinBreslaner Ligudre unterfthieden, un:
ter welchen Nomen fie fich einen befondern Ruf als Gegen:
ftdnde bes Handels ermorben haben. Ste follen Hier eingeln

nady einander abgehandelt, und die Jubereitung eines Fe- L

den gelebrt werden. i)
Crfter Areifel,

Stangbfifdhe Ciqudre

§. 606,

Bequillen:Waffer beés Vater Batnoba. (Faun de Hti
Bequille du péré Barnoba). 1 :
Sur Darftellung diefes Liquirs werden an Materlalien ] |
erfordert: u!l=|,
floventinifche BViolenrourgel 4 Loth, ':r_?':|
Bimmttaffia £ i (Jljl
Mugtatennuf I — 'F
Angelifamwurgel 6 — “Ii .
Jene Subftangen werben jevfdnitten und n elnem Mbrfer |

jevffofens  Das Pulver wird in einem Wafferbade mit 10 it
Quart gercinigtem Epiritug, von 8o Procent R{chter oder ]|'
90 Procent Tralles Alfoholgebalt, nebft g8 Quart refnem 1I|
Waffer dbergofien, 46 Stunden damit in Digeftion erhal:

ten, Dierauf aber gany gelinde 9 Quart Filiffigeit (ber ben

Helm gegogen,  Das Defilllat wird mit o2 Pfund e+
He-@yrup verfift, und bierouf nodh mie 6§ Ouave deflile
lirtem Waffer verfet. Dem Gangen werden fhr jedes
Quart berechnet, 2 Tropfen Simmed( jugegeben,




§. 6o7.
Romifches LWaffer. (Eau Romaine).

Bur Darftellung diefes Lquors werden folgende Taty
rialicn erforbert:

frifdhe getbe Sitvonenfhaalen 36 Loth,

@ eourznelfen L=
Fendpelfamen 2 —
RKardamonien i =

Syene Materialien werben gerlleinert, im IBafferbade mit
10, Quart bdes friuber gedacdhten gereinigtem Spivitus. . und
8 Quart Waffer dbergoffen, nach. elner 40fthadigen Dige:
flion 10 Quart Fliffiateit fber ben Helm gejogen, bdas
Deftilfat hlerauf mit g Pfund Melis=Syrup verflfit,
dann nodh 6 Quart deftillivtes Waffer und 1 Quart Nel:
fenmaffer (5. 564.) sugefest; roorauf das Sange geflirt
und filtrirt wicd.

§. God.

Barbaboss Liqudr, (Eau de Barbados).

Ru bdiefem in Franfreich febr gefbdsten Liqudr, werben
an Materialien erfordert:
frifhe gelbe Citronenfchaalen 32 Loth,
Simmtkaffia 14 —
Sene Matevialien werben gerfleinert, in einem TWafferbade
mit 10 Quart bdes gercinigten @pivitus und 8 Quart rei:
nem Waffer hberaoffen, und nach elner 48findigen Dige:

fion 9 Quart Gber den Helm gejogen.  Dem Deftillate

werden 4 Quentchen Achtes italidnifhes €itronendl gugegeben,




blerauf toird folches mit 21 Pfund Rafinade:Syrup
verflifit, nodh r Quart Simmemaffer (5. 565.) und
iz Quart defillleeem IWaffer verfet, worauf dag Gange g¢

Elart und filtrire wicd,
§+ bog.

Nadytlidye Schone.  (La belle de nuiv).
3ur Bufammenfefung dlefes feinen Liqudrs: roerben an

Materialien erfordert:

achtes italidnifches Citronendl 2 Loth,

Mustafenniifie 12 =

Angelifamurgeln o i
RNachdem die Musfatenntifie und die Angelitamur:
jeln jertleinert worben find, wicd dem Pulver in einem
Wafferbade bas Eitvomend! jugefest, dann das Gemenge
mit 1o Quart gereinigtem @piritus und § Quart TWaffer
Ubergoffen, und nach 4oftlindiger Digeftion werden g Quart
Fllffigkeit Gber den Helm gejogen. Dag Fluldum wird mit
18 Phund Rafinade:Syrup ver(liht, dann nody 3 Quart
Rofenwaffer (§. 562.), r Quart Kardamomenmwaf:
fer, 1 Quart Nelfenwaffer und 15 Quart defhllir:
tes Waffer jugegeben. Dag Sanje wird nun mit Socdhe:

nillentinftur (6. 4o1.) purpurroth aefirbe.
§. 610,
Sonbderling.  (Singuliére).

Bur Darftellung diefes Liqubrs “roerden an Materiallen

erfordert :




frifthe getbe Citvonenfihaalen 24 Loth,
frifdhe Pomrangen{choalen 5y—

Bimmttaffio 8 —
Macls Iy —
®ewdrgnelfen i
Anisfamen
Korianderfamen 5 —
Angelitamuryel £ —
SBachholderbeeren I —
@afran =

Sene Materlalien werben gerbleinert, blevauf in elnem MWaf:
ferbade mit 10 Quart gereinigtem @piritus und 8 Quart
Waffer Gbergoffen, und nach vorausgefchicter 48fthndiger
Digeftion, g Quart Fllffigeit dber den Helm gejogen. Das
Deftillat wird mit 21 Pfund Melis: Syrup verflft,
bann nodh Gingu gegebens

Orangenbliithmaffer 3 Quart,

beftillivtes Baffer 3 —

Mevolldl 25 Tropfen,
Das Gange wird Bblerauf mit Codenillen:Tinkftue
belvoth gefarbt, gefldrt und filtrict,

§. 611,
Pollformmene Liebe. (Parfait I'Amour).

Sur Anfertigung diefes Lqudrs werden an Materlalien
erforbert:
frifbe gelbe Citronenfchanlen 48 Loth,
Bimmttaffo 4 —




ARacis 1y foth, il | i
Wachholdberbeeren 3 - ‘
Jene sitaterialien voerden  gerflelnert, im Wafferbade mit

10 Quart gereinigten @piritus und § Quare Waffer Giber: |
goffen, 48 Stunden lang damit digevivt, Bierauf aber gang |
langfam g Quart Fliffigkelt ber den Helm gegogen, Dgg
Deftillat wird mit 15 Pfund Kafinade:Syrup verflfe,
bierauf noch 5 Quart defillivtes Waffer, ein Quart Jimm¢=
waffer und 1 Quart Ovangenbliuthmwaffer jugegeben.

Man 1afit diefen Qqudr entroeder farbenlos, oder mon favbe

E f n mit Codhenillen-Tinktur; einige feBen ibm audh
i | wobl etroas Elein geriebnes old gu,
J §. 612,
_’ i Licbeswafier. (Eau de I'Amour,)
i i Bur Jubereltung diefes Liquirs, der nidht mit deim vor.
Bergebenden vermedpfelt werden darf, werden an Materlalien
erfordert:
bittere Manbeln 16 Loth, -
e frifche getbe Citvonenffoalen 6 — [{
‘ Simmitafjio = 1|‘|
i Macls 1 — .:Hu
| Lavendelbliithen 0 M|
Jene Materialien werden gerfleinert, im TWafferbade mit 10 | :,} f
[ | Quart geveinigtem Spivltus und 8 Quare SBaffer dbergof i }-?,i

bievauf M)
aber gang langfam g9 Quart Gber den Helm gezogen,  Das
Deflillat wicd mit 12 Pfund Melis-Syrup  verfft,

‘ fen, 48 @tunbden lang damit in Digeflion erhalten,
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bierauf noch 4 Quart Musbaten: S elt, 20 Tropfen Am:
braeffeng, T Quart Simmemwaffer, T Quart E&nen.-
pelwaffer und 13 Quart Seffillivtes TWaffer jugegeben,
sRan gieht dem Liqudre durdh Cochnillen=Tinftur eine

ebtbliche Farbe, verfept 1bn auch wobl mit etroad Sold.

§. 613,
Epeftandswaffer. - (Eau nuptiale).

Der Name diefes Lqubrs bejeichnet den Broed, der a:
purcdh erreicht werben foll, Ob er badurch errelcht mird,
mifen dicjenigen beobachten, dic feiner Hhife bedlirfen. Die

daju erforderlichen IMaterialien find: |

Macis 2 .
Peterfillenfamen g — i
Eavottenfamen 6 !
Antsfamen 3

floventinifche BViolenwurgel 3 —

Nbodiferholy 2 -

Yene @ubftangen werden gertleinert, Hlerauf in einem TWaf:
ferbabe mit 10 Quart gerelnigtem Spivitus und § Quart
Waffer (bergoffen, 48 Stunden lang {n Digeftion erhalten,
dann g Quart Gliffigfelt langfom {ber den Helm gejogen,
worauf das Deftillat mit 18 Pfund Melig-Syrup ver:
fGft, und noch mit i Quart Rofenwaffer und
5 Quart deftillivtem Waffer verfepf wird. Der fertige i
qubr witd mit Safran-Tinftur gelb gefarbt,



§. G4,

Kaffeerfiqudr. (Eatde: Caffée),

Bur Darftellung dicfes Kaffee-Liqubrs merden an

Materinlien erfordert:

feiner levantifcher RKaffee =~ 3 Plund,

Blmmttaffia 4 Lotb,
Der Kaffee wird {hroach gebrannt, daun, wie gewdbnlicy,
gemablen. Die Simn:rF‘a ffta mwird ju Pulver aeffofen.
Deide werden nun im geméndten Suftende mit 10 Quore
gereinigtem @pivitus und § Quart Waffer fm Wafferbode
{ibergoffen, und nad eitier 4Bftinbigen Digeftion; langfam
9 Quart Filffigkelt (ber ben Helm gejonen. ~ Das Deftillat
wird mit 15 Pfund WMelis:Syrup verflift, nody mit 7
Quart Wajfer verfept, und dand dee Kidrung Gberlaffen ).

§. 615,
€hofoladensQiquér, (Eau de {Jhoccﬂ;u]{})_

Hierju rerden an Materlalien erfordert:
gerbftere Rafaobohnen 2L Pfund,
Simmttaffia 6 Loth,
Gewiirgnelfen 2 —

Dle Kafaobohnen nebft der JimmeLaffia und den

*). @oll diefer Liqubr nicht farbenlog feyr) fombern die Bramune
Horbe deg Kaffeeaufauffes befihen, fo febt man den oben ge-
vadyten 7 Quave defillivien Waffer, nachbem daffelbe vor-
her big sum ©ieden evbhifit worden iff, © Pfund gebrann=
ten und gemablenenr Kaffee su, filtvivt die Snfufion nady
pem Cefalten, wnd febt folche num dem geifttaen Deflile

Inte, flott Des blofien Waffers, gu.




380

Gewhicgnellen terben gecfleinerf, Blerauf Im Iaffae
babe mit xo Quart gereinigtem pivitus, und 8 Quare
ﬁsaﬂ“er {ibergoffen, und nach voraus gegangencr 48ftindiger
Digeftion, g Quart Fihffigleit langlam Uber den Helm ges
jogen. Dem Deftillate wird. jugegeben:

Wanllien : it 1 Quart,

Bimmitd( 20 Fropfem
Run wird das. Gange mit 15 Pfund Raflnade:Syrup
ver(lft, und noch 8 Quart deftillivtes TWaffer jugegeben ).

§. 616.
Sielferies Liqudr, - (Eau de Sellérie).
U blefen Sellerie:Liqube ju verfertigen, roerben:

frifche. Sellerierouszeln 20 Pfund,
in Elelne @tlide jerfchnltten, biefe in dem TWafferbabde, mit
10 Quart gereinigtem ©piritus und 8 Quart Waffer hbers
goffen uwd nach einer 4Bftfindigen Digeftion, 9 Quart {ber
ben Helm gegogen, worauf das Deftilfat mit 15 Pfund
Rafinade:@yrup verflift, und nodh 7 Quart beftillivtes
dWaffer jugegeben werden. Sn biefem Juftande it der L
qubr vbilig farbenlod*).

¥) Soll Diefer Qiqudr cine Lraume Farbe ecrbalterr, fo wid
dag geifffae Defiillat mit einem Pfunde qeriifetet Rakan-
bobhmen 24 Stunden digevivt, danm fltvivt und nuw mit
15 Piumd Syrup verfillit und mit 8 Duart Waffer veve
dilinnt; bem Gangen aber noch ein Pfund BVanillens=
Effeny suaegeben,

) Goll biefer Liqube aeffrbf erfcheinert, fo werden mur 15

Phund Selleriewuryeln angemendet. Dagegen Wwerden

noch 5 Pfund derfelben, fm Hein gerfchnittenen Juffanbe,




§ Gro,
SJungfern.Liqudr. * (Eau de Pucells).
Bur Darftellung diefes Liqudrs werden an Materialien
erfordert:
friche Racbholderbeeren 1 Pfund,

Fenchelfamen 6 Loth,
Angelifafamen 4 ~—
Rimmitfaffia 4 —

Jene Subftanjen werden gertleinert, Bierauf im SBafferbabe
mit 10 Quart gereinigtem Epiritus und 8 Quart Waffer
{ibergoffen, und mach 48fthndiger Digeftion, 9. Quart Flif:
figteit Gber den Helm gejogen.. Das Deftillat wird ver-
fett mic:

Orangenbllithmaffer 1 Quast,

deflillivtem TWaffer 5 —
und nun das Gange mit 22 Pfund R afinade-@yrup
verflfit; worauf das verfifite Fluidum mit Nelben:Ef-
feny gelb gefdrbt wivd,

§. 618,
Orangenbliithen - Liqudr. (Ea® de fleures
d’oranges).

Bu der fehr rtnfad)t‘!tl Bufammenfefting diefes feinen i
qubrs, werden ro Quart Ocangenbllthengeift (5 548.)

mit 7 Duart fiebendbem Waffer infundict, dag Snfufim
durcdhgegoflen, uud nun mit dem geiftigen Deflillate ver-
febt, Ddag Gamge mit der oben genannten Mafe Sorup
peiufit, und julebt mit der braumen Brov-Tinftuy
(8. 4og.) blagbramn gefarbt,
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und 2% Quart Ovangenblathenwaffer gemengt, bas
Gange mit 22 Pfund Rafinade:@Svrup verfifit, und
nodh 4 Quart deflillictes TWaffer juaegeben; bdas Ganje
witd mit Saflor-Tinktur (§ 395) rvothoelb gefarbt.
§. 619,
NRofen Liqudr. (Eau de roses).

Rur Subereitung bdiefes Liquirs werden an’ Materiallen

erforbert?
NRhobiferholy 16 Qot8,
Rimmtkaffia g
Sfardbamomen 3 L
floventinifche Biolentwourgel 2 i

Nachdem fene Materialien erfleinert find, werden fie im
SRafferbade mit 1o Quart * gerelnigtem Spiritus und §
Quart dWaffer Gbergoffen, nd nad) 48ftindiger Digeftion,
g Quart Flhffiglett tber bden Helm gezogen. Das Deftil:
[at wied mit 15 Pfund Nafinabe:Sprup verfift, und
7 Quart Rofenwaffer jugegeben.  Man  firbe bdas
®ange mit Cochenillen:Tinftur Safroth
§. 620,
Macronen,iqudr. (Eau de macarone).

Bur Darftellung dlefes feinen Blqudrs twerden erforbert:

bittere Manbdeln it Loth,
frifihe Citeonenfchaalen 8 —
Simmtfaffia g —
Karbarmomen 16 —

Rbhobiferhols 2 e




8,
wi

fw a]

Jene Materlalien werden. jerkleinect, mit 16 Quart Waffer
46 Ctunben. in Maceration gefeBt, Hierauf ader, 7 Quare
Fllffigkeit aus einem TWafferbade fiber pen Helm - gegogen.
Dem Deffillate werden jugefest:
gereinigter ©piritug 10 Quart,
Orangenblithroaffer i e
worauf das Sange mit 15 Pfund Rafinade:Syruy
ver{lift mwird.

§. Gzr.
Liqudr von Montpellier.  (Eau de Montpelliér).

3u deffen Darflellung werden an Materialien erfordert:

Bergamottendl i foth,
achres italicnifches Citronendl 1 Quentchen,
®ewdivyielfen 2 Loth,
Macls : 2 —

Sene Materiallen werben, ble feften {m verEleinerfen S
flande, mit 10 Quart geréinigtem ©piritus und 8 Quart
Waffer, im TBafferbade ibergofien, und nadh einer voraug:
gefchicten 48ftlndigen Digeftion, 9 Quart Fliiffiaelt Gber
ben Helm gejogen.  Das Deftillat wird mit 15 Pfund
Rafinadve:@Syvup verflfit, und = Quart beffillirtes IBaf:
fer gugeaeben; roorauf bas Gange mit der Jndige:-Tint-
tur blau gefdrbe wivd,

§. 622,
Himbeeren:Liqude. (Fau de framboise),
Sur Darftellung dlefes Liqubrs werden erfordert:

frifche. reife Dimbeeren 16 Loth,

?
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fie werden gerquetfchf, In elnem fteinernen Topfe 24 Stuns
den fieben gelaffen, Bievauf aber in dem TWafferbade mit
10 Quart bdes gereinigten Epiritus ibergoffen unb nadh
2jftimdiger Digeftion, g Quart Fiuffigheit hber den Helm
gejogen, Das Defilllat wird verfest mit:

Banillengeift 1 Quart,
dchtes’ Eitronendl 1 Quentchen,
Himbeerroajfer 8 Quart,

plerauf aber mit 18 Phund Melis-Syrup verflfit, und
mit Gernambut:Tinftur roth gefacbt,

§. 623.
®oteliches Waffer. (Eau divine).

Um diefen Liqubr ju berelten, mwevben an DMaterialien

erforbert ;
frifdhe gelbe Citronenfihanlen. 1 Pfund,
Kfotianderfaamen I 5 Loth,
Macis 1 —
Karbamomen I —

Yene Materlalien werden verflelnert, im LWafferbade mie
10 Quart gereinigten @piritus und 8 Quart Waffer Ubers
goffen, und nady vorausgegangener Digeftfon, 9 Quart Slif
figleit tiber den Helm gejogen. Das Deftillat wird vers

fent mit:
Nerolidl 11 Quentdhen,
Bergamottdl I £3.5:
Orangenblithmwaffer 61 Quart,

©as Ganje witd nun mit 18 Pund Rafinade:Syrup
per:
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s verflifie und nody' & Quart deftillivtes Waffer Hingu aeacben, 1
it Der Liquir bleibt farbenlos. ’ﬁ.
% §. 624, il
m MWermuths Yqude.  (Ean dAbsinthe). I'
RBur Darffellung diefes feinen Liqubrs werden an Ma- l
tevlalien erforbert: |J ,5
WermuthFraut 24 Loth, L :
Kimmttaffia 6 — : |, EI
1 Angelitaroursel 2 — '” |
Macis P QiR ’l;!l
Glemiirynelfen 3 — H-ﬂli
Anisfamen Iz — \ll
2Bachholberbeeren 6 — i
i €afran ;- 'éilj,
Jene Materialien werden gerfleinert, im’ Wafferbade mis {H I
10 Quart gereinigten @piritus und § Quart Waffer fiber= ‘,
gofien, 48 Ctunden in Digeftion erbalten, bierauf aber ?"fl
langfam g Quart Fllffigfeit Gber ben J;\cfr:1 gegogen. Dag ";'} :
Deftillat wird mit 7 Quart deftillivtem IWaffer verfeist, mit : d‘ {H]]
e 15 Pfund Melis-@prup ver(iifit, und bierauf mir per it !
ke griinen Snbdigo:=Tinftur grin gefarbt, |]|!]
ife * il il
g §. 625. e
elfensLiquér. (Eau de Girofle). I \
®fe Bubereftung bdes Delben - Riquip ift febr elnfach. -' Il,
An Mpterialien werden dagu erfordert I 1.‘f
®erilirgnelfen 10 Qoth, il
P floventinifche Biolenwurgef  § —

b

Pevmbit, Defittiviunf
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@ie merdben jerfleinert,
reinigtem ©piritus und 8 Quart Woffer bbergoffen, und

im $Bafferbadbe mit 10 Duart ge:

nach elner vorausgefdhidten 2jftlindigen Digeffion g Quart
Gliffigkeit langfam fiber den Helm gejogen, Dag Defiillat
wird mi¢ 15 Phund Melis: Syrup verfift, und dann
7 Quart beftillivtes SBaffer und (6 Loth Nelten:-Effeny

bingu gegeben.

§. 626.

Doppeltes BDlumenmwaffer.
Bouquets).

(Bouquet des

Sur ©arftellung bdiefes feinen Liqubre, woerden folgende
Materialien erforbert:
frifh gepfllifte Nelfenblumenblitter 24 Loth,
Sasminblumenblbtter 32 —
Orangenbllithen
Sonquillen

2

)
= =

Sene Cubftanjen werden im Wafferbade mit 20 Quart
SBaffer {ibergoffen, unb ganj langfam nach und nach g Quart

fiber den Helm gejogen. Das Deftillat wird verfest mit:

Orangenblithmaffer 1 Quart,
MNelfenmafier i -
gereinigtem’ TBelngeift 10 =

mworauf dag Glange mit 25 Pfund Rafinade: Syrup veor-
flft, und mit Codhenillen:Tinktur blafroth gefdrbe
wird, Man fegt dlefem Liqubr gervdbnlich etwas geriebene
Gold: und Sitberbltrchen gu.




Turiner Rosfolis oder Sonnenthan,

de Turine).

(Ros-solis

Bur Darflellung diefes feinen Liqudrs werben an Mo

terlalien erforbert:

frifche Pomrangenbliithen
—  Rofenblumenbldtter
—  Jasminblumenbldtter 32

Gemirnelfen
ZimmtEaffia

Nachdem ble Nelfen und bie SimmeEaffia erfleinert
roorden find, werden folche nebff bden frifhen Blumene
bldttern, im TWafferbade mit 20 Ouart WBajfer fiber:
goffen, und nady einer 24fthndigen Maceration, 7 Quart
Gilffigteit Gber den Helm gejogen. Dem Deftillate werden

jugefest:
Orangenbluthgelft
Rofengeljt
DNelfengelft
gereinigter Spiritus

werauf das Gange mit 15 Pfund E)taf{nabu@gwp ver:
fift, und dem Perfliften 20 Tropfen ?[mbrm@ﬁ'en,;,

nebft fo viel Cochenillen:Tinftur ugegeben wird, big

¢ine Bellrothe Garbe entftebt,

§. 628.

Sonnen«That. (Ros- solis) gemwdbnlicher.
Diefer gewbhaliche Rosfolie, welder mip bsm Borl

Dbz
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gen nicht vermechfelt werden darf, wird folgembermafen ju:

beveitet
Bimmitaffia 6 Loth,
Glewhirynelben I —
frifthe Nofenblatter 2§ —
Fasminbliithen 20 —

frifche Citronenfhanlen 12 —

ﬂormf.'%iu[enmur;eln 2 —

Dittere SRandeln 16 —
werden auf fn[gcnbel’:'!.Bclfc verarbeitet, Dle Iimmtefaf-
fia, die Gewlrznelfen, die Veildenmwurzeln und
dle €itronenfchaalen werden gerfleinert, Die bitte:
ren Mandeln werden mit Waffer jum Drel angeflofen,
lun erben jene SRatevialien mit den Diumenblattern
gclﬁcngt, im E[Bnﬂ;;"ri‘-abc mit 20 Quart MWaffer ubergoffen,
und 8§ Quart Filffigheit Uber dew Helm gejogen. Dem
Deftillate werben jugefest:

Nofengeif ' I Quart,

Rimmitgeif I -

gerelnigter @piritus 8 3
Das Gange wicd mit 15 Pfund Rafinade:Syrup verfuft,
und gulekt mit Codhenillen-Tinktur roth aefacht,

§. 62g.
Blorentiner Liqudr. (Eau de Florence).
Rur Darftellung biefes Clqudrs werden an Materialien
erforbert:
frifte getbe Citronenfthaaten 32 Loth,



fy

TMacis

Simmteaffia 3 —
®eroiirynelfen $ii —
Sternanis I e

Sene Subftangen - werden jerfleinert, iin Wafferbade mit
10 Quart aereinigtem Spicitud und § Quart Waffer fber:
goffen, 48 Stunden bamit macerive, - fodbann nber langfam
9 Quart Fliffigeit Gber den SHelm gejogen.  Das Deftlllat
wird mit:

Sitronendt 1 Quentchen,

Ambra: Effeny, - 20 Tropfen,
verfet, mit 15 Pfund Rafinade:-Syrup verfife, und
nech Hingu gegeben:

CitronenmeliffenwafTer 1 Qyavt;
Slmmtraffer s —
deftillivtes SMaffer 55 =

Das verflifte Fluidum bleibt farbenlos.

§. 630.
Solb Liquor.  Soldbwafier.  (Ean ‘d'or;.

Das  fogenannte Soldbwaffer ober der Gold:Li:
qube, nagh der tn frangdfifhen Fabrifen Ablihen DMethode
Dereltet, welcht von der, nach welcher mibn n Deutfehland
operivt, Bedeutend ab, . Gn ?Eranfreid) Eommen jur. Suberel:
tung diefes Liqudrs tn ?Inmnbung;

feifhe Clteonenfhaalen 4o Enfb,
Simmttaffia 4 -




SKorlanberfomen 2% foth,
MR acis 15 —
Jene ©ubfiangen werden, im gerfleinerten Bufande, im
Wafferbade mit 10 Quart gereinigtem Spivitas  und
mit & Quart Waffer fibergoffen, uad nady elner voraneges
ggngenen 4Bfthadigen Digefiion, g Quart Flhfigteic hber
ben Helm gejogen, - Das Deflillat wird mit 7 Quart bdes
flitlirtem SBejjer verfept und mit 15 Phund MellsSps
rup verfift. Man ficbt dag Verflifite bievauf mic der
gelben Zudertinfetur (4. 392.) golbgelb,  unbd gichg
{bm elnen Bufas von geriebenem Solde*),
§. 631,
Gifbermafier. SilberLiqudr, (Eau d*Argent),
Bur Darftellung diefes Liqubrd werden an Materialien

erforbert ;

frifche Q'nrrnwenfd)aalen 32 foth,

Gewdirynelfen =

Angelifafamen = —

*) Wenn_ein foldher Liqube mit Grold oder auch mit Sil-
ber veefeht verden foll, fo bebient man fich dagu deg d cf »
ten Blattgolbeg ober Blatt{ilbers Man brinat
bie ‘Bldfter Ver Metalls in einen gldjernen Mrfer, aiefit
Reftilliveed TWajfer davauf, und veibt es damit, da foldyes
Dann in_fletwe Theile geridfit wivd; von weldhen nun dem
Liqudr fo viel jugefest werden fann, alg man fiie binvei=
thend batt. Die Jnufesung von Gold und &ilber varf
nidyt eher gefcheben, alg big er Liqudy feine volle Reinbeit
und Klarheit erhbalten hat. Man nennt dieje Jubereitung
auch Golh- und SilbereTinftur,




flovent, Biolenrourel 1¥ Qofh,
@ternanis 1T —
Simmttaffia 6 —

Die gerfleinerten Materfalien werden m MWafferbade mit ro
Quart gereinigtem Spiritus und § Quart Wafer Gbergoffen,
48 Stunden bamit digerirt, bierauf aber langfam g Quart
§itifigheit fber den: Helm gejogen. Das Deftillat oird mit
1 Quart 3immtwaffer, 1 Duart TMeliffenmwaffer
und 5 Quart defilllirtem Waffer verfept, hlerauf aber mit
15 Pfund Melig=Syrup veefift. Das Verflfite wird
mit Fernambuf:Tinfeur roth gefirbt, und mit gerle-
benem @1itber (§ 630, Anm.) verfest.

§. 632.
Parabiswaffer. Paradis:Ciqudr, (Fan de Pa-
radis).

Bu diefem frangdfifhen Liqubdr mwerden an Materialien

erfordert:
frifche Eltronenfchaalen 4o Loth,
Ralmusrouryel 15 —
florentinifche DViolenwurgel g —
Angelifarurel el
Rardamomen I —
Dihodiferholy L s
Macls e

Nene Marterialien werden, {m gerfleinerten Suffande, (M
TWafferbade mit 10 Quart gereinigtem Spivitud und 8§ Quort
WayTer Gbergoffen, und nah einer 46ftindigen Digeftion
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g Quart fber den HeIm gejogen.  Das Deftillat 1wird mit
6% Quart deftillictem Waffer verfest, und mit 13 Pfund
Delig:@prup verflift. Das Verflfite wird mit der
gritnen Jndigo-Tinktur griin gefdrbt; Bievauf aber
mit etrogs Gold verfest

§. 633
Simmtmaffer. Jimme, Ciquir. - (Bau” de' ‘Canelle).
Sur’ einfachen. Darftellung diefes “Ciqubrs werben  erz

forbere: 1

Kimmtfaffia 33 Loth;

Macis |
Sene Materialien woerden {m> gerfleinertén Suffande, ' im
dBafferbabe mit o Quart gereinigtem Spiritus und § Quare
Baffer fbergoffen, und nady einer 4Bftindigen Digeftion,
9 Quart Fluffigfeit dber den Helm gejogen. Das Deftillat
wird mit 1 Quart Jimmewaffer und 6 Quart beftillictem
SBaffer werfest, und mie 15 Pfund Rafinade-Spyrup
verfufit.

§. 634.

Orangen:Liqudr. (Curassau).

Zur Darffellung bdiefes felnen allgemein beliebten -
qudrs, roird folgendermagen operirt. Bwdlf Stid vollig
reife Pomrangen, werden mit einem feinen Meffer von der
dufiern dlinnen Schaale (der Epidermis) befreiet, und
nun dle Fridyte, obne folche gu gerleinern, In einem alifer-
nen Gefdfe mit 1o Quart Pomreangengeift ¢ 574)
Ubergoffen, und 24 Stunden falt damit ftehen gelaffen;




worauf. dle fliffige gelbe €rerateion abgegoffen, und
mit 15 Pfund. Rafinpde: Syrup verflift, © Quarg
Orangenblithwaffer und 65 Quare deftillictes Waffer
jugegeben, und nun bes BerfGfite der Kidvung  dbere
laffen wird,
5. 635,

Sternaniswafier. SternanissQiqudr. (Fau d'A
nis  éroilé),

Bu deffen Darflellung werden erfordert an Materialien -

@ternanis a4 Loth,
gemeiner 2Anisfamen 4 -
Gewlirgnelfen £ —

Dlefe Materialien werben gevkleinert, im Wafferbade mit
10 Quart gereinigtem Spiritus und 8 Ouart TWaffer Ober-

goffen, und nach einer 24ftlindlgen Digeftion, 9 Quart fibey
den Delm gejogen, Das Defiillat wird mis 7 Quart deftif:

livtem FWaffer verfent

Bt, bann mit 15 Pfund Melis-Syp-
rup verfufit, und Hievauf mit Neiteneffen braunge(b
aefirbt,

§. G636,

Bafifienmwaffer. BDafifien/Liqudr. (Fau de Basilic).

Bur Darflellung diefes febr infachen Liqubrs, wird
erfordert:

frifthes Dafilienfraut 2 Pfund,

bajfelbe wixd Elein gebade, im Lafferbade mit 10 Quart

geveinigtem Gpiritus und 8 QuaveWaffer bergoffen, unbd

langfam g Quart Fliffigteit Sber on Helm gesogen, Dpg
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Seftiffat wird mit 7 Quart deftillivtem Waffer verfest, und
mit 15 Pfund Rafinade:Sprup verfit, obne gefirbt
ju mwerden,
§. 637.

Unigwafier. Anis Liqudr. (Eau d’Anis, Anisette).

Um diefen quten BDidbung abtreibenden Liqubr ju ver:
fertigen roerben an Materialien erforbert :

Anisfamen 24 foth,
Fenchelfamen B
Kimmelfamen 4 —

®ie @omen werden gerfiofen, dann im TWafferbade mit 10
Quart gereinigtem @piritus und 8 Quart Waffer {ibers
goffen, ‘unid noch 24ftindiger Digeftion, g Quart itber ben
Helm gegogen, Das Deftlllat rolrd mit 77 Quare defillir:
pem TBoffer verfeet und mit 12 Pfund Melis:Syrup
verfUpt.
§. 638.
Sendhelmaffer. Fenchel:Liquir, (Eau de Fenouil),
Um bdiefen Liqudr derjufiellen, werden an MMaterialien

erforderts ;

Fenchelfamen 24 foth,

sRusfatenniffe 3=
®lefe Materiolien wwerder gerfleinert, im SBafferbabe mit
1o Quart gereinigtem @ivitug und § Quart Waffer {iber:
goffen, und nach 2ifthndger Digeftion, o Quart Filiffiglelt
fiber ben Helm gejogen. Das Deftillgt wird mit 65 Quart
Seftilliveem Waffer verdfime, wnd mit 18 Plund Melis-




it Dauglaudy-TinCeur blofarlin gefarbe,

| §. 639.
fl Macigwaffer,  MacigsLiquér. (Eau de Macis).
Um biefen in bder Jubereitung febr elnfachen franybfi«

fden Liqubr davguftellen, werden erfocdert:

Macis 4 fLoth,

TMuskatenndiffe, 4 —
felbige werden jerfleinert, Im Wafferbade mit 1o Quare ge:
reinigtem @piritus und 8 Quart Wafer ubergoffen, und

e nach 2ftindiger Digeftion, o Quart Filiffiakeit Gber den
Helm gejogen. Das Deffilat mwird mit 7 Quart WafTer
n verfept und mit 18 Plund Melis: Syrup verflife, Bier
k [ auf mit dber Goldlaf-Tinftur (. 393.) gelb gefdrbt,
P
§. 640,
Sdywares Johannisbeerbliithen . Wafer. Sdmwarye
Jofannisbeerbhithens@iquér. (Eau de fleur
i : de Cassis).
2 Sur Darftellung diefes in Franfreich Hblichen £iqubes,
werben erfordert:
feif gefommelte Dllithen der
f | fhroarjen Johannigbeeren 4 fund,
I | Rimmttafiia 6 foth,
f | Gemlirgnelfen -
f | RKardamomen P

Ralmusrourgel

Sorup verflft. Das Verflfte wird mie ver grdnen
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©ie DLithen werden gany gelaffen, die Lbrigen Materia:
(len aber gevEleinect, bann im Waffecbade mit 12 Quart ge:
relnigtem @piritus und 8§ Quart IWafjer f:[\ergcﬁ'en, unb
nad) vorausgegangener 48ftlndiger Digeftion, g Quart Flhf:
figfeit fiber den ' Helm gezogen. Das Deftillat wird mit 67 Quare
deflillivtem Waffer verfest, mit- 18 Pfund Melis:SYyruyp
perfift, und mit Heidelbeeren:Tinfeur roth gefdrbe,
§. 641,

Hergwafier.  HerysLiquér.  (Eau de Cordiale).

Sur Sufammenfebung biefes Liqubrs, werben an Ma:
tevinlien erforbert:

frifche Citronenfchaalen 4o Loth,

Fenchelfamen 3 —
SKardbamomen 15 —
Gewlirgnelfen r —

Diefe Subffangen werben im geckleinerten Juftande, mit 10
Quart gerginigtem Spivitus und 8 Quart IWaffer fll!erganm,
nach 4BMtndiger Digeftion g Ouart Fllffigleit hber den
Helin gejogen, und bierguf das Deffillat mit 77 Quart
beftillivtem SBaffer verfest, und mit 12 Pfund Melis:
Gyrup verflif. Dem Verflften wird noh I Quart
Meliffenwaffer jugeacben,
§. 642,
Korianderwafier. Koriander « Liquér, (Eau de
Coriander).

Um bdiefen einfachen Liqube darjuffellen, werben folgende

Materialien erforbert:



o
en
it

wt

le

be

RKorlanbderfamien 24 Loth,
Senlirynelfen 1E —

Klmmelfamen 5 —
@ie werden ju Pulver geffofien, bdlefes in dem Wafferbade
mit 1o Quart gereinigtem @piritus und 8 Quart Wafjer
lbergoffen, und nach einer vorausgegangenen 24ftlindigen
Digeftion, g Quart ﬁ[fxﬂ‘tg&if tiber bden Helm gejogen. Das
Deftillat witd mit 73 Quart Waffer verfept, *und Hlevauf
mit 2" Plund Rafinade:Syrup verflife, & bleibt
farbenlos.

5. 643,
Clarette de. Chambery.

Diefer in Frantrelkh gebraudlide Lqube; wikd aus fol:
genben Narerialien gubereives:

Macis gf Ecﬂj’
Gerolicynelfen ¢
Sternanis ¢,
Wachbolderbeeren 6 -~
Karbamomen I —
bittere Mandeln 16 —

Nachdem die obigen Subftangen ju Pulver serffofien, und
ble" bltteren Mandeln mit SufeBung von wenigem
Waffer jum- Brei angeffampft Worden find, 'wicd alles im
fBafferbade mit 10 Quart gereinigtem  ©pirltus  und
8 Quart Waffer {bergoffen, und nach vorausgegangener
Bftindiger Digeftion, g Quart Fififfigeit fiber den  Helm
gejogen, . Das Deftillat wird mit »% Quart deffillivtem
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Baffer verfest, und Blerauf mit 12 Pfund Rafinabde:
@yrup ver(Uft,
§. 644
Taufends Dlumenwaffer. Taufend: Blumen: Liquir.
(Ean de mille F'I(-:ur.s').

Dlefen Liqubr bereiten bdie Franydfifdhen Liqubrfabrifane
ten, auf eine in-der That febr [chmuBkige Teife, indem fie
den getrodneten KubFoth mic Meingelf deftilliven, und
pas Deftillot mit Suder verfifen. Sch Fann nicht glauben,
baf ¢in deutfcher Saurnen fich jum Genuf eines folcdhen
unflatigen Liqubrs entfchliefen werbe; daber Idh Bier nadh
cigener Auemittlung eine Worfohrift mittheile, wie ein fols
der Ligude auf einem relnlichen TBege bavgeffellt werden
tann,- & werden blersu an WMaterlalien erfordere:

SRelothentraut 12 Loth,
Lavendelbilithen 8 —
Orangenbliithen 16 —
floventinifche Violenwurjeln 6 —
Peleyminge 6 —
Rimmtaffia 6 —
Gewdeynelfen 13 —

Sene Matevialien mwerben jerflelnert, im Wafferbade mit
10 Quart gereintgtem Spivitus und 8§ Quare Waffer Obere
goffen, und nach etner 4oftlndigen Digeftion, o Quart Flif
figbeit lomgfam dber ben Helm gejogen, Dem Deftillate
werden jugefelt :

Meliffenmwaffer i Quort,




te Yelfenwaffer z Duart,
Qrangenblithmwaffer 1

s !
beftillirtes Baffer 52 — i
| Dad ange wird blevauf mit 15 Pfund Rafinade:Sp-

[ rup verflft. | .
§. 645 'I”' :

£ . 3 % . |: ! |
f Bigaraden:Liquor. (Eau de Bizard). i
e i ||
b |
b Um bdlefen in Franfreich Gblichen Liqudr u produciren, |
b werden felgende Materialien erforderts b
frife Apfelfinenfhoalen 48 Loth, -i!,‘i -f

Dacis BT ij-!;

e Jene Subflanjen werden, im gerfieinerten Suffande, fm il
& WBafferbade mit 1o Quart gereinigtem Spliitus {bergoffen, ;1
das Semenge 48 Stunden in Digeftion erbalten; wid Bier: i‘

| ouf g Quart Fllffigleit fber den Helm gejogen.  Dag it

} Deftillar wird mit 20 Tropfen Bergamottdl und H

{ ]
7 Quart beftillictem Waffer verfet, bdann aber mit 15 il |
| Phund Melise@Sprup verfift,. Sem DVerflifiten mwird [
burch dle braune Brod:Tinftur (§, 409.) eine Bell Iil"
braune Garbe gegeben: :-i

e
§. 646. i |
£ ’ v 4 1 |
Liqudr des Pater Andrée. (Eau du Pére André). ]

[ [
i Bur Bubereitung Ddiefes zlemlich fomponirten Ciqubrs, J
* werden an Iaterialien erfordert: il

W l
| frifch gefammelte Dlumenbidtter vom G oldlat 2% Pfund,
Roodiferholz 5 Loth,
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florentinifche Biolentourel 3 foth,
&ternanis 15 —

Gene WMaterialien werben geckleinert, im MWafferbade mit 10

Quart gerelnigtem TWeingeift und § Quart Waffer ber:

goffen, 48 ©tunden damit in Digeftion erbalten, bierauf

g Quart Fliffigleit Gber den Helm gejogen. Das Deftillat

wird mif:
Pomrangenbllithwaffer 15 Quart,
NRofenmaffer 2L —
deftillictem Waffer 2 =

verfest, Bierauf aber mit 18 Pfund Melis:Syrup ver.
faft, und durdh Netten:Effeng gefdrde,

§. 647
Ushellen s Waffer.  AcdellenLiqudr. (Eau d'Ar-
delles).

Die Materinlien, welde jur Subereitung dlefes Liqubrs
erforbert werben, befiehen in:

Macls 4 Qot,
Gerolicynelten 3§ -
@ternanis g

Sie werden gectleinert, im Wafferbade mit 10 Quart ge:
velnigtern ©piritus Gbergoffen, und nadh einer vorqusgegan:
genen 4oftindigen Digeftion, langfam 9 Quart Filiffigkeit
{iber ben Helm gejogen, ©as Deftillat wird mit 65 Quart
befiillictem Raffer verdlinnt, und mit 18 Pfamd MWelis:
©yrup verfifr, Das Werfitfte wird mit Cochenilliens
Tjaftur violett gefarbt

§. 648




5. 648.
Citronell. Siqudr. (Eau de Citronelle).
Bur Darftellung diefes  in Frantrelch iblichen Liqubrs
werden erfordert:

frifche Gitronenfchaalen 6o Loth,

—  Pomrangenfihaalen 12 —
Gemwurynelfen TR
SKorianberfoamen 7 -

Jene Cutfiangen erden im Wafferbade mit 10 Quart ges

reinigten @pivitus und 8 Quart Waffer tbergoffen, 48

@tunden in Maceration erbalten, bierauf aber 9 Quart .

§liffigheit Gbev den Helm gejogen, St giefes gefchehen, fo
erben :
frifbe gelbe Citronenfchaalen 32 Loth,

mit 7 Quart defiillivtem Waffer Ubergoffen, und bel bog
worauf dag Fllffige durchgegoffen wird, Das Durchgegof:
fene wird nun mit dem geiftigen Dejiillate gemengt, wunbd
bas Gemenge durch 18 Pfund Melis:Syprup verflifit,
Die Farbe dlefes Liqudrs iff gelblich,

§. 649
SitronatLiqudr,
L diefen Liqudr gu bereiten, werdben an Materialien
erfordert:
frifhe Echaalen oon bder Pumpelmus (g, 271.) 32 Soth,
werden mit 1o Quart gereinigtem @pivitug, im Wafferbabde
Ubergofjen, und nadhy 24ftindiger Digeftion, 9 Quart lif:

Hermbit, DefiliivEunt. Qe




| fo2
figtelt fiber Bden Delm gejogen. Das Deftillat wird wver:
i fest, mit:

ifatidnifchem ‘Citvonehdl 30 Tropfen,

Pergamotid] 20 —

Ambria - Ejeng 30  —

Orangenblithroaffer

beftillirtes IWa(fer

f Quart,

By

worauf das Gemienge mit 18 Pfund Melig-Syrup ver:

fafe, und mit Goldlaf-Tintriv (§. 393.) gelb gefarbt '

wich,

§. 630.
Wadhbolbers Ciqudr. (Fau de Genevre). |

Um dlefen wach fran;Ofifher Art berelteten Tachbol:
(. "/

ber:%iqubr darjuffellen, werben an Materlalien erfordere:

frifche SRachbolderbeeren 12 Pfund,
Simmttafiia 8 Qoth,
®erotiryneifen T —

@fefe Materinlien toerben, im gerfletnerten Juftande,” im

‘:ll SRafferbade mit 10 Quart gereinigtem Epiritus und § Quart |
Faffer Gbergoffen, und nady vorausgefchicrer JGfHindiger {

‘ Digeftion, langfam o Quart Filifigfeit uber den Helm ge:
Bl ogen. Das Deftiflat wird mit 7 Quart deftillictem AWaffer ' ‘
\ perfeRt, unbd 'bfn-cuf mit 15 Phmd Mells-Sprup ver: |

flit. Um bdiefen Liqudr gu tingiren, wird foldiem febr wenig

yon der gelben Suder-Tinfrur (§ 392.) jugegeben,

Der franidfifde Wahholder:Ziqubr, darf mit Dem

Breslauer nikht verwedfelt erbden,



§. 651,
Einfadyer Blumen,Liqude. (Eau de Bouquette),

Es ift berveits (§. 626.) vom doppelten Blumen:
fiqudr die HRebe gewefen; Bier folgt die Worfhrife jur
Bubereitung des einfachen Liqudrs diefer Art. € werden

baju folgende TMaterialien erfordert:

Rbobdiferholy 6 Lofh,
Serotirgnelfen 2 —
SimmtEaffia 6 —

florentinifche Biolenmwurgel 3 —
Jene @ubftangen werden jertleinert, Hievauf im Wafferbade
mit 1o Quart gereinigtem Epiritus und § Duart WBajfer
Gibergoffen, und nach einer 45ftlindigen Digeftion, 9 Quart
Flhffigfeit {iber den Helm gejogen. Dag Deftillat wird mie
63 Quart.Rofenwaffer verfest, und mit 18 Plund Melig.
@Gyrup verfift. Dem Verflifiten wird 3ugegeben :

Ambraefjeny 15 Tropfen,
PNerolidl 20 —
Dergamottdl 4o, . —

mworauf der’ Liqudr mit Fernambufholy-Tinftur roth
aefdrbt wird.
§. 652,
Liqudr aus vier Jruchten. (Eau de quatre
fruits).
Hleryu werden an Materiallen erfordert :
frifche Citronenfthaalen 24 Lotb,
—  Pomranjenfchaalen 1§ -

ca




ol

frifhe Dergamottenfhaalen 18 Loth,
Pumpelmuefhaalen 12—

@te werben im TRajferbade mit to Quart gereinigtem
@piritug und 8 Quoart IBaffer verfekt, 486 Etunben damit
bigirict, dann aber g Quart Fllffigteit iber den Helm gego
gen, Das Deftillat wicd mit 7 Quart deflillivten

verfest, und mit 15 Piund Rafinade:Syrup ver[Upt.

§. 653.
Ean de quatre Epicts.

Diefer In Franfreich (bliche Liqudr wird jubereifet aus:

Rimmttaffia 10 Loth,
Macis o
®emiirgnelfen 1£
MMuetatenniiffe ol —

Gene Materlalien ‘wirben jerfleinert, im 9Bafferbade mit

10 Quagt gerelnigtem @piritus’ und § Quart Wajfer fiber:

goffen, und nach effier” 4othndigen Digeftlon,' g Quart Filf:

gen,  Das Deftillat wicd mit 7

igleit Giber den Helm ge

Quart beftillivtem I8EfTer verfett, bierauf aber mit 15 Plund

aal

Safinade: @prup verflfe

Queiter Arcifel
Daftgdaer "Biqguite
52654
Krambambulf,
Uim bdiefen allevwdvs befannten und beliebten Daniger

Liqubr ju bereiten; werden felgenbde Wratevialien erforbert :




I'I""ll‘-dh‘ Kamillen

Bimmteaffia 25 —
Glalganthmwuryel Iy —
DMustatennlife 15 —
Karbamomen 1 —
Anis 4 -
Lavendelbiithen Q)
TMajoran 2 —

@

Jene Martevialien rerden gerfleinect, in einem IBafferbade
mit 12 Quart gereinigtem €pivitug und 8 Duart Wayfer
[ - rey Ee L : r

{ibergoffén, 46 &tunben lang damit digevive, bierouf aber
10 Quart Flhffigfelt langfam {ber den Helm geogen. Das
Deftilfat wird mit 7 Quart defiillirtem TWaffer verfegt, mit

12 Plund Welis=@©yprup verflift, bdemfelben nedh 20

LT

Sropfen Ambraeffens jugegeden, umd dann mit & af-

raneffeny gefaebt.
6. 655.
Dangiger Goldwaffer.
Sur Darflellung diefes Liqubrs mwerden folgende Mpac
tevlalien erforbert :
frifche Citronenfihaalen 36 Loth,

— Pomeangenfihanlen 12 —

Rimmtkaffia R o
Macis 3
Glewlirgnelfen e

Kardbamomen




Anis 2% Loth,

Rogmarinblithen 1y —
Lavendelb!fithen 1; —
Korianderfamen Il -
flocentin, Biolenwurgeln 13 —

dBachbolderbeeren 2 —
Sene Marerialien mwerben im gerfleinerten Suftande, mit 1o
Quort gereinigtem Epirvitus und § Quart MWaffer im Wafe
ferbade {ibergeffen, und nach einer 4Bftindigen Digeftion,
g Quart Elaffigbelt tiber den Helm gejogen.  Das Deflillat
wird mit 7 Quart deffillictem IBaffer verfest, und mit 15
Pund Rafinade:Syrup verfuft. Bulest wird gerklel:
nertes @old jugegeben,
§. 656.
Dangiger Nos{olis,

Der Danglger Rosd:folis, welher fish vom friber
erbrterten frangofifhen unfecfcheidet, wird aus folgenden
MMaterialien jubereitef.

frifche gelbe Citronenfhaalen 12 ELoth,

Bimmttaffia § =
Sfalmugrourgel 15 &
RKubeben el
Gemiirgnelfen P
Gternanis 15
Karbamomen A
®alaanthurgel 15—
Angelitaroursel .

e

— -



werden jerfleinert, bdos Pulver in einem TWafferbade mit
10 Quart gereinigtem @piritus und 8 Quart IBajfer Ubers
goffen, ‘und nach vorausgegangener 4oftindiger Diaeftion,
9 Quart Fllffigelt ber den Helm gejogen. Das Deftillat
wird mit 7 Quart deftillivtem ILaffer verfest, bdann das
®ange mit 15 Plund Dielis-Syrup oeritigs;  'Bnd bier:

auf mit Cochenillen=Tinftur roth gefirbe.

o
If:
§. 657,
n, ! -
at Chemnifier Luftwaffer
15
s Sur Darfiellung bdiefes Liqubrs, weldher mit dem Dan-
giger Luftwaffer niche vermedhfelt werden darf, werden
folgenbe aterialien erfordert:
] gerbffete RKafacbohnen 32 Loth,
! X
I pelgen 32 —
e gefrodfnete Quitten 2 —
i .
e Simmtfaffia 3 -
Racis 13 —
; Kardbamomen 1 —

Jene Materialich werden gerfleinert, im Wafferbade mit 10

Quart gerelnlgtem @piritus und § Quart Waifer hbergof:
' fen, 46 ©tunde damit in Digeftion erbalten, bierauf aber
! 9 Quart Flhffigkeit langfam Ober dea Helm gejogen. Das
Deflillat wird mit 33 Quart Rofenwaffer und 3 Quart de:
ftillivtem Baffer verfest, Bievauf mit 18 Dfund Melig:
©yrup verfift, und das Verflifire mit der blauen Jns
Yigo:Tinfeur Himmelblau geflrbe,

4o7




gur Anfertigung diefes Liqubrs werden an Materialien

erfordert :

§. 658,

Dangiger Silbermaffer.

frifche Mapenblumen 16 Loth,

bittere Mandeln 20 —
Macis 3 —
Blmmttaffia (=
fraufembinge 2 —
Anigfamen 3 -
Subeben 3 —
Gewlicgnelfen 3 —
Angelifawurgeln 15 —

Hene Gubfianyen werden,
SBafferbade mit ro Quart gereinigtem Epiritus und § Quart
SBaffer Gbergoffen, 48 Sfunbden lang damit digerirt, Hierauf
gber 9 Quart Fllffigleit {ber den Helm gegogen,

Deftillat wird mit 7 Quart deffillictem Waffer verfert, und

mit 15 Plund

henillen-Tinftur gefarbt, und julest ettoas zerfleiner:

Melis:-@yrup verftft, bierauf mit Eo-

tes ©ilber jugegeben,

Bur ubereltung des Danjiger Luftwaffers, wel
¢hes mit dem ChemniBer (§ 657.) niht verwechfelt wers

§. 659,
Dangiger Fuftwafiet.

ben darf, weeden an Materlalien erfordert:

frifher NRettig

12 Lotb,

im gerfleinerfen Juffande,




hel=

Uz

Fendhelfamen

Nosmarinfrout 63
Kimmelfamen 5. s
florentinifche Biolenwourgel S
Gaffafrasholy 3 —
&albey 3 —
Lavendelbllithen 6 —
romifche Ehamillen 5o
Rimmttaffia 6 =

Jene Materlallen werden, {m gerfleinerten Ruffande, im
2Wafferbabde mit 10 Quart geveinigtem Splvitus und § Quart
Waffer ibergoffen, 48 @tunden lang in Digeftion erhalten,
bierauf aber g Quart Fliffigfeit langfam Ober Ben Helm
gejegen. Das Deftillat wird mit 7 Quart deftitlivtem Wafs
fer verfeit, bdann mit 15 Pfund Melis-Syrup verfiifie,
und julest mit Sodhenillen:Tinftur gan; blagroth ge-
feb.

§. 660,
Dangiger Orangen +Liquir.

Um diefen Liqubr ju produciren, werden an Materia:
lien erforbdert:
trodne Orangenfdhaalen vom Mark befreiet 3 Pfund,
Delenpfeffer 6 Loth,
@le werben jecfleinert, im Wafferbade mit o Quare Qes
reinigtem ©piritus und 8 Quart Waffer fbergoffen, bdann
elner 4Bftindigen Digeftion untermoovfen, Bierauf aber g

Quart Fllffigkeit langfom &ber den Helm gejoaen. Das
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Deftillat wird mit' 6 Quart deftillivtem und v Quart Orane
genbliithmaffer verfest,  dann mit 15 Pfund Meliss
@yrup verfift, und. mit gelber Suder:Tinftur

gelb gefarbt,
§. 661.
Danziger BDaals Waffer.

Rur Jubereitung diefes Liqubrs werben folgende Mate:

rlalien erforbert:

Relfenpfeffer 6 foth,
&albey 6 —
Rosmorinbltter 2f —
@algantboursel 1§ —
Simmttaffia 6 —
Genchelfamen 2L —
trodfne Pomrangenfchaalen 6 —
romifche Shamillen 3 —
Banille I —
@ternanis 3=

Nach woraugaegangener Jerflelnerung, werben diefe Mate:
rialien im TCafferbade mit 10 Quart gereinigtem @pivitus
und 8 Quart TWajjfer Qbergojfen, . 48 Stunden damit in
Digeftion erhalten, bierauf aber g Quart Fllffigbeit langfam
{iber ben Helm gejogen, bdas Deftillat mit 7 Quart bdeftils
lictem SBaffer verfest, bdann mit 15 Plund Wellg:Sy+
rup verfift, und mit Cochenillen:Tinktur blafroth
gefarbt,




§. 662,

Dangiger Magenwafier.
Um bdiefen Qiqubr zu bereiten, werden an Materialien

erfordert:
Anaelifawurjeln 2 foth,
Kalmusmwurjeln 5 —
Lavendelblhithen q) 4
Anisfamen B 5 e
Bachholderbeeren 5 =—
Gerbivgnelfen 1L —
Rittwermurjeln 0
Kraufemiinge e
&alben e
Pomrangenfchaalen 6 —

Sene Materialion werben gerfleinert, im Wafferbade mit
10 Quart gereinigtem @piritus und 8 Quart Waffer dber:
goffen, und nach einer vorausgefethicten 4Oftindigen Dige:
ftion, 9 Quart Flffigkeit Uber den Helin gejogen. Das
Deftillat wird mit 7 Quart deftillivtem Waffer verfest, und
mit 15 Pfund Melis:Sprup verfift.  Das Verflfte
toltd mit Fernambuf:TinEtur roth gefarbt.

6. 663,
Dangiger KalmussLiqudr.
Um dlefen Liqudr ju verfertigen, werden an Materda:
ffen erforbert:

robe Kalmusmwurgeln 2 Pfund,

trodne Angelifawuryeln 10 Loth,
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Sene gertleinerten TWureln werben im TRafferbade mit 10
Quart gerelnigtem @piritus und. § Quarve TWajfer tibergofe
femy 24 @rtunden in Dige(tton exbalren, blerauf aber g Quart
Gifiifigeeit dber den Helm gesogen, Do Deffillat wird mit
= Quart deftillivtem Fcifer verfeht, und mit 15 Pfund
Melig-C prup verfift. Das Verflfite wird mit San:

belholz=Tinktur (§ 398) bunfelvoth gefavbe,
§. 664.
Dangiger Ehriffophlet.

Hieryu werben an Materialien erforbert:

@afran 1 foth,
Simmttaffia 2 —
Kardbamomen I —
Keigen 2 —
Galganthrourgel X —
florentinifche Biolentourgel 5 —
& albel 5 e
Grternanis Sae
Korianderfamen of —

Dlefe Materialien werden gerfleinert, im TWafjerbade mit 10
Quart gereinigtem Spiritus und 8 Quart Waffer Ubergof:
fen, 48 @tunden damit in Digefilon evbalten, Bievouf aber
gany langfom 9 Quart Fllffigleit Uber den Helm gejogen.
Das Deftillat wird verfelt mit:

SMedocrein 5 Quart,
Ambraeffeny 25 Tropfen,

worauf bas Sangemit 15 Plund D etis: Sy rupverfift wird,




§. 665,

N .
Lang

naiqer bt TWaffir.
Um diefen Siqudr ju berelten, werden an' Wateriarien
erfordert:
gelbe trodne Citronenfchaalen 24 Loth,

— = Pomranjenfhaaln 16 —

Anigfamen 05 =
Wachbolderbeeren 0
Ealbeibiatter 3§ —
Kroujemiinge 2f —

Diefe @ubflangen werben gerfleinert, im Wafferbade mit 1o

Quart gereinfgtem @piritus und § Quart Waffer fibi'rg-'-"r'-n
offen,

48 @tunbden bamit bigeriret, hlerauf aber gang langfam g Quare
Gliffigheit Gber den Helm gejogen, Das Deftillat wird mit

73 Quart deftillictem Iajfer verfest, alsdann mit 2 Pfund

Delis:Sorup verfupt, und julegt mit WMedocwein

roth gefarbt,

§. G6G.
Dangiger Anis,

Bu beffen Darftellung werden an Maferialien erforpert:
Anigfamen 13 Plund,
RKimmelfumen 8 Yoth,
frifche Gitromenfchaalen 32
floventin. Wiolenmurgeln. 4 —

Diefe WMateriaiien werden jevtleinert, im TWafferbade mit
10 Quart gereinigtem @piritus und g Quart Waffer fiber:

goffen, und nach 24ftundiger Digeftion, o Quare Flfiigkels
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fiber den Helm geyogen.  Das Deffillat wicd mit 8 Quart
deftilliceem TWaffer verfebt, und mit 9 Pfund Melis:Sye
rup verflft,
§. 667. .
Dangiger Bodpfeifer.
Qur Darflellung dlefes Liquors werden erfordert an

Materialien:
trofne Citronenfchaalen 8 Loth,

@ewiirgnelfen 14 —
NRosmarinblatter 2% — '
@albelblatter of — |
Qavendelblithen 2L — ‘
Simmttaffia A

®iefe Materiallen roerden, im gevfleinerten Suffanbe, in bem
$Gafferbade mit 10 Duart gerelnigtem @plritus und § Quart
TBaffer Gbergoffen, 48 Stunbden damit digerirt, bievauf aber
gany langfam, 9 Quart Flaffigfeit Gber den Helm gejogen.
Dag Ocftillat wird verfept mit: ;
Rofentoaffer 4 Quart,
deftiltivtem. SBaffer 3
und dag Ganje mit 15 Pfund. Melis:Syrup verflfe.
Dag Verflifite mwicd mit Heidelbeeren:Tinfeur (§ |
399.) roth gefdrbe, : ,
§. 663.
Dangiger NelfensLiquor.
Um diefen Siqubr jubereiten, werden an Matevialien

erforbert:




®ertirynelfen

Simmtkaffia B e
fardbamemen S REE
florentini{che- Blolenrourel G

Diefe Materialien werden im erfleinevten Suffande, im
SCafferbade mit ro Quart gereinigtem Epivitus und g Quart
DBaffer Obergoffen, 48 ©tunden. bdamit in Digeftion erfals
ten, . Bierauf ober langfam 9 Quart Flliffigfeit {ber ben
Helm gejogen.  Dag Deftillat wird mit 7 Quart deffillir:
tem Wajfer verfept, bdbann mit 15 Pfund Melig=Syrup
verflft, und endlich mit Nelfen-Cffeng geflrse,
§ 669,
Dangiger Perfifo.

Ui defen Perfifo-Liqudr ju beveiten, werden an

Materialien erfordert:

bittere Tandeln*) 2 Pfund,
immttaffia o Qoth,
@etolivynelten 3 -
Macis xS —
trodne Drodrinbe 8 ==

Diefe Materialien roerden gecfleinert, |

n SBafferbade mit
20 Quart Waffer bergoffen, und nach einer 24ftindigen

P T r
Maceration, 8 Quart Fluffigkeit uber den Helm gejogen.

¥) Ctaft der bittern Mandeln Fann anch der innere meb-
ltge Kevn Der PFivichigen in Anmwendung gefehit werbem.
Gewbdbnlich bletbt diefer Yiquby favberlos; lieht man thn
gelb, fo tann folcher mite&Saflov- oder Hingelblin:
mefi=Tinttut (5. 304.) aelblich aefdrbt averden,
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®ag Deftillat wird mit 1o Quart gereinlatem Spiritus ver:
fest, und mit 15 Pfund Rafinade:Syrup verfupt.
§. 670.
Dangiger BrodsWaffer,

Bur Darftellung diefes Liqudrs mwerden folgende Wafe

rlalien erforbert:
braun gerbffete Rinde von Roggenbrod 3 Pfunbd,

Simmtrkaffia 2 foth,
@ ewlirynelfen ¥ —
Macis g -
frifche qefbe Citronenfthaalen 16 —

Die Brodrinde nebft den Gewlirgen werden flein ge:
fisfen, die Gitronenfcdhoalen werden gefdhnitfen, und
nun_ bas Gange im Tafferbade mit 10 Quart gereinigtem
@plritus und 8 Quart Waffer Ubergoffen, 48 Stunden da:
mit in Digeftion gebalten, bierauf aber g Quart Fliffigkeit
fangfam {ber den Helm gejogen. Das Deftillat wird mit
7 Quart deftillirtem Waffer verfekt, fodann mit 15 Pfund
Melisg=Syrup veefufit, und mit der brounen HBrob:
Tinkeur gefarbt,
§. 671
Parfait 'Amour (nach Dangiger Ave).

Hierju werden an WMaterialien erfordert:

frifdhe gelbe Citronenichaalen 40 Loth,
Rimmttaffia e
Karbamomen 3=

Serwignelfen




@afran

NRosmarinbldéter gEei— i
Orangenblfithen 6 =

Jene Materialien terden gerfleinert, blerauf im TWafferbade
to . Ex R : i |
mit 10 Quart gerefnigtem @piritus und § Quart Wajfer
£ - T PP SRR PRl M T e e e |
ubergoffen, 48 ©rtunbden in Digeftion erbalten, bdann aber
SYruare &

) vt Glhffigfelt langfam ber den Helm “gegogen, Dag

Deftillat wird mit 7 Quart deftillivtem Wafjer perfes, unbd

mit 15 Pfund Rafinade:Syrup verflift. Dag Ber: |
fifte wicd mit Cochenille n:Tinkeur blafroth gefarbt. 1
ges §. 672,
nb 1
- 11 . T
iy Eau d’Amour (nad) Dangiger Ave). {1
o 3u biefem Liqubr merden an Materialien erfordert: |
eit frifche gelbe (_‘fisrm:ml‘(:,-.mlm 24 Loth, Il 'r
nit ' 9 |
bittere Manbdeln g ==
]]b ~: o i I l
| Simmttaffia 6 — |
z i |}
> : Macis 13— {1 li
Seigen 20 — ! i
| Qavendelblithen 6 — It |

DNachdbem diefe Materialien gerfleinert worden find, merben

LU0l
fie im TWafferbade mit ro Quart gereinigtem © piritug unbd
. ARalT - S |
8 Quart Waffer tbergoffen, 48 Stunden’ damie in Digeflion |
bann langfam g Quart ;Eflelﬁ_lgfcit {tber den Helm ! |

gejogen. Dag Deflillat wird mit;

ANudkatenfeft 4 Qllﬂl'f;

Heembi, Deiltictunit. Dh




Ambraeffen 30 Tropfen,

Simmtma(jer 4 Quart,
perfest, bdann mit 15 Pfund Melis-Syruyp ver{iift,
mit Fernambufholy Tinftur, und Fuleht etroas jer:

Eleinertes Gold gugegeben,

§. 673
Englifdy, Bitter mad) Dangiger Ave).

Qur JufammenfeBung diefes febr felnen Liquirs, werben

an aterialien erfordert:

NMusfatennuf 15 Qoth,
Thymian oL —
Galganthrouryel oL —
Rimmrtaffia g ;
frifche Cicronenfchanlen 12 —
' @albel 2L —
Kimmelfamen 8

[ ]

Kalmuswur;el

3
®enolirgnelfen &
Sene @ubjtanjen werden gevflelnert, hlerauf im dBafferbabde
li mit 1o Quart gereinigtem @piritus und 8 Quart ABaffer

{ibergeffin, 48 @runden in Digeftion erbalten, und nun g

Quart Floffigheit langfam Ober den Helm gejogen. Das
Deftillat roird mit: |
Orangeneffeny (5, 515.) 2 Quarf, |

deftillivtem SWajfer 8 —

verfet, und mit 15 Pfund Mells-Syrup gerfiff,



it

§. 674

Dangiger Kraftwaffer.

Um bdiefen Liqubr ju verfertigen, werben folgende SNRa-

ferialien erforbdert:
rbémifche Chamillen
simmtfaffia
Glewlirgnelfen
fardbamomen
NRosmarin
Eitronenfchaalen
Pomrangenfchaalen

SBachbolderbeeren

10 foth,

6

[

[¥]
8

Die vorher gerfleinerten Subftanien, werden im SIBafferbabe
mit 10 Quart gereinigtem ©pivitus und § Quart TWaffer

r —-— I3 ’ ~ P .
ubergoffen, und nach vorauggefchid'ter 4bftundigen Digeftion,

9 Quart Fliffigheit langfam Gber den Helm gejogen.  Das

Deftillat wird mit 7 Quart deftillirtem Baffer verfept, und
bierauf mit 15 Pfund Rafinade:Syrup verflift,

§. 675,
Dangiger Furftinnenwaffer. (Eau de Princesses).

Dtan bereftet diefen Liqubr aus den folgenden Mate:

rialien:
Lavendelblithen
Anisfamen
rbmifche Chamillen
Rimmtkaffia
Gitronenfchanlen

20 Loth,
St
Bt
&
6 -—
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Sene @ubffangen werben gerfleinert, mit 1o Quart gereinig:
tem ©pivitus und g Quart Waffer (m Wafferbade fbers
goffen, 48 @rtunben in Digeftion erbalfen, BHierauf aber
g Quart Fluffigelt langfam Gber den Helm gejoger. Dem
Deflillare wird gugefihe:

acbted italidnifchés Citronendl 20 Tropfen,

Ambraeffeny 15 —
. beftiliivtes Taffer 65 Quart,

ag Gange wird hievauf mit 18 Pfund Melis-Svrup
ger{ife, und mit Fernambufholj-Tinftur roth ge-

farbt. Sulept wird etwag gerflcinertes Silber jugegeben,

§. 676.
Dangiger Lifetten, Waffer. (Eau de charmante
Lisette).
Diefer f{ehr feine Liqubr wird aus folgenden Materin:
lien jubereitet:
frifche .gelbe Eitronenfchoalen 25 Pfund,

Rofinen 24 fLoth,
Feligen 24 —
Datteln 2f, —
Rimmttaffia 4§ —
Macis I —

Die Gitronenfhaalen werben jerbadt, die Frihdhte
jerflampft, fo audy dle {ibrigen ®erdirge, morauf dag Jers
fleinerte im TVafferbade mit ro Quart gereinigtem Epiritus
und & Quart Waffer: tberaoffen, 48 @tunden 'in Digeftion

cchalten, dann aber g Quart Filffigkeit {iber den Helm ge-
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gogen werben, Das Deftillat wird mit 65 Quart defillir:

anve

tem TRaffer verfeht, mit 18 Pfund Rafinade:Syrup
verfift, mit Cochenillen=Tinktur roth gefhrbt, und
dem  @angen endlich efrons jertleinertes Gold ober Sil:
ber gugegeben,
§. 677.
Dangiger Bifdyofe, Liquor,
u beffen Sufammenfehung werden an Materialion er-

forbert:

getbe vom SRarke befrelete Pomrangenfhaalen 2% PPfund,

Rimmifaifia o 4 BRoib,
Sene @ubftangen werden gevfieinert, im Wafferbade mit ro
Quart gereinigtem Epiritus und § Quart Waffer fibergof:

fen, 48 @tunben bamit in Digeftion erbalten, Bierauf aber

6 Quart Flhffigheit langfam {iber den Helm aejogen.  Das
Deftillat wird verfest mit:
Gahoswein oder Meboec 5 Quare,
Orangenblithmwaffer B

und mit 15 Pfund MWelis: Syrup verfift,
§. 678.

Dangiger Punfd,Liqudr,

Bu beffen Anfertigung twerden an Materialien erfordert:
frife gelbe Sitronenfihaalen 11 Pfund.

@fe werden, obne fie ju gerfleinern, in elnem felnernen
Topfe mit g Quart deflillivtem Walfer fiebend Beif Gbers
goffen, und nath 24 Stunbden bas Flliffige durch cin Sich

Gbergoffen,  Dem Durdygegoffenen werden nun jugefoest:
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felner Avaf ober Rum 5 Quart,
Grangbranntwoein (von 4o Procent Ridhter) 4 —
frifch geprefiter Sitronenfaft L —
Buder 6 Pfund,

$Benn fich der Suder geldff, und das gange Fluidbum fich

gefidrt bat, mird der Ligubr Flar abgegoffen, und in §la:

i _ fehen jum Gebrauch aufberoabre.

} §. 679.
Dangiger Limonaden,Liquir.
Hiersu werden an Materialien erfordert:

frifche gelbe Citromenfchaalen 15 Pfund,

geroffete Drodrinde 6 Loth,
Bimmttaffia 6 —
it Mugfatennuf T —

Sene Materialien werden gerfleinert, im IWafferbade mit 1o
Quart gereinfgtem Spiritus und § Quart Waffer (bergoffen,
Hierauf aber nach einer 43ftindigen Digeftion, g Quart Filf:
figfeit Qber den Helm gejogen. Das Deftillat wird mie
20 Tropfen dchtem Citronendl und 7 Quart defillic-
tem Baffer verfest, bierauf mit 15 Plund Melis:=&y-
rup verflift. Dag Verflfite wird mit Ringelblumen:
XinEtur gelblich gefirbe,

§. 6go.
Englifihe Auggebade (madhy Dangiger Aro).
Hierpu werden an Materialien erforbert:
BimmtEaffia 14 Loth,
Macis 2; —

-




Glewlirynelfen

Kardamomen 15— |
@ternanis ok — '
Layendelbllithen 4 - f
b ' Yene Materiolien werden, im gerfleinerten Juffande, im
g TBafferbade mit 10 Quart geveinigtem Heingeift und § I

Quart Waffer Gbergeffen, 48 &tunden damit digerirt, Biers
auf aber g Quart Flbffigfelt langfam {ber den Helm gego: A
gen. Das Deftillat wird mit 65 Quart deftillivtem AWaifer :
verfest und dann mit (8 Pfund Melis:Syrup verfuft,

Das Verfifite wird mit SoldlafTinktur gelb gefarbt. i

§. 68r.
Dangiger Wunderwaffcr. (Ean admirable). '

_ Sur Darfiellung diefes Liquors werden an Materialien I

% erfordert :
:‘f’ frifche gelbe Eitronenfthaalen 13 Loth, 1 ;
i i —  — Pomrangenfchaalen 18§ — ' |
Rimmttaffia 8 — !
= Rittwoermurjel 1 — |
’ Sngber 5 — ' '
B ®alganthroursel 1IZ — : F
®eriirgnelfen £ — '
Macis 1; — |
. Dosmarinblatter 2f — '{. !‘
floventinifche Biolenmuryel g — i i
Ll

Rachdem jene @Subftangen gerfleinert find, werden felbige fm
Wafferbade mit 10 Quart gereinigtem Spiritus und g Quart
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TaiTer Gibergoffen, 48 @tunben damit dlgevirt, bierauf aber
langfam g Quart Fliffigteit (ber den Helm gegogen. Das
Deftillat wird mit 7 Quart deftilliveem ABaffer verfept, blers
auf aber mit 15 Pfund WMelis-Sprup verfufit. Das
Becfifte wird mit Fernambuthols:Tinftur roth ge

f:l'. bfo

)

=2

§. 682.
Danjiger Carminativ.
Bur Anferfigung diefes Liquors werden an Materialien

erforbert :

trodne Pomranyen 8 Leth,
Qltvonenjchaalen 8 —
romifipe Chamillen 4 -

Ktummelfamen 6 —

Wachholderbeeren 4 —
Kraufemiinge 2 —
Anisfamen 4 —
Musfatennliffe 1L —

Die Materialien werden gerfleinert, mit 1o Quart gereiniy-
tem @piritus und § Quart Waffer wbergoyfen, und nach
4oftlndiger Digeftion g Quart Flhffigheit Gber den Helm
gesogen.  Das Deftillat wird mit 7 Quart deftillivtem IBaf:

fer verfest und mit 15 Plund Rafinade:Syrup verflft.
§. 683,
Dangiger Hergwaffer.  (Eau cordiale).
Bu befjen Darftellung merden an Materialien erfordert,

frifibe Qitronenfhanlen 2 Pfund,




t.

Korianderfamen
Anisfamen

5 —
Simmtta|fia G sin
Macis ol —
Mustatenniiffe 15—
Citronenmeliffe B, o

Diefe Matevialien werden gerfleinert, im Wafferbade mi¢ ro
Quart ger¢inigtem ©pivitus und § Quart Waffer Gbergof
fen, 46 ©tunden bdamit digerivt, bierauf aber langfam g
Quart Fliffiglelt Gber den Helm gejogen. Dem Deftillate
werden jugefept:

Ambraefjeng 15 Tropfen,
Simmtwaifer 2 Qugrt,
defiillivtes IWaffer 5 =—

worauf dag Gange mit 15 Pfund NRafinabe:Syruyp
verflifit, und mit Sndigo=Tinftur Himmelblay g¢:
farbe wird,
§. 684
Javoritens Waffer. (Bau de Favorite),
Um biefen febr feinea Liquie gu verfertigen, werden an

Materialien erfordert:

Anisfamen 10 foth,
TBachholderbeeren 8 —
Cavendelblumen 3 —
NRogmarin Y

@albei

=)

Kraufemiinge




[}

Polelmiinge =1 Qoth,
1
-4

@ hpmian

Orangenblfithen a" .
Simmttafiia 6 —
Pomranjen(thaalen 4 —
Salmu: rourjel I —

Sene @ubfiangen werden gerfleinert, im IWafferbade mit 10
Quart gereinigtem Spivitus und § Quart Waffer dbergof:
fen, 40 ©tunden bdamit digerirt, Gierauf aber langfam
g Quart Fllffigheit Gber den Helm gejogen, Das Deflillat
wirb verfeht mit:

Orangenbtithroaffer 2 Quart,

Dielljfenaffer I -
Simmtwaffer I —

beflillivtem Laffer 3 —
worauf bas Gange mit 15 Pfund Rafinade: Syrup
verflift wird. &s bleibt farbenlos,

§. 685.

Eau de Nohe.

Ru bdiefem unter die Klaffe der Dangiger gehdrigen
Qiqubre, mwerden an Materfallen erfordert:

gevbffete Brobdrinde 24 Qoth,
Rimmilaffia 6 —
Gitronenfdhaalen 6 —
rdmifthe Chamillen 3 —

Kimmelfamen




TBachholberbeeren 3" Loth,
Macis 17 —
Sene Materialien werben gerfleinert, bierauf mit 1o Quart
gereinigtem @piritus und 8 Quart Waffer im Wafferbade
fibergeffen, 48 ©tunden lang damit in Digeftion ecbalten,
bierauf aber langfam o Quart Fllffigfeit Gber den Helm
gejogen,  Das Deftillat wird hierauf mit 7 Quart deftilliys
tem TWaffer verfest, mit 15 Pfund Welis-Svrup ver:
fuft, und mit Fernambufholy-Tinktur roth gefirbe.
Buleft wird nodh etwas gerfleinertes Silber ju
gegeben,
§. 6a6.

ralatenwaffer. (Eau Archi-episcopal).

SRan bereitet diefen jur Klaffe der Dangiger gehbrl:
gen Liqubr aus folgenden TMaterialien:

frifche gelbe Pomrangenfehaalen 20 Loth,

— — (Qitronenfchaalen 16 —
Lavendelbllithen 2% —
Sosmarinblatter 2; —
Majoran 3 —
BimmtEafiia 4 —
Nanille I —

Jene. Gubftangen werben jerfleinert, Hlerauf im WBafferbade
mit 1o Quart geveinigtem Spiritus und 8 Quart Waffer
tibergoffen, das Glemenge 48 Stunden in Digeftion erhalten,
bierauf aber gany flangfam 9 Quart Flhffigkeit fber ben
Helm gegogen,  Das Deftillat wwird verfest mit:




42

Medocmwein 4 Quart,
Orangenbiithmaffer 3 —
Banilleaeffeny 8 Loth,

¢

bierauf aber mit 15 Pfund Melis-Sprup verfuft,
§. 687.
Eau prétiose,
Auch dlefer Liqudr gebdrt Jur Kiaffe dber Danjlger,

Bu feiner Subereitung werbden folgende Wdaterinlien erfordert:

Rimmttaffia 16 Loth,
®ewirynelfen 2 —
RKarbamomen 1f —
Paradisforner 1L =
Kubeben 15 —
Nhodiferholz 10 —
bittere Mandeln 12 —

Sene Materialien werdben gerflelnert, {m Bafferbade mit 1o
Quart gervcinlgtem Epiritug und g'Quart TWa(fer infunbdirt,
418 @tunbden lang damit in Digeftion erbalten, hierauf aber

fangfom g Quart Flhffigleit Gber den Helm gejogen, Das

Deflillat wird verfeht mit:

Ambraeffeny 20  Tropfen,
Simmtwafer L Quart,
Dtelfenroaffer N
Nofenwaffer 1f —
b.‘]‘flﬂ‘[l'ifﬁ 0o ;T\‘l‘ J —

worauf dag Ganje mit 18 Pfund Rafinade-Syrup
per{ifit, mit grliiner Indigo:-Tinfeur grin geflrdt, und

mit etwas jerfleinertes Sllber verfent wird,




Dritter Artifel,
Breslauwer Liqubre
[\ 668,

Preglaner Kummel,

, : n J P L v ¥ .
Lim biefen feinen und geiffreichen Kimmel-Qigusy

nach Dreslaver Are darguffellen, werdben an Materialicn

erforbert:

Kimmelfomen 48 Loth,
Anigfamen 6 —
Kammeldl 1 Quentchen,

Die @amen werden gevfleinert, blerauf im Wafferbade mis

dbem KGmmeldl verfest, 12 Quart gereinigtem @plritug
(von 8o Procent Alfoholgehalt nach Richter oder 90 nad
Tralles) nebft 10 Quart Baffer bingu geaeben, bdag
®ange 43 Etunden in Digeftion erhalten, bdann aber lang:

o~ - £ -
fam 10 Quart Fluffigbeit Gber den Helm gejogen, Dag
Deflillat wird mit 7L Quact deflillirtem daffer verfest, und

blerauf mit 207 Plund Rafinade:Sprup verflifit.

Jer

Liqudr bleibe farbenlos,
§. 689,
Breslaner Krauter-Magen: iqudt,
Bue Darfiellung diefes febr fomponicten Ligubrs mer,

ben folgendbe Materfalien erforbert:

Jitronenfchaalen 2 foth,
Poemrangenfchaalen ' et
Klimmelfamen F

HnaeliFarnriel




Duart 98

Helm gejogen.

Anidfamen

Augber

SBachbolderbeeren
Kalmusmwuryel
Lorbeeren
Korianberfamen

Delbenpfeffer

Kardbamomen
@Glalganthrourgel
florentinifche Biolenvourgel
SRajoran
Thymian
Kraufemiinge
romifshe Chamillen
Poleymiinge
Sliederblumen

' Nosmarinblatter
Simmttaffia

Dag Deftillat wird mit:

SimmtwalTer

Kraufembngwaffer

deftillictes IWaffer
perfebt, bierauf mit 15 Melis: S yrup verflfit, und das
Berflifte mit Fernambubholz=Tinktur roth gefarbe,

ol | Sene Materialien werden gerfdinitten und jerffofien, bierauf
im Wafferbade mit 12 Quart gereinigtem @pirltus und 10

affer Gbergoffen, 48 @tunben bamit in Digefiion

} erbalten, dann aber ro Quart Flliffigeit langfam Uber den

1 Quart, .

I
6



10
en

en

as

Bur Dar|

Kurfieitlich

tellung diefes Liquors werden an Materiall

§. 6oo,

erforbert:

SimmtEafiia
Gemirgnelfen
Kenchelfomen
Anisfomen
Subeben
RKardbemomen
Mugtatenniiffe
®algantbourgeln
f[oreutlni[r.l;e BViolenrouryeln
Pomrangenfchaalen
Gitronenfchaalen
RKalmugrourgel
romifhe hamillen
Lavendelblithen
Rosmarinbidtter
Sngber
Korianderfamen
Kimmelfamen

Poleymiinge

f Mag nwaffer,

(Breglaver).

= L W

RN S

-

I

2

wn

5 Lot,

Jene Materialien werden jerfleinert, blerauf im IWafferbade

mit 12

tibergoffen, 48 @tunbden damit in

Quart gerelnigtem @piritus und 10 Quart

ABajjer

Digeftion erbalten, dann

aber langfom 10 Quart Fil{figeit fber den Helm gejogen.

Das Deftillat wird verfese mit:




NRofenmafier 4 Quaort,
beftilliveem Taffer
und ierauf mit 15 Pfund Rafinade:Syrup verfuft,

-+

it §. 6gr.
Breslaner “weifies Magenwafier.

Rur Darftellung bdiefes Liqudrs werden an Waterlalien

! erforbert:
' Gitronenfchaalen 6 Loth,
Pomrangenfhaalen 6 —
RKorianderfamen 2 =
(nigfamen '2%5 —
Rubeben I —
farbemomen I —
Danille
Aimmttaffia 2 —
: Muskatenniije r —
i Macis I —
Zavendelblithen 2 —
Galganthrouryeln 2
floventinifche BViolenwurieln 2 —
Sfolmusrurjeln EAE
Rosmarinbldtter 2 -
rdmifdhe Ehamillen 2 —
Pafilientraut Q0

Nachvem' diefe Matertalien gerfleinert find, werden folche im
dRafferbade  mit 12 Quart gereinigtem @plritus und
! 8 QOuart Waffer {bergoffen, und nad 4oftfindiger Dige:

{ %
fiion,



m
1

n,

fion, 1o Quart Flifiigkeit fangfam {ber den Helm gejogen,
Das Deftillat wird mit g Quart defillirtem  IWaffer vers
fegt, und Bierauf mit 15 Pfund Rafinadbes Syrup
ver(ifit.
§. U_t]l‘.
Bresfauer Muskaten: Liquor,

Su beffen Darfiellung rerden folgende Materialien

erforbert:
Macis 4 Loth,
MusEatenniifje B S
Simmttaffia 4§ —
Glenviirgnelfen e =
Eitronenfthaalen 6. —
Pomrangenfchanlen 6 —
Kardemomen Bl
Kubeben I —
floventinifche Violenwurgeln 6 —
Anisfamen - -
Genchelfamen 2 —
Nosmarinblirter 2 —
Majoran 2 —
rbmifshe Shamillen o

Diefe Subftangen merden gerfleinert, im Wafferbade mit
12 Quart gereinigtem @pirltus und 10 Quart Wajfer (ber:
goffen, und nach 48ittindiger Digeftion 10 Duart FllfTigkelt
langfam uber den Helm gejogen. Das Defiillar wizd vers
fet mit:

Seembit, Defuivtunt, Ce

433
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Ambraeffer 4o Tropfen,
Bifam 10 Giran,
deffillictem 2Baffer 8 Duart.

®as @emenge wird Htevauf mit 15 Pfund Melis- €y
rup verfuft und mif Cochentllen:Tinkeur roth gefarbt.
§ 093
Bresfauer Muttervaffer.
Wm diefen Liqudr angufertigen, werden an Waterialien |

erforbere:

@ltronenmeliffe 6 Loth,

Kraufemiinge et t

PBanille I —

@albei I

L @itronen{thaalen 8 —
? Rimmitfaffia 3 —
iy Anaelitaurgel I —
i ‘ fKalmuswurgel P
Gerolivgnelfen 1E —

I i. Qavendelbliuchen I -
i | Shosmarinblatter g e
l.-' " vomiiche Chamillen r —

: ruffifches Dibergell I —

Sene @ubjtanjen werden jecfeinert, hierauf im Rafferbabde
mit 12 Ouart gerelnigtem @piritus und o Quart Waffer

tibergoffen, und nach einer 4::[?{:nbmm Digeftton, 10 Quart

Flufiigbert langfam iber den Helm gejoaen. Das Deffillat

wird verfelt mic:




Sraufemiingmwaffer 1 Quart,
deftillivtes TWaffer y L
mworauf das Glange mit 15 Pfund Rafinade:Syrup

verflfit wird. *)
§. 69%
Breslauer IelfensLiquor,
Hiergu werben an Wiaterialien erfordert:
e ! Glerolivinelfen 48 foth,
@ie werben 3u Pulver geffofen, Hlerauf im IWofferbade mit
12 Quart gereinigtem Spiritus und 10 Quart Waffer Gbers
goffen, und nach 4ftindiger Digeftion, 10 Quart Fllfia-
feit Qber ben Helm gejogen. Das Deflillat wird mit
Quart deftillivtem UBaffer verfest, und mit 15 Pfund Ra-
finabe:@prup ver{upt
§. Bg5.
Breslaner Verfifo . LUqudr.
Bur Darftellung bdiefes feinen Ligqudrs werden an Me:
terialien erfordert:
Phirfchigberne, oder an deren telle bittere
Manbdeln 1 Pfund,
@fe woerden, mit Sufepung von efmas Waffer, jum Brei ange:
(be ftefien, bicrauf im SBafferbade mit 12 Quart gereinigtem Epi:
fer ritus und 1o Quart Waffer ver{eht, und nadp einer 4afiins
i bigen Digeftion, 10 Quart Flhffigheit fiber den Helm- gejo:
») Wenn e8 verlangt wird, fann diefer Liqudt noch mit Fu-
bigo=Tinttur blan gefdrbt werden,
Ee 2
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gen, ®as Deftilfat wird mit 75 Quart deffillivtem Waffer
verfet, und mit 22 Pfund Rafinade: Syrup verfift.
§. 606,
Dreslaner Pomrangen Liqudt.
Au  bdeffen Darftellung merden an  WMaterialien ere
forbert :
gelbe wom Marf befreiete trodne Pomran:
senfdbaalen 27 Pfund.

@i¢ werdben gerfleinert, {m TWafferbade mit 12 Quart ges

reinigtem @piritus und ro Quart Waffer Ubergoffen, bierauf
43 @tunden tn Digefifon erfalten, und dann 10 Quart :

Fliiifiafeit langfam tber den Helm. gejogen. Das Defillat
i 9 4 [

wird verfelit mit:

[ 4 -
Orangenbluthraffer 2 Quart,
deftillivtem Tlaffer 5 -

und Bicrauf mit 22f Pfund Rafinade:Syrup ver(lft.
Ran 14t diefen Liqudr entroeder farbenlos ober man firbe
ibn mit Heldelbeeren:-Tinktur roth,
§. 697
Bresfaner Vomrengen.  (Griner).
Hiergu werdben an Materialien crforderts
gttine gétrodnete Pomrangenfchaalen 2 Pfund,
@ie werden jeckleinert, im IWafferbade mit 12 Quart ges
reinigtem @pivitus und ro Quart IBaffer fbergoffen, 48
@tunben damit in Digeflion erhalten, dann aber langfam
10 Quart Fliiffigleit {ber den Helm gejogen, Das Deffil:

lat wird verfeht mit:



Orangenblithwaifer o Quart,
beftillictem Baffer [ —
und mlt 15 Pfund Rafinade:Syrup verflife, Man glebt
bem Verfliften durdy grine Jndigo:Tinftur eine
grime Farbe.
§. 698.
Dreslauer Nofen:Liqudr,
2ur Darftellung bdlefes Liquors werden an Materialicn

erfordert:

eingefalgene NRofen 5 Pfund,
Rimmttaffia 5. —
Fenchelfamen - PR ER L,

Diefe Materlalien werden im LBafferbabe mit 12 Ouare
gereinigtem Oplritus und 10 Quart-TRaffer {bergoffen, und
nack 48ftindiger Digefifon, 1o Quart Sluffigkelt langfom
uber den Helm gegogen. Das Deffillat wird verfest mit:
Rofenivaffer 75 Quart,
und Blerauf mit 22f Pfund Rafinade-Syprup verflft.
§. 699
Breslauer Nosmatin:Liquir,

Sur Darftellung bdicfes Liqubrs werben an Materialien
erfordert:

Hosmarinbldtter 32 Loth,
Rimmttaffia 6 —
Cavendelbllithen e

Sene Matertatien werben jerflelnert, im Wafferbade mit 12

Quart gereinigtem plritus und 10 Quart FWaffer Aber:
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aoffen, 48 @tunben dbamit in Digeflion gebalten, Bblerauf
aber 1o Quart FIhffiafeit fber den Helm gejogen. Dod
Defitllat wird verfept mit:

Simmewa|fer I Quart,

beffilliceem 2Waifer 7180
und Bierauf mit 15 Pfund Rafinade:Snrup verflft.
Das Verjlifte wird mit griner JudigozTinktur grin

gefirbt,
§. 700.
Dreslaner Nosfolie.

Sur Darftellung dlefes nach Dreslamer Avt angefertis:

ten Rosfolis, werden folgende Materialien evfordert:

RAmmetaffia g foth,
TusfatenniifTe 5 -
Macis 2 —
Gewfirinelfen §
Karbemomen 6 —
Sfubeben 6 —
floventinifche Liolenwurgeln G ik
Banille 1L —

Diefe. Mateviatien werden, . im gerfleinerten [uffande, im
SGafferbabe mit 12 Quart gereinigtem @piritus und 10
Quart Waffer Ubergoffen, 48 Stunden damit in Digeftion
ethalten, Dierauf aber 10 Quart Fliffigeit langfam Uber
den Helm gegogen.  Das Difiillat 'wivd verfeht mit:
Rojenmaijer 8 Quart,

und mit 15 ‘Pfuny Rafinade:Sprup verjifit. Der L

= 1A

o)

5

i)



o
e

quor Bbleibt entjveber farbenlos, oder er wicd mit Fernam:

bubbholg=Tinfrur voth gefarbe,
§, 701,

Breslauer Schlagmaffer.  (Erfte Aro),

Sur Darfiellung bdiefes febr jufammengejesten Clqubre,

werben an WMaterialien evforbert:

|

|

‘ @enffamen 6 foth,

' Simmtfaffia  {r (R

| fardemomen N

| Kubeben 3 «—
MusEatenniiffe 3 —
Macis i —
Biolenmwurgeln 5 —
Jittwermurgeln 4 —
Senchelfamen 3
Majoran 6 —
Dogimarin 5 —
@albel y -
Thymian 8 —

' Lavenbelbllithen 4 —

Dlefe Materialien werden, im ecflefnerten Sufiande, im
Mafferbade mit 12 Quart gereinigtem Spirius und 10
Quart MWaffer dbergoffen, 48 Stunden lang damit in i
geflion erbalten, Blerauf aber gan; fangjam 10 Quart

Bllffigtelt Gber bden Helm gejogen. Dos Defhillac wird

Yerfeat mit:




Rofenmaffer 6 Quart,
Orangenblithmaffer 4 —
Das geiftreiche Fluibum wird, chne folches mit Suder ju
verflifen, auft emabrt. Doch Fann folches auch mit 15 Phund
Rafinade:@yrup verflifit erden, in melchem Fall das
geiffige Deftillat nur mit 5 Quart N ofenmaffer unbd

-

2 Quart Ovangenbdlthmwaffer verfest mwivh,
§. 702,
Breslaver Schlagwaffer.  (Rothes).

Bur Bubercitung diefes Liqubrs mwerben an Matertalien

erfordert:

Rimmtfaffia 6 foth,
Glemiirinelfen 4
@andelholy N e
Sngber Iy —
Macis 1§ —
WMustatenniffe 1 —
Pfeffer 15 -
Kubeben 1L —
fardbamomen 1f —
Korianderfomen 13 —
Anisfamen 15 —
Dafilientraut 2 —
Majoran 2 -
NRosmarin 2 —
Lavende(bliithen § —

Jene Matevialien werden gerflelnert, in einem aldfernen




RKolben mit 1o Quart gerelnigtem Spiritus Gbergoffen, 48
@tunden bamit in Digefiion erbalten, bievauf das Fil(fige
abgegoffen und ber Nudftand auggepreffes,  Das Ausger

prejfete mwird verfelt nuit:

Simmtwajfer 4 Quart,
R ofcn!!hnfcr .? —

bierauf aber das Glange mit 8§ Pfund Mellg-Syruyp

verfGfe,  Diefer Liquor gebbdrt gur Klafe der Elirire,

§. 703.
Breslauer Jimmewafer.
Bur Darflellung bicfes Liqubrs werben an Materialien
erfordert:

Bimmtfaffia 32 Loth,

1 Quentdyen.
Dle Jimmetaffia wird ju Pulver zerffofen, bas
Bimmtedl Hingu gegeben, worauf das Glanie in  dem

2Bafferbade mit 12 Quart gereinigtem Epiritus: und ro

tbergoffen, und 48 @tunden in Digeftion

erbalten roird. Man iehet nun langfam ro Quart Filiffig:
Felt {iber Der Helm. Das Deflillat wird verfekt mit:
Rimmiwafier 4 Quart,
beftillivtes TBaffer ek
Da

und nun mit 15 Plund MWelis-Syrup verfift, Oa
Verfiifte wird mit Codhenillen:Tinfeur roth gefdrbt,
§. 704
Breslauer Citronen . Liquoe.

Bur Darflellung bdiefes Liqubrs werben erforbert:




frifshe gelbe vom Marf befreite Cifre:
. nenfchaalen 2 Pfunbd, i
@ie werden im 2Wajfjerbade mit. 12 Quart gereiniatem Spi: |
vitus und 1o Quart Wajjer dbergoffen, 48 Stunden damit
in @igeftion erbalten, Hierauf aber fangfam 10 Quart Flif
figfeit Gber den Helm gejogen. Das Deftillat wied vere
fegt mitz

dchtem {talidnifchen Citronendl 1 Quentchen,

deffillictem SBaifer 8 Quart,
und Bierauf mit 15 Prund Melis-Syrup verfift. Das
Nerflipte woird mit Ringelblumen:Tinktur gelb ge-
facbt.

§. 705,
Pobinifcher Liquor,
Um blefen Liqudr darjuftellen, merdben folgende Mate

rialien erforbert: .
Gorinthen 8 Loth,

®embirynelfen s

| Rimmttaffia I —

f ®algantroureln -
l Kraufemlnge 1 —
Poleymiinge

Rosmarinbideter T —

Kenchelfomen o B2

Anisfamen I —

Yene Gubftangen merben tn jerfeinerten Juffande mit 12
Quart gereinigtem Spiritus und § Quart Rofenmwaffer,
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" ] , N

in einem glifernen RKolben ubergoffen, 14 Tage damit Falt

in SMaceration echalten, blevauf ober das Fluifige durchyes

goffen, unbd Der NRiidfand ausgepreffet und filtvicr. Das

b

Giltvivte wird bievauf mit 15 Quart Melig:Sprup ver:

fift. Diefer Liqudr gehdrt unter die RKlaffe der Elipire,
. 706.
PBreslaner MusfatsLiqudr, Bweice Sorte).
Bu defjen Darflellung werden an Miaterialien erforbevt:
SimmtEaffia 8 foth,

Mustatenniiffe 4
Macis 4 =

licverblumen ¢ ) =
®ewtrynelfen 4 —

Diefe Materialien werden, im gerfleinerten Suffande,
SBafferbade mit 12 Quart gercinfgtemn ©piritus und 1o
Quart Waffer tbergoffen, 43 Stunden dbamit in Digeftion
erhalten, Dierauf aber 10 Quart Flhffiafelt Gber ben Helm
gejogen. Das Deftillat wird mit § Quart defillliveem TBaf:
fer verfeit, mit 15 Pfund MW elig=@prup verfige, und

Bicvauf mit Fernamb ubholzTinbtur roth qefdrbe
§. 707
PBreslaner KraufemuingsLiqudr.

Bur Darftellung bdiefes Liqudrs werden erforderts

Kraufemiinge 25 Pfund,
Anigfamen 3 Soth,
@ternanis of -

Die gerfleinerten WMatevialien werden im Wafferbade mit
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|t i 12 Quart gereinigtem Epivltus und 10 Quart Waffer dber: g
Bl § = 1 & ¢ " -
E goffm, -unbd nach elndr 24flundigen Digeftion, 10 Quart i
fiber ben Helm gejogen.  Das’ Deffillat wicd mit 2 Quart J
gejog |
Krvaufembngmwaffer und 6 Quavt Leffillictem Waffer {

perfelt, und mit 15 Pfund MWelis-Syruyp ve

i Bievauf aber grin gefarbt,

§. 708.

{1 Dreslaner Kupuginer: Waffer.
Um bdas Kapuziner-TWaffer, auh Kapuginer:
gBindrwaffer genannt, ju verfertigen, roerden an Wdate:

: rialien erforbert:

@itronen{chaalen 12 foth, |

{ Pomrangenjchaalen 12 —

l Kenchelfamen 3 - [

' Kbimmelfamen 3 — | ;

'I ' SKubeben XX — r

Karbamonien 1f — |

_ _ NRettigfamen 14 {'
. | IBeibrauch 2 —
I " Ruskatenniiffe g -
I Simmtfaffia B =

&ellerterwurgel, frifdye 12 — {

i Sene @ubftangen werben, im jerfleinerten Suffande, mit 12

Quart gereinigtem @piritus und 10 Quart Waffer im

¥) Man verwabrt diefen Liqubt auch im nicht veefiifiten 3u

ftande. Sn dicfom Fall wivd dag Defiillat fFatt mit 6 Quart,

1

mit 8 Diart dejiilliviem Waffer vevfebt.
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IRafTerbade tbergoffen,

halten,

Helm gezogen. Das Deftillat wird mit 1o Duart

tem Waffer verfeat, und blerauf mit 15 Pfund Rafina:

sy

+|

@tunben damit in Digeftion er:

Y ave

Bierauf aber langfam 1o Quave

[y

falmusrourel
@ternanis

grauer Anis

Diefe Matepialien wwerben

12 Quart gereinigtem

fer verfest, und mit 15 Pfund
fift. ©s bleibt farbenlos,
_Q:, 710,
Kaiferlicher Leibtrant.
Bur Darfiellung biefes Liyudrs roerden

erforbert:

tomifibe Ehamillen
Melothenlraut
Thomian

Dillfamen

Lavendelbllithen

Darfellung bdiefes einf

Deatertalien erfordert:

FliffigPeit U

&g Dleibt im far [‘L[][Dh."t lefld‘lhv’

15 Dfund,

& foth,

wElaf e b
erfletnert,

im r'fi?.:v.‘f'-.-:w
@piritus und ro Quart Wa

Quart Flujjigleit uber

Aafinade:Syrup ver

Qiqudrs, wer:

-
mit i E
¢ {ber: i
den Helm !

an Materialien

445




Nosmarin

@albel e
SBadhholderbeeren 2 —
Lorbeeren J -
Sfubeben 15 —
Rimmttaffia 2l —
Macis 1L —

Yene Matevialien werbden, im gerfleinerten Juffande, 1m
gtiaertade mit 12 Quart gereinigtem ©plritus und 10
Quart Toffer fbergoffen, und nach elner 4Bfthndigen Dis
geftion, 10 Quart Flaffigteit uber den Helm gegogen. Das
Deftillat wird mit:
Rimmireaffer 1 Quart,
deftillivteny SBaffer 7 -
perfeit und mit 15 Pfund Rafinade:Syrup verflife.
§. 711,
: Hreclaner Siftrwafer.
Um bdiefen Siqubdr ju beveiten, werden folgende Mate:

rlalien erfordert:

% hymian 1L Qoth,
Kroufemiinge jrael
SBermuth P
Raute 5
fnoblaud 1L
Angelitarouryeln S e
Siitm\‘!'n‘lll‘},\‘in o )

Kalmugmuryeln



-~

Alandwuryeln

Daldrian I —
Pimptnellwurjeln 1 =
Anigfamen 12 —
Kubeben R
Deajoran )

Q‘:{'.’rﬂ :‘

reviglien toerden jerbleinert, Bierauf Im TWaffer-
bade mit 1z Quart gereinigtems Eplritus und 10 Quare

Waffer ubergoifen, 48 Stunden laog damit in. Diaeftion

erbalten, blerauf aber langfom 1o Quart Fliffigheit Gber

den Helm ges

n. Das Dejlillat wicd hierauf mit 3 Quart
beftillivtem 2Caffer verfet, und mit 15 Pfund DM elig-
@yrup verfift. Das Verfifite mwird entroeder farbenlos

geliefert, oder gelb, oft audh griin gefarbe,

Dreslaver Jenchel:Liqudr,

Um diefen Liqudr ju verfertigen, twerden an Materia-

lien erforbert:

Fenchelfamen 20 L0th,
Anisfomen s
fimmel{amen ;T
Alandwurseln H o
Gitronenfchaalen 06 =

Diefe Subflanjen werden gerflefnect, {m 9Bajferbade mit
12 Quart gereinigtem Spivitus und 10 Quart SBajTer Gber:

goffen, 46 @tunben damit in Digeftion erbalten, bierauf

aber Iengfam 10 Quart Uber den Hefm gejogen, Das De-

e —
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ftillat toird mit 8 Quart deftilivtem TWaffer wperfesf, und
mit 15 Pfund Mells-Syrup verjlift. Das Verfufite
wied mit Heidelbeeren-Tinttur roth gefarbt,

§. 713
Prealaner Drufhwaffer.

Hieryu werden an Waterialien erfordert:

Alandrourgeln 3 Poth,
Fenchelfamen D, -
AUnisfamen 6 —

frifhe Citronenfdoalen 0 —
®lefe Gubflangen werden jerfleinert, im SBafferbabe mit
2 Quart gereinigfem @ pirttug und 10 Quart TWafjer fber:
goffen, unbd nach einer 4Bftindigen Digeftion, 10 Quart
Flliffigeit Giber den SHelm gejogen. Dag Deftillat wird mit
8 Quart deftillivtem TWaffer wverfet, und mit 15 Pfund
Melis:-Snrup verflift, worauf folches mie Heidbelbees
ren:-Tinftur Hodhroth aefdrbe wird,
§. 714.
Presfaner Dalwaffer.

[u beffen Anfertigung mwerbden an Materialien erfordert:

Anisfamen z Pfund,
®illfamen 4 foth,
RKorianderfamen 0 ==

®alganthrourjeln 8 =

Sngber 10—
Bittwerromejeln i

Die gevbleinerten Subftanjen werden im MWafferbade mit

12

M I

w
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12 Quart gereinfgtem Spiritus und 1o Quart Waffer Hber:
goffen, bierauf 1o Quart Filjfigteic Gber den Helm gejogen,
Das Deftillat wird verfeht mit:
achtem italtdnifhen Citronendl ™ 2 Quentchen,
beftillivtem TBaffer 7 —
mworauf bdbas Sange mit 15 Plund Melis-Sorup yer:
fift, und mit Sochenillen-Tinfeur roth gefirbt mwirs,

§. 715
Ungelif:Liqudr. (Feinfte Uro.

Bu bdiefem in der ThHat fehr delifaten Liqubr, werden
an SRaterialien erforderts

Angelifrourjeln 8 2oth,
Eitronenfthaalen 12 —
Pomrangenithaalen 12 -
Macis il
SRusfatenniiffe 13
BimmtEaffia § —
@envlirgnelfen 1f —
florentin, Biolenwurgeln 2 —
Lavendelbllithen 3 —
Rosmarinblitter Iy =
SMajoran L
rémifche Chamillen g 1

Sene @ubffanjen werden gerfleinert, fm IWafferbade mit 12
Quart gereinigtem @piritus und 10 Quart Waffer fber:
goffen, 48 ©tunden damit in Digeftion erbalten, und Hier:

§f

Hesmbt. Defittivtunik
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auf @ngfam 1o Quart Glifighelt {ber--den' Helm gegogen.
Dag Deftillat wird verfest mit:

Nofenmaffer 4 Quart,

Orangenblthmwaffer + 1 —

Simmtmaffer I —

beftillivtem r'fBa!Tfr ¥ —
Dag Gange wird mun mit! 13 Pfund Rofinade:Syrup
verfifit. €8 bleibt forbenlos,

§.; 716,

Bel der Fabrifation der franzbfifden, fo roie der
Dangiger und der Dreslauer Liqudre, iff ju bes
merfen, daf dle RidEande fn ber Defiiliirblafe, roelche darin
jurldbleiben, nachdem bdie bei ber Deftillation vorgefchriebene
Ouantithe des Deftillats: (bergesogen woorden if, nod gels
flige Theile enthalten, dle nicht unbenuft verloren gefen
dlefen. Um bdiefe ju geroinnen, muf, wenn bas gum fiqube
beffimmte Deftillat Gbergejogen worden iff, bdie Defiillation
des Dilidftandes fernerbin fo lange fortge(eRt tverben, big
blof reines Waffer in dbie BVorlage bergebt,

§ 717

Sammlet man dle auf folche Teife durch den Nachs
lauf gewonnenen Oeftillate, von jeder Ave Des Liqubrs ings
Befondere, fo Ebnnen felbige, tenn cine Parthie beifammen
ift, elner nochmaligen Deftillation untertvorfen werben, um
fie gu verftarfen, Dbdas.beift, ibren Sebalt an geiftigen
Thellen, bis auf 8o Procent nach der Richterfchen oder
go Procent nacdh) der Trallesfchen ?l’[t‘of}nlimeter:@t‘ale
qu bringen, und das Defiillat Eann nun ftatt des gereis
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nigten ©yplritus, bei elner newen AUnfertigusg deffelben
fiqudrs, benuBt werden,

§. 718.

IB{ll man bdiefes nicht, fo Eonnen auch fAmmitliche Rids
ftdnde der Deftillate von allen Liqubren unter elnander ges
mengt, burch dle Defiillation verffdrfs und dann das Deftil:
lat mit Buder verfift merden, um einen nicht ge:
nannten Liqubr daraug bavjuffellen, bden man wunter clnem

beliebigen Dlamen in den Handel bringen Eann,

§. 719

Bad endlich die Starfe des gelftigen Deftillats, ober
beffen Alfoholgebalt, bie ich worfhricben habe, fo rofe die
Dienge der Waffers jur Verdlinnung, und bdes Suders
ober @yrups jur Verfifung, betrifft: fo Fonnen defelben
nach STBUIELDr vermehre oder verminbert rerben, je nadybem
ein mehr ober weniger geiftrelcher oder dcfluffigerer Ciqube
producirt werden foll, mie ibn der Gaum des Abnehmers
verlangt; desbalb ber Liquorfabrifant audh von einer jeben
befondern Ave des Liqudrs, Odrel ober vier verfihiedene
@orten vorrathlg balten Fann.




Abfchnitt,

NMon der Beffen Methode die verfchicden gearteten farben-

fofen und gefarbten Lqubre ju flaren und folde ju filtriren,

§. 720,
h]“ P Wk it Dar(tel
Utachders {n bden vorbergegangenen Abfchnitzen, die Darflel:
{ung bder ver(chicdenen einfachen und jufammenge:-
fegten Dranntweine, fo tofe der felnern Arten dber £i-

A qubre, auf eine {olche TBeife gelebre morden iff, baf die

baraus gewonnenen Produfte, am innern Gehalt des Spi-
citus und der Wa(frigheit fich fets gleich fevn mifen,

habe ich nur noch ju evinnern, dof, mwer gebashte Fabritate

in grbfern TMaffen anfertigen will, nur ndthig Dat, die daju
beftimmten Materialen, fo wie dben @piritus ju per:
doppgin ober gu verdrelfachen. LWeil ber @piritus doju im-
mer von cinem fich gleich Bleibenden Gehalte an AlEohol
angemendet roird, fo muf auch der nach beftimmten Maape
{ erbdltniffen Ddaraus gewonnene Liqubr, (fets eine gleiche
i @tarke erbalten,

§. 721,

S@enn man den Qiqubr von geringersr @tdefe, o L




gon wenigerem Aloholgebale verlangt, fo ift e8 Hinveichend,
dag Deftillat mit mehrevem Waffer ju verdlinnen; nur muf
ba, ‘mo dle nachmalige Verfifung mit einem dagu beftimm:
fen @yrup veranfialtet wird, immer in NRedhnung gefert
werden, bdaf drei Theile des @vrups aus groet Theilen
Suder und einem Theil I affer jufommen gefest find;
melcher IWaffergebalt alfo mit in Rehaung gebradt
werden muf.
§. 722
@ it fernier bigher immer Dblof DabYon gerebet froor:
ben, mit wle vielem @yrup oder Suder vin Liqudr ver:
fiift erden folf, Feinesweges aber, wie man die innige
Rerbiridurg bdlefer Materialien mit dem Deftillate bewirks,
Daher bemerfe ich bler nur nodh:

a) baf da, wo blof Buder angetvendet wird, ofne ibn
vorber in @yrup umjuwandeln, man den Suder vor:
Ber in dem DWaffer gergehen IAFE, " womit dags geifige
Deftillat verfest werben foll, - worauf nun bdie Bers
fifung mi¢ demn Suderhaltigen LWaffer veran:
ftaltet wird,

b) SG@endet man’ dagegén den Buder in Geftalt des
Goprups an, und verbindet man ihn mit den gelftigen
Defiillaten, fo iff es-am ratblamften, fich des (§.
174.) Defchriebenen Blafebalges ju bedienen, deffen
NRobr: bis auf den Woben bdes Geflifes geleftet wird,
in welhem die Lerflifung vorgenommen werden foll,
worauf man immer anbaitend fo fange Luft durd) die
Flhffigbeit leitet, Bis ibre inmige Werbindung mit dem

Hubd
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@yrup erfolgt if. Dle wellenfbrmige Demegung,
in welche die Fliifiiakeit daducdh) gefept twird, befbirdert
die innige Verbindung. auf ecine febr genaue, veinliche
und einfache Beife.

§. 723.

s ift ferner bisher nur die Rede. davon gemefen, . daf,
und mit wie viel Buder oder @yrup der Liqubr verfifie
werden muf, Eeinesweges aber davon, wle man verfahren
foll, um ben Yerflifiten Liqudr ju Eldren und den geblarten
au filtriven: baber die Degeln ju diefen befondern Operatios
nen. bier eingeln ndber erdreert werden follen:

§. 724.

Rann man-dle fertigen verflfiten Liqubre, foy s
in grofien  glifernen Bouteillen oder -in- Lagerfaffern fange
genug aufbemwabren, bevor fie in ben Hanbel gebradht: wer-
ben follen: fo Fldven fich foldhe nicht nur von felbft, fondern
fie geminnen auch mit bdem gunebmenden Alter an innerer
Glite und Woblgefchmad tmmer mehr. Diefe von felbft er:
folgende Kidrung, ift jeder andern vorgupiehen, und fie er-
folgt ficher in einem Beitraume von 3 big 4 MMonaten, ofne
daf man ndthig bat, dem Liqubr etrogs Fremdartiges bel-
jufesen,

§. 725.

@oll dagegen dle Kidrung des Liqubrs (hnell Herbed
gefithrt werden, dann find andere Hllfsmittel baju erfdrbers
lich. Die Hauptmaterialien, weldhe dagu in Antendbung ge:
fest werden, um der Ridruug eines Liqubrs behiflich u
feyn, befieben-in: 1) Ciwelf, 2) in Mildh, 3) Ealzis
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nivtem Alaun, - Um bdiefe Subfiangen  gur Kidrung in

Unwenbdbung ju fegen, rivd folgenbermanfen. operirt.

§. 726 L
Ktarung mic Ehoeif:
m baé Gl el gum Kidren der Liqube: i Anwen: 1
bung gu fefen, melhes jedem andern SRittel yorgejogen. ju d “
toerben verdient,” vethnet man flrjedes Berliner:Quart -bed
ju Flarenden Liqubrg,* bas TBeife von:einem guten frifchen
gefunden €1 Man. verfele: das @iweif 1in einem: irdenen
Topfe mit feinem fedhefachen Umfange des ju Elrenden Li
qudrs’,  quirlt ‘alles voobl unter einander, umidas - Eiroelf I
im’ Qiqubre gu-gertheilen, gleft nun das Bertheilte in bdie It;
grbfece INaffe des gu Eldrenden Ciqubrs Hinelm, - befordevt '
bie Verbindnug  durch eineit mit bem' Blafebalg Hinburch ge:
(eiteteh  Quftffrohny, ~und 18ft Hlevauf bas’ Gange 14 Tage it

fang rubig Tiegens 'da dann bas Eivwelf fich tmr gevonne: |
nen Ruffanbe su Bobden fenft, und Bie ben Liqubr tribenden ! . |
Materien mit fidh nimme, dieferw aber tm geflfivteni Suftande ' ;
jurhidlapt. ‘ ll I
N

§. 727 L
Kiaeung. mit, Milsh, '

@oll die/Ridrung. bes Liqubrs mit Mildh. veran(laltet Wil
erden,  fo vechnet man flir 20 Quart des Liqubrs, . ¢in I
Quart frifhe Kubmitd. DMan verbindet fie auf cine abnliche i
sBeife; wie das- geetheilte Eiweif, mit dem Liqudr, und (At
das Gemenge 14 Toge lang vubig liegen, Dda danp Dex L i1
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qubr im gef(arten Buflande,  dber bden ausgefonderten tré:
benden Sioffen erfcheint,

§. 728
Klacusg durdy Alaun.

Um :bie. Kidviing des Liqubrs ducch Alaun ju vervich:
ten, ‘muf bdiefer vorher Ealginict werden, Wan. {chmelst fols
chen qu dem: Bebuf in einem nicht glaflivten ixdenen Topfe
{iber Roblenfewer fo lange, big ec fidh ju einer loctern
weifien fchaumigen Subftony auddebnt, die im: Raume deg
Topfes emporfieigtyr weldhe nun den Ealginivten, . i,
pon “feinem  Krd fallmwaffer befreieten, Alaun darftele
Um folhen An Anwendung ju fehen, ‘wird eryguim garteften
i\urnrrr jeveicbeny und fir jede 20 Quart des ju Eldrenden
Liquirs;; 2 Loth diefes Pulvers: in Anmwendung. gefest., Man
flveiset, folches {ber: die. Oberfldche des Liqubra diinn aus,
febldgt mun alles mit eitem Befen vecht wohl unter einan:
bet, uad IaG¢ dann das ®emenge: 14 Tage rubig ffehen,
bafich- der Alaun mit ‘dew triben Theilen-verbunden, u
Doden (Hidgt und den Liqudr Mar jurdd 146t

§. 729

Aelgen dlefe nach ber elnen ober ber andern Are ge:
fldrten’ Qiqubre, vollEommene Klarbelt und NReinbeit, fo iff
¢8 binteichend, fie won den didflliffigen triiben Theil, mittelft
einem Heber abjujiehen, wnd fie in die doju beflimmten e
fifie yu bringén, @ind fie. aber nody nicht vollFommen Elar,
fo mliffen fie darauf nodh filteirt werden; ju weldpem Dehuf
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man fich, nachbem 8 die Umftdnde gebleten, Dald bdlefer,
bald jener Methode bedienen muf.

§. 730.
Das Filtriven der Liquore.

Um das Filfriven bder Liqubre ju veranflalten, merden
verfchiedene Serathe erfordert. Dabin gebbren:

Gin Tridhter ous Fily, vom Hutmacher angefertigt.
&ine Abbildbung deffelben findet man Taf. IV, Fig. 1. a.
Er Dbefigt die Geflalt eines Kegels, und iff an feiner obern
Oeffuung mit 4 Fleinen NRingen verbunden. Er Hdngt in cinem
Trichter von verginntem BDlech b b, der weiter alg
ber- von Fily feyn muf, bdamit, wenn diefer Bineingehangen
wird, awifchen; dem Fily und bem blechernen Tridhter
ein renigftens ein Soll breiter Raum. bleibt, Am Ranbde
des blechernen Trichters find vier Fleine Hafen befes
ftigt, an twelchen der Filgtrichter mit feinen 4 Ringen
¢ingehdngt wird, damit biefer frei im blechernen Tpichter
fcbroeben Bann. ¢ o find jwel Hblgerne Sdulen, 4§
Boll ftark, von der Hibe, daf eine grofie Flafhe jum Aufe
nebmen des filtvivten Liqudrs, nebff dem Tridhter daruns
ter Roum Haben. Jene beiden @aulen find am obern Enbde
mit, Querhbigern d d verbunden, an deren beiden Gu:
den e e Singe befeftigt find, um den blechernen Trids
ter, nebft dem Ddavin Bangenden Ftlybeutel aufnehmen
su Ednnen.  Unten bel £ find jene @dulen mit einer breiten
flosken Doble verbunden, auf relcher die jur Aufnahme ded

filteivenben Liqubrs beftlmmte Glafche g ftehet, bdie entweber
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vori ®[a8 ober von Eteingut angefertigt 4, und nadh Erfor:
bernif 10, 15 bis 20 Devliner Quart Fli(figtelt aufnehmen
fann. Del L {jF enblich ¢in bledherner Dedel angebradht,
ber leicht abaenommen und aufgefelt roerden Fann, um Ddas
Ausbunfien der geiftigen Theile ju verhindern. Bon jenem
Giltvivapparat muf ‘man 3 bis' 4 ©tlE vorrdthig Haben,
um  mehrere Liqudre ‘mit cinemmale “davin  filtrlven & g
fonnen,
§: 73r.

Goll nun mit diefem Apparate gearbeitet werden, . fo
feiit mon alfes {n gehbrigen Stand, faudht alGdam” bden
Filyerichter ¢rft in eine Aufldfung von Buder, und (gt
folches elumal ‘Hindurch Tatifen,  welche Aufibfung audy mit
etvas Befngeift gemengt feyn Eann. I diefes gefcheben,
{o flillet man nun den Filztriditer mit dem gu filtrivens
den Liqubr an, fekt ¢in Suderglad darunter, um bag Abs
flicfende augufangen, and glefit dag Durchgelaufene fo oft
oicder in ben Filytvichter gurlid, bis folches wbllig rein und
flor ablduft, S bdiefes dev Fall, fo' toird nun bdie grofe
Klafthe untergefert, bder Filytrichter mit dem u filtrirenden
Qiqubr angeflillt, fefne Oeffaung mit dem blechernen Deckel
ver[hloffen, torauf man nun das Durchfliefen des Liqubrs
abroartet, und den Teldter mieder von Neuem anflilles,
fo bald er feer geworden ff.

§. 732

Dag Filtriven ¢ines farbenlofen Llqubrs, darf nie
{n cinem Fllgteichter vervichtet werden, in toelchem man elnen
favbigen filtvice hat, daber man gu jeder Are des farbl:
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gen Liqudes auh elgene Filfrichter vorvathig bHaben muf,
@ind fie gebraucht, fo miffen fie mit warmen TWajfer oug:
gelaugt unb rein audgewafdhen werben, damit Feine Juders
und anbere Theile davin guriitbleiben weil fonft felbige dle
Poren des: Filgtrichters, dermafen verftopfen rolicden, bdaf
fein: Llqubn fevase durchgehen Eonnte; worauf fie getrodnet
ferben.

§. 733

Pon den Gefafen sum Aufbewalren ber fertigen
Liqudre.

Garbenlofe Liqubre feiner Are, role die Crémes, bdle
Ocle . und auch felbft die farbigen dlirfen befanntlich
nie anders als in gldfernen oder fleinernen Flafhen aufbe:
mabrt werben, DMan wablt hierju febr grofe Seflfe, ent:
weber von grauem ®lafe, ober von grinem Steln:
gut oder toelches am wvorghglichffen i, von Derliner
@anitdtsgut, bdie 20 bis 30 Derliner Quart auf ju
nehmen vermbgend find, Einen Joll {iber bem Boden, find fie
mit einem Loch verfehen, in dem ein Habhn von Sanitdrs:
gut, ober, wenn man denfelben nicht haben fann, ein Hahn
pon Horn gedrehet, wafferdicht befeftigt if. hre obere
Oeffnung wird mit einem Korftdpfel verfhloffen, der von
Aufien mit Blafe verbunden wird. Auf folche Weife fann
man bden Liqudr mittelff dem Hahn ju jeder Beit daraus
abjapfen, obne bdas ®efaf von feinem Orte ju verdndern,
Diefe Gerdthe veedienen jum Aufbewahren der Liqubre, vor

m— -
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;L Abbilbung bar.
1 67734
1 Um die farbigen Liqubre anfjubewabren, fann man fich
. auch der Holgernen Faffer bedienen. @ie werden am
; ’IT;'_ beften aus MWeifbhchenholz vom BDbtticher ‘angefertigt,
mit cifernen ober Fupfernen Dleifen belegt, und {enfrecht ‘auf
bie Lager geftellt. &in Paar ol vom Doden, Iff ein
. Habn angebracht, um den Liqudr nach Erfordernif abzapfen
au_Connen.  Bon foldhen Magagin: oder- Lagerfaffern
flir dle Qiquire, fonnen mehreve Ubereinanber geffellt feyn.
Sum Einflllen des Liqudre in felbige, it fn der TMitte des
gbern Dobens c¢in Loch angebracht, das mif einem Korfftbp-
fel verfehloffen merben fann.

--_ ' allen brigen den Vorjug. ' Fig. 2. flellt ein folhes {n bder




Crfter Anbhang.

Won ber Unfertigung verfhicdener Yiqudre aus dem

Stegrelf, ohne Deftillation,

§. 735
A faben bisher von ber Bubereitung berjenigen Liguir:
geredet, bie burch den dBeg der Deftillation ober der Ertraftion
jubercitet werben, in welchen alfo die aromatifchen Stoffe durch
die Deftillation oder Eptrabtion mit dem TWeingelfte verbunben
find. Man fann aber abnliche Liqubre auch obne Deftillation dar
ftellen, wenn man den dagu beflimmeen Weingeift, im gerei:
nigten Ruftande mit LWaffer verdlinnt, mit Suder verflift,
und mit ben dtherifchen Oelen berjenigen Droguen verfegt,
telche bas Avoma bilden follen; man Fann alfo auf foldpe
IBeife, viel Qiqubre aus dem Stegrelf jufommenfefen, wenn
nur der Grundliqudr bdaju vorrathig. gebalten mwird,
§. 736.
U einen folchen Grundliqud ¢ ju verfertiaen, {fF es bin:
relchend, 1oo Quart des oft genannten gereinigten Epiritug, von
8o Procent AlEchol nach Richter oder go nadh) Tralles,

mit o Quart dbefillivtem Waffer ju vermengen, das
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Gange mit 150 Pfund Rafinave:-Syrup ju verfifen,
dbas Berflifite. aber ju Fldren und ju filtriven. Diefer
®rundliqudr darf nur mit verfchiedenen dtherifchen De-
fen verfebt werden, um ibn auf der Stelle in bdie verlang:

ten E{quﬁre"um;umubelu; wovon bier folgende Veifpiele
mitgethellt roerben,

§. 737.
Orangen+ Liquor,

Bu beffen Darflellung werden 10 Quart des Gyrunde
liqubrs, mit 2 Quentchen OrangenbliedI (DNerolibl)
verfebt und wobl unter einander gemengt,

§. 738.
VBergamott: Liqudr,

Bu feiner Bubereitung mwerden 1o Quart Girunbdliqubr
mit 2 Quentdyen dchtem italldnifchen DergamottHl vers
fegt, und alles wobl unter einander gemengt,

§. 739.
Eitronen- Liquor,

Um blefen darjuffellen, werden 1o Quart des Grunds
liquirs mit 2 Quentchen dchtem italidnifchen Citronendl
verfeft und gut damit unter einanber gebracht,

§. 740.
Simme . Liquir,

Auf 10 Quart Grundliquée wird 11 Quentdhen dchtes
Slmmedl gefest, und alles unter einander gemengt,




741.
Kuammel s Liquir.,

Bu deffen Darflellung werben anf 1o Quart Grunbd:

liqudr 1 Quentchen dtherifches Kimmeldl gefest,

und alles unter einander gefehhetelt.

§. 742
Nelfen - Liquor.

Um bdlefen ju Bereiten, werden auf 10 Quart Srund:
fiqubr i Quentchen NelEendl gefest, und alfes unter
einanber gebracht.

§. 743
Gold,Liqudr.

Ru bdeffen Darftellung werden 10 Quart Srundliqube

verfept mit:
@itronendl 1 Quentchen,

Bergamottdl 2 —

Dterolivl 3 —
Rugtatennufbl X

oorauf-alles unter einander gebracht und mit Gold verfest wird,

§ 744
MWermuth+ Liquir.
Um diefen barjuftellen, werden auf 10 Quart Grund:
flqubr gefept:
SBermuthbl 2 Quentchen,

Gitronendl i —




Mufifatennufbl £ Quentchen,
Selfendl
morauf alles gut gemengt wird,

e

§. 745.
Barbados, Liquer.

Um bdlefen darjuffellen, werben auf 10 Quart des
Geundliqudrs gefept:
dchtes Citronendl 1. Quentchen,

Terolidl 2 s
Rustatennufidl i -
Nelfendl 3 —

rorauf alles wobl gemengt twird.
§. 746.
Eau diviné.

Bur Darflellung bdeffelben, werben 10 Quart Srund:
{{qubr verfet, mit:

Citronendl % Quentchen,
Bergamortol i Y
Nerolidl 2 #55
SRusfatennufidl £ =

worauf alles gut gemengt wird,
§: 747
Unid. Liqudr.
Bu bdeffen Darflellung werden 10 Ludit Srundli:

ubr verfept mit:
Anisg:




Antadl 2 Quentdhen,

Fenchelol I ot
und alles wobl unter einanber gemenat,
§. 746

Keanfemungs LUqudr,
Um ifn darjuffellen, werben 10 Quart ®rundliqubr
verfest mit:
RKraufemiingdl 2L Quentdhen,
und wobl gemengt.
§. 749,
iBad){m[ber;Siquég.
Su deffen Darflellung mwerden 10 Quart Srunsyi-
qubr verfelt mit:
adhtem IBachbolderdl 2% Quenthen,
und das Sange wobl gemengf.
8. 7504
Huf folche Beife laffen fich dergleldhen Liqubre mit allfen
denjenigen dtherifchen Oclen jubeveiten, relde man
aus Vegetabilien deftilliven fann. Es gcnﬁgr biefelben, in,
bei den gedachten Liquiven fhon angegebenen Berhiitniffen,
mit dem vorher genannfen Srundliqupe ju Verfesen,
und alles gut unter einanber gu wengen, woburd man obne
Deffitlation dergleidhen Liquire Jleich auf der Stelle Berele

ten tann.

Heemdft. Deflillivbunit,
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Sweiter Anbang.

Befjdhreibung  und  Snihnung  ber  verbefferten  Real:

@ae Realfche Prefie !‘m “u Be
nothigenfalls duvcd) £
fdhert alg unorganifde
wendunag diefer Prefle, der Drud dev nmas]'ul_..'ﬂ"wul Luft bea
nukt wird,
Taf 1V. Fig. 3. iji die pevfpefivifche Unficht cimer folchen
Preffe von der ardfiten Avt, mit allen Ahven Theilem,
A A bejeichnet bas GSefielle, welces aus Keeuzhol;
len, in Fovm eines Tifches sufammegefest i
B der Gulinber von Jun, th weldhem bdie Mafle durdh den
Dreud der atmefpbdrifdien fuft auggeprefit wird.
C die Cuftpnmype vou Mejfing, duvd) welde ber Drud dey
Quft bervorgebradst wird.
DD ber Micael von Holy, welcher die Wre dev Kurbel sue
Bewegqung der Laffpumpe unteritibt, und jugleidh, durch
Hulfe ciner NRolle, jur Anlehnung der gegdbnten Stange
dient.
EE swei holzetne Sinle, auf welchen dey Ricael vubet, und
duech joei Schrauben, weldye die Kopfe der Shulen bil=
ven, davauf befefiiget .
3- g 42,
Bon dlefen Hauptheilen find sur ndbeen IBefdreibung nodd
befonbers abgebildel:
Fig. 4. ber "“urn n"nl.-r mit der damit in Yierbindbung fehen-
ven Luftpun 1 Preil,

],“' Mire

und Bol=




a Deselchnet den innerlt Maitm ded Prefichlinders,
b ‘bew tnmerny Raum der Luftpumpe,

1, weldher die Communicationgrdbre swoifchen
cenlinder und ber Yuftpitmpe offtret und fehlieit,
perfelbe gedreht wird;

Flmg Dot Oeffnung, durdh
5 f
.

bie pm Erévabiver
oRufie bnmhnm Sluffigfeit i ben - Prefeptinde
bradit wird, Der Nand diefer Deff
und mit goei  Bafenfirmigen
unter welchen swet an 1 &
bet Umbrehung
greifem. Anferdem iff 'L'_|.l ﬂnh durch eine
fleine RKette mit dem Halfe I.-'c Oeffuuna tu BVerbins
dung gefebt, damit derjefbe, bet etwantger nvorfich=
felt Dev tbeifer, Dvenjelben auf feine vt Schaden
yuffigen Fann;

e dev ®olben, Dy deffen Dicberdriicen die Quft aus
ber Luftpumpe i ben Prefeplinder qebracht vied;

f dfe Rolbenfande, it devenn 3dhne ein Mad, x Figi'3.
und 14., cinaqreift, welches an der NApe der Kurbel,

¢ Fig, 3. und 14, feff uit,  und o deren Mitdken fich an

ine Molle, x Fik. 3, und 14 Tehnt) Durch Umbdres

imna der Kurbel wird de gesabnte Stange mit ihrem

ofben in dem innevn Raume dee Luftpumype auf und
nicher bevdveat;

g ber Dedel dev Luftpumpe, durch deffen Oeffnung die
wolbenfrange aug= und ecingeben fanm, Detjelbe wird
auf den Eolinter dev Luftpumipe angefchraubt

bh der obere SRand ded Prefenlinders, dure welchen der
Gylinber auf dem tijhformigen Gefielle feine Haupt=
wntevftithbuitg erhai;

i1 der untere Nand des Prefenlinders, weldyer chenfalls
guv Nnfecfifitbung dient, inbem bderfelbe auf ek
@tuden Krengholy vubt, Weldie unten am Gefielle
Fig. 3., angebracht find;

5. ver ©runvvifi des untern Manbeg, ii Fig 4.,  nm

g geigen, wie diefer Mand mit fedis Cinfchniften vers

feben iff.

. ﬂ.."

¥y
¢
l.
K

Fig, 6., dev Boden Ve Preficolindbers von Rinn, im Grunds

©g2




tif.  Devielbe ifi it dee Mitte offert, damit die augges
prefiten Fluffiafeiten, ablaufen fhunen; am Nanve i der=
felbe mit fechs Dafenfbemigen Grhdbunaen verfebenr, wel=
¢he in die Einfhnitte des untern Raudes deg Prefienlin=
bers, Fig. 5., paffen, und Geim Huidveben mit ihren Pa=
i fen dbergeeifern, und Dadurdhy dem Boven die geborige
l Daltung geben.
& !..-: ! Tig. 7., einte durchlbcherte Schelbe von Binn, im Grundrif,
R weldhe im Prefenlinder, a Fig. 3., in bdie Hobre des
pbeven Dandes su liegen fomme. In der Mitte iff felbige
mit einem Gvriffe verfehen, Gg find gwei folche Scheiben
b evforderlich.
S R Fig. 8, 95,10, 11, 12 und 13, fedhs Colinder aus Jnn, von
i verfchiedener $ohe, und zwar, Fig. g, fu 6 3oll, Fig. g,
#u 3 30, Fig 10, gu 1§ 300, Fig. 11, iu & 3oll, Fig.
ol | 12. 34 4 Boll, Fig, 13, su-t 30l, in perfpettivifcher Un=
| ficht, welche gup Ausfitterung des inmern Preficnlinders, a
Fig. 3., vienen, und die yu- preffende Maffe aufnefmen.
Fig. 14,, ber Kolben, von ol in peripectivifcher Anficht,
mit weldyem die ju prefende Maffe in den Gylinder, Fig. 8
l — 11, feftgedriiclt witd,
Fig. 13, ein eifermer $Haker, durcy defen ‘Hlilfe die purdylb-
} dherte &cheibe, Fig. 7., als auch vie Gylinber, Fig. § —
! 3., aug. bem. Prefienlinder, a Fig, 3., Bevauggeholt
' erben,
Fig. 16, Greunbrif des Ricgels, DD Fig. 3; y begeichnet die
RKurbel; = bag an der Ape deffelben befindliche Mad, el

f ches_in die gesdbute Stange eingreift; x die Nolle, an
J] weldye fich bicfe Stange lebnt, wie foldhes unter £ Fig. 4,
J Dereits eemdbnt worden,
! §. 753.

©obald die Preffe gebraucht werden foll, werben die beiden
Gdyraybentopfe von den Sdulen EE Fig. 3. abgenommen. Dev
Riegel DD wird durdy Wmbdreben dev Rurbel in die Hohe ge-
nemmen. An dem tifdhfivmigen Gefielle wicd burch Hevaus=
nehmung des ©Schicbers w, eine Definung gemacht, wonadh
nun bev Prefieplinden nebft der Yuftpumpe in eine hovisontales
nid demnddhft fn eine umgeFehrte vertifale Lage gebracht wers
e fann, Wenn biefes gefchehen, wivd der Boven Fig. 6., von
dem Prefienlinder, B Fig, 3., abgenommen; Dbievauf wid eine
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port derr durchldcherten Sieheibern, Fig. 7 in dem Prefienlinver
feiner Wolbung fo nabe als mbglich gebracht, - und fe nachbem
ble gu ertrabivende Mafife mebr ober weniger betrdat, einer vor
Pen Gulindern, Fig. 8 bis 13, bimsugefligt. Auf diefe Scheibe
uitd in diefen Cplinder wivd nun die gebbrig vorgerichiete Maffe
nach und nach eingetragen, und fehichiweife dureh den Kolben,
Fig. 14, feftgevriictt. Sollte ein Gylinder nicht ansveichen, fo
wird, nach Gefordernif, noch eimer Hingugegeben, und fo fort,
big die eingedrinctte DMaffe mit dem Ranbde des leksten Cylinders
in ciner Gbene ift. Hievauf wird die Maffe durd) eine yweite
durchlbcherte Sdcheibe, Fig. 7., bededt, und wenn foldhe den
Prefieylinder nicht gang ctnnebmen, folglich die Fleinen Cylin-
der; Fig. 8 — 13, evfordern follte; fo werben bie dbrigen flet-
ften Eulinder auf bdie pweite Scheibe tn dem tuneew Nawm des
Dreficnlinders gebracht, um die nun jwijden beiben Scheiber
befinbliche Maffe beim Preffen yu unterfidben, indein die leht-
cvrodbnten fleinen Cylinder, ttach Auffelsen des- Bobeng, Fig. ;;,,
und nacdy Umbehrung der gangen Borvidhtuna, auf dem fiber
greifenden Mandbe des obengedachen Bodens vuben, Febt wied
ber Prefienlinder nebit Luftpumpe wicberum in das Gefiell ges
bracht. Die Scheiben w w werden eingefelt, und der Riegel
DD wird wicberum auf den Saulen befeftiget, E8 fomme
nunmebt davauf anm, ob die ju preflende Maffe an iy fchos
Sluffigteit genug enthalt, over ob es nbihig iit, felbige durch
Himgufligung einer befondern Flifiiafeit su epttabiven, %
Lepteres ver Fall, fo wird delit die erforderliche Fhffigleit nach
Hevausnabme des Stopfels, d Fig. 3. und 4., auf die Maffe in
ven Prefieplinder gebrawcht, und die Oefinung demndchil wieder
durch den Stbpfel verichlofien.  Machdem nun die Fifyfigkeit
einr wenig eingefogen, / wird mit dem Prefen felof der Anfang
gemacht,  Suvdvdevit wird dev Habn, o Fig. 3, und 4, fo gee
flellt, vaf verjelbe das Communifationsvoby gwifchen dev Lufts
pumpe und dem Prefenlinder fchlicht.  Hievauf wird bder Kol
bent in ber Cuftpumpe, e Fig. 4, duech Umbdrebung ver Kuvbel
big fiber dag Coch der Luftpumpe, v Fig. 3, evhoben, wobnred
atmofpbdrifche Euit in den Golinder der Pumpe drinat, Wird
i duvch Suritcfdbreben der Kurbel, der Folben e 1;_.-' 4.y Wies
devum nach unten gebvadyt, und das Communifationgeohy durch
fimbrebung ded Habnd, c Fig. 3, und 4., aebfinet: fo wird die
in bem Colinder bev Luftpumpe befindliche Luftidule in bhen
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pbern Maum ded Prefienlinbers yebePt. Der Habhn vivd fos
pantt wicderum gefchloffer,  bamit-die comprimivte Cuft nicht
wicher guviéttreten fann, und dukdy Fortfebuhg viefer BVervich=
tung, wivd die Maffe nach wnd nach ausaepreft oder extrabivt,
inbem bie atmofpbdvifthe Suft durch biefelbe su dringen fivedt,
und die Fhfiareit vor fith Dev treibt, wekbe in etnem unters
gefeisten Gefdfe gefammiet wird. ¥
K. 254,

O6 und wie viel Fiaffoteit sogufeben, awh weldhe Fiffia=
feit Dagn anmpuwenden, und wie oft die Sufebuny derfelben jn
wiederholen few, muf lediglich der Benvtheilnily des Erpeviman-
tatord diberlofien werden. Da biefe Preffe Gawptfachlich ymm
Ertrabiven otganifder Rbrper angewendet with, fo I4FE v
alle dicjenigen Theile, weldye fowohl mit bder aungguytefenden
affe; alg awch der dagu anjumenden Fliffigbeit, in Beddbhrung
Fammen , o Geften aug 3inn pevfertigen, voie diefes oben bek
der Befdeeibung der eingelnen Theile bereits angeqeben worden
ii. i bov gegenwivitaen Peafe iff dée Preficnlinder, a Fig.
3., mit feiner obevn Wilbung 1 Kufi o 3ol lany, und enthdlt
gk 3ol im Durchmeffer. Det Eolinder der Laftpuntpe, b Fig.
4 tft v Gul 3 3ol Tawg, und bat of Joll im Durdhmefier.
Die Hbe ved tifchfovmigen Geifelleg Fig. 3. Getrdat, ohne die
tavauf fichenben Sanlenr, 2§ Fafs die Dlatte ved Tijches ent-
BHAE im Quadvat © Fuf, xo Boll. De¥ Riegel, D D Fig. 3,
it 15 Sui lang.

§ 755

: o

S grifern  Dimenfionen biefe  Prefe  anjufertigen,
plitfte micht rathfam feon, well algdbann der Prefenlinder
it dey bdamit in Verbiftdbung frehenden Cuffpumpe nicht
Leicht sn Geweden, wenipfiens dagn nody ein befondberes Hebervort
eefordevlich fenm wiicde. Dagegen hnnen devgleichen Prefen,
forooDl in ven Glet angegebenett, af8 auth verbdlinifmdfiy in
gevingern Dimenfionen empfoblen werden.

Die verbeferte Cinvidhtuing diefer Preffe, verbanfen wiv
bam Hrn. Obev=Mediginal: Yfiefor Schrader biefeldfr. Anges
fetigt witd folche von dem Medhanifus K epFe Diefelbit.
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A der Dudhbanbiung von €. F Umelang, in
Berlin, Bruverfivape No. 1. {ind noch folgende
Werfe ju Haben:

Hermbstadt, 8ig. Fr., [Konigl: Preufs. Geheimer

Rath u. Ritter etc J Bll“(llll des Nenesten u. Wis-

senswiirdigsien aus der Naturwissenschalt, so wie

den Kiinsten, Manufakturen, technischen Gewerben,
der Landwirthschaft, der burgc-.xlichr.‘n Haushaltung;
fiir gebildete Leser u, Leserinnen aus allen Stinden.

15 Binde. gr. 8 Englisch Druckpapier, mit go
Kupfl, u. vielen Holzschnitten. 1809 — 13 a2 Rthlr.
16 Gr. complet 4o Rthlr,

Der \!'I!rl’fl’ hat ar h entschlossen, noch fiir vinige Zeit

! dieses \\\JL uin die Hilfte des ljislltllbl,u lt‘ll!t!

| oder zu 20 Rihlr. baar abzulassen.

— — — Mufeum bes “‘ruu en. und “‘{“.nmm:rbrmcn
aus dem Gebicte ber Naturmiffenichaft, bder Klnfle, bder
Sabriten, der anufafturen, bder r.u\m{mm ®ewerbe, der
Landiof rbm;‘.u ber Produften: Taarenz und Hanbeld:
funbe, und der biirgerlichen J\l..f[)--m"q, flie gebilbete
Gefer upd Seferinnen ous allen €. anben.. gr. 8. ANit

Kupf, u. Holifehnitten, 1814 — 1518, I': Dande. a
Pand 2 Ihir, 12 Gr, compl 37 birs 12 G,
— — — Ghemifhe Grundiabe bder Kunft Bier ju

brauen, cbn‘

‘L-nemmg gur theoret(fcly s prad[{d).n fenptnif
ueften und widtigiten Entdlfun:

in, ber Dierbrauerei; nebft efner
then Darfiellung der widtiafien eng-
4 ) hen Diere, o wie elniger gang neuen
Arien buMu‘n Swelte durghaus, verbefferte und vermehrte
Aufl, or. 8 it 3 Kupfern. 2 Thir.

B Q’b\';]lgf{{"‘ ("H..Ihtp » Dber g"nﬂ l‘..lmm\nin

| ju brennen, theore und practifch b .Hgffl'\”f Jebft
! einer Jnmwelfung jur Fabrifation der wichtigfien Llquenre,
Als Anbang die 2re verb. Auflage bes Herrn A, @, D«
porta I'g Anleitung pur Kenntnif des qmwm.m[nn Au:
][\Jut‘tu ber. Drannmoginbrennerel in. Franfreih, gr. 8,
550 Geiten.  Mit 12 JH'DH”“I”” 4 Thlr.
-— o — Nmlvitang 5-..' ber Stunft  mwollene, m\pm
bammmollene und leinene Reuge dcht und taue-.).*‘* felbft 3u
farben; Desglelchen i‘ {nwand mm bmmvm.l.:h Deuge ju
blelcben, unbd _l;,:‘E]"H\'.:(‘ Stattune fo ju mwafthen, bdaf ble
§arben nldht. jerfiort werben. "{L'm wir ﬂ}{LiJu"”"!J;[‘I. Se:
braud far {fadtt{the und landliche Haushaltungen. gr. 8. 12 Gr.
— = —  Oemeinndglicher Rathgeber fOr ben “\ulgm




und fanbnann; ober Sammiung auf Erfabrung gegriin:
beter Vorfchriften jur Darffellung mebrever der widtigfien
Q‘-enurfnnﬂr der Hausbaltung, fo wie der Fadtifhen unbd
landlichen Serverbe, gr, 8. 3 Dande. 2te verbefferte und
vermehrte Huflage, Mit 1 Kupfertafel. Sauber geb. a
18 ®r. 2 Thir. 6 Gr.
Hermbfiadt, &. §., Anweifung gum Sebrauche des Lac
Sfafe und fLac Dpes, als Stellvertretern der Sochenille
in der @charlachfarberei. Nach dem Engl. des Herrn.
Dr. Dancroft In London. ar. 8. 4 ®r.
@delbler, &. 98, Allgemeines deutfches Kochbuch fhr
bitrgerliche J}aué[)nlrunqcn ober griinbdliche Anweijung 1ie
man obne Vorfenntniffe alle Arten Speifen und Badk:
werf auf Dle wobifeilfie und fd:mndbmn'ﬂe Art jubereiten
fann.  &in unentbebrliches Handbuch flir angehende Haug:
mitter, Haushalierimen und Kbéhinnen. g. Dritte
dpurchaus verbefferte und vermehree Auflage, ic einem
neuen fchdnen Titelfupfer, I Tblr,
Sinaftod, ©, €, (vormals Kudenmeiffer des Hochfel.
Pringen Heinvich von Preufen Winlgl Hobeir.)
DNeueffes vollftindbges Handbuch bder feintn Kodfunfr,
pber vollftandige Anleitung jur Jubereitung aller, fowohl
geodbnlichen, als Faffenfpeifen und Dadroerke; u.hu elner
HAnwelfung jum Einmachen unad Aufbervabren der mud)re,
aur Anfertigung des Giefrornen, ber Qelees, bder Eyrupe,
ber Getranfe und der E{fige; verbunden mit einl,wn Reaeln
jum Trofnen und Einbddeln des Flelfthes, fo toie jum
‘J}luﬂm bes Geflligels. 2Auf 3ojabrige efgene Ecfabrung
gegttindet, und mit 2391 Borfchriften belegt. Wit einer
Norrede beqlﬂrer vom ®eheimen Rath Hermbiaove,
Sweite durchgefebene, verbefferte und vermehree Auflage. 3
Thelle. ar, 8. MMt 2 Kupfertafeln. 2 Tbhlr,
Plotho, & v, (Ronigl.Prevfi. Oberfl:Licutenant und Rit:
ter 1), . Der Krieg in Deutfchland u, Frantrelch In den
Qabren 1813 u. 1814, 3 Fheile. xfter Thell mit 26
Hellagen. gr- 8. gebh. 2 Thlr, 12 Gr,

— — or Thell m, 20Beil. gr. 8. geb. 3 Tblr. 16 Gir.
— —  3ter Thell mit 29 Beilagen und elnem Plane von
Wittenberg. ar. 8.  aeb. 3 Thir. 20 Gr.

[Mithin complet 10 Rehlr.]

— — — @er Krieg des verblindeten Europas 'gegen Franf:
refdh, im Sabre 1815. Als grer u. [eBfer Theil des %-u’ﬂ*
Der Keleg tn *"\eumblan{\ und tgmntuut) in dben Sahren
153 g 8 it 48 Beil. geh, 3 Thir, iz Gr,
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