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VWotberimt
oWeiFden enthilt eine Anleiting
sue Fabrifation bes Syrups und Quders
awe Stacfe, alg Ubornfaft, aus Moff
ané dem Safte dee Aepfel und Birnen
dem DM ais und cinigen anbsen fich dagu quas
lificienben Begetabilien; nebft einet Anwelfung
foldpe gur Fabrifation bes Branntweind
und des Eifige s benufhen.

Daffelbe madt eigentlidy die ywepte Ubthels

Tung meings Duehs, BHber Die Gabrifation
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bes Bufers ane Runfeledben, befonbers
ausgedrucit, und mer Im Befif diefes iff

A

fann alfo dieies Fleiriere WesFifien entbebren,

o WX~ 10T 5 A . ~
Dlicine WUbfidyr ift 8. durdy die Herauss

gabe beffetben, Landwirthen fo wie jedem wirehs
fchaftliden Hausvater usd Hauvsmuster
naglidhy gu feyn; id) wanfde und hoffe, bap

mein Sed nide verfeble werben wid,
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Erfter Abfdnite.

Anleitung sur Fabrication des Buders und
bes ©prups aus Stdife unbd anbern Ma,
tecfen des Pilangenveichs,

§. 1. @ie Criinduna, aud ber Stirfe eis
nen braudhbaren Sprup, fo wie aus diefem
cine fefie juckerartige Subftang gu bes
veiten; ift fo einfach und wenig Eofifpiclig, bag
mit Recht eriwarcet werben bdarf, jeber  Lands
wirth weede auf diefe Erfintung nidhye nur bdie
Unfertigung feines bauslichen Bedarfd an Bers
fufung8mitteln, fondern viclleicht auch einen
fabrifmdgigen Betrieh jener Produfte griinben,
weil felbft jeve fleinere Privatbaushaltung das
u geeignet iff, fich ibren Bedarf an Berfis
Bungémitteln danach u verfertigen,

§..2, Weil aber bey alfer Einfachheit
i ber YUnfertigung ber gedachten Producte,
demohugeadhter noch mandyecley, Umftdnde das
bey einteeten fhnnen, bie auf die gefunbe Bes
fhaffenbeit dep Sabrifate cinen mehr ober min,
ber nachtheiligen Cinfluf audzuiben permdgend
finds (o fol Diefe Ynleitung dagw bienen; Se»
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berntantt in Oen Stand 3u fegen; feine BVeeo
fabrungsart bep ber Fubereitung ber gebadhs
ten Materien barguf ju grinden; um banad
nidht nur ¢in moglichft {dhones und braud)bas
re8 Fabrifat gu produciren fonbern fich auch
gegen jebe mbdgliche dabey obtwaltende Gefabe
ren fiir bie Sefundheit wvollfemmen ficher §u
fiellen.

Son ‘ben Matevialien, welche gur Fabrifes
cion bes Sprups und Sucers aus Starke
grfordert MWerdem

§. 3. Diec Materialieny foelche jue 3
Dereitung de8 Bucters unbd Syrups aud
ber ‘©tarfe erfordert werben, befiehen:

1) Sn cinerguten veinen &tarfe
(Rraftmebl), b biefeloe aqus Weizen
ober "and Kartoffeln gefchieden feny gilt
polltommen gleichs dodh verbienet die - Raes
goffelftdrEe cinen Vorgug vor der aué 2Wiels
g, teil fie weniger mit unperdnderten Mepls
theilen pevunreinigt it

2) Sn eimer reinew fontentricien
S dhwefelfdure (WitriolBl). Man faufe
picfe Sdure in grofern Duantitdten von den
Sdeidewafferbrennereien oder bem Bis
trioldlfabrifen, Dey fleinen Portionen ere
palt man- fic aus den YUpotpefen. Dud P fund
wird, bep grogern TMaffen im Ynfaufe, wit
fechs big adht Grofcyen; in gutem Selde; bes
dable,  SBon' iprée Reinigheie wbergeugs WA0
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I:icf) badurdh, dafi fie, in ciner porjellanen Taffe
uber Koblenfeuer gefent, volfommen in er
flickenden Dimpfen cutieicht, ohne cinen Ruck,
ftand iibris $u laffen. Jm DHaundel Hat may
Davon jtwen Sorien: raudhende Schwefels
fdure und nichet rauchende Shmefels
fdure, von meldhen bevden Sorten die ers
fiere allemal den Worgug verdienet.

3) Jn einem guten reinen Fuf. ober
Drunnenmwaffer, bag nicht mit Eifentheis
len verunrcinige iff, und aud feinen fate
le_n Gerud) befige; an deffen Stelle jebod),
mit noch groferm Wortheil, reines qus bder
fuft aufgefangenes Regentoaffer angemenbdet
werden fann.

4) Sn einer reinen, nicht mit $Hhon ober
mit Seefaly durchdrungenen falfarvtigen
€rbde, moju entrweder:

a) Kecide; ober

b) weifer Marmor: ober

€) gemeiner roher Ralbffein; ober

d) Yufterfdhalen, mit Boetheil angewens
det woerden Fonnen.

§. 421, TWad bdie Kreibe und ben ros
ben Ralfficin berifft, fd peife man ibre
me:nfgf.it baburch, Laf man eine beliedige
Portion wvon felbiger -in reine Salpefers
f.till!'.e (Edeidemwa fiey) trdgt, von weldhee
ﬁelmit Braufen qufgeldff merden.  Waltet die
Sdure uoch por, und 1ff alled aufgeldfet wors
ben, fo giebt diefes cinen Beweis fir bie Feis
Wigkeic ber genannten ©ubtangen, Selbff vels
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aer Mergelfalt fann flatt berfelben int Tine
wendung gefefst twerben, tenn folcher nur fo
yein ift, baf er von Der Salpeterfaure volle
Tommen aufgeldf wicd, obne cinen Ridfrand
qu lafjen.

§. 5. Was die Aufterfchalen betrifit,
fo miffen foldhe ovor dem Gebrauche ju ties
derholtenmalen wmit Maffer ausgefochet roers
pen, um fie von Dem Seefalye gu befrepeny
mit weldyem fie gemeiniglich durchdrungen find.
Gie veedienen indeffen dod) immer den frufer
genannten €rbem, ju Dem gedachten Depuf;
nachgefeist gu toerden, weil fie eine Bebentenbe
Duantitdt thicrifcher Gallerte enthalten, bie bem
Gyrup verunreimigen und gue Berbesbnif Dids
poniren fann.

on ben Serathidafeen gur Anfertigung ded
Syrups und des Juders aus Starfe,

§. 6. Die TWabl der Gerathichaften,
in weldyen die Stavke, in Bermengung mit
pemn Waffer und der Sdymefelfdure, 8¢
fodyt werden foll, iff Dabey nidtsé teniger
alg gleichgiltig: Denn Die Erfabrung Hat bes
wiefen, baf Gefife von 3inn ober von Kue
pfer, beym Kochen jened ®emenges in Dene
felben, angegriffen werben, und Die gefodhte
Kliffigfeit mehr. ober foeniger Dadurch mut jer
nen Metallen verunreinigt wird, bdie der Gee
fundpeit febr nadyrheilig fwerben fonnen.
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tng, baf Fupferne Sefdfie, wenn fie nur rein
unbd blanf fepen, und man die gefochie Mafie
nidht darin erfalten laffe, von ber derdinnes
ten Sdhymefelfdure wabrend ded Kochens
nidyt angegriffen wirden; die Erfabrung lebre
aber in der That bad Gegentheil.

§. 8. Depm Gcbraud) der fupfernen
Serdathe, muf uberdied noch in CErivdgung gos
$ogen werden, bafi die Schwefelfdure, mwelde
man gewdbnlich aus den Fabrifen erhalt, durdy
bag Berbrennen deg Schwefelsd in Bermens
gung mit Salpeter fabricirt wicd, und aus
bem Grunde faft nie fren von eingemengter
Salpeterfdure if. Salpeterfdure [bfet
aber basd Kupfer fo wohl in ber Kafte aid
in ber Siedhige mit Begierbe auf; und fo
fann biec Werunreinigung bder gefochten Maffe
mit Kupfer, wenn bag Kodjen bderyelben in
fupfernen Gerdthen veranfialtet wivd, foft nie
permieden werden.

§. 9. Jrar ift ed gewif, und Ffann
durch die Erfabrung bewiefen twerben, bafy
wenn aud) bie mit Sdhwefelfdure und
StdrFe gefochte flifiige Mafie, Kupfer gee
Ioft enthalt, dDennoch der Daraus bereifete feve
tige Syrup vdllig fren von Kupfer fepn fann,
weil bep Der Adfiumpfung der gefochten fauern
Slaffigleit mit irgend eciner Dber genannten
Faltacvtigen @rben, Die gebildeten Kupfers
falge micder gerlegt werden, folglich dad Kus
pfer audgefchicden mwird.

§. 10. Seue volifcmmene Audfdheidung

s W
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fest aber eine praftifche Routine, fo toie ches
mifche Sadhfenntnif vorauns, die nicht bep Fes
bem; der fich mit ber Unfertigung bed Starfes
forups befchdftigen will, faglid) voraudgefesst
werden fann: und fo ifi ¢8 beffer, mit der Wers
meidung ber fupfernen Gerdthe licher bdie IMbge
Ld)feit der Gefabr 1 entfernen, alé fich Oers
felben jum Madhtheil fir die Gefundheit auds
gufesen,

§. 11, Gefife von Eifen mirben jum
gedbachten Bebuf nodh weniger braudybar feyn,
focil bad Eifen von Der verblinneten
Cdwefelfdure ndbrend bHed Kochend volls
fommen anfgeloft wird,

§ 12, Gewdbnliche irbene mit Blep
glaficte Kochtdpfe, fonnen aus dem Grunde
nicht angemendet merden, weil dic Blafur, wabhs
rend Ded Kochens Der fauern Maffe in bens
felben; volltommen ger{idre werben toiirde.

§. 13. Pen alle dem bloiben und aber
noch) dreperlen Urten von Gerdehichaften brig,
in Denen die Unfertigung ded Stdrfefprups,
in Madfche feiner Unfehablidhfeit fiir die Ges
funbheit ber Confumenten, mit voller Suvers
ficht veranffaltet werden Fann; diefes find:

a) Gefafe von BDerliner Gefundheitds
porsellan(fogenanntem Sanitdtsgue);
pber auch von wnicht glafictem grauen
Gteingut,

b) Gefdfie von Holg; und

c) Gefifie von Dley;

ader jebe Urt Diefer Serdthichaften erfordert
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tine Gefonbere Borricdhtung, tenn  barin ge
fodyt wecben foll, und Diefe foll Gier aqusfibre
licher befchrieben voerden.

a) Gebraudy ber'irdenen Gefafie

§. 14, lnter ivrdenen Gefdafien toers
den bier folche verfianden, die entweder vou
ber Maffe ded Berliner Gefunbheitspors
jelland (bed Ganitatsgutes), oder von
grauem nidyt glafirtem Steingut; ans
gefertigt find.

§. 15. BDepbe find ven ber Befchaffenheit,
bafi nidyt @iber bem freyen Feuer davin gefocht
werben fann,; el fie fonft leidyt fpringen;
ihre Unwendung erfordere dafer cine befondere
Borfidht und Einrichtung.

§. 16. . Wean bas Kodyen ber Maffe in
dergleichen Gerathfchaften veranftaltet werden
foll, fo ecfordern Dicfelben, um ibr Jerfpring
gen ju perhiiten, eines Quifdyenmittels, damit
bag Feucr nicht unmitielbar an biefelben free
fen Fann,

§. 17. Man verhindert diefed, menn man
jene Gefafie n einem eifernen Vehdlter , mit
Sanb umfduttet, der Cinwirfung beS Feuerd
1bergiebt,

§ 18. Su dem Behuf ldfit man einen
RKeffel von. gegoffenem Cifen, fo wie man
felbige in jeber @ifenhandlung wvorrdthis finbet,
¢ben (o wie jeden andern Keffel ecinmaucrn.
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€r dienet nun dagu, um bad irbene &efaf in
fich. aufyunebmen.

§ 19, Devor folched Bineingeffellt mers
Den foll, bebedtt man bden Boben bed Reffels
anderthalb Joll Hody mit gemeinem Sanbe,
fest auf diefen den Topf, in weldyem gefocht
ferden foll, und fiillt nun den Sroifdyenraun
goifchen der dufiern Flache des Topfed unbd
ber innern Fladye ded Keffels, von welchent e8
binreichend ift, wenn bder Abftand groifdyen bHeys
Seneinen Zoll betrdgt, gleichfalld mit Sand aus.

§. 20. DHicben muf man Sorge fragen,
baf die Tiefe ded cifernmen Keffels niche
fber gwep Drittheil von der Tiefe bed
Zopfes betrdgt, damit ein THeil ded Topfed
aug dem Keffel herausrage, und biefer Theil
mit ber dufiern umgebenben Rufe in Derihrung
fiehe, weil fonft, wie die €cfabrung lebre, niche
verpiitet erden fann, baf nidht an den innern
Wianben ded Topfed fich ein Theil der darin
Befiablichen Fliffigteit anlegt und bratm tird;
woburd) aber das ganje Fluidbum geywungen
wird, eine braune Farbe und ecinen nicht gers
fiorbaren brenglichen Gefdymack angunebnen,
ein Erfolg, ber im gegenfeitigen Fall gang vers
mieden wirb.

$. 21. Dergleichen irbene Befafe werben
febr gefdhicPe fepn fir jede Eleine Daudbhaltung,
bie ihren Bebarf an Stdrfefyrup ober Jucker
ey fleinen Duantitdten, etwa aud acht Pfund
Grarfe mit einemmal, bereiten will, weil hiegu
nue cin itbener Topf von Steingut gebrauhe
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iicd, ber bochffend ben [ubalt von. 1z Bers
liner Duart (ober g0 Pfund) Waffer in -fich
faffer; auch grofere Topfe foldher Are niche gut
iu baben find.

§. 22,  MWer aber bie Fabrifafion bed
Gtartefyrups im Srofen, alfo fabritmdfig, in
dergleichen irbenen Serathen, betreiben will, der
thut oohl, fich cine eiferne Pfanne giefen 3u
laffen, in weldher 3ehn big wdIf foldher
Topfe mit einemmal ueben einander placirt wers
ben dounen; sud dann fdunen in derfelben Jeit
mit einemmal 8o big 90 Pfund SidrEe dars
in bearbeitet, und baraus eben fo viel Syrup,
ja nodh) @wad mehr, gewonnen werben, ber
von jeder nachtheiligen Vepmengung frey iff.

§.23. ©olite ed den gefhicktern Tpfern
gelingen, aus gewdbnlichem Thon grofere Ges
fafie, in Gorm von Keffeln und mit Blepfreper
®efundheirdglafur invwendig tberjegen; amjus
fertigen, fo wirbe man da8 Kodyen in felbia
gen audy gleich 0ber dem frepen Feuer verans

. fialten tonnen: wodurd) befonders fuir fiadeifde

und landliche fleineve PrivathaudhaMungen viel
gowonnen werben wirde,

b) ®ebraud) der bilgernen Serdths
fdhaften.

§. 24. Collen bingegen polgerne Ges
fdfie in Unwendung gefelt werden, um dad
Rochen des Startefyrups darin su veranfialten,
Dann wuf a8 Erhigen ber Fliffigheit durch
bie Dampfe pon fiedendem Waffer gefhehen.



§. 24. Man laffe fich gn dem Bebuf, nach
per grofiern oder fleineen Maffe ber Startey
welche mit cinemmal barin ju Syrup gefoche
toerden foll, ein mebr tiefed alg weited Faf
pon barjyfrepem Fidhytenpoly, ober noch
Beffer von 2inbenboly, vou cinem BHottdyer
anfertigen, bad die Form ¢ined, uin Den viers
ten Theil von feiner Spige anf geredhnet, abe
gefchnittenen Kegeld befie, befien Bafig 21 Joll
Diameter hat. Der {pinere Thell i mit einem
Bolgernen Boden verfdyicffen, der obere tweifere
Shetl bleibt aber offen, unbd fann mit einem
polzernen Deckel bedeckt werden,

§.25. Ein (oldhee Fal von civea 4 Tufi Tiefe
ift binreichend, wm davin mit dinemmal 60 Pfund
Stérte und mehr, gum Sprup fodhon e fonnen,

§. 26. Nm aber bie im Saffe befinbdliche
Sliffigleit jum Steden ju fringen, und folde
Darin ju erbaiten, wird eine jroepre Rorrichs
tung erfordert, die Dazu befiimmt ift , Waffer
in Geftalt ficdend pefer elaftiidher Dampfe,
durcy die im Foffe befindliche Fiuffgeert bine
durch gu [eiten,

§, 26. Wer im: BVefify einey perhdltnifis
mafig grofien Deftillirblafe iff, Fann Diefe
feichit al8 Dampfieffel bicbey i Unwen
bung fegen, €8 ift ju dem Bebhuf binreichend,
pen Schnabel ded Deftillirhelms, mit feiner
Defuung in ein Robhr von Holg ober vonr
Blen, dergeftalt dunfidicht ju befeftigen, daf
gedachted MRobr fenfrecht in ber Mitte bed
fodfaffes o berabficigt, bag feine untere

=3 - e 2 208
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Pefnung einen Fol weit von bdem Boben bes
Baffes entfernt bleibt, gu weldhem Behuf bdad
Robr mit (einem untern ThHeil, mittelft cined
untergefesten Stickdiens Holy, unterfiiige wers
den fann, um bden aud ben Dampfleffel fich
bilbenben Wafferdiinflen eitien freyen Uusgang
in die dadurd) 3n erhiende Flfigteit im Ko dh»
faffe gu geben,

§. 27, Damit aber, wenn e8 ndehig iff
newed Waffer in die Dlafe gefiillet werben
fann, wicd auf der einen Seite ifrer Wolbung
¢in mit einem Habn verfehener Trichter anges
bracdht, deffen Nobr bid nahe auf den Bobden
beg Faffes reicht. Und damit, wenn bie Fhifs
figfeit in ber Biafe gu Ffodjen anfhdrt, bdie
Kliffigfert aus dem Faffe nicht durd) dag Dunfis
robr in bie Blafe jurAcE treten tann, mufi das
Mobe an feinem obern Ende mit einem bdavin
angebrachten Habn gedfnet und verfdhloffen
foerben Ionnen. Endblidh iff ed febr vathfam,
auf irgend einer Stelle der Blafenwdlbung nody
ein Bentil angubringen; um, wenn die Elaftici,
tat der Danfte zu febr wachft, ibnen einen Auds
tweg in Oie fuft gu bebnen, um daburd) Das
Serfprengen der Blafe ju verhiiten,

§. 28. Wer fidh aber einen befonbern
Dampfapparac yu dem Debuf anfdaffen
will, der fann fich einen aus ftavbem Kupfers
blec) angefertigten Keffel, von der Geftalt ded
Keffeld einer Deftiliirblafe, madhen laffen, nup
Daf fate deg Deftillirhelms, aus der mehr vers
engevten Halédfnung ded fupfernen Keffeldy

S T S e e



gleich ein heberformig gebogened 13 big 2 Joll
weites Nobr von Dley, bergeftalt in bie Mitte
ded Rodhfaffes binein geleitet toird, baf bee
firgere Gcyenfel in dem Dalfe bed Dampfo
feffels befefiigt ift, Dder ldngere Schenkel aber,
wie vorper gebacht avorden, bid einen Joll vom
Fufiboden eutfernt, in bas Kap binabreidye.

§. 29 Damit aber auch dad Kodhen Dder
Kliffigteic in dem Fafie, fo lange e8 erforders
Yich iff; wnunterbrochen fortgefetst werden Eann;
und dbamit, wenn 8 ndthig wird, dasd in dem
Dampfeeffel verdunfete MWaffer Odurd) neuesd
erfest, und todbrend ded Nacyfillend vom fals
ten Waffer, vie Kommunifation gwifdyen Ddee
Sliifigheit im Kochfaffe und den qusd dem Leis
tungsrohr ubergehenden Dampfen aufgehoben
toerben fann, um bas fonft erfolgenbe Uebers
fteigen , bed Fluiti and dem Faffe durch basd
Dampfrehre n den Keffel, ju verbindern,
miffen annod) folgende Umftande berdcEfichtige
werden.

1) Der Dampfreffel muf, in Rick
ficht feines fubifchen Jnbaltd, mit bdem Fubi,
fdhen Snbalt bes Kochfaffes in einem anges
meffenen Berbaltnif fiehen. €8 iff hiebey bine
reidhend, wenn ber Snhalt ded Dampflef,
fels Balb fo pic! betrdgt, al8 der Jubalt desd
Ko falfes; Eeiner darf er niche wobl fenn,
ift er aber grofer, fo {dhabet diefe nidyt.

2) Der Dampfeeffel muf auvf feiner
MWhlbung aufiechald mit einem Trichter perfes
ben fepn, Oeffen Robr im Junern ded Keffeld

— e em - OR
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Bis$ jum Boben peffelben binabreicht, und nue
fechd Rinien von felbigem mit feiner Ocffuung
entfernt bleibr. Yugerhald Der Reffelmdlbung,
gleich unter ber smunbdung bes Tridjters, muf
bag Nohr deffelden mit eiem Habn verfehen
fopn, um feldyen dffnen und ver{chliefen ju
gonnen. Diefe Cinridjtung bienet Daju, um;
tenn ¢8 erforderlich iff, neued Waffer in Len
Dampfieffel burch den Trichter Hinguleiten ju
fonnen.

3) Dedgleidhen muf bnsd Dunfirobr,
oberhalb desd [dngern Sdyentels, mit ¢inem Habn
perfeben fepn, furd) den folches verfdyloffen
und gedffnet toerden faun. Er bienet Dagliy
wenn das Kodyen der Flaffigheit im Fafje une
tetbrochen; ober toenn Falted Waffer, in Don
Dampfteffel nachgefiliet werden foll, ibu
gu oerfdhliefen; m leptern Fall wiirde fonfiy
durch die augenblickliche BVerbichtung der Ditnfle,
beym Fulaffen Des falten IBafferd in ben Kefs
fei, bad Gluibnm aus dem Kaffe durdy dasd
geitungsrobhr in den Dampfeffel uibere
fieigen, welches durchaus vermieden werben mu§

4) Muf ein Bentil aifgebracht werben,
toelches baju Ddiener, wenn - Die Khuffiakert in
tem Hefiel fochet und bad Dunfileitungdrohr
mit feinan Habu verid)loffen ifi, den Dampfen
cinen Uustveg ju bapnen, wetl foldye fous fercht
vermbgend fepn wdcden, den Dampfleicl 3u
gerfprengen. Gedadytes BVeatil tann, entoebed
gleich auf der dufernBolbung pesDampf

Fe(fel8, ober auf der HalsdecEe Diffelben



ober aud) iber ber Biegung ded Dunfileis
tungs8robrs, angebracdc werden, welches vl in
lig glachgiileig iff; nur muf der Druck besd fie
Bentild ftarf genug fepn, um der Elafticitde
ber Ddmpfe ded fiedenden WWaffersd eine Beits
lang Widerftand Ieiften ju Ebunen, obne daf
felbiged geboben wird.

. 30. FWer eine foldhe Borridytung fidh
madhen [dfit, und dem Sodyfaffe einen fubifchen
Jubalt von 100 DBerliner Duart (ober 250
Pfund) Waffer; dem Dampfleffel hingegen
cinen fubifchen Subale von 50 Duart (ober
125 Pfuad) giebs, wird in einem foldien Faffe
6o Pfund Starte und mehr mit einemmal bears
beiten fonnen, ohne baf der Dampfefiel mabrend

i Der Urbeit oft nachgefiilt ju werden braudt.
) §. 31. SWird aber der Dampffeffel
gven big breymal mic MWaffer nad)gefillet, fo ift
Derfelbe RKeffel auch pinreichend grof; um ein
Kodhfuf von 200 Ouart fubifhen Jnbalt, in
weldiem folglich 120 Pfund Starke mit e
nemmal beavbeitet osrden fonnen, damit in
Betreiben,

% 32, Da aber die Jeit besd fodhens
bochftens jebn Stunden bauert, fo wird mit
einer folchen Borrichtung im ecfien Fall in jeo
bem Tage 60, und im septen Fall in jedem
Tage 120 Pfund Gtdrke mit cinemmal bears
beitet merden Fonnen; und da man aus jebem
Plund Stdrfe etrwag fber ¢in Pfund Syrup |
gewinnt, fo fonnen mittelft cines folchen AUps
barated, im erfien Sall in cinem Jabre, 3w
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300 Yebeitdtagen geredynet, 28oco Piund, unbd
im gweyten Fall 36000 Dfund Sprup anges

fertigt werben.
. 33. Nun liefern aber 100 Pund Sp»

tup, nady bev fernethin 3u befchreibenden Bes
arbeitung, twenigfiens 75 Mfund reinen trocks
nen Starfesucter; folglih Fonnen auf ges
bachters TBege in cinem vollen JFahre 27000
Pfund Jucker gewonnen werdeny weldery algé
Ber{ifungsmittel angewendety 13500 Plund
inbifdyem Rucker gleich iffs

§. 34. 9Bas die Kofien er Einrichtung
Betrifft, fo Fonnen folche, fir eine bergleichen
Borrichtung mit einem fupfernen Dampfieffel
von so Derliner Duart Juhalt, inclusive allee
fibrigen Dasu erforderlichen Kofien, namiich mif
Ynbegriff der fupferwen Atbunfiuugstefjel ¢y
nach etuem ohngefabren Wederfchlage, nidys uver
300 Thaler ju fiehen foRtmen.

<) Gebraund ber blepernen Geraths
fchafeen.

§. 35 Ber fich der Gefifie von slep
Bebienen will, muf vor allen Dingen Sorge
tragen, Dafi folche qus winem pollig reinem
nicye fupferhaltigen Dleh angefertigt worben
find, roeil fie fonft, gleich dem Rupfee felof,
nadytheilig auf die darin §H bearbeisenden Subs
fangen wirfen fonnen.

§¢ 36, Das Dley ift pwar et ber Ges
funbdbeic nicht weniger nadiheiliged Metalk ald
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#ad Kupfer; diefer Nachtheil Hat aber, bey
der Unwendung bleperner Serdthe gur Unfertis
gung beg Syrups aus Stdcke, nicht den de
vingflen €influf, weil ¢8 aud demifchen Grdins
ben unmoglid) iff, baf BGier eine Werunreinds
gung de8 Syprupd mic Dley fatt  finden
fonn.

§. 37. Denn bad Dley wird einmal vor
ber verdinneten Schwefelfdure feloft bepm
anbaltendfien Kochen mit derfelben, gar nidye
von biefer Sdure angigriffen; fals fie aber
auch mit -Salpeterfdure verunveinigt feyn
follte, welche cinen Eingriff auf bad Bley su
macjen vermbgend wdre, fo fann dod) felbff
auch bier Feine Vevunreinigung ded Syrups
mit Dley fatt finben, weil dad erjeugte fals
peterfaure Blep ovon bder vorhandenen
Gdywefelfdure, gleid) nad)y feiner Entfoes
Bung, wieder gevlegt wird, inbem bdie Schwes
felfdure, mic bem BDleporyd verbunden,
al8 ein vollig unaunfldslidhed Pulver 3u Bodeg
fallt. Nur wenn dad Bley fupferbaltig war,
fann foiches, vermioge bes Kupferd, nacdhthels
lig merben.

§. 38. Bad bie Form ber blepernen G
fdfie betrifft, fo fonnen felbige, fo.im Klcinen
wic im Srofien; bdie Geftalt gany gewdhnlis
cheny, mebr tiefen ald mweiten, Keffel befigen Des
ren Oeffnung mit einem hdljecnen Deckel pees
fihlojfen werden fann.

S. 39. Privathaushaltungen, weldhe etwoa
aug ciner Mafie von 8 Pfund Stdcfe, mit
¢le

eineni
fen ¢
ald
Rodye
¢inem
aud)

§
Gidrt
fabrif
paffen
Bley
bem §
Theil
ber ¢
Dritt]
bamit
biitet
Sl
entle

"

: v
tines
neg 9§
fepn,
Etﬁb‘
in ba

)
120 9
umiva
im £
jwep
und
3oo 3




bey
‘ertis
ges
!"t..].ﬂl
einte
hen

von
epm
liché
iber
feyn
(111
elbfE
1ps
Fa Ia
‘ney
tbns
10 ¢s
den,
Deg
ary

Bes
Ien
nlis
Des
e

g
mi¢
¢le

?if}iii}:][ﬁ{l fidy Gyrup bereiten twollen, BHebdr.
fen daju cined Fleinen Keffels, der niche mehr
alg 12 Derliner Duart Snbalt faffer, und pas
Rochen in bemfeloen fann in feber fudye tiber
einem Kafferollode mit Dolsfohlen oder
aud) mit Sorf verridhtet werbey,

§. 40. Wer indefien cine grofere Maffe
Gtdrfe it einemmal perarbeiten, und dagd Gange
fabritmagig Befreiben will, [aft fich einen bagu
vafienden, verhaltnifmagig grofern Keffel aug
Bley anfertigen. Derfelbe muf aber in jes
bem Fal fo eingematert toerbemy baf der drifte
Zheil Deffelben; von a1 Herab gerechnet, in
Der Mauer fit, und wnur die untern jtoen
Drittheile vom Feuer befpielt werden fonnen;
bamit hiedburdh bag Schmelsen bed Keffeld vers
Distet toird, twenn durd) dad Werbunfien ber
Slaffigkeit fich Der obere Naum von felbiger
entleerct.

§. 4. Um tegen bed grofien Gewiches
tines folchen Neffels vou Bley, das Senfen fei
neg Bodend ju verhiiten, wird ed vathiam
fepn, ben ®Boben deffelben auf 3wey eifernen
Stdben tuben yu laffen, bie mit ibren Enden
in bag TMauermerf cingelaffen find.

0. 42, Wer taglich etva cine Mafie von
120 Pfund Stdrfe mit einemmal in Sprup
umivandeln will, bedarf daju eincé Keffele, der
im Richten brey Fug vier Ioll tief ift, und
jitvey Gug brey Foll im Durdymeffer hat;
und in einem foldyen Keffel fonnen jdbrlich, 1S
aoo Arbeitdtagen gerechnet, 36000 Pfund Spe

D
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rup, ober syooo Pfund Sucker fabriciet
swerbent.

Bon ben beflen quantitativen BVerbaleniffen
ber Matevialien gum Syrup ober Bucer
aug ber Starfe.

6. 43. Um die BVerfertigung bed Star.
fefprupd ober Judfers auf die befle Weife
unb in ber moglichft furgeflen Beit ju verans
ftalten, ift ein richtiged und angemeffenes quans
titatived Berbaltnifi der L a3u erforderlichen Mas
terialien "@iberaus notbwenbig: toeil mit Der
flrgeften Reit, in der man Had Kodhen bder
Maffe; bid gur Bildung einer vollfommenen Sits
Gigkeit, vollenden fannm, jugleich eine bedeutende
Erfparung an Brenumaterial verbunben ift.

$..-44. Meinen vielfaltig dariber anges
ftellten BVerfudhen, und den Ddarausd gejogenen
Ccfabrungen jufolge, fann iy folgende Bers
bdltniffe alé bdie beffen empfehlen: auf

¢in Pfund Stdrte

ein -ein ‘balb Loth foncentrivte Sdywes

felfaure

drey Pfund Waffer;

$oey Both gepulverte Kreibe ober Marmor,
ober an Deren Stelle cine andere der -oben ges
nannten talfartigen €rbden, welche jur Abs
flumpfung der Sdure in der gefodhten T
lichtfauern Fliffigfeit beffimme find.
§. 45. Dep bor MWahl der cben gedachten
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tadhten

quantitativen BVerhdltnifie, Der 3ur Jubereitung
Des Searf fyrups erforoerlichen Materialien, 1ff
bag RKodyen in §, hddftns in 10 Ctunden
vollenbet, fep die Maffe auch nech fo arof,
und man gewinut ein febv flared und (iiges
Drobuft an Spruyp.

§. 46. %Wer alfo nach bem gebachten quans
titativen BVeehdltni§ der Materialien im Kicie
nen operiven, und {einen Bedarf an Starfes
forup, sum Héudlichen Georaudy, fich felbfe
aus ettva acdht Pfund Starfe mit gigemmal
Bereiten will, der wird folgende Duantitdten
#u mablen Haben:

3 Pfund Starke.

12 £otH foncentrirte Sdhwefelldure
(BitriolH1).

24 Pfund (oder 92 Berliner Duart) Waffer,

16 foth gepulverte Kreide oder Mar
mov 1.

§. 47. MWer Hingegen mehr im Grofien,
alfo fabrifmdfig, arbeiten will, ettoa auf eins
mal mit 6o Pfund Stdrle, ber wird fidhy
folgender quantitauwer Berbdloffe bedienen
miiffen

60 Pfund Starfe.

213 Prand foucentrirte Shwefelfiure

180 Pfund (oder 72 Duart) Wafer.

4 Pfund Kreibe ober Marmor 2.
und o faffen fid) die quantitativen Berhdlts
niffe Der genannten Materialien fibr febe gros
fere Duantités des Sprups, bdie mit Gneme

D a2



mal Bereitet weeben foll, in gleichem imaaﬁe
perbdltnifmafig vergrafiern,

Bon der Bearbeitung ber genannten Mates
cialien, um @prup daraus zu bereiten.|

G. 48. 1lm Die gebathten Matevialien auf
Sytup su vevarbeiten, muf die Opevation eis
nu;crma:,cr verfchicben cingerichtet terden, je
nachbim man enftveder: 2) in irbenen ober
B)inblepernen Gefafen uber dem Feners
eber ) in holgernen Gefafen, mittelfe der
MWafferddmpfe opericen will.

Kochen ded Syrupsd in irdenen ober
blepernen Gefafen.

§. 49, MWer inirdenen ober in blepers
nen Gefafen den Syrup aud Starfe bereiten
will; Farn folgenbermafien babep ju Werke ges
pen. Die Gtarfe wird mif ibrem gleichen Ges
mic‘;t Waffer in cinem Sefdfe gur mild)dhndis

dyen Fhiffigleit angerifhre, unt, um diefed Fluis

bum von allen eingemengten fimprigen Theis
len, fo twie von Den etrwa dabey befindlichen
Unveinigleiten gu befrepen, {oldyes durch ecin
Haarfied pindburd) geleitet.

0. §o. Bahrend diefed gefchiehet, bringe
man bag dbrige Waffer in dasd jum Kochen bes
flinmte ®efdf, fept die abgemogens Quantie
Wt ber Seymefelfaure bep Ficinen Portion
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new nach und nach Hingu, und erbikt nun dad
Gange jum Sieden.

§. 51. Wenn bdie faure Fliffigkeit fiedet,
fo mird nun die mit Waffer abgerichene Stdrke,
tnter flefer Umu@hren mit einem Holjernen
Spatel, bey Feinen Portionen nadh und nach
i bag fiebende Fluidbtim getragen, und mit dem
Umriibren ber SMaffe nicht eher nachgelafien,
big bad ganze Fluidbum aufé Neue ju fieben
Beginnet, und die anfangs vick, jahe und fleis
ficrartig geroordene Fliffigeit wicder eine wafe
ferdiinne Befchaffenbeit angenommen Hat: cine
Borfidyt, die um fo nofhroendiger iff; weil fonft
bie bicke fleificrartige Maffe fich leicht am Bos
ben “ber @efdfe anfesse, Bler anbrennet und
dad Gange verbivbe.

§. 52, Jft bie dunngewordene Fhifigheit
aufé Nene sum Sieden geformmen, dann wird
bag Sefig gang locfer bebecft; und nun bag
Sieden; obne weiter in der Sliffigheit ju riihs
tem) anbaltend forfgefesst. SBahrend dicfed Sies
bend mufi man von Deit ju Jeit ben Deckel
abuehmen, und bie ¢tea perbunflete Fluffigheie
durch jugefestes frifdyes Waffer Cam beften vors
ber crrofrmecs) wieder erfeien; ‘damit bag fies
bende Fluidum im Gefife wo mbglich imnrer
einen gleich Hohen Stand behauptet; und fo
fe6t man, wenn 6lof Syrup bereitet werden
foll; bag Rodyen fechd Gtundenr, toenn aber
Ber gewonnene Gprup auf SJucker veravbeitet
Werben foll, adyt, jebn bidg 3dlf Stuns
ben fort.




§. 53.  Nady vollendetem Sieben erfcheint
bie Fhafjateit durdhfidhtig und farbens
[0, und fauerlich(if von Gefchmact. Dad
©efif toird nun vom Feuer genommen, ober
wenn foldyes fefiftehet; Oie Fliffigleit audges
fchopft, und bicrouf ber anbermeitigen Vee
banolung onterworfen, wie weiterhin gelehre
toeroen folf.

Sodyen def Syrupd in felgernen
Gefdfen.

§. 55. Soll bad Kochen b¢d Starfeflys
gups mn bolgernen Gefdfen veranfiqltes
toerden; fo wird folgendermagen operiet.  Nadys
pem der Dampfieffel big an foine Wolbung
mit Waffer angefiillet worden ift, mad)t man
Keuer unter demfetben. Nun fillee man audy
baf Rodifaf mif yweyp Drittheilen ded gure
Yrbeit beffimmeen Wafferd an, giefit biec da
gu beflimmee Duantitdc ber foncentrirten
Sdywefelfdurehingu, ribet alled reche wobl
untereinander, und (GGt nun die Ddmpfe, tvels
che fich aus bem fiebenden Waffer entwickeln,
durdhy Hitlfe dee Dunleitungsdrohrs, mels
es mir feincr untern Oeffaung auf den Bos
den des Kodfafied reichr, in dad gefduerte
Waffer treten, und war fo lange, bid foldpes
3um Siedea Fomrmt.

§ 55. Unterdeffen tivd bie Starfe mit
bem dirigen Drittrheil bed Wafferd falt anges
tihrt, Dag gebilvete SRildyapnlicdhe Fluidum
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burd) ein Haarfich ‘geleitet, Hierauf unter ftes
tem Umrdbren mit dem gefduerten SWaffer
gemengt, und audy hier dasd Nibren mit einem
bolzernen Spatel o lange fortgefelit, big bie
anfangé bdickgervorbdene fleifterartige Maffe wies
ber cine faft wafferdiinne Befdyaffenheit ange
nommen bat, und aufé Neue jum Sieden ges
fommen iff.

§ 56. BVon nun an wicd dad Faf mit
feinem Deckel locker jugedectt, uad bad Sicden
der Flitffiateit, wie vorher gebadyt worbem,
jum Sprup 6 Stunbden, jum Juder hinge
gen 8, 10 big 12 Stunden lang fortgefeft.

§ 57. Hat man wit einer gerwdhnlichen;
nidht weiter mit Habn und BVentil verfehee
nen Defiillirblafe gearbeitet, {o mufi, nad
beenbigtem Sieden der Fluffigteit in derfelben,
fogleich) der Helm gedfuet werben, um die dus
fiere Puft in den innern Naum gu leiten; tm
gegenfeitigen Fall Ednnte fonft leiche, durd) ben
Druck der dufern Suft auf die Overflacye der
Sliffigkeit, foldye aus dem Faffe in den Blas
fenkeffel durchy bas Dunflleitungdropr hinburd)
getrieben toerben.

0. 58. Urbeitet man bingegen mit bem
frither befdyricbenen Dampfapparat, fo Ddarf
man nach) beendigtem Kochen nur den Habn
im Rcitunggrofr verfchliefien, um bdasd Ueberficis
gen der gefochten Fluffiafeit in Den Danipfe
Eeffel gu werhiten.



gefochten Flaffigteit.

§. 59. Die gefochte Fliffigheit if nun
vorbereitet, um ent{Guert 31 werben. Ru dem
DBebuf leitet man biefelbe ausd bem KRodhfaffe
mittelft ¢ined an feinem untern THeif angebrache
ten Sapfend, in ein anbered reined Gefafi von
Holy vber, und vifre num nach und nach und
bey fleinen Portionen, Dbdie bagn befiimmte
Duantitde gare gepulverter Kreide, ober
MMarmor, ober ecine andere faltartige
Crbe hingu.

§. 6o, Weil bie Maffe beym Einriihren
ber genannten fureddmpfenben Gubffangen flacf
auf(chiumet, fo muf das Gefaf siemlich ges
rdumig fepn, um bdag Ueberfchiefien der SNaffe
du verbindern. Man lagt nun alled in dem
Gefife 24 Stunven bedeckt fiehen, wahrend
foelcher Feit, den Nag fiber wenigftensg jebe
Stunbde cinmal, die Maffe mit einem holsernen
Cpatel wobl umgerdbre werden muf, um bie
gugefefite fauredampfende Erde mit der Saure
in erneuerte Beriihrung su bringen, damit alle
Zheile der freyen Sdure volfommen abforbirt
werben #dnnen.

§. 61. Nach dem Reitraum von 24 Stun,
ben, findbet man die Sdure perfchmunden; unb
bie Fliffigfeit dagegen angenehm (it vou Ses
fdmad.  Um dberjeuge 3u fepng baB fie polls
Fommen von aller Gaure befrepet worben ift;
barf man nur cin Gireifden mit Ladmugd
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Blan gefdrbted, Papier Gineintauchen, Wenn
folche8 nach einem Ieitraum von 5 Minuten
blau, alfo unverdandert heraudfommr, fo iff
ficher alle Gaure entnommen. Romme folched
aber vothlich gefdarbe aus der Fluffigheit pers
aug, (o entbdlt fie nod)y frene Saure. Die
Maffe muf nun nodymald umgeribret und fers
nerbin o lange fiehen gelaffen toerben, Bid
fie vag Lacmudpapier nidht melr rothet.

§. 62. TWenn bdie Flufigkeit von aller ane
flebenbden frepen Sdure befrepet worben iff; {0
finbet man unter derfelben; am BDoben ded Bes
fafied, cinen tweifien erbigen Sag, der grofitens
theild in einem Gemenge von fchmwefelfans
rem Ralf (Gyps), und robem Kalf, dee
fberflifig dabep twar, befieht; die dardberfies
hende Flifiigteit felbfe, erfcheint aber flar und
farbenlos.

Pad Durchfeihen der Fliaffigfeit und
bas Uuslaugen bed erdigen Nads
ftandes.

§ 63. Um Odie entfauncrte Gliffigheit von
Sem barunter legenden Gyyp & gu fondern, wirh
foldhe mittelt cines an ber Seite bed Gefafesy
einige ol hoch tiber dem Dodenfak, angebradys
ten Holgernen Sapfens abgesogen, und, um alle
nod) dabey befindliche Unreinigfeiten davon 3u
tremnen, burd) ¢inen Spigbeutel von Molton
gefeiber.  Der erdige Nuckfland wird hingegen
mit frifhem Wafier aufgertibet, und gleichfald
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auf den Spigsbentel geworfen, auf weldhem der.
felbe nun fo oft mit neuem Wafjer ubergofien
wird, bi8 foldyes vdllig gefdhmackios ablduft.
Der andgefifite NicFkand bat nun weier feis
nen Werth und wird weggemorfen.

Dad Ubbunfen der fifen Fliffigleir.

§. 64. Die burdhgefeihete Fluffigheit ents
falt nun den gebildeten Stdrfesucter in Waffer
geldfi; er ift aber in bdiefer 8ofung jugleich mie
einer  bebeutenden Menge Gyps berbunbden,
welher aud bem erdiaen RNicFRande mre aufe
gelof worben war. Tener Gpps ertheilt dep
Sliffrateit einen etmas perben crdigen Geldymad,
und muf daher abgefondert mwerden.

§ 65. Zu dem Bebuf wird nun Hes fiafe
Sluitum der Ubdunflung untermorfen, Da
bicfe Fliffigkeie jest Feine frepe Sdure mebr
enthdlt, fo faun dad Ubdunfien nun obne Beo
Denfen und obne eine Berunreinigung mir Rupfee
gu  befirchten, in einem 6lant gefdhenerten
fupfernen Keffel veranflaltet werben.

§. 66. Bey bdiefem Abbunflen ift o8 gut,
Had Fluibum nur dem Sicden nape su erhals
teny obne foldhes felbft ind Kochen Fommen ju
faffen; weil fonft der baraus ju gewinnenbe
©yrup weniger flar und farbenlos wird.

§. 67. Um aber bag Ybdunfien gu Bes
fchleunigen, und folches in der moglichft #irs
gefien Zeit, mit bem mdglichfe Fleinfien Nufe
wand von Brennmaterial gu verrichten, ift 8
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gut, fich fehr flacher gibdunflungdbeffel su Ber
dienen, unbd biefelben pergeffalt einmauern ju
faffen, Daf ber ®ierte Thetl ihree Tiefe, vom
oben Berab gerechuet, nic vomt Feuer befpielt
weeden fann. Yuc) muf man Sorge tragen,
bafi, wdabrend bes RBerdbunfiens der Flitffgleit,
immer toieder fo viel nachgegoffen wicd, daf
der Koffel fietd giemlich dbamit angefilit bleibt.

§. 63. Wer (ehr im Srofien arbeiten willy
fann fich jum Ubdunflen Inglicht viereckiger
Pfannen bedienen, die jedod) nie tber 12 Boll
tief feyn biirfen, toenn man nidyt das Abbdue
fien gu febr verlangern will

§ 69. Das Addunften der Flufiakeit wird
wun fo fange fortgefest, bid cine Probe Der
aué dem Gefdf Herausgenommenen Fliffigieit,
pach dem Eifalten, die Ronfifiens eined gang
dinnfliffigen Syrups angenommen bat.

§. 70. Gie wird nuty noch fiebend beif,
durch einen Spigbeutel von Elamell oder Mol
fon gefeibet, wobey ber Syrup Elar durchlduft,
cine bedeutende Quantitdt Gpps aber, weldher
wabrend bem Ubdunften fich ausgefchicben Haty
in bem Beatel gurick bleibe.

§. 71. Uim den Syrup nidhe gu verlierern,
welcher in Diefem eiictfdndigen Gpps fredty
muf foldyer durch gugego ffenes beified Waffer
ausgefitft werben. Die durchgelanfene fife
Sliff.gert Fann dann, ey ciner fesnern Abdune
ftung, mit verarbeitet toerben.

§.72. Jener binnfiiffige Sorup wird
un aufs Reue in cinen blant gefceueren tupfers
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nen Reffel gebradie, und fo Tangfam wie moge
lich fernerhin fo meir abgedbunftet, big cine
Hirobe, Die man beraudnimme, nach bem vél,
ligen Grlalten, die Konfiffens wnd Rabigkeis
bes didfliffigen gemeinen indifdhen Suckerfps
rups angenomnen haf.

§. 73, 3n diefem Suftande wird nun bee
@yrup fo (dnell wie mdalih aus dem Reffel
herausgenommen und in hdlserne Gefafie ges
e, um ibn vecfalten ju laffen, Gy ift nun
Kaufmanndgut yjum Debdit,

§. 74. Dat man cine reche gute und reine
Stdrfe angemwendet, und if bep ber Yrbeie
nidyte verfdyittet worben, obder fonft verloren
gegangett; (o getwinat man qué 100 Lfund dep
angewanbten Sedrfe, 110 bid 112 Pfund ded
fertigen Sprupd, der von einer gelben Farbe
und fehr angenehmen fifen Sofdhmack iff,

Bon ber Verfertigung bes Starfesucors,

§. 75. Der vorgedadite, durdh ein fechds
fitinbiges Kochen dep Maffe bereitefe Spruyp,
fann blof al8 Syrup gebraudht werden, weil
er nicht leiche Friftallificbar iff. Coll bagegen ¢in
Cyeup dargefielle werden, aud demt durch bdie
Reiftallifation Bucker gefdieden werden fann,
fo muf bas Kochen der Maffe jebin big jrodIf
Ctunben verriditet worden fepn; 6i8 die Ents
faucrung derfelben vorgenommen wird,

§. 76.  Jn Diefem Juftande iff dep Eprup
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eine BVerbinbung von friffallifirbarem Stirfes
gucker und Waffer, und aehef nun unter den
nothigen Vebdingungen leicht in eine Frifallis
nifche Form aber.

§. 76.. Am aber ben Stdrfefyrup gur Keie
fiallifation vorgubereiten, Darf berfelbe nicht 3u
Fonfiftent eingedidft fepn, fonbern muf eine
binnflifiige Befdhaffenheit befigen, weil, wenn
nicht die erforberliche Duantitde Kriffallifationde
waffer vorhanden iff, die Kriffalifation febe
fchlecht von ftatten gehet.

§. 77, Um bie Kriftalifation eined {olchen
Syrups ju veranlaffen, iff 8 hinreichend, ihw
i ivdenen Schalen Hinguftelen, ba denn Ddie
Sfriftalifation in fechs 6i8 ad)t Tagen von
felbft erfolgt, worauf der Friftalinifche Sucker
heraudgenommen; anf Papier gelegf; und an
ber warmen fuft vollendd audgetrocknet wird.
€r befipt cine gelbliche Farbe, und feine Shia
Bigheit iff immer mit cinems chiwachen bitterm
Beygefdhmad vermengt.

Neintgung ded Starfeguderd.

§. 78. Die eigenthumliche bem germohnlia
hen Stdrfegucker bepmwohnende Bitterfeit, macdhs
ibu in diefem Iuftande, ohne vorhergegangene
Reinigung, wenigfiens nicht ju jedem Bebuf
braudybar,

& 79. MWelchesd bie wabre Urfache Lev
Bitterkeie biefes Stdrfejucters auemadyt, if
ned) -wicht gengu befannt, Sie (heint abep



in cinem eigenthimlichen bitcern Wefen fu be
fiehen, Das, wie gleidy gelehre werden foll, dars
aus abgefcyieden twerden fann.

§. 80. Um die Neinigung bded Starfejuts
feré ju veranflalten, und thn daburd) von aller
Bitterfeit gu befrepen, folglid) bdenfelben ju
einem allgemeinen Stellvertreter Ded indifdyen
Sucterd gefchict ju madyen, iff e8 Hinveichend,
den Syrup, wie vorher bemerft worben, nur
big jur Dinuflifigfeit abjudunfien, und ihn
fodann nur fo weit erflaveen gu laffen, daf
foldher Die Konfiftend ecined liquiden fornigen
Honigd angenommen Hat.

§. 81. Sn diefem Suffande wicd berfeibe
nun in Ieinene ober noch Deffer in bdrne
Fiicher eingefchlagen, und mittelft einer gewdhne
fichen Preffe dem Uudpreffen untermwarfen,

§. B2. SHicbey fliefit ¢in brauner bitterif
fdmectender Syrup ab, dabingegen der Sucker
felbit, al8 cine frodne Subftany vom rein fie
fiem Gefdhmadt, im Preftudhe surick bleiby,
uud nun an ber Puft vollig auftrocfnet.

$. 83. Der abyefloffene Syrup fiefert,
fwenn foldyer cine Seitlang febet, noch mebe
geronnens Juckerfubfiang, bie durd) ein abermas
liged Nudpreffen ihred bittern Sefchmacks Hes
raubt und ju Gute gemacht toerden fann.

§. 84, IWad alédann an (Hplidythitter
fdymedendem Fluibum nody jurncE bleibt, dies
net noch dazu; um Branntmein daraus ju bereiten,
wenn jenes Fluibum mit warmem Waffer vers
bannet und mit einem Fufas von Hefe in Feeo
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mentation gefept, die audgegobrne Maffe fos
bann aber erft ju utter gejogen, und der cve
Haltene Putter gerocinet twird.

§.85. Der auf jenem Wege gereinigte
Rucker, jeichnet fich durdh -einen meift farbenlos
fen Quftand und durdh einen vein fifien Ses
fhmact aud, fo baf Oerfelbe nicht allein jum
Berfiifien der Speifen, fondern aud) im ThHee
und im K affe, fatt ded gervdhnlichen indifchen
Bucferd benusit werben fann.

Kreifallifation ded geveinigten Stdr
Fegucterd,

§. 86. Um jenen audgeprefiten gereinige
ten Starfesucker, ber nunin Form einer mehls
artigen locer sufammenbhingenden Subfans ers
fheint, eine dem inbdifchen Juder vdllig apue
liche pordfe Fornigt Friftallinifche Form ju ers
theilen, iff ¢6 binveichend, foldyen in der.Halfte
feines Gemwiched fichend beifem Waffer ticder
aufjulbfen, bdie Aufidfung aber, nacdhdem fie
fich bi8 gur Timperatur der Mildhrodrme abe
gefuble at, fiie jeded Pfund der geldferen trockes
uen Subfang , mit der Halfte won bem ek
fien cined (Eies ju vermengen, Dad Semenge
10 Minuten lang im Sieden ju erbalten, tanm
burch Flanel gu giefien, und den durchgefeihes
ten Sprup nun in gewdhnlidye, inwendig glas
firte, Suckechutformen ju giefens in benen Dere
felbe nun, wiprend e Reitraums von -adt
Big gedn Sagen, triftalifice,




§. 87. Jf die RKriftalifation volendet,

unbd nur noch wenig Flifigheit vothanden, fo
wird bdie Spige der Form gedfnet, da benn
bag nody fliffige MWefen allmiblig abldufe, der
erflavree Jucker aber in der Form guriick bleibs.

9. 88." Wenn fein Sprup mehr abfliche,
wird nun der Sucfer qué der Form he raueges
nomnen und o dev frepen fuft einer mdfig
geheizten Geube, nad) und nach) vollends auds
gettockuet,

§. 89. Die abgelaufene Fliuffiakeif fann
al8 Eprup benutit twerben: a rd} gerinnt fie
nach und nadh cbenfalis ju Bucker

Berbaltniff der Shifigleit bes aerfzmdim
©Srarfejucers gegen indifhen Sucfer,

§- 90. Der Starfesucker unterfcheibet fi fich
vom indifchen E}?n{n jucker; fo wic vom Nuns
Felvitbenjucer badurch, daf er ) nur cin
34bes, FeineStweges ein harted fpringbares
friffallinifches forn bildet; b) badurdy, bafi er
weniger Sufigheit alg ber indifche SJuckes
befige.

§. or. Das Verhdltnif bder C'n, gfeit Des
©tlrfezuckers gegen den inbifhen Juk
ter, ift dbrigend nicht immer gleich. Sutveilen
verjlifien I-}, Stavfejucfer eben fo viel ald
1 Theil indifdyer Bucer. Jumeilen wers
Den baton gegen ben indifdyen Fucfer faff
eubertbalb big jwep voile Theile ers
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forbert, um einen gleichen Grad ber Sifigheit
§u veranlafien.

§. 92.. Diefer Unterfchied fcheing eingig
und allein von ber Jeit ded Kochens abubdn.
gen, ie man angerwendet Hat,  Ein jepnfian,
diged Kochen ber Maffe fcheint nothrwendig ju
fevr, um elgen ©dBig fufien Friftalifivbaren
Sucfer gu erbalten; ndmlich einen folchen, ber
fich in feiner verfifienden Rraft jum inbifchen
Sucker toie 5 : 4 verhalt, b.i. von ben 5 Theis
len eben o wiel verfitfien al8 4 Theile indi.
fdher Sucker.

§. 93. Kocht man die Maffe nur § Stun,
ben, fo werden 12 Eheil Stdrfezucter, gegen
einen, Theil indifchen, erfordent; um eine gleiche
Berfifung zu veranlaen.

§- 94. Kocht man fie enbdlich nur fechs
Stunben, fo geminnt man blofi einen niche
Eriftallifivbaren Syrup, wwovon goen Theile ges
gen einen Theil indbifdyen Sucker erforbert mers
Den, um eine gleiche Berfifung gu erveidhen.

§. 95. Diefe Erfabrungen baben midy
bavon dbergengt, daf biejenigen fidh febr irren,
weldye glauben, dag ein fechBftiindiged Rocyen
fdhon volig pinreichend fep, um bdie Sigigheit
Der Maffe volftdndig ju madyen.

§. 96, Jndem id) den Lefern Diefed Bu,
hed diefe gemachten Erfabtungen  Pier jur
RKenntnif bringe, winfde id) recht herglich, daf

fie den moglichp grofiten Nugen barqus jite
en mogen.

€




Jmweiter Abfchnitt.

D¢ Berfertigung des Suders, aus bem
Safte der Ahornbdume.

Grefte AbtHheilung.

Gabrifation Des Ahornguckers in
Nmerifa

§. 97. Daf der Saft von dem Jucers
Yhorn, cine dem Suefer gleiche Subftang lies
fert, weldye Die Stelle bed gemeinen Fuckers
pertreten fann, war fchon feit mebrern SSabe
ven befannf, und jwar vorziglich in den
nocbamerifanifdyen Staaten. Daf aber Die
Staaten von Neuporf und Penfplvanien
allein, an diefem Baume fo reich find, Daf fie
pie fammtlichen pereinigten Staaten mit Rufe
gor verfehen fonnten, dief iff nur erft feit wes
nigen Sabren in bad aehbrige &icht verfefe
worben;

§. 98. €in Mann Dder fdhon feit oielen
Sahren mit der geswdhnlichen Bereitung biefes
9lrtitel befannt war, wollte Die meue Methobe
perfuchen, e perfdhafte fich von ¢inem bafigen
Quckerfieber emnige Anweifung, und nun unters
nabm er obne tocitere frembe Hitlfe, feine Vere
fuche yu Stodport welcheg Drei WMeilen von
dem Sufammenfluffe des Rohoof und Pos
pathtunc groeiee Urme bed Delamware liegt.
€ tousde bald gemabr, daf biefe Kunft nodh
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i ibrer Rindbeit lag, und daf man, wenn fie
Merfwirdige Fortfcyritte machen follte, beim
€infieden des rohen Safted, und beim Anfchie,
fen bes Syrups, gan; andere Methoden befol,
8en miiffe, al# die bigher Hblichen; er fab ein,
Dafi er Pei gehoriger Yufmerffameeit, unbd mie
Antwendung verbefferter Methoden, im Stande
fepn wirde, einen Aborngucter gu liefern, bdep
bem beften gewdbnlichen Jucfer an Farbe, Korn
und Sefchmact nidytd nachgeben Fonne, wo er
lb_n nid)t gar tbertrafe. Die €rfabrung Hat
Biefe feine Bermuthungen und Hofnungen volls
fﬂm_mt’n beftdtige: derjenige Sucker, den er vers
ft'rngt und nach Philadelphia gefchick bat,
fomme, nadh dem Urtpeile fad)fundiger Perfos
hen, bem Dbefien toeftindifchen Sucker gleich,
§. 99. Der oben ermdbnte Manna, beffen
Meinung forwobl feiner Crfabrung in Diefem
Bache, als auchy feines unbefdjoltenen Charafa
::ts Toegen, alle Aufmerffambeit verdient, glaubs
eba:npgen pu fonnen: oier thtige Manner, die
Man mit allem ndthigen Gerdehe. verfehen bat,
en im Stande, in Ieit von bier pber feche
%Ud}en 4000 Sdyiffpfund (Weight) guten ufs
't $u bereiten, alfo der Mann 1000 Pfund,
tnn dief vier Menfchen 3u leiffen im Stanbde
d;lb:‘maﬁ (6t fich) nicht von Dder unermeflis
anng%f;ga[;[ bon ‘im‘e_nfd;en erivarten, bie jenen
gan-beuﬁ t’:;ttl)orn fo reidyen unermefilichen Strich
s ~n’od) :;occﬁer fdz?n bemobnm_, q:\er in Ju-
* ‘ jiehen fnn_nc{u, wenn_fic fich. engs
¢ eingeln; oder qudh in Gefellfchafren vers
€o




vint, mif der Gewinnung ded Abornjuckers Bes
fhéaftigen follten. SBelched unermefiliche Feld
erdfnet fich Dier unfern Augen! MWeldjer widys
tige Naprungssmweig fir die Menfdhheit! I
Dicfer Gegenftand nidht der Yufmertfameeit eie
ned jeben guten Bivger$ wurdig? Werbient
er nicht Yufmunterung von Seiten der Nation?

Befdhreibung der ndthigen MWerfzeuge.

§. 100. €8 werben erfordert 1) 16 Kefo
fel, jeter wvon 15 Gallonen (=48 Berliner
Duart); 2) gwey eiferne Eoffel, die Hohs
Tung cined jeden mufi Drei bi8 vier Duart hals
ten, fie bienen den Sprup gu fdydpfen; ibre
Hanbdhabe endigt i) in ewnen hoplen Eylindery
bamit man fie mittelft eined Hdlgernen Sticld
nad) Belteben perlingern fonne.

3) Keffelbacden (Trammels or Pet-
Ranks) fechebn Stiick, fiir jeben Keffel einen;
ihr fladher Stiel iff adytyebn [el lang und
abgerunbet. 4) Filtrive Beutel, 5) Bobhe
rer, vier Sticf, von einem halben, dreiviertel
und e¢inem ganzen Soll im Dnrchmeffer, jum
YUnbohren ODer Baume. Obgleich ber Juckers
aborn ein DHarter Vaum iff, fo twacden ifm
boch jabrlich miedecholte Cinfdnitte niche jur
tréalich feyn, und man muf fie vermeiden;
bag Einbobren ift eben o bequem, um Ded
Gaft 3u erhalten, und thut dem Baume feis
nen Schaden.

6) €imer (Buckets) § ober 10 Stid
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ieder won brei Galionen (= 8 — 9 Duart), ben
Saft darin aufjufangen.

7) Decel (Boards) 8§ ober 10 Gtiick,
um bie Eimer ju bebecken, und bad Uebers
fprigen bes Safted beim Tragen 3u verhindern,

8) Rublgefdfie: drei ober vier Tienen
Cober Keffel) von obngefabr funfzehn Gallos
nen (= 48 Duart) jede. Sn biefe gieit man
Den Sprup aud dem Rochleffel, wenn man
ibn o weir cingedickt Hat, Oag er fich bei Der
Probe mit dem Probier: Stecken, swifhen den
Singern gu einem Faden giehen [Afit, wie dies
unten ndber befchrieben toird.

9) Scdyulterpolger (Yokes,) vier Stick,
jum Sebrauch der Perfonen; die ben Saft eins
fammeln; an jebem Enbe cined jebenm bdiefer
Hilger hangt ein Eimer.

10) Troge, adythunbert, fie miffen von
€bels Tannen, efchenbldttrigem Ahorn, Fitters
Pappel, Linden, Tulpen,Daum ober Juckere
aborns Holy verfertigt fepn. Grau Walnufs
Raftaniens und Cidhenholy; muf man ju diefems
Bebraudhe vermeiden, weil fle den Saft ents
Weder farben, ober ihm einen unangenehmen
Gefhmack geben. Ein in biefer Arbeit geibs
ter Menfdy, fann in einem Tage das Holj ju
20 foldyen Trdgen bauen, und fie aud) auss
boblen; fie miffen 2 big 3 Gallonen (16 — 24
Pfund) palten. Die weiteften miffen an fols
den BAumen untergefenst werben, bdie den mebs
fien Gaft enthalten, und folglich beim Anbobe
ren den teitefien Strahl geben. Dad Holy




ded efchenbldatirigen Uborn und ber Eheltanne
fann frifch su diefen Trogen overarbeitet ters
Den; Die anbern oben angefufirten Holjarten,
bebirfen noch einer befonbern Worbereitung,
foenn bie darvausd verfertigten Troge niche lecken
follen.

11) Borraths«Trdge (store troughs):
bied find grofic Troge, die durch cin Voot ere
fesst werben Edunen, mwic Denn died in foldhen
Segenden, wo man nod) nidht eingerichtet iff,
baufig gefchiebet: ein foldher Trog mwicd am
Beflen oon €bel: Tannenhol; gemadyt. [n dies
fer Abfiche fallet man einen grofien Haum von
biefer Gattung, legt ibn horizontal, und. hohlt
ibn an feiner obern Seite mwie ecine Krippe
aus; je grofier man ibn madyen fann, je befs
fer ift8. Cfdyenblattriger Aborn und
Linbenbholy find bdasu ecbenfalls brauchbar.
Solite ber eine ober Der anbere von diefen
Zrogen Niffe befommen und lecE werden, (o
fonnen diefe ausgebefjert werben. Diefe Trige
miflen in ciner geringen Cntfernung von bden
Giebeleffeln an cinem Fiblen Orte aufgeffele
foerden, man muf fie durd) eine Bebeckung
fchugen, damit Hegen und Schnee nicht in den
Saft falle. 1eber diefe Troge fpannt man
eine Leinemand fo aué, daf ibr mictlered Enbe
gebraucht werden fann, den Saft ju filtriren,
Pen man aus ben Eimern in den BVorraths.
trog gieft; und dasd anbere fich anivendben dft,
ben Saft durdhzufeiben, wenn man ihn aus dem
LBorrathdtrog in ben Keffel bringen will,
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12) Schuppen, Wdande. Die eben bes
fchricbene SRethobde, deren man fich jur Fabris
fation ded Rucfers auf dem flachen Eanbde bes
bient, ift mancyen Unbequemlichfeiten unters
worfen, und jwar vorsiglic) bei windigem Wer,
ter, wo nicht aliein Afche nud Lanb den Saft
verunreinigen, fonbern wo Das Feuer aud) ver
verhindert wird, dem RKeffel cine gleichfdrmige
Hise mitgutheilen. Um diefen Unbequemlichs
feiten abubelfen, ift e rvathfam, auf ber
Geuerftdtee eine 18 bid 20 Foll hohe Niudwand
aufyufipren, die fo lang ift, daf man alle
RKeffel daran anbringen Fann.  Diefe Wand
fann man aud Steinen ervichten, die man mif
chm jufammenfigt; Kalfmortel ifi bier nicht
anmendbar. Um bie Afche fammeln ju fonnen;
und um ein gleidyformiged Feuer unter bden
Keffeln gu erhalten, mache man unfer diefelben
einen 3 §uf breiten Herdt von fladen Steis
nen, der mit der NicFrwand von gleicher Linge
fep. Da bey freifichenden Keffeln bie an den
Gnben befindlichen felten fo gut fochen, ald
bie in der Mitte, fo errichte man cine Urt
von Gchuppen, der den gangen Heerd bebecke
und befchirme; und bringe in Oemfelben cinen
Absug fir den Raudh) an. Durdy diefe BVors
tichtung find die Kefjel gegen Wind und Wets
ter gefchige. Um den Sprup gum Kepftalifis
ten qu bringen, nachdem er in den Kod)Feffeln
gehdrig vorbereitet tworden, ift e gut, einen
eigenen Schuppen ju baben, in weldyens ey
won Den erwdfnten 16 Keffeln feben.
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§. 1o, Bur Feuerung find bdie Steinfohe
len dem Holge bey teitem vorgugichen, fie ges
ben cine weit gleichfdrmigere Hige, und der
Sprup brennt dabey nicht fo leitht an. Die
Befagte Rickmand muf aufer dem Nicken der
Senerfidete aud) ihre Enden einfaffen, nebft dem
mit foldyen Gteinen audgelegten Heerdt, dee
bie Steinfohlen zu enthalten bHeftimme iff.

13) Feuerbdcfe (And-Trons) von ges
goffenem €ifen; ibr Iingfler ThHeil ift ey unbd
cinen balben $ug lang und jwen R0l breif
An ibrem einen Ende find fle 4 3o in bie
DHobe, und am andern Ende 2 30l nach uns
ten gebogen, um dag Herunterrollen ded Hols
#¢8 §u verbindern. Won biefen Bdcken frelle
man mehr ober mweniger, nachdem bie Feuers
ftatte grofier ober fleiner iff, in einer Entfers
nung von 6 Fuf von einanber auf.

14) Bucder.Formen. PDiefe miffen aus
befonbers gubereitetem Holge, ober aus folchem
verfertigt fepn, weldyes dem Jucfer von Naw
tur feinen Sefchmact mittheilt, Sn Weftinbdts
en bebienet man fich irdener Formen, und bdiefe
toaren audh in unfern Siedercien dblich, alleig
feit einem Tabee hat man jene durdh bolgerne
®cfdfie in Geftalt eined Miaplericheers erfesst,
biefe find obngefdhe 27 ol lang, ibr grofter
Durdymeffer it oben, und befragt gebn obder
3wdIf Boll, nach unten ju nepmen fie allmdb,
lig ab, und ihre unterfie Spise halt wur cinen
ol im Durchmeffer.

15) @eftelle um bie Formen ju tras
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gen: biefe miffen fo eingerichtet feyun, Daf

bie obenbefchrichenen Formen bi gu ihree
balben Hobe darin cingefentt terden Fdunen,

16) Sropfrinnen Diefe twerden auf
Den Gefiellen unter den Formen in einer ges
neigten fage angebracht; und ibr unterftes
Ende fihre gu bedecften Gefafen, Werben
nun die Rapfen aug Dden Formen Beraugejos
gen, welhes 24 Stunden nad) dem Unfiillen
derfelben gefdyichet, fo lduft die ricffiandige
SRelaffe durch bdiefe Ninnen in bie bedecEten
®efdfe, und ift gegen Luftftaud und Unveinigs
feiten gefichert.

17) PfidcEe, von Eifen ober aud) ovon
Holys fie miffen 12 Boll lang, an bem cinen
Enbde einen Halben 00 bicE, und am anbern
audgefpift feyn. Wenn man das untere Ende
der Gormen verfiopft baty (o fiecke man einige
©tunden nachbem diefed gefdyehen, befagte
PAoce 3 oder 4 ol tief in die Maffe, womit
man bdie Oeffnung vermacht bHat, damit ein
Soch entftehe, durc) welches man nadpber die
Melafje durch Herausdjichen des Pflods ablafe
fen fonne.

SBehandlungsdart ded Juderahorns
Safted.

§. 102, Die gum Anbohren ber Baus
me {hickliche Sapresyeit. Berfuche bas
ben gejeige, baf man fdhon im Februar mit
bem Unbohren ben IUnfang madyen fonne; in




biefems Monate enthalten die Baume fchon eine
giemliche Duantitdt Saft; bier finden jedody
nad) ber jebeSmaligen Witterung Ubtweichune
gen ftatt,

§. 103 Das Anbobren, Man beffimmt
qoo Bdume jum Unbobren; im Februar wers
ben in jeben BDaum jwei Locdher an ber Siids
feite, und joen an der Norbfeite mit cinem
Bobrer gemadht, der nach der Dicke ded Stamms,
am Orte tvo man anfeBit, einen halben big cis
nen Joll im Durdymeffer bale; im Fribjabe
Bobre man eine gleiche Angadl von Biumen
an. Diefe Cinrichtung it bey Untwendung
pweier YUrbeiter Die befte, und weil bequemer,
alg 300 Bdume gugleich vorjuncbmen. Der
Saft, den man beim jtweiten Unbohren bes
fommt, foll reichbaltiger feyn, als der, welchen
man beim erfien crbdlt. Ber BDobrer muf ans
fangd nur 3 ol tief in den Baum getrichen
werden, nachber fann man das focdh 2 big 2z
Zoll tief machen, je nachdem man fichet, daf
der Gaft fdhneller oder langfamer I[duft; ed
muf von unten nach oben 3u; fchief emgebohrs
werben, um dad Ablaufen ju befdrdern, benn
der Saft fonnte, tvenn er fich su langfam bes
toegt, bey Faltem PWetter leicht um die Mins
dung E€id anfegen. Sn bad Lod) fleckt man
eine Nohre von 8 bid 12 Joll Ldnge, die aber
nur einen halben Foll fief cingebracht mwerbden
darf, mwel fie fonfi 'der Fliffigheit den Weg
felbft verfperrt. Diergu nimme man audgehdhlte
Holunderjweige.
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§. 104. Unfbetwabrung ded Saftesd.
Man Hat gefunden, daf fich der Saft in der
fritheren SYabregzeit 2 bis 3 Tage ohne Nach-
theil auffeben 14Fe. Wenn aber bei Herrannas
Bendem Fripling gelinder TWetter einfdlt, fo
iff e8 nothwendig, Ddenfelben gleich den Tag
nach dem Cinfammeln gu verfieden, {onft geher
er in bie faure Sdabrung uber,

§. 105, Kalt. Sedbem RKeffel von ciner
balben Tonue oder 15 Sallonen, febt man cie
nen Efldfiel voll geldfchten Kalf ju, man wirft
ihn in bden Saft, twenn Ddiefer anfingt warm
3u werben, unbd ebe er focht. Diefer Jufah
befordert foroobhl Das Abfesen DHe8 Schaums,
al8 audy dasg Kepfalificen.

§. 106, Dasd Sieben. IMan gieht ane
fange beftiged Feuer, um bie MWafjrigheit §u
perdunften; fobald der Schaum gum Borfdyein
fommt, muf man ibn forgfdltig abnehmen,
SWenn die Fliffigheit big jur Halfte eingetroffen
iff, giefit man dben Jnbalt gweier Keffel in eis
nen eingigen; bei weiter foregefestem Eindicen
thut man daffelbe mit breien ober vieren, und
fo reiter; big enblich die gange Miaffe in den
legten Keffel deifammen ift; die erfedigten Kefe
fel fafle man obne Beitverluft mit frifdhem
Safte. Wenn die Maffe im lepten Keffel, die
Ronfiften; cined Sprupd angenommen Baty
wird fie durch cine nicht aljugrobe Leinwand,
ober durch) ein StircE wollened Feug durchges
feibet; aber man bute fich ja, vad Einbicken
fo weit ju treiben, daf diefes Duvchfeiben uns
mbglich wird, Wenn der Sprup {0 von feis
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nen grobern lnceinigfeiten befreit iff, (age man
bn in €imern oder anbern {dhicklicdhen Gefds
fen 12 Stunbden fiehen, damit fidy bdie Ralfs
theilchen oder anbere frembe Gubftangen, bdie
fih nodh darin befinden Edunten, abfeggen; und
nad) diefer Jeit gieft man ibn fo potfichtig in
cinen reinen Keffel, daf vom Bobenfase nichts
mitfliefe. Die bier entftanbenen Bobenfise
muf man nid)t wegmerfen, man nbergicft fie
mit frifdyem Safte; rihre alled wohl um,
und lagt 8 fesen, (o erhdlt man den groften
Zheil Ded darin befinblidyen Suckerfioffes.

§ 107, Wenn der Saft wafirig iff, toie
8 in Der fpdtern Sabredseit gewdhulich gu fein
yflegt, fo muf man ibn Ilinger fieben laffen
und forgfditiger probiren, alg den dicfern, den
man fridber gefommelt Hat.

§. 108. Diec eben befdhricbene TMethode
bat man mic viclem Gliicke in den [ehten ahs
ven befolgt. Mach bder Meinung erfabrner
Buckerfieder, ift e8 febr vortheilbaft, ben Sys
rup nad) dem Durchfeiben durch dad Tuch, 12
Grunbden fiehen ju lafen; fie glauben, wenn
der Projef bed Einfiebens einmal vorgenoms
men fey; fo babe man mit den ubrigen Opes
rationen gar nicht gu cilen, ¢8 fep im Gegens
thetle niiglich, diefelben gu verfchieben. Dagd
godiffindige Stehenlaffen hat vorziglich bdie
QUbficht, den Kalftheilhen und anbern Unreis
nigfeiten Seit ju verfchaffen, daf fie fich 3u
Doden fegen fdnnen. Man bat aud) vorges
fhlagen, cine gemwiffe Duantitdt frifhen Saft
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am Ubend vor dem Tage, o man fieben will,
mit $alf ju vermengety und ibn wobhl bamif
umguriifren; am anbern Sorgen pertheilt man

nun von bdicfem Saftey aud bem bdie grobern

unaufgeldften Kalbtheildhen wieder abgefdhieden

find, in jeden RKeffel etwad. @3 ift 3u bemers

fen, daf man bei dicfer Berfahrungdart mehr

falt antoenden mifie, al8 bey ber porermabrs
ten, weil dad falte Waffer weniger davon in
fich nimmt, al8 bag warme.

§. 109. D ad K drnen (Graining). $Wente
ber Syrup nun, nacdhdem er 3rod(f ober mefys
rere Stunden geftanden, wie {dhon oben ere
wabnt, in einen andern Keffel ift abgeflirt roore
ben, fo bringt man ihn dber’s Feuer. Jft Oew
Keffel nicht eingemauert, odber die Borridhtung
fouft nidyt fo getroffen, daf dag Feuer denfels
ben nicht anbers ald am BDoben treffen tanmy
fo barf dep diefer Operation Fein anderes Ma»
terial al8 foblen gebraudyt werden; benn fpiel€
eine Flamme an bden Seitenwodnden des Kefe
felg, o brennt Der Syrup leidht an. Hier iff
ebenfallé ein farfes Feucr nothwendig, el
ches aber fehr gleid)fdrmig unterhalten werdern
wmuf. Der Fufay von Duitery Sdymweines
fchmalg ober anderm Fette ift Hier, fo wie Belm
Gieden beg roben Safted, nid)t alletn porteils
aft, fondern burchaus uothmwendig; wenn ber
Gaft nberjuftcigen drobet, darf man aut eint
Stiict Fett von der Srofie einer Hleinen TRus»
Eaten: Nuf pincintoerfen, {o fale er angenblict
lich wieder. WBeim legten Sindigken e Sy



rupd ift ad ju flarie Steigen febr forgfaltig
gu vermeiden; bier wird eine etwad grogere
Menge Fete erfordert, um ibn yum Fallen 30
bringen. Die Erfabrung bat gelehre, daf
man mefr Sucker erhalt, wenn man dad Steis
gen bed Gafted, und vorjiglih des {hon
burdhgefeibeten Sprups, Ddadurd) vermeidet,
baf man obenbe(dyricbenermaffen ju redheer
Beit Fett Dineinwirft. Ob ber Syrup genug
eingefotten, erfibre man dadburdh, daf man
ben beftandig im Keffel befindlichen Probiers
flab fchnell aug demfelben entfernt, wnd nun
verfuchf, ob bie baran Bdngende Maffe fich
soifhen dem Daumen und dem Seigefinger
ju cinem Faden gieht. ThHut er died, fo wird
er in Dad Kiblgefdf gegoffen. n diefem wird
et mit einem 3 Zoll breiten Nihrifabe obne
Unlerlaf fo lange geriifire, 6i8 man jwifden
bem Daumen und Jeigefinger Korner darin
faplen Fann; fobald fich biefe jeigen, wird ep
in bie Formen gefdllt.

§. tro. Die €rfabrung Hat in den weffs
inbifhen und nordamerifanifchen Suckerfiedes
reien gelebre, Oaf Fabigteiten und cine lange
Erfabrung daju erfordert werben, um einem
folden Werfe mit glicklichem Erfolge voryus
fieben, und e8 fdjeint Faum mbglich, foldhe Pere
fonew, Die nod) feine Sadyfenntnif befitsen,
burdy blofe Befdhreibungen von dem verfdyies
benen Anfehen ju unterrichten, weldyed der Sy,
tup gu verfchicdenen Epodjen bded Sicdend
geigt; ingwifdyen (A6t fich doch Goffen, daf die
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auf Erfabrung unbd Beobadhtungen gegriindes
ten Unleitungen, die twiv unfern fefern hier mits
theilen, nicht unnig fepn, fondern jur fernern
BerooNfommnung ded Suckerficdens das Jpa
tige beitfagen toerden.

§. 111. Dag Bleichen ded Juckers.
Um ben Rucer von ben nod) anhingenden
braunen Theilen ded Syrups su reinigen, bes
Deckr man Den obern Theil der Formen swei
ober brei -Tage, nadydem man fic unten gedffs
net baty) x5 Boll hoch mit ecinem Diinnen Brei
aus Thon und Waffer; mwenn diefe erfie Lage
trocken iff, nimmt man fie ab, und erfetit fie
Durd) eine neue zmei o0 bicke.

§ 112, SRan hat bemerft, Daf ber See
brauch des Thons, bad Gewidyt ded erbaltenen
Suckerd verminderf; und gwar vorgiglich in
ter fpatern ﬁabreﬁ&eit; ¢8 ift bemnadh) tooBhl
rathfam, bier svorfichtig ju Werke su gelen,
und das Auflegen bder ThHonfdhicht nicht Ofter
34 wicderholen, ald ed jebeSmal die Umflande
erforbern. Die Duantitdt ded anguwendenden
Lbhond muf nady der Urt verfdieden fein, wie
ber Jucker gefoften worben ift; iff er flark
(high) gefotten, fo muf man mehr, iff er fhwad
(low) gefotten, fo muf man weniger Thon an»
Wenben, Man fagt, der ThHon raube dem Jufs
fer obngefabr % feineg Gemichtd, mebr oder
Weniger, je nachoem ber YUrbeiter mehr oder
Weniger Uebung bat, Wenn ich inbeffen fage,
Yer Thom raubt dem Jucker I feined Gewichts,
fo folgt Davaus noch wiche, bag biefed Funf,
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tel verlovett fep; denn man erhAlt jest mehe
Gyrup, ald man fonft befommen Haben mirde,
wenn man aud) bad Waffer in Ubjug bringt,
toeldhed wom Zhone durdh Oden Sucker
fliefit.

5. 113, 4Bird aber ein uckerahorn - Stamm
butch bag hdufige Anzapfen niche leiben, und
am Enbe erfd)dpft werden? Diefe Frage ift
noch neulich von Mannern aufgemworfen twors
ben, bie toegen des guten Fortgangs bDer meus
ern Jucferfabrifation beforge find.

§. 114. MWir haben fhon oben angemerft,
baf ber Bucferaborn cin Darter BDaum iff, und
die Crfabrung Iebre, baf folde Bdume, die
fdhon feit 5 unbd. mehrern Jabren gepflange
foorben, Jegst in ber Jabredzeit ¢ben o gut
Gaft geben, al8 Die neuerdingd angebohreen;
ja Perfonen, die in diefem Sriucke die Erfahs
rung baben, Bebaupten: Die feit langer Jeif
angejapfren Baume geben cinen reichern Saft,
al8 bie tbrigen. Ferner I4G¢ fich Hoffen, daf
oie Kunft gur Veredlung diefer Ddiume, wie
fo vicler anberer, dag ifrige toird beitragen
gonnen. €8 twdre wobl der Mithe werth, daf
folcge Rdnner, Die im Jnnern der Staaten
wobnen, Verfudye dber diefen Begenfland ans
fiellten; man wirde vieleiche findben, daf fich
diefe Daume durd) Kunfi aus dem Saamen
¢hent fo guf, o nicht beffer, gichen laffen, al8
fic und die Natur liefert; wie febr Ednnte alds
pann Ddiefer nigliche Stamm nidht vervielfdls
tigt werben,  DBei (olchen Verfuchen ift gar
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fein Verluft gu befardhten, und fie verbienen
gewifi mit Cifer betricben su-twerben.

Smweite Abtheilung.

Die Bereitung des Ubornzuders in Defts
veidh,

§. 115. Die auf. ber Firfil. Auerdbergis
fdhen Hereichaft Naffaburg im Chrubimer
Rreife deg Konigreichs B o bmen (49° 53l
ndrdlichen Breite, und 33° 30! dfilicher Ldnge
gelegen) befinblidyen Forfte, enthalten cine bes
trdchtliche Angahl ded Berg- ober gemeinen
Abornd (Acer pseudoplatanus,) unb ber
Lenne ober Ded Spiafornsd (Acer plas
tanoides.)

§. 116. Uim ben Cinfluf, weldyen Bobden,
fage und Standort, asf den Erfolg der Vers
fudhe Haben fonnten, gu beobachten, wablte
man bdie angubobrenden Ahornbdume in Den
Yerfchiebenften Gegenden, auf verfchiedenen
Grinven, und fowobl in gany freier Lage, ald
n Gefchloffenen RNeviecen.

0. 117. Unter den audgewdbliten Bdaumen
batte feiner am Stocke weniger als 8 Durchs
Weffer,

§. 118. &Scdhon gegen €nde bed Februard
War eine Temperatup der Utmofphdre eingefres
ten, bei weldher der Schunee fchmoly, allein 3
Unfang des Margmonats waven wieder Hebeus
tenbe Frofte cingetreten, bie bid gum 7ten Mérg

D




vorigen Sahred anbiclten, ud Jufall, baf
bei einem Thermometerffande von 2 bid 3 Gras
den tber bem Eispunfte der Saft ber Uborn.
bume {hon o fliffig rourbe, dbaf man ihn hd:te
fammela fonnen; wurbde die Einfammlung defs
felben in den erften Tagen verfdume.

§. 119. A8 aber am 7ten Marg v. J. bie
Semperatur der Utmofphare auf 6 bié 8 Grad
fiieg, woutde ¢in in der Ndhe fTehender Uborne
baum zur Probe angebore, aus dem der Saft
veichlich ausflofi. €& wurben nun anbere ju
ben Betfuden beftimmee YLornbdume anges
bobrt, und gwar mic einem gewdhnlichen Fims
metmannsbobrer, ber genaw cinen halben Wies
ner Boll did war.

§. 120. Jn die meiften Ubornbiume rouirs
ben jtoei Rocher in ecinem Abftande von 10
bi8 16 Zoll BHorizontal neben einandber; aber
3 big ¢ Roll von cinanber entfernt, anf 4
bi8 6 Foll tief einacbobre; wobei die Nidh.
tung beg Dobrlohed fchief von unten nady
oben ging.

§. 121. [u jeded Roch twurde eine leere
Hollunberrobre eingeftect; fo baf der Auss
fluf beiber Robren in eine untergefeBte Hols
gerne RKanne gefchab, dbie jebn Maaf bielt.

§. 122. Der Saftausflug erfolgte dbeérally
unb bauerte bom 7. Mdry bid jum 23, Upril
fort. Dev Saft der Spigaborne Hovee einige
Zage friber auf ju fliefen, ald der gemeinen
Yborne.

$: 133. Dad Yuéflicfen der Bdume danerte
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indeffen nicht wununterbrochen fort, fondern
erfolgte mehr obder toeniger fdhnelly je nadh
bem bie Semperatur todvmer ober Falter
ar. Sn dem oben angegebenen Jeitraume,
wfolgte ber Augfluf nur ficben Nachte hins
burch ununterbrochen; fn den Qbfigen frov 8
ju ftact.

 §. 124. Eine glciche ununterbrodyene Wies
ftung auf ba8 Uusdfliefen, Hatte auch die ju
grofe Warme: benn bdie Erfolge lehren; daf
in jeder Sabrsjeit an (ehr roarmen Taget nuc
wenig ober gar Fein Saft ausfiofi. Am gren
Upril 1816, bem fonnenreichfien und wdrms
flen Tage; fiof nidit ein Tvopfeit Saft aud
Den fadmimtlich angebohreen Baumen:. Mit dent
to. Upril trdt Hingeger Megentverter ¢in; und
nun begann dei Saft aud allen angebobreen
Baumen fo reichlich audjufiiefen ie vorher.

§ 125. Um reichlichften erfolgte bei Uuds
fiug an den Sagen; wo bder THauwind ded
Schnee (dymoly und (n abflicfend madjte.

§. 126, Selbff wenn bas Erbreith ganlichy
8¢feoren war; flof Oennody imer Saft aud
ben Uhornbdumen; Wenn fie bon ber Sonne
Befchienen tynrden: : o i

§. t27. Uederpaupt fiimimtén alle Beobs
dchturigen . gulefit ddrin fiberein; DAaf cine

drme vog § 6i8 6 Srad uber deiit Sefriers
Puntt; audy obne Sondenfchein; bden Yofiuf
O¢g Ulornfafted am meiften beglinfiigte:
~§. i28. Die Beobadytunigen iber bie bOm
7ten sMary bis jum 23ften Aptil; in 25 Saged
D 4
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und 7 Nadhten audgeflofene Menge bed Safs ﬁfniggm
ted, gaben folgende Mefultate: diinfien
1) €in gemeiner Uhornbaum, der er darelt
norbwdcts im Sdjatien ftand, of)ngcf&‘[)r 120 felben ei
Sabr alt, und gany Hohl war, und bei feinep gegeben,
Nufarbeitung nicht volic 13 Klaftee Holy ge ®ecben
ben wird, lieferte 113 MNaaf Saft. . Rriftalli
2) €in Spigabhern, bder cbenfalld im §. |
@dyatten gegen MNordoft fiehet, 130 S_a{)r alty 8 im
und gang gefund 1ff, und 3 Klaftern Holy geo febue: be
ben fann, lieferte 141 Maaf Saft. tourbe |
3) Gin gemeiner Ahorn, weldyer gegen gefillet,
die Gonne ausdgefent, in einer &bene ffand, a8 Gl
deffen Stamm nur 3 Fup hoeh, al:e': febr beas babey ¢
ftet ift, und ber cinen fdhdounen Gartens oder Abmmen
1 Slneenbaum bilbet, von einem 6o jabrigen Al Peit ju !
' ter, licferte 81 Magh Gaft.  ~ (e
4) Gin Spigahorn in freier oﬁ[rcf)gr Big g
fage, 100 Jabr alt), von unten big oben mit torauf
piclen fchivacdhen eften bewadyfen, der beim fé6 fam
Nufarbeiten eine Klafter Holy geben wirde, B
fiefecte 180 Maaf Saft. ®efi
§. 120. Gtamme weldhe in Felfen und lieg an
Gteinbaufen gewurgelt waren, und mit ‘JE@; (Swan
rungémangel fampften, [eferten nur lue.mg Reffel 1
Saft. Dodh fanten fih auch einige; bie reich ten, bai
fich floffen,; fie machten aber feltene Yudnaly dag G
men von bem gemwdhulichen Ererage. . fanges
§. 130. Der anf foldye Urt erhaltene Saft 5.
yoar Flar und farbenlod, gleich Dem Dellften nhw ¢

Brunnenwaffer, und befaf cinen angenehmen {iie n flach
fien Gefchmack,
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§. 131, @ murde tdglich gweimal, Mors
gené unbd Abends gefammelt, und die jum Ab.
dunfien beffimmeen Oerter geliefert. So twie
er bafelbft anfam, twurde su jwei Maafen Def
felsen ein Halber foffel poll flared Kalfwaffer
gegebent, um dasd fonft leicht erfolgende Sauers
Werben Deffelben gu verhiten, weldyed fonft der
Rriftaltifation nacheheilig iff.

§. 132. Jum Asdbampfen ded Safted wure
Ben 1m Walde an verfdhicdenen Stellen 2 Fupe
ferne perginnte Keffel eingemaunert. Der erfie
turbe {ogleich mit dbem angefammelten Safte
gefillet, und anfdnglich (chuell gebeist, und
Dad Fluibum (erd tm Sieden erhalten, der fidh
babey bilbende unrcine Schiamm aber abges
nommett.  Um dag Ueberfchdumen ber Fluffigs
feit su verbuten, Wurbe von Beit gu Feit fris
fher Saft nachgegoffen, und fo basg Fiuidum
Big gur DHdlfte ded Umfanges abgedunfiet,
toorauf foldye in dad grocite Ubbampfges
fif fam. _

6. 123. Bei dem Uebertragen in bas groeite
Befag, wurde dad Fluidum durchgefeihet, und
licgg auf dem Seibetuche eine fdhmwargbraune
fhwammige Materie juricE. Sn bem groeiten
Reffel murde die Flifigheit nur gelinde gefots
ten, bas Sieden aber fo fange fortgefest, bid
bag Gange auf den groangigfien ThHeil ded Unme
fange$ abgedunfiet war.

§. 134. Der fomeit cingebicfte Saft fiellt
nun einen braungelben Sprup dar, der pierauf
in fladjen irdenen Gefdfen bei der Ofenwirme
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jur Kreiftallifation weiter abgebunftet ward, bdie
in Reit von 10 bis 20 LTagen erfolgte, und pwae
fo voliftandig, daf alled in cinen tracknen Roh:
jucfer ubergieng.

§. 135. Die Deobachtungen iben die Reiche
Baltigteit Ded Ubornfafted an Juckertheilen; lies
ferten folgende NRefulrate:

1) 30 big 22 Maaf Saft vom gemeis
nen Aborn lieferzen cin Pfund Bucker.

2) 28 bi8 3o Maafi vem Spiahorn
lieferten ebenfall8 ein Pfund SJucker,

§. 136, DerSaft; weldyer die lehten aufs
flicfit, ift etwad tribe, und toeniger reich an
Suckertheilen; auch hat der Daraug gerwonnene
RQucker eineg berben Gefdymact, der fich aber
gumt Thei! perliert, wenn ¢ dber Sonne aude
gefeit mwitd,

§. 137. Kam der aufgefloffene Ahornfaft
gum Sefrieven, fo erfiarcte blofi die Waffrige
feit, uno cer fufe Theil fonbenfirte fid), wos
dburch alfo voun dem jur Ubdunftung ecforderlis
chen . Drennmaterial, ¢in bebeutended erfpart
foerben fann, '

§. 130. Unf diefe Urt bearbeitet, getvann
man gleidy bei dem erffen BWerfud)y 7o Pfund
eined trefflichen Robhjucterd, der alle Prufin.
gent aushalt.

§. 139. Ob bdieg Abgapfen bed Safted
bem Gebdeiben der Abhornbaume nachtheilig fen
ober nicht? Diefes war eine {ebr richtige Frage,
die bei Diefem Gegenfiandbe erdreert werben
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mufite. MWasd Herr Bohringer gu ihrer Be
antwortuna vorerdgt, beftebt in folgenbem:

§. 140. AUlle porhandene Nadyridyten aus
Y merifa flimmen darin fberein, baf man die
Apornbdume dafelbft 30/ 40 ja twobl 60 Fabr
Binter einanber onf Buckerprobuktion japft,
und dafelbf jabrlich viele 10c0 Gentner Ahorns
jucker producirt; ja 8 ift betannt, taff Die
urfpringlidien Bewohner ded norbdlichen Umes
rita, {chon lange vor der YAnfunfr Der Eus
ropder ibre Upornbdume anbohrten, um ben
©aft derfelben alé cin angenehmes Getrant
ju genicfien.

§. 141, SBdre biefed Anbobren ber Ahoras
biume ibrem Gedeiben nadytheilig, fo wirben
fic allenthalben vor der Anfunft der Europder
auggeftorben fepn, und bie Europder mirden
nicht, feit bereitd mehr alg 100 Sahuen, aus
pem Upornfafte dafeldf paben Jucker bereiten
fonnen; auc) todicben, tenn man jenen Nacys
theil ju befirchten Urfach gebabt batte, obne
fireitig lange Beit fchon gegen bas Ungapfen
ber Abornbdume BVerordnungen eelaffen wore
Den fepn.

§. 142 Uber auch in Bohmen und ans
bern Gegenden ber dffreichifchen Gtaaten find
Beifpiele vorhanden, bafi ie in ber Ndbe ¢ie
niger Dorfer befindlichen Uporndaume jahrlidh
feit undenflichen Seiten geapft, und ber
©aft ju einem geifiigen Getrdnf benuft fwots
ben, obne daf ein Deifpicl bebannt ware; daf
ein folcher Baum abgefiorben fey.
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§. 143. UlZ Thatfadie, daf die ABorn.
biume viele Yabhre Hindurdh obne Nacheneil fir
ihre Gefunbheit Benuht mwerden fonnen, und
demobngeaditet im Durdhmeffer sunehmeh, tyers
Den folgende merfrourbige Brifpiele angefibre,
und burd) beigefigre Original.UrFunden Bes
fraftiget, bie tin Gegenmart de8 Eheudimer
Gubernialcathed und Keeigpauptmannsd anfges
nommen morben find,

9 144. Sn Der Mihe bey Vatler s Nebls
miible, fland nabe am Haufe cin gemeiner
Nbornbaum, ber, fo viel bdie 48jdbrige Mallerss
wittwe, ThercfiaWBurjinger, ansd ibrer frds
ben Jugend fich erinnerte, damals im Stamm
¢inen Durdymeffer von 4 6ig 5 Zell Datte.

§. 145. Jener Baum wurde durd) bdie
Therefie, und ifre nodhy lebende Sdmwefier
Weronica, jabrlich aué 2 bid 4 Lochern abs
gepapfty bis qu ibree BVerehelichung, BVon ihs
sen erlernfen Diefed Werfabren ifre Kinber,
Der jegige Miller und fein Bruder, bder jefst
Korfter ift, und von diefen mwieber deren Rinder,
big bder Baum, um die Jufubr sur Mikle 3
erleichtern, von deren Sdyopfenmauer er nue 5
Boll abftand, vom jepigen Miller, nocy fern:
gefand, unb Bei cinem Diameter von 20 Zoll,
vor 4 Jabren gefdylagen, nnd alé Brennboly
Benugt wurde, nachdem er von feinem 16fen
Jabre an, wabefdheinlichy durd 39 Sabr bins
durd); aus mehrern Berwundbungen, einen
bedeutenden Theil feined Saftes Dargeboten
batte.
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§. 146. @ben fo ift 8 criviefen, daf ber
Cingangs Dbiefed MAuffagged MNo. ¥. gedachte
Dergahorn, der 112 Maaf Saft gad, feit
40 bi8 50 Sabren alijdbriichy gesapft worben
ift, toie folche8 auch die an ibm erfennbaren
Narben beweifen. €r ift Dereitd feit vielen
Nabren Hobl, dbrigens aber von einem eben
fo frifchen Anfeheén, ald biejenigen Bdume,
welde gar nicht gejapft worden find.

§. 147. Sene Thatfadjen beteifen ef ofs
fenbar, baf eine veratinftige Absapfung jener
Apornbdume, den Holsguwachs berfelben viels
leicht etvad vermindern, feineSegs aber glngs
lich Hemmen oder den Baum tobten fann; und
baf uberbaups die Pflangen jabrlich cine grofe
SMenge Saft, obhne Nacheheil fie ibre Sefunds
beit, verlieren Edunen, beroeift die MWeinrebe,

§. 148. Jn cinem Ovitten Abfchnite jes
ned tleinen Werked, theile Heer Bohringer
Nachrichten tber den Wachsthum, den Stand,
bie Venusung und die Kultur deg gemeinen
Ahornsé und ded Spigabornsd mit, bie in
Deutfchland am gewdhnlichfien vorjufommen
pliegen. Gie gebdren unter bie harten fehnells
widfigen Holzarten, und errvachfen in unferm
Riima gu ben fdrffen SWaldbbdumen. Nhr
Holy ift gwar jum Land. und Wafferbau nidht
gany anmenbdbar; dagegen ift folches fir Wags
ner und Stellmacher, fo wie fir Tifdler,
Drechsler, Machiniffen, Difbhauer und Muls
benmacher unentbebrlich, Ul Brennmaterialy
ift daffelbe bem Bichenholye gleich ju fegen.



Seine Kultur ift Teicht und fiher, und e i
daber Feinem Zweifel untertvorfen, bdaf fir
Deutichland Ddiefe beiben Ahornarten, den bid
jest nur bin und mieder in Gdrten angutrefs
fenben Bucderabornbdumen, vorgejogen
terben miffen,

§. 149.  Bride Ahorngattungen haben eine
Haupt. und viele Seitenwurgeln, unbd licken
cinen anberthald bi8 cinen Fuf tiefen Boben,
Der aud Daommerde, mit 2ehm, Sand und
Steinen gemeng!, mafig feucht, aber nicht ju
naf und blrre fepn darf.

§. 150, Man findbet fie forwobl auf Mits
telgebirgen, alg in Nicdberungen, im milben unb
raufen, jedoch felten in febr rauhem Rlima,
in jeder Rage gleich pradhtig.

§. 151. Gie leiden weder vom Schnees
bruck, nod) vom Frofi, und errcichen, bey une
geftortem Wadhd, nad) einem Reitranme von
go bi8 120 Jabrem, cine bedeutende Hihe und
unbd Dicde, die fie u jebem Gebraud) ane
wendbar macdhen; man findet darunter (felbf
Stamme von 200 Jabren, die nody vdlig ges
fund find.

§. 152, Weil die Abarne gern aus bden
Sticfen der abgehanenen Scamme ausdfchlagen,
fo fdbicken fie {ich) auch gut ju Stangenfchlag:
bolyern (StocEs ober Wurgelholgern,) bei el
hem Berfabren, die Vefdpaffenheit bed Voo
dené Die vortheilhartefte AbtreibBperiode beftims
men muf.

§. 153, 3t ber Doden gut, und ber Naw
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tur bed UHornbaumd vodllig angemeffen, fo
vdth Herr . Bahringer, biefelben anf eine
40, ift ev aber mittelmdfig, auf eine 3ojdhrige
Yotreibsperiode cingutheilen.  Uuf fehlechten,
d. i. auf ju naffers ober ju Oidrrem Boden,
folite man den Aborn nie aupfilangen.

§. 154. TBegen der fdhdnen Krone, Die
biefe Daumart bei freiem Stande bildet, fo wie
auch wegin ber {chonen Form feiner Bidcter
und dem angenehmen Sdbhatten; ben er ge
wahrt, bebauptet er obnfireitig den erften Rang
unter allen porfommenden inldndifchen Alleens
biumen, mit Ausdnabme der Obfitragenden,
von benen er jrwar nicht an Schdnbeit, wobl
aber an Muglichfeit ubertroffen wied.

§. 155. A Ulcenbaume Lefommt er in
30 abren einen Durchmeffer, der ihn volifom,
men gur Saftliefecung cignet, wo er nodh dber.
bied, toenn er in biefem Juftanbe oiel Aefie
bilbet, febr viel Saft [iefert.

§. 156. Eben fo wichtig fep bie Benuts
jung der Uhornbdume alg Klopfholy, befonders
in Holjarmen Gegenben, flatt der unergiebigen
Weiden, dic Ofters in Den befien Boden ge
planjt werben.

§, 157. Wo alfo die Weiden nicht ges
rade fir die Landwirchbichaft, in Hinficht auf
Slefchzaune, Kandle, Sagenflechten u. {. w. une
entbehrlich feien, da fdhicke fich ber Ahorns
boum alg Klopfooly an Dachufer, Wege, Bichs
teiften; Huthroeiden u. . ., bie einen Ddiefer
BVaumgatting angemeffenen Doden haben, und
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ebent fo an Orte, wo Crlen, Edpen, Pappein
o f, . forffommen.

§. 158. Die NReife feined Samens fale
in ben October; wird der Saame fodann gleidh
auggefact, fo feimt ¢r im nacdiffen Mary aus.
Dewabrt man ihn aber auf luftigen trocnen
Boben, auf welche Are er fich einige Sabre;
ohre fene Keimiraft ju verlieren, erhdlt, dber
ben Winter auf, und {dct ihn im Frihjahr aud,
fo gebet er in 5 big 6 Wochen anf.

§. 159. Uuf fehatrigen Walbtviefen BHat
bie Herbfifaat, auf freten Oreen und in Son
nenfchulen aber, Hat die Fribjabrafaat den
PBorgug, weil an den lehtern dber Sonne audy
gefegien Orten bie Wegetation friher begins
n:t, woburd) der im Herbff gefdete Saamen
oft {don mit Eube bdes Uprild und im Ut
fange Ded Nai'g gefeime, und bie jungen Pflans
gen in Dicfemn garfen Buftande nicht (elten von
eintretenden Maifrdfien getroffen und ju Srunde
getidytet werden.

§. 160, Tn bunteln Sdhlagen bebarf der
Gaame feiner andern BebecFung, ald ded von
ben nahe ftehenden Bdumen abfallendben Laus
bes; auf freien Plagen ift e8 aber ndthig, daff
er big8 £ ol tief mit locFerer Grde bebeckt,
immer feudht, und nad) dem Aufgehen, wenigs
fiend ben erfien Sommer Hindurd), mbglichi
fchattig gebaiten toird.

§. 161. Sdion im erften Sommer erveis
then die jungen Abornpflidnychen, unter glinfiis
gen UmftanOen, Die Hobe von cinem Fuf, und
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tonnen im folgenben Serbft, ober geitig ing
Fribjabr, in die Baum(dyulen in einer Entfers
nung von 13 Fuf, mit etwad abgenommener
Hergrourgel verpflant und in Bbiefen Stande
fo fiehen gelaffen woerden; big fie fich u Den
ver{chicdenen AUbfichten vollforumen geeignet
machen, unter teldher Seit fie gute Wurgeln
bilben, und die Pflangenfidmmdhen fich dann
Teicht und ficher verfeBen laffen.

§. 162, Beim Uusdheben und Werfefen
ber Pflangenfiamme aud ber Baumfdyule, muf
man darauf fehen, daf ibre Wurseln o wes
nig wie moglich befchdadigt, die aller BVorficht
sbngeadhtet aber bennodh befchabigten, mit moge
lichfter Schonung der Fafers und Thaurours
3elny iber Der BVermundung mit cinem fharfen
Meffer dergefialt abgefdhnitten werden, daf der
Abfchnite nicht aufredrts, fondern abwarts nady
der Eebe gu gu licgen fomme, ferner, baf Die
Stamme beim BVerfepen nicht tiefer oder feichs
ter in bie Erbe gebracht werben, ald fie vors
ber fanden, fo wie endlich, dafi die Wurjeln
bes Plangenfiammes in ber Grube gehdrig
vertheilt, mit [ocferer €rbe audgefittert, anges
fchldmmnt, unbd, roenn fich bie burch dasg juge.
goffene SBaffer breiartig gerordene Erbe bHine
langlich von {elbff gefest bat, wieber frifche
Ecde jugegeben, und dann erfi dor Stamm
fefigetreten merde.

§. 163. 3u MWaldanlagen, in weldhen Die
jungen Upornfidmme vom Nothwild, Reben
und Hafen menig, von Sdaafen unb vem




Rinboieh aber gar nichtd yu befirdhten Haben,
tonnen bie Pflangenfidmme fehon im erften und
jtociten SabrSalter vermendet werden.

§. 164. Gehet bie UbJihe dahin, einen
Hodhwald gu erjichen, und werdeén die Pfans
jenfidmme vor ein. oder yweijdbrigem Altee
guim Berpflangen gerodhlc, fo miffen fie auf
3 Jup, fechs bid adyijahrige Stamme aber §
Suf von cinanber entfernt qusdgefesit werben.

§. 165. GSoll aber eine AUnlage auf Nies
berioald, weldyer alle 30 Lig 4o Jahre abges
tricben wird, gemacht werden; fo iff ¢S am bes
fien, die Pflangenfiamme von jedem Aleer, auf
4 fuf von einander entferunt; im BVerband
3u fefzen.

§. 166. Sene die an Ulleen, Wegen, BViebi
triften urd Bachufern in 6 bis 1ojdbrigem AL
ter jum verpflangen fommen, wetben; fotvie dies
jenigen, weldhe in ergenen Ahornplantagen blod
jur Sucererjeugung befiimme find; in eines
dreiflafterigen Eatfernung im  Beérbanb ben
angemeffenfien Stand findeni nur ift ju ras
then; allen auf dergleichen Stellen beffimmeen
Upornbdumen; gleich in der Bdum(fchule, die
@ipfelfpige in angemeffenén Hohen abjunehs
men; damit fie fich nody in biefern Stanbe imi
Stamine berfidrfen, und affreiche Kronen bils
bea) vodurd) fie Finfrig mehr Saft, ald bdie im
Hochrwald Gorfominenden; toenig  beafteten
AHornbaume, liefern werden: lebrigens waple
man auf mdafig feudpten Stellen befous
ber$ Oen Rergaporn; auf trotknen aber Oeit
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Epigahorn; forwshl bei der Saat, ald bei der
Pangung.

§. 167. ©oll dbad Unbobren Der Whorn.
baume zum Abgapfen ded Safied veranfialtet
twerdben, o empfishlt HDerr Bohringer fole
gende Negeln: 1) Man bohre in die Bdume
nie tiefer Dinetn, alé ber vierte Theil ihresd
Durchmefferd betragt. 2) Man Gohre bie Ro»
her etwad fdhief, von unten nady oben, damit
nicht nur der Saft Leiche abfliefe, fondern audh
feine Feuchtigteit durch den Regen in die Oeffo
nung hinetutrerenn wid dafelbft Fdaulnif vervans
laffen fann. 3) Jn Stdmme bid jum 840llis
gen Durchmeffer; bohre man nur ein, %on 9
big 14 goligem Durchmeffer, smei, in ale
bicfern Stdmme aber drei Bdcher. SYn bdie
Ahornbaume jeder Stdcke im Hodymalde, weldye
in wenig Sabren die Sdylagreihe trifft, und
bie baber in furjem abaeholst werden, BoHre
man mehr Locher. 4) Die HodywaldSaforue,
weldye bie Sihlagreibe nod) nidhe trifft, bobre
inan erft dann an, wenp fie dag funfiigjabrige
lter erveicht Haben.

§. 168. Die Gtangenfchlagholier binges
gen; weldie auf bie olerjigidhrige Hvtreibepes
riobe gefesst find, fange man im 28 6id 3ojafe
tigen Ulter an, auf Sdfterjeugung ju benuts
gen; jene mit Der breifuigjahrigen Ubireibipes
riobe im 22 big 24jdhrigen Ulter; jedod) mife
fen die Grangenfelaghblyer in jedem Fabhre
mit bem Abjapfen verfdyont twerden; o fie
bie ©dhlagreipe trifft; dagegen fonnen duf jei



pem Schlag 40 bid 60 der unterfehtefien Stans
geny al8 Audfiander, fiehen bleiben, bie bis jur
goeiten Ubtreibsperiode auf Saftergeugung bes
nufit werben fonnen.

§. 169, Die in Plantagen, an Aleen, an
Wegen und Bachufern vorfommenden Ahorns
baume; bohre man mit bem 30jdbrigen Alter auf
Gafterjengung an; dody miiffen billig bie Kopfs
boljftdmme in dem Fabhre ihres Ubtriebeg, fo
wie die Stode felbfi, wenigften bie beiden das
vauf folgenben Jahre, mit der Saftabnahme
oerfdyont toerden.

5) Die Saftfammlungélodyer bleiben, nach
dem Uusjichen ber Ndbre offen ihrem Schick
fale uberfaffen, toeil Diefe Edcher, wenn fie
nad) den in 2) gegebnen Regeln gebobrt wer
ben, feine Feuditigleit balten; und obne bie
gevingfie Suthat oder Lerfiopfung fich febr gue
pernacben.

§. 170. Uudy) rdth Herr Bohringer an,
die Stdmme nicht alle Sabre auf einer und
berfelben Seite angubohren, fondern die Peris
pherie De8 Stammes in mehrere Sabradnge
ju theilem, bamit man auf den Ort, wo man
mit dem Anbobren anfing, erft dDann wieber yu,
ticE fomme, wenn die erfien Bermundungen
bereit8 gdnglich vernarbe find.

6) Je ticfer am Stoct die Ubornbaume
angebolrt fwerden, defto reichlicher erfolge ibe
Saftaudfluf; je bdbher bagegen am Stamme
bag Unbobhren verrichtet wird, Defio tweniger
Saft wird erhalten,

§, 171,
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11.11 i erfafren, in foie fern ein

..mr feinen Hedarf an w-rn aud ben Nhorns
ianmen hu? eryiclen Fann; {¢ nf Ir.JE‘l"n' B ohys
tinger, mit Befonderer Rad I" auf die b
riichifchen Staaten, folgenbes -Jﬂu’ feft.

§. 172, €8 betrage ber bed rafs
hicten Ruckers jahrlid) 100,000 ’5 entner, fo
L-".,..x bagu 125,000 Eentner Nohyucker ers

6. 173, IBicd nun der Saficrtrag eined
jeben Npornbamms im Durdh

Maafi gefest, wovon 30 ein
geben, folglidh 3 Pfund .
fo merten 4,166,660 1
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lich feyn, um 125,000 En
liefern.

fom Salful alaubé er alg
men gu dicfen, Oaf bep
¢ en eineim 3 um von

‘l‘l})_‘"“f nicheé nur feinen Bedarf an Jucker
5*‘1 dht becken, fonbern felbfi eine Portion wiirde
ausfihren fonmen, wenn ndmlich im gangen
u'm'ulu\. ber  Mouardhic an foldyen Orten,
welche sur Unpfaniung der Uhornbaume bes
fonbers gecigner find, Plantagen angeloge
Wirden.

§. 175, Um biefed in den Stand su fets
en, glaube Herr Bohringer dbaff e gut fepn
mdchte, wenn:

1) Ale Suechefiber der Monarchie anges
Dalten toisDen, die auf ihren Gitern vorfommens
(65
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ben UBornbaume abjdblen unb fo tabellavifch
auffiellen ju Taffen, Daf Die vorgefunbenen
Stimme in der Sabelle nach ben Abftufungen
ibre¢ Durdymefiers; 3. . von 2 big 6 FHelly
paun von 7 big 12, {o wie endlich Gber 12
Roll, fumimarifch aufgefabhre wiirden, woju uod)
pad beildufige Alter dér Daume, auch ob Jns
flug vorhanden fei oder niche angemcrft moerdey
aud) bie Tabelle uberdieh fo cingerichtet feyn
biicfte; Daf Die Egenthiimer Der Haume, ob
fie namlich der Hervidhoft ober ber Gemeinde,
eineru Privatmann ober ber Rivdhye angehdrem

ecfichilich waren.

§. 176, Diefe Slngaben mifiten danm in
jeber $Proving gefammelt, und Der [dchfient
Staatsocrmaltung eingereicht twerden mwelche
picrducd) in Renntnifi gefegt werben wirde,
ob et gange gucfv-.nco;\:f, ober wieviel bavon
pereits jet im Staate erjeugt werden fnuey
um barnach die ndthigen Maafregeln nehuien
gu fonnen.

§, 177. Gben fo wirde e8 dufierft noths
toendip fepn, und die bringendfie ufforderung
verdicnen; daf alle Befier vou Upornbaumeny
fo Galb wie mbglich {ich iprer Anzapfung uns
tersdgen, und den Caft fo vielen Serdthen
al$ fie befagem auf Fucker perarbeiteten.,

§ 175 Cin fold)es Nrvangement foerde
pinreichend fepus die noch Sweifelnden ju Ubers
gengen, baf man nid)t mur aug bem . Uhorns
fafte immer RQucfer geroinnen Faun, fonbern
baf Diefer Sueker aud) dem inbifhen an Die
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Grite gefeist su werben verdienet; dag ferner,

(ff berm unganfligen Standort Dder Ahorns
wmey und bei dem Foitfpicligfien Dandlohn
Der rbeiter; Dad Prand oiel woblfeiler alg bep
tadifche gu fichen fommen werde,

§. 179, Rfeine uckerfabrifen biefer Nrtr
twurden die Unternehmer prabeifch belehren, ie
man im Orofien prafifd) oerfabren mife.

2) Mifite gur Defdrberung des Unbdaued
ber Ubotnbiume verordnet wirdens:

a) Dafi jeber Butsbefier de8 Staated, nue
den Goooften THeil feiner Dominialgriinde,
folglich von 6Go,000 Fody, nur 1o Jed feis
ner fur die Ahorndaume angemeffenen Grunds
fliiche, wo mbglich augierbald den TWalduns
dytung ciner Juckerplantage bea
ietelee D2fCibiE anlege “und unters
ired) jese 25000 Jodh, ghr Uafs

Niffionen Abornbaumen, fich
en wurden; und woyn angemefjent
Plage cuf jedem aud) nody fo geringen Gutey
in feber Lage und in jedems Klima; vorfoms

e tHerotl,

el 2 gt
wn D
9. Ifo. phae ber Obfibatify

uche ju (Haden, auf feimem Srundfiicke aus
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fiee Dem Ralbe angupflangen, g pflegen uud
gu erhalten,

§. 131, Modyte o8 boch irgend einmal
gue Ausfuprung fommen, Diefed gute Unternebe
men, toodurd) o erfpriefliche Wortheile eraielt
werben Ebunen!

Dritte AbtHeilung.

Refultate meiner eignen Arbeiten, uber bie
@ewinnung des Apornjuckers.

§. 182. Der Profeffor Rufch in Philas
pelppia fagt, daf in Nordamerifa ein
jeber 9lpornbaum im Durch(chnitt 4 big §
Qfund Bucker liefert. Die hier bereits im Fabr
1796 bon mic angefieliten Berfuche haben ges
Lelyre, Daff e¢in gehdrig audgewachfener Baum
pom Acer gaccharinum ober Acer Daeycar.
pum, 33 big 4 Pfund Jucker liefern fann. Unt,
aber Eeinen Fehler gu begeben, will 1d) annehs
men,; daf gegen meine @cfahrung, ¢in jeder
Waum im Durdhfchnitt nur 2 Pfund Repguts
fer liefern foll, uud nun hiernady cine obhnges

fahre Bereshnung anfegen

§. 183, Der gangengehalt einer geogras
phifchen Meile Petrdgt 24000 Rheinlandifce
Fuf. Solglich betragt ber Slacheninhalt einer
Huadrats Meile 24000x24000 = 576,000,000
Duadratfufi. Redyne ich nun bden Magder
burges Sorgen and 180 Duarge N
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then — 18,000 Decimal. Duabdrat: Fuf, fo Bes
tragt ber FlGcdheninbalt von einer Duabrats
Meile 32,000 Morgen. Nun will idh annehs
men, baf jeder Vaum eine Duabrat: Ruthe
Raum gu feinem Standorte erfordert, mebe
braucht gewif nidht gerechnet §u twerden, fo
fommen auf jedem TMorgen Fladhe 180 Uhorns
Baume gu fiehen. Wird nun angenommeny bafi
¢in Baum nur 2 Piund Jucker liefern foll, fo
wirfe der SNorgen 360 Pfund, und die Duas
drat . Meile = 32,080 SNorgen, I1,520/0C0
Pfund Robjucker ab.

§. 184! Da man aber annchmen barf,
da§ in jedbem Sjahre neuer Juwwad)s angejogen
werben muf, uwm fheild die abgegangenen
$Plantagen wicder gu erfesen, theils aber aud
benjenigen Theil Der Bdume gu veftituiven, ber
in ber Sugend abtivhf, (benn von auggemwacdys
fenen Ypornbdumen, ift toenigfiens noch Fein
Beifpict befanat, daf folde purd) den Froft
litten, ober gleich ben Fichten, burch ftavke
MWindfchldge umgeriffen, ober bdurd Raupen
getdbtet wiirben) fo will id) ben ubthigen
Slacheninpalt gur Aborn Kultur fir einen
japclichen Getoinnft vom 11,520,000 Pfund
Robjucker, auf 2 Duadrat, Meilen in Unfdylag
bringen. Da aber der Baum mit gutem, meift
fanbigten Lchm ¢ Waldbobden verlie nimm, unb
nady bey Gewinnung des Sucferd, bag Hol
nod) cinen, n forfimnivehfchaftlicher Hinfidye
betedchtlichen, Nebenabfall licfert, basd Ahorns
poly audh in feiner Giite ol Nusholz und als
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bee Mfeauna ber Nhotts bearh

A are Gen Bortheid tieheny in A

et toare: ouf den Siands foll

ort i,"f""_.“.' eincn. Defonderd Qaron guift“
Mnfchlaa : fer auc diefer Hine ben,

fide a0t noch einw auderer Tribut qo: benn: Duar

1) ift tasg Abornfaub €;; ‘ wid ges Rur
nicgoares 7}"" O RE3 S 2%y fomm iCE‘Ci‘,
uncer den Upopubiunien P R nen,
feln und andere Felifruchie, : HL.

ben in Nocdamerita gem (G 1 beitwi

i ﬁenbl
h 1)

gut fort, und’ da. bdie 3¢

Bintermonathen vovfalis, )

nicht gu fordhicn; daf ber Uni

fel, burch bdiefe YUrbeit gefidhre werd

woraus fidy denn aser von felbf o aighr, taf 2)

Der Fladheninholt, der sum Anbat der Aborns 3)

walder erfordert wird, fowoli bis ju der 3uit,

dafi Dte Baume sapfbar geworben find, alg

mu.[,'_ u;;wz)e:‘, bei toeitem nidht al8 gang une et

Benubt angefehen werden fann. Prei

2) Um nun bicruach ben felbfifofienden bi

Preigd des AUhornzucterd ju berechnen, wild ic -
2 rug o § grecpnen toill \ll) mcrt

aniehmen, bdaf 1oce Baume ducd) zwei Upe

Beiter im Bapfen, uud cinem Arbeiter im Bers

fieden bes Safted jum REpgucker, befchicki wers

ben fonnen. Fernser, daf ein. Urbeiter t‘.g i)

8 @r. Lolin befommen foll ; daf das Rapfen ber

Daume, und das *zmmmn 08 Safied; vom

b
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15. Gebruar bis jum 31. Mdry, alfo volle 44
Tage dauern foll; und endlich, bap fir AL
nugung bder Gefdfie, filr jede Angabl von 1000
bearbeitetert Baumen ¢in IWerth. vou 10 THL
in Anfdylag gebracht werben mufi. Secner
foll ¢in jeber Baum in Ddem angenommenc’
RQeitraum von 44 Tagen, 32 Duart Saft gee
ben, fo toiitben von 1oco Paumen 32,000
Duart Saft = 969 Gubitfuf circa germwonnen.
Qur Verfiedung ded Safted will ich ferner fiae
jeben Cubiifug 2 Sr. an Feuermaterial rechs
ten, fo betrdgt folched auf 969 Bubiffu 81
2ol Hiernady [aft fich nun fir die Bears
beitung ven 1000 StiE Upornbdumen, fols
gende Verechnung anlegen:

1) fiir 3 Acbeiter gum Sapfen und

WBerficen des Saftes, 2 8 Gr.
taglich auf 44 Tage . . . 44 Meplr.
2) fiie die Abnugung dev Sefife . 10 —
3) fiir Fevermaterial . . . . g1 —

Summa 135 Rehle.

Da nun biecaud 2000 Pfund Robsucker

gemwonnen foerden, fo betrdgt ber felbfifoftende

Preis vom Pfunde circa 1 Br. 73 Pf.; twoe

bin ¢8 mit dem Ribengucker niemals gebracht
werben fann.
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Berfertigung des Sprups und Sucferd aus
ben Gtengeln bes MMais  oder thif(hen

185. er Deer Hofpred. Schregel
it Gdyoedt, Lc‘ 0ag Werbienft einer Her Er,
fien getoefen ju'fein, weldyer die Methode aug.
gemiteelt h rcb_: aus den Stengein bed M

ein fiir bi attungen braudhbarer G-
rup barg qnur werden fann; und fie verdient
von Sebem in Yy 15 gefefif gu werben,
Der Dei den gegentwdretigen fo thenren Rucfers
preifen, fidy feinen i 1 braudhbarem Sy,
rup, Der gur By grofien Anjadl
chéf):ii‘d‘ gebrandyt woers
den faun, felbf 3';:5;-:;'-:1:%1! ;;‘-EII. Wer nur mit eis
nem Lm:rm perfehen iff, bem fann. e8 nicht
fehtoer fallen, jabrlich eine Portion Maid uns
fer anbern Pfangen anzubanen, um GSyrup
Daraug gu giehen, uud stoar auf cinem fo ebr eins
fachen Wege.

§. 186. ©oll bicfe Fabrifation veranftals
fet terben, fo wable man die Stengel der
PRange, nachdem die mannlichen Blithen abs
gevlihet, und die Bidcter derfelben eftva gelb
geworden find. Sie werbden in biefem Sus
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fande flein gehacke, in Berfetung mit elroas
Waffer gerftampft, und daunn
prefir. Der ausgeprefite €
nem Keffel gelinde gum
fich eine Portion Schaum aul
wirft, ber abgenommen wird, worauf maen Yen
in Guick Flaned gich
cines Braund

gefldarten &Eaf
und ipn danu
baren &nru ¢it

§. 197, Sened iff Has gerdhnliche Vers
fabren; wer noc) regelmafiger operiven willy
Faun bem Gafte, nachdem bder Sdyaum abges
nommien worhen iffy nach aud nach, unter fies
tem Wmrithren, fo viel gepuloerte Keeide gufets
gon, big fein Aufbraufen mebr erfoigt) undb
ein Streifdien Hineingehdangtes blaued Lacfmuss
papicy nicht medr gerdthet wird, wodu rd} man
ibm afle anfle Sauve entgichot

§, 188,
fanerten S
fic fech8 Duart; ober an Defjer :E ¢ie
nem Halben Duart abgerahmter p jebodh
nachbem ber Saft vorher Ffalt geworben iffy

viibrt man alleS recht mobl unter einander,
und

t bann Daé Sange ab’rat;ié juin
Sicden, fo wicft fich eine weit grofiere Maffe
Sdaum Beraus, der Saft flart fich m\x;i, unbd
man ‘getvi fun einen piel reinern Syrup.
Das dauge Berfabren it fo eimfady, daf ed
pon jeber Hausdfran 9.uranﬁal ot werben fanty
und oerdient daher um fo' mehr in Audibung
gefeht 3u werden.
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§. 189.  Der auf diefe Meife aud bens
Maid gewonuene Syrup, fann freilich fir ei
nen oelify

forsg

¥
ail

Dieat ‘Derfelbe ¢ mmen als ein Srellpertres
fer Ded geivdh braunen Rucferiprups,
fo wie jum Werfifien oer mebriten Speifeny
jum Cmmadyen des Obfted, gu Ralfefchalen
u. f. w., oodurd) foyon viel an Jucker erfoas
et mird,

Smweite Abtheilung.

Methobe ded Herrn Profeffor Ducrger
' in Klagenfurth,

§. 190, Herr Profeffor Dr. Burger iu
RKlagenfurt (. deffen Unterfudhungen iiber
bie Moglichfeit und ben Nusen der Suckerers
jengung aus inlandifthen Gewddyfen, Wien
ber Getfiinger 1811) bat folaciides BLerfahe
ven uber diefen Gegenftand mitgetheilt.

9. 191. Der im TRarf der MaidfFene
g el enthaltene Saft (fagt Herr Profeffor Burs
ger,) ift zmar in feder Periode des Waches
thums diefer Pflange (1§, dod) ift er, ehe fie
gt blithen anfange, mit einem mebr ober wes
niger grasartigen Gefchmack gemengt,

§o 192, RNur gur Reit der Blithe, toenn
bie Pflange thre gedite Hibe erreicht hat, iff
ber Saft davin ebenfalls inber grofiten Duantitdt
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wnd in einem rein fifien, vom jebem Beiges
{hmact entfernten ufianbde enthalten,

§. 193, Mt der Bilbung bder Saamens
torner, verfhwinder die grofte Duantitat ded
freien Suckerfioffed twieder, und wenn die Uehs
ven veif getoorden find, fo bat ber vormald
dufierft faftige Stengel niche allein bie Halfte
feineg Gafted verlobren, fondern et ift jest and
nicht mebr fo rein (Uf, und hat viclfdltig cie
Nen (rembartigen; falpetrigen, fachenfalgigen,
ober auch fauern Gefdmack angenommen. *)

*) 3unt Beweife, daf der Saft ber Maisuflange ges
gen das Ende des Wegetationspropeffes gebaltlon
fer weebe, bediente Hery Brofeflor Burger fidh
bed fpecififhen @ewidts, Die halbe Wiener
Maaf (= & Pfund g Loth 81 Gran deftillivtes
FBaffer) fafite am . Yuguft = Viund 13 Loth
frifh gepvefiten Maisfaft. UYm 13, Yugufi nue
¥ Pfund 1z Loth. Um 4, September nur 1 Pfund
xok Goth, Wm 15, September nur x Pfund 9 Lotk
150 Bratt,

§. 194. e freier bad Feld Den Wirfune
gen ber Sonnenficablen audgefetst iff, um fo
teichhaltiger iff Der Saft der MaidfEengel.

§. 195. Trocner fanbiger fieiniger Bps
ben, ber feit cin Paar Nabren nidht gebiingt
torden iff, liefert gwoar nur Odnne Stengel
mit bleichen gelblichen Dldecern: allein- der
Caft bderfelben bat bet grofiten und reinfen
Sucfergepalt,

§. 196. %m frifch gebiingten Voben,
wenn ef wicht gu [dhwer, dabei aber der Sonne




G

oudaefehe iff, Befommen bHie Gtengel svarpicl

nehy der piemlich fuf- iff, indeffen wicd
¢t nie jesien reinen Hod)Mi angenehmen Suckers

gefdhmack be ben er im v3rhergehenden
Sallz befints aud) wird eine grofere Duantis
tdt Saft erfordert, um cin beflimmees Gewiche
vonr Sprup ju erlangen: cin Betveid, daf der
Saft mebr waffevig if.

§ 197. Pflangen, bie ber Sonne nicht
pollfonimen den Sag tber audgefesst find, fone
nen . gwart wobl ceife forner . hervorbringen,
gber Der Safc taugt wnidht gur Suckererjeus
gung ; foeil er ju wenig Eriffallificrbas
ren, dagegen aber gu viclen Sdyleimzucter
enthalf,

§ 198. ZWenn bie grifte Duantitdt des
Suckers in ber Maidpflange; in einem rveinen,
fo wenig alé moglich mit Schleimgucker vers
dengten, Suftande eryeugt werden (ol fo muf
fic im trocfenfien unb ({onnigfien Felbe fultis
oirt werben.

§. 199, Dad Feld muf uberdied redhe
frifdh gediingt fepn, jtwei 6i8 brei Erndren
fchon abgetragen, und einen leichten Bobden
Baben, ber vor der Sonne mebr burthmwdrmt,
und toodurdh die Juctererjengung in der Pflange
mehr befdrdert mwird.  Schwerer honigter
Doben, halt bie Feuchtigheit ju lange an, und
erivdvme fich nie fo leicht, wie Sand. ober
Ralfboben.

§. 200. Weil aber in einenmt leichten und
magern  Dodeny bie Maidpflangen nie « jeue
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Brdfie unb Machtigheit erlangen; toie in einem

gediingten und mebr toafferbaltenden, fo ditrs
fer fie aud nabe an einander fichen - denn man
wirde den Ucfer gu (chleche Dbenupen, wenn
man bHie jum BDejuf der Sucfcr-:rﬁc_uquuq Tuls
tivirten SMaispflongen , ebew {0 Wit ous ane
anbder fegen wolltey alg e ot iff, - avent
man im gedbungten Boben  Korier - erjeds

§ 201, Wenn: die Retheny in weldien die
Maispflanzen fiehen, tm leltern Fall 2 !Su_ﬁ
weit von ecinanber entfernt fepn maffen, (o
fonnen fie fite Den crffen Fall uww Hen vievien
Theil aerengt wepden; und tenu ja.cine Pflange
pon ber anbern einen Fufi weit in der Saate
{inie entfernf fepn mufi, damit jebe gu threr
polifommenen Entwicelung Plass genug habe,

fo ESunen wir fie §u unferm RwecE funf bid

fechemal fo dight faen, fo baf alie 51‘.)-:5 :r-iﬁ
drei QoM in der finie cine PHange ju [Fehern
Eomut. A

§. 202: Um §u. exfabreny wie grcj;lt_mf'ﬁ
Produft cines auf 18 Foll Difiang und didyt
in der Linie befdeten Udkers an. Maispianien
fey, rourde in einem Feldey welcdhed vor ‘ql.i;if
Sahren pu Kavtoffeln frack gedungt worden
war, und feit der Jeit Serfie; .';';il..ri., i3eiven
und Noggen abgetragen Hattey ¢in Haun von
goei Duadratflafcern abgefiectt; und die bars
auf ftebenden, gerabe in ber Biuthe Befinbdlis
chen Maidpflangen bart am Boben abgeidhnits
ten und fogleich gemogens Sie betrugen 56




Pfunb. Eia Jodh von 1600 Duadratflaftern
giebt alfo 44800 Pfund.

§. 203. Damit find aber bie Blarter und
Blithen overbunden, die jwar ald BViehfutter
vou vorjuglidhem MWerth {ind, ba fiec aber Feis
nen Suckevartigen Saft geben, abgefondert und
ju diefem Behuf nidht anwendbar, abge(dlas
gen werden mitffen.

§. 204. Gic betragen jwifhen 40 unb
45 vom Hunbdert; wir wolen aber die Halfte
Deg Gewichis abichlagen, meil die jeht abs
gefdhnittenen und gewogenen Srengel, bid
jur et ba fie ausdgeprefit wecben, wieber
viele Feuchrigheit durch die YUusdiinfung vets
fieren.

§. ao5. €8 bleiben Demnach nur 22400
Pfund Stengel fie dad Joch, welde durdy
bas Yuspreffen, 45 Procent ihred Gewidyed
&aft ligferny felglich liefert da8 Nodh 10080
Pfund Maisdftengel » Saft.

§. 206, Werben die Maisfiengel aber 3u
einer Jeit ausgeprefic, wo die reifen Uehren
bereitd abgenommen worden find, fo iff Hasd
Produft eined folden Yckerd an Saft; nicht
nue in Der Duantitde, fonbern, wie Anfangs
erivdbnet worben, aud) in ber Dualitdt, von
@rfterm febr verfchieben find.

§. 207. Die - Plangen fiehen auf einem
jum Kornee: Etrag beflimmeen Felde, in jroei
Kuf weiten NReiben, und mifen,; cine von der
anbdern; einen Fuf entfernt fepn.

§. 208, Jft ¢in Soch grofiee Ucker auf
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bie MBeife Befielity foenthdlf e 28 qwm,

3en, unb wenn, toie ein febr a faitee
DBeodacheer durdh vieljabrige Erfapry ubers

jeuqt iff; 1000 Stengel 48 ﬁihfnaq 1§ (u
9 Prand 19 Lorp) Saft liefern; fo bringt das
Joch 381 Maaf = 3582 ?D-f".:!t' Saft.

§. 209. Ueber bden Unterfhied des Spo
rupg, ber ausd diefem Safte erhalien ird, vort
Yenens, wo der Stengel im faftigen Jufiande
c'.'.z'a'grp"'»"f “1':'2-, wich “in ber Holge nod)
angefubre oerden.

Die [cic‘.;:*f-‘-: und ywedmadiafie
e aud ben Ctengeln gu erbaiivm
3oi .‘,eu 'mi fteinernei
) aufgupreffen, Die
und lang genuq, aud) fo

L fen Cp elraum gerabe at 15
warts Habe: denn ba die Stengel nicht einers
lei Dicke befifen, fo my :ﬁ efS ber LWalge mage
lichy fenn; Die dStnnren und dicken gleid) gut ousd
juprefien. Sie mufl wi;ﬁ, wenn ¢in diker Steons
gel fommt, etwad weiter vou einander wels
ten Edunen.

§. 211, Woll
{hneiden und avsf
burd) ju viel Schlein
benn man im anggepref
aber dod) nie in

§. 212,
berfoften werbe
Ber gehalted we

aud)y
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Habredsciten, fehr gencigt in Gdhrung Bbers
gugehen,

§. 213. Man bringt ibn daber, nachdem
er sugor burch ein boppelted Tud) gefeihet
worben, in cinem fupfernen Keffel dber Flams
menfener jum Sieben, foobei die eiweifiartige
MMaterie im Saft sum  Seriunen  gebracht
vird, und alg8 Scdaum abgefoudert twerden
fann.

§. 214,  Mit dem Safte ber Maidftengel
ift ftetd freiz YUepfelfdure gemengt. Wollte
man Detfelben gerabeju einfiedben, obne Diefe
Ganre abyufeheiden, (o erhielte man jwar al
Tegeit cinen fifien Syrup, der aber ber beiges
mengten {dyleimigen $heile toegen etwasd vauh
im Gefchmack fepn wirde.

§. 215, lUm ihn alfo von fremdarfigen
Subftangen ju befreien, und den Jucker, n fo
oeit ¢8 mbglich ifty frei und rvein darjufielen,
ift e8 ndthig, dem Safte einen Kérper beiguo
fepen,; ju weldjem die in ihm befindliche Aeps
felfduce eine grofere Verwandfchaft ald jum
Qucfer und Schleim Hat; mit dem fie fich su
cinem im Waffer aufiddlichen Kovper verbine
ben, und o aud dem Safte cinen Kdrper auss
gefchieben twerben Faun.

§. 216, Gin folcher Korper ift der Kalfy
der mit der MUepfelfdure den apfelfauren” Kalfy
eine im falten Waffer fdhwer aunflosdliche Subs
fiany bildet, Ddie in Der erfalteten Fluffigheit
su Boben fallt, und auf diefe Yt leicht abges
fehisden werben Fanm :

§: 217
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§. ary. Der Kalk wird gu diefem Behuf
enttoeder in feinem veinex D. . dfgenben
(cber aebranntem) Juftande, ober in Berbins
bung mit ﬁob[mnﬁurcbﬁﬁﬁiwibﬂ it
@etvendet.

& a18. Da die Uepfelfdure eime grofere
Ungichan RKalf hat, alg die vorher mit
ibm werbunten gewefene Koblenftoffiaure, fo
foird bie Lofstere bei ber Wermengung. ber
Rreide mit der Uepfelfdure, ald Fohlenfauresd
Gag mit Uufbraufen audgefcdieben.

§. 219. Man folice vermuthen, dDaf 8
einerlei fey, ob man gebraunnten Kalf
ober Kreide jur Bindung der Aepfelfaure ane
wenbet; inbeffen [ehre die Erfabrung, bafi;ber
SRaisfyrup , weldher erbalten wird; wenn jers
viebencr Kalf dem Safre jugefest wird, fehe
toefentlich von jenem unterfdyicden iff, den man
mit Kreide behandelte, und daf e8 felbft niche
einerlei fey; 06 man frifch gebrannten ober an
der fuft serfallenen Kalf, su diefem Enrgroeck
anmwenbet.

§. zzo. Sjener Sprup, der, ohne daf man
bem Safte Kalf jugefest bat, durch Dblofed
€inficden Ddeffelben erfalten wird, iff etwad
fluerlich und roubh im Sefdymack; er wird nie
vollfommen burdpfichtig unb gerinnt nad) fice
Sen big adt Monaten ju einer; Dem alten Hos
ig abnlichen bicken Fbrnigen Maffe, die felbfE
im Gefdymack viel Yehnlichfeit mit dem Hos
Mg bat.

§. 231, Der mit Kreide bepandelte Saft
5




tird bagegen volifommen flar, hat einen ane
genehmen filfien Gefchmack, dem man nody ime
mer eftvad von jenem bem MMaid eigenthimlis
dien anmerft; quch gevinnt er, gleich dem ers
feern) in Der ndmlichen Beit) gu einer gelbem,
dem. alten Honig dhnlichen, nur aber viel trock
neren Mafie; in der man bie haufigen fleis
nen Kriftalen mit Schicimyucfer umgeben ficht,
und mic ber Sunge beim Rojfen fihit.

§. 222. MWird an der Puft gerfallencry
ein ‘Sabr alter, grofitentheild fchon murbe und
anfiodlich geworbdener, RKalf jur Abfonbernng
ber YUipfelidure gedraudyt; {o e¢rbdlt man eis
nen Sprtip, der dbem Aufern Unfehen nadh, je-
nefir mit Kreibe behandelten vollfomimen ahns
lich, alicin im GefdymacE viel veince alé bivs
felbe ift; audy geigt fich in biefem efne regels
mifige Kriftalifation, die mit deei Monaten
anfdsgt, uad um (0 mebr judimnic, alg bee
Syrup dlter wirk.

§ 225, Do Befdymad Diefer Kriftalle,
went fie von dem fie umpnlénden Schleims
pucfer, ‘in welchem Ddad digenthiimliche bes
Raidfprupd, und HaB vom wefindifchen Jubs
fer abweichende Ticge, befreiet find, iff fehr
filf; und pat ‘mir dem gelben fhmierigm Fubs
fer e Buckerrohrs (den maa Modfowabde
oder Raffonade nennt) viel Aehulic)teit.

0. 224, MWird enblich frifch bereiteter &t
gender Kalf yur Nentralificung ded Safted ame
gewendety fo bemerft man Dabei, baf ber Saft
badbureh (owopl in der Farbe ald im Gefhmad
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Derdnbert tird. So wic men ndmlid Dem
Safte ben gedrannten Kalf gufest, fo wird er
badurch fogletch duntel pommerangengeld, uad
berbunfelt fid) immer wmebr, je mehr er fidy
berdichtet, wobei alle Durd)fichiigleit verlofs
ten gepet.

b. 225. Dad Ridren mit Eiweif bemirfe
feine Aufbellung; auch iff ter Saft wahrend
bgm €infochen, jur Seit wenn er fidy 3u vers
?Idcn anfangt; febr geneigé aufiuwalea nud
.ubersulaufm, und envhich ‘bat der exhaitene Spe
tup einen dremylidyen Gefdhmad. Er hriftalis
fict gowar qud), fo wie der mit yerfallencm
Ralt behandelte, aber fpdeer und in <inem mine
bern ®rabde.

§. 226. Au8 biefen E:fobrumgen erbellety
bag der an Luft gerfallene; grogtentheild Foplens
fauer gervorbene Kalf, vas {aidEichfe Muctel
feh, bie freie im Safte der Maidflengel beo
nbdliche Uepfelfdure -abjujcheiden; toeil der
Sprup, der auf diefe Ure eralten wird, dem
Teinen Nobjucker am meiften dbnlich) ift, nnd
den geringfien fremdartigen Beigefthmadt bat.

_ %227, So wie ver Saft im Reffel wine
flfine Weike gefotten und dem grogren Theil
lngr gerinnbaren Theile ald SHaum abgefons
Ibfl'! Hat, wird der Ralf in enem Fiin gepuls
ﬂjeten Ruftande nach und nad andgefeit, big
Ve Sture odlig neatralifice worden ift.

5. 228. Man erfennt diefes daraud, wenk
Uin den fiedeaden Saft petaudtes mit Pads
g blan gefarbtes Papier nicht mepr vosp
8%




omr%{ wied, ober wasd fidhrer ifi, toenn eine
Mortion diefed Saftesd die perdlinnte Eacke
¢ v nicht mebr vothlich farbt.

§. 229. Mird afender Ralf Dajn Ecrs
wenbet; fo wird man anf ein Pfund \“:‘uzft
14 — 15 Sran ‘L‘-\'b{w'[c 1. Nimme man abec

Kypeide, fo wird eime w aleich grofiere Duantis
tat erfordert, aud) ift in biefem Fall die Prode
mit LacEmusdpapier nicht wobl anwenbbar: deanw
ba die mit bDem Ralf in Der \-u-mt*c perbune
bene ‘h')lmﬁo‘hc.tm nur t'..!} und nad) (cuf?_s
vivd, fo iff fie ene ‘“\ ile nodh mit

g\“”w cben

bem Wa f"“ bed Skt pray und ros

’ okl
'L‘f felbft e ”.i‘.ll, wenn auch DOte Nepfels
) \

fdnei d) {dyorn mit yem fale verbn uziaP
§, 230. Nur wenu das btplich gefarbte

Qackmusdpapier qber Femer gehalton wdahrend

dem Teotfuen Die blaue Sarbe roieder annimmi;

bie Favbe perandernde Koblenfiof

purdy die Difse perflichiiget i fann man

abery 'gx fepym; genug Rreide ,~.u ezt yu haben.

. 235 { sy Deffimmen ; nie
piel Jfrcitc crfurberLch ﬂw}u wird g, €
in cinem Pfunbe Maieftenge abforbiveny
weil das Beehaltmf Oes Ralted in l r K-eide
nicht immer Ddaffelbe iff. Nchy babe ein falbedy

.J"rﬂ aber aunch andevifald Loch auf ¢in Pfund
genommen: Denn ef fchabet nidyt; wenn audy
;ﬂz qrofere £ Duantirdt Kreide angenoe eubdet wirdy
alg gerabe erfordevlich iff, dic Sdure aufpn-fp
men, weil der Foblen ftoffiauve falf im 2Wafjer
aufldslich ift; nue muf man fich) buten; ju piek
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an der Puft gerfalienen Kalf, Der nodh nidht
vollfommen milde geworden iffy und in Eeinem
Talle gu viel dsenden ju nehmen. Sn feinem
dgenben Suflande greift der Kalf den Fuckers
fiofi an; er gehet eine Mifchung mit bem Juks
Fer cin, modurd) Oer Gprup eine bunfle vew
branute Facrbe und cinen bitrern brenglichen Ges
fdymacE erhalt.

§. 232. Der Ralf hat aber auch nehit
die Reinigung bdes Fuckerd beforderabe Wirs
fung; ¢v bat namlid) die Cigenfhaft, bie
rinnung be8 ciweigarcigen; und mittelfe derfels
Beny vieler fchleimigen Theile wabhrend des Sier
bend zu  Deforbern. Die Ubfcheidbung bed
Sdjaums  gefchichet daper, fobald der Kalk
dem Safte jugefesst wird, oviel haufiger; und
diefer flare fich auch unmittelbar darauf; volls

w44

fiandig, und wird aud ciner grénkidyen tettben;
in eine helle weingelbe Flaffigieit umgewsanbelt.

§. 232. ©o wie fich vder Saft gefidrt
und der grofte Theil ded Schaums abgcfon:
dect pat, wird der Keffel vom Feuer genonis
men, damit der Eaft erfaite, und die falfigen
am Bobden liegenden Sheile von der ubcrfiehens
den flagen Fliffigkeit gefdyicden werben fonunen.

§. 239. Wenn diefes gefthehen iff, wird
bie Fluffigeit wicver jum Sieden gebradyt, und
bei mafigem Feucr etioa zur Halfte ihrer Duans
titat verfotten.

§: 235.  Wormald febte Hr. Burger dem
Safte, wenn er ihn, nach Adfonderung ded Kalig



— R -

foieber sim Sieben bradyfe, jeberseit Eitoeiff sus
bag Weifie pon cinem €i, auf 2 big 4 Pfund
Saft. dlein er glaudt fich dbergengt ju bas
bew, bafi biefed wdllig unnip fen, und ba§ ber
Bufes ven Eiweif nidhrs gur Kigrung ded durd
KalE qercinigten Safted beijutragen vermdae:
benn bad mit dem Flaren Fiblen Saft gemifchee
und durch bad Gicten gereinigre Eiwelf mar
jederjeit vollig wiif, und die Facbe Ded Safs
te8 midit tm mindefien verdndert.

§. 236, Warum er ben Saft jefit nup
sur Halfre abquraudhen, unb dann twicber ers
falten su faffen rach, gefdyicher darum, weif
mebrere {chicimige, fo mie auch einige falfige
Theile, tie in der grdfern SMaffe der Fhifiige
feit geloft wurden, damit gemengt maren, joe
in bem mehr verdichteten Suftande derfelben
nicht mehr aufueloft bleiben; oder barin fers
um fdhywimmen tdunen, foubdera fich abfcheis
den, und dann nadh 12 big 13 Stunben leicht
pou ber vollfommen flaren Fiofigleit gefchies
Den wevrben Founen,

§. 237. Dabdurch, def man Den Saft
grocimal exfalten und bie frembdartigen Theile
fich fe@en [&fit, erhdlt man einen biel reinern
und im Gefhmack feincrn Syrup, als wenn
man deqt ESaft nady Usfonderung ded Kalfd
fogleich sur Konfiftens cined Sprups verfieder,

§. 238. Der bt jum giveitenmal vom
Pobenfat; wenn fich einer gebilbet haben follte,
abg:goffrney durch ein boppelted Tud)y gefeis
bete Saft, wird nun qber ein mafiged Koblene
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fewer auf einen Winbofen gefelf, und dann une
ter Wmrdhren und Abfonderung besd fich noch
immer bilbenden Schaums vorfichtig fo lange
gefotten, big er bie ndthige Dicke,; bie ibn vor
bem Weruerben fdyiist, erreicht bat.

§. 239. Ausd mehreren RVerfuchen hat fich
ergeben , Daf wenn der Gaft anf dag Fwdife
theil abgeraudht wird, man dadurd) einen Eprup
Betdmint, ber fo dick ift, daf crin einer fchicke
lichen Tempecatur, fich febr Dald gu Friftallifis
ten beginnt.

§. 240. Herr Depeup erhielt-von 1071
%fu;::‘Squmﬁeng:{n,bicvcrL-en%i!:ungbcﬁ.ﬁ‘urué’
abavichnitten und bann ausgeprefit tourdens
purd) dad Eindicken bes Safted; nur 283 Brund
eines febr dicen Syrupd: flatt daff er, 403
Pfund hatte erhalten follen. Er muf alfo ente
webder febr fdhlecht geprefity ober dew Stengel
in eimer su fraben Periode DS MWachéthums
abgenommen baben,

6. 241. Herr Parmentier echiclt vom
2o Pfund Saft ein bolb Pfund Sprup, alfo
nur ber viergigften Theil; fott dafi er 23 Pfund
patte echalten folien. Die Urfache, warum er
fo wenig Syrup betam, licgt barin, bafi er
bie Maisftengel gur Reit, ta fie nur ¢ben erft
bic Rispen ausdtricben, alfo in ‘cinem piel ju
fripen Beitraume prefite.

§. 242, Bei cinem grociten BVerfuch, wo
¢ bie Maisfiengel {pdter audprefte, erhielt. er
von 1% Pfund Saft, 1 Pfund 4 Loth @nrup,
alfo ben bisrgehuten Theil; fratt baf er 1 Pfund




16 $oth batte erbalten follen: ein Bereid, daf
bie Bildbup t} ber e entweder fchon gu fehr
poraoriict; oder be Den worauf bie Piane
gen ft "ucn, su febr gebiingt ober (chaitig ges
wefen fepn mufite.

§. 243. DHerr Mivabelli erhielt von 230
Loth Stengel x1 Both Syrup; dery toie er felbf
fagt; fehr blnne Wwar, weil er fonft nur 8 €oth
144 ®ran wurde erbalten haben, wenn er ihn
gebdrig cingedbicke Dharte,

§. 244. Eiefert bad Foch Ucfer, weldied
auf 18 [0l Entfernung und-in der Linie bicht
mit Mard befder worten war, wie bereitd be
merft toorden, 1oo8e Pfund Saft von bden
Ciengeln, fo erbdlt man von bemfelben; wenn
man ipn jum 3wolften Theil einfiedet, 40
Pfund Syrep; im roeiten Fall aber, mwenn
némlich die Pflangen ded Kornd megen Fulti
virt mwerben, aus 3582 Pfund Gaft; nur =298
Pfund Syrup.

§. 245. @8 {djeint beim erflen Aublick
bafi e# vortheilpafter feyn mifte, doppelten
Nugen vom Maidacker ju giehen; ndamlich erf
bie veife Frucht ju erndten; und dbann die Stens
ael audguprefien; um aud dem Safte derfelben
noch eine anfehnliche Duantitat Syrup ju aes
winnen; alé; mit AUusfchlug Oer Frudhe, bdie
©tengel blof allein jur Syrupd. Ergeugung
ju benuBen; allein bei einer genauern Haterfus
chung jeigte fich bas Gegentheil.

§. 246. Kultivivt man ndmlich die Pflans
gen in engern Reiben und didyeer in der Linie,
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Linie,

fo gewinaf mau cine viel grofiere Duantitdt,

deren Ctengel, im faftigfiet Fuffanbe gepreft,
¢in dreimal .groferes Gewidht an Saft und
Gyrup licfern, alg die in weitern Raumen fres
benden; und am Ende desd Regetationdprogefs
fes fich befindlichen eusgetvocineren Stengel.

§. 247, Der Syrup, ber aud dem 6t
Benden SRaidfiengel erbalten wird, ifi juefers
Baltiger, fifer und reiner im Gefchmack, «ald
jener, Der von Den reifen Gtengeln abfalle,
Der erftere frifiallifivt fehr balb, Der gweite nur
febr fchwer ober aucdy niemal; und endlich
fann Der Ucker, wenn bie Maidpflangen gue
Reit ihres Blubhend, vor der Halfte ded Juliug
big in bas erfie Dritibeil ved Uugufid, abges
fchnitten werden, leicht noch cinmal cine Guts
terpflange Hervorbringen.

§. 248 Hm Ddiefes anfchaulicher gu ma-
dhen, wollen toiv ben Dldtterertrag von beiben
Morfchriften detailliven.

1) Wenn nad) abgejogenen veifenn cehren
pom Mais, aud dben Stengeln Syrup gewons
aen toird, fo betrdgt ber Ertrag vom Jodh:

67 Mepen (Wiener, wovon bie Mebe civea
23 DBerliner Scheffel gleich ifi) 2 2 Gulden,

Gonv. ®eld 134 . — K.
a1 Metsen Fifolen a 3 §L . 33 - — -
w1 €ent. Stroh & 20 Krevger 23 - 40 -

(Das Sod) tragt yroar 74 Cente
ner Strof, dbavon geben aber
3 Centner fiir den Syrup ab)




Trandport Conv. Geld 190 §l. 40 fr.
298 Df. Sprup i 30 fr. 149 - 3 Rr.
Conv. Geld 339 §I. 43 Kr.
2) €rtrag von Jody Ucker, wenn die crfte
Maidfaat im Blihen tu Syrup vermwendet unbd
Der jweite grin verfiittert wird.
840 Pf. Syrup 4 35 Kz 630 Flo — K.
193 Centner Stroh (weil von
212 Eentnery, weldhe das Sod
fonft geben wiiede, fiir ben
Syrup 840 Pfund abgerchla,
gen werben muffen) a 20
Feevger. o« v . L L, 34
Die sweite Saas ded Maid
giebt ¢benfalld 448 Centner
Criofutter 4 5 Kreuser.. . 37 . po -
_Gonv. Geld 701 §l. g0 £r.%)
%) iev ift nach dbem evfien Kalful dag Prund Sy-
UMY 31 g0 & (= 10 Broiden) und im seiten
Dad Pfund su 35 K. (= 15 Grofdien) tm Yers
the angefdiagen, welthes wobl efnas su boch ans
gegeben iff.  HWenn man aber andh den Wereh
beficlben nuy auf 4 Grofden fites Brund feht, (o
ifi dod) mod) immer Bougheil acnug dabet.

§. 249. @4 gicbt alfe bas erfte Berfah,
ten cinen grofern Nettoererag filr dag Sody
pon 362 Gulben, ;

§. 250. Wie grof der Mettgertrag einer
auf Dicfe Art benusren ckerfidch: fepn mwiede,
fann big jeBt noch niche mit Sewifheit anges
geben werbeny da bie BVerfudpe noch ju febr im
Kleinen angefielt wurden, wo die Arbeit ded
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Hudprefiing urd Berfiebens, fo twie bie Rofien
Der Frucht grofer audfalien, alg menn bdicfels
ben im Grofien fabrifmdfig betricben mwerden,

§. 251.. Der mit Kreide ober gerfalienem
Ralt bereitete SRaidfprup . iff jur Ber(ifung
aller Yrten Speifor uud Getrdnfe vollig ane
mendbar. SRon fenn ibn obne Sorge ded Ge
vinnens, der Tildh gufigen, und bie feinflen
Saumen widcben Dei folchen Speifen Feinen
Unter{chied vom Nohriucer ju madenim Stane
be fepn. Nur farbt er, gleidy ailen braunen
@prupen; bie bdamit bereitcten Speifen und
Serrdnfe ettt bunffer; and ift er nidt {o
auggiebig (i, tic dev gemdbhnliche Fucker s
bag beifit, ein Soth) Syrup madyt eine gegedne
Duantitdt Thee oder Nileh nicht fo {8, ald
¢in Zoth friftallificter Robryncer.

§. 253. TWean per tm Sommer bereifefe
Maidfprup den HerdfE uud WMiiiter nber in ele
nem roarmen bem Koiffallifiven gutrdghden Drtey
i flachen gugedecften Bfafen, vubig ftehen
bleibt, fo bemerft man in dem der mit gerfale
[enem Ralt behandele werden war, nad Vers
fauf pon z Monaten erft Spuren von friftals
lifation, bie nun nachher gunimmt, big im Mpril
bie Hilfte ded Syrups in einen fefien Kriftalls
flumpen fid) verwanbelt bat.

§. £53. LAt man um diefe Jeit ben flafe
figen Syrup von der Kriffalifation ablaufety
drivcit die fchmierige friftallinifche Maffe in tis
nen gldfernen Srichter, und Hedecht fie mit einery
Thonbreis fo wird ber jroifchen den Krikalien

Fays )




Befinbliche Sorup fidffiger, tedpfelt ab, und der Befe
im Zridhter gurdacE geblichene Kriftallflumypen 16 @
etfcheint viel leichter, trocfner unb veine {ifer tfu:-.,
von Gefchmact.  Wielleicht wird man audh Gt
bureh eine dfteve BedecFung, einen vdllig weis i
Ben Fucker erbalten fonmen, geg0
254. Die Abfalle, tweldhe fich bei der te':?q
Dereitung ded Syrupd ergeben, 3. B. ber {d)leis ito
mige unceine Bobeufaf beim crfien und ghoeis ben
ten Berjieben oder Scjeiben 2., buirfen niche gem!
weggeivorfen werden, fonbern fonnen febr fiigs o
lich entreder auf Branntwein oder auf Effig toer!
Dbenusit toerben. §
§. 255. Derr Prof. Burger erbielt aus )
einem Pfund Madfaft, der jufillig in Gdl
. uberging, obne Sufas cined Fermentd, blog bei
)| ¢iner Der Fermentation jutrdglichen Temperas
tur, einen fehr fcharfen und angenchmen Effig, buf
der nad)y Berlauf cined Jabhres Feine Spur von 48
Berderbnif zeigte. ben
§. 256, €r ift baber ber Meinung, baf Du
penn man ben Maidfafet auf Effig benugen S
will, e3 vortheilhafter fep, ibn etwad ju fics bt
dent und mit Kalf gu rveinigen, weil durdy bdie. |
fed Berfabren der Stoff der bad Scjtmmeln
und bdie frupe ©Sdbrung veranlafer, audgefdyics Pf
ben roerbe. bel
§. 257. Sonft Fann aber ber Maidfidn, fin
gelfaft, mit nodh grbﬁern Bortheil; auf Brannts -
tocin  Benufit werden. 8 Pfund und ao Loth %
Gaft, wurben bei ciner Temperatur von 18° N. 4

aur 26, Yuguft mic einem Achtel Manf Bier bi
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Befe gemengt, der Gdbrang iberlaffen. S
15 Stunben war alles in der beften Fermericas

tion, bdie Bi§ gum erfien September gleid)fdva

Bei der Deftillation lieferte bas
[uibum 29 Loth g2 Gron aclduters

ten probefiehenden PBranntivcin, der 50 Projent
Aitofol entbielt. TNad) diclem Borfchlage wers

ben alfo 10080 Pfund Saft, weldher vom %orf)
gewsiet ird, 110444 Pfund (482555 Wies
qer aaf) ded beften Dranutweing gewonnen
toerben *).

*) Da dad Wiener Mank fidh sum Terliner Duart
perbalt mic 713 : 59, fo witrde biefes civea 520
Derliner Dnart befragen.

§. 259. TWenbdet man aber gu Dem Do
puf benjenigen Saft amy ber aus Gtangeln gee
prefiet tff, die {dyon veife Aebren getragen Has
ben, fo erhdlt man cine betrddhtlich geringere
Duantitdt Branntwein: ein Detocid, bafi Der
Rucferfioff tn diefem Safte jesit nids niehr fo
piufig oorbanbden ift, als ju dev Zeity dba Die
Grangel in der Blithe audgeprefit wurben.

§. 260, YUm 18ten September wurben 25
Pfund 133 Roth bes leftern Safted mit BHilers
befe in &daprung gefest. FRady 24 Stunbere
fing die Gdbrung an, unb Dauerfe big gume
22, Anguft. Vet ber Deftillation ded gegobrs
uen Safted, erhielt man 283 Lorh gelduterten
41 Progent Galtigen Branntiwein, 10080 Piand

dicfed Safteg wirben alfo nur 354x5s Plund
vom geroobnlidien Dranntwein und wenn man



nur 283% Pfund geliefert Haben.

§. 261. ABenn die Stangel eined gut be»
flellten jum Gamenertrag beftimmeen Maids
acfers, nad) Ubnahme der Aehren, modh aquss
geprefit werden, und ber oben angegebene Srs
trag oon 138t Pfand Saft auf Branntwein
benust wird, fo erhdlt man nadh bdiefens Maas
ftabe 995 Pfund, 50 Projent baltigen guten
Branntwemn = 43 Maof 1.5 Seidel,

Dritte Abtheilung,
Geminnung ted Sucterd aus den trodhs
nen Maisfiangeln.

(Mad) den Beobachtungen des Hrn. Dottor Neubold
in @ras.)

§. 262, Die Stangel bed8 Maid terden,
nad) der Jeitigung- der Frucht auf dem Felde,
abgenommen; und jeder abgenommene Stdns
gl toird in Unfebung bev ‘Sifigteit, mit dem
Fdhnen und mit der Sunge verfudht, wad aber
gar feine Mibe und feinen Hufenthalt made,
weil jeder, Der nur einmal ¢inen fifien und eis
nen gefhmadtlofen Sidngel verfofict hat, fidh
Dicfifalls gewiff ju Helfen wiffen roied.

§. 263. €8 ift auffallend, daf oft auf
bem ndmlicdhen Boden und unter den ndmlis
Wen duferen Umflduben, 3wifden fGfen Stins
geln wicder ein gefchmacklofer fich befiuvet.
0 fandigem Boben find der flifen Stens
@el Die meiften und nur ‘wenige gefchmadios

ipn auf die Stdrfe von 5o Progent verfiarke
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§. 264. Die tauglidhen Sidngel weedeh
entfafert, b. b. €8 wird der obere frockne Eheil
gegen bdie Rifpe su abgenomuien, dann ters
ben fie entblattert und in Bitnbel jufammens
gebunden,  Die auf foldhe Act porbereitetens
Stangel werden “an ben Kuoten mit emem
Hammer gequetfehty und Hrerauf in cner etms
fachen MWalgenpreffe vifchen ymet Eplindern
von ftarfein Holje gepreft. Die aufieprifs
ten Stangel vollen von felbft wber eine {ihiefe
Slache binab. Ber der Ausfibhrung im Grds
fen, ‘tonnte man; wabrfcteinlich mit olelem
Wortheil, die verbefferte wefiindifdye Roprjute
Ferpreffe "anmwenben, in welder vier IWBaljen
iber ¢inanber fiegen, ywifchen weldyen daff:lbe
MRobr Dreimal nach einander dburchgepreft wirdy
inbem e$ fich von felbft @iber die Eplinder hins
und gwifchen Denclben durdyiiche. Nach dem
erften Prefien: werden die Stangel nod) ¢ins
mal dburch tie Walze getviebens fie euilevigen
fid) bei Diefem gweiten Preffen hr 8 Safted
noth baufiger alg beim erfien. €8 1ff anfals
lend, weiche anfehnlidye Menge Saft mau DOk
Strangeln, ¢ boch Die Fruche veif geworden
ift, uoch erbalt. Den meifien Saft geben feo
bod) die Rammerlinge oder’ Rebeufchoffen; dew
ren Kolben widye veif gemworden find. Jn Jabe
fen, wo ber Maid gur gerd:h, und die Stane
gel gu der erforderlithen Hdhe und Srackd
berammachfen, geben roco foldher Stangel gt
gen 50 Maag Saft. :

§ 265. Der ausgeprefite Saft) Wweldyee
griin audficht, febr fith, aber fade und grade



artig {chmeckt, wicd dburch ein Sieb gefeibet; Bodel

: um ihn von bden Pflangenfafern su reinigen. angel
Der rohe Saft mird hierauf in einem verjinns ﬁd}rig
ten fupfeenen Reffsl, der mebr weit ald tief figteit
ift, bei ftarfemn Feuer fohnel jum Sieden ges feben
bracht; todhrend bes Sicbens erzeugt fich ein Soft,
panfiger griner Schaum, weldyer mit Der flarte
Shaumbelle abgenommen wird.  Wean die RED
Maffe vidht mehr fchdume, wird fie nod) eine dberge
Wiertelffunde lang gefotter. Man giefit Hiers Stunt
auf benr guf diefe Uct gefottenen Saft in veine Sl

polgerne Bottiche und mifcht Ddarunter Kreidey

red ¢
und gwar nach) dem Verhaltniffe, daf anf 50 f[:rcEi
Maafi Saft, 3 Pfund Kreide fommen. Nadys ety
pem man ecinige Feit alled wohl dued) einans bei b
Der gerithre hat, [dft man Ddie Fliffikeie beis die SN
nabe 3o0lf Stunden lang ftehen und zieht Dent bie S
geflarten Saft i cin Sefchive ab. Um 31:4 fobans
feg Ubgiehen auf das [eichiifie und ofne Lede eingefc
bung ber Mafie beweckfielligen ju fonnen, ridhs toinme
gt man die Dortidye folgendermaaen ju: Man .
[aft in ber INitfe ifres Booens an Foch vonm in bf:[!
ohngefdhr jroei Einien im Durchmefier [\obr‘:‘r, an ‘¢in
in biefed twird eim Eleiner cifermey. bobler Eys Weiterc
linber von obngefibr 3 Linien Hdbe, beffen fih ba
Hoplung genau mit dem fodye be8 Bobend Hebrig
tbercinflimme, angelegt.  Gn dad Loch) e Boo Hare |
dené wird ein hlzerner Japfen; in Form eined e
Ctabesd, eingeficcft; bierauf die Kreide und bie Seeide.
Flaffigteit der Bortiche gegeben und wohl ume nfdng
gertiprt. Tan braud)t bann, wean die 3 taffe Dfund
fich gefldee, und die Kreibe fich gang an ben f¢8 qu

Bos
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Boben gefesit und um ben eifernen Cplinbder
augelegt bat, Glod ben folzernen Fapfen vors
fidytig berausdguzichen, o lduft die flave Fldfs
figkeit durcdh) bad Dobenlod in ein Ddarunter
fehended Gefdf ab. Der  abgelaufene Fflare
Soaft; wied hieranf in einem anbdern Neffel bei
ftarfem Feuer bid auf die DHdlfte eingedichtet,
und bann twieder in veine holgerne Botriche
ubergegefien, in weldien man ibn abermalé 1z
Stunden rubig fleben [Ggr. Nadh diefem Jeits
berlaufe feft Der Saft am Bobden ded Sefchire
ted einen fchleimigen guckeclofen Saft ab. Dee
tlare Saft wird hicrauf abgesogen und mieder
big auf die Dailfte cingefotren, nur muf man
bei Diefem Sieben fchon mehir Uche geben, daff
bie Maffe nicht anbrenne.  Man [dfe Hicraunf
bie Fliffigteit wicber abfablen, und filtrive fie
fodbann durd) Flugfand. Der auf bdiefe Ure
eingefottene und verdichtete Saft iff nun volls
fommen Baltbar.

§. 266, Diefen Halbfertigen Saft dft man
in bdlgernen Subern burch bea gangen SWinter
an einem trocknen Orte unjugebecft und ohne
Weitere Worficht fehen, Im Frdbjahe jeige
fidy bana am Boben ber Gefdiree ein rother
Hebriger aber figfchmedender Bodenfay. Der
tare @aft wird Hierauf abgegoffen und big
fur Sprupsdicke bei gelindem Feuer infpiffice.
Treibt man dag Ynfpiffien fo teit, daf die
nfdnglich angenommencn 50 IMaaf avf 12
Vfund im Gewiche reducict find, fo giebt dics
fe8 quch ben TRoment, too bie Mafe fidy frio

&




faltifiret,  Diefe 12 Pfund tingedicien &adfo
tes; geBen unb dann 3 bid 4 Pfund friftallinge
fdyen Ructer und 3 Plund desd buften &prups.
Died fud -die Bufffliffe, meldye die bidher
vors Heren Doctor Neufold in Grdig ans
gefieliten Werfurhe wber Diefen Begenftand an
bie-DHanb geben.

§. 267. &8 ift nidyt gu gweifeln; Daf fich
an der Bigher angrgebenen Manipulation nody
mandhes werde verbefern und abiiirjen lafen.

§. 268. RMimmt man an, bafi auf einem
Sody (16000 Duebratblafter) ungefdhr 20,009
fafie Maisfangel fichen, (o fann mam im
®afren, wo Der Maid vollfommen gerath,
pon Demfelben 2 Contner 40 Plund Sprup bof
fen; und bie# vou tinem Materiale, weldyed
wan-bidher auf feime andere Uyt benubie, alsd
baf man <6 n e Dangerhaufen toarf, ober
qur Qitterung verbrauchte, und weldyed audy

nach dem Sudpreffen; nidht nur-gu diefern Geo
Braudye; fondeen getrotinet, flein gefcbaitten und
Peif abgebruge, aud) jur Flirerung tauglich ift.

6. 269. €ine anbere SRethobe, weldye in
Sclau verfudyt toorben ift, befeht bating
bag mau ben audgeprefiten Saft beim erfien
®icden mit Poblenftaud anfivalen [, und
ibn burch leinene Ticher filtriee. Die Koble
entgieht bem Safte nicht wue viclen &dyleiny
fondern Benimmt ihm audy ben @radgefchmadt;

aut ift aber bag Filiriren wegen bes bdufigen
&dyleims; der fich -an ben Roflffand-anfeht
wmipfam und langwierig.
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5.~
Bicveer Abfchnitt.

Darflellung eines braudbaren Sorups ane
Bicnen nnd Aepfeln.

Evfte AbtHheilung.

ubereitung eined (dhdaen jucferveis
GenGprupd ausd Birnen.
Mady dbes Bervfaffers Ynaabe)

G a7o. Die Birnen; voryiglich bie ety
{aftreidyen wie Malvafier Bergamorien. Srangs
Jungferbirnen :¢. find fo reich) mit Suckerfioff
beladen, ba§ man fid) in der ‘That wunbern
W, ibren Sepalt an Juder, nidet fhon frds
ber fir bie DHaushalrungen benupt ju {eben.
§- 271 Um bicraud ein Biramug ju verfers
tigen, werben bie Bivnen in Stiicken gefdynitten,
Blerauf in einem Keffel mit ihrem yoicfachen
Bewicht reinen Fludwafers unter fFotem Ums
tibren fo lange gefoche, big fie fich in Bret
Yerwanbelt haden. Nener didnie Brei mwird {0s
danu burd) ecin Drathfich mi gang fleinen
Mafchen gerieben, um die Schaalen und RKeene
biifen bawon ju befreien, worauf bag Durch,
8¢laufene aber gelinbem Feuer nadh und tach
bi# ur Ronfifiens cives Tufed eingedicle vipd,
" §e 272 Jened Virnmusd jeichnes fich burdy
tine petdraune Farbe, cinen angenehmen Hoo
Mgactigen @efdymact, und einen bden gebrares
Yen Biraen dpnlichen Geruch and, €8 ift fo

“ussbaft, Dofi baflelbe in gut wer(diofenen
LG
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Sefdfen webrere Nahre DHinter einander obue
Werderbnif aufbeivabrt werden fann.

§. 273,  Jenes Dirnmuf (F fuf und fo
angenehm Gefdymact, baf folches niche
nue auf Brobt genoffen, ein fehr gutes Erfaps
nuttel fir die voryiglich im Winter febr theure
Putter andmacht, fonbern audy jum Ber(ugen
ber SMeblfuppen, ber Bierfuppen, fo twie viefer
andeven Speifen und Gerrdnfe, fatt bed Fufs
geré, mit Bortheil benupt werden fann.

§. 274. Hus einer Berliner Megie Birnen,
meldye 4% 6is 5 Pfund ticgt, gewinnt man
von jencm Puf 15 bid 2 Dfund, weldyed alfo
vicl wobifeiler ald dag Phanmenmuf ju fichen
foramt, obfden in Hinfidhe dev Unnehmlichs
feit im Sefchmack, {oldes dem ELetteren tweit
porgejogen werben mug. :

§. 275 Dasd Bicnmuf (alt abey neben
pem Puderfioff auch alle {dhleimige Theile ber

ivnen in fich oeremigt, weldhe Daffeibe nicht
gefchicfe madpen, and) jum Werfiufen ded
ZThee's wnd Raffed’s in Unwendung gefefse ju
werben.  Soll diefed ber Fall feon, fo muf
man ben reineren Sudferftoff and bdben Birneny
in Form cined Syrups, abgufdeiden bemihs
fepu, weldyes folgenbermagen peranftaltet foied.

§. 276, Nan befreiet bie Birnen vod

pee aufiern Schaale, fo wit von ben Keenen;)

man geveeibt bicfelben pierauf auf einem Reibs
eifen, verdinnt den bavon erfaltenen Brei it
der Halfte feined Winfange8 von reinem Flup»
waffer; und prefiet ipn dann in einem Leinee
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6. 277. Dem gewonnenen Saft feht man
in einerp Keffel fo viel gefchabte Kreide ju, da§
auf ben Saft von jeber Mesie Bivnen 2 Loth 1u
fichen fomme; man ribet aled wobl untereine
auder, und erhift num bas Gamge jum Sies
Den, in weldjem man folched gegen 10 IMinus
ten lang echdlf, torauf dad ganze Fluidum
burch cin, tber einen blerectigen RNabmen auds
gefpannted, Stuc Flanell gegoffen wird.

§ 278. Dievdburd) wird der Saft feiner
Sdure beraubt; die getwodpnlich neben dem Sufe
ferfioff in ben Birnen entbalien yu fepn pfegt;
er bebdlt aber noch vicle marfige Theile bei
fid); von Denen er geteennt werden' muf.

§. 279. 3u bem Vehuf fegt man dem
entfduerten Safte von einer MeLe Birnen bad
Weifie von gwei Eiern gu, ifre alicd falt das
Wit wohl jufammen, und erwdrint nun: das
Gemenge mwicder jum Sieden. Dad Eiwveiff
Nimmt alle marfige Stoffe in fidh, madbe [els
bige gerinnend, und der Saft nimme eine weine
tare Befchaffenheit an. SRan giefit ibn wun
Wbermald durdh ein Seac Flanell, und fode
bad Durdigefaufene abermald big jur RKonfls
feny eined gewdbnlichen Syrupd ein. Man
Stwinnt von jedber Mese Divnen ein halbesd bid
Dreiviertel Pfund Sprup, der bhellgeld von
Qarbe, fo mie von einem reinen fifen Ges
[hmact iffy und im Thee und Kaffe, fo wie a1
&uct)cumerh sum Berfiifien der Speifen 16, flatt
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ded Fuderd benuge merben fanm. Nn obftreis
dhen Gegenben, too man bie Berliner Mege
Birnen mit 1 bi6 & Grofdhen beyeblt, Fommt
biefer Sprup febr woblfeil yu fehen.

Smweite Abiheilunag,

Wereitung bed Sprups aud Nepfelin
(ach Heven Dubuc's Ungabe)

6. 280, Um bem Jucker Daraus ju ges
winten, der immer nur a8 ¢in liqnider Jub
fer, in Sorm bes Sprups exhalten wird, pflege
Her Dabuc die Uepfel gu gerquetfdgen, ben
Gaft audsupeeffen; tbn ju fldren, und bden g
fldvten Gaft eingubiclen.

§. agr. Su bem Webuf fept Herr Dus
$uc auf o Duart Saft, 3 Duart frifde Mildh,
¢dfet alles twohl unter einanbder, und 4t bas
@anye cine Stunbe lang fieden; woranf bad
Gluidbum mit bem TWeifien don fecid Ciern goo
$ldrt, bad Rlare bupdh ein Gemifch eon Sanb
and Kreide filtrive , und bei ber gelinbefien
arme guim Sprup eingebidt wird,

6. 282, Der gucterreicye Syrup, ben man
auf diefe fBeife gewvinnt, erhdlt den Fucker mit
giner grofien MMenge Bummi gemenge; bdahes
befitst er einen fchleimichten gallertartigen s
ftand. MWicd eln folcher galertartiger Sprup
aber mit Alfohol bdigerirt, o nimme diefer ben
Qucferfioffl daraud anf, und [Efi¢ eine gumt
midhts fchlcimige Subftany guedick,
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. 233. Jm ofertt Seine. Departés
ment criftiven bereitd foechs bid acht bebeus
tenbe Fabrifen bon Eyrap aud Yepfeln und
Birnen. Auferdem perfertigen fid) eine grofie
Angabl Privarperfonen felbft ihren Debarf,

§. 284. Sich Habe bemerfe bafi wenn Der
Syray aud Aepfeln und Birnen gut veve
taufoar feyn foll derfelbe bei mittierer Tempes
vatur eine Didytigleit Dbefitien mufi, bdie nad
bem Yrveometer fiir Sale nnd Sduren, 38
big 40 Grad betragt.

§. 285. Sch muf bemerfen, bafi ¢8 leicht
iff, bem Speup biefe Didytigheit yu geben, wens
man nur mit 50 bié 6o Duart operict,  Dek
40 Bi 5o mal grdfever Ouantitde, gelingt
bad aber mweniger [eicht: Deun aller BVorficht
ohngeadytet, twirft dann bie Warme gerfidrend
daranf, verdndert bie Sufiigkeit, und giebt dem
©yrup cinen brenglicdyen Befdhmad.

§ 286, Mo ed ferner. fchtver und fofts
bar ift, fich immer 0ed Eimeifes jum RKidven
beg Safted bebienen v fonnen, Wenn man
sRaffen pon 1000 Big 1200 Duart mit einem
mal Gearbeitet; fo mwende ich an beffen Seelle
bad Rindsblut *) an, twie foidhee aud) Heim
gemeinen Jucker gefdhieher.  Brel Ehloffel voll
Hlut leifteten mir piefelben Dienfle, wie Dad
Weife von einem &, wan mufi e8aber mit feinems
pierfadyen Belum Waffer verbunnt, dem Safte
falt jufesen, nadhbem er gut filtrirt unb POR
ber Kreeide befreit war: fonft ertheilt ¢8 g
wophnlich dem Syrup cinen bela Gefchmack.
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*) Dic Rldrapg des Saftes mit Blut i imnter (ehr
unveinlich 3 die ®Galle, veldie dem Blute gemeintgs
I beigemengt i, bleibt auch beim Gyrup. Fb
bediene mich sim RIAren der gefimesten und ab:
gtvabmien Mildy, mit d2m befien Erfolg,

§. 287, TWenn ber Syrup aud Uepfeln
und aud Birnen gut jubeceitet worden iff, fo
fann man ihn nid)t von einander unterfcheiden.
JfE er gut verfertiat; fo muf er folgende Eis
genfchaften befigen.

1) €in Gefdfl, bag 2 Pfund 4 Roth MWafe
fer fafit, muf 84 foth Sprup aufachmin;
folglich verbdlt fich feine Didytigleit su der
bed MWafferd, wie 13 ju 1,

2) Gein Gefdymact muf fehr Sucferreich
feyn; er muf fich volfommen in reinem SBafe
fer aufidfen, ohne einen Sag gu bilden, und
ber §liffigleit eine angenehme gelbe Farbe
ertheilen.

3) €in Maaf Sprup mit adht Maaf
ild) veebiinnt, muf eine FlAffigleit oon Hel,
gelber Farbe bilden, obne bie SMildy gerinmend
gu machen,

4. €in Theil diefed Sprups mit 5 ThHets
IenDranntmwein gemengt, muf nadh 24 Stuns
ben nur eine febr geringe Duantitdt Schlcim
fallen lofjen, der durch ein Filtrum leicht bae
von gefchieden weeben faun.

§. 288. Die Erfabrung Has 8 berviefen,
dag diefer Syrup aqus Obftarten, forvohl jum
Berfifien bed Dranttweing, der Liqueure u. f. 1,
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a3 audy in Der Haudbhaltung jum Cinmadyen,
pur Bereitung der Kompots u. {. 1w, gleid)
bem Jucker{prup benupr werden Fann.

§. 289. 2us 30 bigd 32 Pfund ber gr.
[haleen Fridhte, die man in 30 Duart MWaffer
8 big 10 Stunben gelinde, fodyen 14ft, getvinng
man 5 big 6 Pfund Sprup.

Sunfeer Aufdynice.

DBercitung eines brauchbaren Sprups aus
Pfaumen.
(Nach Der Ungabe beg Hevrn Py, Crome)

§. 290. &2 ift befannt, Dafi Die Frudie
bed gemopulichen Plavmenbaums (Prunus do-
mestica,) bie ogenannte blape Phaunte ober
oetfchie, wvielen Fucterfioff enthalt. Dereits
im DHerbfie (1810) madite {ch einen fleinen
Lerfud), um aug diefen Fritchten einen brauchs
baren Sprup, ober vieleidyt felbft Jucker ju
geivinnen, und er gelang o gut, bag ich midch
eutfchlof im Herbff 18rx meine YUrheit ju wice
Derholen; bie Refultate beffelben theilie idh
meinem Sreunbe Hermbfadt mit, voelcher fie
in ber Kiirge in feinem Bulletin befannt machte,
unb qud) {dh babeibrer {chon Cin meinem Hands
Suche ber Maturgefchichte fie Landwirthe 2.
Lpeild, 2. Vand. pag, 692) bei Selegenheit
bes Pflaumenbaums errwdbnt. Su gleicher Seit
fand i) in Den ofentlichen Bldstern, daf auch



Hr. Dr. Xobhn cinen dhulidhen Verfudy ges
madt batte, twelcher Bbefriebigende Refultate
lieferte. Rurg davauf verfertigre aunch ein Ches
mifer in Weftphalen, Sprup und Jucker ausd
Plaumen, und erbielt dafir, mwie uns dffents
Liche Blatter berichten, eine Gratififation vom
Konige von Wefiphalen. EB iff miv aber nodh
feine aenaue Defchreibung ded Werfahrens dies

~ fer beiben €hemifer bei Der Bearbeitung ded
Pflaumenfyrupd befannt; ich werbe beshalb
bag meinige genauw wmittheilen, um einen je
Den in den Gfand ju feden, meéinen LWeg zu
verfolgen.

9, 291, Worldufig muf idh nody erins
fiern, bafl e# Dei- ber ganjen Sadie febr auf
bie Jeit anfomme, in tveldher man bie Pfau.
men einfammelt. Kb Habe aud ben zuerft abs
genommenent (alfo nod) nidhe gur YPeriode ihs
rer villigen NReife gelangten,) und aus den ju.
fesf ejngefammelten PHaumen Sprup bereiter,
und Dabei die Crfabrung gemadyt, daf von

Den legtern beinabe noch cinmal fo viel Spe

rup geweonnen twurbe, afd von Dben erfieren.

SRan witd alfo, wenn man bie hocdhfie Duan.

titdt bed Gprupd, und ibn feldbft von ber bes

fien Defdhaffenbeit zu erbalten wanfd)f; bie

Periode wahlen miffen, in roelcher dje Pfau.

sen fchon anfangen, an ben Stielen eingus
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D) Gerdthfhaften und einige anbere
nothrwenbdige Bedtirfniffe, jur Be

peitung diefes E’pr:zpe‘.

§. 202. Die Gerdehfchaften Beftehen,
foenn man nue cinigermafen ind Grofie are
beiten 1 il

1. S einer Prefie; am Beffen Halte idh
Hieju eine w,t)rm-ben;‘w & mtt pertifal herabe
draube. Sbre nabere Befdyreibung

gcl)m' er Sdyr
Gibergehe ich | pa fie eimem jeden meiner

Lefer befanut feyn wird,

2. @iq (ober cinige) wie ¢in 9 gefchluna
gened Schneidecifen, beffen man fich gum Zer?
fiofien ber TBuvrgeln und n den Handhaltuna
gen i bebienen pfieaf.

Eini .(f Goljerne, unten flade feulen;

4. (‘fini‘.er ?-‘LC‘ pon o :!l iebener Brofie.
<. @inem fupfocnen Keffel von phugefabe
oo inger Subalt. Man fann hiegn
bie gedbulidyen e ngemauesten grofen SBafdy
fefiel febe gut gebraudhen.

6. Ein Sich nﬂt einim fogenannten Mods
inige Seapetucher von Flaa
aell.  Einiac Tenalch Sehaumldffel; Kellen .

0. nn-;,r uferdem hat man nodh cine (nady
Merfchicvenhert dev Duantitdt Nlaumen, melche
man Searbeiget; gu beftin menbe) Quantitdt 8¢
pulberter Kre b.; phey ftatt diefer qwm ade
brannten und geldfchten Kalf ndhig  Fernee
sine Duantitde frifdyer, abgerabmict Miledh,

{
foviter Doden.




und efvad Ladmudpapicr far Prifung bed
PRaumenfafes,

2) Wom Rertleinern unbd Budpreffen
ber Pflaumen

§ 204. Die Paumen tverden juerft eis
nige Nale gemafden, tm fie von allen ib»
nen anbdangenden Unreinigfeit ju reinigen. Alds
bann werbden fie ausdgefernt; bdiefe Yrs
Beit ift ettoad mibfam, gebt aber um (o fchnels
Yer unbd Leidyter von fatten, je reifer tie Paumen
findy weil fich bann der Kern um fo Beffer [0t
Um befeen ift ¢, fie blofi burdy Hilfe ber
Dand von ibren Lernen it befreien, und nue
bef Denen, weldye nicht gut vom Kerne loglafe
fen wollen , bag Meffer fir gebraudhen. Die
Paumen enthalten ndmlich, wie dic mehrfen
Sridhte, etwad freie Shure, pon weldyer vors
siiglich Dag E€ifen leicht angegriffen toird, mels
cyed banit bem Sprup leiche einen fchwachen Beis
gefdmad giebt. Man fann baber bie, weldye
i) fo nidht vom RKerne trennen wollen,
putictwerfen, und fie nachber fir fich aufchneis
ben laffen. Da diefe Urbeit, wenn man nuy
5 big 6 Edyeffel Bearbeitet, (dyon einigen Seite
aufoand verurfacyt, fo thut man tobl, fo biel
Urbeiter wie mdglich dagu gu nchmen, und fie
am Ubend ober Nadymittage vor bdem Tage,
an weldyem man die Paume prefien will, pors
junehmen; 12 Perfonen, woiu man felbft Kine
Per 900 10 Big 19 Fahren aehmen fann, pfie
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gen in 2 6i3 3 Stunden 6 Scheffel aubyulers
nen.  Die ferne hebt man entrweder jum Pilans
jen ober gu anberwoeitigen Denufung, aquf
weldye id) nachper nod) purddionfmen Wete
be, auf.

§. ags. Die audgeFernten Pflaumen wirfe
man in ¢incm Jober ober in cinem grofen
Bacftroge gufommen, und Gt fie, wenn man
bie Nrbeit bed MAudfernensd am Udend unters
nommen bat, Oic TMadit binburd) anm einemts
fifien Dree ftehen.  Hievbei fann ich nidyt nme
beriibrt laffen, baf man filr vidite Sefifie (ore
gen mufi, in Denen man biefe Pfaumen hine
ftellt, benn fchon nady diefer Operation flicft
cine Quantitdt fehr {uf:n Safted jufammen,
toclcher Bei Der Wernachldffigung jener Bors
ﬁd)]. ‘)E‘lf‘ en gebt.

§. 26, Um anbern Morgen fchreitet man
3t:'n Ferftampfen und Yudpreffen dee
Wflaumen, wobei ich) folgende8 Berfapren
fiir bad swecfmafioffe befundben Habe. Die
avdgefirnten PRaumen werben in Eleinen Ouans
titdten (obngefdbe gur Seit ein halber Schefo
fol) in eincm bagu paflidhen Bober, guerf mit
cinem Sdyneidecifen gorfiofien, und dann nod)
mit einer bdlgernen Reule gerfampit.  Sind
fie auf diefe Weife gevuglfam verfleinert, fo
fiifs man fic in einen nebenfiehenden Jober unbd
perfabrt mit ben Gbrigen Pfanmen cben fo.
OBaorend eine Porfou Ddicfe Wrbeit perrid)tet,
febreizen einige anbere gum Preffen der gere
quetfpten Pflauwen. €S werden ndme

P
&




lid) biefe 3qrquetfchten Pfaumen in ben leines
nen Prefibeute! (weldyer nach Maafgabe bek
Prifie eine verfchiebene Siofe haben muf) mie
grofien bolsernen L0ffeln gefiilie, unter die Prejje
gebradyt; und nun geiinde augdprefie.

§. agy. Hiebep Habe ich aber nod) mehe
tere Demerfungen u macdhen, bdie id) mwohl
au bebergigen bitte, Cinmal rathe ich “alled
Metall fo vicl alé mbdglich gu vernseiben; das
Per birfen aud) bie Sroficifen ja nidyt in dem
Fober liegen beiben, in welchem man bie Paus
men jerquefcht, fonbern man lege fie, twenn fie
nicht gebraudht werden; bei Seite und trockne
fie ab. Zum Yudfillen der jerquetfchten Pflaus
men, bebicne man fich nur Gélzerner Biffel. Die
Preffe fann fretlich ohre Metall niche tonfiruice
werden;, aber um den Saft moghdyft rein ju
echalten; Iaffe man die funferne Prefjdhaale
perjiunen und (orge auch dafir, baf der hols
gerne Prefdeckel mit verginncem Eifenbled) ums

{hlagen fey.

§. 298. Iweitensd vathe ic); bie jerquetidse
ten Plaumen juerft nur gelinbe gu preffen,
toeil im entgegengefeten Falle unfehlbar jebeds
mal der Deutel gerreifen wirbe. Ran toird
ndmlich) bemerfen, daf Oer Plawmenbrei fehe
{thleimig ifi, und feinen Saft fchwer von fich
giebt, indem bie Schleimtheile fich vor diePos
ven de$ Leinend fegen und Diefe verfiopfen.
@8 wicd oft vorfommen, daf ein Beutel reifit,
Dedhalb muf man gleich mefreve bei der Hand
Gaben, Damie Gei ber QAvbeit fein Seillfand
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cintritt. Uuch iff ¢8 am beften, mebreve (biels
Teicht = big 3) Rentebeiber ﬂrﬁrcﬁemisuﬂcucu, burdh
cinen bieDeutel fillen, einen fic preffen und e
wen britten bie auSgeprefiten Pflanmen aus
bem Beutel fohaffen su laffen, damit die Ao
Beit ihren ununterbrodienen Fortgang bebalte.

§. 299. Driftens rathe ith, Die cinmal
ausgeprefiten Pflaumen, oon einer Perfon in
cinen bdlgernen Jober fehaffen, fie bier mit ele
net Duantitdt MWaffer tbergiefen, und fie dae
mit tichtig durcharbeiten zu laffen. uf einen
@chefiel Pflawmen Fann man hierbel ohugefahe
einen Eimer AWaffer nehmen.

§. 300. St iefed gefcheen, fo lafit man
piefen entftanbenen Brei wieder in die Beutel
fiillen; und ihn nody einmal durdhpreffen. Diefe
Dirbeit iff frellich Beitraubend; aber fie ift nds
thig, weun man dad hHdchfte Duantum gerine
nen twill, man wirde wenigftens § Ded ganjen
@rtrages an Syrup verlieven, wenn fie nidyt
porgencmmen mwirde.

§. 301, Yuf diefe vorhin befdyrichene Nre
pefabrt man nun mit allen audgefernten Pflaue
men. &3 ift Gierbei bochR ndthig, baf bie Ure
beit vafch von Gtatten gebe, damit der auds
geprefite Saft, wo moglich nod)y am RNachmite

tage, weiter bearbeitet werben fann,  Bleibe
namlich ber audgeprefte rohe Saft nur eine
furse Reit, vielieicht einen Tag Aber fiehen, o
bebt gleich cine ®dhrung in ihm an, und man
Leibet auf jedem Fall Becluft, b fabe beds
balb nicht mepr alg 5 big 6 Seheficl mit ¢



temmale audpreffen 'nhen, unb fo vicle Mene
fhen alg fich Dabei gut befchdftigen lielen, das
bei angeftellit. Gidher ware ¢8 nodh voreheils
bafter, wenn man 2 Preffen Hatte, weil bdasd
Uudpreffen immer den geofiten Uufenthalt madyt;
aliein Dicfed mwirbe gu foffpiclig fepn, und
man muf i) mit einer ju Bebelfem fuchen.
Um bdie Arbeit vafdher ju beendigen, fann man
fich allenfang uoch ecine Hebelpreffe verfertis
gen laffen, ober in Ermangelung berfelben
tine Flachdbred)e nebmen, und bdabei, einige
‘Peute anflelen; .bafd;e ehenfalld barin ben
Dfaumenbrei audpreffer. Stodr wirfen biefe
nicht fo gut, wie eine Schraubenpreffes aber
enit man Oen  einmtal audgepreften  Beei
noch einmal nadywafdien und fum goeitenas
male bdburchpreffen f(afit, fo iff fein grofier
Berluft dabei, und die Urbeie ticEt rafdjer
voriwdris.
§. 302.  Die nun gum jtocitenmale dburdys
yeprefiten Pflavmen, {dhutiet man in cinem
bolyernen Sober jufammen, und (3t fie Bier
jur anbermeitigen Denusung, auf welde idh
nachber nod) jurddfommen werde, ftehen.
§.303. DiePrefibentel miffen joifden burdh,
wegen der fich innerhalb porfesenden Sdjleime
theile, ausgewafden terben. DWeil fie aber
eine Menge Saft in fich gefogen BHaben, (o
nimmt man bdiefed Ubwaidhemwaffer, weldjed
berfelbe in fidh) nimmt, jum Aufwafdien unbd
Durdharbeiter ber erft einmal qudgeprefiten
Pllanmen,

$- 301,
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§. 305. Ber auf, bie porbin bcfd}ric&eno
Weife gewonnene Saft enthalt, aufer dem
foff, nun noc) ctwad freie Wepfelfdure,
Sdyleim unbd einme beim Prefere
gangene fafrige o ﬁci ajige’lfc'ie,
[0 1 moglid) gereinige

in ein ymectenben
ju werden. Hiersu Halte
3 Werfahren flir dad jwede

SRan bringe ben fammelich eva
Saft (ober ware bie gange Portion
v, o theile man ibn upd
en nad) einanber, toela
ife verurfacht) in bem
wabnten, gl “*t geicheuerten fupfernem
die gange Saftmaffe muf jedboch nue
> viel betragen, dbaff der Keffel nidye
thftens 2 feined Snbafts voll ird.
ran - die Pflaumen nid)yt nad) Mmeinee
C“i: egebenen TWeife bepandelt, {ondern fie blog
H

nehrere
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audgzpreft, nicht nadhgewafden, unb baber
teinen unperbiinnten Saft getwonnen, fo mifite
¢r nun nothtoendig mit der Halfte fenes Bos
fumens an SBaffer verdiunt werden, weil cr
ju der weiteren Bearbeitung ju fchleimig wdre;
diefes iff aber, wenn man meine angegebene
SNethode befolgt, natirlich nicht mebr ndihig.
Hierauf bringe man ibn nun bei gelindem, alls
mahlig ctwas verfidrftem Feuer, gum gelinden
Rodhen.  Hicrbei wecden fid) die in dem Safte
enthaltenen Eitoeifitheile Durdy die MWarme vers
dicfen, und gugleich mit cinigen andeven lUns
reinigfeiten, in Geftalt cined fdfigren Schaus
mes, auf der Oberfidche erfdheinen, von roelder
man fie mit einée Schaumbelle gbfilit, und
mit bem gelindben Huffochen und Ubfchaumen
(o lange fortfdbrt, big fich wenig ober hidyrd
mehr abfondert. Diefen abgenommenen Sy aum
fammelt man in ‘einem itbenen ober Hbdlzerncn
Gefafie, und flelit ibn jum weiteren Sebraus
& bin.

§. 307.  AUl8dbann macht man dad Feuc
etmad mdaBiger, nimmt nun die (vorhin fdon
gepulperte ‘ober gericbene) Kreibe gur Hand
und {djtittet in fleinen Duantitdtes (ohuger
fabr gur Reit I Big I Pfund) fo lange d@
pon gu, big Eein Uufbratsfen mehr ecfolgh
oder big cin hineingetaudhtes Stickdhen bigued
fadmusdpapier nicht mebr lebhaft gerdthet wwirD-

§. 308. Diefe gange Operation gefdhiehs
um bie dem Safte noch anpangende freie Aepfele

fdure; welcdhe, wenn man fie ibm liefe, ipM
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tinen unangenchbmen Nebengefdhmack ertheileily
und bem Werberben ausdfenen wirde; Hinweg ju
fdhaffen. Die Kreide befieht namiid) aus Kops
lenfaure und Kalb; bie freie Uepfelfdure ded
Safté bat aber cine ndbere Berwandfhaft
jum RKalf;, alg diefer jur Koblenfdure DHat;
fie verbinbet fich daher mit ihm 3kt einem une
aufiodlichen Korper, “bem dpfelfauten Ralf;
fvelcher 3t Doben fallr, foogegen bie Kobs
Ienfdute in Buftgefiale mic Yufbraufen eusges
fchiedenn wird. ¢

§: 309. Diefer Behandlung bed Saftd
ihit Kreide; mitf nothwendig die eben ertoabnte
&dyeibung ded Eimeififioffes boratisgeben : denn
ldft man biefen dabei und fegt gleich Kreide
bingu; fo treten ber &pfelfaure Kalf und Ddek
Eimeififtoff ﬁufauvmu, und ed eitffelit ¢ineé
grofic Menge einer frumlic) fdfeartigen Mafie;
weldye fich nachber nur mit Mube durd) langes
Ubfeten Hon der bbeaftehenden Flifigheit trens
nen [dgt o _ .
& 310. Dad Sufchitten ber gepulverteit
Hreibe muﬁ nur unter fleinén Petionend, bei
gelindem Feuér; und unter Befandigem Ums
viihbren gefchehen; denn 8 entroidelt fich biere
bei eine bedeutende SMenige Foblenfaures Gasd
toeidyes; beéi linvoifichtiges Bebandlung; leiche
b fleberfleigen ber gangen Maffe Bewirfed Fanim:
Yudy miuf mdan innier cift einé Weile warten;
Wenn man Kreeide hingugefchiitet bat; ebe nidn
tieder cine euesPortion bineintrdgt; dantit fich die
Bineingetragene Duantitdt gepdrig fattige thnites
£ 3



§. 311, DieQuantitae der gum Sattigen
erforderlichen Kreide, [Aft fich nicht genan bes
ftimmen; weil ¢8 pon ber Befdyaffenbeit bder
Sfle.ff: der Pllaumen abhinat, wie viel man geo
fraucdht. Bei gang gereiften Pflanmen bat
man natiiclich nidye fo viel nothig, afe bei ben
nod) nidht i‘f}‘l\] veifen. Sfch babe i-’:{‘ r-j":'d‘}a
fhnitt gefunden; bag 1 Piund Rreide hinlange
lich m.x; am den aft von 1 Berl. Sdyeffel

Sfaumen 5il entfduren. Dad fackmuspapier,
I s (of - = +H
ober eine genaue Aufmerffambeit auf das U fa

praufen; giebt Bier ““ befien Maafift ird
pad erftere nicht mebhr ge ) por

et beim Sufdhitten ber Kreide hf‘ {t
bie {u cin Beidyen; bie Sdttigung vollendet
fenp. Webrigeas wird man immer ‘\4:]" buny
ficher etrad gu viel, ald ju wenig Kreide ju
nefumeny benn die iberfififfig sugelefite falle als
und ein unanfioéliches Pulver juBoden; fonbdert
fidy daber al8 cine unnachtbeilige Subftany felbfE
b etoad aberfichende Saure tann aber ime
mee dem Safte einen Beigefdymadk extheilen.

§. 312. Sch empfeple fier bic Kreide nub
nidyt ben Ralf, weil i) dle erfiere immer ane
gervandt fabe, und babei cinex febr grrcr" Sys
rup erbielt, und weil fie bem, in hemifchen
Sirbeiten 1ngenbten, ¢inen SMaffiaab an bdie
Hand giebt; durch dbad MNad)laffen bdes Aufe
braufens ben Sdttigungdpuntt ju beffimmen.
Der gebrannte und nadber geldfdyte Kalfy
toicd fidher diefelben Dienfie leiften, aber eine
mal faun man feing Quatitds nicht fo genaw
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Beflimmen, jweitend bemerft r::on f'm Unf:
Sraufen babei, mweil ¢r von Kol ¢ frei
ift, und enblich foll er bem Gaf einen

eringen unangenchinen Heifdym Nes
L\nd; fann ich 0ber Das [ .'_:-,'.e nich ir
theilen,. el ¢ci) ibnt ni
l‘fl‘-‘;
jon q‘uem"nn (o {

abe iur .l-.i".l?-f.‘ im &a

i el v Blele £
inge; baf man dlefe leicht

neb bm .q fann
§. 313. Sft nun die Gdttigung volenbdet,
fo [afit man baé Feuer unter bem .E-Lqrf{r{ megs

nefmen, und fullt nun die-ganje in thm ent
faltene FlOffigleic in cin gur Hand geftelited
Saf. oUm befien verfdhrt man immer, woenn
man Bierzu ¢in fohed, mit mefreven Sapfids
chern perfehened Fad (ein fogenannted Decans
tiefag) nimme® abir in €rmangelung deffels
ben, fann man fich auc) eined

Bafjes obder eimer TWanne bebienen, nuc forge
man dafiiv; baf bad :Brrbulwt;; ber Hibe Dics
feg Gaffed grofier fey, afd dag ber Breite und
nicht umgeiebes, m;{ im legteren Kalle, Deim
nachherigen Ub{chdpfen bed Safred, Der. Bos
benfaty lelcht ﬂ,‘“"‘;’u” wirh and die Fldffiy,
feit teidbt. Dag Hudfullen ved gefodhten Safs
ted aud Demn fuunneu Seffel mu@ gleich aee
fde peny; und man parf ja nidht {o nachldffis
fepn, ihn vieleidht eine Nadyt oder einige Seuts
den tarin fleber gu laffen, weil bicfed leicht
sine {ebr fthadliche Bevuncelnigung mit Kupe
fee nach fich giehen fonnte. Sn der Gicdes
Dige ricd bad vein gefiheusrte Hupfer nide

jeben a aberen




mit ¢
gon dem Safte, felbfi wenn er nod) etwag mbgte
freie Sdure enthdlt, augegriffen, aber iff man benfal
fo unvorfichtig, ibn nicht gebodrig reimigen ju figkeit

laffen: fo wird baf an ibm bdngende Kup- burd)

feroxnb gleidh aufgeldfi; und ¢ben fo woirde nellen
fich auch bdiefed Kupferoppd Dbald ergengen, fen w
twenn man bin Saft im Keffel twollte fiehen mend

laffen, unb e8 wiche nachher von ibm aufges fabre
[off woerden. &ben de€halb muf auch der Kefs toig 1

fel gleich nachy bem Aucfillen gereinigt; und (men
wod) warm, trocfen ausgemifdht werdben, damit geftell
feine Feuchtigeit in ibm HAngen bleibt, welcye famm

. fonft leidyt eine Bilbung von Kupferoppd suy bami
| gplg? bat, _ fernel
§. 314. Jn bem Ublehegefdfe (A6t man nen ¢

% nun den audgefullien Saft, an einem Fihlen fen |

Orte, mwenigftend 24 bis 26 Stunben, jum Ub,

l feien tubig fleben, Man wird by {don am fam
' anbdern Sorgen giemlich flar finden; indeffen faf
balte id) e immer fir beffer; ibn die angeges diefe

‘ benie Jeit hindburch fiehen pu laffen.  Hat fich fen
( nun ber Saft gehdrig getldrr) unbd ber dpfels Hin|
{ faure ol abgefeit, fo fhreitef man (vicleiche Feny
am mweiten NMorgen, wenn man die Sdttigung ohn

( am Nachmiftage ober Ybend vornabm) jur reis ans(
{ teren Deardeitung bed Safted, imm
( §. 315. Hat man ein Decanticfaf, Mo Fhel
| 145t may den gefldrten Safty fo lange er noch Sin
flar [duff, in ein andered Gefdf ablaufen. mit

Hat man aber ¢in gewohnliched Faf obder sun

SBanne genommen, fo fann man ifn enttyeber bet

porfidhtis vom Dodenfae abfchdpfen, obder
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mit einem Heber abnehmen. Dad Nbaiefen

mbate ich nicht anrvathen, weil bierbei Der Dos

benfafs leicht toieder aufgeriibrt und die Flaf

figfeit getrdbt twird. Alsbanm giefit man ifa

burd) ein, Nber einen Tenafel gefpanutes flas

nelieneg Tuch, wodurdy er leidpter fdynell Taus

fen wird, um ibu von bden, etwa in ipm fchroims

menben; U.Inrcinigfgircn ju befrefen. Hiermit

fibre man fort, big Dber flare Saft fo weit

wie mdalich abaefdhdpft if. Den Nickftand

(roenn man mehrere Gefdfie jum Abfegen bins

geftelic Hatte, fo gicft man den Mickftand zue

fammen) [4fit man pun entweder rubig fiehen;

pamit fich ber mit ibm verbunbdene &aft nody -
ferner abilare, oder gtefit ibn in einen flanelles
nen Gpisbeutel, um ibn burch diefen flar laus
fen gu laffen.

§, 316. Das Ab{chopfen muf fo behute
fam mie mbglich gefcheheny damit der Bobens
fats nicht aufgernbre toerde, Denn fonft fefit fich
diefer in die Tacher, erfchmert dag Durdylaus
fen erftaunlich, und verldngert bie Urbeit, Sin
Hinficht desd GlaneMd babe id) nod) ju bemers
fen, baf man ja Ffeinen neuen Slanell nehmey
obne ifn vorher in feifem SBaffer cinigemale
ansgeroafchen gu paben. €8 bangen diefem
immer von feiner Bearbeitung fer nodh olige
Theile an, toeldye fonft ber durchgegoffenen
Eluffigteit febr feiht einen ublen ®efdymack
mittheilen.  SBollene Tucher find hbrigens
sum Durchgiefien imm er beffec al8 leinene,
denn einmal (Guft die Fluffigheit Ieichter Bins



durdy, hnd jtocitend nebmen fie in ihrer baa-
rigen Oberfidche bie Hnreinigfelten beffer auf,
alg jene.

§ 317. Den burchgeqofenen Saf 4
man wun wieder in den groGen Pfupferne
fel bringen, und ifn bier big jur. Sprupébicte
sinfieden. Will man aber den Oprup von bder
Beften Befdheffendeis babeu, {o {
folgenbes Berfabren mip if
Man fege ndmlich dem by
fo wviele frifche abgeral fuh i
Dag auf den Gaft von cinem Sdyeiel, obnge
fiGr 13 Berl. Duart Milh 3u Fehen fommen.
Diefe Mild vermengt man fali wmit bem §
ten abgeflivecon Safte genan,
menge tieder in bdew Keffel, und Dringt e Diey
burd) untergelegted gefindes Seier; alln
dum gelinden Rochen. &2 werden bierbei
Tifigten Sheile dor Ml ‘gerinnen, unt
mit dem grifiten Theile beg
Safte verbundenen Echlelm
Eiweififtoffe, in Geffale o
Sdhaums auf feiner Dberfideh I o
Bier fann biefer nun grofitentheilé mig ciner
Chaumfelle abgenommen teerder
Zheil muf aber #och wo miglich barqug
fernt werden, toeil ep feaft ben Saft b
nigen wivbe. Dad DurdygicBen durdh
lene Tddher obder cinen Gpigbeute! von
Jeuge, wére nun freilich ba® befté und fid
fte SRiteel, aber Bicfeg macht viclen Nufernts

Dalt, und veemebre bie Urbeity welche beide in
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einer guten MWirtfchaft fo viel wie mdglich vers
mieden mwerben muffen.

§. 318, Jd) habe bedpalb Diefen Safe
durdy ein feines. Sieb, mit einem {oaenannten
Modfomwiter Bobden von Pferbehaaren, giefen
laffeny toobei er binreichend Far durchlicf, und
Die gange Urbeit fchnell von Statren gieng,
fo bafl ber Saft von circa 6 Scheffeln, e
nigftend in 13 bid 2 Gtunbden purdygelanfen
war. Wil man fich bie Mihe madyen, fo
fann man ihn dburch Flanel giefien, aber daun
tird bei diejer Yrbeit (wenn man obnacfs
bie eben erwdbute Povtion bearbeiter) s
flend ein Tag bingeben. Bie geronnencn Theile
fommlet man in einem irbewen ober boljernen
l}_‘.e{d{'cf und fiellt fie gum weiteren Gebraudye
bin. Man fann fie; um die AUnfillung vieler
Gefafie gu ¢ rmeiden, aleich ;u bem frither abs
grnummrnen leeiﬁ% Te '(q itten.

§. 319. Jft nun ber Saft auf diefe Weife
vollig gefldrt, fo fdhdttet man JI}n wieder in
Den Keffel, und [aBt ihm Dier bei gelindens
Gieden bid gur migigen Sorupsdicke abbuns

fien, obne Ddarin gu eabren. €8 wird fich

Pierbei immer nod) etwad Schaum ablesen,
den man mit einer Schaumbelle abuehmen,
Bud au Den gefammleten bfallen (Einveif und
@ﬂ)ftiiﬂ) fibdtten fann. Hicrauf fullt man
hn gleid) in vorher roobl audgetrockncte und
erivdrmee Luu'tupfe, und bringt ihu Dbann
Que Biefen in einen fleineren; flachen, sum Ab,
faudgen beflimmten, inwenbig verginnten Kef




fel; toorin man hn big gur odligen Syrups,
Dicfe bei gelinoem Feuer abbunften ldfe; ober
man filt ibn, wenn der Ubbampffeffel grof
genug ift, um bie ganie Maffe 1u faffen; gleid)
in bicfen und perfipre wie vorber. Hat er
Bierin nun feine onllige Konfifteny erbalten, o
falit man v nod) warm In bie ermodrmten
Steinidpfe, lagt diefe fo lange offen ober
magig bebegft, 01§ Der Syrup vpllig abges
fuple ift, verbinbet fie dann mit Papier ober
¢iner anbdern dichten Bebeckung, und beroabrt
pen Sprup an cinem tiblen Drte jum Ges
braudhe auf.

§. 320 Hat man nach ber bicr angeges
Benen Weife genau gearbeier, fo wird man efe
nen febr wopifdmectenden Syrup  erhalten,
yoelcher, ftate ded gewdbnlichen Buckerfyrupsd,
pollfommen sur Vevfifiung ber Speifen benuit
werden fann. Sorgt man uun dafdr, baf die
®efdfie, in welden man ibpn aufbemabhret, volls
fommen trocfen waren, fo fann man fidyer das
fiir feyn, daf er nicht {cdhimmle oder auf ans
dere Urt verderbe. €38 verfieht fid) aber von
felbft, daf man ihn aun cinem fihlen Orte
etwa in einer Speifefammer oder im Keller
aufoetvahren muf, weil er in ftarfer Warme,
wie jeder anbere Syrup, in Sabrung gerdth.
@r verbeffert fich vielmehr durd) das Stehen
pod) wefentlich und wird fiiffier, inbem Der ges
pinge Theil des nody fein in ibm gertheilten
dpfeliauren Kalfs, weldper fidh friber vielleidyt
picht volifomme aus ibm abfefste, bei Dem ris
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fiigen ©tehen aud ibm zu Boben falt, Ueber
Nie Duantitdt, weldhe man an Syrup erhdle,
toer be ich fpdterbin noch reden,

6. 321. S Dabe e8 verfucht, aud dem
vilig getldeten ©afte burc) langfaned Abs
bunften friftalificbaren Zucker 3u gewinnei;
aber ¢8 ge lang auf dicfe Weife nidyt, Sy
grocifle ywar nicht, baf man bei einer anderen
F ¢handlungdroeife Bucker darausg wird darfiels
fen fonnen, inbeffen frdgt ¢8 fich, ob Diefes
nicht gu viele Umftdnde fir den in dyemifchen
Urbeiten Ungelibten macht, und fberhaupt Bovs
theil babei Hergudfomme, MWir haben ja (dhon
febr wicl getvonnen, wenn wir uné nur einen
roblfdymectenden Syrup ju gerngeren Preis
fon vev{chaffen Ednnen, alé den gemeinen Buks
ferfioff, und dicfed gelingt auf die angezeigte
Weife volfommen

3) BVon der BDenugung der Nk
ftanbe.

§. g22. Dei ber Dergitung bed Pflaus
menfprups, nad) meiner Berfahrungsart ;. ere
palt man eine bedbeutende Menge  Udfalle,
reldye man noch auf perfchicbene  Weife
febr vortheilhaft in ben Haushaltungen bes
nugen Fann, :

1. Gproinnt man bei dem Ausfernen ¢ine
Menge Phaumenterne, welche theild jum DI
pRangen gebraudyt, theils ie ich nadiber el
gen foerbe; gur Vereitung eines woblfdymed e
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Ben wrax”hmc.nf, mit Den dbvigen Radfanben
verbraudht werden fonnen,

2, %Izibm i‘fl bem Audpreffen ber PHayo
men eine Menge marfiger, faferiger und haus.
tiger Theile 1brig, weldie dem Volunten nach
wenigftend die Halfte ber jum Preffen anges
wanbdten Pfaumen betragen.

3. Hat man fomohl dben Cimeififfoff, ald
aud) ben ibrigen Schatirg, beim tweiteren Eins
ficben DeB Saft8 gefammlet.

§. 323. Diefe RNicdfidnde fann man nun
ouf verfdhiedene MWeife benufen.

a) Jue Bereitiing von Brannfmwein.

[ 4

§. 324. Dagutoirde ich vathen, bieRicks
fidnde 2 unbd 3 mit einanber ju vermifdhen,
allenfalid, wenn bad Gemifch nodh nidie Miffig
genug wdre, e(wad warmed Waffer Hingu fu
feben; bann obngefdhr den vicrten Theil bcr
groonnencn Kerne gerfiofen gu laffen, aud bief
Barunter gu mifdhen, bdie ganse Maffe .,qurm
g [faffen; ben JReitpumft bder Weingdbrung
abjumwarten und fie bann auf bie Defhillire
Blafe gu bringen und abjugiehen. b bin
gewifi, baf man auf Dbiefe TWeife einen
Fehr  gutfchmecfenden  Dravutwein  getwins
nen wich,

§. 325. Gelbff) habe ich biefe Benusungds
art nicht verfucht, weil ¢8 mir gn einer Blafe
feblite; aber tdh babe bemeckt, baf die jur Efs
figgibrung bingefichte SRaffe in einigen Sagen
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in eine febr angenchm ricchendbe Meingdbrung
gerieth, unb o8 leibet feinen Jweifel, daf idh
einen fehr guten Branntwein daraug whrbe
gewonnen baben, wenn i) bie Mafie HActe
befiilliven founen. Sin Poblen wenbet man
bie DAaunten Haufis pum Dranntweinbrennen
ait; nimmt en.m Lheil Der Kerne dHingn, unbh
gewinnt eine Sorte Branntwein daraus, welde
man z:”* fﬁ‘.x‘.;t branntein vory

Awar it bet unferer PHehands

Inng Ser Bucker groftentheifd aud den Pflaue
fen ny aber €8 I4 h aiche (4 igs
nen; dbaf nod etmwad gurict luficcbem

aber Defizhen Die R':L‘f,ia\nb: fammtiich and
fol E,n"l Subflangen (Sehleim, fdleimiger Fafer
) ifi,) toelche, unter ben jur Gdbrung

¥
5)

nathigen Bebinguvigen, leidt in !3!» ABeina
gibrung uud Hon bicfer gue €Effigadbrung
fbergehen.

b) ur Bereitung von Obfeffig.

§. 327. Hat maa feine Deftillirblafe; fo
cathe idh, bDie Muckfidnde zu Oofieffig fu beo
nugen, Diefed [t fih obue viele Umfande
Bewerffeligen. SRan verfabre wie vorhin, fehits
tef die fammtlichen Nadfidnde gnfammen, nimme
aber bie Kerne nicht Hingu, und [4Fe fie (viels
{eicht indem man, wenn der Brei ju Dick wdre,
nod) etwad Waffer Hingufehe) in cinem weitew
bolgernen ®efdfe gabren, St bie Eifiggdbrung
solifommen eingetvefen, fo prefit man Big gange




- 126 —

Maffe aud, weldes, da der Schleim nitn {don
aufgeloft und durch die Bahrung umgemwandelt
ift, wiel leichter geben witd, ald bad Audprefs
fen der frifdyert Pflaumen. Die gemonnene
Klaffigheit bringt man enttoeder fir fich auf
Yinferfdffer dber mifdyt ihr it jebem UnFerfaffe
1 big 2 Berl. Duait Branntwoein ju, und (45t
fie bamit teiter gabren; 6id der Effig nidy
mebr an Sdure weiter gudimme.  Auf Ddiefe
rt with man eineii fehr guten Effig gewins
e, $Bie grof bie Ausbeuté ded aus Ddicfen
RNacHtanden bereiteten Effigs; und toie fack or
felbft fepui toird; faun ich nodh) nicht genau be:
ftimtitet; Da Dic Dantit angefiliten Fdffer ihre
Cifiggdbtrung nodh nidyt volenbet haben und
noch immer an Sdure junehmen:

§. 328, Daf man bdie Nickiande auch
jut VWiehfutterung anmenden Idnnte; Bebarf
wobl titeinér €rifinerudg hicht; indéfjen wdré
diefes unter allen gemif it ubertferlpafeefis
LHenuhungsdarts |

£) Refultate

§ 320. Der Erttag an Syrup, thelded

ich aus den fammtlidy beatbeiteten Pfaumen
erbielt, war fehr verfdyicden, indem mic bie yuo
lest bearbeiteten beinabe nodd) cinmal (o pief
deffelben lieferten, al8 bie érflen. Diefed fcljreibe
idy theil8 ber DBefchaffenheit ber Plaumen;
theifg meines frabern nody nicht gang jweck.
mdfigen Bearbeitungdroeife ju, mbdem i) durch
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inebrere Werfuche nady und nady exft auf den
beften Weg gelangen mufite. €0 lieferten mie
3: B, juerft 3 Scheffel (Berliner) nur 20 Bfund
Syrup, alfo der Sdyeffel nur o e, 215 Fotb:
Nachber ¢rhielt ich aus 5 Sdyeffel Pflanmen
50 Pfund Sprup, alfo 10 Piund vom Edyefe
fel. ie npch fpdrer bearbeiteren lieferten 14
Pfund vomr Scheffel, und die [eten 16 Pfund
Syrup vom Seheffel. Diefor Syrup roar von
ber Diehtigheit, baf cin Berl. Duart 3 Nfund
an ®etoichte pielt. JIm Gangen genommen
woutben 20 Scheffel beardeitet, und aus diefen
161 Pfund CSyrup gewdnnen, Die Durchs
fchnittgabl todrde alfo in Diefem Falle wom
Gcheffel 8 Pfund berrageit. Wie gefagt; wae
aber der Ertrag fehr verfchieden und ih bin
gewiff, baf; menn man die Prduiiter im ges
redyten Seicpuncte ibrer Neife fiimint, und vl
fig nad) meiner augejeigten MWeife arbeitef;
man den Ertrag wenigftens auf 10 big iz Pfund
pom Sceffel berechnen Fanmin fim inbeffen u
Bereifen, daf fdhon bei Dei Eriragé, denm ich
Bei meiner jum Sheil nnvolfdmmeren BDearbeis
tung (nbem ich mit ben ciften Poitionen Bere
fuche madhen mufite) umrbie Befte ‘Behunbo
fungstoeife au'?guﬁ.--._bcn,‘) erbielt; ein bebDeutene
ber Woriheil ftate fiabet; werbe i) eine Bes
rechnung der Koften folget laffen. * Den BHers
liner Sdyeffel Pilatimen techine idh §u i\-em,
nicyt geringen Preife bon i £hl. 8 ®r. Minge
= 30 . pr. Courant.
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20 Gl PHatimen 3 20 Gy, 26 THL. 16 e, Ert.
1 8lofn, Feuerung
Pre@beutel, Keeibe und
dch: 5 Thlr. 16 St.
o el e LR § T ¢ |
‘ Gumma 20 THl. 10 Gr. Grt.

§. 330. Wenu alfo 160 Pf. Syrup in
Summe 20 THL. 10 Br. Ffoften, fo betrdgt dite
fed fir Dag Pfund 3% S,

§. 331. 3ch Have bier bie Jinfen bed Naw
pitald fir die Uafdaffung der Preffe; bed Felo
felé unb Der ubrigen BGerdathfhaften nicht mie
berechnet, weil chenfalid ber Gemwinn an Beannts
weint ober Effig ous ben Nadfdubden, welcher
Diefe Binfen toeit dderfleigen wicd, nide mie
berechuet iff.

§. 332. Rann man {ic) fir 3 SBr. {don
einen febr guten, woblfchmectenben, Orauchbas
ren Syrup verfdyaffen, fo wich man {djon bes
Deutend getvinnen, inbem guter Buderfprup
seit wenigficns bad Pfund g bid 10 Gr. Err,
foften! — DMoch bebeutend PHober wird bder
Geving, wenn toir den Ertrag an Sprup aus
einem Scheffel auf 10 Pfund berechuen. Denn
in biefem Galle wicde dad Pfund Sprup nodh
nidht auf 2% Gr., bei 12 Pfund Erirag binges
gen; weldye ich bei ciner guten Bearbeituug
gub auf guten Plavmen mit voliger Sidyers
Beit verfprechen fann, wiicde bad Pfund nus
auf 2 Gr. 3u fichen fommen! —

§. 333, €& Debarf mwofl biefe Benuts
gungsast Oer Pfanmen mebner toeiteren Eoto
pfeblung
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pfeblung niche, ba Ser Wortheil Serfelben as
Renr Febem gu dbergeugend in bie Uugen fprins
fen mufi. ) bin gufcieben; hier bem P
blife cine genane Anlcitung jur Selbfibercitung
tines fiir unfern Haushaltungen fo widtigen
Produfes mitgetbeilt ju Haden.

§. 3347 lenn wir annchmen, ie bedews
tend {chom ber Ertrag ift, welder jdbrlich an
Pllaumer in den deutfdyen Staaren gewennes
Wird, und wie fehr leicdhye defer Frerag burdh
tinen vermshreen YUnbau bes diberad, obne
vofe Sorgfalt und feibfi cuf dylechren Bos
ben fortfommeaden PHaumenbavuisd, noch bee
betitend erhdbe werven Ednnte, fo ergiehbt o8
fic) von felbft; weldre Borihaile davaus fir den
Straat Hervorgeben, und welde bebeutende
Summen badurdy erfpart werben Ednnten,
welche wiv jent bom Aublanbe fiur feine Pros
Sutee zolien mifens

Sedhfter AGfDnitt,

:Da[fe[{ung tinee braudbaren Syrups ane
gelber SMbdhren ober Moorviben,

{Rad) der Hngabe bew Hrn, Pe. Creome,)

§. 335.  Unter unfern TWurgelgetodchfen
i:ifi)mn fih bie Wurgeln ber Mbpred oved
Roorriben (Daucus Carota L.) vorgtiglich
f.:“l"di thren fAfen Sefchmact aus, und 8 lief
i) Cevmuiheny Daf aud)y fie jue Bereitung clo
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ned fhmacfhaften Suckerfyrups tm.rtm ju bes
nugen fepn. Jch flellte daber cinige Verfudje
in biefer Hinficht an, weldje N[Ih}u.meu bee
friedigend augfielen: 1d) werbe beshalb bie
Refdhreibung und Refultate Derfelben bem bore
gehenben AUnuffage folgen faffen, weil ich aud)
pen SMobrenfprup alg ein gortrefliches Eufaty
mittel beé Sucferfprupd, weldyes man fidy Detr
nabe nodh mit leidjtérer Sibe und fur gerins
vere foften, wie ben Plaumenfprup per|thafe
fen ‘fanu, aug ‘ocler Ueberseugunng empfche
ten fann,

g 336, Mein wirdiger Borganger Tine
fof hat uné eine dyemifdhe Unalpfe der TMobe
ren bintevlafien; toonad) diefe gmmd:st»*n] efesit
find aus: rdffrigen zt}cllm 86, 38 p. Lty L’w
teififioff 0,80 p- &t cth.n;naer 843 p.
und Fafer 4,63 - u..; e$ ‘ergicht fich .mu
{chon aué Diefer Analpfe, daf ffe eine bHebews
tenbe Menge Schleimyucker enthaiten mufjew
und e fam aur nod) darauf an, ju ermocifet
ob bie Sdeidung Ddeffelben leicht und ob fie

porchetlbaft iy,

§. 337, Dofi man fidh) aus Den TMopred
ein (ogenanntes SNuuf Deveitet, inbem tman DI
SRihren ‘gerfdyneidbet, wﬂt, audprefit und b1¢
erhaltene Floffigfeit einfi ebet, iff beFannt; med
erhalt aber auf biefe “i»‘ fe ein difcd, Mlel‘
miges Muuf, und feinen yeiven Suckerpeups
inbeu 'midyt allein: mwabread dem Keodyen c“-l"
Seftanotheile Der SRophren iunig mit t:mwu-’
verbunbden, fondbern aud) nod) fchlaumige Theilé
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ber Gafee aufgeldft werben, eldhe die fehlels
mige Befchaffenbeit ded Produftd nod vere
mchren. Diefes Muug hat einen ntdht unan.
genchm, aber dodh) den cigenthimlichen Mbhs
rengefchymack, und fann freilich in den Haugds
Paltungen auf maennigfaltige 2Weife benufty
‘fprups anges
wendet werben, MNur fam ed darauf an, den
Eprip fo rein gu erbalten, 0af er fate ded
yrups benust werben founte, und dage
wmugte i) ein anbered Berfabren wiblen.

shor Bk midht (Fart Deod  Diap
aber Do) uwicht (raif QDes Al

1. Gerathfhaften dnd andere noths
mendige Dedurfuiffe yur Bereitung
biefes Eprups.

§. 338. Die Serathfchaften find grog.
tentheil8 diefelben, mwelche ich bei der Dearbets
tung Des Paumenfprups angegeben habe; nut
mit bem Unterfdyiede, Daf man pier flait Des
Edyneidecifens einige Neibeeifen nothig Pat,
um hie Mdbren ju jerfleinern, unb bdafi man
beim Heinigen bed Saftd bed Sicbed nichs
bevarf, Eimwad Kalb ober beffer Kreide; muf
Man fich endh vorrathig balten, weil auch bem
Widhrenfafte cinige freie Sdure arhdngt, wel
eeben mug, fwenn man bden
lich veinem Sefdmad srhale

the abgeffumyft

ft voul borgig

¥ .
ten i
e il
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a, Bem Jerfleinern und Hudprefien
ber Mobren.

§. 339. Dor dbem Bertleinern ber Mdhe
ren mifien diefe erft-gevoafdyen und von ipree
dufiern Rinde ‘befreit werden. Diefe liftere
Yrbeit, welche fepr leicht auf die befannte
SBeife durch Schaben mit einem Meffer vers
sichtet werben fann, Halee ich dedhald fiie nds
thig, weil in diefer Ninde ein gemwiffer Harzis
ger Stoff vorjliglich feinen Sig Hat, weldyer
in bobhom Grade den elgenthdmlichen Mobrens
gefchmack, und eine ffark gelbflrbende Eigens
fchaft Gefist. Einbof ermodhnt feiner {dhon
bet ‘Der ‘Dorhingenanten chemifchen Unalyfe (in
Shaerd Unnalen B. 7. p. 46 — 47.) Da
man bie Rinbe unbd gugleich mit ihr Diefed
$Hary anf cine Ieidyte, wenig fofifpiclige LWeife
fortfchaffen Fann, fo toifite ich nidyt, warum
man ‘fich biefer Ucbeit Gberpeben 'wollte, da
man ohnehin baburd) ben Sprup veiner -unb
fdymadfafter erhalf

§, 940. W(Ebann ‘werbeén biefe DMofren
auf gerodhulichen Reibecifen gevieben; wollte
man bie Arbeit fn'8 Grofie treiben, fo fonnte
man fich ‘freilich bagn einer Der, ju einem dhne
lichen Sroect hciémmte'h (in wHermbftdbe’d
Unleitung jur Fabrifation bed NRunfelritbens
puckers” &, 31 1) -Jtirﬂ'nl“'x 1en und jugleid
port abachildeten Meibemafldhinen, bedienens
re,~r gebt die Hrbeit auf g‘.wbnhdam.ﬁa 1o

ifen {chnell und gut, und toie id) nad)y
ber Ourch meine Bevedypung beweifen werd¥
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ohue piele Kefien von Statten, fo baf ich den
flcinern Handhaltungen widyt gu Unfdyaffuug
jened Upparatd rathen; fonbern b 5:‘&‘ Befanns
tere Methobe empfeblen mdgte. @8 TBeis
ber tdnnew in einem Lage 6 ('Bnr;-tru ‘Jlubrm
fchalen unb gerveiben, unb twenn men nun Die

arbeir einer Frau quf 3 ~ 4, Gr. Wiinge
1et; fo. ergieht 8 fih, daf baburdh
bic Roften. ber- Prebufte nur febr wenig vere
mebit werben:

0. 341. SRan fauun ble MMofren- fo ere
reiben ebne Nachebei eine Nadhe eder einen
Zag fichen laffen, ebe man fle audprefit, wenn
mag nur.bie Borficht beobadrer; fie an cinem
[.‘.1-.7-: “‘;r'r binguftefien, Hieraunf folgt non
dre Urbeit bed Yuspreffend bed Fobrendaftes,
bie man vicleldt am andern SRorgen’; winn
man bic SRoHren am Tage gnvor jeerieben hat,
vornebmen fann.  Sm @angen genommien. VEvs
fabre mran Dabei ¢ben (o, toic ber Dem Hudprefo
fen bed Paumenbreieg, nus it dem lnfers
fhicde, wg man bis serrichenen Mahren nye

it Sie enthals
piin Dilaus
Faft febr leiche, (o

Treffen den Safe fine
Dee Saft pflegt jieme
blig) und von fifem
&\ud,n,..c‘ ,u ,em. %n ber Megel berrdge Dte
.D,_mr‘n!ﬁt deg Safis aud einem Scheffel 12

Bel. Duart. Obue Jweifel wiicde man ctwad
mebr Sprup geminnen, wenn MIL bi¢ nun ju’
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eicPbleibienbe pelbe Fafer (wie idh o8
BAaumen apgegeben, Babe) mit MWaffer
fchen, unb nodh einmal durdppre
ich pweifle aber baran, baf Diefed Verfabre

gortheilhafe wdre, bDenn einmal w
bie YUrbeit bebeufend vermebrt, und 3w
erhdlt man weit mehr Flaffiafeir, wiug
Saft langere S[eit fiedben laffen, und
bagu einer grivfiern Duantitdt Feucrung;
Bale Dabher bie urdcbleibende Fafer bem N
pich

e laffen; welches fie b
pem. fie ein guted M

it i, Dag die Kals

grofitenibeid aud. erba

mit ctwas Eihmeif) be o
X o evich
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(. Duart formmen,  ledany [egt
Sener unter und 146t diefed alls
mak jum Gieben, ber Rlaffigleit veve
facfen. Dierbed werben nun formobl Der in e
&Gafie enthaltene Giweiffioff, ald andy ber fds
fine Thoil Dex Mildh gerinnen; und einen Sheil

# Hratzed, fo wie mudut al};;epretiff.x.{k‘-rigc'Ei)ciie
tnd anbere dems Sajee anhdngende Wnreinigs
mit fich in bie £3be fabren, und bice
. ¢ines gelben fafigen & Haumes
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; fhafft, weldie, menn fiein ber Mifchung Biieh,
’“?"1 Syrup einen unangenehmen Gefchmack

Beifen wirde, fonbern ed mird bdabdurd
gugleidh bie wolifommne Ubfond :"!Lag bed gels
ben Darges bewirit. TMan wird nim
nadh bem Bufthiitten der Kreide wic
gelben Sdhaum auf der z‘)r.'-;
Feit Bemerfen, Den man miz
forgfaltig abnehmen mug

oy

gleich

benub
tigung ‘der freren Glure mit I‘-' gelote
biefe Teife voliendbet, uud fonbdert getred

fu;m;

fein :;elnf‘r- Sdyaum ab; o fillet ma
! fiafeit in Die friher P-'w; i

1
eder Wannen, und I4fe fie hievin v genth
. Tag (oder trenn man bie 1 ber
Rreide am Mittage ober Nachmitt ._: vornahm) bad [

‘ nuy ME sum felg '-.;hn SRorger

[ fe 344, Der ‘wmf ft and ¢
‘ sum Abfegen ber Idngeren Nube nid men: !
mmv Sem Bflaumenfafte laffen geme
( er Jegtere foeit fdhfetmiger iff, und bda HReinf
lblt‘ fchiweven Ralbrheife langfamer Hberiy
| Boben finfen. Man wird den
{ fhon am andern TMorgen vdlig Har, und am
Grunde der (‘-‘wfc‘;f.':: cinent gelblidy toecifien BHos
{ benfafi finben. Won bl:,r:': gieft ober fchopfe ¢
f man vr',‘: nun fo woifidyeig foie 'r::z:;v__;l;!:l-) ab,
I Hi, nenn ned) ettoad davin fehmimmen

fﬂt[‘u: buidh ein ﬁu‘i‘ti‘ﬁm‘; Zudy, wodurd) er
feicht !'ms’e:z with, und fiedet ihn 4ﬁmmgzr';;
big jur &p i::fimf“f'un, obue irgend eine aus
Periveitige Deboadlung, ein. Man wird auf
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biefe MMeife cinen febr angenebm fdymecFenbden
prup gewinnen, der in Hinficht feined Zuk,
fergebaled Hemt Pavmenfvrup. aur wenig nad.
fielt, und — menn: ‘man auf bie angege
pene Ueife arbeitete — beinafe gar feinen
Mofrengefchmadt: mebr befifen ticd; fo bof
man ibn volfommen fo- gut alé-ben gemeinens

5

benupen fann. Hat man ihn: weit ge
gefotten, und betvabrt man ihn in volig aungs
getrocinefen. Geeintdpfen ober: bdljernen Ges
féfen an. cinent: fudlen Orte auf; fo fann wan
ficher Tepn, bafi cr nicht verderbe. Tm Bea
gentheil perbeffere fich bdiefer, Sprup,. fo 1wie

it Babe); durdy
), dicleiht ine
fauren RKalt abfest,
und erbalt nadgber einen fo veinen,. angenehe
men: @efchmad,. baf man ihn Feum von bem
gemeinen. Sucerfyrup, den- e in Hinficht der
Seinbeit von feembartigen Deimifdhungen nod
fibertrifft,. unterfdheiden fann.

[ingere Stehen- beir
Dem er unodh einigen dpf

4 Benufung ber Riudftanbde,

£. 346. Wie i) vorbin (Ghon angegrfa;n
bale, wurbe bdie nad) dem einmaligen 2ud.
ber zerriebenen Mobhren ucticEgeblichbene
Glog jue Viehfitterung  benupt. b
e aber nicht bavan, baf man audy fie jur
anntiveinbereitung anwenben fonnte.  Yus
vangel einer Blafe founte i) feine Verfuche
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§.310, Das Urbeitslohn hierkel, fo. mie
bie Koffen fur Feuecung, Mileh, Kreide 20 e

Cumma 2 $Hl. 8 Br. €k

12 Scjeffel Mobren 2 6 Gr. 3 - — - -
e bile i e e e
. Summa 5 THE 8 Gr. Ert,
6 350, Uud 12 Sdyeffel SIROpren. tours
Seund Sprup getwonnen; wenn nun
lichen Roften bierbel 5 THL. 8 Gr,
fo. Eoftet bag Pfuud biefed Syrups
10 Bf., aifo nidht vollig 3 Gr. DHiere
bie -}5mu?_:u1lg Der -"'s.uL,Fifuﬂbﬁ foieder
n -.J.-,f berechnet.  Die Mdbren find ju einem
Qrt‘,: angefd)lagen, fiir bden man fie
i:;;.,m_; faufen fanns cin fanbwicth fann {ieg
jur  eignen Confumtion. natuclid) fo. hech

ber SNobren ift oft
erfiannlich; eé wurben noch den perwidjenen
Moegelin von nody nide 23
: Torgen rigoftem Landed 17 TWine
foel, affe. vom bdem Morgen ohagefdbe
2 Geheffel germonnen; uberdem toar jivifchen
bren SNobn gefdet, welcher Gber 5 Slyefe
samen. lieferte.
5, 252, Mechnet man aber auch nur dew
g eined SMorgend mit MNdpren beftellt
go! '.:x,, U 70 &dheffel, berechnet num, baf
(wenn 12 Scheffel Mobhren 45 'Ufunt‘
) [ fern) 262% VPrund C-nrm,‘ gemopnnegn
Werden Founen, ynd redhynet man nun dad Piund
Diefeg Sprups nur gu bem febr magtaen Preife

§. 35L. Der Frfy

i




fo ﬁcﬂm;_L
Morgen 41
noch fo toenig
preffen ber IMbren,. alt

man. i ’ﬁ) n bie: Mahren

§. 357,
jungdart Der
Hing nidhf, be

lich por Uugen [fiegen. Ein jeber wird fidh
feiche burd) einen Eleinen Verfud) von ber Nidye
tigfeit meiner YUngaben fbergengen fonnen. Er
wirh, wenn er genau nach meiner “":luﬂ ft
gnh reinlich arBeiter, cinetr {chr angenchim fenes
tFenben & urnya gemingerr, ber, wenp eud) noch
nicht im Handel, o foldhe Probufte gewohns
Feh gurerfl a-:'.t fenr Mernrtheile Fampfen mitfe
fen, boch in ber Haudhaltung, volfommen bie
Etefle bHed qemeilren 'Pﬁ;“’p'"'f"nl.“‘ig perireten
fann. Unb o fpliefe idh Dicle wenigen Bes

Devfeiben ju Deuts
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merfungen mit Dem Wunfche, baf retht viele mels
ner IMitblirger uuf ben Paumenund TRoHren die
Wortheile ziehen ‘mdgen, -bie fie nad) Dev ans
gegebenen SWMeife gewdfren, und Daf Dadburdy
dem Graate betrdchiliche Summen, wwelche fonft
fir fremben Gprup '8 Hudland geben, ors
fpart qoerben mogen

Siebenter Abfchnitt.

Darflellung eines Suctecs aus LWeinte

359. ‘BHercitd im JFabe

t] Iy

[ A vals ¢
'.:\Lut:\J; baf man

feln “53 tenen TMoftes, den ich mit Ciweif
einmal 4..fl ocytey um ibn 3u Earen, felbigen

gulefit mit Kreide bie frepe Sduve abfiumpfie

unbd endiich ihn jum Sprup verdicte, erhiclt
ih 3 mn nd eined nicht unangenchm; dod) et
“_r- h‘-:l‘\‘ |\4l,\l*|.i.fl"ﬂ5‘.|1 \...I/‘ d'pg.

) Siche Hev mbfiaded Verfuche und Beobadytans=
gen Ubet Die Darftellung ves Juders und eined
b;-,kur‘bhtcn @prups aus einbeimiftyen Gervad=
fen. Sn den neuen Sdyviften der Ge fells
“-\nrt naturfoe{dyender Grounbe gu Berfin 11, B,

1797, S.:524,
§. 360, Epéterhin [ehete Hers Prouf
in Madvit, auf cle apnlidye Weife aus bem



Safte der fpanifchen Weintrauben ; nicht nup
Sprup, fondern aud) wirflichen Jucker, unbdjmwar
in fo grofier Menge bereiten, dof, venn man
aud) nur dite in den dortigen 9 tine
benufit liegen bleibenben Travben auf [ucker
perarbeiten wolle, Dok diefen jahivlic scooo Nros
ben (='1)250000 Pfund) Mosfovade, wirden
erhalten werden fonnen.

§ 361. Cpdterbin har man audy im fibds
tichen Franfeeidh  angefangen, Soff auf
Bucker gu berupen; und ed ift cine eigne Jafirus
fion ru Beffen Hnfertigung entworfen roorde
die Die Verfabrungdart taju deut!

i(h und um:
-,'{{:rw--"i} angtedt. . Der Jucfer, bden man aquf
Diefem Bege gewinnt, ift freplich inmmer mit

mebi pber weniger MWeinfieinfaurem Kali
jemengt, und Fonn daber nie bie Sufigleit ded
gewdbnlichen befisen, indéffen it er jum Ge
braud) in ber Haushaltung doch widyt gany ju
vermerfen.  Hier fm_qt Die Verfabrungfack
ic man 3u feinct Darfielung vperivt

=1

Crfte Operation. Znbereitung Hed
Mo ftes.

§. 302, Ulle Weinbeeren enthalten Jucker !
aber nidjt alle euthalten eine
beffelben. Riche immer find b1
ben aud) gugleich die juckerreich

§ 363. Im Durch(cdhniet find biejenigen
Trauben, Oie den geifireichiten Wein fiefern
quch am reichfien mit Fucker  beladen,

eiche Duantirat
fifiefien Traus
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€cfabrung tird bald l[ehren, weldye ben Vot
jug verbienen.
§. 364. Allgemein mibijer

en den ‘gefdrbeen ‘vorgejogen werden, ieil

die Duantitat ded Jucders in
ift nach dem Clima, der Fahe
fo fie nady der Neife Der Beeren bHetrs
f erm Oie Trauben aud ben
iehr Jucker, ald ‘bie ausd
1 auben 1n twars
men uad ‘trpden Jahren nfehr fur ‘die Suckers
fabrifation getignet, 'al8 bdie lin 'falten

31 reife MWeintratben

s

finh ‘Bie T
nno eie Lr

feuchten geiwvor

Ll Foped Ld. Ko alrfis it tes
uerern jeelo aid "Die Meldje nidyé
® oy v 63 C¥btas Al s i T N A
vollig ‘vetf tnb. yene Unferfdiicde find nbefs

utr nicht gu gefats

fen nicht bebeutent
in ai Teaubenzudier fabris

teny, baf in

: sebem Fall ‘muf ‘man abee
bic ‘Tranben fammeln, wenn 8 trocken iff, fie
ohulicher Ure audpreffeny; und ben
siteft burd) oinmwand giefen, um bie unreinen
Theile bavon ju frentien.

§. 367. Das Undprefien ber Lrauben
gang fdywach veranftaltet necbefy
nur ber erfie ALfiug jue Vereitung
p8 11 Unwenbung gefede
mwerdens Dagegen der fpater ausgeprefre Moft;

ré und Sy

jur Dereitung Des fleing angenwendel  TDere




4. 568, Um bag Sdhtoefeln ded Mofted
31t veranfialten, bringt man felbigen, nach dem
fMaage daf er dburdhgelanfen iff, in ¢in Faf.
St dicfed jum vierren THeil damit angefiliet,
fo meeden jwer oder drei Sdyefelfiden in
dem inncen RNaume Oed Faffed verbrannt, pHiers
auf bie Mundung ed Faffed verfiopft, und
das Fluibum einige Jerlang t‘ul‘ in in Depes
gung erhalteny big alle fdyveflidhte Dinfie fich
mit dem Mofte vereinigt Haben,

§. 36g9. Ulsbann 3Gt man das Faf fo
lange rubig liegen, bi8 man den Schwefeldunfi
nicht mehr an der Mindung bes Faffed-mwabrs
nimmt, worauf die Mindug geoffuet, dad Faf
big gur Dalfte mit Moft angefillet; und abers
mals 2 bis 3 Schroefelfdben im leeren Raume
befjelbent verbrannt tocrden. Sobald fid) Ddie
Dinfte mit bem Moft vecbunden haben, wird nun
pas Fap Lig auf 3 mit Moft angefillet; und
fo icd Oiefelbe 2 pcrutim fo oft twieberholt;
bis dad Faf voll ifl.

§. 370. Nadydems nun dad Faf abermais
einen Sag getubet hat, zieher man ben Wiofy
ber nun far und farbenlosd iff, von der dars
unter. liegenten Hefe ab.  Man 1a6¢ iHn durdh
Leinoand gehen, und fillet ihn auf ein andes
re8 Faf, in weldhem man vorher 3 bid 4 Sdyves
felfaben Herbranat hat.

§. 371, &3 it bierbei febr ju empfehlen
denn Moft etwasd fFarf qu fdroefen, teil Dbics
fes nicht nur febr viel ju feiner Confervation
beitedgt, fonbern aud) die Darfieflung ber
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Mosdfotvabe deffelben leichter von fatten geher,
und foldhe viel {choner wird.

Bmeite Operation. Subercitung ded
Syrups.

§. 37a2. RBu dem Dehuf bringt man bHen
jubereiteten Moft in einem Keffel tber gelinded
Seuer. Jn biefem Juffande fchittet man gée
pulperte Kreide, oder teifien Marmor Hingu.
€8 orfolgt Bierbei ein lebhaftes Unfbraufen.
Man rihee die Daffe wobl um, und fept ju
verfchicbhenenmalen aufd neue Rreide bingu,
big fernerhin fein YUufbraufen mehr dadurdy
beranlagt toicd.

§. 373, MNun ird bad Fluidum jum Sies
ben erpigst, und cinige Minuten lang darin ers
balten; woranf der eniféuerte SNoff in ein Fegels

formiges Faf gegoffen; und 24 Stunden lang

barin rubig fiehen gelaffen toird. Man fillee
bierauf den Faren SNofe in einen andern Kefe
fel, filtrirt ben triben RNicFfand, und giefe
bag Klare mit der erfien Maffe gufaramens
Worauf nun die Kldrung deffelben entmweder
it Eiweif ober mit Rindsblut verans
Ralter wird.

§. 374, Menbet man Eiweif an, fo
Witd fir 25 Pfund Noft dad MWeife von 3
Ciern erfordert. Das Eimeif wird ju bem
‘?‘;r[)uf mit einer fleinen Duantitdt Moff vers
l\-Htlner, und mit einem Befen ju Schaum ges
f®iagen, worauf men bas Gemenge in den
b3
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Moft giefit, und alles gut unter emanber
arbeifet.

§. 475. Wendet man Ninbdsblut an
fo werden auf 100 Pfund Moft 2 bié 3 Nfund
angeendet. Tan verdbinnet Daffelbe porher
it einer fleinen Ouantitdt Moft, arbeitet eé
bamit unter einander, und gieft dann das Sanze
sum ibrigen TMNofte.

§. 376. Man 'bringt fodann ‘den Meft
fiber ein lebbafted Femer, arbeitet dad Fluis
bum toohl -unter cinanber, ‘fdhdumet baffelbe
gut ab, und ‘treibt nun dad Feucr fo weit,
bis dad Baumefche Nerometer -auf 26 bis
27 Grabdin ber:ficdenden Fluffigteit cintaudht.

§. 377. ‘DHierauf ‘wird ‘der Moft in Hol
gerne Fdffer gegoffen, die -an cinem Edblen und
rubigen Orcte placive find, damit -bie Unreinige
feiten fich ju Doden fegen fonnen. MWad) einis
gen Tagen Nube, gichet man Len FHaren Moft
oom Bodbenfage ab, -worauf derfelbe in fehr
flachen Pfannen verbunfiet wird.

§. 378, Bei diefer fegten Operation mufb
bad Geuer an allen ‘Stellen den Boben Der
Pfanne Geriihren, und dad Fluibum muf bes
ftindig tn Bemegung erhalten werden, bid dafe
felbe im ficbenden Ruftande 33 Grad nad
pem Baumefthen Uerometer erfennen 1af.

§. 379. €8 ift bierbei widhtig, bie Kone
centration be8 Sprups Oei einem [ebbafred
Geuer ju verrichten, und das Fluidum unabe
¥affig su rupren; damit ¢8 fid) nidhgt an ODeR
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Seitentodnden der Pfanne anfept, weldyesd
fouft Das Braunwerden deg Syrups veranlaft,

§. 380. Hat ber ‘Syrup Ddie erforderhiche
Roneentration erveiche, fo muf er {chnell abges

| Hible weeden; Daher 8 rathfam iff, ibn nun

in verfdyicdene Gefdfe 3u vertheilen, die in fals
tem Waffer feben.

Dritte Operation.’ Jnbereitung deyx
SRosfomade oder bes TAohjuders.

§. 381, Sft die Bubereitung ded Gyrups
bollenbet; fo filler man bdenfetben in grofe
Sdyiiffcln, die an ¢inen tiblen von Staub freien
Ort geftelit werden.

§. 382, Wdhrend dem Jeitraume von 20
big 50 Tagen, falt ecin fdrniger Sap daraus
nicber, der dag ®efdf bis auf Oreiviertel feir
ned Raums audfiler.

§. 383.  Sener Sag bilbet fi um fo
(hneller, je falter bie Temperatur ift; baber s

| tatpfam ift, jene Operation im Winter ju

beranftalten.

§. 384. ©benfo fann man dic Bilbung des
tirnigten Bodbenfages befchieunigen, wenn man
trodnen Modtomadejucker in den Syrup wirfr,
Wher holjerne Srdbe in penfelben legt.

§. 385. enn der Boden(ah nicht mebe

lunimme, o neige man die Schuffel, und lafit

an nosh fliffigen Sprup vem Bodenfaf ade
Miegen; suletit wicd ber gewondene Fucker auf
®a
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' ¢in Seibetuch gebracht, dbamit der noch daran fen anfe

Flebenbde liquide Syrup vollends abfliefen fann. faufen 3

§. 386, Sjener vom Jucker befreite Sps fabet fo
rup, fann in den Haushaltungen gu cinem vers tvenn fo
fehiebnen Gebraud) angemendet werden; bamit §. 4

derfelbe aber nicht ber BVerderbniff audgefefst fen gem}
ift; mug ev fo weit Eoncentrirt werben, daf gen Fall
das8 Baumefche Uerometer Ddarin auf 36 man (on

big 37 Grad cintaucht, indem er auferdem §. 3
Leicht in Fermentation tbergehen witrde, digt) f
§. 387 Der von allem antlebenben Sp. Sact ha
vup wobl abgetrdpfelte gewonnene Sucker, fellt unb ert
nun bie Mosfowade dar. SIS
ner dagit
, : . §. 3
Nierte Operation. Reinigung dew Ber mit
| Mosfowabde. untereing
| ® P
§. 388. MNadydem man die verfdicdenen fa‘rm:ge
SNethoden genau gepritfet hat, welde durdh mehres Wirft fol
( rer Ehemifer gur Reinigung der Nosfomadevorges : §.3
fdirieben tworden find, at man die pachfolgende b“”_"f‘“"
| al8 bie einfachfie und woblfcilfic anerfannt. ?RM""?'
ubeln B

| §. 389. Man bringt die noch feuchfe gere Ben Rof
fleinerte SNosforabe in einen Sack von halbs Y

: geblerchter Reinmwand, Oeffen Fafern wman abe brrtr;te:
] gefenget bat, inbem fie fich fonft mit dem Bufbs Hes \:U&E
1 Ter mengen wirben. e gelin
§. 390, Den fo mit dem Jucder g& | rup pon

fillten SacE bringt man unter eine Preffe, o § 3

Oaf er swifdyen groei Platten rubet. feve Bef

§. 391, TMan beginnet nun dad Husdprels | lom Yoty
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fen anfangs gang gelinde, um ben Syrup abs
faufen ju laffen; Der dem Rucker anflebt, und
fibrt fodbann mit einem ftarfern Druck fore,
wenn foldyer erfordert toird,

§. 392, Der durd) diefed erfie Yudprefs
fen gemonnene Syrup, Fann in allen Denjenis
gen Fdllen mit Nuijen angetwendet. werben, wWo
man fonft den Traubenfprup gebraudyt.

§. 393. St diefed erfie Ausprefien beens
digt, fo nimme man dic NMosEoivade aus dems
Sack herausd, fchiteet fie auf einem Tifche aus,
und zertheilt fie fo, daf fie eine Pulverform
annimmt, obhne daff sufammenhingende Kors
ner dagtifdyen bleiben.

§. 394. SRan befeuchtet hierauf dad Pul,
ver mit Waffer, und mengt alled redyt wohl
untereinander; damit felbiges cine wollig gleichs
formige DBefchaffenheit annimmt, und unters
wirft fold)es fobann einer grweiten Uudpreffung.

§. 395. TRan fanm Diefe Operation jum
drittenmal toiedecholen, und echdlt nun ecine
Mostowabe von gelblihmeifer Farbe, obhne
fibeln Beigefchmack, weldye die Stelle ded tos
Ben Rohryuckers, in Den allermeiffen Fallen
Dertreten fanm.

§. 396, Dad fyrupartige Fluidbum, el
Heg mwébrend bem Uudpreffen abflicft, barf
nue gelinde abgebunfiet werben, um einen Sys
rup pon febr guter Dualitdt ju liefern.

§ 397. Um jenem Bucfer eine noch toeie
fiere Befchaffenbeit gu ertheilen, und ihn in als
lem Betracht dem gereinigten Ropriucter gleidh
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st madhen, ift e$ Hinreidyend, benfeifen vorher
mit LWeingeift von 28 big 30 Brad nad) ded
B.aumefdyen Aerometer. yu. impraguiven, und
wie vorber eustupreffen. Der nocy dem U usds
prefien ubrig bleibende Fucker ift nun ber fein?
fter Kaffonade aus Robrgucker vollig. gleidh.

§ 308. Um. bemfetben ben Gerud ped
MWeingeifted gu entyichen, iff s hinrerchend, the
cinige: Qeit- auf einens. Tifdy audgebreiter, DI
Luft ausjufesen,

§. 399. Yrbeitet mam: nur. mit fleinet
Duantitdten, fo bedarf man Eeiner Preffe, o8
ift piclmehr Hinveichend) ibn i Leinmwand el
gufchlagen , und fo gifthen den Handen aud
suprefien.,

§. 400. -Der Weingeift tooldher i Dieft!
erfien Operation gedient bat, fann audy, ju
goeiten, ja- felbfe jum brittenmaly su eine
gleichen Bebuf angewenbet werben, pig er fid
fack gefdrbe, unbd eine {prupartige SKonfiftens
angenominen hat.

§, 4or. Wenn man eine folche Moste’
wabe quf diefe MWeife behandelt, fo muf nlif;

ein febr fchmadyer Weingelft angeroendet e’

pen: unb menn nady Der bier befchrichend
Operatien die Modfomade nody niche pollfon
men weif feyn follte, fo muf fi¢ aufs net
berfelben entermerfen werben.

§. 402. Da fene Operaticnen feber 3“*’
noch foftfpiclig find, fo ift es febr porthe”
baft, feibige immer nur mit fleinen Qaimsfﬂ‘i'

ten wm veranflaiten. Das Audpueffen erfolf

aldbar
foirD

§.
Trar By
faft ™

§.
fteng ©
benfell
Form
geftellt
fyrup ¢
bigher
nen; 1
nabe |

inf

]
pucker
jucker
mwaby!
baid

!
nac)
be ¢
atty
reine!

Dief
b‘ﬂ!
Mein



vorfir
b Dot
m, und
m ude
er fan
[eich.

1y ped
end, bt
ety Dot

fleinet
effe. ¢f
no e
en: aud

w Dieft
1y, ju®
1 einent
g er fid
o fiftent

|
ModE’

nuf nuf
det el
yreiebendd
pollEon
ufg nett
eher Zaoi
porthe
Juautitd
n “-folﬁ‘

“—  IRL

aldbarnt biel gleichfdrmiger, und ber Sueker
toird toeit {dyneller und Deffer toeiff.

€, 403. ‘Der fo pereitete Rohjucer aud
Trarben, fann ben gerwdhnlichen Robryucker
faft durdyaus crfegen.

§. 404, Man tann ihm (elbft die Konfis
fieny bed uclers in Brodben geben, wenn Man
denfelben mittelft: einer Stampfe ftact in cine
Form. eindract.

§..405. Jady. bem Bid jest daruber ars
gefteliten Ralful, thunen. 100 Pfund Traubene
fyrup 65 Pfund Modfomabe liefern, die nach ben
bigher bamit: angefielten peinigenben Operatios
nen, toenigftens 35 Pfund. der feinften Raffos
nabe barftelt:

Khnfte Operatioti Raffination ded
KRaffonadejucers.

§. 406.. Der hier be{dyrichene Kaffonades
gucer tann faft durchaud bie Stelle bed Robhrs
jucfers vertreten; und ¢ ift daber audh febe
wabrfcheinlich,. dag Dder Traubengucker {ehe
Bald eigen Handeldartifel aufmachen twird.

§. 407. TMan Ffann denfelben inbefferny
nach einer von Den Herren Fouques und
be Rodne befaunt gemadhten Berfahrunass
art, bie fpdterbin angejeigt werden foll, noch
reiner und in gerophnlicyen PHroben darftelen.
Dicfe Raffination ift unumgdnglich nothroens
big, toenn jener Fucker in feiner mbglicyften
Reinbeit dargeftelit toerden foll, in weldyem




Suffande berfelbe nun dic Stelle ded raffinics
ten Robrsuckers durdhaus vertrite,

Bemerfungen dber den Traubenjucter.

§. 408. Wenn gleich der Traubenjufs
fer die Grelle des Robriucers in jebem
Detrad)t crfegen fann, fo barf er dodh niche
gang mit. felbigem fur gleichformig Betrachtet
foerben,

§. 409. Denn ber Traubengucer (i
fiet weniger alg der Rohryucker; fo bag ges
wifi jweimal fo viel bavon erfordert wird,
um eine gleiche Wirfung ju veranlaffen,

§. 410, Derfelbe ift ferner toeniger [68s
bar im falten Waffer, und perflicft bei febr
fhwoacher Wdrme.

$. 411, Er fchmeckt weniger (3f ald dep
Robgucker; aber menn er einmal im Munbde
gefchmolzen 1ft, (o ift ber NRreiy, den er verans
laffer, von bem bes Robryuckers faum ju un,
terfchelben,

§. 412, Bei dber Fabrifation ded Traus
Benjucfers, gewinnt man ene bedeutende Pore
tion Syrup, der febr woblfeil ju fehen Eommt,
und in vielen Fallen die Stelle des ‘Buckerd
erfeBen fann, auch Fann derfeloe dem Mofte
sugefest werden, um fchymwachen Weinen mepe
Geiftigheit ju ertheilen, und den Moft in fals
ten fandern gu verbeffern, wobdurdy fein Debit
gefichert wird,

v § 413, Man fann fich leiche cine Bor
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flinigs fieltung vont den Vortheilen machen, bie ¢in
Etabliffement von Tranbengucter barbieten faun.

§. 414. Finfhundert Pfund Traunben fes
fern 400 Pfund Moft.

e §. 415. Wierbunbert Pfund Moft, liefern

tjufs | 100 Pfund Syrup, und 100 Pfund Syrup,

febem fiefern 70 Pfund Mostorade, aus der 30 bid 35

mdt | Pfund feine Kaffonade gejogen merden fann.

ac) et §. 416. Tué fanfhundert Pfund Traubem;

find baber getoonnen toorben:

v fie ‘ T e S R 70 Pfunbd.

Bots | fafienade RERe s e

wicd, | §. 417. Die RKofien vermindern fich, jo
| mebr man im ®roffen arbeidets und die Exfahs

1585 |  _rung Ded Herrn Barodye gu Bergerac, ber

febr | im Sabr 1809, 2500 Piund Syrup fabricive

bat, Hat gelehrt, baf nad) cinem fehr genauen

bbee. 4 Kalful, um 2766 Pfund Syrap und 640 Pfund

unbe Sucfer gu produciren, an Koffen erfordere

rams foerben ¢

41 il RKeeibe ober gepulberten

e Marmer: 0. o v 2 Rivred 10 Sond §
. e Cier ‘ 8 . 25 - == -

?:l:‘ ’ Kiie -"éremamatetia!. ¢ 106 s e s

s Gir Tagelohn an Die HUr

Eerd | i e Ry et

bofe |  beiter : o3 o -

iebe Sir Tagelohn jur Neinls

tals nigung ber Kaffonabe Qo 5 s

cbit 217 Bipres 10 Soud

0. 418. Da nun diefe 3407 Pfund theild
Bor Sorup, theild Kafonade, 20 Tonnen Moft




erforbern, bie einen MWerth bot 1200 Livred ) :
faben, fo betragen bie Selbftfoffen dberhaupt &
1426 Rinred 1o Sous, fir daf Produft von
2766 Pfond Syrup und. 640 Plund Rafjonas

Degucker- ' W(.B
§. 419: Ea giebt- Provingen in- Fraaks ' SRt
peich, bLie nody ein weit: widytigeres Nefultat | ?{-ﬁb
darbieten :- benn. nadhy der Erfahrisng bes Hrn. f 2;: ‘
te Bourniffacy die beefelbe st Nones bet | 1ot

Yvignon gemadt bat; Nefert-dafelbft der Moft l
pen. dritfen Thetk feines Gemiches: an Syrup, ' mt'
§. 420. &8 faun. alfo tber bie BWortheile | Sl
eineg Gtabliffements folcher Urt fein Jroeife olg
mebr flatt finden.. e
todf

% Yn‘afpfe ber wverfdhiebenen Berfals
rungfarten jur Fabritation Ded neit
Traubengucfers. Hef
§. a2, Die Verfaffer ber vorgebadhten

( Snftruftion, dbie Herren Chaptal, Wavques s
Finy, B puft; Parmentier und ‘:’SET‘HI)‘-:\[; I m”,
{ tet, Gaben fidhy verpflidhtet gebalten, die bers (’:\c
! fehiedenen: Werfabrungaarten hier mitzutheilen, |
g den Traubenguckér gu bereiten, welche ihnen ‘
gur fenntnif gefommen fint.  Befonberd elau, rid
; ben fie roet erdrtern su miffen, Ofe burch die bli
| @rfabrungen i3 Grefen befiatigt worden find, il
gab benen: man ein unbegrengted Bertrauen :
gennen bavf. t:la
9
¢it

la
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@rfte BVerfabrungdart vom Deren
Fouegued,

§. 422. Herr Foucques hat goo Pfunb
weifien Rucfer aud den bei Parig gewonnener
Meintrauben fabricict, und man fann folchen
ald: benicnigen betrachten, weldher Der Raffio
girbarfeit ded Traubenzucfers am, meiften bad;
Wort redet..

§. 423 TWir- toolien: feine: BVerfahrungss.
ert gany im Detail biee mittheilen, weil wir
@elegenbeit gebabt hoben, foroobl fie felbf;
alé die Nefultate derfelben genaw: fennen, jit
Ierner.

)y Derr Foucqued fdpmefelt- Den Moft:
todbrend dem Feitraum bon 3 Tagen dbreimal.

6. 424.. Er gichet den Moft vor jedem
weuen. Sdywefeln, von ber darim, gelagerten
Hefe,. auf ein neues: Faf abs

$. 425. Er lift algdbann Den: gefdimefels
o Meoft- durch Geinmwand laufen,  und treunt
durdy diefes Berfahren. dbavon bie Theile bed
Shrocfeld und die frembdem Theile, bie im
SMofte fchivimmen.

2) Er ewdrmt nen den Moff, und vers
richtet die Sattigung Oeffelben in Dem Nugens
blict, da ex fo heif worden ift, baf man, die
Hand nody, darin leiben Fann.

§. 426. Um bundert Pfund Mofk ju: fate
tigen, gebraucht Derfelbe obngefaby fechs Pfund
9 (dhenlange. @r ripre dag Fluibum mit
cinemt Gtock um, und fest bie Sdttigung fo,

lange fort, al8 nod) ein lufbranfen ftatt fine
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bet. Gtatt der Ufchenlauge, twenbet ¢r auch
freibe, ' SMormor und andere Falfartige Subs
flangen an.

§ g427. Der gefattigte Moft wird alds
bann auf Hdljerne Fdaffer gefillet, auf denen
er 59 Stunden rubig fiehen bleibe, um fich abe
feten su fonnen; torauf derfelbe auf die Kefs
fel gebracht toirb,

3) Er flacet den gefattigten Moff mit Ef
weiff nach befannter Avt, unbd focht nun Dens
felbenn 3u einern Syrup fo weit ein, bag er
nach bem Baumefcdhenw Nerometer 32 bid 33
Grad in feinem fiedenden uffande erfens
nen [afit.

4) Um ben Gyrup fchnell abgubiblen,
[0gt er ibn burd) ¢in Scdhlangenfieb laufen,
ober vertheilt ibn in ®efdfe, die in faltem
SBaffer fiehen.

5) @ vermabrt algbann ben Syrup wih,
gend 20 M€ 30 Tagen m Faflern.

6. 428  Dierauf wird derfelbe in irbene
Gdyalen vertheiit, die mit Lrinwand bebeckt
werben, und an e¢inen fihlen Ort gebradye:
forauf fidy febr bald Kriftalle barin erjengen.

§. 429. HBeun fich Eein Sas mebr bilbet,
wird berfelbe auf Leintoand andgegoffen, bie
#1ber Fdffer qusgebreitet iff.

§. 430. Wenn der Sprup aufhore abjus
faufen, wird der Rucftand im leinene Sdcke
gefallet, und Die Oeffuung mit einem Faden
perbunden,

§, 431, Die Leinpand ju den Sdcken
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muf balb gebleidit, und durch dad Gengen
von den Fafern befreit fepn, um das Vermens
gen berfelben mit dem Sucker su verhiiten.

6) Um den Nicdfland audjupreffen, bringt
man bie Sade ywifthen jwei reine Platten,
und prefit nun mic nach urd nadyverfidrftem
Druck dben Syrup aug, weldyer ablauvft.

7) Die von einem ThHeil Ded Sprupsd ges
trennte SNoSfowabe, wird nun auf cinem Lifdy
audgebreitet; und Oaun gleichformig mit ZBafs
fer impregnivt, um alle THeile mit felbigem ju
Durdydringen.

8) Man bringt bag Gange hHicrauf mwies
ber in dDie Sdcte, nachdem der baran tlebenbe
Gyrup vorher mit Baffer ausgerwafthen wors
Den iff, und verricdhtet dad zweite Uudprefen
mit Derfelben BWorficht.

G, 432. Der jest ridfiindige Kaffonades
gucfer befit eine gelblichiveife Farbe.

9) Man fchmelyt nun jene Kaffonade bek
febr gelinber MWarme im Wafjerbade, fo baf
bie gebilbete Yufidfung 24 Srad Temperatur
befint.

6. 433. it Diefe Unfldfug erfaltet, fo gieht
man felbige in Fifier mit engem Durchmefjery
und fepst fie in Oie RKalte, da fid) denn wach
dem Beitvaum pon 15 Stunben ein Bodenfof
unter ciner Fliffigkeic befinbet.

§. 434. Man gieht nun bas Flhiffige in
AbdunfiungsSgefdfe, die in einem Wafferbade
Befinblich find, Hat ¢d fid) ermdrmt; (0 bringt
man bag gefchlagene SWeifie von einigen Eiern
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pingu, und gulest 1 Pfund gut gewafcnes §
Koblenpulver. Man rvibet alles wohl unter: B ‘
ginanber,  gicfit e Dreimal Dinter etnander bie }im
purdy Seintoand, bringt Dad Durchgelaufene %
sulest wicder in die Sefafe, und erhdber die fie an
Ybbunftung beffelben big auf 33 Grabd; wors _ _ _§-
auf man das Gange in fladye Schauffeln giedt, | tjae K
in benen fich) nun der Sucker abfent. : fo i‘a}
§. 435. €ben fo behanbelt man nun aud) | bem €
pas Fluidbum diber. dem Bodenfahs, der fich ma}um
in ben Fdfern gebilder Hat, nahbem man bens aup m
felben 2 big 3mal mit Waffer gemafdyen Hat. tand
ber I

§. 436. Sene etwaé langwierige Dperas
tion, ift nach der Meinung des Herrn Fouo
ques unablaglic) wothroendig, und dienet Da. RNelu
g ju, den Suder vom twenficinfauren Salf 3u

befreien, der feine Lheile umgab.

10) Um jenem SKaffonadegucker dic mdge §

Yichfte SBeific ju geben, legt man denfelben auf aqus

' einer Prefiplatte auf feicht befeudytete Leinmand, gewor
Bedeskt felbige wieber mit einer Lage Rudker Twp o

| und (o fort; 6i8 der Zifdh nichts mebhr aufnehs §
- men fann. Nan oecrvichtet {odann das Yusd, Pfunl
preflen nach und nach, twobei die farbigen SModt

Zheile durch die Leimwand hindurd)gebhen. prefie

§. 437. Man wafdht DHierauf die Leins . §

wand mit Waifer aud, wiederholt jene Operas wabe

tion, und man echdlt Dabdburdh einen fehr feis {

nen und weifien Sucker. fomu

11) MWenn die Kaffonabe ju bicfem Grabe big 3

iber TWeife gebracht worden iff, fo Fann man
{fie auf jweierlei Wegen in Brodbe verwandeln.
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§. 438. @inmal dadurd), baofi man die
nod) fendjte Kaffonade in Juderformen brickt,
bie inwendig mit Leinmand ausgelegt find Wwo
fic an ber £uft frocken wicd

§. 430. Iweitend daburd), daff man
die Kaffoiade anfs neue mit Waljer fdhymelyt,
fo baf bie Acfidfung 33 Srad befigt:  Nady
dem Erfalten pracperive fich bie Ruekerfubftang
wabrend bem Betraum von 24 Stunbden, 'wors
anf man bie friffaliinifhe ‘Maffe in mit Leinz

avand audgefchlagene Fovmen bringt,, worm

ber Jucker Keftigkeit annlmml.

RefultatederCrfahrungen ded Herrn

Foucquesd,

§. 440. ‘Dievbunbert Pfund Meft, der
aug Den Dbei Paris gewafchencn Weincrauben
gewonnen toar, gaben 100 big uao Bfund Sys
tup von 32 Grad in Der Siedhige.

§. 4t Diefer Sorup lieferee 70 big 75
Pfund aundgetropfte PMostomwade; und Dbiefe
SRodtomabe lieferte, nady dem ffarfen uds
preffen; 60 Plund Jucker:

§. 442. Diefe 60 Pfand trocEne Modfor
wabdes liefern 50 Pf. fhonen Kaffonabeyucker.

G. 443. TWicd diefer Kaffonadegucker vole
fommen vaffinirt, fo gewiunt man dbacaus 23
big 30 Pfune.



DBemerfungen der Commiffariens

§ 414. Unabhdngig von jenen 30 Pfund
Rucker, erbilt man nodh) 24 Pfund Sprup,
Der nach dem evfien Auspreffen ju mannigfals
tigem ofonomifchem Gebrauc) bienet;, ba lefis
terer aber nodh fo viel Sucfer enthdlf, baf fols
dher bavaug abgefonbert toerben fanu.

BWerfabrungdart bed Hevrn €h de
NRodne.

6. 445. Here de Rodne erhielt im Jabhr
ago8 ein Patent aquf die von ihm gemadyte Ers
findung gur Reinigung aller Arten des Jule
feed mit bem MWeingeift. Sn demfelben Nabre
goendete er fein Verfabren aud) auf die Meinds
gung der Trauben - MModfowade an. Er bes
bient fich daju eined mafiig ffarfen Weingeis
ftes, und preffec denfelben mit Juckerfinff bes
aten ausd, und erhdle auf diefe FMeife cinen
fchonen Kaffonadejucker. {

6. 446. Herr dbe Rodne iff wdhrend jes
ner Heit bemibet gewefen, feine BVerfahrnngss
art ju veroolfommnen, und Hat uns dasd mits
getheilt, wad er alé dad Befte evfannt Hat

Sabrifation ded Syrups.

§. 447- Man fammelt die Trauben, wenn
folche ben bochfien Grad Der NReife erbalten
baben, von welder Ure fie audy fepn mdgen,
Sic werben bicrauf audgepreft, und nach ges
wopn.

fwéhulid
auf toix
3 O

wird be
miy ver
fattigee
bunfiung
Dfen ve
placict |
Die Ver
fi

o

atien,
faum ei
Grad n¢
dunfien,
Didytigh
§. 4
Sener, u
moglich.
15 big 3
bamit |
Salge fic
§. 3
Gl)rup f
Bervunft
fher | gebe
Grad N
Ren Gire
die Apdn
{Gnen 5




it.

Mund
prup,
19 fﬂ !9

De

Sabr
¢ Ers
8115.
fabhre
{eints
¢ bes
ngeis
i bes
einett

D jea
mgss
nifs
8

venn
alten
ygen,
) §¢€e
lébﬂr

ARl
u.,'u'.)ilI'

her Weife in Mofi vermandelt, Hicra
auf wird bie Sarrig Defjelben veranfialtet,
3u Der man, nad)dem e8 die Umftdnde gebiea
) Kreide, bald Marmor, bald Holfs
en fann,  Die Sdttigung

-

Eal : ~

0 bet etner Temperatur von 70 Grab Meaus
it SNan fldrer bierauf dasd ges
fattigte Sluidum, . und vervichtet beffen b
bunfiung nach folgender re,

§ 448. Die

=
—

-
~

-
.

( Abbynfiung wird in einem
Ofen veranfialtet, uber den man flache: Kefjel
placitt bat, bie nur 2 bi8 3 00 tief find.
Die Verdbunftuug gehet darin febr fchnell vorp
ftatten, und bedbarf fir fjede YPortion Sprup
faum cine Stunde, um ihn big ju 26 big 27
©rad nach dem Baumefdhen Ueromerer abigua
dbunfien, welches ibm im falten Suftande cine
Didytigkeit von 29 bi8 30 Grad gicht.

§. 449. TMan nimmt nun den Ko jel bom
Seuer; und erfiltet dasd Fluidum fo fdynell wie
mdglich. Jn diefem Ruftande bleibt daffelbe
15 big¢ 30 Tage an cinem fablen Oree fteheny
Damit bie bdarunter gemengten  falfartigen
Salge fich niederfchlagen Ednnen.

§. 350. Man gicfit Hierauf den bellen
Cyrup Har ab; und veranftaltet defien fernere
Berounftung in fehr flachen Sefaffenn in e
Ner, gebeisten Stube, Oeren Temperatur Go
©rad RNeaumur betrdat, und in der man eis
Ren Strom von warmer Ruft unterhdlt, welche
die bbunftung .auf ber Coerfldche mbglichft
fhnem befordert. S der Syrup durch diefe




Y6bunftung bié auf eine fpecififhe Dichtigleit
pon 13,600 bis 13,750 gefommen; fo giefit
man ibn nod) beiff in Bie Rriftali{ationdges
fagie; Die bon Holg und von Thon fepn Edunen.

Diec Urt ded Filtirend,

§. 451. - Um die Snodfomwabe ber Trate
ben Ourdhy dad Filtriven ju raffiniven, gieBt
man ben Syrup ia irdene Formen, die fo gref
find, baf fie obngefabr 10 bi8 12 Pfunbd aufs
nehmen, und perftopft fie mit einem Eletoen
&topfel vor Eoiumwand. $Ran l4ft nun barin
pie fLriftallifation over ficdh geen. Bemertt
man, baf die Kriftalle fich uicht mebr permehe
gen, (o mird Der Stopfel berauggenomnieily
und jcde Form mit ihrer @pie auf cin heh?
[e8 ®efaf gefent, wie man foldyes in den Juie
forfiebereien armwenbdef. @3 flieft bann et
prauncr Syrup ab, und wad) bem Qeitraume
won 2 big 3 Tagen, fann nun bie Raffination

mit bem Wengeift vorgenoinmen werben.

9. 452, 3u dem Bepuf gichit man beﬂi
Formen, und toenn berfelbe gleichfallé abges |
laufen ift, eine neue Portion darauf, und fest |
diefe Dperation fo lange fort, big der ablau |
fende MWeingeift nicht mebr gefaide, unb if|
feiner fpecififchen Dichrigheit nidht mepr ve¥
mepet wird; in weldyem Juftande Ddiefe cr{“i

Weingeit auf Den abgelenfenen Rucker in Det

Meinigung vollenbet ift.
& 453 Man muf Hierbel Sorge tragel
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ben abgelaufenen mit Syrup gemengten Wein,
geift, in verfthiedenen Sdchiiffeln ju fammeln ;
worauf berfelbe aunf einer Blafe nbergefricben
wicd, um Den Gpiritud abjufheiden. Man
geinnt bierbei bdenfelben von verfchiedenem
©<halt an Altohol, der sur Reinigung einer
heden JNogfowade abaervernbet merben fann.
SRan' beenbigt dann jene Maffination ditech ejs
nen nodymaligen Anfguf von reinem Nltopol.

§. 454. Statt der irdenen Befafe, fann
ber Sprup aud) in Hilgernen Kaften friffallis
firt werden, Wenn die RKriffalifation beens
bigt 1ft, nimmt man dic feinflen Sticke Here
aus, legt fie forgfaltig in Bolscrne obder irdene
Sefafie, und forgt dafiir, bafi feine arofic Smwis
fchenvdume bleiben, durch bdie forft ber IBeine
geift pinturdygeben wirde, obae bie $RodFos
Wabe vom Shrup ju befreien; und man fegt
nun diefe Reinigung eben fo fort, tie bereitg
angegeben worden,

§. 455, 3ft biefe Raffination Beenbigt,
fo nimme man bden Buder aus den Sormen
beraus, wenn er fo volifommen alg moglich
abgetropfelt ift. Man bringt  ibn bierauf in
Itinene Sdte, bic man ubereinander in einen
Pregfaften placirt, und man erhdlt nun burchs
UYugpreffen eine bebeutende Poction Ylkohol,
ben Her Bucker abforbirte; und wenyn in einers
falten Neume und fcynell operirt, wird man
®enig Berluft an fifoho! erleiden.

§. 456. Uuf diefe Weife getvinnt man Hen

Staubenjuder in Form siner fdhonen RKaffos

£o




fabe, die man in bicfem Quftande in ben Han
del bringen Fann. lm aber ben Sucker von
ber Hochften Reinighit 3u erhalten, gerlafit
man denfelben in ciner pinreichenden Duntitat
S affer, fdheidet den Altohol ‘ourd) die Deftils
lation bavon ab, Elarificict der Nicfand piers

auf mit Eiwd§ oder frifdhem Rindbabiuf, und
ficdet dann den Sprup gur Ronfifteny bon
13,500 6i8 13,600 (0 bev falte) ein, und
bringt ben Gyrip in Formen, bie Denen 3uc
@eife apnlich find.

§. 357. Mach einigen Tagen ift ber Sy
pup in eine matfweife mugariige TMafie nbers
gegangen, Die n emer Stube bei 130 Srad
9Barme ausgetrocknet wird,

Berfahren Desd Nudlaugensd und Aud
preffens.

§. 458. MWenn bie Modtowahe gut aus:
getrdpfelt, und hierauf an der Buft getrocinet
ift, perbricht man die fonfiffenten Stiicke; gors
reibt bicfelben obme Rufa von Wiffer ju ebs
nier weidyen Pafie, derman dengehrten o eryoolfe
ten Toeil ipres Gero dyrs Alkobol juf-Be. Subent
biefer Alkchol fich mir den fyrupartigen Zheis
fenn der FModAfowade verbindet, madht er Diee
felben fliffg-r, und befreiet {ic pon Den Theis
Jen 0e8 Ruck v8.  Man aft nun dasd Gemengé
fodbread einigen Srunden in gut bedectten G
figen maceriren, und rvipee Dre hald fliflige
Maffe alle 3 Stunden emmal wm, Den Lad
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paranf gicfe -mun den bavauf fdhwimmenden
mit Alfobol belabenen Syrup ab, und bringt
den teigartigen Sucker in Sadfe von Leintwand,
diec man nad) Dder fchonm gemadyren Ungabe
augprefiet,

§. 159. TMan nimmt nun die audgeprefs
feten Siincke aud bem Sacke heraus, fdyncidet
bie braune fante ab, worauf man bie Gbrigen
Stiicke gerbrockelt, die nun ecinen grauen Fas
vingucter Darfiellen, den man aufd nene mif
einer gleichen Duantitdt Ulfobol toie vorfee
impreguirt, big eine weidhe Pafte baraus ente
ft:bet, bie man einige Stunden bigevirr, und
fic bann auffd neue anspreffefs; und man e
pale nun cinen fchonen Kaffonadejncker, ben
man auf die fdhon angeseigte Art vom Alfohol
befreiet, und 1hn flavificiet.

§. 460. Diefe Lupte Veefahrungdart ift
febr vortheilhafe, und mit renig Verluft von
lfohol begleitet, fic gebet fehnell von flacten,
und gerodbee die leichtefte Ait, die SNodfomade
Big in bie feinfien Kocuer gu raffiniven. Der
Qufa von bdem jehnten ober dem  pwdiften
Theil Altopol, evleichrert dad Angpreffen gang
vorguglich.

§ 461, Sn ber erfien Portion Ded fns
supartigen Nlfobold, iff berfelbe mit einer fo
grofen Ouantitdt Sprup vecbunden , baf bie
bdunftung beffelben nur fehr langfam derafe
ftaltet werden mufi; und nagh tem Yudpreffen
Bleibt mit bem feften Jucter cine fo geringe
Quantitdt alfoholartiger Sprup verbundeny
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Bafi berfelbe fich leicht su Pulver gerrehe
ben [afit.

§. 463, MWebrigens finbet diefe fleine Pore
fion fich Ourch den new Hrnjufommenden AUl
fobol fo vertheilt, baf man mit Laidhtigheit
Beurtbeilen fann, wie Eein dic Maffe der fdrs
Benden Theile iff, welche nach Ddem gwelten
Qudpreffen jurickbleide,

§. 463, @ anderer Bortheil, weldyer aud
biefem meuwen SRiccel Hervorgebt, ift der, dafl
man bdie Nbbunftung des Tcaubenfyrups bis
auf cen Puufe fortfepen fann, bei weldyem

man 0ie ardfte Duantivat Trodafowabe gemwinnt,
§. 464. Man Fow: Fichid jene beiben
Berfapruvagarien roedyfedice ¢ anweaden, Die

erfiere wird dagu bienen, die Mosfovade ju
ramgen, deren Koener Hinveichend feft find;
bie yweite Dienet gur Reinigung der weichen
$Rostowabe,

§. 465. Oft finbet e fatt, dafi bie Hdrte
der Repfialle bed Traubengucterd o grof iffy
bag fie fidh dem Durchdringen ded UlEobhols ents
gegenfept.  Sin biefem Fall muf man die von
pen bdickfien Theilen Ded Sprups befreiesen
RKriftalle, mit cimer neuen Portion Altohol
verbinden.

§. 466. Dasg pweite Beefahren, ndmlich
pad Yuslaugen und Audprefien; wird obnfireir
‘tig aud) fdr den Mobsucker aug Weintrauben,
unb felbft den Mohrjucder antoendbar (epu.

§. 467. Der fyrupartige Alfohol, weldyer
burdh ben cinen ober den anbern LWeg gemote
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nen wird, gichbt nac) ber Deftillation einen
@yrup von febr guter Dualitat, dery wenn er
mit Eiweif Harificire wird, die Eigenfdhafe beo
fist, fih nidt mepr gu frifallifiven, und nun
ju cinem febr audgedebnten Gebraud) Dienen
Fann, ju bem der gewdpnliche Traubenfprup
nicht anwendbar iff.

Nhter AbBfhnitt

Ron ber Benubung der vorgebachten Mater
vialien, auf BDranntwein.

Erefte AbGtHeilung,

Bereitung des Branntweing aud
Runfelriaben.

6 468. Die Runtelridben, toeldhe jur
Gabrifation bed Juckerd aud denfelben tauge
fid), find fo reich. mit friftallifirbarem
Sucker, fo wie aud) mit Sdletmjuder bes
laben, baf fie micdht weniger vortheilhaft auf
cinen BDranntwein benuft werben fonnen, wel
ther im gehorigen Buffande der NReinbeir, bem
guten meftindifchen nm, mit Ned)t an bie
Scite gefeit roerben fann.

§. 469. SRan fann bdie Runtelriben
anf ¢ne mannidfache MWeife benugen, um
LBranntwein daraud ju fabriciren, und WO
cinmal, indbem man fie in bemjenigen 3ds
ftanbe antwendet, wie fie getwonnen worben finds




Bweitend, indem man den Saft ausd feibis
gemt audpreffet, und bdiefen auf Vranntwein
Benugit; drittend, indbem man bie Abgdnge
auf Brandtwein benusr, welche bei der Fabris
Fation 0¢8 Sprups obder bed Jucders aug
Denfelben, abfallen ; uad diefe finnen danntwicder
eine gwiefache Bonupung darbicten, namlidy:
1) die Benugung der Riudfidnde, Die nadh dem
Riudpreffen dec vertleinerten Runtelriiben Rorig
Bleiben; 2) die Venubung des Schleimpuks
Jerd (der Melaffe), bic nad) ber. Serine
nung Ded Fucker s aus dem GSyrup Abrig bleibe,

x) §abrifation ded Branntweing ans
Den Runfeledben, wie fic gewonnen
Werden,

§. 470, Nadh den vielfdltigen felbfE dars
uber angeftellten Urbeiten, habe 15 hHnmer ges
fanben, baf tie Runtelviben, in bem e
fianbe, wie feibige gemwonnen worben find, mit
bem grofiten BWoreheil, auf Branntwein benugt
terben fdnnen; auch) daf der barausd gejogene
Branntwein am beften audfae,

§ 471. Um gedachte Runfelriiben auf
Brauntrocin ju benugen, bediene idh mich fols
gender Berfahrungdart. Die Runbelriiben mers
ben von ben Krouen befreier, dann gemafchen,
und biecauf in cinem Keffel mit warmem MWafe
fer, ober audh, gleich ben ju Branntwein bes
flimmten Kartoffeln, mit Dampfen ges
Pocht; bid fie burdhaud weidh gemworben,
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§. 478, Sn Diefem Suftande wevben bies
felben, nachbem fie mdagig abgefiflt find, mite
telft ciner Karfoffel: Duect{hmafhine
verfleinert, um fie in eiren breiartigen Sus
flanbe umguoanbeln.

§- 473. Yuf jeben Berliner Scheffel (oder
1co Pfund) ber fo bePaubelten und verileis
nerten Runfelriiben, werden nun 4 Pund Sers
fienmalyfdhront gefest, und bas Gange in
citem Maifchbottich, mit 38 WVesliner Duare
{= 95 Vfb.) fiebenden heifien Flufwaffer ans
gemaifdyt, nachbem die Maffe eine Stunde lang
geftanben bat, wiueb fie mie 26 Becliner Quave
(= 65 Pfund) taltem Waffer gefelit, und,
nadhdem fie quf die Temperatur von 20 Grad
NReavmiie abgefublt iff, I Duact Hefen zuges
fest.” Die Bdabrung der fo gefielten Flaffigs
feic Legiant febr Bald, und ift in 36 Grunden
beendigt.

§ 474, Die gegorne TMaifche wird nun
auf die Busterbiafe gebracht, unbd ju futter gegogen;
Der Butter aber wird dbarauf auf der Weinblafe ges
toeinet. Uuf biefe Weife gawinnt man aud jeo
dem Scheffel Runtelrdben, von der Sorte, mwie
fie gur Sabrifation ded Iucferd tauglich find,
43 bigs Berliner Duart Branntwein, Der 30 Pros
cent Hifohol, nad) dbem Nidhterfchen Al
foholometer entpalt. Wasd in der Rutterblafe que
tidF bleibt, ift alg Schlampe jur SNaft der Kube
ober O fem braudhbar,




s) abrifation bes Branntweing aus
bem Safte ber Runkelritben,

§. 475. Um eud dem Safte ber Rune
felriiben Dranntwein fut perfortigen, mwerden
Diefelben gang nach derfelben LWeife, wie jue
Kabrifation ded Fuckersd verarberet, und ber
Saft auggeprefit. Der g wonnene Saft wird nadh
der (S. 35. §. ;2.) gclebreen Methode mit Ralt
entfduert unb geflacer, denn mue cer Dalfre fets
ned Umfanaes mildowarmem Flufwaffee
perdiinnt) u-d fitr dem aus jedem Seheff:l Rune
felriiben gep:cfiten Safty 3 Duart Hifen jus
gegeben,

§, 476. Die Frmentation bed bier ate
fielleen Eafris, erfolgr jwar febr bald, aber fie
dauert 6 b1 8 Tuge fort, beoor fie beendigt
o rd, und dann ifi bav Fludbum n ein toeinfduaees
lidyed Gerrdnf ub rgrganger, weldyed nunju Rute
ter gejogen; und bierauf geweinet werden fana,

§. 477. Ber diefer BWerfubrungdart, i
¢8 eine DHauptbedingung, Dbie Fermentation
nidht efer alg beonbijt antufehen, alf big bad
Fluibum alle Sigiotet m ®efiomad verlobe
ven, welded ofimald erft nach 14 Toqen Dder
Kall gu fepn pflegt.  Dringt man das Fluibum
friber aunf bie futterdlafe, fo fteigt folches
nur gu leichf uber, und man gewviant nur wes
nig an brauchbaren Branntwein. Wuf biefe
SGeife oerarbeitet, gewinnt man aug Dbent
Safte von jedem Scheffel Runfelriben
nicht fiber 3 Duart Branntwein, von 30 Procent
Nifoholgehalt.
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2) Benufiung der nadh dem Audpref

fen bed filtvirten Runfelribenfafe
ted tibrig bleibenben RiucEfidube auf
Branntwein,

§. 478. Die NiicFfidnde, welche nach dem
Nusdpreffen be$ Runtfelribenfafted (5. 66
bi# 67.) dbrig bletben, enthalten nicht nur nod
Rucdertheile fowicand mehlavtiges We.
fen, und fonnen daher noch Branntwein darbice
ten. Um fie auf felbigem ju benugen, werben die
MicEftdnde pon jebem Verl, Scheffel ber audges
preften Riben, ju xoo Pfund bevechnet, mit
3 Pfund Gerfienmalyfchroot gemenge, unbd mit
60 Duart fiebend Heifem Glufivaifer angemie
{dhet, nad) ciner Stundenlangen Maifdyung mit
go Duast faltem Waffer geflelet, mit I
Duart Hefen verfest, und nun der Sdhrung
aberlaflen.

§. 479. Die Fermentation biefer Maffe
ift gemeiniglidy in 24 Stunbden beendigt, und
wenn fle geluttert, und bder Lutter zu Wein
gejogen tird, fo getvinut man von dem Nicfftanbe
von cinemSdeffel RunbelribenazbidzDuart
Pranntrocin, von 30 Procent Ulfoholgepalt,

4) Gabrifation Ded Byranntweind aud
per Melaffe, weldhe nadhy der Uude
fdheidbung bed Fucters aue dem Rune
Felviabenfafte Gbrig bleibt,

§- 480. Die Melaffe, (ver nicht Eriftallic

firse Theil bded  Runfelriibenfafted) weldhe




Bei ber Fabrifation Hed Juderd aud Rankele

riben abrig 6leibt, fo mie bad Waffer, womit Runt

die RKeffel geveinigt, oder bdie Filtrivbeutel i

auégemafchen terden ¢, enthalfen immer nod) ru-—:u. "

einen Schleimgucfer, ber anf Brauntwein Hes tFe

nugt terbenn fann, - Um biefe Denubung dyer a

veranflalten, 1ofeich ben dicken Syrup (die TMe by

Taffe) in feinem podlffachen Semiche, entroebee burdy

reinem fiebend peifen Flufiwaffer, oder and “.fF‘ '

bem Spublwaffer auf, welched bet der Rele Sie b

nigung bed Serdths sc. abfalle, b

§. 481, @Benn bad Fluidbum bié auf 25 braud

®rab Neaumite abgefable ifi, mird Dbaffelbe f““‘-*i.'r

fitr den Umfang von jebem roco Berl. Duart P

¢ mit eigem bolenn Duart guter Hefe verfeBt; §
* allea gut durchgearbeitet, unb nun ber Fers nigen,
mentation fberiaffen. beg £

§. 482. Die Fermontation. diefer Mais und ¢

fche iff gemeimialich exft in 14 Zagen Deens fpund

biget. Sie wird nunauf die Putterblafe getvorfen, bie §

{ Her Lurter Davon gejogen, unb biefer gemeinet; aen; |
| worauf i) ausd jevem 1co Pfund Her Melaffe, raum
gegen 50 Duart Branntmein von 30 Procent i {

UlEohol gewann, ! wohn

fobl

[mweite Abtheilung, ?;E’

Neinigung bes Wranntweingd ausd {2

Runfelritben. abgq

geine

§. 483. Dir auf bem einen ober dem ek
been Wege . getwonnene Dranuntwein aud
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Nunteleaben, hat immer c¢inen mehr ober
weniger ibm anbdngenben NRibenarfigen e
ritch und Sefchmact; ja der, welcdher aué bem
frifdhgeprefiten Safte, fo toie bery ela
cher aug der Melaffe gemonnen rorden ifty
Ber [eptere Befonders geichnee fidh auch wobh!l
burd) einen fdharfen Beigefdhmacky und tie
nen  burchbringenderd fichtigen Serudy aus,
Sie bebtirfen baber fammlich einer MReintgung,
ent Der Daraug gejogene Draunutwein reche:
brauchbar toerden, unb einer befonbern Dearbeis
fung, wenn foldjer in ein demr Ruw dbonliched
Getrdnt umgemanbelt werben foll

§. 484. Um gedachten Branntmein u 'rels
pigen, bringe ich ibn anf ¢in Fafy felie fiir jes
bes Ouart deffelben, 6 Roth gnt ausgeglupeter
and gepiilverter Holgfoble gy laffe bad juges
foundere Fag eine Jeitlang herum volfen, um
pie Koble mit dem Branntwein ju Meds,
gen, und twiederhole diefes, wabrend dem Feits
vaum von 8 Tagen, taglich wenigfiend ginmal.

§. 485. Deor Vrannnvein Dot nun ges
wdbnlidy feinen dblen Gerud) veclohren. Die
foblen haben fih am Doden ded Kaffes aelas
gert, und er fann nun von felbigem glemlich
flar abgejogen merben. [t bich gefthebeny
fo wird er auf die Blafe gemworfen, nodymals
abgejogen, usd fielle Dann einen recht guten
ceinen Dranntwein dav.




Beredblung ded8 Runfeledabenbrannts
weind, ju Rum.

$. 386. Sollder Runfeledbenbrannts
wein ju Rum  veredelt werden, fo wird er
aft nady der vorper befchricbenen Weife mit
Koblen gereinigt. Der von der Koble abs
gejogene Branntwein rofed nun aber in dep
Beinblafe, firjede 10 Duart beffelben, mit 2 Loth
Galpeter, 2 Roth gepiilvertem Braute
fiein; 13 Both Ritchenfaly, 2 Loth Blepjule
fer, und 2 Loth foncentrigter Shwefels
fdure(Biteiol 1) gemengt,) alles redyt roohijun.
ter efnanber gerubrs, und nad einer vierfiindigen
Digeftion, die Deflillation veranflaltet. Dad fo
gewonnene, Deftillac, geichner fich dburch einen
uberaud angenchmen und reinen Gefchmadk
undb Gerudy aus, unbd nimme, nachdem folches
6 Monate lang auf einem Faffe gelagert wors
ben ift, cime Dem Rum vollig gleiche BHes
{chaffenbeit an.

Dvitte Abtheilung.

Benugung ded Syprupsd oder Ded Juls
ferd aud der Grarfe, auf Branntd
wein.

§. 387. Der Sprup, fo wie ber Zubs
Per aqud der Stdacfe, und cben fo bad
Spublwaffer, welched bei der Fabrifation
derfelben abfallt, Desgleichen ber &Sprup, ber
donbem gevwonnenen 3u cker abflieft, find braude
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Bar, um cincn gutecn Brannftoein daraud i
verfiriigen, bev fich Durdh eine befondere Reine
Beiy gu feinem Bovibed ausdyeid) e,

§. 385. Um diefes gu veranftalten, [dfe idh
ben Sprup, oder benZucker m funem gebis
fachen Bemids, entweber reinem Flufiwafs
fer, ooer aud) Demr gedaden Spiplwaffer
auf, fege su jedem 100 Duart der geladhen
Kinfficfeit, 2 Duart redit gufe Bierhefen,
und faberlaffe bag Savge ter Fermentation,

§. 359. Die Fermentation beginnt (ebr
Bald, it aber erft nach 14 Tagen beendigt
Sic boarf ot ald Lenbigr angefily.n mwerden,
fo Tanae die Fhijfigbet nod) cinen fagen Ses
fhmad befisl.

§. 390. Dad geaobrne Fluidbum wird
nut aaf der Sucterblafe ju Sutfer gejogeny
uand ciefer bieranf gerociner, Aud 100 Pfand
Syprup oberZuders von Stdarfe, geroinne
ich gemeiniglidy 18 Quart BDrannttoeing vo
g0 Procent UlCohoigehalf,

g 39L Sener DBranntrein ift an ﬁd)
goar fehr gut, e faun aber noch mertlich bers
Beffert; unb dbem Rum dbnlid) gemadt tocre
ben. 3u tem Hebuf bebiene ich micdy derfele
Den SRefhobe, Hie bei ©er Vereblung bed R uite
felviiden-Branntweind (§. 386.) angeges
ben worden iff, und erreiche (o volifommen
meinen Jocck,



BVievte Abtheilung,
Benugung ded Abornfafted auf Rum,
Der Yhornfaft, defen Ges

§. 392,
winnung (S.233.) bereitd gelehrt worbenift; g

pet leicht von felbff in eine geiftige [ermentas
tion, Dbilder baburdh ¢in angenchmed mwein,
artiges Getrdnf; und Diefed liefert, toenn
paffelSe  der - Deffillation unfermorfen wirdy
eigen {-‘f\r r‘n:cn, bemm RN um dhnfithen

§- 293, TRan wilrbe alfo nidhtd weiter
ndthig Baben, ald Den frifd) gewonnenen
Uhornfaft, fir fidh felbff fernentiven i
faffet, unb ihn dann 3u diftilliven, um Drannts

in Daraug gu getvinnea. Da man aber jes
nen Saft nur nad) und nach fammien fanny
fo tolicbe aud auch immer die Fermentatisn
febr ungleich audfallen; aud dem Srunde muf
man  Oafier, um DBranntwein ausd dem
Nbornufafte su Bereiten, einem anbern TWeg
einfchlagen.

9. 394. Manr errveidit denm vorgefefiten
Endyoed, tenn man ben Saft, nad) dem
Maafe baf (oldher gefammiet toorden iffy
gleich in einem Reffel big jur Koufifteny bed
Sprupsd einfod)t, da er fih Dann, befondersd
an winem fablen Orte, Jabre lang obne {u
verderben; aufbevapren [afit.

0. 395. Sol nun aud cinem foldyen Sy,
rup ¢in Rumartiger Braunttoein Ddargeftelt
werbeny

foeihen s
refachen
d.l."‘:);"f;

gitde gui

einiem £

tation u

nun bur
Diefer ¢
worfen

9) um dal
fitat; o
fafted

[+

0}

Bent

$.3
fo toie De
groeckmd|
fen Bra
fu anmer
Demfelbe
Hem  fie
&d it b
fellabe f;
Dag geft
Wichte 2




e-vil,’:?.i-n

mecbeny 'fo wieh felbiger in feiem 8 obee
z2efadien Getoidht frifdem Hbornfaft aufe
gelofer; bie Hufldfung mit einer geringen Duans
gitdt guter Weifidferbhefe werfest, und an
einem temperivten Orte fo [ange der Fermens
tation unterworfen, bid dad Rluidbum dic Vee
fchaffenbeit eined fauerlichen Weind anges
nommen hat, und alle Safigleir beffelben
ifi. Diefer Ubnorawein giede

Herfchme

nun bui

: Difiillarion utier, unb menn
biefer einer jweiten Diftillation unters
worfen wird, o gewinnt man einen bdem
Rum dhalidhen Vranntwein, beffen Duans

gitat, bom Der Rechhealtigheit Ddes Aphorne
fafted an Iudertheilen abhingt

Funfte Abtheilung,

Denugung der Maidfidngel anf
Drannntwein.

§.392. Diegrinen Stdngel beg Maig,
fowie Der daraus gewonnere Syrup liefern, untee
gwecEmdfiger Bearbeitung, beiberfeicd einen gus
ten Dranntwein, Wl man die Stangel das
ju anmenden, o iff ed Binveichend, foldhe in
Demfelben. Suffande abiu{chneiden, in el
dem fie gur Sprupbercitung brauchbar find.
€s ift bann Binveichend, folche auf einer H eche
fellade fo flein mwie mdglich su serfchmeiden,
Das gefchnistene mit dem fianffachen @es-
Wichte Wafer 15 WMinuten lang gelinde go
m




fochen, unbd bann fo Iaﬂ,” fieben g4 faffen, Bis
bas Fluitum auf 32 Grad Meavmir abges
faplt ift.

§. 393. Die fo tweit
feit woird nun mit einem
auf 100 "fs-.;-.r» Stdngel bem:z}n t, gemengt;
Der Ferm iberlaffen.  Die Fermentas
fion N.‘{x:i.h‘ febe bald, und iff in 2 = 3 ol 03
gen vollenbet.

§ 394 Dead gegobene Fiuibum wird
picrauf gu futter gejogen, und dann ber
entter oemtl'tﬂfu Do Dann ter Branntmwein
erbolten toird. Der Nickfand in der Bute
gerblafe iff nod) al8 Fueter fited Hornvieh
braudybar.

S. 395-
fiangel,
DuartBranngive
fopolgebhalt nad) Dem :,-L.d}.t-..\n]«,;.l Alioe
polometer.

§. 396. Der anf diefem Wege erbaltene
SHrauntwein ift febr fchon und rein von Ges
fd.,rr'at;f, und nimmt, nad) der Meintgung mif
Eohle, die Befdhaffenpeit ded Frangbrannts
foeind au.

§. 397. Suf gleiche TWeife fann aud)
ber Mar€fprup auf Branntmein benupt
werden; (<Ibft tann, wenn [oldher nicht geras
fhen, ettoa bep bev xww-,-..h..:g angebrannt,
ober gar verdorben fepn (ofie. €4 iff nun
bisreidyend, ibn in feinem 8 big 10 fadyen Bes
widyt bafiem Waffer oufjulofen, bad aufgelos
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fete mit Hefe g verfesen, und bas bie Fero
mentation uberfiandene Gue, auf der Burterblafe
abjutreiben, und Dann ben futter yu foeinen.
9us oo Pfunbd jened Maisfprupd, tanew
100 Berliner Duart Dranntivein gewonnen
mwerden, ber einen Aliobolgehalt bon 40 Procent

b
&

nad) Richeer gu evfennen giebt.

P

Benupung der Birnen und der Aepfel
auf Dranutwein,

§. 398. Dirnen unb Uepfel, felbft die
wilden ober fo infen Holgbirnen und
Holgdpfel, audy dann nod), toenn folde
fhon angiftofien, weich und teigartig gewors

. i porivefflicdien Brannts
Rubereitung
pritbrannts
fann.

§ dbitarten auf Drannts
tein ju wveravbeiten, merd felbige, gleidh
den Runfelriben, entoeber auf etnem Reibs

eifen; ober etid

a7y

§-

mittelff einem anbern Upe
parat {o secrieben, Dafi fie eine musartige Bes
fdyaffenbeit annebmen, und dann wird basd Rud
audgepreffet.

§. g300. Der erhaltene Saft ober o fty
iff nun bajws Deffimme, cinen fehr veinen uabd
{honen Branntroein baraud gu produclven.
2 dem Debuf wird devfelbe in einem offenen
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Haffe i febf dBerlaffen, Ba er bann (ehe
baid, obne weitern Zufag von HDefe, in Fero
mentation geber, und nach Deeudiguag Dders
felber, sinen Dbffwein ober Cpder ergengs
baf, ber, twenu bie Uepfel oder Biruen
febr wceif, Luferu:_.,, und ven auter Douane
giiar waren, als ‘ ent Fann.

G. 4o1. '

3eteunien
"..'m!ﬂmrn-r'. bet Obftfafe
fee 1e&ozt inbeffe febr fangfam von flate
ten; unb baneet, big {elbige gany vollendet ift,
oft & big 8 Alonath; daber man mit ber "Deo
ftikation der gegebrnen Mafle nidht eifen darfy

Aoften Ler Uudbeute
tigen will,

§: 4oz ber gebilbete
Dbfimein , nachdem affe vorroals
tende Gifiigkeit verlobren hat, nun Der Defiillas
tiogutermorfen, fo gewinnt man einen Butter,

ber, nach dem Meinen quf der Weinblafe, |

¢inert bem Frangdfifden duligen Dran
wein barbictet; ofue baf ev einer weitern NReis
figung bebarf.

§ 403, PHunberc Berliner Duart von jeo

nem Obvfiwein; liefern im Durchiymit
3§ Luart ?F’v;nmttt!t‘eifa pon 3q Procent Ultopo
vi.'u..l!.‘,, un 1) fihe ?‘.:\.‘L"VL" -::

siepe allerbingé Bann, weal
3‘1:&;“ geificeich war.

§. 404. Yber aud) die nach bem Yuds
gnwf”m deg Hpfelmufies ubrig bleibenden Lo
Ber; finbnody auf Dranntmein gu binugen.
@¢ ifi Hinveichend ju dem Debuf, (olde mif
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Meaumir angubriben; bad LUngebriibe
auf 20 Grad abfiblen u lafien, {oldhesd Dann
mit weniger Heofe 3u verfegun, da Dann Dic
ge:mm“n‘ febr bald L’sff-&gftr_ und {hen in
3 big 4 Tagen Seendbige iff. Dad gegohrue
@’Jut fann nun mit ber SHefe ober b

Troub von bem Obfimwein gemengt, auf ber
Bu texblafe abgeluttert, und ber Eutter
auf der Weinblafe -,ct“cu::t toerden, da man
benn cbenfalld einen DBranntwein
geminng, ber aber weniger rein und a
ald bDer vom xncm ausfau
: -Jf‘srr-

obl i‘z[.u‘ men, 3
ft!}u;fmimt er ber ,B'-m o i
Uepfel, zbrifﬁ aber aucd) bavon ab, ob fie
mebr ober toeniger flarf aubgeprefiet worder
faren.

§. 405. Cine vodhmalige Neinigung bico
fes legtgenannten Dranntweingd mit qussee
gIﬁbter Koble, nad } ber fdhyon 11‘:1" £ Qiges
gtigten Wethode, verbeffert ifm fhe wefentlich

Bem fechsfachen Setvidhe Waffer von 30 Gy
fe
[
o

Sicebente AbGtHheilung.

Begusung dber Pflaumen auf Brannk
mein.

§. 406. TMan fanp bie Phavmen auf
goeperley  Megen auf Dranntvein b
nugen: ¢inmal, indem men (oldhe gang Dayl
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anmenbets ein Rweitedmal, inbem man bie
Sicftande dagn auntvenbet, die n ach ber Subes
peitung bed P r'[numenm ufed gurick bleiben.

§. 407. Um aud ben Pflaumen feldbft cio
nen tiberaud {dhonen Dranutwein ju producis
ver; fammiet man felbige fo reif alé moglid,
Befrepet fie von ben Rernen;, und jerflampft
fic in einem Mefer mittelft Holsecnen Srampfen;
i cinem dinnen Brei,

§. 408, Der von cinem Berliner Schefr
mmen erbaltene Brei, wird hievauf mit
ner Duart weidgem Flufwaffer ges
menat, bod men borher auf Go Brad Mequs

AN 1t woranf nod) 4 Dvartfiedended
1, unb alled wobl uns

Brihe auf zo0 Srad
t bat, wird foldjer cin
-ft jugegeben, alles
ibre, und nun dad
pon 10 bid 12

v PPYT oy T
SReanmiir
Polbed Duarf

el witereina
Sange, bei einee Lempe
Girad Steaumiir, in einem bebecdren Sefd
Sermentation pnterworfen. Die
Beainnt balb, dauert r 4, 5 big 6 Tay
purdh, bis fie vollendet 1ff.

§. 450, Wenn das Scddumen nadldafif,
gnd die marfigen Lheile der Pflanmen ficdh
i 5mc=-= F\‘Vﬁ, fann die gegobine Mafife nach
Zagen in einem verfthloffenen Faffe
¥ en,  Sie Befift jese einen ane
weigartigen Geudy wnd Sefdymadt.
5, 41n,  Dic gegobrne Maffe wich auw
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auf einer futte

der erbalfene Luf

gemwinnt auf diefem (

Geffel Pflaumen gegen 43 bid 5 WBerliner

Huart Branntwein, von 3o Procent Alfohols
(£of

ﬁ}"-’."‘.-‘.; I, nady

fer; Der

fdymack und € h befise, man
ieboch gualeich ben Pflaumengefchmadk

nicdyt verfennen fanm.

§. g12. Wird tiefer Branntroein mit gue
audgegliberer Kofhle gereinigt, ndmlid) auf
jebes Duart 4 EBoth gepuloverce Kohle
aefet, alleg damit wobl umgefchaccelt, 3 big
4 Tage lang Damit in BHerahrung gelaffen,
pierauf nun der Brauntwein, fo ton Ddem
Kaffe abgesogen; daf die gu BVoben liegegens
be RKoble quricE bleibt, und aun fir fid) ber
Deftillict: o gewiunt man einen {ehr teinen
Geift, Oer jum Thee und Punfed) bie Stelle
Ded Humsd volifommen vertrefen faun.

§. 413. Der Nicfrand, tweldyer nad) bepr
Defiillation in ber Lutterblafe gurdcE bleibe,
gervabret ein febr guted Futter fiie bad Waftvieh.

§. a414. Senee Pflaumenbranntivein
geminnt noc) einen angenébmern Gernch unb
Gefdimact, menn er einige onathe faug in
perfchloffenen efdfen liegen bleibe, fo baf
er nun bem Hum nodh dnlicher wird,

. 415. Wil man bic Ricdfandé, welde
nach Der Dereitung ded Pflanmeniprupd
Bbrig Oleiben, auf Branngwetn benugen, fy




Befolgt man gangdiefelbeMethobe) ald wenn dle
PFaumen {5t angewenbdet worden wiren, Dot
Brann M:»e‘.., ben man auf Obiefen LWegs
getoinnt, iff aber meniger angenehm, al ber
porherbefdriebene,

AHfe btheilung.

Bennpung der Weinbeeren, fo wie bed
fBeinfyrups, auf Branntwein,

§. 416. “TBenn gleich Das ndebliche i)emfd)»
fand ‘arm an Weinbaw iff, und nur felten
fo tearme Nabre cinteeten, Dafi der Wein feine
vollfommene Deife erbiclte; fo faun berfeibs
doch) oOefonberd Dann, twenn e feine vole
Rafe nidge exhalten hat, febr wobl jur Be
goitung bed Branntweing benugt toerdens

§. 417, 3u bem Bebuf ift ¢8 pinreidend;
Bie Trauben gu gevtreten, und dad Banye, ohne
weiteren Jufag, fir fich) felbff in Fermentas
tion gebent qu laffen, nach vollendefer Fermeno
gation abery exft anf ber Cniterblafle abjue
giehen, und Cen e paltenen Putice Hierauf ju
weinen, - Die Duantitdt bed Dranntweind,
pernmaw aus einer beftimmeen Maffe Oer Teauben
gewinat; idfit fic) inbeffen nicht genan beftimmen;
fonbern Hangt viclmehr aIIemm von der Reicde

Baltigheit Des D Roffed an Suderfoff ab.

$. 418 Noch (honer aber fale bee
Branntwsin aud; wenn die gerauctfdhten Trous
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tion entiw
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Ben vorGer audaepreffet werben; uab nun bey
Moft fir fich ber Fermentation und Defiillas
tion entworfen mwirb.

§. 419. Dagegen fonnen nun dle nach
Dem Yudprefjen Ded Mofies nbrig Obleibenben
Erebern, mit ifrem fechfacdhen Bewicht milchs
warmen SWaffer angebribet, und mit cinem
geringen Jufag von frifchems Mofk in Fermens
tation gefest werben, ba man bann auth aus
Diefenn eine gute Portion Drauntivein ges
toinut, der aber weniger angenehm ald ber Voo
rige ift.

9. 420. Widytiger ift ed aber filr Dad
ndtbliche Deutfdhland; fvenn felbiges fidy bden
SBeinfprup, ober Den dureh blofed Einbreken
beffelben baraug bargefielten Jucker, der gewiff
Bald ein twoblfeiler Hanbeldartitel werben Wird,
aué Spanien fommen [dfe, um folchen anf ci
bemt fchdnfien fransdfifcgen Branntioein gleiched
Produft ju verarbeiten.

§. 421. lUm aus bdem Weinfprup odep
SBeingucter Braunnwein ju berfertigen, ift of
Pinveichend; ben cinew ober ben anbern; mik
feinem gehnfachen Sewicht fiebendem Wafs
fer aufyuldfen, fann die Unfldjung, fir jede 100
DBerliner Quart berfelben, mit 4 Berliner Duare
guter WeifbierBhefe ju verfegen; und dad
Bange Dbep einer Temperatur von 10 Hid
12 Srad Reaumdr, ber Fermentation gu uns
tertverfen. $Benn biefe volfommen beenbigt
iff, namlich twenn fein Koblfiofflaures
©as fich mebe enswidelr, und bas Fluiduns

e
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tinen vdllig tweinavtigen Gefchmack angenott
men bat, o felit folhes ecinen angenehmen
SBein bar

§. 422, Wird jenee Wein Der Defiillas
tion untermorfen, (o erhdlt man einen {dyrods
den Dranntwein, der, wenn folcher durch
eine ymeite Deftillation veftificiet twird, nun ¢l
nen bem frasydfifchen volligen gleichen Brannt
wein barffellt. ehn Vfund aud einfanbifdyen
fifen Trauben bereiteter Iucker, [ieferten mir
5 Becliner Quart Branntwein von 30 Pros
cemt Rlcoholgehalt.

jeunter ALfhnite
Benusung der friber gedadyeen Materlalien,
auf Cfjig.
Crffe ABtHeilung

Beceitung bed Effigs aus Runlel
ttben.

§. 423. Tan bann foroohl dieganyen Nums |
felviiben, al8 audh die Nuckidnde, weldye |

nad) dem Uuspreffen ded Saftes aud felbigen

juriict bleiben, auf cinen brauchbaren €ffig bes |
fugen; ber jroar dem SBeineffig oder Db |

effig nidyt gleich gefegt werden faun, boch
aber fiir die Fabriten oder Wanufacturen;
toelche E(fig brauchen; mit grofiem Mugen §u
gebrquden iff.

§ 4
rabeju €
veiben, b
linbed Ko
ihn dann
Der (o b
Regenn
Duart n
[ﬁ; unbd

§. 49
foicd Der
barunter!
be 100 4
brocielter
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gelinbe |
in einem
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binreiche
widte 1
mit burg
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ten The
foein,
ged fert
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§ 424, UM aud ben Runfclriben ges

rabeju Effig su bereiten, laffe ich felbige gere
reiben, ben Saft andprefien, diefen durd) gos
linbes Kochen vom Cimeififto ff trennen, und
iGn bann durc) einen wollcnen Bentel filtriren.
Der fo bereitete Saft wird nun mit bet Hilfte
Negenwalfer gonengt, fiir jebe 100 PHerl,
Duart mit 2 Ounart MWeifbierhefe geftels
let; und bder 9Bsingdhrung untermorfen.
§. 485, Mt die Weingdhrung voliendet, fo
toich Der gebildete Nunfelribenmwein, von der
barunterliegenden Hefe abgesogen, unb fite joe
be 1oo QDuart; mit. 2 Pfund fdjrwargem, pero
procEelten Drod, gemengt, baé worher mit
g Duart fertigem Effig 10 Minuren lang
gelinde gefocht mworden iff. Das Gange wird
in einem affe mi¢ offnem Spunde einer Tente
perafur untertorfen, die 18 bis 20 ®rad Neaus
mie betrdgt, da bannm, in cinemn Seitraume
sen § big big 1o MWochey, bas Gange in els
nen febr guten €ffig nbergegangen ift.

§. 426. Soll ber nac) bem Yudprefien
ped Nunfelcibenfaftesd ubrig bletbenbe
Racdfand anf €ffig benust werden, fo ift 8
binreichend, foldyen nit fcinem dreifachen &es
widte mildyroarmen Flufaffer ju mengen, bas
mit burd) gu fncten, ibn audgupreffen, bag aud:
geprefite §luibum Dingegen mit bdem jebns
ten Theile feined Umfanges gemeinen Frannts
gocin, wnb bem breifiigfien: Theile {eined Umfane
ged fertigem Effig ju menges, und nun ba#
Semenge in cinem widhe peefpunteten Faffe
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per Ginmwirfung einer Temperafitr bon 18 6id
2o Grab Neawmitr ansjufegen, da bann bad
Fluibumy in einem Jeitraume von § bid 10 TBos
dhen, in cinen jiemlich quten &ffig dbergeht;
ber wenigftend dem Maljelfig an bie Seife ges
et werben fann.

Smweite ABtheilung,

Denugung ded Stdrfezuders auf
Effig,

§ q27. Der Rucker fomohl ald audh bew
Sorup aus Stdrfe bicten ein gang voryigs
fiched Material jur Fabrifation eined E(figd
Lar, ber bem beflen franzofifden Weins
effig gleich gefept werben fann; und eben fo
fann auch der nicht friftallifivbare Sy
rup, welder beim Keiffallifiren bed Srdrfes
grekore abfiiefit, gur Subercitung eined E(figd Hes
niuft twerbeon, ber freilich tweniger gut audfalls.

§. 425, Um Uie eine ober bie andere
Sorte ded Scarfejucers oder Sprups in
€fig umaumanbeln, bediene ich mich Der fole
genben BVerfahrungdart. Sebn Pfund deffelben
werden in 100 Derliner Duart reinem Fluf,
pder Regenwaffer auvfgeldfi, dawn =2
Pfund gereinigter Weinflein jugegeben, und
fenn aud) Diefer geldft ift, bad ganje Flufs
bum in fleine " Faffer gefillet, roovon jeded
3¢ Duare foffet.” Yuf jeded 25 Duart jener
Blaffigheit werden nun 2 Duart Branusk

Wein ul
und dan
nen foart
218 big .
bann na
chen alle
tige €|
anbere {
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Benup!
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1t benug
gue Bere
Pann in
feined Ur
Saft mi
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, bid tein und 2 Duart fiedbender Effig gefept,

bad und Dann bie Fdffer mit offnem Spunbe an cis
IBos nen toarmen Qrt gelegt, wo die Tempevatur nidge
8ebe; 28 big 2o ©rab Reaumir befrdgt, da ber
" (7] bann nad) einem eitraume von 8 bid 10 Wos

chen alled in €(fig dbergegangen ift. Der fers
tige €{fig wicd nun Fay abgejogen, nnd .auf
andere Fdffer gebrache,

uf Dritte Abtheilung, :
Benugung ded Ahornfafees auf €(fig, '

bee §: 429, Um ben Uhornfafe auf Effeg

13tigs gt benuien, wird derfelbe eben fo gefamimios wie

igd | pur Berejtung des Iuckerd. Man ddnfter thg

eins Pann in einem Keffel 018 auf den dritten Theil

n fo feines Umfanges ab. Wer fo weit abgediinfrere

Spe Saft wird nun mit dem gebnten ThHeil feined

irfes Umfanged fertigem €ffig und dem fiufs

§ bea ten Theil Dranntwein gemengt, und in

It. Bleine Faffer vertheilt, in der Sauerfubde ers

Dere baltenry; ba berfelbe Dann im Ieitraume von N

8 in 8 big 10 Wodhen, in cinen gang porjliglichen

fola Effig ubergeht,

Iben

ufe Vierte Abtheilung,

1 2

find Benugung bed Maisfprups auf

§lufa Brenntwein, ;
eded § 430. Uudd der Maidfprup fann gue

eney Bereitung cined E(figs benuist werden; bdes

100 Den orher befcheichenen Yrten nachfichen
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mufi, Um ihn in EXig umjumwandeln, verfapre

ich eben fo, twie mit be Starfefprup vore

gefdhrieben worden ift, dahee ¢8 bier feiner bes Ben
fonbern Belehrung bedarf.

S

gud

Sfinfte AbGtheilung. aien

Bienutung der Aepfel und Birnen auf ica'fn

€ffig. belm,

G, 431, Um epfel undb Birnen auf ret

@(fig ju benugen, wird erft nach der (§. 400.) rung
befchriebene Methode O bffwein daraud bereitet,
berfelbe alédbang mit dem 10 Theil feined Uns
fanged fertigem Effige erfegt, und nun in une
perfpundeten Faffern, in ber Sauerfiube bey

1y bid 20 Grad Reaumiir o lange erbalten, twas

pig Der Wein in E(fig nbergegangen iff. Run!

diefer Effig faun dem befien Weineffig gleich Srpel

gefest moerbent, bolte

jugle

Der¥

Sedhyfte AbthHeilung, ‘g’fi"

an

Benupung ded Pflaumenfyrups auf Bat

Efiig. lich

§ 432, Um den Pflaumenfyrup auf nidyt

@(fig gu verarbeiten, wird ¢ben fo opericty fich

wic bep bem Stérfefprup vorgefchries S

ben worben iff. Der daraus gerwonnene Ef ::ftbl

fig fann dem Wreinefiig gleich gefetit werden,
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Siedente AbBtHeilung.

Benupung ded Weinfprupde ober bed
Weinguckerd auf Effig.

§. 433, Wer in ber Rage iff; ben Wein
gucder ober bie Modfowabde aud Spa
nien anfchaffen gu fonnen, toird ipn mig Ere
folg auf €ffis Seuugien fdnnen. ¢s ift
bann Dinreichend, ibn gany eben fo gu bebane
beln, wie folc)ed beim Gtdvtegucter gelebs
ret worben iff; Dafer bicr feine weitere Belehe
rung erfordeclich ife.

& &bt u g

Hler baben wir alled jufanimen aeftellt,
was aber bie Darfteliung ded Zucerd aus
Runteletben, fo wic aud verfchiedenen anbert
Eryeugnifien bes Pflanjenveichd, burd twichers
polte Erfabrungen befaunt worden iff; unbd
jugleich die anbern Bortheile exdreest, bie aug
ber Benuftung derelben Subftangenauf Brannte
wetn und anf Eflig grjopen werben fdunen.
fanbwirthe, o wie wirthfchafiliche Hauds
pdter und Haudmutrer, werden poffents
lich ibren 3wek volfommen erreichen, und
nidht obne Nugen fich befchdftigen, wenn fie
fich die Tihe geben wollen, bie in Diefun Budye
gemadyten Singaben mit mdglichfier Pinttlichs
feit burc) su arbeiten, und fie werben bann auf
mehr alé cinem Wege Nugen daraud jichen.
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