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CHAPITRE TROISIEME.
BOUTLILLOMNS ¢ 7 0NS

MEDICAMENTEUX.
§. 1.

DES BOUILLONS MEDICAMENTEUX. *

Bouillon ou ean de Feau.

P RENEZ de la Rouelle de Veau,
une demi-livre ,
ou la moitie d'un Poulet:
Faites-la bouillir dans trois pintesd’eau,
due vous réduirez a la moiti€.
Pafiez enfuite par un linge.
La colature pour Boiflon ordinaire.

Remarque. Cette eau de Veau eft em-
ployée utilement en deux occafions.

1. Dans les maladies aigués, ot on la
preferit pour boiflon ordinaire , en guile
de Prifane relachante & rafraichif

2% Quand un Malade qui a bel
tre purge, fe trouve échanffé & refferré en
méme-tems, alors on le prépare a la Pur-

gation

% T,e Bouillin Médicamentenx ne différe
2&me & de la Décoction , que par la vi
’on v ajoute, & parce que I’
rop , comme dans les Apozémes &
nd aufli Purgatif, fuivant les i
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@ation par quelques pintes de cette eau,
qu'il prend pendant trois ou quatre jours ;
aprés quoi on le purge avec facilité 3 G
fans inconvénient pour la fuire.

Bouillon vafraichiffant.

Prenez de la Rouelle de Veau , une

demi-livre,

Faites-la cuire dans trois chopines d’eau A
que vous réduirez & deux bouillons.

Ajoutez la derniere demi-heure
des feuilles de Pourpier ,

de Bourrache,
de Poirée, de ¢hacune une de:
mi-poignée ,
& une Laitué coupée en quatre.

Palfez enfuite le tout par un linge avee
une legére expreflion, & partagez-le en
deux doles A prendre dans la journée, l'u-
ne le matin 2 jeun , & lautre fur les cing
beures du foir.

Remargue. Ce bouillon humete & ra-
fraichit ;" il donne une fuidité convenable
au fang & a toutes les humeurs ; i adoucit
Pacreté quis’y trouve, & en calme le bouil-
lonnement : aufli eft-il trés- propre dans
toutes les dilpofitions qui viennent de cha-
leur & de {écherefle ; mais il ne doit pasie
continuer long-tems , de peur qu’il ne re~

¢ les fibres de 'eftomac, ce qui affoi-
bliroit la digeftion : ainfi lorfqu’on fe trou-
ve rafraichi aprés dix ou doyze jours de
C
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fon ufage , il Te faut cefler, poury t
air dans un autre tems.

Ve
eve=

Bouillon pecloral adouciffant.

Prenez un mou de Veau,
des petits Navets , une douzaine 3
des feuilles de Chou rouge ,
de Pulmonaire tachée , de chacune
deux poignées 3
Ou 2 leur défaut des feuilles
de Bourrache,
de Buglofe ,
& de chicorée blancl {e chacune
& de chicoree blanche , d€ a e
une poignée.
Taites bouillir le tout dans trois pintes
d’eau , que yous réduirez a quatre bouil-
ions

ez la liqueur , & partagez-la en
quatre dofes , 2 prendre en deux jours,
ane le matin & jeun , & lautre fur les
cing heures du foir , en continuant pen-
dant quinze jourse

Remargue. Ce Bouillon adoucit beau-
coup Pacrimonie des hameurs de la poi-
¢rine , appaife trés-bien la toux , & de-
terge les ulcéres qui commenceat ; ainfi
on le preferit dans la Phehifie , & dans
les cas ou la poitrine (e trouve fa-

tous
uce desf{érofites acres qul sy dépolent.

aura attention de ne point couper le

Un

mou de Veau par morceaux, comme oft

£ait ordinairement , & de laiffer tomber
en dehors du pot la Trachce - Artére ,
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qu'on appelle vulgairement le cornet ,
afin que dans la cuiffon la matiére épaifle
& gluante qui remplit le poumon , puifle
fe dégorger par ce canal ; fans cette pré-
caution le Bouillon eft épais , nébuleux
& tout-a-fait défagréable , au licu que
de cette maniére il eft clair & fans may-
vals gott.

Bouillon temperant & apéririfa

Prenez des racines d'Ofeille ,
de Fraifier ,
de Piflenlit,
de Chicoréde fauva-
ge, lavées, ratiflées & coupées par mor-
ceaux , de chacune une demi-once.
Faites-les bouillir avec une demi-livre
de Rouelle de Veau dans trois chopines
d’eau , que vous réduirez A deux bouil-
lons.
Ajoutez la derniere demi-heure
des feuilles de Bourrache,
de Buglofe,
de Chicorée {auvage,
& d'Aigremoine , de cha-
cune une demi-poignée.
Paflez enfuite par un linge avec une le-
gere expreflion , & partagez en deux
bouillons & prendre pendant un mois, un
le matin a jeun , & [Pautre fur les cing
lieures du foir.
On fera fondre ‘'dans chaque bouillon
un gros de Sel de Glauber.

ita
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Remarque. 1 effets de ce Bouillon fo
de tempérer les humeurs , de purifier l~_
fang , de lever les obftructions des vil-
céres, & d ‘ouvrir doucement le ventre :
s'en fert avantageufement cma
chéxie , dans la Mélancolie , dans
ifle , les chaleurs d’entrailles , les
"mthm , & dans toutes les al ffec~
tion H)pocmunm ues accompagnées de
chalear ; il détruit peu & pen I'épaiff
ment des liqueurs qui caufe & entretient
prefgue toutes les infirmites habituelles,
& nous ne pouvons trop confeiller aux
p..ilu‘h(‘a d'un tempérament fec b\‘fw:r
& échauffé , qui fe trouv un“t attaque et
de quelques-unes des indifpofitions fufdi
feb ,denfa 1rc un }0hf' Hawe, E
ent le }‘."‘ e aux deux faifons
rc.,, dL. Prir )
foin de fe | 3
Pavoir commencé & en le fini

Bouillon aperitif & b

Prenez du racines
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Ajoutez la derniére demi-heure
des fenilles d’Aigremoine
de Chicorée fauvage ,
de Bourrache , de cha-
cune une demi-poignée.

Coulez le tout avec unelegére exprel-
fion, & partagez en deux dofes y & prein
dre, une le matin & jeun, & l'autre (ur les

;nq heures du foir , faifant fondre dans
chacune un gros de Sel de Glauber , &
ajoutant en outre a celle du foir vingt
grains de Tartre Martial f’lILan{‘ (‘u COR-
uera ces bouillons pendant quinze jours,
on aura unnch le purger avec notre

53

Remarqgue. Ce Bon

illon compofé de
ntes {tomachiques, apéritives t\ laxa-
25, conv aux perfonnes phlégma-
iques , cacochymes & pituitenfes , dont
5 digeftions f& font mal par les glaires &
]‘ pituite abondar nte dans lcﬂu"}“: ; A

les qui font attaquées de vertiges, de
maux de téte , dengourdi flemens , de
Rhumatilmes vagues, “d’enfl ures naiflan-
tes, de Coliques , & d’Aftme humide ;
toutes maladies qui I'om: cauf€es ou en-
tretenues par le vice des digeftions :

Bouillon non-feulement déeruit I\,pauui«
fement du lmx", mais encore par fa yertw
laxative il raméne peu i peu par la voie

(s) Voyez le Chapictre des Opiates.

2
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les nm uretés qui y fomm.-
e 1l fortifie eftomac & ré-
il fait cefler la caufe
ladies. Auflien voyons=-
g rs de trés-bons ei’r'cts a
"nd"m nt on a attention au
it du J\;...ade X qu ‘on ne ]ﬂ
:m'x‘ perfonnes }Ltl}LELlILS &
ofités : car quolque donné
es fins , il convient moins
nt aux gens {ecs , bilieux
Au refte 1! L.ut ultc: de

& pml €ux: car Ceux cu\l
font maigres & fecs , font trés-fouvent
remplis de 1cwilté5; & ne voyons-nous
pas tous les jours quc les p\.almmco bi-
licules & melancoliques, en qui les vil
céres font nmﬂh ‘d'une bile noire & ré=
iruula. y-crachent (Mu.s.mp , & donnent
d’autres marques d'une [érofité trop abon-
dante ? Cependant il ne faut pas les met-
tre au nombre des Tt.:]]}muﬂnn_'\ s humides
bien au contraire leurs fibres font roides 4
{éches & brulantes , & gquine leur don-
naroit des remédes l!)’{..ﬂqf”"’UL‘y » ou des
apéritifs qui ne feroient 915 temperes ,
leur feroit beaucoup de mal ; mais il faut
regarder comme humides , les corps qui
10“1: remplis de {ucs mous, olaireux , &
qui : mmd nt en crudités. Ces per{‘onncs
ont ordinairement la peau blanche &
ie, & la dilpofi l‘rm extérieure du corps
molle , flafque, relachée & tendanted la
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: c'eft de ces derniers
Lt".ejo::rs parler , lorl

2

e l.v_\ pour
pituiteux ; & 1l faut eo faire la

tempeéra-

ence avec foin pour ne pas s’y trom-

=

d’'un mou de Veau,

4 o R
rée de Ris

nez la moitié
une cuille
& de la r:

des l;.‘uin'._:_. :
de cha=
cune une pc =

Faites bouillir le tout :,!'a*'.-< m-is
u,que vous réduireza de

= le matin a
hc;;!r_'j du

ce gue
PArticle de la Ptifane

Remarque. Voyez ei-defli
nous avons dit 3
cm"fc I'Hém ie , ou le Cracheme
de 1 1z, Ce bouillon a les mémes ufagess

L‘
& fe donne conjointement avec elle, &
v font prei-

xcci autres remédes qui
S
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Boauillon contre les Maladies de la Pean }

comme Puftules , Galle, Darires ,
Demangeaifons , ¢re.

Prenez des racines
de Patience fauvage ,
& de grande Bardane, lavées
& coupées par tranches ,
de Lll.:r.cune une oOnces
Faites-les bouillir avec une demi-livre
de Rouclle de Veau dans trois chopines
deau, que vous réduirez a deux bouil-
lons.
Ajolitez la derniere demi. heure
du Cerfeuil ,
& des ﬂ')lllﬂli:{:“ de Houblon, de
chacune une poignée ;
de la Fumeterre ,
du Creflon de Fontaine , de cha-
cune une poignée.
Paflez enfuite le tou t par un linge avec
une legére expreflion , & partagez-le en
deux Bouillc ns, 4 prendre un le matin

4 jeun, & }’mu;c fur les cing heures du
foir , failant fondre dar s chacun un gros
l‘lf.‘ .'ng de UJ.HA!/LI-.

iillon eft un des plus
;~*l s maladies de la
o plus fluide ) & Ji le
s impuretés par la
:11 encore trés-utile
les vifcéres, & lur-

oemens du foie &




de Charvite.
at a bon d'en faire
lumu par une faignee du' bras ,
rendre ﬂu*d int quatre jours , &

purger le cingui avec notre Opiate
fondant , martial & purgatif’; enfuite le
continuer pendant huit autres m'u“ &
finir par la méme purgation. (%

(&) Voyez le Chapitre dzs Opiates,

B R e T e 1

DES VINS MEDICAMENTE U X

'
o Tanrld !
Fin Enule Stomach |,H"

Mettez - les macérer a froid ;
yuinze jours dans une pinte de bon vin
rouge’, le vaiffeau étant bien :
La dofe eft c":"snc ou deux cuillerdes:
aprés le repas , en: continuant pendant:
quelque tems, i

Rem

Ia digeftion' ,

4 okl (N

Vin

is il* [uppole que ce

par des purgati
"'il fealem T ey
agit que de: le fortifier.. Son effit
eft d’en rectifier & d'en ranimer les o

P
LY




hement de
:'a: m: fa trop
tenfion con-
, auguel cas ce
‘jt‘:’“ de bien. On
eft de conléquence
reflions

ue ce qui con-
Un moyen
r cela

1L

2nt ulam >

ade I m'

Lnl‘.a eux
-.cony T-‘!'Lu a. P.l
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nos ‘)OUIHOHS rempc"
rans & apé » entremelés de quelques
douces puwmun » & par les eaux mi-
I \.Iu.l ferrng euls

dia {a tra

€y
73

e, une poignée.
¢ pinte de bon vin
macerer a froid pen-

tre. heures- dans: un vaif=

dofe el
pendant une ']q‘ 1Zaine de _1-“:!1'\'

Remarque. L'ufage de ce
comme le precéde
mac

r pon

en L.nz:ucm & det
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e Manpel
pouvons

dont
s . & qui
res , demandent
nfi le défaut de dige
I a été remarqué dans 'ar-
it , peut venir de la )
rigic Iaw des fibres de
rande chal
nt. Sil’on (&

¥
-
L

1 fi’r"\l"fim,!:s dans le cas de
ntion > on augmente le

’ diminuer ; & lardeur de ]
nue j«']'l‘ “\\. s nn[

I .
chaieut

2 ‘_J:HL

L:.m}::nr

entpeu a |
.» On doit

% 71n (u!ﬂ'ﬂ“ de tous remédes

donc ufer

s, dcres & arematiques , avec une
précaution ; & il ne convient

qu'aux tempéramens: relichés & pitui=
&w\ , étant contraire 3 ceux qui fons
fecs , bilieux , & dont les vilcéres font
-s.lalh}\.bﬁ

Fin. Dinrétique comre Dhydropifie..

Arenez un Oignon de Scille, dont vous
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L(‘lLZ h peau avec un uJu‘u:'_ de bois,
1t ou d’1 1\!();1(. , & non d’acier; 5 en-
z-le enfluite dans de la pate, & le
ez au four neuf ou dix heures ; reti-
 du' four , & en Otez la crofite :
z-le enfuite dans une cruche ou co-
enant trois pintes , dont l'en~
deux
: fermez la eru-
e avec un : laiffez infufes
t douze heures fur la cendre chau-
z enfuite votre Oignon , que
exprimerez fortement (]“ﬂb un lu-
- deflus le Vin , que vous confer-
des bouteilles bien bouchdes
ve, Il faut prendre de ce Vin
- fois le jour ; fcavoir , deux cail-
iche le matin & jean, & trois
s deux autres cuillerées, trois
s une feule cuillerée , & enfin
illerée aprés le méme in-
aque’ ]m'e un bouil-

nangd -3“ ns Ia (ﬂlmu* , il faudroit
,
e le repas & le reméde une

Qignons de Scille font dc
roffeurs , on doh ].t. er celui
dont on veut fe fervir , & mettre une pinte

de- Vin par livre de fon poids.

4 ‘(;m me

Rﬂmmvw CL Vin poufle puiffamment
¢ qui: le rend trés-propre &
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atténue la pi-
jl!lf"’ q t“| ur-m]w

L T\(-TL.r
'\‘r«' 5 L.(‘l's-t les
rompte-~

i
C ordinaire -HUM.

enflure tombe , &

'\"_:'lii;'ll'-cﬂt‘ I.B
ur sae Hy-
l:1 maladie
peut la.c
ou quatre

{ont

pur-
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: £ 1. I .. 2

Verfez deflus trois chopines de. bon
vin blanc , & faites macérer le tout a

froid pendant huit jours dans un.vaiflean

La dole eft de deux verres le matin &
jeun, a une heure de d: {tance I'un de Van-
tre , & un potage une heure apies le fe-
cond Verre

ue a nm damment
en méme-
s 'Hy-
convenable

Remargue, Ce vin évac
les eaux par les [elles ,\\_
tems le ton des vilcéres affo i
ie ; ce qui le rend c

continuer

Q2124 "
2 X 1 c.bf.\.-:a

e
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qui 1*}1_:1!\':

remplilicz

ges de moiit * de vin blanc que vous la
hez-le enluite
1 pcndanrd:‘, 1

'-utﬁlrlx.b bi

froid le matin

d’un fecour
lentes & ine




e tempérant &
- i deffus * * , parce que
ces fortes de LLJ"}L‘:&H ens Io";r par eux-

émes ennemis des purgatifs, & qu'il faut
bien du mén xgcw‘.enr pour qL1'~ ne leur
caufent pas d'irritation ; ainfi lorfgu’on
S’appercevra que ce vin & L]aar fe , on le
fi rm.n(im pom pcv - aux Bouillons , &
e a lalternative ,
wa la guérifon,

continuant ainfi ju

Vin pour procurer les Régles.

de la Limaille de fer cme, une

Mettez le tout macérer 4 froid pendant
huitjour ~(1'\|1‘\1I‘\ pintes de bon vin rouge.
Paflez enfuite le vin que vous garderez
pouar l'ufage.
La dofe eft ¢ lm grand verre froid I
natin A jeun pendant neuf j()UI*- ce que

qh., inter "*L

%% Pages 49. & ¢1. : : :
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avec Gl pur-
I > de ce

Fin comre la Co ¢ > La
—~ LY b “ T e
Ui’(‘li'f/[ﬁ ’“ les Glaires de la } l_l‘f"‘

f Prenez un baril de telle grandeur qu'il
(| vous p]pna

tez-y autant de Bayes d
1 milres , que i vous \oahu

Achevez de le remplir de be on vin blanc,
fer le tout jufgu’a ce que lﬁ

vin fml: clair.

On en prend alors un ou I
matin & jeun , & une demi-heure lur
de I'autre, ou bien en déjeuna

d
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Au du. ut de ce vin ainfi prépare , on
peut prendre une bonne pincée de gra aine
de Geniévre que 'on concaflera , & que
Ton fera infufer pendant la nuit dans un
verre de vin blanc ; on coulera l'infufion
le lendemain pour une dofe , a prendre le
matin & jeun.

Remargue. Ce vin excite I'n rine, & fait
fortir les graviers & les glaives qui font
quelquefois collés A Pintérieur des reins
& de la veflie ; ce quile rend trés-utile
contre Ia Colique néphrétigue. Cepen-
dant 11 n'en faut point faire ufage , qu'on

n'ait bien oblervé auparavant le tempé-
;a:nunt du Malmw , & la conftitution
des vifcéres, & quon ne [cache qu'ilsfont
exempts de toute chaleur, & d’inflamma-
tion : car dans ce dernier cas il au:zmen-
te la douleur de reins , Pardeur d'urine
& peut jetter dans la Cachéxie , & <1ans
I'Hydropifie ; mais il convient parfaite-
ment aux te ﬂ"c.n..l]h'l\ pituitenx 5 & il
eft aifé , Im!quc la chofe eft incertaine ,
d'en faire l'eflai , & de s'en abftenir il
incommode : on duit méme par précau-
tion les couper les premiers jours avec
mo eau, & en examiner leffet.

On fe fert encore avantageu eme
ce vin , quand l'eftomac eft t
refleux : car il digére ]a pitui
¢paiflit , diffipe les venrs qui en naiflent,
appaife les Coligues, & aide & Ia digef
tion ; mais je le tépéte encore , il ne
convient que dans les maladies caufées

-
tIC '«
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e ¢ lorl-
écouvre de l.zmnu & de la
> daus les fibres ; fans quoi il aug-
e bouillonnement du fcmq , & cau-

une ardeur dans les parties folides 4
qui peut y attirer lm.mmn,atlom

Vin contve les Hevrnies des Enfans.

Prenez des Racines de Sceau de Salo-
mon , lavées & coupées par morceaux,
11X gros.

e e o # = :, o R, 1 o 4
Faites-les in .1!u pendant vinge- juatre
heures dans un d emi-feptier de vin' b blanc.
ion , pour faire
‘DJ\ pctlts verres

2n Catapl

enant le

arque. Ce reméde eft un des plus
& en meéme-tems L‘fu‘. phh‘ cer-
Pou ait trouvés jufqu’ici con-
Enfans : les Adultes
fervent qudr‘\‘a_nﬂ‘ avec fuc-
55 ; mails il faut en ce cas le continues
au moins deux mois, pour qu'il produife

lr[l "d“l."[ -
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Pufage du vin, on pourra couper I
fion avec moitié eau.

Il y a.encore deux plantes qu'on peut
fubftituer au Sceau de Salomon , & qui
ont la méme vertu ; fcavoir , la Tur-
quette & la Croifette : ces deux plantes
{o prennent en déco&ion, a la guantité
d’une petite poignée fur une pinte d'eau,
que Pon réduit a moitié , & A laquelle

on ajolite un peu de fucre ; on applique
de méme la plante pilée en Cataplafme,
en continuant pendant du tems.

Nous avons vu aufli , que dans quel-
s endroits on fe fervoit pour cette in-
ymodité de graine de Thalitron : on
n met plein un dé 4 coudre dans la bouil-
& des Enfans, ce qui réuflit fort bien ;
s il fant continuer ce reméde pendant
du tems.

e ey e e et Ry
o s e —

CHAPITRE QUATRIEME.
LAVEMENS ¢ SUPPOSITOIRES.
§. I. DES LAVEMENS.

avement commun , o €émollient.

1N E Z du Son lavé,

fayqy i ~}a - M
fenilles de Mauve , de chacun un®
kel
}_Slglltfﬁu

Hir e tout dans une fufhlante
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