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per Gingelnen fowohl, al8 ganger Drtfchaftent gelegt
war.

Die Hauptbeftandtheile ded Weines
im llgemetnen,

Der Wein it dad befannte geijtige Product der
®dabrung ves Tranbenmofted , von cinem nac) den vers
fchiebenen Arten der Traunben und ihred Anbaus, des
Clima’s , dem Jahrgang feiner Criengung, bder Ve
handlung verfdyiedenen Geruch und Gefchmad, der je-
poch etwas Gemeinfchaftliches bhat, wad man den Lemn=
geruch und Gefchmact nenunt.  Fir diefe gemeinfchafts
liche Gigenfcdhaft giebt e feinen cigentlichen , naber be-
seichnenden Ausddruct; fie [apt fich daber auch weniger
naber befdbreiben, al riechen und fchmecfen. Am nach-
ftert begeichnet {ie noch dad Wort weinigt, beffer nod
pas lateinifche vinosum, dasd franydfifdhe wineux. Dies
fe8 mweinigte, weinbaltige Pringiy begrinbdbet dagd ei-
gentliche AWefenr ded AWeined , d. . der LWein ijt blog
purdy dafjelbe Wein.  Man findet ed am deutlidhften
in den befien NRbeinz und Mofelweinenn entwicfelt, in
weldhen eé nacdy eintem eigenen fehr aungenchm f{auers
lichen, geiftigen Gefdymacte hinneigt , der aber feines:
wegd etgentlich fauer {dhymecdt, und nur dann entfteht,
wenn alfe Beftandtheile des Teined unter dem gunfiig-
jient Cinwirvfungen der Natur {o jufammengemifcht find,
paf durch feinen derfelben dad entwicteltfte Hervortreten
peffelben unrerdrictt wird. Sn feiner Reichhaltigleit er-
fennt man daher dad BVorhandenfeyn und die innige
Mifchung alter ju eiem guteny Weine erforderlichen
Beftandibhetle , und yon ihm wird dabher wobl audy von

]

&, AR

s L




T e

matichen Schriftftellern in gutem Sinne geveder, weldye
behaupten: der Wein mifle Saure haben,

Der Wein im Allgemeinen giebt bey Der Deftilla-
tion Weingeift, enthalt dabey mebhr cder weniger Waj-
fer, freye Sdure, und jwar Effigiaure, Wenfreinfanre,
Aepfelfaure, Ieinftein, Crivactivitoff und farbende Maz
tevie , manchmal nody Jucer, Gununi, Colla u, f. f.

BVon dem verfchiedenen Verhaltniffe diefer Stoffe
hangt die mannigfaltige Verfchicdenbeir der Weine ab.
Der Moft enthielt fchon Ddiefelben Stoffe, nur nod
nicht Alfohol und melyr Schleimzucter , weil aus demfelz
ber der Alfohol entfteht.

Yuperdem Dbefist der Weirt nody von der Gabring
surictbehaltene Kohlenfaure und einen Riechftoff (prin-
cipium odorum) o febr verfchiedener Art, der wabr:
fcheinlidy aus mebreven fluchtigen Gruanditoffen der BVe-
getabilien, Wafferfioff, Schwefel, Phosphor, Drygen
in verfchicdenem BWerhaltnif jujammengefett ift, und
oer mannigfaltige verfchiedene Gerndy der Pflangen und
threr Vroducte hangt aber davoun ab, welde jener
Grundftoffe und in welchem Verhaltnifje fie in dem aus
oent Pilangenthetlen ficdy entbindenden NRiechftoffe ents
balten find. &3 giebt alfo eigentlich nady diefer BVers
fchiedenbeit vielerley Niechitoffe. Diefer Riechfioff nun,
ber hddyftwabrfcheinlich wie bey andern Frichten, fo
auch bey den Traubenr in deven Hialfen feinenm Crieus
gungsz und Aufbewahrungdort findet, ift bey dem meiz
ften guten ABeinen vorjuglich avomatifcher Avt, und
beftebt meift ausd einem Iufammentreten gewifier, durd
vent Gervuch und Gefchmact nicht deutlich ju befiimmen:
ver gewijirghafter Theile, it aber audy oft diftinct . aves
matifcher Natur, f{dmedt 3. B. nady Simmt, Nelfcn,
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Mudcat, Aber nicht fmmer {ff or von Ddiefer angenebs
men Avt, fondern enthalt oft mande ‘dem Gernchéz
und Gefdymactsorgan widerliche Thetle, Diefe unange-
sehnen Modificativnen bangen mancdhmal vou Dder Urt
pes Bobensd , ded Dimgens und andever fehr oft nicht
su ervathender Cinfluffe ab, wie 3. B, der Bickferge:
fchmact,

Gehen wiv nun ferner die eingelnen Beftandtheile
Ded Hetned durd), fo finden wir, dap die Grofe feines
Altoholgebaltes ald Hauptproduct der Gdbrung die
Stavte de8 Weined beftimint, Dev Alfobol ift aber ald
folcher nicht frey im QWeine, fondern mit den 1tbrigen
Beftandthetlen ded Teined tr der tnuigen nativlichen
MWeinmifchung {o vereinigt, daf er gar nicht in feinen
Gigenthiumliichferten bervovtreten fann.

Au diefer genauen Vereinigung fcheinen beforuders
die wegetabilifchen Sauren und der Weinjtein *), el
dhe durch div chemifdhe Unalyfe ausd dem Beine erhal:
tert werden , mitjuwivfen, und dem Weine, — wenn
anuders ein BVergleich defjelbert mit cinem Kunfiproducte
suldfiig ift, — bdadjenige Verhaltnif feiner Bejtanbd-
thetle mityutheilen, welded man dem Punfde, damit
der Alfoholgehalt nicht Lervorfteche, duvdy einen veys
haltniGimafigen Jufa von Citronfdure uud chnlichen
Subftangen, die hingegen ald folche ebenfalld nicht vor-
{chmedtent duirfenn , anjueiguen fucht.

Diefed gum achten , in dem angegebenen Sinne

) Nach Chaptal befordert der Weiufteit fogar die G-
rung und tragt das Sewnige dagu bey, Ddie Jerlegung deg
Fuckers pollfiindiger su maden, &, Ehaptal ubow ben

Baw, dic Deveitung e, dey Weine, Neberfent von B ok
manu 2t Anfl, Kavlseube 1806, p. 100 u. f.
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angenelhm faucrlichen TWeingelfchmacte exforderliche Ver-
haltnif wird in unferem Clima nur in guten Sabven
"‘“tru, wentt alfe Trauben {o veif wevden, daf Dder
baraud gefelterte Moft die Fabigleit erlangt, jene in:
nige vollfommene 48etnverbindung cinjugebhen , tn wel-

dier Die Sanre 1 unangenehmen Sinne ded Tortesd,
bie won dam aditen TWeingefchmacke febr u unterfdyeis
pent 1jt, und ihn fogar in Wemen von fhlechten Jalr:

gangen verdvangt, nicht bedeutend vorfcldgt.

oy

Dic Dauptvehifel jur BViloung bes Alfobhold aus
pent Diofte find nun diejenigen Beitandtheile defjelbeit,
weldje feinen Juder als Schleimzucter (materia guMmMOs0o-
saccharina) conjtituiren , der nady Hildebrande’s #)
Peinung, fein befondever Stoff, fondern aus Bucer
mit Gwmmt und  Colla gemifdht ju befiehen febeint,
peat durely ihn allein wird der Dioft jur Weingdhrung

gefchickt , indem veiner Jucfer mit LWaffer allein jur

l Gahrung nicht fabhig if. Der Sucfer wird alfo leip!':
fachlich duveh Gummi vielleicht nody durch Cyoweif ftoff
und Golla ju Schleimyucter.

Die Trauben fudlicyer Climate Hhaben fo viel Jucker,
dap mnady vollendeter Gabrung nody betrdchelich viel
ucter 1nibvig bleibt, daber twegen der vorberrfchendert
@uge und dem Mangel der vegetabilifchen Sduren in
venfelben der nach unferen Begriffen angegebene, eiz

: gentlidie LWeingefchmad griftentheild oder gar mnicht
sum Borfchein fommt. G darf daber ithr Gefchmadk
un Vergleichen mit unfern Weinen nicht ald Norm an-
gewomuent werden, und wenn man bdie Venenming
«ffifer Wein» beym Mofeler in gutem Sinne ¢ aebraudht,

; ¥) Eueyelopadie der Chemie VIL §. 1612,
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fo wird dadburdy blos die Abwefenbeit einer freyen, un:
angenehmen oder prdadominivenden Saure begeichnet.
Sene meift durch Troctnen der Trauben, Sindictung
oed Mofted, Weingeiffzufas w. {. w. gefinftelten fifen
Liquenrweine wiberfichen  bdann durdy ibrem reichen
Sudergebalt auc leichter afs Mofel - und Rbeinweine,
und Devaufdyen vermoge ihres jtarfern und freyern AL
toliolgehaltes mehr wie diefe, wetl derfelbe dic itbrigen
fauerlichen Veftandtheile, welche thn m unfern Weinen
gleichfam in den 8eingefchmact mit Hereingichen, in
jenen fidlichen nicht findet, daher ungebundener ifi;
venn der viele in ihrer Gahrung erjeugte Geift hemmt
vie vollige Berfesung des Suderfioffes, o wie ¢8 denn
audy durcy die Erfahrung darvgethan ijt, daf der Ru-
fats von Weingeift jum Mojte die Jur Weinergeugung
nothwendige Gabrung hindert, Sie haben dedwegen
weniger I8Beinftein , weil deffen Weinfieinfaure bey der
wollfommenen Reifung fich groftentheild in Sucder wver.
wandelt hat, auch behalten fie nach vollendeter Yeins
gahrung weniger , weil fie weniger Wafjer haben, folg-
lidy nicht fo viel Weinftein aunfgelopt behalten Fonnen,
Dann folgt der Crivactivitoff, vielleidht der eingig
favbende Stoff, weldjen der meijte weifie Wein wobl
it geringer Menge befist. Cr {dyeint ein Educt hauypt:
fachlich ber Sdhaalen, audy ded Marfes, der RKerne
und famme der Weinbeeren u feyn, und demt Weine
fetne Farbe, fo wie audy den bitterlidien Gefchmadt,
der fich ofter8 anfangs darin findet, mityutheilen , und
gu ciner beffern Haltbarfeit vieles bepjutragen. Beypm
Jutritt der Luft jiebt er Drygene an, uud iff wobf
afédann in diefer Verbindung am meiften fchuld , daf
per Bein fich hober farbt und die nadytheilige Mi-
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fhungdverinderung eingeht, welhe man das RNabhms
werben beit, welched bdie Haltbavfeit ded IBeines in
boliem (Grade gefdbrvet. Dap aber Ddiefer aus oven
Sdjaalen, Marfe und Kammen der Tvauben haupts
fadtich dnreh) dad Yusfeltern dem Weine mitgetheiite
Crivactiviioff fehr wefentlicy zur Naltbarfeit, folglich
auch jur Gute vieler Mofehweine, befonderd. der mine
per edeln beyfrage, dariiber haben vielfaltige an . der
Mofel gemadyte Crfalrungen ent{dhieden, wovor icky
nur eme anfithven wilf,

Cin Weingutsbefiter an der Diofel batte fie fanf
Suoer Trauben gewonnen, Um etnige Fuder gang vors
guglich ju machen, lie§ er den obne ftarfes Keltern ab-
aufenden Moft in drey befonbdere suderfaffer filfen
bie nbrigen jwey Fuder wiurden Aus dent Ritckftanoe
berd berausgefeltert. Der Wein von erfteren fchmrectte
anfangs vortreflich, dev anbdere fFart berb und biteer.
Allein was gefchah?  Nady Fabresfrif aieig der pors
ber fo angenchme SiBein gewaltig suriicf, blied swar
fug aber fdwach und geifilod, bder muthmaflich fchlech
te, vorher fo bitteve gewann aber eine jolche Starte
und febhafte Weingahre, daf jenecr fich in” feinem Ve
tracht Der Gitte mehr mit lefem vergleichen [lief, unb
peshalb nicht gut verfauft werden Fonnte,

Juch ergiedt e fidh aus den Crfabrungen vwon
Sentil, dag bie Gabrung jtarfer und regelmagigey
vot Statfenr gebe, wenn der Moft mit den &&mmen
vermengt war, ald wenn die Trauben abgebeert nwoyps
pert, und dap man alfo in piefer Nidficht bdie Trais
bentamme als ein portheilhaftes Gabrungdmittel i
alfen ben Fallen anfehen fonue , wo fonft eine [atig=
tame Gdlhrung i befiivchten wdave. Labadie halt die
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Ramme auch fir ein Mittel, die Gilrung su befdrdern
und Davangati und mit ihm Fabbroni ftimmen
ihm bey *). G8 it gewif fagt Chayptal, baf Dbie
KRamme weder dent uckergehalt nodhy dad Gewirzhafte
vermebren, und folglich in diefer Rickficht, Dduveh ihre
Bejtandtheile yeder jum Geift nody jum Avema Des
Reines etwas beytragen; allein fie founen, wie fchon
gefagt, die geringe $Herbe bey wverfchiedenen SWeinen,
dic Schwdche derfelben vortheilhaft wverbefjern; und da
fic fiberdied die Gdbhrung evleichtern, fo wird der Moft
daburch vellfommuer jerfest, und folglich die groft:
moglichfte Menge Alfehol exgengt *.

3ufolge Ddiefer Grimde it denn auch dag yoit
Qobenfiein (f46el aus Gren’s Handbudy der
Pharimatologie angegogene Eitat, mnad)y weldyem Dder
G0ein um fo geiffveicher und volfommner werden foll,
je weniger bad Ausjugartige der Kdamme, Haute und
Qerrte damit vermifcht werde, gu beachten, und die
vort Ritter ¥ geauferte Fuvcht: dap pie Koblen-
fhure aufer dem Niechfoffe auch noch mande erdige
Theile aus denm Hauten und abftvingivendes ‘Prinjip,
®erbeftoff ,” Saure aus ben Kammen beweglich machen,
and Demt werdenden Ideine jumifdien mdge, woduvd
peffen Wohlgefdymack, Gute und pielleicht auch feine
finftige Haltbarfeit gefibydet werden Fonnte — wird f
gan uuncthig, wenn man bedenft, wie feby Die ancly
wor ihm jugeftandene Rappengabhrung ur BVermehrung
pes Niechftoffes der Starvte uud Haltbavfeit ded IBeines

et

) €haptal a. O. p, 61. u. f. hy
) q, D. p.. 63, 1. f,
vk QBeinlehye , Maing 1817, p. 58,
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beysutragen vermag, und wie wenig temyordr berfelbe
burd) bie mitgetheiltent berben Sroffe, weldhe nadyber
aus thm wieder verfdpvinden, beeintradytigt wird,

e

©ie chemifden Beftandtheile des
Mofelweines,

Dbgleich die dhemifche Analy’e, wic wir wiffen,
wentg oder oft gar feinen Auffhluf siber die Gimwirs
fung der natilicken Gefammtmijchung cined Weines
auf die Gefundheit des Menjchen ju geben, fonbern
blog allein die Avt und Menge feiner Stoffe grogiens
theitd Darguftellen wermag, fo ift o8 doch nicht obne
ettiges Juteveffe und 3u unferer Betvachtung audy eiz
nigermafen nothwendig, den Gegenftand derfelben. in
femne eingelnen Veftandtheile getrennt, 3u uberblicke,
Scbh thetle daber u diefem Cutzwede die von pem i,
Apothefer €. Pfeiffer in Trarbach mit vielem Kleife
und Gefchictlichfeit aufgefundenen Refultate einer welhrs
fady wiederholten dyemifchen Analyfe des Dbevmofels
weines i {fiz3ivter Darftellung mit, welthe unferes
Wifjens alle bisherigen Unterfuchungen der I0eine an
BollEandigfeit ubertrifft, und unsg forwohl in Hinficht
ver Beftandtheile des Mofelweined , ald auch feiner
Berhaltniffe gegent anbere Weine grogen Auffdlug giebt,
wie wir i der Folge fehen werden.

b Dundert Unjen guten Pisporter LWeined vom Sahr
1819 enthielten
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an Deftillaten:
Unien, Dradmen,; Grane.
¥, 15 A0 ol fen A Tohplc ), TR R T 6
Wit diefern gieng der dureh Gevuch
und Gejchmack febr frark wabrebm:
bave RiechiEoff nber,
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